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» Important safety instructions. Before
operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future
reference.

» [his appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory and
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction by a person
responsible for their safety concerning the
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

= \When this oven is installed, it should

be easy to isolate the appliance from the
electricity supply by pulling out the plug or
operating a circuit breaker.

m |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its service
agent or a similarly qualified person in order
to avoid a hazard.
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= Warning! The appliance should be
inspected for damage to the door seals
and door seal areas and if these areas
are damaged the appliance should not
be operated until it has been repaired
by a service technician trained by the
manufacturer.

= Warning! Do not attempt to tamper with
or make any adjustments or repairs to the
door, control panel housing, safety interlock
switches or any other part of the oven. Do
not remove the outer panel from the oven
which gives protection against exposure to
microwave energy. Repairs should only be
by a qualified service person.

» Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers since they are
liable to explode.

= Warning! Do not place this oven near an
electric or gas cooker range.

= Warning! Only allow children to use the
oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the

child is able to use the oven in a safe way
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and understands the hazards of improper
use.

For Countertop use:

» Allow 15 cm of space on the top of the
oven, 10 cm at the back, 5 cm on one side,
and the other side must be opened more
than 40 cm.

» \WWhen heating food in plastic or paper
containers, check the oven frequently
as these types of containers ignite if
overheated.

m [f smoke is emitted or a fire occurs in the
oven, press Stop/Cancel button and leave
the door closed in order to stifle any flames.
Disconnect the power cord, or shut off
power at fuse or circuit breaker panel.

= \WWhen heating liquids, e.g. soup, sauces
and beverages in your oven, overheating
the liquid beyond boiling point can occur
without evidence of bubbling. This could
result in a sudden boil over of the hot liquid.
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» [he contents of feeding bottles and baby
food jars are to be stirred or shaken. The
temperature has to be checked before
consumption to avoid burns.

» Do not cook eggs in their shells and whole
hard-boiled eggs by MICROWAVE. Pressure
may build up and the eggs may explode,
even after the microwave heating has
ended.

= Clean the inside of the oven, door seals
and door seal areas regularly. When food
splatters or spilled liquids adhere to the
oven walls, door seals and door seal areas
wipe off with a damp cloth. Mild detergent
may be used if they get very dirty. The

use of harsh detergent or abrasive is not
recommended.

= DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS.

= When using the GRILL or COMBINATION
mode, some foods may inevitably splatter
grease on to the oven walls. If the oven is
not cleaned occasionally, it may start to
“smoke” during use.
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s Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of
surfaces that could affect the life of the
appliance and possibly result in a hazardous
situation.

» Warning! The accessible parts may
lbecome hot in combination use. Young
children should be kept away. Children
should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures
generated.

= This oven is intended for counter-top use
only. It is not intended for Built-in use or for
use inside a cupboard.

m A steam cleaner is not to be used for
cleaning.

= Do not use harsh, abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

m Exterior oven surfaces, including air vents
on the cabinet and the oven door will get
hot during COMBINATION and GRILLING,
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take care when opening or closing the door
and when inserting or removing food and
accessories.

» [his appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

= Only use utensils that are suitable for use in
microwave ovens.
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Installation and connection

Examine your microwave oven
Unpack the oven, remove all packing
material, and examine the oven for any
damage such as dents, broken door
latches or cracks in the door. If you find any
damage, notify your dealer immediately. Do
not install a damaged microwave oven.

Earthing instructions

B [mportant!
THIS UNIT HAS TO BE PROPERLY
EARTHED FOR PERSONAL SAFETY.

Placement of your oven

This oven is intended for counter-top use
only. It is not intended for Built-in use or for
use inside a cupboard.

1.  Place the oven on a flat and stable
surface more than 85 cm above the
floor.

2. When this oven is installed, it should
be easy to isolate the appliance from
the electricity supply by pulling out the
plug or operating a circuit breaker.

3. For proper operation, ensure a
sufficient air circulation for the oven.

Counter-top use:

a.  Allow 15 cm of space on the top of the
oven, 10 cm at the back, 5 cm on
one side, and the other side must be
opened more than 40 cm.

N —

\
counter top

4. Do not place this oven near an electric
or gas cooker range.

If your AC outlet is not grounded, it is the
personal responsibility of the customer to
have it replaced with a properly grounded
wall socket.

Operation voltage

The voltage has to be the same as specified
on the label on the oven. If a higher voltage
than specified is used, it may cause a fire or
other damages.

5.  The feet should not be removed.

6.  This oven is only for household usage.
Do not use outdoors.

7. Avoid using the oven in high humidity.

8.  The power cord should not touch the
outside of the oven. Keep the cord
away from hot surfaces. Do not let the
cord hang over the edge of a table or
work top. Do not immerse the cord,
plug or oven in water.

9. Do not block the air vents on the
sides and back of the oven. If these
openings are blocked during operation
the oven may overheat. In this case
the oven is protected by a thermal
safety device and resumes operation
only after cooling down.

10. This appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.
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Important safety instructions

service person.

Do not operate this appliance if it has
a damaged CORD OR PLUG, ifitis
not working properly, or if it has been
damaged or dropped. It is dangerous
for anyone other than a service
technician trained by the manufacturer
to perform repair service.

B \VARNING 4.  If the supply cord is damaged, it must
Important safet)./ RGeS be replaced by the manufacturer or its
service agent or a similarly qualified
The door seals and seal areas should person in order to avoid a hazard.
be cleaned with a damp cloth. The )
appliance should be inspected for 5. O_nly allow chllglr'en to use the oven
damage to the door seals and door without supervision when adequate
seal areas and if these areas are instructions have been given so that
damaged the appliance should not the child is able to use the oven in a
be operated until it has been repaired s?fe way and understands the hazards
by a service technician trained by the OT Improper use.
manufacturer.
6.  Liquids and other foods must not be
Do not attempt to tamper with or heated in sealed containers since they
make any adjustments or repairs are liable to explode.
to the door, control panel housing, 2 U dvised id
safety interlock switches or any other : sers are advised to avol a
part of the oven. Do not remove the downward pressure on the microwave
outer panel from the oven which oven d_oor when in the open posmon..
gives protection against exposure to 'I_'here is a safety risk that the oven will
microwave energy. Repairs should tilt forward.
only be carried out by a qualified . ) ) )
y yaqa 8.  This appliance is not intended for use

by persons (including childen)

with reduced sensory or mental
capabilities, or lack of experience
and knowledge unless they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.
Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.



Important safety instructions

Use of your oven
Do not use the oven for any reason
other than the preparation of food.
This oven is specifically designed to
heat or cook food. Do not use this
oven to heat chemicals or other non-
food products.

2. Before use, check that utensils/
containers are suitable for use in
microwave ovens.

3. Do not attempt to use this microwave
oven to dry newspaper, clothing or
any other materials. They may catch
on fire.

4.  When the oven is not being used,
do not store any objects inside the
oven in case it is accidentally turned
on.

5.  The appliance must not be operated
by MICROWAVE or COMBINATION
WITHOUT FOOD IN THE OVEN.
Operation in this manner may damage
the appliance. This does not apply
when preheating the Panacrunch pan.

6. If smoke is emitted or a fire occurs in
the oven, press Stop/Cancel button
and leave the door closed in order
to stifle any flames. Disconnect the
power cord, or shut off power at fuse
or circuit breaker panel.

Heater operation
Exterior oven surfaces, including air
vents on the cabinet and the
oven door will get hot during
COMBINATION and GRILLING, take
care when opening or closing the door
and when inserting or removing food
and accessories.

2. The oven has two heaters situated
in the top of the oven cavity. After
using the COMBINATION and GRILL
function these surfaces will be very

®

hot. Care should be taken to avoid
touching the heating elements inside
the oven.

B Caution! Hot surfaces &

After cooking by these modes,
the oven accessories will be very hot.

The accessible parts may become hot
in combination use. Young children
should be kept away, and children
should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures
generated.

Oven light
When it becomes necessary to replace the
oven light, please consult your dealer.

Accessories

The oven comes equipped with a variety of
accessories. Always follow the directions
given for use of the accessories.

Glass tray

1.

EN

Do not operate the oven without
the roller ring and the glass tray in
place.

Never use another type of glass tray
than the one specially designed for
this oven.

If the glass tray is hot, let it cool before
cleaning or placing in water.

The glass tray can turn in either
direction.

If the food or cooking vessel on the
glass tray touches the oven walls and
stops the tray rotating, the tray will
automatically rotate in the opposite
direction. This is normal.

Do not cook foods directly on the glass
tray.



Important safety instructions
Roller rng

The roller ring and the oven floor
should be cleaned frequently to
prevent noise and build-up of
remaining food.

2. The roller ring must always be used
for cooking together with the glass
tray.

Wire rack

1. The wire rack is used to facilitate
browning of small dishes and help with
the good circulation of the heat.

2. Do not use any metal container
directly on the wire rack in
COMBINATION with MICROWAVE.

3. Do not use the wire rack in

MICROWAVE mode only.

Panacrunch pan

See 28 EN

Cookmg times

The cooking time depends on the
condition, temperature, amount of food
and on the type of cookware.

Begin with the minimum cooking time
to help prevent overcooking. If the
food is not sufficiently cooked you can
always cook it for a little longer.

W Important!

If the recommended cooking times are
exceeded the food will be spoiled and
in extreme circumstances could catch
fire and possibly damage the interior of

the oven.

Small quantities of foods

Small quantities of food or foods with
low moisture content can burn, dry
out or catch on fire if cooked too long.
If materials inside the oven should
ignite, keep the oven door closed, turn
the oven off and remove the plug from
the socket.

Eggs

Do not cook eggs in their shells and
whole hard-boiled eggs by
MICROWAVE. Pressure may build up
and the eggs may explode, even after
the microwave heating has ended.

P\ercmg Skin

Food with non porous skins, such as
potatoes, egg yolks and sausages
must be pierced before cooking by
MICROWAVE to prevent bursting.

Meat thermometer

EN

Use a meat thermometer to check the
degree of cooking of roasts and
poultry only when the meat has been
removed from the oven. Do not use a
conventional meat thermometer in the

microwave oven because it may cause

sparking.
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Important safety instructions

L\quwds Utensis/fol
When heating liquids, e.g. soup, B Do not heat any closed cans or bottles
sauces and beverages in your because they might explode.
microwave oven, overheating the
liquid beyond boiling point can occur B Metal containers or dishes with
without evidence of bubbling. This metallic trim should not be used during
could result in a sudden boil over of microwave cooking. Sparking will
the hot liquid. occur.
To prevent this possibility the following B [f you use any aluminium foil, meat
steps should be taken: spikes or metalware the distance
a Avoid using straight-sided between them and the oven walls
containers with narrow necks. and door should be at least 2 cm to
b Do not overheat. prevent sparking.
¢ Stir the liquid before placing the
container in the oven and again Feedmg bomes/baby food jars
halfway through the cooking time. The top and teat or lid must be
d After heating, allow it to stand removed from feeding bottles or baby
in the oven for a short time, stir food jars before placing in the oven.
again before carefully removing
the container. B The contents of feeding bottles and
baby food jars are to be stirred or
Paper/p\asﬂc shaken.
When heating food in plastic or paper
containers, check the oven frequently B The temperature has to be checked
as these types of containers ignite if before consumption to avoid burns.
overheated.
Fan Motor operation
[ ] Do not use recycled paper products After using the oven the fan motor may
(e.g. Kitchen Roll) unless the paper rotate for a few minutes to cool the electric
product is labelled as safe for components. This is normal and you can
microwave oven use. Recycled paper take out food even though the fan motor
products may contain impurities which operates. You can continue using the oven
may cause sparks and/or fires during during this time.
use.

B Remove wire twist-ties from roasting
bags before placing the bags in the
oven.

EN



Outline diagram
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Door release

Press to open the door. When you
open the oven door during cooking,
the cooking is stopped temporarily

without clearing earlier made settings.

The cooking is resumed as soon

as the door is closed and Start button
pressed.

Oven window

Door safety lock system

Oven air vent

Microwave feed guide

(do not remove)

External oven air vents

Caution label (Hot surfaces)

7.  Control panel

8. Power supply cord

9. Plug

10. Identification Label

11. Glass tray

12. Roller ring

13. Grill Elements

14.

15. Wire rack

16. Panacrunch pan

17. Panacrunch pan handle
11 13 5 6

)

|

H Note,

This illustration is for reference only.
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Control panel NN-GD452W/NN-GD462M *
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H Note

If an operation is set and start button is not

pressed, after 6 minutes the oven will

automatically cancel the operation. The

display will revert back to clock mode.

Display window

Microwave power levels button

Grill button

Turbo defrost programs button

Auto sensor reheat programs button

o g b~ W N P

Auto sensor cook vegetables /
fish programs button

7 Auto sensor cook rice / pasta
programs button

8 Auto weight Panacrunch
programs button

9 More / less button

10 Time/Weight selection dial
11 Memory button

12 Timer button

13  Clock button

14  Stop /Cancel button:
Before Cooking:
One press clears your instructions
During Cooking:
One press temporarily stops the cooking
program. Another press cancels all
your instructions and the time of day will
appear in the display.

15 Start button
16 Door Release button

This oven is equipped with an energy
saving function.

* The design of your control panel may
vary from the panel displayed (depending
on colour), but the words on the panel
will be the same.

M Please note

1. When in stand-by mode the brightness
of the display will be reduced.

2. The oven will enter stand-by mode,
when first plugged in and immediately
after the last operation has completed.

B Beep sound

When a button is pressed correctly a beep
will be heard. If a button is pressed and no
beep is heard, the unit has not or cannot
accept the instruction. At the end of any
complete program, the oven will beep 5
times.

EN
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Controls and operation procedure

Word Prompting:

Plug-in

Press

Press

Press

Press

Press

Press

Press

Press

“88:88" <+——
"FRAI\iCAIS" """

"ITALIANO" ------
\

"DEUTSCH" ------
v

"NEDERLANDS" - -
v

"ESPANOL"------
\

"POLSKI" -------
\

"CESKY" -------
v

"ENGLISH" - - - - - -

Word Prompting

------ In French
------ In Italian
—————— In German
—————— In Dutch
—————— In Spanish
------ In Polish
""" In Czech

—————— In English

|

These models have a unique function “Word Prompting” which guides you through the
operation of your microwave. After plugging in the oven press the Start Button until
you locate your language. As you press the buttons, the display will scroll the next

instruction eliminating the opportunities for mistakes. If for any reason you wish to change

the language displayed, unplug the oven and repeat this procedure.

If the Timer Button is pressed 4 times, this will turn off the operation guide. To turn the
operation guide back on, press the Timer Button 4 times.

EN
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Setting the clock

When the oven is first plugged in “88:88” appears in display window.

@/8e
Press Clock once Turn Time / Weight Dial. Press Clock
A colon starts to blink. Enter the time by turning the Time/ The colon stops blinking.
Weight dial. The time appears in the Time of day is now locked
display and the colon blinks. into the display.

H N\otes

1. To reset time of day, repeat step 1 through to step 3, as above.

2. The clock will keep the time of day as long as the oven is plugged in and electricity is
supplied.

3. Thisis a 24 hour clock, ie 2 pm = 14:00 not 2:00.

Child safety lock

Using this system will make the oven controls inoperable; however, the door can be opened.
Child Lock can be set when the display shows a colon or the time.

To Set: To Cancel:

D @
(— (I—

Press Start three times Press Stop /Cancel three times
The time of day will disappear. Actual time will The time of day will reappear in the display.
not be lost. ‘%’ is indicated in the display.

H \ote

1. To activate child lock, Start must be pressed 3 times within a 10 second period.

EN
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Microwave cooking and defrosting

1 Press

2 Presses
3 Presses
4 Presses
5 Presses
6 Presses

B CAUTION!

B Notes

)
~N

Micro Power

(—

Press Microwave Power.
Select desired power level.

Max
Defrost ¥%
Medium
Low
Simmer
Warm

The glass tray must always be in position when using the oven.

@/fe

Set the cooking time Press Start Button.
using the Time/Weight The cooking program
Dial (1000 W power: up to will count down

30 minutes Other powers:
up to 90 minutes).

1000 Watts
270 Watts
600 Watts
440 Watts
300 Watts
100 Watts

The oven will automatically work on MAX microwave power if a cooking time is entered
without the power level previously being selected.

1. For multi-stage cooking refer to page 21 EN.
2. Stand time can be programmed after microwave power and time setting. Refer to
using the timer page 20 EN.

3. You can change the cooking time during cooking if required. Turn Time/Weight Dial
to increase or decrease the cooking time. Time can be increased/decreased in 1
minute increments, up to 10 minutes. Turning the dial to zero will end cooking.

EN

ysibu3



Grilling

The glass turntable must always be in position when using the oven.

@ /R
Grill 1-2-3 302
Press Grill to select level Set Time Press Start
Select Cooking time by The time counts

SIBICSS Gr!ll SELLOOkY (h|gh? turning the Time/Weight Dial. down in the display.
2presses Grill2 800 W  (medium)  Time can be set up to

3 Presses Grill3 600W (low) 90 minutes.

W Notes

1. Place food on wire rack on turntable. Place a heatproof plate (Pyrex®) underneath to
catch fat and drips.

2. Never cover foods when grilling.

3. DO NOT attempt to preheat the grill.

4. The grill will only operate with the oven door closed. It is not possible to use the grill
function with the door open.

5. There is no microwave power on the GRILL only program.

6. Most foods require turning halfway during cooking. When turning food, open oven
door and CAREFULLY remove wire rack using oven gloves.

7. After turning, return food to the oven and close door. After closing oven door, press
Start. The oven display will continue to count down the remaining grilling time. It is
quite safe to open the oven door at any time to check the progress of the food as it is
grilling.

8. The grill will glow on and off during cooking - this is normal. Always clean the oven
after using the Grill and before using the microwave or combination.

B CAUTION! The wire rack must always be used with the glass tray in position.
Remove wire rack from oven by holding the rack and heatproof dish firmly. Use oven

gloves when removing accessories. Never touch the outside window or inside metal parts
of the door or oven when taking food in or out due to the high temperatures involved.




Combination cooking

@/

304
Gilt23 3y Maobower [ =
Select desired power level Set Time Press Start Button

LPress Grill 1100W(high)  LPress  Medum 600 Watls Select cooking time by The time counts
2Presses Grill 2 800W (medium) 2 Presses  Low 440 Watts Ell_J.mlng TII‘EE/\NfIghtt Dial. down in the display.
3Presses Grill 3 600 W (low) 3Presses  Simmer 300 Watts Ime can be set up o

4Presses Wam  l00wats 90 Minutes.

1000 W/270 W can not be set in

combination cooking
When cooking by combination, the
microwave power cooks food quickly whilst
the grill gives traditional browning and
crisping.

B Notes

1. The wire rack is designed to be used for Combination and Grilling. Never attempt
to use any other metal accessory except the one provided with the oven. Place a
heatproof dish underneath to catch any fat or drips.

2. Use the wire rack only as described. DO NOT use if operating the oven with less than
200 g of food on a manual program. For small quantities do not cook by Combination,
cook by GRILL or MICROWAVE ONLY for best results.

3. Never cover foods when cooking on Combination.
4. DO NOT preheat the grill on Combination.

5. Arcing may occur if the incorrect weight of food is used, the wire rack has been
damaged, or a metal container has been used accidentally. Arcing is flashes of blue
light seen in the microwave. If this occurs, stop the oven immediately.

6. Some foods should be cooked on Combination without using the wire rack i.e. roasts,
gratins, pies and puddings. The food should be placed in a heatproof non-metallic
dish and placed directly onto the glass tray.

7. DO NOT use plastic MICROWAVE containers on combination programs (unless
suitable for combination cooking). Dishes must be able to withstand the heat of the
top grill - heatproof glass e.g. Pyrex® or ceramic are ideal.

8. DO NOT use your own metal dishes or tins, as the microwaves will not penetrate the
food evenly.

B CAUTION! The wire rack must always be used with the glass tray in position.
Remove wire rack from oven by holding the rack and heatproof dish firmly. Use oven

gloves when removing accessories. Never touch the outside window or inside metal parts
of the door or oven when taking food in or out due to the high temperatures involved.




Using the timer

Delay start cooking

By using the Timer, you are able to program Delay Start cooking.

example o o
g Mlcro Power
—3 :]
Press Timer. Set the delay time by Set the desired cooking Press Start
turning the Time/ Weight program and cooking time.
Dial (up to 9 hours).
W Notes
1. Three stage cooking can be programmed including Delay Start cooking.
example
Delay Start: 1 hour Max Power (1000 W): 10 min Simmer Power (300 W): 20 min
@/ @/ e /e
|:> |:> Mlcro Power |:> O |:> Mlcro Power |:> O |:> &
O Once 5 Times

2. Ifthe programmed delay time exceeds one hour, the time will count down in units of
minutes. If less than one hour, the time will count down in units of seconds.
3. Delay Start cannot be programmed before an auto program.

Stand time

By using the Timer, you can program Stand Time after cooking is completed or use to program
the oven as a minute timer.

example
@/ @/
Micro Power g »
—3 — —
Set the desired cooking Press Timer. ~ Set desired amount of time  press Start.
program and cooking time. by turning the Time/Weight
Dial (up to 9 hours).
W Notes
1. Three stage cooking can be programmed including stand time.
example
Max Power (1000 W): 4 min Stand Time: 5 min Max Power (1000 W): 2 min
@/t oY @78
Micro Power Mlcro Power &
nce nce

2. Ifthe oven door is opened during the Stand Time or Minute Timer, the time in the
display window will continue to count down.

3. This feature may also be used as a minute timer. In this case press the Timer, set
time and press Start.

4. Stand time cannot be programmed after an auto program.

EN

@




Multi-stage cooking

Example:

Press
Microwave
Power. Select
desired power
level

3 minutes.

Press
Microwave
Power twice to
select defrost

Press Grill
Power 3 times
to select Grill
level 3 (low).

B Notes

=

power (270 W).

2 or 3 stage cooking

@/Be

@/0e

Set the
cooking time
to 2 minutes
using the Time/
Weight Dial

@/t

Set the
cooking time
to 4 minutes

using the Time/

Weight Dial

@/

Press
Microwave
Power. Select
desired power
level

Set the cooking
time using the

@/ e

Press Set the
Microwave cooking time
Power once to 3 minutes

to select max using the Time/
power (1000 W). Weight Dial

&/ e

Press Microwave Set the

Power four times  cooking time

to select low to 5 minutes

power (440 W). using the Time/
Weight Dial

Time/Weight Dial.

Micrower :> Q :> Micrower :> O :> 4>

Set the cooking
time using the
Time/Weight Dial.

Press Start.

The cooking program
will start and the time
in the display will
count down.

Example: To DEFROST (270 W) for 2 minutes and cook food on MAX (1000 W) power for

Mlcro Power :> :> M|cro Power :> :> @
—

Press Start.

Example: To GRILL at LOW for 4 minutes and cook food on LOW power (440 W) for 5 minutes.

={>O > ,.5. = O > o

Press Start.

For 3 stage cooking, enter another cooking program before pressing start.

2. During operation, pressing Stop/Cancel once will stop the operation. Pressing Start will
re-start the programmed operation. Pressing Stop/Cancel twice will stop and clear the
programmed operation.

3. Whilst not operating, pressing Stop/Cancel will clear the selected program.
4.  Auto programs cannot be used with multi-stage cooking.

EN
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Using the memory function

This feature allows you to pre-program your oven for a regular reheating or cooking task (for
instance the manual Preheating of the Panacrunch pan). You are able to pre-program your
oven for a specific power level and time that is convenient for you. You can only pre-program
one memory task with this oven.

1o set a memory program

Program the desired OR >
:] cooking program. ] )

Press Memory. Press Memory to store
The oven is automatically pre-set this task or press Start
to memory. to start cooking in this
1. To select memory 2 press sequence.

memory pad twice. To select
memory 3 press memory pad
three times.

o use a memory program

&

(— I
Press Memory. Press Start to begin cooking
The oven is automatically pre-set
to memory.
1. To select memory 2 press
memory pad twice. To select
memory 3 press memory pad
three times.

W Notes

1. Auto programs cannot be programmed into memory.

2. Memory can only store 1 stage cooking. It is not possible to store 2 or 3 stage
cooking.

3. Setting a new cooking program into memory will cancel the cooking program
previously stored.

4. Memory program will be cancelled if the power supply is off or the plug is
disconnected.

EN



Turbo defrost

With this feature you can defrost frozen food according to the weight.

*¥
'
Turbo

I—

=

Select the desired Turbo Defrost

program
1 Press Small Pieces
2 Presses Big Piece
3 Presses Bread

@/ e

=

Press Start
Remember to stir or
turn the food during
defrosting.

Set the weight of the frozen food
by using the Time/Weight Dial.
Turning the dial slowly will count
up in 10 g steps. Turning the dial
quickly will count up in 100 g steps.

Program

Min./Max.
Weight

Suitable Food

1. SMALL
PIECES

*¥%
s
Turbo

I—

1 press

200 g- 1200 g

Small pieces of meat, escallop, sausages, minced meat,
steak, chops, fish fillets (each 100 g to 400 g). Press turbo
defrost once. Turn and shield at beeps. Allow to stand for 5
min to 30 mins.

2. BIG PIECE

*%
s
Turbo

I—

2 presses

400 g - 2500 g

Big pieces of meat, whole chickens, meat joints. Press turbo
defrost twice. Whole chickens and meat joints will require
shielding during defrosting. Protect wings, breast and fat
with smooth pieces of aluminum foil secured with cocktail
sticks. Do not allow the foil to touch the walls of the oven.
Standing time of 1 to 2 hours should be allowed before
cooking. Turn and shield at beeps.

3. BREAD
*%
o
Turbo

I—

3 presses

100 g - 800 g

Small or large loaves of bread, white or wholewheat. Place
the loaf on a piece of kitchen roll. Press turbo defrost three
times and turn at beep. Allow bread to stand for 5 min (white
light bread) to 30 min (dense rye bread). Cut large loaves in
half during standing time.

B MPORTANT!

See page 16 EN in cook book for defrosting guidelines

EN
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AUtO sensor programs

A variety of food may be cooked without having to enter the cooking time, weight or the power
level.

eg.

Sensor

|:“> ¢
(— D —
Select the desired Press Start Button.

Auto Sensor Program.

A \{

I —
B Plus/Minus Control:

Preferences for degree of cooking vary for each individual. After having used Auto Sensor
Programs a few times, you may decide you would prefer your food cooked to a different
degree of cooking. By using Plus/Minus control, the programs can be adjusted to cook food
for a longer or shorter time. Press A or ¥ button before pressing Start Button. If you are
satisfied with the result of the Auto Sensor Programs, you do not have to use this control.

W Notes

1. The oven automatically calculates the cooking time or the remaining cooking time.

2. The door should not be opened before the time appears in the display window.

3. The temperature for frozen food is assumed to be -18 °C to -20 °C, for other types of
food +5 °C to +8 °C (refrigerator temperature). The reheat soup program is suitable
for foods at refrigerator or room temperature.

4.  To prevent any mistakes during Auto Sensor Programs ensure that Glass Tray and
the plate are dry.

5.  The room temperature should not be more than 35 °C and not less than 0 °C.

6.  Only cook foods within the recommended weight range described on pages
23 En.

7.  For auto sensor programs soup, fresh vegetables, frozen vegetables, fresh fish,
frozen fish cover with cling film. Pierce the cling film with a sharp knife once in the
centre and four times around the edge. For programs chilled meal and frozen meal
reheat in container as purchased. Pierce covering film. If transferring meals into a
dish, cover with pierced cling film. For auto sensor programs rice and pasta cover
with a lid.

8. If the oven has previously been used and it is too hot to be used on an Auto Sensor
Program, ‘HOT’ will appear in the display window. After the ‘HOT’ disappears, the
Auto Sensor Programs may be used. If in a hurry, cook food manually by selecting
the correct cooking mode and cooking time yourself.

EN
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AUtO sensor programs

Program Weight Accessories Instructions
For reheating chilled and ambient soup.
4. SOUP Place soup into a suitable sized container.
Foods should be at refrigerator temperature
approx +5 °C or room temperature. Cover
Sensor with cling film. Pierce cling film with a sharp
@ 150 9-1000g knife once in the centre and four times
around the edge. Press auto sensor reheat
E programs button once then press start. Stir
at end of program and allow a few minutes
1press standing time.
To reheat a fresh precooked meal or
5. CHILLED casserole. All foods must be pre-cooked.
MEAL Foods should be at refrigerator temperature
approx. + 5 °C. Reheat in container as
purchased. Pierce covering film with a
sharp knife once in the centre and four
Sensor times around the edge. If transferring food
to dish, cover with pierced cling film. Press
@ 2009-10009 auto sensor reheat program button twice
E then press start. Stir at beeps. Stir again
at end of program and allow a few minutes
standing time. Large pieces of meat/fish in a
thin sauce may require longer cooking. This
2 presses program is not suitable for starchy food such
as rice, noodles or potatoes.
To reheat a frozen precooked meal or
casserole; All foods must be pre-cooked
and frozen (-18 °C); Reheat in container
6. FROZEN as purchased. Pierce covering film with
MEAL a sharp knife once in the centre and four
times around the edge. If transferring food
Sensor to dish, cover with pierced cling film. Press
200 g- 1000 g auto sensor reheat programs button three
@ times then press start. Stir at beeps and cut
E the blocks into pieces. Stir again at end of
program and allow a few minutes standing
3 presses time. Check temperature and cook further
minutes if necessary before eating. This
program is not suitable for portionable frozen
foods.
7. FRESH To cook fresh vegetables. Place prepared
VEGETABLES vegetables into a suitable sized container.
Sprinkle with 1 tbsp water per 100 g
vegetables. Cover with cling film. Pierce cling
Sensor film with a sharp knife once in the centre
200g-10009 and four times around the edge. Press auto

>
(I—

1 press

sensor cook vegetables/ fish program button
once. Press start. Stir at beep for large
quanitites. Drain after cooking and season
to taste.

EN
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AUtO sensor programs

Program Weight Accessories Instructions
8. FROZEN To cook frozen vegetables. Place
VEGETABLES vegetables into a suitable sized container.
Sprinkle with 1-3 tbsp water. If cooking
S vegetables with high water content, such
ensor as spinach or tomatoes, do not add water.
ﬁ@g 2009- 10009 Cover with cling film. Pierce cling film with a
E sharp knife once in the centre and four times
around the edge. Press auto sensor cook
vegetables / fish programs button twice.
2 presses Press start. Drain after cooking.
9. FRESH FISH For cooking fillets or steaks of fish.
Place in a suitable sized container, add
2 tbsp (30 ml) water. Cover with cling film.
Sensor Pierce cling film with a sharp knife once in
ﬁ@ 200g-800¢g the centre and four times around the edge.
E Press auto sensor cook vegetables/fish
programs button three times. Press start.
3 presses
10. FROZEN To cook frozen fillets or steaks of fish.
FISH Place in a suitable sized container, add
1 tbsp (15 ml) water. Cover with cling film.
Sensor Pierce cling film with a sharp knife once in
2009-800¢g the centre and four times around the edge.
@ Press auto sensor cook vegetables/ fish
: programs button four times. Press start.
4 presses
11. RICE For cooking rice for savoury dishes not
rice puddings. (Thai, Basmati, Jasmine,
Sensor Suriname, Arborio or Mediterranean rice).
Rinse the rice thoroughly before cooking.
~— 100 g-300 g Use a large bowl. Add 2 times boiling water
: to rice. Cover with a lid. Press auto sensor
cook rice/ pasta programs button once.
Press start. Allow to stand for 5 minutes after
1press cooking. Drain after cooking.
12. PASTA For cooking dried pasta. Use a large bowl.
Add 1 tsp salt, 1tbsp oil and boiling water.
Sensor For 100 g - 290 g pasta add 1 litre of boiling
100 g- 450 g water. For 300 g - 450 g pasta add 1 %2 litre
of boiling water. Cover with a lid. Press auto
: sensor cook rice/ pasta programs button
twice. Press start. Drain after cooking.
2 presses
W Notes
1.  The Auto Sensor Programs must ONLY be used for foods described.

2 Only cook foods within the weight ranges described.
3. Always weigh the food rather than relying on the package information.

4. Most foods benefit from a STANDING time, after cooking with an Auto Program, to allow heat to
5

continue conducting to the centre.

To allow for some variations that occur in food, check that food is thoroughly cooked and piping hot

EN

before serving.
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Auto weight Panacrunch programs

@/

e 2 o @O@ o
— I I

Select the desired
program and place

Press Start to
preheat the Pizza

After pre-heating Press Start
beeps sound. Place Button

the Pizza pan in the pan. the food in the pan,
oven directly on the set weight.
glass tray.
Program Weight Accessories Instructions
13. FROZEN For reheating and browning the top of
PIZZA frozen pre-cooked pizza, bruschetta and
cheese baguette. Remove all packaging and
place the pizza in the preheated Panacrunch
Pana pan. Press panacrunch once. Transfer the
crunch 1509-5009 pizza on to a cooling rack at the end of
: cooking. This program is not suitable for
deep pan pizzas or very thin pizzas such as
1 Flammekueche.
press
14. CHILLED For reheating and browning the top
PIZZA of fresh pre-cooked pizza and cheese
baguette. Remove all packaging and place
the pizza in the preheated Panacrunch pan.
Panah 150 500 Press panacrunch twice. Transfer the pizza
crunc 9- 9 onto a cooling rack at the end of cooking.
: This program is not suitable for very thin
pizzas such as Flammekueche
2 presses
15.FROZEN For reheating, crisping and browning
POTATO frozen potato products. Press panacrunch
PRODUCTS three times. After preheating the pan, spread
out potato products in the pan. For best
Pana results, cook in a single layer and stir at beep.
crunch 200 g-5009g This program is not suitable for galettes, Pom’
Dauphine and Pom’ Noisette.
3 presses
16.CHILLED For reheating fresh pr(_e—cooked quiche.
UICHE Press panacrunch four times. Remove
Q all packaging and place the quiche in the
Pana @ preheated Panacrunch pan. Transfer the
crunch } quiche onto a cooling rack at the end of
150g-600g cooking and allow a few minutes standing
E time. Quiche with a high content of cheese
4 may end up much hotter than quiches with
presses vegetables. This program is not suitable for
double-crust pies.

B -
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Panacrunch pan
The ‘Concept’

Some foods cooked by microwave can have
soft and soggy crusts. Your Panacrunch Pan
accessory will brown and crisp pizzas,
quiches, pies, breaded products just as a
conventional oven. Your Panasonic
Panacrunch Pan works in three ways:
heating the pan by absorbing microwaves,
heating the food directly by microwaves and
heating the food by the grill. The base of the
pan absorbs the microwaves and transfers
them into heat. Then the heat is conducted
through the pan to the food. The heating
effect is maximised by the non-stick surface.

Using the Panacrunch pan

(Manual operation)

B For best results, pre-heat the pan
before using. Place directly on the
glass tray and pre-heat on Microwave
Max power for 3 minutes. To assist
browning, brush the pan with oil before
preheating for items such as sausages
and cordon bleu.

u Remove the pan from the oven and
place the food in the pan. Use the
Panacrunch pan handle or oven
gloves as the pan will be very hot. For
best results, it is important that the
food is placed on the pan
immediately after pre-heating.
Performance cannot be guaranteed
with a time delay.

W Notes:

1. Do not pre-heat the Pan more than
5 minutes. Preheating of the Pan
can be stored using the memory
function (see page 22 EN).

2. Always place the pan in the centre of
the glass tray and ensure it does
not touch the wall of the oven cavity.
Failure to do so, may cause sparking
which would damage the cavity.

3. Always use the Pan on the Glass
tray. Do not use with the Wire Rack.

4. Always use the Panacrunch pan
handle or oven gloves when handling
the hot pan.

5. Ensure all food packaging is removed
before cooking.

6. Do not place any heat-sensitive
materials on the hot Pan as this may
cause burning.

7. The Pan can be used in a
conventional oven.

8. For best results, use the Pan in
COMBINATION GRILL and
MICROWAVE. Only Microwave
mode (1000 W power) can be used
for preheating the pan.

Care of the Pan

B NEVER cut the pizzas, quiches or any
other food directly in the Panacrunch
as this will damage the non-stick
surface.

B After use, wash the pan in hot soapy
water and rinse in hot water. Do not
use any abrasive cleaning substances
or scouring pads as this will damage
the surface of the pan.

B The pan is dishwasher safe.

EN
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Questions and answers

Q

()

Why won't my oven tum on?

When the oven does not turn on,
check the following:

Is the oven plugged in securely?
Remove the plug from the outlet, wait
10 seconds and reinsert.

Check the circuit breaker and the fuse
Reset the circuit breaker or replace
the fuse if it is tripped or blown.

If the circuit breaker or fuse is all right,
plug another appliance into the outlet.
If the other appliance works, there
probably is a problem with the oven.

If the other appliance does not work,
there probably is a problem with the
outlet.

If it seems that there is a problem

with the oven, contact an authorized
Service Centre.

My oven causes interference w
s this normal’?

Some radio and TV interference might
occur when you cook with the

oven. This interference is similar to
the interference caused by small
appliances such as mixers, vacuums,
blow dryers, etc. It does not indicate a
problem with your oven.

vith my TV,

The oven won't accept my program. \Why?
The oven is designed not to accept an
incorrect program. For example, the
oven will not accept a fourth stage.

Sometimes warm alr comes from the
vents, Why?

The heat given off from the cooking
food warms the air in the oven cauvity.
This warmed air is carried out of the
oven by the air flow pattern in the
oven. There are no microwaves in the
air. The oven vents should never be
blocked during cooking.

oven

I can't set an auto sensor program and
HOT" appears in the display. Why?

If the oven has previously been used
and it is too hot to be used on an Auto
Sensor Program, ‘HOT’ will appear in
the display window. After the ‘HOT’
disappears, the Auto Sensor Programs

@

Q

Q

Q:

~
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may be used. If in a hurry, cook food
manually by selecting the correct
cooking mode and cooking time
yourself.

Can | use a conventional oven
thermometer in the oven®?

Only when you are using GRILL
cooking mode. The metal in some
thermometers may cause arcing in
your oven and should not be used on
MICROWAVE and COMBINATION
cooking modes.

There are humming and clicking
noises from my oven when N*ﬂk b/
CONMBINATION. What is ce >
noises’?

The noises occur as the oven
automatically switches from
MICROWAVE power to GRILL to
create the combination setting. This is
normal.

My oven has an odour and generates
smoke when using the COVBINATION
and GRILL function. Why

After repeated use, it is recommended
to clean the oven and then run the
oven without food, glass tray, and
roller ring on Grill for 5 minutes. This
will burn off any food, residue or oil
which may cause an odour and/or
smoking.

The oven stops cooking by

microwave and 'HI7" or HO8' appears in
the display. Why?

This display indicates a problem with
the microwave generation system.
Please contact an authorised Service
Centre.

D

Ihe fan continues to rotate after

cooking. Why?

After using grill/lcombination, the fan
motor may rotate for 3 minutes to cool
the electrical components. This is
normal and you can continue using the
oven at this time.

C
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Care of your oven

1.

2.

Turn the oven off before cleaning.

Clean the inside of the oven, door
seals and door seal areas regularly.
When food splatters or spilled liquids
adhere to the oven walls, door seals
and door seal areas wipe off with a
damp cloth. Mild detergent may be
used if they get very dirty. The use
of harsh detergent or abrasive is not
recommended.

DO NOT USE COMMERCIAL OVEN
CLEANERS.

Do not use harsh, abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the
oven door glass since they can
scratch the surface, which may result
in shattering the glass.

The outside oven surface should

be cleaned with a damp cloth. To
prevent damage to the operating parts
inside the oven, water should not be
allowed to seep into the ventilation
openings.

If the Control Panel becomes dirty,
clean it with a soft, dry cloth. Do not
use harsh detergents or abrasives
on the Control Panel. When cleaning
the Control Panel leave the oven
door open to prevent the oven from
accidentally turning on. After cleaning
touch STOP/CANCEL button to clear
display window.

If steam accumulates inside or
around the outside of the oven door,
wipe with a soft cloth. This may occur
when the oven is operated under high
humidity conditions and in no way
indicates a malfunction of the unit.

It is occasionally necessary to remove
the glass tray for cleaning. Wash

the tray in warm soapy water or in a
dishwasher.

10.

11.

12.

13.

EN

The roller ring and oven cavity floor
should be cleaned regularly to avoid
excessive noise. Simply wipe the
bottom surface of the oven with mild
detergent and hot water then dry with
a clean cloth. The roller ring may be
washed in mild soapy water. Cooking
vapours collect during repeated use
but in no way affects the bottom
surface or roller ring wheels. After
removing the roller ring from the cavity
floor for cleaning, be sure to replace it
in the proper position.

When using the GRILL or
COMBINATION mode, some foods
may inevitably splatter grease on
to the oven walls. If the oven is not
cleaned occasionally, it may start to
“smoke” during use.

A steam cleaner is not to be used for
cleaning.

This oven should only be serviced by
qualified personnel. For maintenance
and repair of the oven contact the
nearest authorized dealer.

Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration
of surfaces that could affect the life of
the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

Keep air vents clean at all times.
Check that no dust or other material

is blocking any of the air vents on

the top, bottom or rear of the oven. If
air vents become blocked this could
cause overheating which would affect
the operation of the oven and possibly
result in a hazardous situation.



®

Technical specifications

Power Source:
Power Consumption:

230V, 50 Hz
Maximum; 2120 W
Microwave; 1050 W
Grill; 1160 W
Microwave; 1000 W (IEC-60705)
Grill Heater; 1100 W
Outside Dimensions:

525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)

Oven Cavity Dimensions:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Uncrated Weight: 13.2 kg
Noise: 66 dB

Output:

Weight and Dimensions shown are
approximate.

This product is an equipment that fulfills the
European standard for EMC disturbances
(EMC = Electromagnetic Compatibility)

EN 55011. According to this standard this
product is an equipment of

group 2, class B and is within required
limits. Group 2 means that radio-frequency
energy is intentionally generated in the form
of electromagnetic radiation for purpose of
warming or cooking food. Class B means
that this product may be used in normal
household areas.

Information on Disposal for
Users of Waste Hectrical
& Electronic Equipment

(private households)

This symbol on the products and/

or accompanying documents
means that used electrical and electronic
products should not be mixed with general
household waste.

For proper treatment, recovery and
recycling, please take these products to
designated collection points, where they will
be accepted on a free of charge basis.
Alternatively, in some countries you may be
able to return your products to your local
retailer upon the purchase of an equivalent
new product.

Disposing of this product correctly will help
to save valuable resources and prevent

any potential negative effects on human
health and the environment which could
otherwise arise from inappropriate waste
handling. Please contact your local authority
for further details of your nearest designated
collection point.

Penalties may be applicable for incorrect
disposal of this waste, in accordance with
national legislation.

For business users in the

European Union

If you wish to discard electrical and
electronic equipment, please contact your
dealer or supplier for further information.

Information on Disposal in other
Countries outside the European

Union
This symbol is only valid in the European
Union.

If you wish to discard this product, please
contact your local authorities or dealer and
ask for the correct method of disposal.

Pursuant to the directive 2004/108/EC,
article 9(2)

Panasonic Testing Centre

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15,22525 Hamburg,
F.R.Germany

Manufactured by Panasonic

Appliances Microwave Oven (Shanghai)
Co.,Ltd, 888, 898 Longdong Road,
Pudong, Shanghai, 201203, China.
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n WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN.
Bitte sorgfaltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

ﬁ

» Dieses Gerat darf von Personen ab 8
Jahren und von Menschen mit verminderten
korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen/
Kenntnissen benutzt werden, insofern sie
durch eine fur ihre Sicherheit verantwortliche
Person in die sichere Benutzung des Gerats
eingewiesen wurden und die betreffenden
Gefahren verstehen oder von einer solchen
Person beaufsichtigt werden. Kinder durfen ®
nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und
Wartung des Geréats darf von Kindern nur unter

der Aufsicht eines Erwachsenen erfolgen.

= Achten Sie beim Aufstellen des Gerates
darauf, daf3 bei Gefahr jederzeit der

Stecker gezogen oder die Sicherung am
Sicherungskasten ausgeschaltet werden kann.

m Aus Sicherheitsgrinden muB ein
beschadigtes AnschluBBkabel durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine
andere gleichwertig qualifizierte Person ersetzt
werden.

D
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= WARNUNG! Die TUrverriegelungen und die
Turdichtungen sollten mit einem feuchten
Tuch abgewischt werden. Das Geréat ist vom
Benutzer auf mogliche Beschadigungen an
den Turdichtungsflachen zu prufen, und falls
ein solcher Schaden aufgetreten ist, darf das
Gerat nicht betrieben werden, bevor es vom
Panasonic-Kundendienst repariert worden ist.

» WARNUNG! FUhren Sie weder eine
Manipulation oder Reparatur an der

Tur, an den Kontrolleinrich-tungen oder
Sicherheitsvorrichtungen noch an irgendeinem
anderen Teil des Gerétes durch. In keinem

Fall das Gehause, das den Schutz gegen das
Austreten von Mikrowellenenergie sicherstellt,
abbauen. Das Gerat darf nur von einem
geschulten Panasonic Kundendienst-Techniker
gepruft oder repariert werden.

» Keine Flussigkeiten und Nahrungsmittel in
versiegelten Behaltern (z.B. Konserven) erhitzen,
da diese platzen kdnnen.

s WARNUNG! Das Geréat nicht in unmittelbarer
Nahe eines Gas-oder Elektroherdes aufstellen.

= WARNUNG! Kindern darf die Benutzung des

H-

@



®

Gerates ohne Aufsicht nur erlaubt werden,
wenn eine ausreichende Einweisung gegeben
wurde, die das Kind in die Lage versetzt, das .
Gerat in sicherer Weise bedienen und die

Gefahr einer falschen Bedienung verstehen zu
konnen.

yosinag

Verwendung als Tischgerat:

» Sicherheitsrichtlinien empfehlen die Einhaltung
eines Mindestabstands von 15 cm Uber dem
Gerat, 10 cm zur RUckwand sowie 5 cm zur
einen und 40 cm zur anderen Seite.

» \Wenn Behalter aus Papier, Kunststoff oder
anderen leicht entflammbaren Materialien @
zum Erwarmen benutzt werden, darf das
Mikrowellengerat nicht unbeaufsichtigt
betrieben werden! Diese Behalter konnen sich
entzunden.

= Sollten sich im Mikrowellengerat Rauch
oder Flammen bilden, dricken Sie die Stopp/
Abbrechen-Taste und lassen Sie die Tur
geschlossen, um eventuelle Flammen zu
ersticken. Ziehen Sie den Stecker aus der
Netzdose oder schalten Sie den Strom am
Sicherungs- bzw. Verteilerkasten aus.

3
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m Beim Erhitzen von Flussigkeiten im
Mikrowellengerat kann durch kurzfristiges
Aufkochen (Siedeverzug) die Flussigkeit im
Geréat oder bei der Entnahme schlagartig
verdampfen und explosionsartig aus dem
Gefal3 geschleudert werden. Dies kann zu
Verbrennungen fUhren. Sie vermeiden einen
Siedeverzug, in dem Sie beim Erhitzen von
FlUssigkeiten in Glasern oder Tassen immer ein
hitzebestandiges Glasstabchen mit hineinstellen
oder groBere GefalBe mit einem Deckel bzw.
Teller abdecken.

= \Weder rohe, gekochte Eier mit Schale noch
gepellte hartgekochte Eier mit Mikrowellen
erhitzen oder kochen. Nach Ende des
Mikrowellen-Kochvorgangs kann sich noch
weiterhin Druck bilden und die Eier konnen
explodieren.

= Nach dem Erhitzen sollte die Babynahrung

in Flaschchen oder Glasern gut geschuttelt
bzw. durchgeruhrt werden, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann.
Uberprifen Sie die Temperatur vor dem Verzehr,
um Verbrennungen zu vermeiden.

» Halten Sie stets den Garraum, die Tur

4
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und den TUrrahmen sauber. Entfernen Sie
Spritzer von Speisen und FlUssigkeiten, die
an den Garraumwanden und der TUr haften,
mit einem feuchten Tuch und ggf. mildem
Reinigungsmittel. Scharfe Reinigungs- und
Scheuermittel sind nicht empfehlenswert

= VERWENDEN SIE IN KEINEM FALL
BACKOFENREINIGUNGSMITTEL.

= Wahrend des GRILL- und
KOMBINATIONSBETRIEBS kdnnen
Spritzer von Speisen und Getranken an den
Garraumwanden haften bleiben. Wird das
Gerat nicht regelmaBig gereinigt, kann es ®
zur Rauchentwicklung wahrend des Betriebs
kommen.

ﬁ

= Wird das Mikrowellengerat nicht in einem
sauberen Zustand gehalten, kann dies zu
einer GUteminderung der Oberflachen fluhren,
was wiederum eine Beeintrachtigung der
Lebensdauer des Gerats mit sich bringen
und eventuell eine Gefahr fur den Benutzer
darstellen kann.

s WARNUNG! Kinder mussen bei der
Benutzung des Grills ferngehalten werden, da

5
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die Gehauseoberflachen sehr heil3 werden
kdnnen.

» Das Gerat ist ausschlieBlich als Tischgera
geeignet, nicht als Einbaugerat oder fur die
erwendung in Schranken.

» Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung
verwendet werden.

= Verwenden Sie zur Reinigung der glésernen
MikrowellentUr keine Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber, da dies eine Beschadigung

der Oberflache zur Folge haben und zum
Zerspringen des Glases fUhren konnte.

s \Wahrend des GRILL- ODER
KOMBINATIONSBETRIEBS werden
Gehauseoberflache, Entliftungsschlitze

und die Tur heiB. Seien Sie beim Offnen/
Schlieen der Tur deshalb vorsichtig, ebenso
beim Herausnehmen/Hineinstellen von
Lebensmitteln.

m Dieses Gerat ist nicht zur Bedienung mit
einer externen Zeitschaltuhr oder separaten
Fernbedienung gedacht.

» Verwenden Sie nur solche Reinigungsmittel,
die zur Benutzung in einem Mikrowellenherd

geeignet sind. o B

@
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Aufstellen und Anschlie3en

Uberprufung Inres
Mikrowellengerates

Das Gerat auspacken, Verpackungsmaterial
entfernen und auf Beschadigungen wie z.B.
Stof3stellen, gebrochene Tirverriegelungen
oder Risse in der Tur uberprufen. Sofort
den Handler benachrichtigen, wenn das
Gerat beschadigt ist. Kein beschadigtes
Mikrowellengerat installieren.

Erdungsvorschriften

m \W\ichtig!:
ZUR SICHERHEIT VON PERSONEN
MUSS DIESES GERAT GEERDET SEIN!

Aufstellen des Gerates

Das Gerat ist ausschlieBlich als Tischgerat
geeignet, nicht als Einbaugerat oder fur die
Verwendung in Schranken.

1.  Stellen Sie das Mikrowellengerat
auf eine feste, ebene Stellflache, die
ca. 85 cm hoch ist (gemessen vom
FuRboden).

2. Achten Sie beim Aufstellen des
Gerates darauf, dal’ bei Gefahr
jederzeit der Stecker gezogen oder
die Sicherung am Sicherungskasten
ausgeschaltet werden kann.

3.  Das Gerat arbeitet ordnungsgemaR,
wenn eine ausreichende
Luftzirkulation stattfinden kann.

Aufstellen auf der Arbeitsflache:

Sicherheitsrichtlinien empfehlen die
Einhaltung eines Mindestabstands
von 15 cm lber dem Gerat, 10 cm zur
Ruckwand sowie 5 cm zur einen und
freistehend zur anderen Seite.

a.

—
[e—

1 Freistehend
L Arbeitsflache =

Ist die Steckdose nicht geerdet, muf3

der Kunde die Steckdose durch eine
ordnungsgemafe Schutzkontaktsteckdose
ersetzen lassen.

Betriebsspannung

Die Netzspannung muf3 der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Wird eine héhere
Spannung als angegeben verwendet, so
kann ein Brand entstehen oder sonst ein
Unfall die Folge sein.

4, Das Gerét nicht in unmittelbarer
Nahe eines Gas-oder Elektroherdes
aufstellen.

5. Die StellfiBe durfen nicht entfernt
werden.

6. Dieses Gerat ist nur fur den
Hausgebrauch konzipiert. Nicht im
Freien verwenden.

7.  Das Mikrowellengerat nicht bei zu
hoher Luftfeuchtigkeit benutzen.

8. Das NetzanschluBkabel darf die
Gerategehauseoberflache nicht
berthren, da diese wahrend des
Betriebes heil wird. Das Kabel auch
nicht mit anderen heiBen Oberflachen
in Bertihrung bringen. Das
NetzanschluRRkabel nicht tGber Tisch-
oder Thekenkanten héngen lassen.
Das Kabel oder den Netzstecker nicht
in Wasser tauchen.

9.  Die Luftungsoffnungen an den

Seiten und an der Riickseite des

Mikrowellengerats durfen nicht

blockiert werden. Wenn diese

Offnungen wahrend des Betriebs

blockiert sind, kann das Gerat

sich Uberhitzen. In diesem Fall ist

das Mikrowellengerét durch einen

Uberhitzungsschutz geschiitzt und

nimmt seinen Betrieb erst wieder auf,

wenn es abgekuhlt ist.

Dieses Gerat ist nicht zur Bedienung

mit einer externen Zeitschaltuhr oder

separaten Fernbedienung gedacht.

10.
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Wichtige Sicherheitshinweise

B \WARNUNG

Wichtige Sicherheitshinweise

1. Die Turverriegelungen und die
Tirdichtungen sollten mit einem
feuchten Tuch abgewischt werden.
Das Gerat ist vom Benutzer auf
mogliche Beschadigungen an den
Turdichtungsflachen zu prufen, und
falls ein solcher Schaden aufgetreten
ist, darf das Gerat nicht betrieben
werden, bevor es vom Panasonic-
Kundendienst repariert worden ist.

2. Fihren Sie weder eine
Manipulation oder Reparatur an der
Tur, an den Kontrolleinrichtungen
oder Sicherheitsvorrichtungen noch
an irgendeinem anderen Teil des
Gerates durch. In keinem Fall das
Gehéause, das den Schutz gegen das
Austreten von Mikrowellenenergie
sicherstellt, abbauen. Das Gerat darf
nur von einem geschulten Panasonic
Kundendienst-Techniker geprift oder
repariert werden.

3. Das Gerat nicht in Betrieb setzen,
wenn das NetzanschluRBkabel oder der
Netzstecker beschadigt ist, bzw. wenn
es nicht ordnungsgeman arbeitet oder
eine sichtbare Beschadigung aufweist.

4. Aus Sicherheitsgriinden muf ein
beschadigtes AnschluRkabel durch
den Hersteller, seinen Kundendienst
oder eine andere gleichwertig
qualifizierte Person ersetzt werden.

5.

Kindern darf die Benutzung des
Gerates ohne Aufsicht nur erlaubt
werden, wenn eine ausreichende
Einweisung gegeben wurde, die das
Kind in die Lage versetzt, das Gerat
in sicherer Weise bedienen und die
Gefahr einer falschen Bedienung
verstehen zu kénnen.

Keine Flussigkeiten und
Nahrungsmittel in versiegelten
Behéltern (z.B. Konserven) erhitzen,
da diese platzen kénnen.

Zur eigenen Sicherheit bitte keinen
Druck von oben auf die gedffnete Tur
des Mikrowellengerats ausiiben, da
die Gefahr besteht, dass das Gerat
nach vorne kippen kénnte.

Dieses Gerat darf nicht von
Personen (einschlieR3lich Kinder)

mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten benutzt werden. Gleiches
gilt fir Personen, denen es an

der nétigen Erfahrung und dem
ndtigen Wissen mangelt, aul3er sie
werden durch eine fir sie
verantwortliche Person beaufsichtigt
oder im sicheren Gebrauch des
Gerates unter wiesen. Kinder
mussen beaufsichtigt werden, damit
sichergestellt ist, dass sie nicht

mit dem Geréat spielen.

yosinag



Wichtige Sicherheitshinweise

Gebrauch und Ausstattung des

Gerétes

1. Das Mikrowellengeréat nur zur
Nahrungsmittelzubereitung benutzen.
Dieses Gerat ist speziell zum
Auftauen, Erwarmen und Garen
von Lebensmitteln entsprechend
der Bedienungs- und Kochanleitung
konzipiert. Erhitzen Sie in keinem Fall
Chemikalien oder andere Produkte.

2. Prufen Sie vor der ersten Benutzung
Ihres Geschirrs, ob es fur den
Gebrauch im Mikrowellengerat
geeignet ist.

3.  Bitte versuchen Sie nicht,
Kleidungsstiicke, Zeitungen
oder andere Materialien im
Mikrowellengerat zu trocknen. Diese
Gegenstande konnen sich entziinden.

4.  Bewahren Sie keine Gegensténde im
Mikrowellengerat auf, wenn dieses
nicht benutzt wird (fir den Fall, dass
es versehentlich eingeschaltet wird).

5. Nehmen Sie das
MIKROWELLENGERAT NIE OHNE
LEBENSMITTEL in Betrieb. Dies
kann zu Beschéadigungen des Gerates
fuhren.

6. Kommt es zu einem Brand oder tritt
wahrend des Mikrowellenbetriebs
Rauch aus dem Geréat, dann halten
Sie die Geratetur geschlossen.
Schalten Sie das Mikrowellengerat
ab, indem Sie auf die STOPPTASTE
driicken bzw. ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose oder
schalten Sie die Installationssicherung
aus.

Grillbetrieb

1. Wahrend des GRILL- ODER
KOMBINATIONSBETRIEBS
werden Gehauseoberflache,
Entliftungsschlitze und die Tur heil3.
Seien Sie beim Offnen/SchlieRen der
Tur deshalb vorsichtig, ebenso beim
Herausnehmen/Hineinstellen von
Lebensmitteln.

2.  Das Gerat hat zwei Heizelemente im
Deckenbereich. Nach dem

Gebrauch des GRILL- ODER
KOMBINATIONSBETRIEBS sind
diese Oberflachen sehr hei3, ebenso
das benutzte Zubehdr und Geschirr.
Achten Sie auch darauf, dal? Sie

das Heizelement im Garraum nicht
berthren.

W Achtung! HeiBe Oberflachen
Nach dem Kochen mit diesen &
Betriebsmodi ist das Zubeho6r des
Gerates sehr heil.

3. Kinder missen bei der Benutzung des
Grills ferngehalten werden, da die
Gehauseoberflachen sehr heily werden
kénnen.

Garraumbeleuchtung

Wenn es nétig wird die eingebaute
Garraumbeleuchtung zu wechseln, wenden
Sie sich bitte an Ihren Handler.

Zubehtr

Das Mikrowellengerat ist mit
unterschiedlichem Zubehdér ausgestattet.
Verwenden Sie dieses bitte laut Anweisung.

Clasdrehteller

1.  Das Mikrowellengerat nicht ohne den
dazugehorigen Glasdrehteller und
Rollenring in Betrieb setzen.

2. Benutzen Sie in keinem Fall einen
anderen als den speziell fur dieses
Gerat konzipierten Glasdrehteller.

3.  Den evtl. heiRen Glasdrehteller
abkuhlen lassen, bevor Sie diesen
reinigen bzw. mit Wasser abspiilen.

»

Der Drehteller kann rechts- oder
linksherum laufen. Dies stellt keine
Fehlfunktion dar.

5. Beruhrt das Lebensmittel bzw.
Kochgeschirr die Garraumwéande,
lauft der Drehteller nicht weiter,
sondern stoppt und beginnt, sich in die
entgegengesetzte Richtung zu drehen.

6. Das Lebensmittel nicht direkt auf dem
Glasdrehteller auftauen, erwarmen
oder garen.
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Wichtige Sicherheitshinweise
Rollenring

1.

Der Rollenring und die Vertiefung

im Garraumboden missen regelméagig
gereinigt werden, um zu verhindern,
dafl Gerdusche entstehen und sich
Nahrungsmittelreste ansammeln.

Den Rollenring immer zusammen mit
dem Glasdrehteller benutzen.

Grilrost

1.

Der runde Grillrost wird zum Braunen
von kleineren Portionen benutzt und
unterstutzt die gleichméagige
Hitzeverteilung.

Beim KOMBINATIONSBETRIEB

mit Mikrowelle oder beim reinen
MIKROWELLENBETRIEB weder

Alu- oder MetallspieRe noch irgendein
Metallgeschirr direkt auf den Rost
stellen.

Den Rost nicht fiir den reinen
MIKROWELLENBETRIEB benutzen.

Panacrunch

siehe Seite 28 D.

Kochzeiten

Die Kochzeit ist abhéngig von
Beschaffenheit, Ausgangstemperatur
und Menge des Lebensmittels

sowie von der Art des verwendeten
Kochgeschirrs.

Gehen Sie zunéchst von einer
kiirzeren Kochzeit aus, um ein
Ubergaren der Speisen zu vermeiden.
Hat das Lebensmittel noch nicht den
gewunschten Auftau-, Erwarmungs-
oder Garzustand erreicht, haben

Sie immer noch die Mdglichkeit, die
Garzeit zu verlangern.

| \\ichtige!

Wird die empfohlene Kochzeit tiber-
schritten, kann das Lebensmittel leicht
verbrennen und ggf. einen Brand
auslésen und somit den Garraum
zerstoren.

Gemnge Lelbensmittelmengen

Eier

Sehr Kkleine Lebensmittelmengen
oder Speisen mit geringem
Feuchtigkeitsgehalt konnen schnell
austrocknen und verbrennen, wenn
sie zu lange gegart werden. Kommt
es zu einem Brand, die Tir des
Mikrowellengeréates geschlossen
halten, das Gerat abschalten und
den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen.

Weder rohe, gekochte Eier mit
Schale noch gepellte hartgekochte
Eier mit Mikrowellen erhitzen oder
kochen. Nach Ende des Mikrowellen-
Kochvorgangs kann sich noch
weiterhin Druck bilden und die Eier
kénnen explodieren.

| ebensmittel mit Schale oder Haut

8@@\

Bei Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln
und Wirstchen empfiehlt es sich,
sie vorher anzustechen, um ein evtl.
Platzen zu vermeiden.

sethermometer

Falls Sie den Garzustand mit einem
Speisethermometer Uberprifen
wollen, verwenden Sie bitte keine
herkdmmlichen Thermometer im
Mikrowellengerét. Diese kdnnen
Funken verursachen. Benutzen

Sie diese Speisethermometer nur
aullerhalb des Mikrowellengerétes.

yosinag
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Wichtige Sicherheitshinweise

Husggke\tem H\Wsmme\ und Folien

Beim Erhitzen von Flussigkeiten im
Mikrowellengeréat kann durch
kurzfristiges Aufkochen (Siedeverzug)
die Flussigkeit im Gerat oder bei der
Entnahme schlagartig verdampfen
und explosionsartig aus dem Gefal
geschleudert werden. Dies kann

zu Verbrennungen fuhren. Sie
vermeiden einen Siedeverzug, indem
Sie beim Erhitzen von Flussigkeiten
in Glasern oder Tassen immer ein
hitzebestandiges Glasstabchen
mithineinstellen oder groRere Gefalle
mit einem Deckel bzw. Teller
abdekken.

Zusatzlich sollten Sie folgende Punkte
beachten:

a Vermeiden Sie die Verwendung
von geraden Gefafl’en mit engem
AusguR.

Uberhitzen Sie die Flussigkeit
nicht.

Ruhren Sie die Flussigkeit einmal
um, bevor Sie das Gefal} ins
Gerat stellen sowie nochmals
nach der halben Kochzeit.
Lassen Sie nach Ablauf der
Kochzeit das Gefal? kurze

Zeit im Gerat stehen, bevor Sie
es herausnehmen. Rihren Sie
die Flussigkeit anschlieend noch
einmal um.

Pap\er und Plastik

Wenn Behélter aus Papier, Kunststoff
oder anderen leicht entflammbaren
Materialien zum Erwarmen benutzt
werden, darf das Mikrowellengeréat
nicht unbeaufsichtigt betrieben
werden! Diese Behalter kénnen sich
entziinden.

Verwenden Sie keine recycelten
Papierprodukte (z.B. Kiichenrollen),
die nicht ausschlief3lich fur die
Benutzung im Mikrowellengeréat
geeignet sind. Im Recyclingpapier
kdénnen Bestandteile sein, die Funken-
bildung oder einen Brand verursachen.

Entfernen Sie Metallverschliisse von

Bratfolien, bevor Sie diese ins Gerat
stellen.

Erhitzen Sie keine geschlossenen
Flaschen oder Konserven im
Mikrowellengerat, da diese durch den
Druck explodieren kénnen.

Verwenden Sie wahrend des
Mikrowellenbetriebes weder Geschirr
aus Metall noch Geschirr mit
Metallrand.

Bei Benutzung von Alufolie,
MetallspieRen oder anderen
Metallwaren darauf achten, daf sie
mindestens 2 cm von der Geratewand
entfernt sind, um Funkenbildung zu
vermeiden.

Babymahrumg
Benutzen Sie nur Flaschchen
oder Glasformen aus hochwertigen
hitzebestandigen Materialien und
plazieren Sie diese ohne Deckel in der
Mitte des Drehtellers.

Nach dem Erhitzen sollte die
Babynahrung in Flaschchen oder
Glasern gut geschittelt bzw.
durchgeriihrt werden, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann.

Uberpriifen Sie die Temperatur
vor dem Verzehr, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Betrieb des Kuhlgeblases

Nach Gebrauch des Mikrowellenherds
lauft das Kuhlgeblase zur Kiihlung der
elektrischen Komponenten u. U. fir einige
Minuten nach. Das ist ganz normal und
man kann die Speisen bei laufendem
Laftermotor unbedenklich aus dem Geréat
herausnehmen. Wahrend dieser Zeit kann
man auch den Mikrowellenherd weiter
verwenden.



Schematische Ansicht

1.
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Turéffnungstaste

Driicken Sie diese Taste, um die

Tiir zu 6ffnen. Durch Offnen der Tir
wahrend des Garvorgangs wird der
Betrieb unterbrochen, das Programm
bleibt erhalten. Der Garvorgang lauft
weiter ab, wenn die TUr geschlossen
und die Starttaste gedrickt wird.
Sichtfenster
Tursicherheitsverriegelungen
Innerer Entliftungsschlitz
Mikrowellenzufuhrung

(bitte nicht entfernen)

AuRere Entliftungsschlitze

11

Bedienfeld
Stromkabel

Geratestecker
Kennzeichnungsaufkleber
Glasdrehteller

yosinag

Rollenring

Grillstabe

Warnschild (HeiRe Oberflache)
Grillrost

Panacrunch

Griff fir Panacrunch

13

)

|

W \\ichtige

Diese Abbildung ist nur als Referenz.
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Bedienfeld NN-GD452W/NN-GD462M *
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B Hinweis

Wird ein Betriebsvorgang gewéhlt und die Start-
Taste nicht gedriickt, wird

der Vorgang nach 6 Minuten automatisch vom
Gerat riickgangig gemacht. Das Display kehrt
zuriick zum Zeitanzeige-Modus.

1 Digitalanzeige

2 Mikrowellen-Leistungswahltaste

3 Grillbetriebstaste

4 Auto-Kochprogramme

5 Turbo-Auftauprogramme

6 Auto-Sensor-Programmtaste Gemise/
Fisch garen

7 Auto-Sensor-Programmtaste Reis/Pasta
kochen

8 Gewichtsautomatik zum Erwéarmen/
Garen

9 Taste mehr/weniger

10  Drehregler fur die Zeit oder
Gewichtseingabe

11  Speicher-Taste

12 Zeitschaltertaste

13 Zeit-Taste

14  Stopp-/Loschtaste:
Eine Betétigung der Stopp-/Ldschtaste vor
dem Betrieb loscht alle eingegebe
nen Daten. Durch einma liges Driicken
der Stopp-/Loschtaste wahrend des
Garvorgangs wird der Betrieb des Gerates
unter brochen. Durch zweimaliges Driicken
wahrend des Garvorgangs werden alle
Eingaben geldscht und in der Digitalanzeige
erscheint wieder die Tageszeit.

15  Starttaste

16  Turdffner

Dieses Gerat verfugt tber eine
Energiesparfunktion.

*Das Bedienfeld lhres Mikrowellengerates kann
sich von dem hier gezeigten unterscheiden
(abhangig von der Farbe); die Funktion der Tasten
ist jedoch gleich.

l B\ﬁe peachten:

Im Bereitschaftsmodus ist die Helligkeit
des Displays reduziert.

2. Das Mikrowellengerat geht beim ersten
Einschalten und sofort nach Abschluss
des letzten Betriebsvorgangs in den
ereitschaftsmodus tber.

B Akustisches Signal

Bei richtiger Bedienung, d.h. bei Druck auf eine
beliebige Funktionstaste, ertont ein Signal.
Wenn dieses Signal nicht ertont, wurde die Taste
nicht richtig gedriickt, bzw. das Gerét konnte

die Eingabe nicht annehmen. Nach Beendigung
eines Programms ertdnt das Signal 5mal.

14 8
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Digitale Laufschrift

Starttaste
driicken

Starttaste
dricken
Starttaste
dricken
Starttaste
driicken
Starttaste
driicken

Starttaste
driicken

Starttaste
driicken

Starttaste
driicken

<

<

D

<

<
C——J

<

D

%
[ E—

“88:88" <————

'FRAQCAB" -----

"ITALIANO" ------
\

"DEUTSCH" - -- - - -
v

"NEDERLANDS" - -
v

"ESPANOL"------
\

"POLSKI" -------
\

"CESKY" -------
v

"ENGLISH" - -----

Digitale Laufschrift

|

In Franzdsisch
In Italienisch
In Deutsch

In Hollandisch
In Spanisch

In Polnisch

In Czek

In Englisch

Diese Modelle haben eine spezielle Laufschrift-Funktion, die Sie durch den Betrieb

lhrer Mikrowelle fihrt. Nachdem Sie das Geréat an der Steckdose angeschlossen

haben, drucken Sie die Start-Taste, bis Sie lhre Sprache gefunden haben. Fur die
Standardeinstellungen gibt es keine Laufschrift. Wahrend Sie die Taste driicken, lauft das
Display zur nachsten Anweisung und eliminiert damit die Moglichkeit, Fehler zu machen.
Wenn Sie aus irgendeinem Grund die angezeigte Sprache andern mochten, ziehen Sie
den Stecker aus der Steckdose und wiederholen Sie dieses Verfahren.

Bei viermaligem Drucken der Zeit-Taste wird die Laufschrift-Funktion ausgeschaltet. Zum
erneuten Einschalten driicken Sie viermal die Zeit-Taste.

yosinag



Einstellen der Uhr

@/8e

Beim ersten AnschlieBen des Gerétes erscheint “88:88” in der Digitalanzeige.

= 2 () 2

Driicken Sie einmal auf Stellen Sie durch Drehen Driicken Sie auf das Zeit-

das Zeit-Taste. des Drehreglers fur die Zeit-/ Taste. Der Doppelpunkt

Der Doppelpunkt blinkt. Gewichtseingabe die korrekte hért auf zu blinken und die
Uhrzeit/Tageszeit ein. Die Uhrzeit Uhrzeit ist eingestellt.

erscheint im Anzeigenfeld und der
Doppelpunkt blinkt.

W Hinweise
1. Um erneut die Tageszeit einzustellen, bitte Schritt 1 bis 3 wiederholen.

wird.
3. Dies ist eine 24-Stunden-Uhr, d.h. 2.00 nachmittags = 14.00, nicht 2.00 Uhr.

2. Die eingestellte Tageszeit bleibt erhalten, solange die Stromzufuhr nicht unterbrochen

Kindersicherung

Die Kindersicherung kann aktiviert werden, wenn ein Doppelpunkt bzw. die Uhrzeit im
Anzeigenfeld steht. Nach Aktivieren der Kindersicherung kann keine Eingabe tber das
Bedienfeld erfolgen. Die Funktionen des Gerates sind blockiert, die Tir kann jedoch wie
gewohnt gedffnet werden.

Aktivieren: Ldschen:

D @
(— (I—

Driicken Sie 3 mal die Starttaste. Driicken Sie 3 mal die Stopp-/
Die Uhrzeit erscheint nicht mehr im Loschtaste.
Anzeigenfeld, ist aber nicht geldscht. Die Uhrzeit erscheint wieder im
Im Anzeigenfeld erscheint ‘%’ . Anzeigenfeld.

B Hinwels

1. Zum Aktivieren der Kindersicherung muss die Start-Taste dreimal innerhalb von 10
Sekunden gedriickt werden.
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Mikrowellenbetrieb zum Garen und Auftauen

Vor Gebrauch des Gerates vergewissern, daf3 der Glasdrehteller richtig eingesetzt ist.

@/
N
Micro Power : : 202
Dricken Sie die Mikrowellen- Stellen Sie mit dem Drehregler Dricken Sie die
Leistungswahltaste. fur die Zeit-/ Gewichtseingabe Starttaste. Das
Wahlen Sie die gewiinschte die gewtinschte Zeit ein (1000 W: Garprogramm beginnt

maximal 30 Minuten, alle anderen

Leistungsstufe. Leistungsstufen: maximal 90

und die Zeit in der
Digitalanzeige wird

Minuten). zuriickgez&hlt.
1 mal driicken Garen 1000 Watt
2 mal driicken Auftauen %% 270 Watt
3 mal driicken Erwarmen 600 Watt
4 mal driicken Niedrig/Fertiggaren 440 Watt
5 mal driicken Kécheln 300 Watt
6 mal driicken Ausquellen 100 Watt

B ACHTUNGI

Das Gerat arbeitet automatisch auf der hochsten Mikrowellen-Leistungsstufe
(Max/Garen-1000 Watt), wenn eine Garzeit eingegeben wurde, ohne daf zuvor eine
Leistungsstufe gewéhlt wurde.

W Hinweise

1. Fur mehrstufiges Kochen siehe Seite 21 D.

2. Die Ruhezeit kann nach der Mikrowellenleistung und der Zeiteinstellung
programmiert werden. Zur Verwendung des Zeitschalters siehe Seite 20 D.

3. Wahrend des Kochens kann die Kochzeit bei Bedarf geéndert werden. Drehen Sie
den Zeit/Gewicht-Regler, um die Kochzeit zu verlangern oder zu verkiirzen. Die
Kochzeit lasst sich in Schritten von jeweils 1 Minute verlangern/verkirzen (bis zu 10
Minuten). Wenn Sie den Drehregler auf Null setzen, wird der Kochvorgang beendet.

yosinag



Grilloetrieb

Vor Gebrauch des Gerates vergewissern, daf? der Glasdrehteller richtig eingesetzt ist.

@/Ae
o @

Grill 1-2-3

Dricken Sie die Stellen Sie mit dem Drehregler fir die Driicken Sie die
Grillbetriebstaste um die Zeit/Gewichtseingabe die gewiinschte  Starttaste. Die Zeit in
gewunschte Grillstufe zu Zeit ein (maximal 90 Minuten). der Digitalanzeige wird
wéhlen zurilickgezahlt.

1 mal driicken  Grillstufe1 1100 W  (stark)
2 mal dricken  Grillstufe2 800W  (mittel)
3 mal dricken  Grillstufe 3 600 W  (niedrig)

Der Grillanzeiger und die gewa&hlte Grillstufe (1, 2 oder 3)
leuchten in der Digitalanzeige auf.

W Hinweise

1. Stellen Sie den Grillrost mit der Speise auf den Glasdrehteller. Platzieren Sie
zuvor einen hitzebestéandigen Unterteller (Pyrex®) unter dem Grillrost, um Fett- und
Essensspritzer aufzufangen.

2. Decken Sie die zu grillende Speise niemals ab.

3. Heizen Sie den Grill NICHT vor.

4. Der Grill funktioniert nur bei geschlossener Geratetur. Es ist nicht mdglich, den Grill
bei gedffneter Geratetir zu benutzen.

5. Wahrend des reinen GRILLBETRIEBS werden keine Mikrowellen freigesetzt.

6. Die meisten Speisen missen nach der halben Grillzeit umgedreht werden. Hierzu
o6ffnen Sie die Geratetlr und entnehmen mit Hilfe von Topflappen VORSICHTIG den
Grillrost.

7. Wenn Sie die Speise umgedreht haben, stellen Sie sie wieder in das Geréat und
schlielRen die Tir. Bei Gerat driicken Sie die Starttaste. Die im Anzeigenfeld
verbliebene Grillzeit wird weiter zurlickgezahlt. Sie kdnnen wahrend des
Grillvorgangs jederzeit die Geratetur 6ffnen, um den Garzustand der Speise zu
Uberprifen.

8. Esist vollig normal, daR der Grill wahrend des Betriebs mal stérker, mal weniger stark
gluiht. Reinigen Sie immer den Gerateinnenraum bevor Sie den Mikrowellenbetrieb
oder die Grillkombination benutzen.

B ACHTUNG! Der Grillrost darf nur auf dem Glasdrehteller benutzt werden.
Nehmen Sie den Grillrost aus dem Gerateinnenraum, indem Sie den Rost und den
hitzebestandigen Unterteller fest greifen. Benutzen Sie Topflappen wenn Sie Zubehor

entnehmen. Der Gerateinnenraum kann sehr heil3 sein. Achten Sie deshalb bitte auch
darauf, weder die AuBenseite des Sichtfensters noch Metallteile an der Innenseite der Tur
oder im Garraum selber zu berihren.
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Grillkombinationsbetrieb

@/

o
Grill 1-2-3 Micro Power |:> |:(> C—1
— (I—

Waéhlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe Stellen Sie mit dem Driicken Sie die
; ] . Drehregler fir die Zeit-/ Starttaste. Die Zeit
1mal dru;ken Grill 1000w (stark) 1 maldrycken Mme{ 600W Gewichtseingabe die in der Digitalanzeige
2 maldricken  Gril 2 800W (mittel) 2 mal driicken niedrig 40w . I . 2 ..
3maldricken  Gril 3 600W (niedrig) 3 mal drilcken  auf Kleiner Flamme kochen 300 W gequschte Ze,'t €n wird zurlickgezaht.
4mal driicken  Warm 100W (maximal 90 Minuten).
1000 W/270 W kann beim
Kombinationskochen nicht eingestellt Beim Grillkombinationsbetrieb wird die
werden. Speise per Mikrowellen schnell gegart,
wahrend der Grill sie braunt und knusprig
werden laft.
W Hinwelse!

1. Der Grillrost kann sowohl fur den reinen Grillbetrieb als auch fiir den
Grillkombinationsbetrieb verwendet werden. Benutzen Sie niemals Metallzubehdr,
das nicht mit dem Mikrowellengerét geliefert wurde. Platzieren Sie einen
hitzebestandigen Unterteller unter dem Grillrost, um Fett- und Essensspritzer
aufzufangen.

2. Verwenden Sie den Grillrost nur laut Betriebsanweisungen. Verwenden Sie
ihn nicht in einem manuellen Programm zur Bereitung einer Speise mit einem
Gewicht unter 200 g. Bei geringeren Mengen bereiten Sie die Speise nur im REINEN
MIKROWELLENPROGRAMM oder GRILLBETRIEB zu, um das bestmdgliche
Ergebnis zu erzielen.

3. Decken Sie die zu garende Speise im Grillkombinationsbetrieb niemals ab.

Heizen Sie den Grill im Kombinationsbetrieb NICHT vor.

5. Funken kdnnen auftreten, wenn das Gewicht der Speise zu gering, der
Grillrost beschadigt ist oder versehentlich ein Metallbehalter verwendet wurde.
Kommt es zur Funkenbildung, brechen Sie den Garvorgang sofort ab.

6. Einige Speisen werden im Grillkombinationsbetrieb ohne die Verwendung
des Grillrosts zubereitet. Diese Speisen sind z.B. Braten, Gratins, Auflaufe und
gratinierte StRspeisen und sollten in einem hitzebestandigen, nicht-metallischen
Behalter unmittelbar auf dem Glasdrehteller platziert werden.

7. Benutzen Sie in KEINEM FALL Mikrowellen-Plastikbehdlter im
Grillkombinationsbetrieb (es sei denn, sie sind ausdrticklich hierfir geeignet).
Verwendetes Geschirr muR der Hitze des Obergrills bestehen kénnen - ideal ist
hitzebestandiges Glasgeschirr, z.B. Pyrex ®, oder Keramikbehalter.

8. Verwenden Sie nicht Ihr eigenes Metallgeschirr oder Blechkonserven, da die
Mikrowellen die Speise nicht gleichmaRig durchdringen kénnen.

=

B ACHTUNG! Der Grillrost darf nur auf dem Glasdrehteller benutzt werden. Nehmen
Sie den Grillrost aus dem Gerateinnenraum, indem Sie den Rost und den hitzebestandigen
Unterteller feste greifen. Benutzen Sie Topflappen wenn Sie Zubehor entnehmen. Der

Gerateinnenraum kann sehr heif3 sein. Achten Sie deshalb bitte auch darauf, weder die
Aufenseite des Sichtfensters noch Metallteile an der Innenseite der Tir oder im Garraum
selber zu bertihren.
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(Gebrauch des Gerates mit Zeitvorwanh!

Verwendung des Zeitschalters
Durch Benutzung der Zeitschaffer-Taste kann der Beginn des Kochvorgangs verzdgert werden.

Beispiel:

@/ @18
Mlcro Power
:] :]
Driicken Sie den  Stellen Sie die Verzégerungszeit Stellen Sie das gewiinschte Driicken Sie
Zeitschalter ein, indem Sie den Zeit/Gewicht-  Kochprogramm und die das Starttaste.
Drehregler drehen (bis zu 9 Kochzeit ein.
Stunden).

B Hinweise:
1. Es kdnnen drei Kochstufen programmiert werden, einschlief3lich verzégertem Kochbeginn.

Beispiel.
Start verzogern: 1 Stunde Hohe Kochleistung (1000 W): 10 Min  Kochen auf kleiner Flamme: 20 Min
@/ @/ e /e

|:> O |:> Mlcro Power |:> O |:> Mlcro Power |:> O |:> &
emmal 5 mal —
Betragt die programmierte Verzdgerungszeit mehr als eine Stunde, erfolgt der Countdown in
Minuteneinheiten. Betrégt die programmiert Verzdgerungszeit weniger als eine Stunde, erfolgt der

Countdown in Sekundeneinheiten.
3. Startverzégerung kann nicht vor den automatischen Programmen programmiert werden.

Standzeit

Mit dem Zeitschalter kdnnen Sie die Standzeit nach dem Kochen einstellen oder das Gerét als
eine Minuten-Zeituhr programmieren.

Beispiel:
@/ @/fe

Micro Power g

—3 —
Stellen Sie das gewiinschte Driicken Stellen Sie die gewiinschte Driicken
Kochprogramm und die Sie den Zeitspanne ein, indem Sie den  Sje das
Kochzeit ein. Zeitschalter Zeit/Gewicht-Drehregler drehen Starttaste.

(bis zu 9 Stunden).
B Hnweise:

1. Es kdnnen drei Kochstufen programmiert werden.

Beispiel:
Hohe Kochleistung (1000 W): 4 min Standzeit: 5 min Hohe Kochleistung (1000 W): 2 min
@/ fe @/ e @/

Micro Power Mlcro Power
— = = |:l |:(>O (Y e e O = &,
einmal einmal

2. Wird die Herdtur wéhrend der Standzeit oder der Minutenschaltuhr gedffnet, wird der Countdown
im Display-Fenster fortgesetzt.

3. Diese Funktion kann auch als eine Minuten-Zeituhr benutzt werden. In diesem Fall driicken Sie
den Zeitschalter, stellen die Zeit ein und driicken die Starttaste.

4. Nach einem Auto-Programm kann die Standzeit nicht programmiert werden.

@



Mehrstufiges Kochen

2- oder 3-stufiges Kochen

Beispiel: e

Driicken Sie die
Mikrowellen-

Driicken Sie die Stellen Sie mit
Mikrowellen- dem Drehregler
Leistungswahltaste. flr die Zeit-/

Wahlen Sie die gewmhtse'n%?be Wahlen Sie die
gewiinschte Z'eeltgg‘r’]"”nsc e gewiinschte
Leistungsstufe. Leistungsstufe.

1000 W fur 3 Minuten.
@/fe

auf NIEDRIGER Stufe (440 W) fur 5 Minuten.
@/fe

Leistungstaste 3 Gewicht-

Mal zur Auswahl E:)?:Tzegi!ce;udfii
der Grillstufe 3

(niedrig), Minuten ein.

l Hmvve\s

die Mikrowellen-
Leistungstaste
viermal.

Starttaste driicken.

ist, so wird das eingestellte Programm gel6scht.

werden.

Leistungswabhltaste.

(440 W) driicken SieGewicht-

@/

Micrower :> O :> Micrower :> O :> 4>

Driicken Sie die
dem Drehregler  Starttaste. Das
fur die Zeit-/ Garprogramm
Gewichtseingabe  beginnt und

die gewiinschte die Zeit in der

Zeit ein Digitalanzeige wird
zurtickgezaANhlt.

Stellen Sie mit

Beispiel: Zum Garen bei Auftauen (270 W) fiir 2 Minuten und zum Garen von Speisen bei

@/

Mlcro Power :> :> M|cro Power :> :> @
(I—

Zur Auswahl von  Stellen Sie Zur Auswahl der  Stellen Sie Dricken
LJAuftauen® mit dem Zeit-/ max mit dem Zeit-/ Sie die
(270 W) Gewicht- (1000 W). Leistung Gewicht- Starttaste.
o i i Drehregler die Drehregler die
Crhchen e e Kootz UK Se 0 ochiataus
. Minuten ein. - Minuten ein.
Leistungstaste Leistungstaste
zweimal. einmal.

Beispiel: Zum GRILLEN auf NIEDRIGER Stufe fir 4 Minuten und zum Garen von Nahrungsmitteln

@/ e

=:>O = 5. = O > o

Driicken Sie Stellen Sie Zur Auswahl der  Stellen Sie Drucken
die Grill- mit dem Zeit-/ niedrigen Stufe mit dem Zeit-/ Sie die
Starttaste.

Drehregler die
Kochzeit auf 5
Minuten ein.

Zum Garen auf 3 Stufe geben Sie ein anderes Kochprogramm ein, bevor Sie die

2. Wird wéhrend des Betriebs die Stopp/Abbrechen-Taste gedriickt, so wird der Betrieb
beendet. Durch Driicken von Start wird der programmierte Betrieb neu gestartet. Wird
die Stopp/Abbrechen-Taste zweimal gedriickt, so werden der programmierte Betrieb
beendet und das eingestellte Programm geldscht.

3. Wird die Stopp/Abbrechen-Taste zweimal gedriickt, wahrend das Gerat nicht in Betrieb

4.  Auto-Programme kénnen nicht in Verbindung mit dem mehrstufigen Kochen benutzt

21 8
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Verwendung der Speicherfunktion

Diese Funktion gestattet es, das Gerat fur das normale Aufwarmen oder Garen
vorzuprogrammieren (zum Beispiel fir das manuelle Vorwarmen der Panacrunch-Pfanne). Sie
kénnen Ihr Gerat fir eine bestimmte Leistungsstufe und Uhrzeit vorprogrammieren. Fir dieses
Gerat kann nur eine Speicherfunktion vorprogrammiert werden.

Einstellen eines Speicherprogramms

Programmieren Sie oder >
2 das gewiinschte o

Kochprogramm ein.

Drucken Sie die Dricken Sie die
Speichertaste. Speichertaste, um

Die Speicheranzeige diese Funktion zu

blinkt auf dem Display. speichern, oder dricken

Sie die Start-Taste,
um das ausgewahlte
Kochprogramm zu

starten.
Verwenden eines Speicherprogramim
b
Driicken Sie die Speichertaste. Driicken Sie die Start-Taste, um
Die Speicheranzeige leuchtet den Kochvorgang zu starten.

und das gespeicherte Memory-
Programm erscheint auf dem
Display.

W Hinweise

1. Automatik-Programme kdnnen nicht in den Speicher programmiert werden.

2. Es konnen nur Einstufen-Kochvorgéange gespeichert werden. Es ist nicht méglich, 2-
oder 3-Stufen-Kochen zu speichern.

3. Durch Eingabe eines neuen Kochprogramms in den Speicher wird das vorher
gespeicherte Kochprogramm geldscht.

4. Das Speicherprogramm wird geldscht, wenn die Stromversorgung ausfallt oder der
Stecker aus der Steckdose gezogen wird.

B -
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Gewichtsautomatik zum Auftauen

Mit dieser Ausstattung kdnnen Sie Lebensmittel nach dem Gewicht auftauen.

@/ e

*x%
[X)

uroo @

Wabhlen Sie das gewiinschte Geben Sie mit dem Drehregler fir Driicken Sie die
Gewichtsautomatikprogramm zum die Zeitund Gewichtseingabe das Starttaste. Vergessen
Auftauen. Gewicht des Lebensmittels ein. Sie nicht, das
1 mal drucken fur kleine Teile Langsames Drehen des Drehreglers Lebensn;ittel wahrend
2 mal dricken fir groBe Stiicke wird in Schritten von 10 g gerechnet. des Auft
3 mal driicken Schnelles Drehen des Drehschalters €s Aultauprozesses
wird in Schritten von 100 g gerechnet,  Umzurthren bzw.
umzudrehen.
Programm Mindest-/ Lebensmittelhinweise
9 Hochstgewicht
1. KLEINE Kleine Stlicke Fleisch, Schnitzel, Wirstchen, Hackfleisch,
-TEILE Steaks, Koteletts, Fischfilets (je 100 g - 400 g). Driicken Sie
*x die Turbo-Auftautaste einmal. 5 - 30 Min ruhen lassen.
oo 200g- 1200 g

1 mal drticken

Grol3e Fleischstiicke, ganzes Hahnchen, Braten. Driicken

2. GROSSE Sie ,Turbo-Auftauen* zweimal. Ganzes Hahnchen und
TEILE Bratenfleisch missen wahrend des Auftauens abgedeckt
KK werden. Schiltzen Sie Fliigel-, Brust- und fette Teile mit
TL‘II’[‘)O 400 g - 2500 g | glatter Aluminiumfolie, die mit Cocktailspieen gesichert

wird. Gewahrleisten Sie, dass die Folie die Geratwande
nicht bertihrt. Vor dem Kochen sollte eine Ruhezeit von
2 mal driicken 1 bis 2 Stunden zugelassen werden. Bei Erténen des
Signaltons wenden und danach abdecken.

Kleine oder grof3e Brotlaiber, Weil3brot oder Vollkornbrot.

3.BROT Legen Sie das Brot auf ein Stiick Kiichenpapier.Driicken
X% Sie ,Turbo-Auftauen“ dreimal und wenden Sie das Brot
o0 bei Ertdnen des Signaltons. Lassen Sie das Brot 5 Min.
Turbo 100g-800¢g (WeiRbrot) bis 30 Min. (festes Vollkornbrot) ruhen. Halbieren
E Sie grof3e Brotlaibe wahrend der Ruhezeit.

3 mal driicken

m WCHTIG

Beachten Sie die Hinweise zum Auftauen auf Seite 16 D.

B -
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Auto-Sensor-Programme

Viele Nahrungsmittel kdnnen gegart werden, ohne dass man die Garzeit, das Gewicht oder die
Leistungsstufe eingeben muss.

z.B.
Sensor
= —
Das gewiinschte Auto-Sensor-Programm Start-Taste drucken.
auswahlen..
A v

B Plus/Minus-Steuerung:

Die Lange der Garzeit ist vom Geschmack abhéngig. Es ist moglich, dass Sie nach
mehrmaliger Benutzung der Auto-Sensor-Programme einen anderen Garungsgrad
wiinschen. Anhand der Plus/Minus-Steuerung kénnen die Programme zum Garen der
Nahrungsmittel fir eine langere oder kiirzere Zeit eingestellt werden.

Driicken Sie die A oder ¥ Taste, bevor Sie die Starttaste betétigen. Sind Sie mit dem
Ergebnis der Auto-Sensor-Programme zufrieden, brauchen Sie diese Steuerung nicht zu
verwenden.

B Hinweise
1. Der Mikrowellenherd berechnet automatisch die Garzeit oder die verbleibende
Garzeit.

2.  Die Tur sollte nicht gedffnet werden, bevor die Zeit auf dem Display erscheint.

3. Als Temperatur von Tiefkiihlgut wird -18 °C bis -20 °C vorausgesetzt, bei anderen
Lebensmitteln +5 °C bis +8 °C (Kuhlschranktemperatur). Das Programm zum
Aufwarmen von Suppe ist fur Nahrungsmittel bei Kiihischrank- oder Raumtemperatur
geeignet.

4. Um Fehler wahrend der Auto-Sensor-Programme zu verhindern, missen der
Drehteller und der Gerichteteller trocken sein.

5. Die Raumtemperatur sollte nicht mehr als 35 °C und nicht weniger als 0 °C betragen.

6. Garen Sie nur Nahrungsmittel innerhalb des auf den Seiten DE-23 empfohlenen
Gewichtsbereichs.

7.  Auto-Sensor-Programme fiir Suppe, frisches Gemdse, tiefgekuihltes Gemise,
frischen Fisch und tiefgefrorenen Fisch: Das Behaltnis mit Klarsichtfolie abdecken.
Die Klarsichtfolie mit einem scharfen Messer einmal in der Mitte und vier Mal am
Rand perforieren. Programme fur gekihlte Speisen und Tiefkuhlkost: Im originalen
Behélter (so, wie gekauft) aufwarmen. Die Klarsichtfolie perforieren. Wird die Speise
in eine Schissel gegeben, diese mit perforierter Klarsichtfolie abdecken. Auto-
Sensor-Programme fir Reis und Pasta: Behaltnis mit einem Deckel abdecken.

8.  Wenn der Ofen zuvor benutzt wurde und fiir ein Auto Sensor-Programm zu heil3
ist, erscheint in der Anzeige “GARRAUM ZU WARM". Sobald diese Anzeige
verschwindet, konnen die Auto-Sensor-Programme verwendet werden. Wenn Sie in
Eile sind, kochen Sie manuell, indem Sie Kochart und Lénge selbst auswahlen.

24 8
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Auto-Sensor-Programme

Programm

Gewicht

Zubehor

Hinweise/Tips

4. SUPPE

Sensor
N
(R

1 mal drticken

150 g - 1000 g

Zum Aufwérmen gekihlter und zimmer-
warmer Suppe. Die Suppe in einen geeigne-
ten Behalter geben. Die Nahrungsmittel sollten
maoglichst Kuihischranktemperatur (ca. +5 °C)
oder Raumtemperatur haben. Mit Frischhalte-
folie abdecken. Die Klarsichtfolie mit einem
scharfen Messer einmal in der Mitte und vier
Mal am Rand perforieren. Die Auto-Sensor-
Aufwarmprogramm-Taste einmal und dann die
Start-Taste driicken. Am Ende des Programms
umrihren und einige Minuten stehen lassen.

5. FRISCHE
MAHLZEIT

Sensor
N
(I

2 mal driicken

200 g - 1000 g

Zum Aufwéarmen eines frischen vorgegarten
oder Eintopfgerichts. Alle Gerichte mussen
bereits gar sein. Die Nahrungsmittel sollten
maoglichst Kiihischranktemperatur (ca.

+5 °C) haben. Im originalen Behélter (so,

wie gekauft) aufwarmen. Die Deckfolie mit
einem scharfen Messer einmal in der Mitte
und vier Mal am Rand perforieren. Wird die
Speise in eine Schussel gegeben, diese

mit perforierter Klarsichtfolie abdecken.

Die Auto-Sensor-Aufwarmprogramm-Taste
zweimal und dann die Start-Taste driicken. Bei
Erténen des Signaltons umriihren. Am Ende
des Programms noch einmal umriihren und
einige Minuten stehen lassen. Grol3e Fleisch-/
Fischstuicke in einer diinnen SoRe brauchen
eventuell etwas langer. Dieses Programm
eignet sich nicht fur starkehaltige Nahrungsm

6. GEFRORENE
MAHLZEIT

Sensor
N
(I

3 mal driicken

200 g - 1000 g

Zum Aufwarmen eines tiefgekuhlten,
vorgegarten Gerichts oder Eintopfs.

Alle Nahrungsmittel miissen vorgegart und
tiefgefroren (-18 °C) sein; im originalen
Behalter (so, wie gekauft) aufwarmen. Die
Deckfolie mit einem scharfen Messer einmal
in der Mitte und vier Mal am Rand perforieren.
Wird die Speise in eine Schissel gegeben,
diese mit perforierter Klarsichtfolie abdecken.
Die Auto-Sensor-Aufwarmprogramm-Taste
dreimal und dann die Start-Taste driicken.

Bei Ertdnen des Signaltons umrihren und

die Bldcke in Stiicke schneiden. Am Ende
des Programms noch einmal umriihren

und einige Minuten stehen lassen. Die
Temperatur priifen und das Gericht vor

dem Verzehr erforderlichenfalls noch einige
Minuten aufwérmen. Dieses Programm eignet
sich nicht fur portionierbare tiefgefrorene
Nahrungsmittel.

7. FRISCHES
GEMUESE

Sensor
s
(I—

1 mal driicken

200 g - 1000 g

Zum Garen von tiefgekihltem Gemise.
Das Gemuse in einen geeigneten Behalter
geben. 1-3 EL Wasser dariber gief3en. Zum
Garen von Gemise mit hohem Wassergehalt
(z.B. Spinat oder Tomaten) wird kein Wasser
hinzugegeben. Mit Frischhaltefolie abdecken.
Die Klarsichtfolie mit einem scharfen Messer
einmal in der Mitte und vier Mal am Rand
perforieren. Die Auto-Sensor-Programmtaste
Gemuse/Fisch garen zweimal driicken.

Bei groRen Mengen bei Piepton umriihren
Die Start-Taste driicken. Nach dem Garen
abgieRen.

yosinag



AUtO sensor programs

I—

2 mal driicken

Programm Gewicht Zubehor Hinweise/Tips
8. GEFRO- Zum Garen von tiefgekiihltem Gemiise.
RENES Das Gemuse in einen geeigneten Behélter
geben. 1-3 EL Wasser dariber gieRen. Zum
GEMUESE Garen von Gemiise mit hohem Wassergehalt
(z.B. Spinat oder Tomaten) wird kein Wasser
hinzugegeben. Mit Frischhaltefolie abdecken.
Sensor 2009-1000g Die Klarsichtfolie mit einem scharfen Messer
ﬁ@g einmal in der Mitte und vier Mal am Rand
perforieren. Die Auto-Sensor-Programmtaste
E Gemise/Fisch garen zweimal driicken.
Die Start-Taste driicken. Nach dem Garen
2 mal druicken abgielen.
9. FRISCHER Zum Garen frischer Fischfilets oder
FISCH -steaks. Fisch in einen geeigneten
Behalter legen und 2 EL (30 ml) Wasser
Sensor dazugeben. Mit Frischhaltefolie abdecken.
200g-800g¢g Die Klarsichtfolie mit einem scharfen Messer
%@. einmal in der Mitte und vier Mal am Rand
perforieren. Die Auto-Sensor-Programmtaste
E Gemuse/Fisch garen dreimal driicken. Die
3mal driicken Start-Taste driicken.
10. GEFRO- Zum Garen tiefgekuhlter Fischfilets
RENER FISCH oder -steaks. Fisch in einen geeigneten
Behélter legen und 1 EL (15 ml) Wasser
Sensor dazugeben. Mit Frischhaltefolie abdecken.
£ 2009 -800g Die Klarsichtfolie mit einem scharfen Messer
@3 einmal in der Mitte und vier Mal am Rand
E perforieren. Die Auto-Sensor-Programmtaste
Gemuse/Fisch garen viermal driicken. Die
4 mal driicken Start-Taste drticken.
11. REIS Zum Kochen von Reis fir pikante
Gerichte, nicht fur Reispudding (Thai-,
Sensor Basmati-, Jasmin-, Surinam-, Arborio-
oder Mediterraner Reis). Vor dem
Kochen den Reis griindlich spilen. Eine
grolRe Schissel verwenden. Dem Reis
: 100g- 3009 die zweifache Menge kochendes Wasser
hinzugeben. Mit einem Deckel abdecken.
. Die Auto-Sensor-Programmtaste Reis/Pasta
1 mal drucken kochen einmal driicken. Die Start-Taste
dricken. Nach dem Kochen 5 Minuten lang
ruhen lassen. Nach dem Kochen abgieRen.
12. NUDELN Zum Kochen von Trockenteigwaren. Eine
groBe Schissel verwenden. 1 TL Salz, 1
Sensor TL Ol und kochendes Wasser hinzugeben.
Auf 100 g - 290 g Pasta 1 Liter kochendes
Wasser. Auf 300 g - 450 g Pasta 1Y Liter
100g-450¢g kochendes Wasser. Mit einem Deckel

abdecken. Die Auto-Sensor-Programmtaste
Reis/Pasta kochen zweimal driicken. Die
Start-Taste druicken. Nach dem Kochen
abgiel3en.

B Hinweise

a &> whe
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Die Gewichtsautomatik-Programme dirfen NUR fiir die beschriebenen Nahrungsmittel benutzt werden.
Garen Sie nur Nahrungsmittel innerhalb der angegebenen Wiegebereiche.

Ermitteln Sie stets das Gewicht der Nahrungsmittel selbst, anstatt sich auf die Packungsinformationen
zu verlassen.

Nach dem Kochen mit einem Auto-Programm sollten die meisten Nahrungsmittel eine Weile RUHEN,
damit die Warme weiter in die Mitte geleitet wird.
Prifen Sie vor dem Servieren, dass die Nahrungsmittel griindlich gegart und ausreichend heif? sind.
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Gewichtsautomatik zum Erwarmen/Garen

Pana
crunch

C—J

Wahlen Sie das
gewdlinschte
Programm und
stellen Sie den
Panacrunch
direkt auf den
Glasdrehteller.

Panacrunch
vorzuheizen.

@/

O
. J (R

Drucken Sie die
Starttaste, um den

Driicken Sie die
Starttaste.

Ist das Vorheizen
beendet, ertént ein
Signal. Legen Sie
anschlieBend das
Lebensmittel in
den Panacrunch
und geben Sie das

Gewicht ein.
Programm Gewicht Zubehor Hinweise/Tips
13. Zum Aufwéarmen und Bréunen der Oberseite
GEFRORENE von tiefgefrorener, vorgebackener Pizza,
PIZZA Bruschetta und Kasebaguette. Die gesamte
Verpackung entfernen und die Pizza in die
Pan vorgewéarmte Panacrunch-Pfanne legen.
crjn?h 150g-500¢9 @ ,Panacrunch-Pfanne“ einmal driicken. Am Ende
des Vorgangs die Pizza auf ein Kuhlgestell
: stellen. Dieses Programm eignet sich nicht fir
B Pfannenpizza oder sehr diinne Pizza, wie zum
1 mal driicken Beispiel Flammkuchen.
14. Zum Aufwérmen und Bréunen der Oberseite
GEKUEHLTE von frisch vorgebackener Pizza und
PIZZA Késebaguette. Die gesamte Verpackung
entfernen und die Pizza in die vorgewarmte
Panacrunch-Pfanne legen. ,Panacrunch-Pfanne*
cl:jrr:cah 150g-5009 @ zweimal driicken. Am Ende des Vorgangs
die Pizza auf ein Kuhlgestell stellen. Dieses
: Programm eignet sich nicht fiir sehr diinne
Pizzas, wie zum Beispiel Flammkuchen.
2 mal drucken
15. POMMES Zum Aufwéarmen, Knusprigbacken und
ERITES Braunen tiefgefrorener Kartoffelprodukte.
Driicken Sie ,Panacruch” drei Mal. Nach
Pana dem Vorwarmen der Pfanne verteilen Sie die
crunch 200g-500g @ Kartoffelprodukte darin. Fir ein optimales
Resultat in einer Schicht garen und bei Ertdnen
: des Signaltons umriihren. Dieses Programm
" eignet sich nicht fur Galetten, Pomme Dauphine
3 mal driicken und Pomme Noisette.
16. Zum Aufwarmen frischer, vorgegarter
GEKUEHLTE Quiche. Driicken Sie ,Panacruch® vier Mal.
UICHE Die gesamte Verpackung entfernen und die
Q Quiche in die vorgewéarmte Panacrunch-Pfanne
Pana 150 g - 600 legen. Am Ende des Vorgangs die Quiche auf
crunch 9 9 ein Kuhlgestell stellen. Quiche mit einem hohen
Kaseanteil wird in der Regel heiBer als Quiche
: mit Gemuse. Dieses Programm eignet sich nicht
fur Quiche mit doppelter Kruste.
4 mal dricken

N
~
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Panacrunch

Das Konzept

Werden bestimmte Lebensmittel wie z.B.
Pizza oder Quiche im Mikrowellengeréat
zubereitet, ist das Ergebnis oft nicht mit
dem Backofen zu vergleichen: Der Teig ist
meistens weicher und der Boden nicht so
knusprig. Mit dem Panasonic Panacrunch
als Zubehor ist das kein Problem mehr.
Pizza, Quiches oder auch andere Produkte
koénnen knusprig gebraunt werden. Das
Prinzip ist folgendermaf3en: Der Boden des
Panacrunch’s absorbiert Mikrowellen und
wandelt diese in Hitze um. Diese Hitze wird
von unten an das Lebensmittel abgegeben.
Eine Braunung der Lebensmittel-Oberflache
wird durch den Grill erreicht. AulRerdem
unterstitzt die Anti-Haft-Beschichtung des
Panacrunch’s den Hitze-Effekt.

Anwendung des Panacrunch

u Um die besten Ergebnisse zu
erzielen, ist es notwendig, dieses
Zubehor vorzuheizen: Setzen Sie
den Panacrunch direkt auf den
Glasdrehteller und heizen ihn 3
Minuten mit der Grillkombination
1 vor. Sollen Lebensmittel wie
z.B. Wurstchen oder Frikadellen
zubereitet werden, dann fetten Sie den
Panacrunch vor dem Vorheizen ein,
um die Braunung zu optimieren.

Nehmen Sie nach dem Vorheizen den
Panacrunch mit dem dazugehorigen
Griff oder Topfhandschuhen aus dem
Gerat. Legen Sie das Lebensmittel
unverziglich auf den Panacrunch

und stellen Sie den Teller sofort
wieder in das Mikrowellengerat.

Jede Zeitverzdgerung kann das
Garergebnis beeinflussen.

W \Wichtige Hinwelse:

1.

Heizen Sie den Panacrunch maximal
5 Minuten vor. Das ,Vorwarmen der
Pfanne“kann unter Verwendung der
Speicherfunktion gespeichert werden
(siehe Seite 22 DE).

Platzieren Sie den Panacrunch

in der Mitte des Glasdrehtellers.
Versichern Sie sich, daf3 der
Panacrunch die Garraumwande
nicht bertihrt. Fehlerhaftes Platzieren
koénnte Funkenbildung und damit
eine Beschéadigung des Garraums
verursachen.

Setzen Sie den Panacrunch immer
direkt auf den Glasdrehteller.
Benutzen Sie in keinem Fall zusatzlich
den Rost.

Wenn Sie mit dem heil3en Panacrunch
arbeiten, benutzen Sie bitte immer
den dazugehdrigen Griff oder
Topfhandschuhe, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Entfernen Sie samtliches
Verpackungsmaterial des
Lebensmittels, bevor Sie dieses
zubereiten.

Platzieren Sie niemals
hitzeempfindliches Material auf dem
heiBen Panacrunch. Diese kénnten
sich entziinden.

Der Panacrunch kann auch im
Backofen benutzt werden.

Benutzen Sie den Panacrunch in
Kombination mit Mikrowelle und Grill,
um beste Ergebnisse zu erzielen.
Das Vorwarmen der Pfanne ist nur

in der Betriebsart ,Mikrowelle® (Stufe
1000 W) maoglich.

Pﬂege des Panacrunch

Benutzen Sie auf dem Panacrunch
keine scharfkantigen Gegensténde
bzw. Messer, da sonst die
Beschichtung beschéadigt wird.
Reinigen Sie den benutzten
Panacrunch in heiBem Seifenwasser
und spilen Sie mit klarem, hei3en
Wasser nach. Verwenden Sie weder
Scheuermittel noch Kratzschwamme,
da die Oberflache sonst beschadigt
werden konnte.

Der Panacrunch ist fur die
Geschirrspllmaschine geeignet.



Fragem und Antworten
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Narum &6t sich das Mikrowellengerat nicht
ein “ﬂha\m ?
LaRt sich das Mikrowellengerat nicht
einschalten, dann Uberprifen Sie bitte
folgendes:
Steckt der Netzstecker fest in der
Steckdose? Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose und warten Sie 10
Sekunden, bevor Sie diesen wieder
hineinstecken.
Uberprifen Sie die Netzsicherung und
ersetzen Sie diese gegebenenfalls.
Ist die Netzsicherung in Ordnung,
schlief3en Sie ein anderes Elektrogeréat
an die Steckdose an. Arbeitet dieses
Gerat auch nicht, ist die Steckdose
defekt, Arbeitet das Gerat jedoch
ordnungsgemal, ist wahrscheinlich lhr
Mikrowellengeréat defekt. Wenden Sie
sich in diesem Fall unbedingt an einen
Panasonic- Kundendienst.

Das Mikrowellengerat verursacht
Fersehstorunge normal’?

Beim Betrieb des Mlkrowellengerates
kénnen Fernseh- und Radiostorungen
auftreten. Es handelt sich um ahnliche
Stérungen, wie sie durch kleine
Elektrogerate wie Mixer, Staubsauger,
Haartrockner usw. verursacht werden
koénnen. Dies bedeutet nicht, daR Ihr
Mikrowellengerat defekt ist.

dag
Udo

farum nimmt d flikrowe
gewlnschte Programm n
Das Gerat akzeptiert keine falschen
Programme. Eine vierte Phase wird
z.B. nicht akzeptiert.

=

Warum stromt manchmal warme Luft aus
dem Mikrowellengerat?

Die erhitzten Lebensmittel erwarmen
den Garraum. Diese warme Luft wird
durch die zirkulierende Luftstromung
aus dem Gerat heraus beférdert.

In dieser erwarmten Luft sind

keine Mikrowellen enthalten. Die
Luftungsoffnungen dirfen wéahrend
des Garens in keinem Fall abgedeckt
werden.

Ich kann kein Auto Sensor-Programm
auswahlen und au \'Ve\ge erscheint
A", Warum®?

'GARRAUM ZU W\ R\
Wenn der Ofen zuvor benutzt wurde
und flr ein Auto Sensor-Programm

zu heil3 ist, erscheint in der Anzeige
“GARRAUM ZU WARM”. Sobald diese
Anzeige verschwindet, kdénnen die
AutoSensor-Programme verwendet

@

werden. Wenn Sie in Eile sind, kochen
Sie manuell, indem Sie Kochart und
Lange selbst auswahlen.

Kann im Mikrowellengeréat ein
herkdmmliches Fleischthermometer
verwendet werden”?

Nur fiir den reinen GRILLBETRIEB
koénnen Sie ein Fleischthermometer
verwenden. Benutzen Sie fir den
MIKROWELLENBETRIEB bzw.

fur den KOMBINATIONSBETRIEB
niemals ein herkdmmliches
Fleischthermometer, denn das
Metall des Thermometers kann
Funkenbildung verursachen.

Warum sind wahrend des
Kombinationsgarens brummenc iL und
kickende Gerausche zu horen?

Diese Gerausche sind bedingt
durch das automatische Umschalten
von MIKROWELLENLEISTUNG

auf GRILLEISTUNG wéhrend des
Kombinationsbetriebes. Dies ist
normal.

Das Gerat stoppt den Mikrowellen-
Garvorgang und die Meldung ,HO7" oder
,HO8" erscheint auf dem M&Od\

Die Fehlermeldung weist auf ein
Problem bei der
Mikrowellenerzeugung hin. Bitte
wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienstvertreter.

Der LUfter lauft auch nach dem Kochen
weiter, Warum?®?

Nach Gebrauch des Grills

der Kombifunktion kann der Lifter

3 Minuten weiterlaufen, um die
Elektroteile abzukihlen. Dies ist ganz
normal und Sie kénnen den Ofen
problemlos weiterbenutzen.

orat

Warum riecht das Mikrowele
unangenehm und erzeugt )
dem Gril- bzw. Kombinationsbet n“b’?
Nach mehrfachem Gebrauch des
Gerétes ist es notwendig, das Gerat
grundlich zu reinigen.

Sie koénnen zusatzlich das Gerat
ohne Lebensmittel, Glasdrehteller
und Rollenring fur 5 Minuten

mit dem Grill in Betrieb setzen.
Damit ist sichergestellt, dafl3
Lebensmittelriickstaénnde

und konservierende Olreste
verbrennen, die den Geruch und
Rauch verursachen.

yosinag
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Pflege des Mikrowellengerates

1.

Vor dem Reinigen den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

Halten Sie stets den Garraum, die Tur
und den Tlrrahmen sauber.
Entfernen Sie Spritzer von Speisen
und Flussigkeiten, die an den
Garraumwéanden und der Tur haften,
mit einem feuchten Tuch und ggf.
mildem Reinigungsmittel. Scharfe
Reinigungs- und Scheuermittel

sind nicht empfehlenswert.
VERWENDEN SIE IN KEINEM FALL
BACKOFENREINIGUNGSMITTEL.

Verwenden Sie zur Reinigung

der glasernen Mikrowellentir

keine Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber, da dies eine
Beschadigung der Oberflache zur
Folge haben und zum Zerspringen des
Glases fuihren konnte.

Das Gehause des Gerates sollte mit
einem weichen Tuch abgewischt
werden. Achten Sie darauf, daf? kein
Wasser durch die Entliftungsschlitze
ins Gerateinnere gelangt, da das
Gerat sonst Schaden nehmen kdnnte.

Ist das Bedienungsfeld verschmutzt,
saubern Sie dieses mit einem
trockenen, weichen Tuch. Verwenden
Sie in keinem Fall scharfe Reinigungs-
bzw. Scheuermittel. Damit es nicht zu
einem unvorhergesehenen Betrieb
des Gerates kommt, lassen Sie

die Tur des Gerates beim Saubern
geoffnet. Driicken Sie nach dem
Saubern die STOPP-/LOCHTASTE.

Wahrend des Betriebes kann sich
durch Verdampfen von

Feuchtigkeit innen oder auzen

auf dem Sichtfenster des Gerétes
Kondenswasser niederschlagen und
evtl. unter der Tur abtropfen. Dieser
Vorgang ist normal und kann verstarkt
bei niedrigen Raumtemperaturen und
hoher Luftfeuchtigkeit auftreten. Die
Sicherheit des Gerétes ist dadurch
nicht beeintrachtigt. Nach dem Betrieb
das Kondenswasser mit einem
weichen Tuch abwischen.

7.

10.

11.

12.

13.

Den Glasdrehteller herausnehmen
und abkihlen lassen, bevor Sie diesen
in warmem Seifenwasser oder in der
Spulmaschine reinigen.

Der Rollenring und die Vertiefung

im Gerateboden sollten regelméaRig
gereinigt werden. Damit werden
unnétige Betriebsgerausche
vermieden und die Ansammlung

von Lebensmittelresten verhindert.
Einfach den Boden mit einem feuchten
Tuch auswischen und anschliefend
trocknen. Der Rollenring kann mit
mildem Seifenwasser gereinigt
werden. Achten Sie darauf, da Sie
den Rollenring und Drehteller nach
dem Reinigen wieder richtig einsetzen.

Wahrend des GRILL- und
KOMBINATIONSBETRIEBS
kdénnen Spritzer von Speisen und
Getranken an den Garraumwéanden
haften bleiben. Wird das Gerét nicht
regelmaflig gereinigt, kann es zur
Rauchentwicklung wahrend des
Betriebs kommen.

Das Mikrowellengerét darf
ausschlie3lich vom qualifizierten
Panasonic-Kundendienst geprift oder
repariert werden.

Ein Dampfreiniger darf nicht zur
Reinigung verwendet werden.

Wird das Miikrowellengerat nicht

in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Guteminderung
der Oberflachen fuhren, was
wiederum eine Beeintrachtigung der
Lebensdauer des Geréats mit sich
bringen und eventuell eine Gefahr fur
den Benutzer darstellen kann.

Die Luftabzlige immer freihalten.
Uberpriifen Sie, dass die Luftabziige
an der Ober-, Unter- und Ruckseite
des Geréts nicht durch Staub oder
anderes Material verstopft werden.
Wenn die Luftabzlige verstopft sind,
kann dies zu Uberhitzung fiihren und
die Funktionsfahigkeit des Gerats
beeintrachtigen eine Gefahr fir den
Benutzer darstellen kann.



Technische Daten

Netzspannung:
Leistungsaufnahme:

230V, 50 Hz
Maximum; 2120 W
Mikrowelle; 1050 W
Grill; 1160 W
Mikrowelle; 1000 W
(IEC-60705)
Grillheizeinrichtung; 1100 W

AuRere Abmessungen:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)

Garraumabmessungen:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Gewicht: 13.2 kg
Gerauschpegel: 66 dB

Ausgangsleistung:

_Die Angaben sind Anndherungswerte;
Anderungen ohne Vorankiindigung sind
vorbehalten.

Bei diesem Produkt handelt es sich um ein
Gerat, das die européaische Norm fir EMV-
Funkstorungen (EMV = Elektromagnetische
Vertraglichkeit), EN 55011, erfiillt. Gemaf
dieser Norm ist dieses Produkt ein Geréat
der Gruppe 2, Klasse B und halt alle
Grenzwerte ein. Gruppe 2 bedeutet, dass in
diesem Gerat Hochfrequenz-Energie fur das
Erwérmen oder Garen von Lebensmitteln
absichtlich als elektromagnetische
Strahlung erzeugt wird. Klasse B sagt aus,
dass dieses Produkt in einem normalen
Wohnbereich betrieben werden darf.

Benutzerinformationen
Zur Entsorgung von
elektrischen und
clektronischen Geraten
(private Haushalte)

Entsprechend der grundlegenden
Firmengrundséatzen der Panasonic-Gruppe
wurde ihr Produkt aus hochwertigen
Materialien und Komponenten entwickelt
und hergestellt, die recycelbar und wieder
verwendbar sind.

Dieses Symbol auf Produkten und/oder
begleitenden Dokumenten bedeutet, dass
elektrische und elektronische Produkte am
Ende ihrer Lebensdauer vom Hausmuill
getrennt entsorgt werden missen.

Bringen Sie bitte dieses Produkt furr die
Behandlung, Rohstoffriickgewinnung
und Recycling zu den eingerichteten
kommunalen Sammelstellen bzw.
Wertstoffsammelhdéfen, die diese Gerate
kostenlos entgegennehmen.

Die ordnungsgeméfe Entsorgung dieses
Produkts dient dem Umweltschutz

und verhindert mdgliche schadliche
Auswirkungen auf Mensch und Umwelt,
die sich aus einer unsachgemafen
Handhabung der Gerate am Ende lhrer
Lebensdauer ergeben kdnnten.
Genauere Informationen zur
nachstgelegenen Sammelstelle bzw.
Recyclinghof erhalten Sie bei lhrer
Gemeindeverwaltung.

Fur Geschaftskunden in der
Furopaischen Union

Bitte treten Sie mit lhrem Handler oder
Lieferanten in Kontakt, wenn Sie elektrische
und elektronische Geréte entsorgen
mochten. Er halt weitere Informationen fir
sie bereit.

Informationen zur Entsorgung
in Landern aulBerhalb der

Furopaischen Union
Dieses Symbol ist nur in der Européischen
Union gultig.

GemaB der Richtlinie 2004/108/EC,
Artikel 9(2)

Panasonic Testing Centre

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15,22525 Hamburg,
Deutschland

Hergestellt von Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Shanghai, 201203, China.
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s BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b.
zorgvuldig door en bewaar ze zodat u ze
opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

» Dit apparaat mag gebruikt worden

door kinderen in de leeftijd van 8 jaar

en ouder en mensen met verminderde
fysieke, zintuiglijke en mentale vermogens
of gebrek aan ervaring en kennis mits zjj
onder toezicht staan of instructies heblben
gekregen van iemand die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid bij het gebruik van
het apparaat op een velilige wijze en zij de
relevante risico’s begrijpen. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen. Reiniging
en gebruikersonderhoud mogen zonder
toezicht niet door kinderen uitgevoerd
worden.

= \Wanneer de oven is geinstalleerd

dan moet op een eenvoudige wijze de
stroom middels een schakelaar kunnen
worden onderbroken of de stekker uit het
stopcontact worden gehaald.

» Gebruik dit apparaat niet, indien het NET-

SNOER en/of de STEKKER beschadigd zijn.

NL
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Indien het apparaat niet goed functioneert,
beschadigd of gevallen is, mogen in verband
met de veiligheid reparaties uitsluitend door
een door de fabrikant erkende onderhouds-
technicus worden uitgevoerd.

» WAARSCHUWING! De deurafdichtingen
en de plaatsen hieromheen moeten worden
schoongemaakt met een vochtige doek.
Het apparaat moet gecontroleerd worden
op beschadigingen aan de deurafdichtingen
en de plaatsen rondom deze afdichtingen;
indien er sprake vanbeschadiging is, mag
het apparaat niet gebruikt worden totdat
het door een door de fabrikant erkende
onderhoudstechnicus is gerepareerd.

» WAARSCHUWING! Probeer niet zelf
reparaties uit te voeren aan de ovendeur,
het bedieningspaneel, de veiligheids-
vergrendelingsschakelaars of welk ander
deel van de magnetronoven dan ook.
Verwijder de behuizing van de magnetron-
oven niet; deze biedt bescherming tegen
blootstelling aan magnetron (microgolf)
energie. Reparaties mogen uitsluitend
door een door de fabrikant erkende

NL
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onderhoudstechnicus worden uitgevoerd.

= Ontploffingsgevaar bestaat indien
voedsel of dranken in een gesloten
blik of fles worden verwarmd.

» WAARSCHUWING! Plaats de
magnetronoven niet viak naast andere
elektrische apparatuur of een gasfornuis.

» WAARSCHUWING! Kinderen mogen de
magnetronoven uitsluitend onder toezicht
gebruiken wanneer ze goed zijn ingelicht
zodat ze de oven op veilige wijze kunnen
bedienen en zich bewust zijn van de
gevaren van onjuist gebruik.

Voor gebruik op een kast:

= Boven de magnetronoven moet een ruimte
worden vrij gelaten van 15 cm, aan de
achterzijde 10 cm, aan de zijkant 5 cm en
aan de andere zijkant een ruimte van meer
dan 40 cm.

SpueliapaN

m Als u voedsel gaat verwarmen in kunststof
of papieren bakjes, dient u de oven
regelmatig te controleren omdat deze bakjes
bij oververhitting vlam kunnen vatten.

m Als er rook uit de oven komt of er brand
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@



®

ontstaat, druk dan op de knop Stop/Cancel
en laat de deur dicht om eventuele vlammen
te smoren. Verwijder de netkabel of schakel
de stroom uit met de stroomschakelaar of
door de zekering te verwijderen.

» Indien vloeistoffen, zoals soep, sauzen
en dranken opgewarmd worden in uw
magnetronoven, kunnendeze zonder

te gaan borrelen heter worden dan het
kookpunt. Hierdoor kan de hete vloeistof
plotseling gaan overkoken.

» Schud zuigflessen goed en roer de inhoud
van de potjes met babyvoeding een paar
maal om. Controleer de temperatuur, voor
het nuttigen van het voedsel zorgvuldig, om
verbranden te voorkomen.

» Kook geen ongepelde eieren en verwarm
geen hardgekookte eieren met de
MAGNETRON functie. Er kan een te hoge
druk in de eieren ontstaan, waardoor ze
exploderen, zelfs na bereiding/verwarmen.

= Houd de deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen schoon. Als er spatten en
gemorste vloeistoffen vast zijn gaan zitten

NL
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op de ovenwanden, deurafdichtingen en

de plaatsen hieromheen, moeten deze
worden schoongemaakt met een vochtige
doek. Als zij zeer vuil zijn geworden mag
gebruik gemaakt worden van een mild
reinigingsmiddel. Het gebruik van agressieve
reinigings-middelen of schuursponsjes wordt
niet aanbevolen.

= GEBRUIK GEEN COMMERCIELE
OVENREINIGERS.

» Bij het GRILLEN of COMBINATIE koken
zullen sommige voedselsoorten vetspatten
op de ovenwanden veroorzaken. Indien de
oven niet van tijd tot tijd gereinigd wordt,
kan hij tijdens het gebruik gaan “roken”.

» Als u de oven niet schoonhoudt, is
het mogelijk dat de kwaliteit van de
oppervlakken vermindert waardoor de
levensduur van het toestel verkort en er
mogelijk gevaarlijke situaties ontstaan.

» WAARSCHUWING! De buitenkant van
de magnetronoven kan, tijdens het grillen,
warm worden. Kinderen moeten buiten het
bereik van de oven gehouden worden.

NL
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m Deze oven is uitsluitend bestemd voor
gebruik op een werkblad. Hij is niet bedoeld
als inbouwoven of voor gebruik in een kast.

» Gebruik geen stoomreiniger voor het
reinigen.

» Gebruik geen ruwe, schurende
reinigingsmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de ruit van de ovendeur te
reinigen, aangezien deze het opperviak
kunnen krassen en het glas kunnen doen
barsten.

= De buitenwanden van de magnetronoven,
inclusief de ventilatieopeningen en de
ovendeur worden tijdens gebruik van de
COMBINATIEen GRILL-functies heet; pas dus
op bij het openen of sluiten van de ovendeur
en bij het inbrengen of verwijderen van
voedsel en accessoires.

» Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe timer of met een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening.

» Gebruik alleen vaatwerk dat geschikt is voor
gebruik in een magnetronoven.

o
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Installatie en aansluiting

Uw magnetronoven controleren
Pak uw magnetron uit, verwijder al het
verpakkingsmateriaal en controleer de
magnetron op schade zoals deuken,
beschadigde deurvergrendelingen of
barsten in de deur. Waarschuw uw
dealer onmiddellijk als u beschadigingen
waarneemt. Een beschadigde
magnetronoven mag niet worden
geinstalleerd.

Plaatsen van de oven

Deze oven is uitsluitend bestemd voor
gebruik op een werkblad. Hij is niet bedoeld
als inbouwoven of voor gebruik in een kast.
1. Zet het toestel op een platte, stevige
ondergrond, minimaal 85 cm boven de
vloer.

Wanneer de oven is geinstalleerd

dan moet op een eenvoudige wijze de
stroom middels een schakelaar kunnen
worden onderbroken of de stekker uit
het stopcontact worden gehaald.

De magnetronoven kan alleen op

de juiste wijze functioneren indien er
voldoende ventilatie is.

Plaatsing op een meubel:

a. Boven de magnetronoven moet een
ruimte worden vrij gelaten van 15 cm,
aan de achterzijde 10 cm, aan de
zijkant 5 cm en aan de andere zijkant
een ruimte van meer dan 40 cm.

N —

5cm

Vrije
)/ ruimte

— |
Plaatsmg 0P een meuhg|

®

Aarding

B BELANGRIUK

DIT APPARAAT DIENT VOOR UW

PERSOONLIJKE VEILIGHEID JUIST

GEAARD TE WORDEN AANGESLOTEN
Indien uw stopcontact niet is geaard, is het
de persoonlijke verantwoordelijkheid van de
klant om het te laten vervangen door een
goed geaarde wand-contactdoos.

Bedrifsspanning

Het voltage dient in overeenstemming te zijn
met de op het label van de oven opgegeven
spanning. Wanneer een hogere spanning
gebruikt wordt, kan dit brand of andere
beschadigingen veroorzaken.

Plaats de magnetronoven niet vliak
naast andere elektrische apparatuur of
een gasfornuis.

Verwijder de pootjes van de
magnetronoven niet.

Deze magnetronoven is uitsluitend
bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Niet buitenshuis gebruiken.

Het is af te raden de magnetronoven in
een vochtige omgeving te gebruiken.
Het netsnoer mag niet in aanraking
komen met de buitenzijde van de
oven. Houd het snoer uit de buurt van
warme of hete oppervlakken. Laat het
snoer niet over de rand van een tafel
of aanrecht hangen. Dompel het snoer,
de stekker of de oven niet onder in
water.

Blokkeer de ventilatieopeningen aan
de zijkanten en de achterkant van

de magnetronoven niet. Als deze
openingen geblokkeerd zijn terwijl de
magnetronoven in werking is, dan kan
hij oververhit raken. In dit geval is de
magnetronoven afgeschermd door
middel van een thermische beveiliging,
zodat hij alleen weer kan functioneren
als hij is afgekoeld.

Dit apparaat is niet geschikt

voor gebruik met een externe timer

of met een afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening.

10.
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Belangrijke velligheidsinstructies
B WAARSCHUWNG!

Belangrijke veiligheidsinstructies

1.

De deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen moeten worden
schoongemaakt met een

vochtige doek. Het apparaat

moet gecontroleerd worden

op beschadigingen aan de
deurafdichtingen en de plaatsen
rondom deze afdichtingen; indien
er sprake van beschadiging is, mag
het apparaat niet gebruikt worden
totdat het door een door de fabrikant
erkende onderhoudstechnicus is
gerepareerd.

Probeer niet zelf reparaties

uit te voeren aan de ovendeur,

het bedieningspaneel, de veiligheids-
vergrendelingsschakelaars of

welk ander deel van de
magnetronoven dan ook. Verwijder
de behuizing van de magnetron-

oven niet; deze biedt bescherming
tegen blootstelling aan magnetron
(microgolf) energie. Reparaties mogen
uitsluitend door een door de fabrikant
erkende onderhoudstechnicus worden
uitgevoerd.

Gebruik dit apparaat niet, indien

het NETSNOER en/of de STEKKER
beschadigd zijn. Indien het

apparaat niet goed functioneert,
beschadigd of gevallen is, mogen

in verband met de veiligheid reparaties
uitsluitend door een door de fabrikant
erkende onderhouds-technicus
worden uitgevoerd.

Indien het netsnoer beschadigd is,
moet dit direct vervangen worden
door gekwalificeerde technici om
mogelijke schade/letsel te voorkomen.

Kinderen mogen de magnetronoven
uitsluitend onder toezicht gebruiken

|-

@

wanneer ze goed zijn ingelicht

zodat ze de oven op veilige wijze
kunnen bedienen en zich bewust zijn
van de gevaren van onjuist gebruik.

Ontploffingsgevaar bestaat indien
voedsel of dranken in een gesloten
blik of fles worden verwarmd.

Het wordt gebruikers afgeraden
neerwaartse druk op de
magnetrondeur uit te oefenen
wanneer deze openstaat. Dit zou een
veiligheidsrisico veroorzaken, omdat
de magnetron dan voorover kan
kantelen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (met

inbegrip van kinderen) met

beperkte zintuiglijke of mentale vermo-
gens of met een gebrek aan ervaring
of kennis, tenzij ze onder toezicht
staan van of richtlijnen hebben
gekregen over het gebruik

van het apparaat door een persoon
die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid. Kinderen moeten onder
toezicht staan om te verhinderen dat
ze spelen met het apparaat.

spueliapaN
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Gebruik van uw magnetronoven de a’glr‘mz‘%gebr“ikgﬂie .
1.  Gebruik de oven uitsluitend voor co -enG -functies

het bereiden van voedsel. Deze wordt dit oppervlak zeer heet. Let erop

magnetronoven is speciaal ontworpen dat u h,Et verwarmingselement in de
voor het opwarmen en bereiden van oven niet aanraakt.

voedsel. Gebruik de magnetronoven
niet om chemische of andere niet
eetbare producten te verwarmen.

W Pas opl Hete oppenviaktien &
Na gebruik van deze functies zullen ook
de oventoebehoren zeer heet zijn.

2. Voor gebruik dient u er zich van
te verzekeren dat alle te gebruiken
hulpmiddelen (schalen/bakvormen
enz.) geschikt zijn voor gebruik in de
magnetronoven.

3. De buitenkant van de magnetronoven
kan, tijldens het grillen, warm worden.
Kinderen moeten buiten het bereik van
de oven gehouden worden.

Ovenverlichting
Voor vervanging van de lamp van de oven
moet u contact opnemen met uw dealer.

3. Probeer nooit kranten, kleding of
andere materialen te drogen in deze
magnetronoven. Hierdoor kan brand

tstaan. ‘
ontstaan ACCEsSsoIres

Er worden een aantal accessoires bij de

4.  Wanneer u de magnetronoven niet
magnetronoven geleverd.

gebruikt, bewaar dan geen
voorwerpen in de oven. Er kan

dan niets gebeuren wanneer u de
magnetronoven per ongeluk aanzet.

G\azem draaiplateau
Gebruik de magnetronoven niet
zonder de draairing en het glazen

5.  Gebruik het apparaat niet met de draaiplateau.

functie MAGNETRON of S

COMBINATIE ZONDER DAT ZICH 2. Gebr_wk uitsluitend he_t glazen
HIERIN VOEDSEL BEVINDT. Het draaiplateau dat speciaal voor deze
apparaat kan hierdoor beschadigd magnetronoven ontworpen is.

raken. . .
3. Als het glazen draaiplateau heet is,

moet deze eerst afkoelen voordat
u het schoonmaakt of in water
onderdompelt.

6. Als errook in uw oven ontstaat,
druk dan op de STOP/WISTOETS en
laat de deur gesloten. Trek de
stekker uit het stopcontact of schakel

de elektriciteitsvoorziening uit. 4.  Het glazen draaiplateau kan in beide

richtingen draaien.

Werking van oven en gl

1. De buitenwanden van de
magnetronoven, inclusief de ventilatie-
openingen en de ovendeur worden
tijdens gebruik van de COMBINATIE-
en GRILL-functies heet; pas dus op bij
het openen of sluiten van de ovendeur
en bij het inbrengen of verwijderen van
voedsel en accessoires.

5. Indien het voedsel in de schaal op
het plateau de wanden van de oven
raakt, waardoor het draaien stopt,
gaat het draaiplateau automatisch
in de tegengestelde richting draaien.
Dit is normaal.

6. Bereid geen voedsel direct op het
glazen draaiplateau.

2. De oven heeft twee

verwarmingselementen bovenin

@
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Belangrike velligheidsinstructies
Draairing

1.

Grl
1.

De draairing en de ovenbodem
moeten regelmatig worden gereinigd
om ongewenste geluiden en het
ophopen van voedselresten te
voorkomen.

Tijdens het koken moet de
draairing altijd samen met het glazen
draaiplateau worden gebruikt.

rooster

Het grill rooster wordt gebruikt voor

het bruiningsproces van kleine
hoeveelheden en zorgt bovendien voor
een goede circulatie van de warmte.

Plaats geen metalen voorwerpen direct
op het grill rooster in COMBINATIE
met de MAGNETRONFUNCTIE.

Gebruik het grill rooster nooit als alleen
de MAGNETRONFUNCTIE gebruikt
wordt.

Panacrunch Pan

Koo
| |

Zie pagina 28 NL.

ktijden

De in het kookboek vermelde
kooktijden zijn bij benadering
gegeven. Factoren, die

invioed hebben op de kookduur,
zijn: de begintemperatuur, de
hoeveelheid voedsel en de mate-
rialen die voor het koken worden
gebruikt.

Begin met de minimale kooktijd om
te voorkomen dat het voedsel te
gaar wordt. Als het voedsel niet gaar
genoeg geworden is, kunt u het altijd
nog wat langer bereiden.

B OPMERKING

Als u het voedsel langer kookt
dan de aanbevolen kooktijden,
kan het bederven, en in extreme
gevallen zelfs vlam vatten en de
magnetron oven beschadigen.

Kleine hosveelheden voedsel

Niet

Kleine hoeveelheden voedsel met
een gering vochtgehalte kunnen
uitdrogen, aanbranden of zelfs
verbranden als ze te lang doorkoken.
Indien het voedsel in de oven vlam
vat, moet de ovendeur gesloten blij
ven, de magnetronoven uitgezet
worden en moet de stekker uit het
stopcontact worden genomen.

Eieren

Kook geen ongepelde eieren en
verwarm geen hardgekookte

eieren met de MAGNETRON

functie. Er kan een te hoge druk in de
eieren ontstaan, waardoor ze explode-
ren, zelfs na bereiding/verwarmen.

-poreuze schi

Voedsel zonder poreuze schil, zoals
aardappelen, eierdooiers en worstjes,
moeten doorprikt worden alvorens

ze met de MAGNETRON-functie

te bereiden. Zo voorkomt u dat ze
exploderen.

Viessthermometer

NL

Indien u gebruik maakt van een
vleesthermometer voor viees

en gevogelte, gebruik deze dan
alleen wanneer het voedsel buiten de
magnetronoven is. Gebruik geen
conventionele vleesthermometer
binnen de magnetronoven, omdat
vonken kunnen optreden.

spueliapaN
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Belangrijke velligheidsinstructies

Voeistofien

Indien vloeistoffen, zoals soep,
sauzen en dranken opgewarmd
worden in uw magnetronoven, kunnen
deze zonder te gaan borrelen heter
worden dan het kookpunt.

Hierdoor kan de hete vloeistof
plotseling gaan overkoken.

Om dit te voorkomen, kunnen de
volgende stappen ondernomen
worden:

a Gebruik geen rechte glazen of
bekers met smalle of toelopende
bovenkant.

b Niet te lang verwarmen.

¢ Roer de vloeistof om alvorens
deze in de oven te plaatsen en
roer halverwege de opwarmtijd
nogmaals om.

d Laat de vioeistof na het
verwarmen nog even in de oven
staan en roer goed om voordat u
de vloeistof uit de oven haalt.

Pap\er/ kunststof

Als u voedsel gaat verwarmen in
kunststof of papieren bakjes, dient u
de oven regelmatig te controleren
omdat deze bakjes bij oververhitting
vuur kunnen vatten.

Gebruik geen gerecycled

papier (b.v. keukenrol), tenzij

het papierproduct gekenmerkt is als
zijnde veilig voor gebruik in

een magnetronoven. Onzuiverheden
in recycled papier kunnen in de
magnetron vonken en/of brand
veroorzaken.

Verwijder metalen sluitingen van
braadzakken voordat u deze in de
oven plaatst.

Keukemgere\/fohe

Verwarm nooit gesloten potjes of
flessen omdat deze kunnen
exploderen.

Gebruik geen metalen bakjes of
schotels met metalen randen tijdens
de magnetron-functie. Hierdoor
kunnen er vonken ontstaan.

Bij gebruik van aluminiumfolie,
vleesspiesen of andere metalen
voorwerpen, moet de afstand tot
de ovenwanden minimaal 2 cm
bedragen om vonkoverslag te
voorkomen.

Zuwgﬂesgem/pomes babyvoeding

De speen of deksel moeten
verwijderd worden van zuigflessen
of potjes babyvoedsel alvorens ze in
de magnetronoven te plaatsen.

Schud zuigflessen goed en roer
de inhoud van de potjes met
babyvoeding een paar maal om.

Controleer de temperatuur, voor het
nuttigen van het voedsel zorgvuldig,
om verbranden te voorkomen.

Bediening ventilatormotor

Na gebruik van de oven kan de
ventilatormotor enige minuten blijven
roteren om de elektrische onderdelen af
te koelen. Dit is normaal en u kunt er ook
voedsel uithalen terwijl de ventilatormotor

nog actief is. U kunt de oven op dat moment

blijven gebruiken.

NL



De magnetron-oven

1.  Deur-ontgrendelknop

Indrukken om de deur te openen.
Indien u de deur tijdens het koken
opent, wordt het kookproces tijdelijk
onderbroken, zonder dat de eerder
ingevoerde instellingen verdwijnen.
Het kookproces zal direct hervat
worden, zodra u de deur weer
gesloten heeft en op de starttoets
gedrukt heeft.

Doorkijkvenster

Veiligheids-
deurvergrendelingssysteem
Ventilatie-openingen
Microgolfgeleider (niet verwijderen)
Externe ventilatie-openingen
Bedieningspaneel

wnN

No o

11

10.

11.
12.
13.
14.

15.
16.
17.

Stroomkabel
Stekker

Identificatie plaat
(achterkant van oven)
Glazen draaiplateau
Draairing
Grill-elementen
Waarschuwingslabel
(heet oppervlak)
Grill rooster
Panacrunch pan
Handgreep

spueliapaN
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B Opmerkingen.
Deze illustratie is alleen voor referentie.
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Bedieningspanelen NN-GD452W/NN-GD462M *

%
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NN-GD452W
B OPMERKING

Als u een programma heeft ingesteld, maar
niet op de startknop drukt, dan annuleert de
oven het programma automatisch na zes
minuten. Op het display wordt dan weer de
tijd van de dag weergegeven.

@

a b~ W N P

Utileesvenster
Magnetronvermogen

Grilltoets

Turbo ontdooiprogramma’s
Automatische kookprogramma’s

Knop voor automatische
kookprogramma’s voor groenten / vis

Knop voor automatische
kookprogramma’s voor rijst / pasta

8 Auto-gewicht - verwarmen/koken

9 Knop meer / minder

10
11
12
13
14

Tijd-/gewichtselector
Geheugentoets
Timer toets
Kloktoets

Stop / wistoets

Voor het koken:

Met één druk op de toets wordt het
ingestelde programma gewist.

Tijdens het koken:

Met één druk op de toets wordt het
kookprogramma tijdelijk onderbroken.
Indien u de toets nogmaals indrukt, wordt
het ingestelde programma gewist en ver-
schijnt de tijd in het uitleesvenster.

15 Starttoets

16  Knop voor het openen van de deur

Deze oven is voorzien van een functie
Vvoor energiebesparing.

* De uitvoering van het bedieningspaneel kan
afwijken van de afbeelding (afhankelijk van de
kleur). De functies zijn echter dezelfde.
W[ ctop
1. De helderheid van het display
vermindert als de stand-by mode is
ingeschakeld.

2. De oven zal op de stand-by mode
over gaan als deze voor het eerst
wordt ingeplugd en direct nadat
de laatste handeling ermee is verricht.

W Pieptoon

Zodra een toets wordt ingedrukt, weerklinkt
een piep. Indien er geen piep te horen is
dan is de instelling niet correct. Zodra een
kookprogramma is voltooid, klinken er vijf
piepjes.

NL



Stap voor stap display

Stap voor stap display:

Steek de stekker
in het stopcontact

Druk op @

Druk op ®

Drukop 2

Druk op @

Drukop 2

Druk op 2

Druk op @

Drukop 2

“88:88" <———

"FRAI\iCAIS" """

"ITALIANO" ------
\
"DEUTSCH" ------
\
"NEDERLANDS" - -
\
"ESPANOL"------
\
"POLSKI"
\
"CESKY"
\
"ENGLISH" ------

Stap voor stap
display

------ In Frans

------ In Italiaans

—————— In Nederlands
______ In Spaans
------ In Pools
------ In Tsjechisch

—————— In Engels

|

Deze modellen hebben de unieke functie “Hulptekst op display” die u begeleidt bij de
bediening van uw magnetronoven. Nadat u de stekker in het stopcontact heeft gestoken,
drukt u net zo lang op de knop Start totdat uw taal in het display verschijnt. Bij de
standaardinstellingen zit geen hulptekst op het display. Als u op de knoppen drukt, dan
verschijnt de volgende instructie op het display zodat vergissingen zijn uitgesloten. Als u
om welke reden dan ook de weergegeven taal wilt wijzigen, verwijder de stekker dan uit
het stopcontact en herhaal de bovenstaande procedure.

Als u de knop voor tijdinstellingen 4 keer indrukt, zal de hulptekst worden uitgeschakeld.
Om de hulptekst weer te laten verschijnen, drukt u de knop voor tijdinstellingen 4 keer in.

NL
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Instellen van de klok

Wanneer de magnetronoven voor het eerst wordt ingeschakeld, verschijnt “88:88” in het
uitleesvenster.

@/fe
Druk één keer op de Voer de tijd in door de Tijd-/ Druk op de kloktoets.
kloktoets. De dubbele punt gewichtschakelaar te draaien. De De dubbele punt houdt op
gaat knipperen. tijd verschijnt in het uitleesvenster  met knipperen en de tijd Is in
en de dubbele punt knippert. het geheugen opgenomen.

B Opmerkingen

1. Om de juiste tijd opnieuw in te stellen, herhaalt u stap 1 tot en met stap 3.

2. Als de magnetronoven op het stopcontact aangesloten is en van elektriciteit
voorzien wordt, zal de klok de tijd blijvend weergeven.

3. Ditis een 24-uurs-klok. Bij 02.00 s’'middags = 14:00 uur en niet 2:00.

Kinderslot

Met dit systeem worden de bedieningselementen buiten werking gesteld. De ovendeur kan
echter wel geopend worden. Het kinderslot kan ingesteld worden wanneer het uitleesvenster
een dubbele punt of de tijd weergeeft.

Instellen: Opheffen:

D @
(— (—

Druk driemaal op de starttoets. Druk driemaal op de stop/wistoets.
De tijdsaanduiding verdwijnt. De tijd blijft De tijd verschijnt weer in het
aanwezig in het geheugen. “ % “ verschijnt uitleesvenster.

in het uitleesvenster.

B OPMERKING
1. Om het kinderslot te activeren moet u de startknop 3 keer binnen 10 seconden
indrukken.

NL
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Koken en ontdooien met de magnetronoven

Het glazen draaiplateau dient tijdens het gebruik van de magnetronoven, altijd op de
juiste positie geplaatst te zijn.

@/
N
Micro Power : : 202
Druk de toets voor Stel de bereidingstijd Druk de starttoets in. Het
magnetronvermogen in Bepaal in met de Tijd-/ kookproces zal starten en
het gewenste vermogen. De gewichtschakelaar de tijd in het uitleesvenster

(1000 W: tot 30
minuten ander vermogen:
tot 90 minuten).

magnetron-wijzer en het wattage
verschijnen in het utileesvenster.

zal gaan aftellen.

1 drukken Max/Hoog 1000 Watt
2 drukken Ontdooien % 270 Watt
3 drukken Medium 600 Watt
4 drukken Laag 440 Watt
5 drukken Sudderen 300 Watt
6 drukken Warmhouden 100 Watt

B \WAARSCHUWING!

Als er tijdens het instellen van de tijd geen stand voor het vermogen is ingesteld, zal de
magnetronoven automatisch in de stand HOOG (1000 W) functioneren.

B OPMERKING

1. Voor voorbereidingen in meerdere stappen, raadpleegt u pagina 21 NL.

2. U kunt de rusttijd programmeren nadat u het magnetronvermogen en de tijd heeft
ingesteld. Raadpleeg pagina 20 NL voor het gebruik van de timer.

3. Indien nodig kunt u tijdens de bereiding de bereidingstijd wijzigen. Gebruik de
draaiknop Tijd/Gewicht om de bereidingstijd te verlengen of te verkorten. U kunt
de tijd maximaal 10 minuten verhogen/verlagen in stappen van 1 minuut. Als u de
draaiknop op nul zet, dan beéindigt u de bereiding.

NL



Grillen

Het glazen draaiplateau dient tijdens het gebruik van de magnetronoven, altijd op de
juiste positie geplaatst te zijn.

@/
Grill 1-2-3 <D

— o = 3

Druk op de Grilltoets om de  Stel de bereidingstijd in met de Tijd-/  Druk de Starttoets in. De

grillinstelling te kiezen. gewichtschakelaar (tot 90 minuten).  tijd zoals weergegeven
in het uitleesvenster
gaat aftellen

1 x drukken grill 1 1100 W (hoog)

2 x drukken grill 2 800 W (medium)
3 x drukken grill 3 600 W (laag)

B Opmerkingen

1. Plaats het gerecht op het rooster, en plaats deze op het draaiplateau. Plaats de
vuurvaste plaat (Pyrex®) onder het rooster, om eventueel vet en druppels op te
vangen.

2. Tijdens het grillen dienen gerechten nooit afgedekt te zijn.

De grill NIET VOORVERWARMEN.

4. De grill functioneert uitsluitend als de ovendeur gesloten is. Het is niet mogelijk om de
grillfunctie te gebruiken als de deur open is.

5. Voor het programma grillen is geen magnetronvermogen beschikbaar.

6. Bij de meeste gerechten is het noodzakelijk om deze, nadat ongeveer de helft van de
bereidingstijd versteken is, te draaien. Voor het draaien van de gerechten moet
u, nadat u de deur geopend heeft, heel VOORZICHTIG én met ovenhandschoenen,
het rooster uit de magnetron nemen.

7. Na het draaien, zet u het gerecht weer in de oven en sluit u de deur. Na het sluiten
van de deur dient op Start gedrukt te worden. Het uitleesvenster van de
magnetronoven zal doorgaan met het aftellen van de resterende tijd. U kunt
zonder gevaar en op ieder moment de deur van de oven openen om te controleren
hoever de bereiding gevorderd is.

8. Tijdens het bereidingsproces kan de grill afwisselend gloeien - dit is normaal. De
magnetronoven dient na het grillen en voor het gebruik van de magnetron - of
combinatiefunctie, altijd gereinigd te worden.

@

B WAARSCHUWING! Het GRILLrooster dient altijd met het glazen draaiplateau,
in de juiste positie, te worden gebruikt. Neem het grill rooster uit de oven door het rooster
en de vuurvaste plaat/schaal goed vast te houden. Gebruik ovenhandschoenen voor het

uitnemen van accessoires. In verband met de hoge temperaturen dient u voorzichtig te
zijn bij het plaatsen en of uitnemen van gerechten. Raak het glas aan de buitenzijde of de
metalen delen aan de binnenkant van de oven derhalve niet aan.




Combinatiekoken

@/

%
Grill 1-2-3 Micro Power :{> :{> C— 1
—3 —J

Kies het gewenste vermogen Stel de bereidingstijd Druk de starttoets in.
in met de Tijd-/

gewichtschakelaar (tot

90 minuten).

1drukken Grill 1 1100 W (hoog) 1drukken Gemiddeld 600 Watts
2drukken Grill 2 800 W (gemiddeld) 2 drukken Laag 440 Watts
3drukken Grill3 600 W (laag) 3drukken Sudderen 300 Watts
4 drukken  Warm 100 Watts
1000 W/270 W kan niet ingesteld worden
voor combinatiekoken
Tijdens het combinatiekoken, zal de
magnetron de gerechten snel prepareren,
terwijl met het gebruik van de Grill de
gerechten gebruind en knapperig worden.

B Opmerkingen

1. Hetgrill rooster is ontwikkeld om bij de functie combinatie en grillen te worden gebruikt. Gebruik
nooit een andere metalen accessoire, anders dan die bij de oven geleverd worden. Plaats onder
het grill rooster een vuurvaste plaat om eventueel vet en druppels op te vangen.

2. Gebruik het grillrooster alleen zoals in de instructies is beschreven. Gebruik het grill rooster NIET
voor het bereiden van gerechten met een gewicht van < 200 gram of als de oven handmatig
ingesteld staat. Voor optimale resultaten bij het bereiden van kleine hoeveelheden kunt u de
functies GRILL of ALLEEN MAGNETRON gebruiken, maar nooit de functie combinatie.

3. Tijdens het bereiden van gerechten met de functie combinatie dienen gerechten nooit afgedekt te
zijn.

4. De grill bij de functie combinatie NIET VOORVERWARMEN.

5.  Bij een onjuist gewicht van gerechten of als het grill rooster beschadigd is of er per ongeluk een
metalen bakje in de oven geplaatst is, kan het voorkomen dat er vonkontlading is. Vonkontlading
is herkenbaar als blauwe lichtflitsen in de magnetron. Indien dit voorkomt, dient de oven
onmiddellijk uitgeschakeld te worden.

6. Sommige gerechten dienen zonder het gebruik van het grill rooster in de stand combinatie bereid
te worden, bijv. rollades, gratins, taarten en desserts. Deze gerechten dienen op een vuurvaste
niet metalen plaat/schaal geplaatst te worden, direct op het draaiplateau.

7.  Gebruik GEEN kunststof (plastic) MAGNETRONSschaaltjes bij het bereiden van gerechten in
het programma combinatie (tenzij geschikt voor combinatiekoken). De schalen dienen bestand
te zijn tegen de hitte van de boven-grill - vuurvast glas bijv. Pyrex® of keramiek zijn hiervoor
uiterst geschikt.

8.  Gebruik uw eigen metalen schaaltjes of bakjes NIET omdat de microgolven het gerecht dan niet
gelijkmatig kunnen verwarmen.

B WAARSCHUWING! Het GRILLrooster dient altijd met het glazen draaiplateau,
in de juiste positie, te worden gebruikt. Neem het grill rooster uit de oven door het rooster
en de vuurvaste plaat/schaal goed vast te houden. Gebruik ovenhandschoenen voor het

uitnemen van accessoires. In verband met de hoge temperaturen dient u voorzichtig te
zijn bij het plaatsen en of uitnemen van gerechten. Raak het glas aan de buitenzijde of de
metalen delen aan de binnenkant van de oven derhalve niet aan.




De timer gebruiken

Koken met startvertraging

Met de Timer toets kunt u instellen wanneer de oven het programma gaat starten.

D.v.

@/fe /e

g Mlcro Power
—3 :]
Druk op Timer Stel de vertragingstijd in Stel het gewenste Druk op de
door aan de Tijd/Gewicht kookprogramma en de kooktijd startknop.
knop te draaien (tot 9 uur). in.
B Opmerking
1. 3-fase koken kan samen met het koken met startvertraging worden geprogrammeerd.
b.v.
Startvertraging: 1 uur Hoog vermogen (1000 W): 10 min ~ Sudderen (300 W): 20 min
@/ @/ e /e
|:> |:> Mlcro Power |:> O |:> MICI'O Power |:> O |:> &
O 1 keer 5 keer

2. Als de ingestelde vertragingstijd langer is dan 1 uur, dan wordt de tijd in minuten
afgeteld. Als de tijd minder is dan 1 uur dan wordt de tijd in seconden afgeteld.
3. De startvertraging kan niet voor automatische programma’s worden geprogrammeerd.

Wachttid na het koken

Met behulp van de Timer toets kunt u de rusttijd programmeren nadat het voedsel is bereid. U
kunt de oven ook instellen als kookwekker.

b.v.
@/ @/
Micro Power g »
—3 — —
Stel het gewenste Druk op Timer ~ Stel de vertragingstijd in door  Druk op de
kookprogramma en de aan de Tijd/Gewicht knop te  startknop.
kooktijd in. draaien (tot 9 uur).
B Opmerking
1. 3-fase koken kan samen met de wachttijd worden geprogrammeerd.
b.v.
Hoog vermogen (1000 W): 4 min Wachttijd: 5 min Hoog vermogen (1000 W): 2 min
@/ fe @/ e @/
Micro Power Mlcro Power &
eer eer

2. Als de ovendeur tijdens de wachttijd of minuut timer wordt geopend, dan wordt het
aftellen van de tijd in het displayvenster voortgezet.

3. Deze functie kunt u ook gebruiken als kookwekker. Druk in dit geval op de Timer
toets, stel de tijd in en druk op Start.

4. Hetis niet mogelijk om rusttijd te programmeren na een automatisch programma.
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Voorbereiding in meerdere stappen

voorbereiding In 2 of 3 stappen

Voorbeeld: ) ]
@/ @/

Micrower :> O :> Micrower :> O :> 4>

Druk de toets Stel de Druk de toets Stel de Druk de starttoets
voor magnetron- bereidingstijd in  voor magnetron- bereidingstijd in  in. Het kookproces
vermogen in. met de vermogen in. met de zal starten en de tijd
Bepaal het Tijd-/gewicht- Bepaal het Tijd-/gewicht- in het uitleesvenster
gewenste schakelaar gewenste schakelaar zal gaan aftellen.
vermogen. vermogen.

Voorbeeld: om 2 minuten te ontdooien (270 W) en 3 minuten het voedsel te bereiden op maximaal
vermogen (1000 W).
@/0e @/ e

Mlcro Power :> :> M|cro Power :> :> @
—

Druk tweemaal  Stel de  Druk eenmaal Stel de Druk de
op de toets bereidingstijd in  op de toets bereidingstijd starttoets in.
Micro Power met behulp van  Micro Power om N Op 3 minuten
om de de draaiknop het maximum- met behulp van
. . Tijd/Gewicht de draaiknop
ontdooifunctie vermogen Tijd/Gewicht
(270 W) te (1000 W) te '
selecteren. selecteren.

Voorbeeld: om 4 minuten te grillen op laag vermogen en 5 minuten het voedsel (440 W) te
bereiden op laag vermogen.
@/ e

@76

=:>O =2, = O > o

Druk driemaal Stel de Druk viermaal op  Stel de Druk de

op de Grill toets
om vermogen

bereidingstijd in  de toets Micro

bereidingstijd

op 4 minuten met power om het lage iN OP 5 minuten

met behulp van

starttoets in.

behulp van de
8 (laag) te draaiknop Tijd/ ~ Yermogen (440 W) de draaiknop
selecteren. Gewicht. te selecteren. Tijd/Gewicht.
B Opmerking
1. Om voedsel te bereiden in 3 stappen, voert u een ander kookprogramma in voordat u op
Start drukt.

2. Als utijdens de bereiding eenmaal op Stop drukt, wordt de bereiding stopgezet. Als u
terug op Start drukt, loop het programma voort. Als u tweemaal op Stop drukt, wordt het
programma stopgezet en geannuleerd.

3. Als u op Stop drukt terwijl de oven niet in gebruik is, wordt het geselecteerde programma
gewist.

4. Voor het bereiden van voedsel in meerdere stappen kunnen geen automatische
programma’s worden gebruikt.

NL

@



®

Het geheugen gebruiken

Met deze functie kunt u de oven voorprogrammeren voor standaardopwarm (bijvoorbeeld
het handmatig voorverwarmen van de Panacrunch-pan). U kunt de oven voorprogrammeren
voor een specifiek vermogen en een specifieke tijd. Met deze oven kunt u slechts één taak
voorprogrammeren.

Een geheugenprogramma instellen

Programmeer het en @
—3 gevensie i R w—
kookprogramma.

Druk op de Geheugen toets. Druk op de Geheugen
In het uitleesvenster knippert toets om deze taak op
het geheugenlampje. te slaan of druk op Start

om de bereiding in deze
volgorde te starten.

Een opgeslagen programma gebruiken

&
Druk op de Geheugen toets. Druk op de knop Start om te
Het geheugenlampje begint beginnen met koken.

te branden en het opgeslagen
programma verschijnt in het
uitleesvenster.

B Opmerking

1. Automatische programma’s kunt u niet in het geheugen programmeren.

2. Inhet geheugen kunt u alleen koken in 1 stap opslaan. Het is niet mogelijk om koken
in 2 of 3 stappen op te slaan.

3. Als u een nieuw kookprogramma invoert in het geheugen, dan wordt het eerder
opgeslagen programma verwijderd.

4. Het geheugenprogramma wordt geannuleerd als de stroom uitvalt of als de stekker uit
de stopcontact wordt verwijderd.

NL



Turbo-ontdooiing

Met deze functie kunt u bevroren voedsel, op basis van het gewicht, ontdooien.

*¥
'
Turbo

I—

=

Selecteer het gewenste

programma voor turbo-ontdooiing

1 Druk op Kleine stukjes
2 Druk op Grote stukken

3 Druk op Brood

@/ e
':D o
(I

Stel het gewicht van het Druk de starttoets
bevroren voedsel in met de Tijd-/ in. Vergeet niet om
gewichtschakelaar. Het gewicht tijdens het ontdooien,
wordt bepaald in stappen van 10 het gerecht c.qg. het
gram als u langzaam aan de knop voedsel te draaien of
draait. Het gewicht wordt bepaald te roeren

in stappen van 100 g als u snel aan
de knop draait.

Min./Max. .
Programma . Geschikt voedsel
Gewicht
1. KLEINE Kleine stukjes vlees, kalfsoesters, gehakt, visfilet, steaks,
STUKKEN koteletten (van 190 g tot 4(_)0 g per stuk). Druk eenmaal
op Turbo-ontdooiing. Draai het viees om wanneer u de
% pieptoon hoort en bedek het vlees opnieuw. Laat 5 min tot
Turbo 2009-12009 | 30 min. rusten.
1 x drukken
2. GROTE Grote stukken vlees, braadstukken, hele kip. Druk
STUKKEN tweemaal op Turbo—ontd_(_)oiing. Hele kip en braadstukken
moeten worden bedekt tijdens het ontdooien. Bescherm
*x% kippenvleugels, kippenborst en vet met effen aluminiumfolie
L 400 g - 2500 g | dat u bevestigt met tandenstokers. Zorg ervoor dat het
Turbo aluminiumfolie de wanden van de oven niet aanraakt. Laat 1
|: tot 2 uur rusten voordat u met de bereiding begint. Draai het
2 % drukk vlees om wanneer u de pieptoon hoort en bedek het viees
X drukken opnieuw.
3. BROOD Grote stukken vlees, braadstukken, hele kip. Druk
tweemaal op Turbo-ontdooiing. Hele kip en braadstukken
%% moeten worden bedekt tijdens het ontdooien. Bescherm
'Y) kippenvleugels, kippenborst en vet met effen aluminiumfolie
Turbo 100 g-800¢g | datu bevestigt met tandenstokers. Zorg ervoor dat het
1 aluminiumfolie de wanden van de oven niet aanraakt. Laat 1
tot 2 uur rusten voordat u met de bereiding begint. Draai het
3 % drukk vlees om wanneer u de pieptoon hoort en bedek het viees
X drukken opnieuw.
W Belangrik!

Zie ontdooien-tips op bladzijde NL16
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Automatische programma’s

Een verscheidenheid aan voedsel kan gekookt worden zonder de kooktijd, het gewicht of het
vermogen in te voeren.

e.g.

Sensor

.:“> ®
(—  —
Kies het gewenste Druk op de knop
Automatische Start
programma.

A v

B Plus/min-regeling:

Voorkeuren voor mate van doorkoken zijn per persoon verschillend. Na de Automatische
programma’s een paar keer te hebben gebruikt, kunt u besluiten dat u uw voedsel liever
meer of minder wil laten doorkoken. Met de plus/min-regeling kunnen de programma’s zo
ingesteld worden dat voedsel langer of korter gekookt wordt. Druk op de A of ¥ knop
voordat u op de knop Start drukt. Indien u tevreden bent met het resultaat van de
Automatische programma'’s, hoeft u deze knop niet te gebruiken.

B Opmerkingen

1. De oven berekent automatisch de kooktijd of resterende kooktijd.

2.  De deur mag niet geopend worden voordat de tijd op het display verschijnt.

3. Als temperatuur van bevroren voedsel wordt uitgegaan van -18 °C tot -20 °C, voor
andere soorten voedsel van +5 °C tot +8 °C (koelkasttemperatuur). Het programma
voor soep opwarmen is geschikt voor voedsel op koelkast- of kamertemperatuur.

4.  Om fouten te voorkomen tijdens de Automatische programma’s, moet u zorgen dat het
glazen plateau en het bord droog zijn.

5.  De kamertemperatuur mag niet hoger zijn dan 35 °C en niet lager dan 0 °C.

6. Kook voedsel alleen binnen de aanbevolen gewichtsgrenzen zoals beschreven op
pagina’s NL-23.

7.  Bij Automatische programma’s voor soep, verse groenten, bevroren groenten, verse
vis, bevroren vis bedekt u dit met plastic folie. Prik met een scherp mes één gaatje in
het midden van het plastic folie en vier bij de randen. Bij programma’s voor gekoelde
en bevroren maaltijden warmt u deze op in de verpakking van aankoop. Prik door de
afdekfolie heen. Als u maaltijden in een schaal doet, dek deze dan af met plastic folie.
Bij automatische programma’s voor rijst en pasta dekt u deze af met een deksel.

8.  Als de oven net gebruikt is en te heet is voor gebruik bij een Automatisch programma
verschijnt er ‘WARM'’ op het beeldscherm. Zodra het ‘WARM’ verdwijnt, kunnen de
Automatische programma’s gebruikt worden. Als u haast hebt, kook voedsel dan
handmatig door zelf de juiste kookfunctie en kooktijd te kiezen.
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Automatische programma’s

Programma

Aanbevolen
gewicht

Accessoires

Instructies

4. SOEP

Sensor
N
(I

1 drukken

150 g - 1000 g

Voor het opwarmen van gekoelde en
ongekoelde soep. Doe de soep in een bak
die groot genoeg is. Het voedsel moet op
koelkasttemperatuur van ongeveer +5 °C of
op kamertemperatuur zijn. Dek af met plastic
folie. Prik met een scherp mes één gaatje in
het midden van het plastic folie en vier bij de
randen. Druk eenmaal op de knop automa-
tisch-opwarmenprogramma’s en dan op start.
Roer aan het eind van het programma om en
laat enkele minuten staan.

5. VERSE
MAALTIJD

Sensor
N
(R

2 x drukken

200 g - 1000 g

Opwarmen van een verse voorgekookte
maaltijd of stoofschotel. Al het voedsel
moet voorgekookt zijn. Het voedsel moet op
koelkasttemperatuur van ongeveer +5 °C zijn.
Opwarmen in de verpakking van aankoop.
Prik met een scherp mes één gaatje in
midden van de plastic folie en vier bij de
randen. Als u voedsel in een schaal doet, dek
dit dan af met plastic folie. Druk tweemaal op
de knop automatisch-opwarmenprogramma’s
en dan op start. Omroeren zodra de pieptoon
klinkt. Roer aan het eind van het programma
opnieuw om en laat enkele minuten staan.
Het is mogelijk dat grote stukken vlees / vis
in een dunne saus langer moeten koken. Dit
programma is niet geschikt voor meelspijzen
zoals rijst, pasta of aardappelen.

6. DIEPGEV-
ROREN
MAALTIJD

Sensor
N
(I

3 x drukken

200 g - 1000 g

Opwarmen van een bevroren
voorgekookte maaltijd of stoofschotel; Al
het voedsel moet voorgekookt en bevroren
(-18 °C) zijn; opwarmen in de verpakking
van aankoop. Prik met een scherp mes één
gaatje in het midden van het plastic folie

en vier bij de randen. Als u voedsel in een
schaal doet, dek dit dan af met plastic folie.
Druk driemaal op de knop automatisch-
opwarmenprogramma’s en dan op start.
Roer om zodra de pieptoon klinkt en snijd
de blokjes in stukken. Roer aan het eind van
het programma opnieuw om en laat enkele
minuten staan. Meet de temperatuur en kook
indien nodig nog enkele minuten voor u het
opeet. Dit programma is niet geschikt voor
bevroren voedsel dat in porties kan worden
verdeeld.

7. VERSE
GROENTEN

Sensor
>
(I—

1 x drukken

200 g- 1000 g

Verse groenten bereiden. Leg de
schoongemaakte groenten in een
magnetronbak. Besprenkel de groenten met
1 eetlepel water per 100 g. Dek af met plastic
folie. Prik met een scherp mes één gaatje

in midden van de plastic folie en vier bij de
randen. Druk eenmaal op de knop voor het
automatische kookprogramma voor groenten
/ vis. Druk op start. Grote hoeveelheden
omroeren na de pieptoon. Laat na het koken
uitlekken en breng op smaak met kruiden.

NL
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Automatische programma’s

Programma Aanbe_volen Accessoires Instructies
gewicht
8. DIEPGEV- Bevroren groenten bereiden. Doe de
ROREN groenten in een bak die groot genoeg is.
Besprenkel met 1-3 eetlepels water. Als
GROENTEN u groenten kookt die veel water bevatten,
zoals spinazie of tomaten, voegt u geen
Sensor water toe. Dek af met plastic folie. Prik
% 200 g-1000 g met een scherp mes één gaatje in het
@ midden van het plastic folie en vier bij de
E randen. Druk tweemaal op de knop voor
het automatische kookprogramma voor
2 x drukken groenten / vis. Druk op start. Laat na het
koken uitlekken.
9. VERSE Verse visfilets of steaks bereiden. Leg de
VIS vis in een magnetronbak en voeg 2 eetlepels
(30 ml) water toe. Dek af met plastic folie.
Prik met een scherp mes één gaatje in het
Sensor 200 g - 800 g midden van het plastic folie en vier bij de
ﬁ@ﬂ randen. Druk driemaal op de knop voor het
automatische kookprogramma voor groenten
E [ vis. Druk op start.
3 x drukken
10. DIEPGEV- Eev:jore_n visfilets of steaksb blsreiden. N
eg de vis in een magnetronbak en voeg
ROREN VIS eetlepel (15 ml) water toe. Dek af met plastic
folie. Prik met een scherp mes één gaatje in
Sensor 200 g- 800 g het midden van het plastic folie en vier bij de
(™) randen. Druk viermaal op de knop voor het
automatische kookprogramma voor groenten
E / vis. Druk op start.
4 x drukken
11. RIJST Rijst bereiden voor hartige gerechten,
geen rijstpudding. (Thaise, Basmati-,
jasmijn-, Surinaamse, arborio of
Sensor mediterrane rijst). Spoel de rijst grondig
voordat u deze kookt. Gebruik een grote
100g-300g kom. Voeg 2 keer zoveel kokend water aan
de rijst toe. Doe er een deksel op. Druk
: eenmaal op de knop voor het automatische
kookprogramma voor rijst / pasta. Druk op
1 x drukken start. Laat na het koken 5 minuten rusten.
Laat na het koken uitlekken.
12. PASTA Gedroogde pasta bereiden. Gebruik een
grote kom. Voeg 1 theelepel zout, 1 eetlepel
Sensor olie en kokend water toe. Voeg voor
100 g - 290 g pasta 1 liter kokend water
_ toe. Voeg voor 300 g - 450 g pasta 1%2
100g-4509 liter kokend water toe. Doe er een deksel

H@

2 x drukken

op. Druk tweemaal op de knop voor het
automatische kookprogramma voor rijst/
pasta. Druk op start. Laat na het koken
uitlekken.

[ | Opmerkmg

»wNe

zorgen dat de warmte doordringt tot het midden.

@

gloeiendheet is voordat u deze serveert.

De automatische gewichtsprogramma’s kunnen ALLEEN gebruikt worden voor het vermelde voedsel.
Bereid enkel de voorgeschreven hoeveelheden.
Het is beter het voedsel zelf te wegen dan af te gaan op de informatie die op de verpakking vermeld staat.
De meeste levensmiddelen moeten RUSTEN na bereiding met een automatisch programma, om ervoor te

Doordat er in voedsel variaties kunnen voorkomen, controleer altijd of het voedsel volledig gekookt en
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Auto-gewicht - verwarmen/koken

@/
pana = O S
I

C—J

=

I

Kies het gewenste Druk op de Bij het einde van de Druk op de
programma en plaats  Starttoets om voorverwarmingstijd Starttoets
de Panacrunch Pan de Panacrunch weerklinkt een
direct op het glazen Pan voor te pieptoon. Doe het
draaiplateau. verwarmen. voedsel in de pan.
Programma Gewicht Accessoires Instructies
13. DIEPGE- Voor het opwarmen en het bruinbakken
van de bovenkant van diepvriespizza,
VROREN -bruschetta en -kaasbaguette. Verwijder
PI1ZZA alle verpakking en plaats de pizza in de
voorverwarmde Panacrunch-pan. Druk
eenmaal op Panacrunch. Leg na de bereiding
Pana 150 g - 500 g @ de pizza op een afkoelrooster. Dit programma
crunch is niet geschikt voor panpizza’s of erg dunne
: pizza's zoals Flammekiche.
1 x drukken
14. VERSE Voor het opwarmen en het bruinbakken
PIZZA van de bovenkant van verse voorgebakken
pizza en kaasbaguette. Verwijder alle
verpakking en plaats de pizza in de
Pana voorverwarmde Panacrunch-pan. Druk
150 g - 500 tweemaal op Panacrunch. Leg na de )
crunch g g bereiding de pizza op een afkoelrooster. Dit
: programma is niet geschikt voor erg dunne
pizza’'s zoals Flammekdche.
2 x drukken
15. DIEPVRIES Ingevroren aardappelproducten
opwarmen, bruinen en krokant maken.
AARDAPPEL Druk driemaal op Panacrunch. Nadat
PRODUCTEN de pan is voorverwarmd, spreidt u het
Pana aardappelproduct uit in de oven. Leg ze niet
h 200g-500g bovenop elkaar en draai ze om zodra de
crunc pieptoon klinkt voor het beste resultaat. Dit
: programma is niet geschikt voor galettes,
pommes dauphine en pommes noisettes.
3 x drukken
16. VERSE Voorgebakken verse quiche opwarmen.
QUICHE Druk viermaal op Panacrunch. Verwijder
alle verpakking en plaats de quiche in de
voorverwarmde Panacrunch-pan. Leg na de
Pana bereiding de quiche op een afkoelrooster.
150g-600g Zet de quiche aan het eind van het koken op
crunch een koelrooster en laat hem enkele minuten
: staan. Quiche met een kaasvulling kunnen
heter worden dan groentenquiches. Dit
programma is niet geschikt voor het bereiden
4 x drukken van taarten met een bovenlaag van deeg.

N
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Panacrunch pan

Het ‘concept’

Bepaalde in de magnetron bereide
eetwaren kunnen een zachte en kleffe korst
krijgen. In uw Panacrunch Pan worden
pizza’s, quiches, pasteitjes, gepaneerde
producten net zo bruin en knapperig als in
een conventionele oven.

Uw Panasonic Panacrunch Pan functioneert
op drie manieren: opwarmen van de pan
door absorptie van magnetronstralen,
direct opwarmen van het voedsel door
magnetronstralen en opwarmen van het
voedsel via de grill. De onderkant van de
pan absorbeert de magnetronstralen en
zet deze om in hitte. Vervolgens wordt
de hitte via de pan doorgegeven aan het
voedsel. Het verwarmingseffect wordt
geoptimaliseerd door het anti-aanbak
opperviak.

Gebruk van de panacrunch pan
(Handmatige bediening)

B Voor de beste resultaten moet de
pan voor gebruik voorverwarmd
worden. Plaats hem direct op het
glazen draaiplateau en verwarm in
de Combinatiestand gedurende tot 3
minuten voor. Voor een beter bruin
ingseffect moet de pan ingesmeerd
worden met olie alvorens hem voor
te verwarmen voor producten als
worstjes en beefburgers.

B Verwijder de pan uit de oven en
doe het voedsel in de pan. Gebruik
altijd het handvat van de pan of
ovenwanten, omdat de pan zeer heet
zal zijn. Voor de beste resultaten
is het van belang dat het voedsel
onmiddellijk na het voorverwarmen op
de pan geplaatst wordt. De prestaties
kunnen anders niet gegarandeerd
worden.

NL

B Opmerkingen:

1.

Verwarm de pan niet langer dan 5
minuten voor. Het voorverwarmen
van de pan kan worden opgeslagen
in het geheugen (zie pagina 22 NL).
Zet de pan altijd in het midden

van het glazen draaiplateau en
zorg ervoor dat hij de wanden van
de oven niet raakt. Bij aanraking
van de ovenwanden kunnen er
vonken ontstaan waardoor de oven
beschadigd kan raken.

Zet de pan altijd op het glazen
draaiplateau. Gebruik hem niet met
het metalen rooster.

Gebruik altijd het handvat van de pan
of ovenwanten. De pan is heet!

Controleer of alle voedselverpakking
verwijderd is voordat u met de
bereiding begint.

Zet nooit warmtegevoelige materialen
op de hete pan; deze kunnen
hierdoor ontbranden.

De pan kan gebruikt worden in
conventionele ovens.

Voor de beste resultaten moet de
pan gebruikt worden in COMBINATIE
GRILL en MAGNETRON. U kunt
alleen de magnetron functie
(maximum vermogen) gebruiken voor
het voorverwarmen van de pan.

Verzorging van de pan

Gebruik nooit scherp keukengerei
op de pan, omdat hierdoor het anti-
aanbak oppervlak beschadigt

Na gebruik afwassen in een heet
sopje en afspoelen met heet water.
Geen schurende reinigingsmiddelen
of schuursponsjes gebruiken; hierdoor
beschadigt het oppervlak van de pan.

De pan kan veilig in de vaatwasser
gereinigd worden.



Vragen en amvvoordem

Waarom kan ¢
worden inge
Controleer het volgende wanneer de
oven niet kan worden ingeschakeld:

Is de stekker goed aangesloten?

Neem de stekker uit het

stopcontact, wacht tien seconden

en steek de stekker weer in het
stopcontact.

Controleer de zekering en

de stroomonderbreker. Schakel

de stroomonderbreker in of vervang

de zekering als hij uitgeschakeld resp.
doorgeslagen is.

Indien de stroomonderbreker of de
zekering in orde zijn, probeer dan een
ander apparaat op het stopcontact aan
te sluiten. Indien het andere apparaat
werkt, is er waarschijnlijk een probleem
met de oven. Indien het andere
apparaat niet werkt, is er waarschijnlijk
een probleem met het stopcontact.
Indien het er naar uitziet dat er een
probleem met de oven is, moet

contact opgenomen worden met een
erkend servicecentrum.

Min magnetronoven IV-toestel. Is
dit normaal’?

Er kan een bepaalde mate van

storing op de radio en TV optreden
wanneer de magnetronoven wordt
gebruikt. Deze storing is gelijk aan het
soort interferentie dat veroorzaakt wordt
door kleine huishoudelijke apparaten
zoals mixers, stofzuigers, haardrogers
e.d. Dit duidt niet op een storing in uw
magnetronoven.

ort min

D
Prog

De oven is zodamg ontworpen

dat hij een onjuiste programmering niet
accepteert. Zo accepteert de oven geen
vierde kookfase.

Soms komt er warme lucht uit de

ventiati eningen van de oven.Waarom?
De warmte afkomstig van het bereiden
van het voedsel verwarmt de lucht

in de oven. Deze warme lucht

wordt de oven uitgeleid via het
luchtstroompatroon in de oven. Deze
lucht bevat geen magnetronstraling.
De ventilatie-openingen van de oven
mogen nooit geblokkeerd worden.

\k kan geen Automatisch |

N en op het beelc
Vaarom”?

AIs de oven net gebruikt is en te

heet is voor gebruik bij een Automatisch

programma verschijnt er ‘WARM’ op

het beeldscherm. Zodra het ‘WARM'’

verdwijnt, kunnen de Automatische

programma’s gebruikt worden. Als u

haast hebt, kook voedsel dan handmatig

door zelf de juiste kookfunctie en kooktijd

te kiezen.

ogramma
erm \/"\—}!’SC'WU!’\\T

Kan ik in de oven gebruik maken van een
gewone thermometer”?

Dit kan uitsluitend tijdens het GRILLEN.
Het metaal in sommige thermometers
kan vonkontlading in uw oven
veroorzaken en mag niet gebruikt
worden tijdens MAGNETRON en
COMBINATIE koken.

CONMBINATIE kﬂkﬂn %oﬁr K
iﬁ en khkkﬁ O
e oorzaak van deze geluiden?
Deze geluiden worden veroorzaakt door
het automatisch overschakelen van
de oven van MAGNETRONOVEN op
GRILL voor het realiseren van de juiste
combinatie-afstellingen. Dit is normaal.

Tiidens het COMB
GRILLEN komt
luchtje uit min oven. Waarom?
Na herhaaldelijk gebruik bevelen wij u
aan om de magnetronoven te reinigen
en zonder voedsel, glazen plateau of
draairing gedurende 5 minuten de grill
aan te zetten. Op deze manier worden
alle voedselrestjes, vetaanslag etc.,
die de luchtjes en/of rook veroorzaken,
weggebrand.

De magnetronfunctie van min oven werkt
niet meer en de melding HO7" en

'HO8' verschint in de display

Dit betekent dat er een probleem

is met het systeem dat de microgolven
opwekt. Neem contact op met een
erkend onderhoudscentrum.

ilator blifft na het koken roteren
Waarom®?

Na gebruik van grill/combinatie kan de
ventilatormotor 3 minuten blijven roteren
om de elektrische onderdelen af te
koelen. Dit is normaal en u kunt de oven
op dat moment blijven gebruiken.

spueliapaN
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Verzorging van uw magnetronoven

1.

Zet de oven uit alvorens hem te
reinigen.

Houd de deurafdichtingen en de
plaatsen hieromheen schoon. Als er
spatten en gemorste vloeistoffen vast
zijn gaan zitten op de ovenwanden,
deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen, moeten deze worden
schoongemaakt met een vochtige
doek. Als zij zeer vuil zijn geworden
mag gebruik gemaakt worden van
een mild reinigingsmiddel. Het
gebruik van agressieve reinigings-
middelen of schuursponsjes wordt niet
aanbevolen.

GEBRUIK GEEN COMMERCIELE
OVENREINIGERS.

Gebruik geen ruwe, schurende
reinigingsmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de ruit van de ovendeur
te reinigen, aangezien deze het
oppervlak kunnen krassen en het glas
kunnen doen barsten.

De buitenzijde van de oven moet
worden schoongemaakt met een
vochtige doek. Ter voorkoming van
schade aan de onderdelen binnen
in de oven, mag er geen water via
de ventilatie-openingen naar binnen
sijpelen.

Indien het bedieningspaneel vuil
wordt, moet dit met een zachte, droge
doek gereinigd worden. Gebruik
geen agressieve reiningingsmiddelen
of schuursponsjes op het
bedieningspaneel. Bij het reinigen
van het bedieningspaneel moet

de ovendeur open blijven om te
voorkomen dat de oven per ongeluk
wordt ingeschakeld. Druk na het
reinigen op de STOP/WIS toets om
het uitleesvenster te wissen.

Indien er aan de binnenkant van de
ovendeur of rondom de buitenkant
hiervan stoomvorming plaatsvindt,
veeg deze dan weg met een

zachte doek. Dit kan het geval zijn,
wanneer de magnetronoven wordt
gebruikt in een ruimte met een hoge
vochtigheidsgraad; dit duidt niet op
foutief functioneren van het apparaat.

7.

10.

11.

12.

13.

NL

Van tijd tot tijd moet het glazen
draaiplateau verwijderd worden
om het schoon te maken. Reinig
het draaiplateau in warm water
met een afwasmiddel of in een
vaatwasmachine.

De draairing en de ovenbodem
moeten regelmatig worden gereinigd
om ongewenste geluiden te
voorkomen. Verwijder het vuil op de
bodem van de magnetronoven met
een mild schoonmaakmiddel en heet
water, en maak hem daarna droog met
een schone doek. De draairing moet
worden afgewassen in een mild sopje.
Bij een regelmatig gebruik zetten zich
kookdampen vast op de bodem en/

of de wielen van de draairing, maar
tasten deze op geen enkele wijze

aan. Wanneer u de draairing uit de
uitsparing in de grondplaat haalt om
hem schoon te maken, let er dan goed
op dat de draairing weer in de juiste
positie terug geplaatst wordt.

Bij het GRILLEN of COMBINATIE
koken zullen sommige voedselsoorten
vetspatten op de ovenwanden
veroorzaken. Indien de oven niet van
tijd tot tijd gereinigd wordt, kan hij
tijdens het gebruik gaan “roken”.

De magnetronoven mag uitsluitend
door gekwalificeerd servicepersoneel
worden gerepareerd. Neem voor
onderhoud en reparaties van de oven
contact op met de dichtstbijzijnde
erkende dealer.

Gebruik geen stoomreiniger voor het
reinigen.

Als u de oven niet schoonhoudt,

is het mogelijk dat de kwaliteit van de
oppervlakken vermindert waardoor
de levensduur van het toestel verkort
en er mogelijk gevaarlijke situaties
ontstaan.

Houd ventilatie-openingen altijd vrij.
Controleer dat stof of andere
materialen de ventilatie-openingen
boven-, onder- of achteraan de oven
niet blokkeren. Een blokkering van
de ventilatie-openingen kan leiden tot
oververhitting en de werking van de
oven hinderen.
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Technische specificaties

Netvoeding:
Stroomverbruik:

230V, 50 Hz
Maximaal; 2120 W
Magnetron; 1050 W
Grillen; 1160 W
Magnetron; 1000 W
(IEC-60705)
Grill verwarming; 1100 W
Buitenafmetingen:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Binnenafmetingen:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (D)
Gewicht: 13.2 kg
Geluidsniveau: 66 dB

Capaciteit:

De specificaties kunnen zonder nadere
aankondiging worden gewijzigd.

Dit produkt voldoet aan de Europese
standaard (EN 55011) voor EMC
interferentie ‘s ( EMC = Elektromagnetische
Compabiliteit ) Overeenkomstig deze
standaard behoort dit produkt tot de groep
2 apparatuur, klasse B en voldoet deze aan
alle vereiste normen. Groep 2 houdt in dat
de Frequentie energie wordt opgewekt in
de vorm van elektromagnetische straling
bedoeld voor het verwarmen en koken

van voedsel. Groep B wil zeggen dat dit
produkt toegepast kan worden voor normaal
huishoudelijk gebruik.

Informatie over het

weggooien van elektrische

en elektronische

apparatuur (particulieren)

Dit symbool betekent in Europa

dat gebruikte elektrische en
elektronische producten niet bij het normale
huishoudelijke afval mogen.

Lever deze producten in bij de aangewezen
inzamelingspunten, waar ze gratis

worden geaccepteerd en op de juiste
manier worden verwerkt, teruggewonnen
en hergebruikt. In Nederland kunt u uw
producten bij uw winkelier inleveren bij

de aanschaf van een vergelijkbaar nieuw
product.

Wanneer u dit product op de juiste

manier als afval inlevert, spaart u
waardevolle hulpbronnen en voorkomt

u potentiéle negatieve gevolgen voor

de volksgezondheid en het milieu, die
anders kunnen ontstaan door een onjuiste
verwerking van afval.

Neem contact op met uw gemeente voor
meer informatie over het dichtstbijzijnde
inzamelingspunt of raadpleeg www.nvmp.nl,

www.ictoffice.nl of www.stibat.nl.

Voor zakelike gebruikers in de
Furopese Unie

Neem voor het weggooien van elektrische
en elektronische apparatuur contact op met
uw leverancier voor verdere informatie.

Informatie over verwidering van afval

iN landen buiten de Europese Unie
Dit symbool is alleen geldig in de Europese
Unie.

Neem wanneer u dit product wilt weggooien,
contact op met de lokale overheid of

uw leverancier en vraag wat de juiste
verwijderingsmethode is.

Uit hoofde van richtlijn 2004/108/EC,
artikel 9(2)

Panasonic testcentrum

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15,22525 Hamburg, F.R.
Duitsland.

Geproduceerd door Panasonic
Appliances Microwave Oven (Shanghai)
Co., Ltd., 888, 898 Longdong Road,
Pudong, Shanghai, 201203, China.

NL
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= INSTRUCTIONS DE SURETE
IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four

a micro-ondes, lisez attentivement les
recommandations d’utilisation et conservez-
les soigneusement.

» Cet appareil peut étre utilisé par les
enfants a partir de 8 ans et par les
personnes présentant des handicaps
moteurs, sensoriels et mentaux ou ayant un
manque d’expérience ou de connaissances
lorsgu’elles sont supervisées ou instruites
par une personne responsable de leur
securité relative a I'utilisation de I'appareil de
maniére sdre et lorsqu’elles comprennent
les risques que cela présente. Cet apparell
n'est pas un jouet. 'appareil ne peut étre ni
nettoye ni entretenu par des enfants sans
supervision.

= Une fois le four installé, il faut pouvoir
facilement couper son alimentation
électrique, soit en retirant la prise murale soit
en actionnant un disjoncteur ou un fusible.

» Attention! Nettoyez les joints d’étanchéité
de la porte a I'aide d’un linge humide.

@
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Vérifiez si I'appareil ne présente pas de
défaut au niveau des joints d’étanchéite.
Si c’est le cas, ne I'utilisez plus avant que
Cceux-Ci aient éte réparés par un technicien
agréeé par le fabricant.

» Ne tentez jamais de modifier, d’ajuster ou
de réparer la porte, le boitier du panneau
de commandes, les commutateurs de
verrouillage de sécurité ou tout autre
élément du four. Ne retirez pas le capot

du four, car il sert de protection contre les
micro-ondes émises par le four. Confiez
exclusivement les réparations a du
personnel qualifié.

m Les aliments et les liquides ne doivent pas
étre chauffés dans des récipients fermés
hermétiquement car ceux-ci risquent
d’exploser.

» Attention! Ne placez pas le four a proximité
d’une cuisiniere au gaz ou électrique.

» Attention! Il ne faut laisser les enfants

utiliser le four gu’a la seule condition qu’ils
en connaissent le fonctionnement et soient
a méme de comprendre les dangers d’une

utilisation inappropriée..
2 HE
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Utilisation sur un plan de travail :
m Laissez un espace de 15 cm en haut du
four, de 10 cm a l'arriere, de 5 cm d’un cdté
du four et d’au moins 40 cm de I'autre coté.

m Si vous réchauffez des aliments dans
des barquettes en plastique ou en papier,
surveillez régulierement la cuisson, car ces
matériaux ont tendance a s’enflammer en
cas de surchauffe.

= Si vous constatez la présence de fumée
ou de flammes dans le four, appuyez sur
le bouton Stop/Cancel et laissez la porte
fermée de maniere a etouffer les flammes.
Débranchez le cordon d’alimentation ou
coupez le courant au niveau du coupe-
circuit ou du disjoncteur.

= Si on chauffe un liquide épais qui n’a
pas éte remug, il risque de déborder et

d’occasionner des projections brldlantes
pendant et apres le réchauffage.

= Mélangez ou agitez le contenu des
biberons et des petits pots. Vérifiez toujours
la température des aliments avant de les

@
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proposer a I’enfant afin d’éviter qu’il se
brdle.

= Ne cherchez pas a cuire des ceufs coques
ou des ceufs durs dans votre four a micro-
ondes. lIs risquent d’exploser sous l'effet de
la pression, que ce soit pendant ou méme
apres la cuisson.

= Veillez a ce que l'intérieur du four et les
joints de la porte soient toujours propres.
Enlevez les projections d’aliments ou les
éclaboussures présentes sur les parois
intérieures du four et sur les joints de

la porte a I'aide d’un linge humide. Si

le four est tres sale, nettoyez-le a 'aide
d’un produit de nettoyage non décapant.
| utilisation de détergents puissants ou
abrasifs est vivement déconseillée.

= NE PAS UTILISER DE PRODUITS
NETTOYANTS POUR FOURS
TRADITIONNELS.

= Lorsque vous cuisinez en mode GRIL
ou COMBINE, il est inévitable que des
éclaboussures de graisse salissent les
parois du four. Nettoyez régulierement le

@
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four afin d’éviter qu’il dégage de la fumée en
cours d’utilisation.

m || est indispensable de maintenir propre
I'intérieur du four. Le non respect de cette
consigne peut entrainer une détérioration
notable des revétements susceptible de
reduire la durée de vie de votre appareil et
pourrait méme preésenter un danger.

m Attention! Les parties accessibles du
four pouvant devenir tres chaudes lors de
I'utilisation du Gril ou du Combing, il est
recommandé d’éloigner les jeunes enfants
et de ne laisser les plus grands se servir du
four que sous la supervision d’un adulte.

m Ce four est congu pour étre pose sur une
table ou un plan de travail. Il ne doit pas étre

encastré dans une colonne ou un placard.
= Ne pas utiliser de nettoyeur-vapeur pour le

nettoyage de votre four.

= Ne pas utiliser de produits de nettoyage
abrasifs ou ni de racloirs métalliques pointus
pour nettoyer la vitre de la porte du four

afin de ne pas rayer la surface et de ne pas
briser la vitre.

@
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m Les parois extérieures du four, les
ouvertures d’aération et la porte du four
s’échauffent lorsque vous utilisez les modes
COMBINE et GRIL.Prenez garde de ne pas
vous brdler en ouvrant et en refermant la
porte ou en manipulant les aliments et les
accessoires.

» Ce four ne doit pas étre commandeé par
un minuteur externe ni par un systeme de
télécommande a distance.

» Utilisez uniguement des ustensiles et plats
convenant aux fours a micro-ondes.
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Installation et raccordement

Verifiez I'état du four & micro-ondes
Déballez le four et débarrassez-le de
I'ensemble du matériel d’emballage.
Examinez soigneusement I'appareil afin de
détecter toute déformation, défectuosité du
systeme de fermeture de la porte ou défaut
au niveau de la porte elle-méme. Prévenez
immédiatement votre revendeur si I'appareil
est endommagé. N'installez pas un four a
micro-ondes abimé.

Emplacement du four

Ce four est congu pour étre posé sur une
table ou un plan de travail.ll ne doit pas étre
encastré dans une colonne ou un placard.

1. Poser le four sur une surface plate et
stable a plus de 85 cm au-dessus du
sol.

2. Une fais le four installé, il faut pouvoir
facilement couper son alimentation
électrique, soit en retirant la prise
murale soit en actionnant un
disjoncteur ou un fusible.

3. Afin de garantir une utilisation
optimale du four, veillez a ce qu'il soit
suffisamment ventilé.

Espacement nécessarre:

a. Laissez un espace de 15 cm en haut
du four, de 10 cm a l'arriere, de 5 cm
d’un cété du four et d’au moins 40 cm
de l'autre coté.

Coté libre

Plan de travaj

Instructions pour la mise a la terre
B [mportant
POUR VOTRE SECURITE, IL EST
TRES IMPORTANT QUE CET APPAREIL
APPAREIL SOIT CORRECTEMENT MIS
A LATERRE
Si la prise murale n’est pas mise a la terre,
le client se doit de la faire remplacer par une
prise murale correctement mise a la terre.

Précaution concemant la tension
d'almentation:

Utiliser une tension identique a celle
spécifiée sur le four micro-ondes. Si on
utilise une tension supérieure a celle
indiquée, I'appareil risque de prendre feu ou
d’étre endommagé d’une autre maniére.

4. Ne placez pas le four a proximité d’'une
cuisiniére au gaz ou électrique.

5. Ne retirez pas les pieds du four.

6. Ce four est destiné uniquement a un
usage domestique. Ne I'utilisez pas a
I'extérieur.

7. Nutilisez pas le four dans une piece
dont le taux d’humidité est tres éleve.

8. Evitez tout contact entre le cordon
d’alimentation et I'extérieur de I'appareil
et éloignez-le de toute surface
chaude. Ne le laissez pas pendre sur
le bord d’une table ou d’'un plan de
travail. Evitez de mouiller le cordon
d’alimentation, la prise ou le four.

9. N'obstruez pas les ouvertures
d’aération situées sur le coté et a
I'arriere du four de maniére a éviter
toute surchauffe du four. Un dispositif
thermique de sécurité protege le four
en cas de surchauffe. S'il s’enclenche,
le four ne pourra fonctionner a nouveau
qu'apres refroidissement.

10. Ce four ne doit pas étre commandé par
un minuteur externe ni par un systeme
de télécommande a distance.



Consignes de sécurité

B Attention!

Consignes de sécurité importantes

1.

Nettoyez les joints d’étanchéité de la
porte a I'aide d’un linge humide.
Vérifiez si I'appareil ne présente

pas de défaut au niveau des joints
d’étanchéité. Si c’est le cas, ne
I'utilisez plus avant que ceux-ci aient
été réparés par un technicien

agréeé par le fabricant.

Ne tentez jamais de modifier,
d’ajuster ou de réparer la porte, le
boitier du panneau de commandes,
les commutateurs de verrouillage de
sécurité ou tout autre élément du four.
Ne retirez pas le capot du four, car il
sert de protection contre les micro-
ondes émises par le four.

Confiez exclusivement les réparations
a du personnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil si la PRISE ou
le CORDON D’ALIMENTATION est
endommagé, s'il ne fonctionne pas
correctement, s'il est abimé ou s'il est
tombé. Il est dangereux de confier

la réparation de I'appareil a une
personne autre qu’un technicien formé
par le fabricant.

®

importantes

4.

Si le cordon d'alimentation est
endommageé, il doit impérativement
étre remplacé par le fabricant ou un
technicien formé par le fabricant.

Il ne faut laisser les enfants utiliser le
four qu’a la seule condition qu’ils en
connaissent le fonctionnement et
soient & méme de comprendre les
dangers d’une utilisation inappropriée.

Les aliments et les liquides ne doivent
pas étre chauffés dans des récipients
fermés hermétiquement car ceux-ci
risquent d’exploser.

A titre de sécurité, il est conseillé aux
utilisateurs d’éviter toute pression vers
le bas sur la porte du four micro-ondes
lorsque celle-ci est ouverte, car le four
risque alors de basculer vers I'avant.

Ce four ne devrait pas étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants)
dont les capacités sensorielles ou
mentales sont réduites, ou bien

qui n'ont pas I'expérience ni les
connaissances requises, a moins
d’étre surveillées par une personne
chargée de leur sécurité ou d’avoir
recu de cette personne les instructions
nécessaires pour l'utilisation de
I'appareil.
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Consignes de sécurité importantes

Utilisation du four

1.  Utilisez le four exclusivement a des
fins culinaires. Ce four est
spécialement congu pour chauffer
ou cuire des aliments. Ne ['utilisez
pas pour réchauffer des produits
chimigues ou tout autre produit non
alimentaire.

2. Vérifiez si les ustensiles et les plats
utilisés conviennent aux fours a micro-
ondes.

3.  Ne tentez pas de sécher des journaux,
des vétements ou tout autre matériau
dans votre four a micro-ondes, car
ceux-ci pourraient s'enflammer.

4.  Ne placez dans le four aucun
objet et ce méme si vous ne l'utilisez
pas, car celui-ci pourrait étre
fortuitement mis en route.

5.  Nutilisez jamais le four en
mode MICRO-ONDES ou COMBINE
SANS Y PLACER PREALABLEMENT
DES ALIMENTS. Sinon vous risquez
d’endommager I'appareil. Cette
consigne ne s’applique pas au
préchauffage du Panacrunch.

6. Encas de début d’incendie & I'intérieur
du four, presser la TOUCHE
D’ARRET/ ANNULATION et maintenir
la porte du four fermée. Débrancher
le cordon d’alimentation ou couper
I'alimentation au niveau du fusible ou
du disjoncteur.

Utilisation du grll

1. Les parois extérieures du four, les
ouvertures d’aération et la porte du
four s’échauffent lorsque vous utilisez
les modes COMBINE et GRIL.Prenez
garde de ne pas vous brdler en
ouvrant et en refermant la porte ou en
manipulant les aliments et les
accessoires.

2. Lors de I'utilisation des modes
COMBINE et GRIL, la résistance
située dans la voGte du four est

FR
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Alttention! Surfaces brilantes
Lors de I'utilisation de ces modes, les
accessoires du four seront également
tres chauds.

brllante. Prenez garde de ne pas
toucher cette résistance.

Les parties accessibles du four
pouvant devenir trés chaudes lors de
I'utilisation du Gril ou du Combiné, il
est recommandé d’éloigner les jeunes
enfants et de ne laisser les plus
grands se servir du four que sous la
supervision d’un adulte.

Lampe du four
Si vous devez remplacer la lampe du four,
adressez-vous a votre revendeur.

Accessoires

Le four est fourni avec toute une série
d’'accessoires. Utilisez-les toujours
conformément aux instructions.

Flateau tourmant en verre

1.

Utilisez le four uniguement si 'anneau
a roulettes et le plateau tournant en
verre sont en place.

N'utilisez jamais un autre plateau
tournant en verre que celui
spécialement congu pour votre four.

Si le plateau tournant en verre est
chaud, attendez gu'il refroidisse pour
le nettoyer ou le plonger dans I'eau.

Le plateau tournant en verre peut
pivoter dans les deux sens.

Si les aliments ou le plat disposés sur
le plateau tournant en verre

touchent les parois du four et
I'empéchent de tourner, celui-ci pivote
automatiquement en sens inverse.
C’est normal.

Ne cuisez pas d’aliments sur le
plateau tournant en verre.



Consignes de sécurité importantes

1.  Nettoyez régulierement 'anneau a
roulettes et la sole du four afin de
réduire les nuisances dues aux bruits
ainsi que I'accumulation de particules
de nourriture.

2. Utilisez toujours I'anneau a roulettes
avec le plateau tournant en verre pour
la cuisson des aliments.

Trepied métdllique

1. Le trépied métallique facilite la
coloration des petits plats et favorise
la circulation de la chaleur.

2. En mode COMBINE ou MICRO-
ONDES, ne mettez jamais de
contenant métallique en contact direct
avec le trépied métallique.

3. Nutilisez pas le trépied métalliqgue en
mode MICRO-ONDES uniquement.

Flat Panacrunch
Voir page 28 FR

Temps de cuisson

B |Is dépendent des conditions, de la
température, de la quantité de
nourriture ainsi que du type de
récipient utilisé.

B Commencez toujours par le temps de
cuisson minimum: si un plat n’est pas
assez cuit, vous pourrez toujours le
remettre dans le four pour terminer la
cuisson.

B Remargue:
Il vaut mieux éviter la surcuisson. Les
aliments n’attachent pas mais
peuvent brdler, se dessécher et méme
dans des cas extrémes, prendre feu et
endommager votre four.

Peﬂtes gquantités de nourriture
Si vous cuisez trop longtemps de
petites quantités de nourriture ou des
aliments peu riches en eau, ceux-ci
peuvent se dessécher, voire briler ou
méme prendre feu. Si des aliments
prennent feu, maintenez la porte
fermée, arrétez le four et débranchez
le cordon d’alimentation.

CEufS
Ne cherchez pas a cuire des ceufs
coques ou des ceufs durs dans
votre four a micro-ondes. lls risquent
d’exploser sous I'effet de la pression,
que ce soit pendant ou méme apres la
cuisson.

Percer

[ ] Les aliments a peau ou enveloppe
imperméable tels que les pommes
de terre, les jaunes d'ceuf et les
saucisses doivent étre piqués avant
d’étre cuits dans le four micro-ondes
afin d’éviter gu’ils n’éclatent.

Thermometre a viande

B Sivous employez un thermométre a
viande pour vérifier la température de
cuisson des rotis et des volailles , ne
I'utilisez qu’une fois ces derniers sortis
du four.

FP\
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Consignes de sécurité
L\quwdes

Importantes

Ustemsw\es/Pap\er aluminium

Si on chauffe un liquide épais qui
n'a pas été remué, il risque de
déborder et d'occasionner des
projections brdlantes pendant et

Si vous réchauffez des aliments dans
des barquettes en plastique ou en
papier, surveillez régulierement

la cuisson, car ces matériaux ont
tendance a s’enflammer en cas de
surchauffe.

N’utilisez aucun papier recyclé (par
exemple du papier essuie-tout), sauf
s'il est stipulé qu'il convient aux fours
a micro-ondes. En effet, les papiers
recyclés contiennent des impuretés
qui peuvent provoquer des étincelles
ou s’enflammer en cours de cuisson.

Avant de placer un sac dans le four,
retirez les liens métalliques de
fermeture.

Ne réchauffez pas des canettes
ou des bouteilles fermées, car celles-
ci pourraient exploser.

aprés le réchauffage. Pour éviter cet " Ev’ltelz d utlllserddesdre(nplen(:s en
inconvénient, respectez les regles metal ou avec des dorures dans
. . votre four a micro-ondes, car ceux-ci
suivantes: ; "
provoqueraient des étincelles.
a Evitez d'utiliser des récipients a S i d ier aluminium
bords droits et/ou goulot étroit. I vous utilisez du p’aplg aluminiu
ou une barquette métallique, la
b Ne surchauffez pas les liquides. distance entre ces matériaux et
R le liquid tde| les parois du four doit étre de 2 cm
¢ emuez ie fiquide avant de fe minimum afin d’éviter les étincelles.
mettre dans le four et & ‘ ‘
mi-cuisson. Biberons et aliments pour bébés
. - . ; u Enlevez toujours le capuchon, la tétine
d IUUe f0|s| le liquide rechauftfg, tant ou le couvercle des biberons ou des
(;:usselz-fe reposer urlllcour |n|s an petits pots pour bébés avant de les
ans e four, puis melangez-e placer dans le four.
de nouveau avant de retirer
précautionneusement le récipient ] Mélangez ou agitez le contenu des
du four. biberons et des petits pots.
Papwer/P\aquue B Vérifiez toujours la température des

aliments avant de les proposer a
I'enfant afin d’éviter qu'il se brile.

Fonctionnement du ventilateur
Aprés une utilisation, le moteur du
entilateur peut continuer a fonctionner

pendant quelques minutes afin de refroidir
les composants électriques. Cela est
parfaitement normal et vous pouvez retirer
les mets cuisinés pendant que le ventilateur
tourne. Vous pouvez continuer a utiliser le
four pendant cette période.

FR



Schéma descriptif

1. Touche d’ouverture de la porte: 7. Panneau de commandes
Presser pour ouvrir le four. Si on ouvre 8. Cable d’alimentation électrique
la porte du four pendant qu'’il est en 9.  Prise électrique
marche, il s’arréte de fonctionner 10. Etiquette d’identification
sans toutefois que les instructions de 11. Plateau tournant en verre
programmation ne soient annulées. La 12. Anneau aroulettes
cuisson reprendra sitot la porte fermée 13. Eléments du gril.
et la touche Marche pressée. 14. Etiquette de mise en garde

2. Fenétre du four (surface bralante)

3. Systeme de verrouillage de sécurité 15. Trépied métallique
de la porte 16. Plat Panacrunch

4.  Ouvertures d’aération du four 17. Poignée du Panacrunch

5. Cache d’arrivée des micro-ondes
(ne pas enlever)
6.  Ventilation externe du four

11

)

—

|

B Remarque:

Ce schéma a valeur de référence uniqguement

FR
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Le panneau de commande NN-GD452\W/

NN-GD462M *

N %
Micro Power  Grill 1-2-3 Turbo
2 ———+he | I oF—T—4
Sensor Sensor Sensor 3
< P
5 —— | — F—1—7
—— 6
Pana A v
crunch
8 —2 | ol o)
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@/ e
10
g )
U— | ol S E—
I—— 12
@ 804
1U—t I 115
o 16
NN-GD452W
B Remarque

Si un programme est choisi et que la
touche Marche n’est pas pressée, apres 6
minutes, le four annulera automatiquement
I'opération. La fenétre affichera de nouveau
I'heure.

1 Fenétre d’affichage

2 Touche de puissance micro-ondes

3 Touche du gril

4 Touche des décongélations Turbo selon
le poids

5 Touche des réchauffages Auto selon le
poids

6 Bouton de cuisson automatique des
légumes / du poisson

7 Bouton de cuisson automatique du riz /
des pates

8 Les cuissons/réchauffages en
Panacrunch selon le poids

9 Bouton plus / moins

10  Selécteur de Durée/Poids

11 Touche Mémoire

12 Touche minuteur

13  Touche horloge

14  Touche arrét/annulation:
Avant la mise en marche:
une pression suffit & effacer vos
instructions. Pendant le fonctionnement,
1 pression stoppe momentanément
la cuisson, une 2eme pression efface
définitivement vos instructions et I'heure
s’'affiche de nouveau.

15  Touche marche

16  Bouton d’ouverture de la porte

Ce four est équipé d’une fonction
d’économie d’énergie.

* Le design du panneau de commandes de
votre four peut différer [égérement de celui
illustré ci-dessus. Les fonctions et les mots
affichés sont néanmoins identiques.

B Remarque

1. Lorsqu'il est en mode veille, la
luminosité de 'affichage sera réduite.

2. Le four est en mode veille par défaut
des son branchement et sitot la
derniere opération programmée
terminée.

B Bips sonores

Lorsqu’une touche est pressée
correctement, un bip sonore se fait
entendre. Si ce n'est pas le cas, cela
signifie que le programme est refusé par
le four. A la fin d’'un programme, 5 bips
sonores seront émis.

FR
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Mode d'emplol défilant

Mode d'emploi défilant:

Mode d’emploi défilant

Branchement “88:88" €———
gﬁ%ﬂﬁi sur ¥ "FRANCAIS" ---~-[ -~~~ En francais
Appuyez sur — "|TAL|¢NO" ------------ En Italien
Appuyez sur % "DEUISCH" ———————————— En allemand
Appuyez sur 2 "NEDERLANDS"-- —————— En néerlandais
Qﬂﬂﬂycf}ze sur é "ESPA;NOL" ———————————— En espagnol ®
gptzla;éizesur — "POLiKI" --------- En polonais
gﬂpg:ﬁze sur é "CESIiY" """"""" En polonais
Appuyez sur —2  "ENGLISH" ------}----- En anglais

I

Ces modeles ont une fonction unique d'affichage de mode d’emploi pour vous aider a les
utiliser. Une fois le branchement effectué, pressez la touche Marche une ou plusieurs fois
jusqu’a ce que s’affiche la langue souhaitée. Les réglages par défaut ne comportent pas
I'affichage du mode d’emploi. Au fur et a mesure que vous appuyez sur les boutons,
I'affichage fait apparaitre I'instruction suivante, ce qui vous évite de faire des erreurs. Si
vous désirez utiliser une autre langue, vous pouvez débrancher et rebrancher le four et
suivre a nouveau les étapes ci-dessus.

Si vous appuyez 4 fois sur la touche « Touche minuteur”, le mode d’emploi défilant sera
désactivé. Pour le réactiver, pressez 4 fois la touche Touche minuteur.

FP\
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Affichage de I'heure

Lorsque vous branchez le four, “88:88” apparait dans le fenétre d’affichage.

@/8e
Pressez une fois la touche Affichez I’heure en tournant le Pressez la touche
Horloge. sélecteur Durée/Poids. L'heure Horloge. Le deux-points
Le deux-points apparait sur I'affichage tandis que le (:) cesse de clignoter et
(:) commence a clignoter. deux-points (:) clignote. I'heure est mémorisée.

B Remargues

1. Pour remettre le four a I'heure, répétez les étapes 1 a 3 ci-dessus.

2. Apres une coupure de courant, méme bréve, il faudra remettre votre four a I'heure.
3. Ce four a une horloge de 24 H.

Verrouillage de securité enfant

Ce systeme rend les commandes du four inutilisables, a I'exception de la porte qui peut
toujours étre ouverte. Vous pouvez activer le verrouillage de sécurité enfant lorsque I’heure ou
le deux-points (:) est affiché.

Pour I'activer: Pour le désactiver:

D @
(— (I—

Appuyez trois fois sur la touche Marche. Appuyez trois fois sur la touche Arrét/

L’heure disparait de I'affichage (mais n’est annulation.

cependant pas effacée) et “% " apparait. L’heure apparait de nouveau sur I'affichage.
B Remarque

1. Pour activer le verrouillage de sécurité enfant, appuyez 3 fois sur la touche « Start »
en |'espace de 10 secondes.

FR
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Cuisson et décongélation en micro-ondes

Le plateau tournant doit étre en place avant toute utilisation du four.

@/fe
N
Micro Power : : 202
Pressez la touche de Choisir la durée de cuisson a Pressez Marche. La
puissance micro-ondes I'aide du sélecteur de durée cuisson démarre et le
jusqgu’a ce que la puissance (1000 W: jusqu’a 30 min et décompte de la durée
désirée s’affiche dans la fenétre. jusqu’a 90 min pour les autres s'affiche dans la fenétre.
L'indicateur micro-ondes est puissances).
éclairé.
1 pression Fort 1000 Watts
2 pressions Décongélation ¥ 270 Watts
3 pressions Moyen 600 Watts
4 pressions Doux 440 Watts
5 pressions Mijotage 300 Watts
6 pressions Maintien au chaud 100 Watts
B ATTENTIONI

Si vous affichez directement une durée sans choisir au préalable une puissance, la
puissance FORT (1000 W) est automatiqguement sélectionnée.

B Remargues

1. Pour une cuisson en plusieurs étapes, se référer a la page Fr-21.

2. Un temps de repos peut étre programmeé apres une cuisson. Voir la fonction Minuteur
en page Fr-20.

3. Il est possible de modifier le temps de cuisson en cours de cuisson. Tournez le
sélecteur Durée/Poids pour allonger ou réduire le temps de cuisson. Ce temps peut
étre augmenté par pas d'1 minute, jusqu’a 10 minutes. Le fait de ramener le sélecteur
a zéro terminera la cuisson.

FR



Le mode grll

Le plateau tournant doit étre en place avant toute utilisation du four.

@/fe
Grill 123 :(> ::> 0
Pressez la touche du gril afin de Réglez la durée de Pressez Marche. La
choisir la puissance du gril. cuisson a l'aide du durée commence a
. . sélecteur Durée/Poids décroitre dans
lpression grill 1100W  (fort) (90 minutes maximum). I' affichage.

2 pressions gril2 800 W (moyen)
3 pressions gril3 600 W (faible)

L'indicateur du gril s’éclaire et la
puissance du gril s’affiche dans la fenétre.

B Remargues

1. Placez I'aliment sur le trépied lui-méme posé sur le plateau tournant. Posez dessous
un récipient résistant a la chaleur pour recueillir les graisses.

Ne pas couvrir les aliments cuits au gril.

NE PAS chercher a préchauffer le gril.

Il n'est pas possible d'utiliser le gril avec la porte ouverte.
Il n'y a pas de micro-ondes émises en mode GRIL.

La plupart des aliments nécessitent d'étre retournés a mi-cuisson. Utilisez un gant de
protection et PRENEZ GARDE de ne pas vous briler en sortant le trépied.

7. Une fois 'aliment retourné, remettez le trépied dans le four et fermez la porte. Il vous
faudra presser la Touche Marche pour poursuivre la cuisson. Le décompte de celle-ci
reprendra. Vous pouvez a tout moment ouvrir la porte et contréler la progression de
la cuisson.

8. Le gril rougeoie par intermittences; ceci est normal. Pensez a nettoyer le four aprés
toute grillade de viande ou de poisson et avant de réutiliser les modes combiné ou
micro-ondes.

o ol B W N

B ATTENTION! Le trépied métallique doit toujours étre utilisé posé sur le plateau
tournant. Retirez le trépied du four en tenant fermement le trépied et le plat. Prenez garde

de ne pas vous briler. Ne touchez jamais la fenétre transparente du four, ni les parties
métalliques de la porte ou de la cavité lors des manipulations d’aliments, ces parties
pouvant étre tres chaudes.




e mode combiné

@/

¢
Grill 1-2-3 Micro Power |:> |:> e )
— (I—

Choisissez la puissance souhaitée Réglez la durée de Pressez Marche.

: . . cuisson a I'aide du Le décompte de la
Chressngorilig00W(Eor)l Liressins[Moyen S00W s¢lecteur Durée/Poids durée s'affiche dans
2 Pressions Grill 2 800 W (Moyen) 2 Pressions Faible 440 W . - A
3 Pressions Grill 3 600 W (Faible) 3 Pressions Mijotage 300 W (90 minutes maximum). la fenétre.

4 Pressions Maintien au chaud 100 W
1000 W/270 W ne peut pas étre choisi pour
la cuisson combinée
Lors d’une cuisson combinée, les
micro-ondes cuisent rapidement les
aliments pendant que le gril leur donne une
belle couleur dorée et appétissante.

B Remarques

1. Le trépied est concu pour une utilisation en mode Gril ou Combiné. Ne jamais utiliser
d’autre accessoire métallique que celui livré avec votre four. Placer sous I'aliment un
récipient résistant a la chaleur pouvant recueillir les graisses.

2. Nutiliser le trépied que de la fagon décrite. NE PAS ['utiliser en mode Combiné manuel
pour cuire ou réchauffer une quantité inférieure a 200 g. Pour une petite quantité,
utilisez plutot le mode Gril ou le mode Mico-ondes uniquement.

3. Ne jamais couvrir les aliments cuits en mode Combiné.

NE PAS chercher a préchauffer le gril en mode Combiné.

5 Des étincelles ou méme un arc électrique peuvent survenir en cas de poids insuffisant,
de trépied endommagé ou si un récipient métallique est utilisé par erreur. Si vous
voyez des étincelles de lumiere bleue dans votre four, stoppez immédiatement la
cuisson.

6. Certains aliments (rotis, gratins, volaille entiere) sont trop volumineux pour étre cuits
sur le trépied. Il importe de les disposer dans des récipients résistants a la chaleur et
transparents aux ondes que vous poserez directement sur le plateau tournant.

7. NE PAS utiliser de récipients en plastique spécial pour micro-ondes en mode Combiné
(a moins gu'ils ne soient congus pour le mode Combiné). Les plats doivent pouvoir
résister a la chaleur émise par le gril. Le Pyrex® ou la porcelaine a feu conviennent
trés bien.

8. NE PAS utiliser vos plats en aluminium ou métalliques, méme émaillés, les micro-
ondes ne peuvent pénétrer les aliments de facon homogene.

=

B ATTENTION! Le trépied doit toujours étre utilisé posé sur le plateau tournant.
Retirez le trépied du four en tenant fermement le trépied et le plat. Prenez garde de ne pas

vous briler. Ne touchez jamais la fenétre transparente du four, ni les parties métalliques
de la porte ou de la cavité lors des manipulations d'aliments, ces parties pouvant étre tres
chaudes.




Fonction Minuteur

La touche de Minuteur vous permet d’utiliser la fonction Mise en marche différée.

exemple: o @1

Mlcro Power
:l :]
Pressez la touche Al'aide du sélecteur de durée  Programmer la cuisson Presser
Minuteu choisir la durée du retardement désirée et sa durée. Marche.

(jusqu’a 9 heures).

B REMARQUES
1. |l est possible de programmer une cuisson en 2 étapes apres une mise en Marche

différée
exemple:
Retardement: 1 heure Puissance Fort (1000 W) 10 min Pmssance Mijotage (300 W)):
0 min
@/ /e /e
ER@EE D@L TN@ NN
Mlcro Power Micro Power
>
Une f0|s 5 fois

Si la durée du retardement excede 1 heure, le décompte se fera en minutes. Si elle
est inférieure a 1 heure, le décompte se fera en secondes.

3. Il n'est pas possible de différer la mise en Marche d’'un programme Automatique.

Fonction Minuteur

La touche Minuteur vous permet d’’utiliser votre four comme une minuterie ou de programmer
un temps de repos apres une cuisson ou une décongélation.

exemple:
/e @/8e
Micro Power g
— —
Choisir la cuisson désirée Presser Choisir le temps de repos  Pressez
et sa durée. la touche désiré a I'aide du sélecteur Marche.
Minuteur de durée. (jusqu'a 9 heures)

B REMARQUES:

1. Vous pouvez enchainer jusqu’a 3 étapes de cuisson, le minuteur ou temps de repos
comptant pour 1 étape.

exemple:
Puissance Fort (1000 W): 4 min temps de repos: 5 min Puissance Fort (1000 W): 2 min
@/ e /8 [OFfiF

Micro Power

MlcroPower
— CE 2
(Yoo (Yoiso(Yomts

2. Sila porte du four est ouverte pendant le décompte de la minuterie, ce décompte
continue de défiler dans I'afficheur.

3. Cette commande peut étre utilisée comme une simple minuterie: pressez la touche
Minuteur, choisissez la durée puis pressez Marche.

4. Il n'est pas possible de programmer un temps de repos apres un programme

Automatique.

@




Cuisson en plusieurs étapes

®

Exemple: )
@/Be

Presser une Choisir la durée

touche de al'aide du
puissance sélecteur de
pour afficher durée.

la puissance

désirée

pendant 3 minutes.  y,g,

Afficher une
durée de 2
minutes a 'aide

Presser 2
fois la touche
Micro-ondes

pour choisir du sélecteur de
la puissance durée.
Décongélation

(270 W).

(aaow @/t

Afficher une
durée de 4
minutes a l'aide
du sélecteur de
durée.

Presser 3 fois
la touche Grill
pour choisir la
puissance Grill
3 (doux)

B REMARQUES

Marche.

plusieurs étapes.

Cuisson en 2 ou 3 étapes

Presser une
touche de
puissance
pour afficher
la puissance
désirée.

Presser la
touche Micro-
ondes 1 fois
pour choisir la
puissance Fort

(1000 W).

Presser 4
fois la touche
Micro-ondes
pour choisir
la puissance
Doux (440 W).

@/

Micrower :> O :> Micrower :> O :> 4>

Choisir ladurée  Presser Marche. La

a l'aide du cuisson commence
sélecteur de et le décompte
durée. s'affiche.

Exemple: pour Décongeler (270 W) pendant 2 minutes puis cuire un aliment sur FORT (1000 W)

@/ e

Mlcro Power :> :> M|cro Power :> :> @
—

Presser
Marche.

Afficher une
durée de 3
minutes a I'aide
du sélecteur de
durée.

Exemple pour griller pendant 4 minutes en Grill Doux puis cuire 5 minutes en puissance Doux

&/ e

={>O 5. =D O > o

Afficher une Presser Marche.
durée de 5

minutes a l'aide

du sélecteur de

durée.

1.  Pour une cuisson en 3 étapes, choisir une autre cuisson et sa durée avant de presser

2. Pendant la cuisson, une pression sur la touche Arrét/Annulation stoppera le
fonctionnement. Presser Marche pour re-démarrer. Deux pressions sur la touche Arrét/
Annulation stopperont le four et annuleront la cuisson programmeée.

3. Lorsque le four n’est pas en fonctionnement, une pression sur la touche Arrét/
Annulation annulera le programme choisi.

4. Les touches automatiques ne peuvent étre programmeées dans une cuisson en

FP\
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Touche mémoire

Cette fonction vous permet de mémoriser dans votre four un mode de cuisson et sa durée
dont vous avez un usage fréquent. (par exemple, le préchauffage du plat Panacrunch en mode
manuel). Vous ne pouvez mettre en mémoire qu’un seul programme.

Pour mettre une cuisson en memaoire,

Programmer le ou bien @
:] mode et le temps ) —

de cuisson désiré.

Pressez la touche Pressez la touche
Mémoire. Mémoire pour enregistrer
L'indicateur de Mémoire s’éclaire cette cuisson ou bien
dans I'affichage. pressez la touche

Marche pour la démarrer
immédiatement.

Pour utiliser une touche Mémoire

302
Pressez la touche Mémoire Pressez Marche
pour commencer
la cuisson.

B Remargues
1. Il n'est pas possible de mettre en mémoire un programme Automatique.
2. Il n'est pas possible de mettre en mémoire une cuisson en 2 ou 3 étapes.

3. La mise en mémoire d’'une nouvelle cuisson effacera automatiquement la cuisson
précédemment mémorisée.

4. Le programe en mémoire s'efface si le four est débranché ou s'il y a une coupure de
courant.

FP\
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La déecongélation Turbo selon le poids

Cette fonction vous permet de décongeler vos aliments surgelés en affichant simplement
leur poids.

@/ e

= 2 =

Choisir le programme désiré en
pressant

1 fois pour les petites pieces

2 fois pour les grosses pieces
3 fois pour le pain

*¥
'
Turbo

I—

Pressez la touche
Marche. Pensez a
retourner ou remuer
I'aliment pendant la
décongélation.

Affichez le poids de I'aliment a
décongeler a I'aide du sélecteur
Durée/Poids. Une rotation lente
affichera le poids par pas de

10 g, une rotation rapide, par pas
de 100 g.

P Poids min./ e
Catégorie Utilisation
max.
1.PETITES Petites piéces de viande, de volaille ou de poisson,
PIECES saucisses, steaks, cotelettes, viande hachée. (pesant 100
X% a 400 g chacune). Retourner/protéger aux bips sonores.
[X) i i
Torbo 200 g- 1200 g Laissez reposer entre 5 et 30 minutes.
1 pression
2. GROSSE Gros r6ti, gigot raccourci, poulet entier. Retourner/protéger
PIECE aux bips sonores. Laisser reposer 1 a 2 heures avant
3 cuisson.
Turbo 400 g - 2500 g
2 pressions
3. PAIN Miches et boules de pain entiéres. Pain blanc, de campagne
CROISSANTS ou complet. Placez les miches sur un papier absorbant et
retournez au bip sonore. Laissez reposer 5 min (pain blanc
9‘69: Iéger) a 30 min (pain de seigle ou dense). Coupez les gros
Turbo 100g-800g pains en 2 pendant le temps de repos.
3 pressions
B Important!

Consultez la page 16 FR du livret de recettes pour les conseils de décongélation.

FP\
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Programmes de cuisson automatigue

Vous pouvez faire cuire différents aliments sans avoir a saisir la durée de cuisson, le poids ou
le niveau de puissance.

Par ex.
Sensor
|:“> o
Sélectionnez le programme Appuyez sur la touche
de cuisson automatique Marche.
souhaité.
A v

B Commande plus/maoins:

Chaque utilisateur peut avoir des préférences en matiere de degré de cuisson. Quand
vous aurez utilisé les programmes automatiques plusieurs fois, vous déciderez

peut-étre que vous préféreriez vos aliments cuits difféeremment. Il vous suffit alors d'utiliser
les commandes plus/moins pour régler les programmes et allonger A ou ¥ raccourcir

la cuisson selon vos préférences. Appuyez avant d’actionner le bouton Marche. Si les
résultats obtenus avec les programmes automatiques vous satisfont, vous n'avez pas a
utiliser cette commande.

B Remarques

1. Le four calcule automatiquement la durée de cuisson ou le délai de cuisson restant.

2. N'ouvrez pas la porte avant que le temps de cuisson ne s’affiche.

3. Le programme considére que la température des aliments surgelés est de -18 °C a
-20 °C, et de +5 °C a +8 °C pour les autres aliments (température du réfrigérateur).
Le programme de réchauffage de la soupe convient aux aliments a température du
réfrigérateur ou ambiante.

4.  Pour éviter les erreurs pendant I'utilisation des programmes automatiques, vérifiez

que le plateau en verre et I'assiette sont bien secs.

La température ambiante ne doit pas étre supérieure a 35 °C ou inférieure a 0 °C.

Les programmes sont congus pour les poids d’aliments décrits aux pages FR-23.

7. Pour les programmes automatiques pour la soupe, les légumes frais, les légumes
surgelés, le poisson frais et le poisson surgelé, couvrir les aliments avec du film de
cuisson. Au moyen d’un couteau pointu, faites une perforation au centre et quatre
perforations au bord du plat. Pour les programmes pour les repas réfrigérés et
surgelés, le réchauffage doit se faire dans I'emballage d’origine. Percez le film. Si
vous transférez les repas dans un plat, recouvrez-le de film alimentaire perforé.
Pour les programmes automatiques pour le riz et les pates, recouvrez le plat d'un
couvercle.

8.  Sile four vient d’'étre utilisé et qu'il est trop chaud pour fonctionner avec un
programme de cuisson automatique, le message ‘CHAUD’ s’affichera a I'écran.
Quand ce message disparait, vous pouvez utiliser les programmes de cuisson
automatique. Si vous étes pressé, faites cuire vos aliments manuellement en
choisissant vous-méme le mode et la durée de cuisson adaptés.

©» @1
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Programmes de cuisson automatique

Catégorie

Poids
recommandé

Accessories

Utilisation

4. SOUPE

Sensor

N
(—

1 pression

150 g - 1000 g

Pour réchauffer la soupe réfrigérée et a
température ambiante. Placer la soupe
dans un plat/récipient de taille appropriée.
Les aliments doivent étre a la température du
réfrigérateur, environ +5 °C, ou a température
ambiante. Couvrir avec du film de cuisson.
Au moyen d’'un couteau pointu, percer le

film une fois au centre et quatre fois sur le
pourtour. Appuyer une fois sur la touche du
programme de réchauffage automatique puis
sur le bouton Marche. Remuer a la fin du pro-
gramme et laisser reposer quelques minutes.

5. PLAT
CUISINE

Sensor

g
(—

2 pressions

200 g - 1000 g

Pour réchauffer un repas frais déja cuit

ou un ragodt. Tous les aliments doivent

étre cuits. Les aliments doivent étre a la
température du réfrigérateur, environ 5 °C,

et il faut les réchauffer dans leur barquette
d’origine. Au moyen d'un couteau pointu,
percer le film une fois au centre et quatre fois
sur le pourtour. Si vous transférez les aliments
dans un plat, le couvrir de film perforé.
Appuyer deux fois sur la touche du programme
de réchauffage automatique puis sur le bouton
Marche. Remuer lorsque le four émet des

bips sonores. Remuer une fois de plus a la

fin du programme et laisser reposer quelques
minutes. Les gros morceaux de viande ou
poisson dans une sauce liquide peuvent exiger
une cuisson plus longue. Ce programme ne
convient pas aux féculents comme le riz, les
pates ou les pommes de terre.

6. PLAT
SURGELE

Sensor

g
(—

3 pressions

200 g- 1000 g

Pour réchauffer un repas tout prét ou

un ragodt surgelé ; Tous les aliments
doivent étre cuits et surgelés (-18 °C) ;

Les réchauffer dans la barquette d’origine.
Au moyen d’'un couteau pointu, percer le
film une fois au centre et quatre fois sur le
pourtour. Si vous transférez les aliments dans
un plat, le couvrir de film perforé. Appuyer
trois fois sur la touche du programme

de réchauffage automatique puis sur le
bouton Marche. Remuer lorsque le four
émet des bips sonores et découper le bloc
en morceaux. Remuer une fois de plus

a la fin du programme et laisser reposer
quelques minutes. Vérifier la température

et poursuivre la cuisson pendant quelques
minutes si nécessaire avant de consommer.
Ce programme ne convient pas aux aliments
surgelés portionnables.

7. LEGUMES
FRAIS

Sensor
=
(I—

1 pression

200 g- 1000 g

Cuisson des légumes frais. Placer les
légumes préparés dans un plat/récipient de
taille appropriée. Arroser d’une cuil. a soupe
d’eau pour 100 g de légumes. Couvrir avec
du film de cuisson. Au moyen d’un couteau
pointu, percer le film une fois au centre et
quatre fois sur le pourtour. Appuyer une fois
sur la touche du programme de cuisson
automatique légumes/poisson. Appuyer sur
le bouton Marche. Si vous faites cuire de
grandes quantités d'aliments, remuez-les
quand le four émet un bip. Egoutter en fin de
cuisson et assaisonner.
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Programmes de cuisson automatique

Catégorie e . Accessorie Utilisation
recommandé
8. LEGUMES Cuisson des légumes surgelés. Placer
SURGELE les légumes dans un plat/récipient de taille
appropriée. Arroser avec 1-3 cuil. a soupe
d’eau. Pour les légumes contenant beaucoup
d’eau, comme les épinards ou les tomates,
Sensor 200 g - 1000 ne pas ajouter d’eau. Couvrir avec du film de
@ 9 g cuisson. Au moyen d’'un couteau pointu, percer
le film une fois au centre et quatre fois sur le
: pourtour. Appuyer deux fois sur la touche du
) programme de cuisson automatique légumes/
2 pressions poisson. Appuyer sur le bouton Marche.
Egoutter en fin de cuisson.
9. POISSON Cuisson des filets ou darnes de poisson
FRAIS frais. Placer le poisson dans un récipient de
taille appropriée et ajouter 2 cuil. a soupe
Sensor d'eau (30 ml). Couvrir avec du film de
% 200g-800¢g cuisson. Au moyen d'un couteau pointu, percer
@2 le film une fois au centre et quatre fois sur le
: pourtour. Appuyer trois fois sur la touche du
programme de cuisson automatique légumes/
3 pressions poisson. Appuyer sur le bouton Marche.
10. POISSON Cuisson des filets ou darnes de poisson
SURGELE surgelés. Placer le poisson dans un récipient
de taille appropriée et ajouter 1 cuil. a soupe
Sensor d'eau (15 ml). Couvrir avec du film de
% 200g-800g cuisson. Au moyen d'un couteau pointu, percer
@ le film une fois au centre et quatre fois sur le
E pourtour. Appuyer quatre fois sur la touche du
programme de cuisson automatique légumes/
4 pressions poisson. Appuyer sur le bouton Marche.
11.RIZ Cuisson du riz pour plats salés (pas pour
le gateau de riz). (Thai, Basmati, Jasmin,
S Suriname, Arborio ou Méditerranée). Rincer
ensor le riz soigneusement avant la cuisson. Le
100 g - 300 verser dans un grand bol. Ajouter 2 volumes
— 9 g d'eau bouillante. Couvrir avec un couvercle.
: Appuyer une fois sur la touche du programme
de cuisson automatique riz/pates. Appuyer sur
le bouton Marche. Laisser reposer 3 minutes
1 pression aprés la cuisson. Egoutter en fin de cuisson.
12. PATES Cuisson des pates séches. Mettre les pates
dans un grand bol. Ajouter 1 cuil. a café de sel,
Sensor 1 cuil. a soupe d'huile et de I'eau bouillante.
Pour 100 g - 290 g de pates, ajouter 1 litre
100 g - 450 d'eau bouillante. Pour 300 g - 450 g de pates,
— 9 g ajouter 1,5 litre d'eau bouillante. Couvrir avec
: un couvercle. Appuyer deux fois sur la touche
du programme de cuisson automatique riz/
2 pressions pates. Appuyer sur le bouton Marche. Egoutter
en fin de cuisson.

1l Remargues

Les programmes automatiques ne doivent étre utilisés que pour les aliments mentionnés.

I'emballage.

o &~ Wb

chaud avant de servir.

Respectez les minima-maxima de poids indiqués. o
Prenez soin de toujours peser les aliments plutot que de vous fier aux indications portées sur

La plupart des aliments ont besoin d'un temps de repos, aprés un programme Auto, pour permettre a
la chaleur de se diffuser vers le centre.
Afin de tenir compte des variations propres aux aliments, vérifiez toujours que I'aliment est suffisament

FR
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Les cuissons/rechauffages en Panacrunch
selon le poids

=

@/

@O@

Une fois le préchauffage
terminé, le bip sonore
retentit. Posez les
aliments sur le plat,

Pana
crunch

C—J

Sélectionnez le
programme désiré
et placez le plat
Panacrunch dans le

D
C—

Pressez sur

la touche

Marche pour
préchauffer le plat

<
(I

Pressez sur la
touche Marche.

four, directement surle  Panacrunch. affichez le poids.
plateau en verre.
Catégorie Poids Accessoire Utilisation
13. PIZZA Pour réchauffer des pizzas, bruschetta
SURGELEE et baguettes gratinées déja cuites
et surgelées. Déballez entierement et
Pana posez la pizza sur le plat Panacrunch
préchauffé. Posez la pizza sur une grille en
crunch 1509g-500g9 @ fin de cuisson; ne convient pas aux pizzas
: “Deep pan” ni aux pizzas fines de type
“Flammekueche”.
1 pression
14. PI1ZZA Pour réchauffer des pizzas déja cuites et
ERAICHE réfrigérées. Déballez entiérement et posez
la pizza sur le plat Panacrunch préchauffé.
Pana Posez la pizza sur une grille en fin de
cuisson; ne convient pas aux pizzas fines de
crunch 1509-500¢ @ type “Flammekueche”.
2 pressions
15.FRITES AU Pour réchauffer les frites a four surgelées.
FOUR Répartissez les frites sur le plat Panacrunch
préchauffé. Pour un résultat optimal, étalez
les frites en une seule couche et mélangez
Pana au bip sonore. Ce programme convient a la
crunch 200 g - 500 g plupart des garnitures surgelées de pommes
de terre sauf aux Pommes Dauphine,
: Noisette et galettes.
3 pressions
16. QUICHE Pour réchauffer les quiches déja cuites et
ERAICHE réfrigérées. Déballez entiérement et posez
la quiche sur le plat Panacrunch préchauffé.
Pana @ Posez la quiche sur une grille en fin de
crunch réchauffage; En fin de cuisson, démoulez
1509-600g la quiche et laissez la reposer sur une grille
E pendant quelques minutes. Les quiches tres
. riches en fromage seront plus chaudes que
4 pressions les quiches aux légumes. Ce programme ne
convient pas aux tourtes.
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L e Plat Panacrunch

A quoi sert un plat Panacrunch de
Fanasonic”?

Certains aliments tels que les pizzas, les
tartes ou les quiches ne se réchauffent pas
aussi bien dans un four micro-ondes que
dans un four conventionnel. Trop souvent
le dessous des aliments reste humide et

la pate molle. L’accessoire “Panacrunch”
remédie a cet inconvénient en rendant plus
croustillants et dorés les fonds de pate

de ces aliments. En effet, la base du plat
absorbe les micro-ondes et les restitue sous
forme de chaleur. Ainsi I'aliment bénéficie
d’un triple mode de cuisson: direct par les
micro-ondes, par conduction du plat vers la
base de I'aliment et le gril colore le dessus.
Le revétement anti-adhésif optimise cette
accumulation de chaleur.

Utiisation du plat Panacrunch
(Utlisation manuelle)

B Pour un résultat optimal, préchauffez
le plat Panacrunch avant de l'utiliser.
Posez-le directement sur le plateau
tournant en verre et préchauffez-le
en mode Micro-ondes FORT pendant
3 minutes. Pour faciliter la
coloration des aliments tels que les
saucisses et les steacks hachés,
versez un peu d’huile sur le plat avant
de le préchauffer.

Retirez le plat Panacrunch du four

et posez les aliments dessus. Le plat
Panacrunch étant extrémement chaud,
utilisez la poignée amovible ou des
gants de protection. Pour un résultat
optimal, il est important de poser les
aliments sur le plat immédiatement
aprés l'avoir préchauffé. Un délai
nuirait immanquablement aux
performances.

B Remargues:

1.

Ne préchauffez pas le plat
Panacrunch pendant plus de 5
minutes. (vior page 22 FR)

Placez toujours le plat Panacrunch
au centre du plateau tournant en
verre et assurez-vous gu'il ne
touche pas les parois de la cavité

du four, car cela risquerait de
provoquer des étincelles susceptibles
d’endommager la cavité.

Utilisez toujours le plat Panacrunch
avec le plateau tournant en verre, et
non sur le trépied métallique.

Utilisez toujours des gants de
protection ou la poignée amovible
lorsque vous manipulez le plat
Panacrunch quand il est chaud.

Avant de commencer la cuisson,
assurez-vous que vous avez bien
retiré tous les emballages de
I'aliment.

Ne posez jamais d’'ustensile sensible
a la chaleur sur le plat Panacrunch,
car il risquerait de brdler.

Vous pouvez utiliser le plat
Panacrunch dans un four traditionnel.

Pour un résultat optimal, n'utilisez

le plat Panacrunchqu’en mode
Combiné Micro-ondes/gril. Le mode
micro-ondes (Fort) ne doit étre utilisé
que pour le préchauffage du plat.

Entretien du plat Panacrunch

FR

NE JAMAIS couper directement

dans le Panacrunch la pizza , la
quiche ou tout autre aliment, car

cela endommagerait le revétement
antiadhésif du plat Panacrunch. Ne
pas faire tomber le plat Panacrunch au
risque de le déformer.

Apres utilisation, nettoyez le plat
Panacrunch avec de I'eau chaude

et du savon, puis rincez-le a I'eau
chaude. N'utilisez pas d’éponge
abrasive ou de tampon a récurer,

car cela endommagerait la surface du
plat.

Le plat Panacrunch peut étre lavé
dans un lave-vaisselle.



Questions et réponses
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FPourguol mon four ne fonctionne-t-il pas?
Si le four ne fonctionne pas, vérifiez
les points suivants:

Le four est-il correctement branché ?
Débranchez le cordon d’'alimentation
du four, attendez 10 secondes,

puis rebranchez-le.

Vérifiez le disjoncteur et le fusible.
Enclenchez de nouveau le disjoncteur
ou remplacez le fusible si nécessaire.
Si tout est normal au niveau du
disjoncteur ou du fusible, vérifiez le
bon fonctionnement de la prise murale
en y branchant un autre appareil
électrique. Si cet appareil fonctionne,
cela signifie que le probleme se situe
au niveau du four a micro-ondes. S'il
ne fonctionne pas, cela signifie que
la prise murale est défectueuse. Sile
four a micro-ondes est défectueux,
contactez un service d’entretien et de
réparation agréé.

Est-I normal que mon four a micro-
ondes produis S interferences sur mon
récepteur de télévision”?

Des interférences radio ou TV peuvent
se produire si un four & micro-ondes
fonctionne a proximité. Ce méme

type d'interférence se produit lorsqu’on
utilise de petits appareils électriques
tels qu'un mixeur, un aspirateur, un
séche-cheveux, etc. La présence
d’interférences ne signifie donc

pas que le four a micro-ondes est
défectueux.

Pourguoi le four refuse-tl mes instructions
de programmation’?

Le four est concu pour refuser une
programmation non conforme. Par
exemple, le four n'acceptera pas la
programmation d’une quatriéme étape
de cuisson.

| arrive parfois que de l'alr chaud se

d'aé-ration du four. Pourquol?

La chaleur dégagée par la cuisson
des aliments réchauffe I'air contenu
dans la cavité du four. Cet air chaud
est évacué du four par ventilation.

Il n’y a pas de micro-ondes dans ce
dégagement d’air. N'obstruez jamais
ces aérations en cours de cuisson.

Je ne peux pas choisir un programme
automatique et le message "CHAUD
s'affiche a I'écran. Pourquoi ?

Si le four vient d’étre utilisé et qu'il

Q

est trop chaud pour fonctionner

avec un programme de cuisson
automatique, le message ‘CHAUD’
s'affichera a I'écran. Quand ce
message disparait, vous pouvez
utiliser les programmes de cuisson
automatique. Si vous étes pressé,
faites cuire vos aliments manuellement
en choisissant vous-méme le mode et
la durée de cuisson adaptés.

Puis-je utiliser un thermometre traditionnel
dans le four & micro-ondes?

\ous le pouvez uniquement si vous
cuisinez en mode GRIL. Le métal
contenu dans certains thermomeétres
peut provoquer des étincelles dans
votre four. Ne l'utilisez pas dans les
modes de cuisson MICRO-ONDES et
COMBINE.

Des ronflements et
par le four lorsque Je cuisine en mode
combiné. D'ou cela provient-il?

Ces bruits, qui surviennent lors du
passage du mode MICRO-ONDES au
mode GRIL, sont tout & fait normaux.

des cliquetis sont émis

—-

Pour quelle raison mon four

GRIL?

Aprés plusieurs utilisations, il est
recommandé de nettoyer le four et
de le faire fonctionner sans nourriture
pendant 5 minutes en mode GRIL,

et ce apres avoir retiré le plateau
tournant en verre et 'anneau a
roulettes. Cette opération brllera
tout résidu de nourriture ou graisse
susceptible de dégager des odeurs et/
ou de la fumée.

Mon four arréte de cuire par

micro-ondes et 'HI7' et 'H saffichent.
L’affichage indique un probleme avec
le systeme d’émission de micro-
ondes. Veuillez contacter un centre de
service apres-vente autorisé.

Le ventilateur continue & tourner a la fin de
la cuisson. Pourguoi ?

Apres l'utilisation du four en mode
grill/lcombinaison, le moteur du
ventilateur continue parfois a tourner
pendant 3 minutes afin de refroidir
les composants électriques. Ceci est
parfaitement normal et vous pouvez
continuer a utiliser le four pendant
cette période.




Entretien de l'apparell

1.

Débranchez I'appareil avant de le 8.
nettoyer.

Veillez a ce que l'intérieur du four

et les joints de la porte soient toujours
propres. Enlevez les projections
d’aliments ou les éclaboussures
présentes sur les parois intérieures
du four et sur les joints de la porte

a I'aide d’'un linge humide. Si le four
est trés sale, nettoyez-le a l'aide d'un
produit de nettoyage non décapant.
L'utilisation de détergents puissants
ou abrasifs est vivement déconseillée.
NE PAS UTILISER DE PRODUITS 9.
NETTOYANTS POUR FOURS
TRADITIONNELS.

Ne pas utiliser de produits de

nettoyage abrasifs ou ni de racloirs

meétalliques pointus pour nettoyer la

vitre de la porte du four afin de ne pas 10.
rayer la surface et de ne pas briser la

vitre.

Nettoyez les surfaces extérieures
du four a I'aide d’'un linge humide.
Veillez a ce que I'eau ne pénétre
pas par les ouvertures d'aération du 11.
four afin de ne pas endommager ses
différentes pieces.
12.
Nettoyez le panneau de commandes
a I'aide d'un linge doux et sec.
N'utilisez pas de tampons abrasifs ou
de détergents puissants. Lorsque vous
nettoyez le panneau de commandes,
laissez la porte du four ouverte afin
d’éviter tout déclenchement inopiné.
Apres le nettoyage, presser la
TOUCHE ARRET / ANNULATION. 13.

Si de la condensation se forme a
l'intérieur ou a I'extérieur de la porte
du four, essuyez-la au moyen d’'un
linge doux. De la condensation peut
se former lorsque le four fonctionne
dans une piéce tres humide. Cela
n'est en aucun cas di & un mauvais
fonctionnement de 'appareil.

Il est parfois nécessaire de retirer le
plateau tournant en verre afin de le

nettoyer. Lavez-le a I'eau savonneuse
chaude ou dans un lave-vaisselle.
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Nettoyez régulierement I'anneau a
roulettes et la sole du four pour éviter
la production de bruit. A cette fin, il
suffit de laver la sole du four avec

de I'eau chaude savonneuse, puis
de la sécher a l'aide d'un linge sec.
Lavez I'anneau a roulettes dans de
I'eau savonneuse. Les vapeurs de
cuisine accumulées apres plusieurs
utilisations ne risquent pas d'abimer
la sole ou les roulettes. Assurez-vous
de placer correctement I'anneau a
roulettes apres 'avoir enlevé.

Lorsque vous cuisinez en mode GRIL
ou COMBINE, il est inévitable que des
éclaboussures de graisse salissent les
parois du four. Nettoyez régulierement
le four afin d’éviter qu’il dégage de la
fumée en cours d'utilisation.

La maintenance du four ne peut étre
effectuée que par du personnel
qualifié. Pour toute opération de
maintenance ou de réparation,
adressez-vous a votre revendeur
agrée.

Ne pas utiliser de nettoyeur-vapeur
pour le nettoyage de votre four.

Il est indispensable de maintenir
propre l'intérieur du four. Le non
respect de cette consigne peut
entrainer une détérioration notable
des revétements susceptible de
réduire la durée de vie de votre
appareil et pourrait méme présenter
un danger.

Les ouvertures d’aération ne

doivent jamais étre obstruées. Vérifiez
régulierement qu’elles ne sont pas
bouchées par des poussieres ou
d’autres objets. Si cela se produisait,
la surchauffe du four affecterait son
fonctionnement et pourrait méme
présenter un danger.



Fiche Technigue

Alimentation:
Puissance d’entrée:

230V, 50 Hz
Maximaal; 2120 W
Magnetron; 1050 W
Le mode gril; 1160 W
Puissance de sortie:
Magnetron; 1000W (IEC-60705)
Chauffage formant gril; 1100 W
Dimensions extérieures:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Dimensions intérieures:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Poids (hors emballage): 13.2 kg
Niveau sonore: 66 dB

Caractéristiques techniques
susceptibles d’étre modifiées sans avis
préalable.

Ce produit est un matériel qui répond a la
norme européenne sur les perturbations
électromagnétiques EMC (EMC =
compatibilité électromagnétique) EN
55011. Selon cette norme, ce produit est
classé Groupe 2, classe B et reste dans les
limites requises. La classification groupe

2 signifie que I'énergie a fréquence radio
est intentionnellement émise sous forme
d’une radiation éléctromagnétique afin de
réchauffer ou de cuire des aliments. Classe
B signifie que ce produit peut étre utilisé
dans un environnement domestique usuel.

Informations relatives a
l&vacuation des déchets,
destinees aux utlisateurs
dappareils électrioues et
electronigues (apparells
electromenagers)
Lorsque ce symbole figure sur les produits
et/ou les documents qui les accompagnent,
cela signifie que les appareils électriques et
électroniques ne doivent pas étre jetés avec
les ordures ménageéres.

Pour que ces produits subissent un
traitement, une récupération et un recyclage
appropriés, envoyez-les dans les points

de collecte désignés, ou ils peuvent étre

déposés gratuitement. Dans certains pays,
il est possible de renvoyer les produits au
revendeur local en cas d’achat d’'un produit
équivalent.

En éliminant correctement ce produit,
vous contribuerez a la conservation des
ressources vitales et a la prévention
des éventuels effets négatifs sur
I'environnement et la santé humaine qui
pourraient survenir dans le cas contraire.
Afin de connaitre le point de collecte le plus
proche, veuillez contacter vos autorités
locales.

Des sanctions peuvent étre appliquées en
cas d’élimination incorrecte de ces déchets,
conformément & la Iégislation nationale.

Utlisateurs professionnels de I'Union

europeenne

Pour en savoir plus sur I'élimination des
appareils électriques et électroniques,
contactez votre revendeur ou fournisseur.

Informations sur évacuation des
déchets dans les pays ne faisant

pas partie de I'Union europgenne
Ce symbole n’est reconnu que dans I'Union
européenne.

Pour vous débarrasser de ce produit,
veuillez contacter les autorités locales

ou votre revendeur afin de connaitre la
procédure d’élimination a suivre.

Conformément a I'article 9(2) de la
directive 2004/108/CE

Panasonic Testing Centre

Panasonic Marketing Europe GmbH,
Winsbergring 15, 22525 Hambourg,
Allemagne

Fabriqué par Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd,
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Shanghai, 201203, Chine.
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» ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA
SICUREZZA. Leggere attentamente queste
istruzioni e conservarle per consultazioni
future.

= Questo apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta superiore agli 8 anni e

da persone con capacita fisiche, sensoriali
0 mentali ridotte oppure inesperte solo nel
Caso in cui ricevano supervisione o istruzioni
da parte di una persona responsabile della
loro sicurezza per quanto riguarda 'uso
sicuro dell’apparecchio e siano consapevoli
dei rischi che si corrono. | bambini non ®
devono giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e manutenzione non
devono essere eseguite da bambini senza
I’'opportuna supervisione.

ouelfey|

» Sistemare il forno in modo che sia

facile scollegare I'apparecchio dalla rete
elettrica estraendo la spina o agendo su un
interruttore generale.

m Se viene danneggiato il cavo dell’
apparecchio, deve essere sostituito da
un cavo speciale fornito dal fabbricante
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e installato da un centro di assistenza
autorizzato Panasonic.

s AVWERTENZE! Le guarnizioni del portello
e le zone circostanti devono essere pulite
con un panno umido. Nel caso in cui esse
vengano danneggiate, non bisogna mettere
in funzione il forno fino a quando un tecnico
autorizzato non le abbia riparate.

s AVWERTENZE! Non cercare in alcun modo
di modificare o riparare il forno in NESSUNA
delle sue parti. Non rimuovere il pannello
esterno dal forno per nessun motivo, poiché
esso protegge dall’esposizione all’energia
delle microonde. Le eventuali riparazioni
devono essere eseguite esclusivamente da
un servizio di assistenza tecnica qualificato
Panasonic.

s AVWERTENZE! Liquidi o altri cibi non
devono essere riscaldati in contenitori sigillati
poiche’ questi potrebbero esplodere.

s AVWERTENZE! Non posizionare questo
forno vicino ad una cucina a gas o elettrica.

s AVWWERTENZE! Non permettere che i
bambini usino il forno da soli, senza la

IT
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supervisione di un adulto! Fatelo SOLO nel
caso in cui al bambino siano state date
adeguate istruzioni e che quindi, sia in
grado di usare il forno in modo sicuro e di
capire il pericolo che pud derivare da un uso
improprio.

Per un uso su ripiano:

» Lasciate 15 cm di spazio dalla superficie
superiore del forno, 10 cm. da quella
posteriore e 5 cm. da una delle pareti
laterali; una delle superfici laterali deve
essere lasciata libera per almeno 40 cm. ®

ouelfey|

m Se si riscalda il cibo in contenitori di carta
e/o di plastica, controllare spesso il forno
poiché questo tipo di contenitori possono
incendiarsi se surriscaldati.

= Se nel forno si sviluppa fumo o si verifica
un incendio, premere il pulsante Arresto/
Annullamento lasciando chiuso lo sportello
per soffocare le fiamme. Staccare il cavo
di alimentazione oppure interrompere
I’alimentazione a livello del fusibile o del
pannello dell’interruttore di circuito.
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= Quando si riscaldano dei liquidi (come

ad es. zuppe, salse o bevande) nel forno

a microonde, pud capitare che arrivino al
punto di ebollizione senza che in superficie
si evidenzi la formazione di bolle: questa
situazione puo manifestarsi, anche
all’'improwviso, con la formazione di grumi o
la fuoriuscita del liquido dal recipiente.

» Controllare la temperatura prima di
consumare il contenuto per evitare di
scottarsi. La parte superiore, la tettarella
dei biberon e il coperchio dei vasetti di cibi
per neonati devono essere rimossi prima di
mettere biberon e vasetti in forno.

= Non cuocere le uova nel loro guscio € le
uova sode intere nel forno a microonde.
La pressione all'interno del forno pud
aumentare fino a provocare I’'esplosione
delle uova, anche dopo che la fase di
riscaldamento del forno a microonde &
terminata.

» Mantenere puliti I'interno del forno, le
giunture della porta e le superfici vicine a
queste. Pulire gli schizzi di cibo e i liquidi

IT

@



®

versati che aderiscono alle pareti del forno
passando un panno umido sulle giunture
della porta e sulle superfici vicine. E possibile
utilizzare un detergente neutro nel caso in
cui le giunture fossero molto sporche. Non

e raccomandato 'uso di detergenti
concentrati o abrasivi.

= NON UTILIZZARE | PRODOTTI PER
LA PULIZIA DEI FORNI DISPONIBILI IN
COMMERCIO

= Quando si usano le modalita di cottura
GRILL o di PROGRAMMA COMBINATO,
alcuni cibi inevitabilmente produrranno ®
schizzi di grasso sulle pareti del forno. Se
il forno non viene pulito regolarmente,
potrebbe cominciare a esalare del fumo
quando viene utilizzato.

ouelfey|

» L.a mancanza di attenzione alla pulizia
del forno puo portare al deterioramento
delle superfici, riducendo la ita operativa
dell’apparecchio e creando situazioni a
rischio.

» AVWWERTENZE! Le parti accessibili del
forno possono diventare molto calde
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durante I'utilizzo della funzione Girill e
combinazione. Tenere i bambini lontano dal
forno.

= || forno e progettato esclusivamente per
I’'UsO su ripiano e non come apparecchio da
incasso o all’interno di una credenza.

= Non utilizzare pulitori a vapore.

= Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti
di metallo appuntiti per pulire il vetro del forno
in quanto possono graffiare la superficie e, di
conseguenza, danneggiare il vetro.

» e superfici esterne del forno, inclusa

la ventola di raffreddamento ed il portello
d’apertura, si scaldano durante la cottura

a combinazione o con grill. Fate attenzione
quando aprite o chiudete il portello del forno
e quando inserite od estraete il cibo o gli
accessori.

m || forno non deve essere utilizzato con timer
esterni o telecomandi separati.

m Utilizzare esclusivamente utensili che siano
adatti per forni a microonde.

o iy
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Installazione ed allacciamento del forno alla

rete elettrica

Esaminate 1 vostro fomo

Togliere il forno dall'imballaggio, rimuovendo
ogni parte dell'imballo, ed esaminarlo per
accertare che non vi siano danni quali
ammaccature, rotture delle chiusure o
incrinature del portello.

Non installare un forno se danneggiato:
avvertire subito il vostro rivenditore.

Istruzioni per la messa a terra

B MPORTANTE

PER LA SICUREZZA PERSONALE
QUESTO ELETTRODOMESTICO
NECESSITA DI UNA CORRETTA MESSA
ATERRA.

Sistemazione del forno

Il forno & progettato esclusivamente per

I'uso su ripiano e non come apparecchio da

incasso o all'interno di una credenza.

1.  Collocare il forno su una superficie
piana e stabile, a piu di 85 cm da
terra.

2. Sistemare il forno in modo che sia
facile scollegare I'apparecchio dalla
rete elettrica estraendo la spina o
agendo su un interruttore generale.
3. Perun funzionamento corretto,

assicurarsi che il forno possa disporre
di una sufficiente circolazione dell'aria.

Sistemazione su un plano:

a. Lasciate 15 cm di spazio dalla
superficie superiore del forno, 10 cm.
da quella posteriore e 5 cm. da una
delle pareti laterali; una delle superfici
laterali deve essere lasciata libera per
almeno 40 cm.

=
O
=

Se una presa di corrente non ha la

messa a terra, & responsabilita e obbligo
dell’acquirente sostituirla con una che ne sia
fornita.

Awertenze su voltaggio e
alimentazione

Il voltaggio usato deve essere quello
specificato sul forno. L'uso di un voltaggio
piu alto di quello indicato € pericoloso e pud
causare incendi o altri tipi di danni.

Non posizionare questo forno vicino
ad una cucina a gas o elettrica.

Non rimuovere i piedini d’appoggio del
forno.

Questo forno € da utilizzare
esclusivamente per uso domestico:
non utilizzare all'aperto.

Non usare il forno in ambienti molto
umidi.

Il cavo di alimentazione non deve
toccare le pareti esterne del forno.
Esso non deve venire in contatto con
superfici calde. Non lasciare il cavo
s0ospeso sopra un tavolo o un piano
di lavoro. Non immergere il cavo

di alimentazione, la spina o il forno
stesso nell'acqua.

Non ostruire gli sfiati posti ai lati

e sulla parte posteriore del forno

per evitare che I'apparecchio si
surriscaldi. Se cio dovesse accadere,
scattera un apposito dispositivo di
sicurezza termico e il forno riprendera
a funzionare solo dopo che si sara
raffreddato.

10. Il forno non deve essere utilizzato con
timer esterni o telecomandi separati.



Informazioni important
B AWERTENZE!

Istruzioni importanti per la sicurezza

Le guarnizioni del portello e le zone
circostanti devono essere pulite con
un panno umido. Nel caso in cui esse
vengano danneggiate, non bisogna
mettere in funzione il forno fino a
guando un tecnico autorizzato non le
abbia riparate.

Non cercare in alcun modo di
modificare o riparare il forno in
NESSUNA delle sue parti. Non
rimuovere il pannello esterno dal
forno per nessun motivo, poiché esso
protegge dall’esposizione all’energia
delle microonde. Le eventuali
riparazioni devono essere eseguite
esclusivamente da un servizio

di assistenza tecnica qualificato
Panasonic.

Non utilizzare I'apparecchio se ha il
cavo elettrico o la spina danneggiati,
se non funziona in modo corretto o se
e stato danneggiato o fatto cadere.
Tentare di riparare il forno e pericoloso
per chiungque non sia un tecnico
dell'assistenza appositamente istruito
dal produttore.

Se viene danneggiato il cavo dell’
apparecchio, deve essere sostituito
da un cavo speciale fornito dal
fabbricante e installato da un centro di
assistenza autorizzato Panasonic.

Non permettere che i bambini usino il
forno da soli, senza la supervisione di
un adulto! Fatelo SOLO nel caso in cui
al bambino siano state date adeguate
istruzioni e che quindi, sia in grado

di usare il forno in modo sicuro e di
capire il pericolo che puo derivare da
un uso improprio.

Liquidi o altri cibi non devono essere
riscaldati in contenitori sigillati poiche’
questi potrebbero esplodere.

Gli utenti devono evitare di esercitare
un’eccessiva pressione verso il basso
sullo sportello del forno a microonde
guando e aperto. In caso contrario, c'e
il rischio che il forno possa inclinarsi

in avanti.

Questo apparecchio non ¢ previsto per
essere impiegato da persone (bambini
inclusi) che abbiano ridotte capacita
sensoriali 0 mentali, 0 manchino

di esperienza o conoscenze, a

meno che non siano sorvegliate o
abbiano ricevuto istruzioni sull'uso
dell’'apparecchio da una persona
responsabile per la loro sicurezza.

| bambini devono essere sorvegliati
per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

=
L
5
=}
o




Informazioni important

Utllizzo del vostro formo

1. Non utilizzare il forno per nessun altro
motivo che non sia la preparazione di
cibo. Questo forno é stato progettato
per riscaldare o cuocere il cibo. Non
usare questo forno per riscaldare
prodotti chimici o qualsiasi altra cosa
al di fuori del cibo.

2. Prima di usare il forno, accertarsi che
gli utensili siano adatti per la cottura a
microonde.

3. Non cercare di asciugare giornali,
abiti o altri materiali poiché potrebbero
prendere fuoco.

4. Nei periodi di inattivita, non conservare
nel forno oggetti per evitare problemi
in caso di azionamento accidentale
dell’apparecchio.

5.  Le funzioni di cottura a microonde o
combinazione non devono essere
utilizzate con il forno vuoto per evitare
di danneggiare I'elettrodomestico.

6.  Se si dovessero sviluppare fumo
o fiamme all'interno della cavita
del forno, premere il pulsante di
ARRESTO / ANNULLAMENTO o
ruotare la MANOPOLA nella posizione
zero. Togliere la spina dalla presa o
spegnere linterruttore generale.

Funzionamento del gril

1.  Le superfici esterne del forno, inclusa
la ventola di raffreddamento ed
il portello d’apertura, si scaldano
durante la cottura a combinazione
o con grill. Fate attenzione quando
aprite o chiudete il portello del forno e
quando inserite od estraete il cibo o gli
accessori.

2. Il forno dispone di due resistenze
nella parte superiore. Dopo aver
utilizzato le funzioni COMBINAZIONE
e GRILL, queste superfici saranno
estremamente calde. E necessario
prestare attenzione a non toccare
I'elemento riscaldante.

B Attenzione: superfici molto &
calde

Dopo la cottura con queste funzioni,
anche gli accessori del forno
eventualmente utilizzati saranno molto
caldi.

3. Le parti accessibili del forno possono
diventare molto calde durante I'utilizzo
della funzione Grill e combinazione.
Tenere i bambini lontano dal forno.

LLuce della cavita del forno

Consultare un centro assistenza autorizzato
nel caso in cui si rendesse necessario
riparare o cambiare la lampadina che
illumina la cavita del forno.

ACCESSOr|
Il forno contiene alcuni accessori: seguire
sempre le istruzioni per il loro uso.

Vassoio di vetro

1.  Non adoperare mai il forno senza
I'anello rotante ed il vassoio di vetro
inseriti correttamente al loro posto
all'interno del forno.

2. Non adoperare un vassoio di vetro
diverso da quello originale Panasonic,
che é stato studiato appositamente
per questo forno.

3. Seilvassoio di vetro diventa caldo,
lasciarlo raffreddare prima di pulirlo o
di metterlo nell’acqua.

4. Il vassoio di vetro puo girare in
entrambi i sensi.

5. Seil cibo o il recipiente posti sul
vassoio di vetro toccano le pareti
del forno e fermano la rotazione
del vassoio, quest’ultimo riprendera
automaticamente a girare nella
direzione opposta: cio e perfettamente
normale.

6. Non cuocere il cibo direttamente sul
vassoio di vetro.
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Informazioni important
Anello rotante

1.

L'anello rotante e la parte inferiore del
forno devono essere puliti
frequentemente per evitare il prodursi
di un’eccessiva rumorosita ed un
accumulo di residui di cibo e schizzi

L'anello rotante deve essere sempre
usato insieme al vassoio di vetro.

Griglia di metallo
1.

Usare la griglia di metallo per facilitare
la doratura di piccole porzioni ed
ottenere una buona circolazione del
calore.

Non mettere nessun contenitore
metallico direttamente a contatto con
la griglia di metallo quando si usa

la funzione COMBINAZIONE con le
MICROONDE.

Non usare la griglia di metallo nella
modalita solo MICROONDE.

Platto Panacrunch

Vedere pag. 28 IT.

Tempi di cottura

Il tempo di cottura dipende dalle
condizioni, dalla temperatura, dalla
quantita di cibo e dal tipo di stoviglie
impiegate.

Cominciare a cuocere inserendo il
tempo di cottura piu breve per evitare
una cottura eccessiva. Se il cibo

non risulta cotto a sufficienza, si pud
sempre farlo cuocere ancora per un

po'.

W Nota

Se i tempi di cottura consigliati dovessero
risultare eccessivi, il cibo si rovinera e, in
casi estremi, potrebbe addirittura prendere
fuoco, danneggiando anche l'interno del
forno.

Ficcole guantita’ di cibo

Piccole quantita di cibo o cibi con

un basso contenuto di umidita
possono bruciarsi, seccarsi
eccessivamente o incendiarsi se cotti
troppo a lungo. Se I'alimento introdotto
nel forno dovesse incendiarsi, lasciare
chiuso il portello, spegnete il forno e
togliete la spina dalla presa.

Uova

Non cuocere le uova nel loro guscio e
le uova sode intere nel forno a
microonde. La pressione all'interno del
forno puo aumentare fino a provocare
I'esplosione delle uova, anche dopo
che la fase di riscaldamento del forno
a microonde & terminata.

Bucherelare le superfici non porose

| cibi che non hanno un superficie
porosa, come ad esempio, patate,
tuorli d’uovo e salsicce, devono essere
bucherellate prima della cottura a
microonde per evitare che scoppino.

Termometro per cami

Usare un termometro per carni per
controllare il grado di cottura di arrosti
e pollame, solo quando la carne &
stata tolta dal forno. Non usare un
comune termometro per carni durante
la cottura a microonde, per evitare
I'emissione di scintille.
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Informazioni important
Uquwd\

Quando si riscaldano dei liquidi

(come ad es. zuppe, salse o bevande)
nel forno a microonde, puo capitare
che arrivino al punto di ebollizione
senza che in superficie si evidenzi la
formazione di bolle: questa situazione

pud manifestarsi, anche all'improvviso,

con la formazione di grumi o la
fuoriuscita del liquido dal recipiente.

Per evitare cid devono essere prese le
seguenti precauzioni:

a. evitare I'uso di contenitori con
pareti alte ed a collo stretto;

b.  non surriscaldare;

c. mescolare i liquidi prima di
mettere il contenitore nel forno,
ed anche a meta del tempo di
cottura;

d. dopo avere riscaldato, lasciare
riposare nel forno. Mescolare
nuovamente il contenuto
(facendo attenzione a non
scottarsi).

Carta plastica
Se siriscalda il cibo in contenitori
di carta e/o di plastica, controllare
spesso il forno poiché questo tipo di
contenitori possono incendiarsi se
surriscaldati.

u Non usare prodotti di carta
riciclata (per es. rotoli di carta da
cucina) a meno che sul prodotto
sia espressamente indicato “adatto
per I'uso nel forno a microonde”.
Infatti alcuni prodotti in carta riciclata
possono contenere impurita che
possono causare scintille e/o incendi
durante l'uso.

B Togliere eventuali legature di filo o
nastro prima di inserire nel forno
involucri e cartocci da rosticceria.

Utemsm/pe\\\co\e
Non riscaldare lattine o bottiglie chiuse
perché potrebbero esplodere

u Non utilizzare contenitori in metallo
o stoviglie con inserti in metallo (es.
decori dorati 0 manici) per la cottura a
microonde perché potrebbero causare
I'emissione di scintille.

B Se vengono impiegati fogli di
alluminio, aghi per spiedini o utensili in
genere in metallo, la distanza tra essi
e le pareti del forno ed il portello deve
essere di almeno 2 cm. per evitare
I'emissione di scintille.

Biberon/brocche
B Agitare o mescolare bene il
contenuto di biberon e brocche.

®  Controllare la temperatura prima
di consumare il contenuto per evitare
di scottarsi.

B La parte superiore, la tettarella dei
biberon e il coperchio dei vasetti di
cibi per neonati devono essere rimossi
prima di mettere biberon e vasetti in
forno.

Ventola di raffreddamento

Quando si finisce di utilizzare il forno,
possibile che la ventola di raffreddamento
continui a girare per qualche minuto per
raffreddare i componenti elettrici. Questo e
normale e si puo sfornare la pietanza anche
durante il funzionamento della ventola.
Durante questo periodo di tempo € possibile
continuare a utilizzare il forno.

IT



| vostro forno

1. Pulsante di apertura della porta
Per aprire la porta, premere il
pulsante. L'apertura della porta
durante la cottura provoca
un’interruzione momentanea

della cottura stessa, ma non la
cancellazione delle impostazioni
selezionate in precedenza. La cottura
riprende non appena viene richiusa la
porta e si preme il pulsante avvio.
Finestra del forno

Sistema di bloccaggio di sicurezza
della porta

Presa di ventilazione del forno
Guida di alimentazione delle
microonde del forno

(Non rimuovere)

15.
16.
17.

11

13

Prese esterne di ventilazione del
forno

Pannello di controllo
Cavo di alimentazione
Spina

Etichetta di identificazione
Vassoio di vetro

Anello rotante

Elementi del Grill
Etichetta di avvertenza
(Superficie calda)

Griglia di metallo

Piatto Panacrunch

Manico
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W Nota
Questa figura e solo di riferimento.
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Pannelli di controllo NN-GD452W/NN-GD462M *
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W Nota

Se viene impostata un’operazione ma il pulsante
di avvio non viene toccato, dopo 6 minuti,
I'operazione viene automaticamente annullata.

Il display torna alla modalita di visualizzazione
dell'ora.

1
2
3
4

10
1
12
13
14

15
16

i,
2.

Finestrella del display
Livelli di potenza microonde

Pulsante del grill

Pulsante di scongelamento automatico
in base al peso

Pulsante programmi di riscaldamento
automatico con sensore

Pulsante programmi di cottura con
sensore automatico per verdura / pesce

Pulsante programmi di cottura con
sensore automatico per riso / pasta

Programmi Panacrunch
Pulsante pit / meno
Manopola Ora/Peso
Modalita memoria
Pulsante timer
Pulsante dell’orologio

Pulsante di arresto / annullamento:
Prima della cottura:

se si preme una volta, si

annullano le istruzioni.

Durante la cottura:

se si preme una volta, si interrompe
momentaneamente il programma di cottura.
Se si preme una seconda volta, si annullano
tutte le istruzioni e sul display viene
visualizzata I'ora.

Pulsante avvio

Pulsante apertura sportello

Il forno e fornito di una funzione di
risparmio energetico.

* La configurazione del pannello comandi del vostro
microonde potrebbe differire da quella qui indicata,
a seconda della diversa colorazione. In ogni caso, le
funzioni dei comandi (tasti e manopole), imangono

identiche.

Da notare
In modalita stand-by la luminosita del
display e ridotta.
Il forno entra in modalita stand-by quando
la spina € inserita e immediatamente al
termine dell’'ultima operazione.

B Segnale acustico

Un bip segnala che e stato premuto il pulsante
corretto. Se si preme un pulsante e non si sente
nessun bip, le istruzioni non sono state accettate

0 non possono essere accettate. Al termine della
cottura, vengono emessi cinque segnali acustici.
beep is heard, the unit has not or cannot accept the
instruction. At the end of any complete program, the
oven will beep 5 times.

IT
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Visualizzazione della lingua

Indicazione in lingua

Indicazione in lingua

Collegare “88:88" €———
Premere ¥ "FRANCAIS" -----}----- In Francese
— 5
Premereé "ITALIANQ" ------}----- In Italiano 3
v
Premereé "DEUTSCH" -----{------ In Tedesco
v
Premere ¥ “NEDERLANDS" -{------ In Olandese
v
Premereé "ESPANOL"------f----- In Spanish ®
v
Premere :j® "POLSKI" -------f----- In Polish
o v
Premere —— "CESKY" -~ moptooos In Czek
v
Premereé "ENGLISH" -~~~} ----- In English
I

Questi modelli sono dotati di una funzione speciale di “Display di Informazioni” che
agevola l'utente nell'utilizzo del microonde. Dopo aver inserito la spina, premere il
pulsante Avvio fino a impostare la lingua desiderata. Le impostazioni di default non
prevedono il display di informazioni. Man mano che si premono i pulsanti, sul display
verra visualizzata I'istruzione successiva cosi da impedire ogni possibilita di errore.
Se per qualunque ragione si desidera cambiare lingua, staccare la spina e ripetere la
procedura.

Premendo 4 volte il Timer, si disattiva la funzione di “indicazione in lingua”. Per riattivarla,
premere nuovamente 4 volte il Timer.

IT
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Impostazione dell'orologio

Quando si collega per la prima volta il forno alla presa, sul display viene visualizzata la scritta
“88:88”.

@/8e
Premere una volta il Inserire 'ora mediante la Premere il pulsante
pulsante dell’orologio. manopola Ora/Peso. L'ora viene dell’orologio. | due punti
I due punti cominciano a visualizzata nel display e i due punti smettono di lampeggiare e
lampeggiare. cominciano a lampeggiare. I'ora e cosi impostata.

W Nota

1. Perreimpostare l'ora, ripetere i passaggi da 1 a 3.

2. L’oraresta memorizzata fino a quando non viene interrotta I'alimentazione del forno.
3. L'orologio & a 24 ore, quindi 2 pm = 14:00, non 2:00.

Blocco per la sicurezza del bambini

Questo sistema disattiva i comandi del forno, tuttavia la porta pud essere aperta. E possibile
impostare il blocco quando il display visualizza i due punti o I'ora.

Per impostare: Per cancellare:

D @
(— (I—

Premere il pulsante avvio tre volte. Premere il pulsante arresto / cancella
L'ora scompare dal display. Tuttavia tre volte.
'impostazione dell'ora non viene cancellata. Il L’ora riappare nel display.

simbolo ‘ %' appare nel display.

W Nota
1. Per attivare la sicura bambini, il tasto di avvio deve essere premuto 3 volte nell’arco
di 10 secondi.

IT
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Cottura e scongelamento a microonde

)
~N

Micro Power

(—

Premere il pulsante
dei livelli di potenza.
Selezionare il livello di
potenza desiderato.

H Nota

IT.

@/fe

Selezionare il livello di potenza
richiesto per il forno a microonde.

Il forno puo essere programmato

per 90 minuti ai livelli di potenza
Media, Bassa, Cottura Lenta e
Scongelamento. Il livello di 1000 W
puo essere programmato per 30 minuti
(passaggio 2).

1 Pressione Alta 1000 Watts

2 Pressioni Scongelamento ¥ 270 Watts

3 Pressioni Media 600 Watts

4 Pressioni Bassa 440 Watts

5 Pressioni Cottura Lenta 300 Watts

6 Pressioni Riscaldamento 100 Watts
B ATTENZONE!

Il vassoio di vetro deve essere sempre collocato nel forno durante I'utilizzo.

Premere il pulsante
avvio. Viene avviato il
programma di cottura e sul
display viene visualizzato il
tempo di cottura residuo.

Il forno funziona automaticamente al livello di potenza ALTA (1000 W). Se viene immesso
un tempo di cottura senza aver precedentemente selezionato il livello di potenza, il forno
funzionera automaticamente al livello di potenza massima.

1. Perla cottura con programmazione multifase consultare pagina 21 IT.
2. Il tempo di attesa puo essere programmato dopo aver impostato il tempo di cottura e
il livello di potenza del forno a microonde. Consultare I'utilizzo del timer a pagina 20

3. Se necessario, € possibile modificare il tempo durante la cottura. Per aumentare/
diminuire il tempo di cottura, ruotare la manopola dell'ora/del peso. Il tempo puo
essere aumentato/diminuito ad incrementi di 1 minuto, fino a 10 minuti.
L’azzeramento della manopola causa l'interruzione della cottura.
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Cottura con il gril

Il vassoio di vetro deve essere sempre collocato nel forno durante I'utilizzo.

@78

Grill 1-2-3 : : 302
Premere il pulsante del grill, per Impostare il tempo Premere il pulsante
selezionare i seguenti livelli di di cottura usando la avvio. Sul display viene
potenza: manopola Ora/Peso (fino visualizzato il tempo di

a 90 minuti). cottura residuo.

1 Pressione grill 1100 W (alta)
2 Pressioni grill2 800 W (media)

3 Pressioni grill gril3 600 W (bassa)

B Nota

1. Posizionare il cibo sulla griglia sopra il vassoio di vetro. Collocare sotto il cibo un
piatto resistente alle alte temperature (in Pyrex®) per raccogliere il grasso di cottura.

2. Non coprire mai il cibo durante la cottura con il grill.

NON provare a preriscaldare il grill.

4. |l grill funziona solo con lo sportello del forno chiuso. Non € possibile utilizzare la
funzione del grill con lo sportello del forno aperto.

5. Durante il programma di cottura solo GRILL, le microonde non vengono utilizzate.

6. A meta cottura molti cibi devono essere girati. Per girare i cibi, aprire lo sportello del
forno e rimuovere con CAUTELA la griglia utilizzando guanti da forno.

7. Dopo aver girato il cibo, rimetterlo nel forno e chiudere lo sportello. E necessario
premere il pulsante AVVIO dopo aver chiuso lo sportello. Sul display riprendera la
visualizzazione del tempo di cottura residuo. E consigliabile aprire spesso lo
sportello del forno per verificare i progressi del cibo durante la cottura con il grill.

8. E normale che I'incandescenza delle resistenze del grill aumenti o diminuisca durante
la cottura. Pulire sempre il forno dopo aver utilizzato il grill e prima di utilizzare la
cottura a microonde o combinata.

D

B ATTENZIONE! La griglia deve essere sempre utilizzata insieme al vassoio di
vetro. Rimuovere dal forno la griglia e il piatto resistente alle alte temperature, tenendoli
saldamente. Non toccare la lastra esterna in vetro o le parti metalliche interne della porta

o del forno quando si introduce o si estrae il cibo dal forno per evitare possibili ustioni
dovute all'alta temperatura interna.




Cofttura combinata

1 Pressione Grill 1 1100 W (alta) 1Pressioni Media 600 W
2 Pressioni Grill 2 800 W (media) 2 Pressioni Bassa 440w
3 Pressioni Grill 3 600 W (bassa) 3 Pressioni Cottura lenta 300 W

P w

@/

- 5 %
Gri2—3 |:(> Micrower |:(> @ I:> I

Impostare il livello di potenza desiderato Impostare il tempo Premere il pulsante avvio.

di cottura usando la
manopola Ora/Peso
(fino a 90 minuti).

4 Pressioni - Mantenimento 100 W

Per la cottura combinata non si puo La cottura combinata consente di cuocere
impostare 1000 W/270 W rapidamente il cibo grazie alla cottura

a microonde e di renderlo poi dorato e
croccante con il grill.

H Nota
1.

La griglia e stata creata per essere utilizzata nella cottura combinata e con il grill. Non utilizzare
altri accessori metallici ad eccezione di quelli in dotazione con il forno. Per raccogliere il grasso di
cottura, utilizzare sempre un piatto resistente alle alte temperature.

Utilizzare la griglia solo come indicato. NON utilizzare la griglia con meno di 200 g. di cibo

in programma manuale. Per le piccole quantita di cibo non utilizzare la cottura combinata, ma la
COTTURA CON IL GRILL o la COTTURA A MICROONDE, per ottenere migliori risultati.

Non coprire mai i cibi durante la cottura combinata.

NON preriscaldare il grill per la cottura combinata.

Il fenomeno dell’arco elettrico si pud verificare se viene utilizzata una quantita sbagliata di cibo,
se la griglia € stata danneggiata, o se é stato utilizzato accidentalmente un contenitore di metallo.
Questo fenomeno si verifica con flash di luce azzurra all'interno del forno. Se si dovesse
verificare, spegnere immediatamente il forno.

E consigliabile cucinare alcuni cibi in cottura combinata senza utilizzare la griglia, ad esempio

gli arrosti, i cibi gratinati, le torte e i budini. Questi cibi dovrebbero essere cotti in un recipiente non
metallico, resistente alle alte temperature posto direttamente sul vassoio di vetro.

Per i programmi di cottura combinata NON utilizzare contenitori da FORNO A MICROONDE in
plastica (a meno che non siano idonei alla cottura combinata). | piatti devono essere resistenti

al calore del grill - ideali sono ad esempio quelli in vetro resistente alle alte temperatura come il
Pyrex® o la ceramica.

NON utilizzare piatti o contenitori in metallo, poiché le microonde non riescono a penetrare nel
cibo in maniera uniforme.

B ATTENZIONE! La griglia deve essere sempre utilizzata insieme al vassoio di
vetro. Rimuovere dal forno la griglia e il piatto resistente alle alte temperature, tenendoli
saldamente. Indossare i guanti da forno per rimuovere gli accessori, poiché le pareti del

forno si surriscaldano. Non toccare la lastra esterna in vetro o le parti metalliche interne
della porta o del forno quando si introduce o si estrae il cibo dal forno per evitare possibili
ustioni dovute all’'alta temperatura interna.




Utilizzo del timer

una cottura con awio ritardato

Utilizzando il Timer, e possibile programmare una cottura con avvio ritardato.

= @18 @t
Mlcro Power
:l :]
Premere Timer Impostare l'intervallo di avvio Impostare il programma e il Premere il
ritardato ruotando la manopola  tempo di cottura richiesti. pulsante di
dell'ora/del peso (per un awvio.

tempo massimo di 9 ore).
W Nota
1. E possibile programmare una cottura in tre fasi che includa la modalita di cottura con
awvio ritardato.

es
Awvio ritardato: 1 ora Alta potenza (1000 W): 10 min Potenza per cottura a fuoco lento (300 W):

@/ @/ e 0 min @/

|:> |:> Mlcro Power |:> |:> Nllcro Power |:> O |:> &

O una volta 5 volte

2. Se/lintervallo di tempo programmato € superiore a un'ora, il tempo di cottura viene
conteggiato in minuti. Se l'intervallo programmato € inferiore a un’ora, il tempo di

cottura viene conteggiato in secondi. ) ) ) o
3. L’awvio ritardato non puo essere programmato prima dei programmi automatici.

Tempo di attesa

Usando il Timer, € possibile programmare il tempo di attesa dopo che la cottura e stata
completata oppure programmare il forno come un timer a minuti.

es
@/ @/
Micro Power 2
I—
Impostare il programma e il Premere  Impostare l'intervallo diawio  premere il
tempo di cottura richiesti. Timer ritardo ruotando la manopola - puyisante di
dell’ora/del peso (per un tempo gyvio.
massimo di 9 ore)
W Nota

1. E possibile programmare una cottura in tre fasi che includa la modalita di cottura con
awvio ritardato.

es
Alta potenza (1000 W): 4 min ~ Tempo di attesa: 5 min Alta potenza (1000 W): 2 min

@8 @/ @78
Micro Power

Mlcro Power
— I:l |:,
una voItaIZ(> :(> :(>O I:(> una volta O :(>

2. Se siapre lo sportello del forno durante I'intervallo di attesa o mentre & in funzione
il timer a minuti, il tempo di cottura visualizzato nella finestra del display continuera a
essere conteggiato.

3. Questa funzione puo essere usata anche come un timer a minuti. In tal caso,
premere Timer, impostare il tempo e premere Start (Avvio).

4. Il tempo di attesa non pud essere programmato dopo un programma automatico.

@
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Cottura con programmazione multifase

Cofturaa 2 o 3 fasi

Esempio: )
@/Be

Premere il Selezionare
pulsante dei il livello di

livelli di potenza. potenza richiesto
Selezionare il per il forno a
livello di potenza microonde.
desiderato.

per 3 minuti.

@/0e

Mlcro Power

volte la potenza I?nqggtg:%g rtura
mlcro_onde per a2 minuti
selezionare utilizzando

la potenza di la manopola
scongelamento dell’ora/del peso
(270 W).

potenza BASSA (440 W) per 5 minuti.
@/t

Premere 3 volte Impostare il

Potenza Grill 3 tempo di cottura

per selezionare @4 minuti

il livello Grill 3 utilizzando la

(basso). manopola Ora/
Peso

B Nota

I

funzionamento programmato.
selezionato.

programmazione multifase.

Premere il
pulsante dei

@/

livelli di potenza. potenza richiesto

Selezionare il

per il forno a

livello di potenza microonde.

desiderato.

Premere una
volta la potenza
del microonde
per selezionare la
potenza massima.

Premere quattro
volte la Potenza
microonde per
selezionare la
potenza bassa
(440 W)

@/ e

Micrower :> O :> Micrower :> O :> 4>

Selezionare
il livello di

Premere il pulsante
avvio. Viene avviato il
programma di cottura
e sul display viene
visualizzato il tempo
di cottura residuo.

Esempio: Per SCONGELARE (270 W) per 2 minuti e cuocere il cibo alla potenza MAX (1000 W)

:> :> M|croPower :> :> @
. d —

Impostare il Premere il
tempo di cottura  pulsante di
a 3 minuti awvio
utilizzando

la manopola
dell’ora/del peso

&/ e

Impostare il
tempo di cottura
a5 minuti
utilizzando

la manopola
dell’ora/del peso

Esempio: cucinare alla GRIGLIA alla potenza BASSA per 4 minuti e cuocere il cibo alla

={>O 5. =D O > o

Premere il
pulsante di
avvio

Per la cottura di fase 3, inserire un altro programma di cottura prima di premere Awvio.
Durante il funzionamento, premendo una volta il pulsante Arresto/Annullamento

si arresta il funzionamento. Premere il pulsante Riavvio, ripartira il funzionamento
programmato. Premere due volte Arresto/Annullamento arrestera e annullera il

3. Quando non e in funzione, premendo Arresto/Annullamento si annulla il programma

4. | programmi automatici non possono essere utilizzati per la cottura con
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Utilizzo della fTunzione di memoria

Questa funzionalita consente di pre-programmare il forno per un attivita di riscaldamento o
cottura regolari (ad esempio il preriscaldamento manuale della teglia Panacrunch). E possibile
pre-programmare il forno ad uno specifico livello di potenza e tempo conveniente per voi. Con
questo forno e possibile pre-programmare solo una attivita in memoria.

Per impostare un programma in memoria

oppure
Selezionare il programma >
:] di cottura desiderato. [ [
Premere Memoria. L'indicatore Premere Memoria per
della memoria lampeggia sul memorizzare questa
display. operazione oppure

premere il pulsante Avvio
per avviare la cottura in
guesta sequenza.

Per utlizzare un programma di memoria

&
L’apparecchio & programmato Premere Avvio per iniziare la
in automatico sul programma cottura.

Memoria 1. Per selezionare
il Memoria 2 premere 2 volte
il pulsante. Per il Memoria 3
premere 3 volte.

B Nota
1. Perla cottura di fase 3, inserire un altro programma di cottura prima di premere Avvio.
2. Durante il funzionamento, premendo una volta il pulsante Arresto/Annullamento

si arresta il funzionamento. Premere il pulsante Riavvio, ripartira il funzionamento
programmato. Premere due volte Arresto/Annullamento arrestera e annullera il
funzionamento programmato.

3. Quando non ¢ in funzione, premendo Arresto/Annullamento si annulla il programma
selezionato.

4. | programmi automatici non possono essere utilizzati per la cottura con
programmazione multifase.

IT
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Scongelamento automatico in base al peso

Con questa funzione € possibile scongelare i cibi surgelati in base al loro peso.

@/ e

*x%
[X)

uroo @

Selezionare il programma di Impostare il peso del cibo Premere il pulsante
scongelamento automatico congelato usando la manopola avvio. Ricordarsi di
desiderato. Ora/Peso. mescolare o girare
1 pressione per pezzi piccoli Se si gira la manopola lentamente, il cibo durante lo
2 pressioni per pezzi grandi la regolazione viene effettuata scongelamento.
3 pressioni per il Pane con incrementi da 10 g. Se si =
gira la manopola velocemente, la =
regolazione viene effettuata con g
incrementi da 100 g. S
o
Programma Peso min./max. Suggerimenti
1. PEZZI Pezzi di carne di piccole dimensioni, scaloppine, salsicce,
PICCOLI carne macinata, filetti di pesce, bistecche, braciole (ognuna
da 100 g a 400 g). Premere una volta scongelamento turbo.
*% Girare e coprire all’emissione dei segnali acustici. Lasciare
TL:rBo 2009g-120049 | riposare per 5-30 minuti.
— ®
1 pressione
2. PEZZO Grossi pezzi di carne, pollo intero, tranci di carne. Premere
GRANDE due volte scongelamento turbo. Durante lo scongelamento
X% i polli interi e i tranci di carne devono essere coperti.
o0 Proteggere le ali, il petto e il grasso con fogli lisci di
Turbo 4009-25009 alluminio fissati con bastoncini per cocktail. Assicurarsi
E che il foglio non tocchi le pareti del forno. Si dovrebbe far
2 pressioni passare un tempo di attesa che va da 1 a 2 ore prima della
cottura. Girare e coprire all’emissione dei segnali acustici.
3. PANE Pagnotte piccole o grandi, di pane bianco o integrale.
o Posizionare la pagnotta su un pezzo di carta da forno.
Y Premere 3 volte scongelamento turbo e girare all’emissione
Turbo del segnale acustico. Lasciar riposare il pane da 5 min
[: 100g-800¢g (pane bianco leggero) fino a 30 min (pane di segale denso).
Durante il tempo di attesa tagliare a meta le pagnotte
3 pressioni grandi.

B MPORTANTE

Le linee guida per lo scongelamento si trovano a pagina 16 IT del ricettario.
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Programmi con sensore automatico

E possibile cucinare una gamma di pietanze senza dover impostare il tempo di cottura, il peso
o il livello di potenza.

Ad es.
Sensor
EEX |:“> @
Impostare il programma Premere il pulsante Avvio.
con sensore automatico
desiderato.
A v

B Pulsante piu/meno

Ognuno ha le proprie preferenze riguardo il grado di cottura delle pietanze. Dopo aver
utilizzato i programmi con sensore automatico un paio di volte, & possibile decidere che si
preferisce cuocere le proprie pietanze con un diverso grado di cottura. Usando il pulsante
pit/meno, si possono regolare i programmi in modo che le pietanze cuociano piu a lungo
0 in meno tempo. Premere il pulsante A o ¥ prima di premere il pulsante Avvio. Se

si e soddisfatti con il risultato dei programmi con sensore automatico, non & necessario
utilizzare questo pulsante.

W Nota

1. llforno calcola automaticamente il tempo di cottura o il tempo di cottura restante.

2. Non aprire lo sportello prima che I'ora venga visualizzata sul display.

3. Sipresume che la temperatura degli alimenti surgelati vada da -18 °C a -20 °C,
mentre quella degli altri alimenti vada da +5 °C a +8 °C (temperatura frigorifero). Il
programma di riscaldamento per zuppe € adatto per alimenti a temperatura frigorifero
0 ambiente.

4.  Per evitare errori durante i programmi con sensore automatico, assicurarsi che il
vassoio di vetro e il piatto siano asciultti.

5. Latemperatura ambiente non deve superare i 35 °C e non deve essere inferiore
di0 °C.

6. Cucinare solo alimenti che rientrano negli intervalli di peso consigliati descritti a
pagina 23 IT.

7. Quando si usano i programmi con sensore automatico per zuppa, verdura fresca,
verdura congelata, pesce fresco e pesce congelato, coprire con pellicola trasparente.
Forare la pellicola con un coltello tagliente: una volta in centro e quattro volte lungo
i lati. Quando si usano i programmi per pietanze refrigerate e congelate, riscaldare
nei contenitori in cui sono state acquistate. Forare la pellicola di copertura. Se si
trasferiscono le pietanze su un piatto, coprire con della pellicola trasparente forata.
Quando si usano i programmi con sensore automatico per riso e pasta, coprire con
un coperchio.

8. Se il forno e gia stato utilizzato ed e troppo caldo affinché possa essere usato con

un programma con sensore automatico, sul display sara visualizzato il messaggio
“CALDQO". Quando “CALDO" sparisce, Si possono usare i programmi con sensore
automatico. Se si e di fretta, cuocere il cibo manualmente selezionando la modalita e
il tempo di cottura corretti.
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Programmi con sensore automatico

Programma

Peso min./
max.

Accessori

Suggerimenti

4. ZUPPA

Sensor
N
(—

1 pressione

150 g- 1000 g

Riscaldamento di zuppe refrigerate e a
temperatura ambiente. Posizionare la zuppa
in un contenitore di dimensioni adeguate. Gli
alimenti devono essere a una temperatura
frigorifero di circa +5 °C o a temperatura
ambiente. Coprire con pellicola trasparente.
Forare la pellicola con un coltello tagliente:
una volta in centro e quattro volte lungo i lati.
Premere una volta il pulsante dei programmi
di riscaldamento con sensore automatico e
poi premere Avvio. Mescolare alla fine del
programma e lasciare riposare la pietanza per
alcuni minuti.

5. PASTO
FRESCO

Sensor
N
(I

2 pressioni

200 g - 1000 g

Riscaldamento di pietanze o di una
casseruola precotte e fredde. Tutti gli alimenti
devono essere precotti. Gli alimenti devono
essere a una temperatura frigorifero di circa

+5 °C. Riscaldare nel contenitore in cui sono
stati comprati. Forare la pellicola di copertura
con un coltello tagliente: una volta in centro

e quattro volte lungo i lati. Se si trasferiscono
le pietanze su un piatto, coprire con della
pellicola trasparente forata. Premere due volte
Il pulsante del programma di riscaldamento
con sensore automatico e poi premere Awvio.
Mescolare al’'emissione dei segnali acustici.
Mescolare di nuovo alla fine del programma e
lasciare riposare la pietanza per alcuni minuti.
Pesci o carni di grandi dimensioni in una salsa
diluita possono richiedere un tempo di cottura
maggiore. Questo programma non & adatto per
farinacei, quali riso, spaghetti o patate.

6. PASTO
SURGELATO

Sensor
N
I—

3 pressioni

200 g - 1000 g

Riscaldamento di pietanze o di una
casseruola precotte e congelate. Tutti gli
alimenti devono essere precotti e congelati
(-18 °C). Riscaldare nel contenitore in cui sono
stati acquistati. Forare la pellicola di copertura
con un coltello tagliente: una volta in centro e
quattro volte lungo i lati. Se si trasferiscono le
pietanze su un piatto, coprire con della pellicola
trasparente forata. Premere tre volte il pulsante
dei programmi di riscaldamento con sensore
automatico e poi premere Awvio. Mescolare
al’'emissione dei segnali acustici e tagliare

i blocchi in vari pezzi. Mescolare di nuovo

alla fine del programma e lasciare riposare

la pietanza per alcuni minuti. Controllare la
temperatura e, se necessario, cucinare ancora
per qualche minuto prima di mangiare. Questo
programma non & adatto per alimenti congelati
divisibili in porzioni.

7. VERDURE
FRESCHE

Sensor
@3
I

1 pressione

200 g - 1000 g

Cottura di verdure crude. Mettere le verdure
preparate in un contenitore di dimensioni
adeguate. Aggiungere un cucchiaio di acqua
per ogni 100 g di verdura. Coprire con pellicola
trasparente. Forare la pellicola con un coltello
tagliente: una volta in centro e quattro volte
lungo i lati. Premere una volta il pulsante
programmi di cottura con sensore automatico
per verdura / pesce. Premere Awvio. In caso
di grandi quantita, mescolare all'emissione del
segnale acustico. Scolare dopo la cottura e
condire in base ai propri gusti.
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Programmi con sensore automatico

Peso min./

Programma o Accessori Suggerimenti
8. VERDURE ICottu(;a di verdure congela(ljted.Mettere )
e verdure in un contenitore di dimensioni
SURGELATE adeguate. Aggiungere 1-3 cucchiai di acqua.
Se si cucinano verdure con un alto contenuto
Sensor d'acqua, come spinéci o.pomodoril,llnoln
aggiungere acqua. Coprire con pellicola
ﬁ@a 200 g-1000 g trasparente. Forare la pellicola con un coltello
E tagliente: una volta in centro e quattro volte
lungo i lati. Premere due volte il pulsante
programmi di cottura con sensore automatico
2 pressioni per verdura / pesce. Premere Awvio. Scolare
dopo la cottura.
9. PESCE Coﬁtura diltranci o filetti di pesc%refrigerati.
Collocare il pesce in un recipiente di
FSReI%s(S’O dimensioni adeguate e aggiungere 2 cucchiai
(30 ml) di acqua. Coprire con pellicola traspa-
ﬁ@g 200g-800¢g rente. Forare la pellicola con un coltello
tagliente: una volta in centro e quattro volte
E lungo i lati. Premere tre volte il pulsante
3 pressioni programmi di cottura con sensore automatico
per verdura / pesce. Premere Awvio.
10. PESCE Cottura di tranci o filetti di pesce congelati.
Collocare il pesce in un recipiente di
SURGELATO dimensioni adeguate e aggiungere 1 cucchiaio
Sensor (15 ml) di acqua. Coprire con pellicola
200g-800g trasparente. Forare la pellicola con un coltello
@3 tagliente: una volta in centro e quattro volte
: lungo i lati. Premere quattro volte il pulsante
programmi di cottura con sensore automatico
4 pressioni per verdura / pesce. Premere Awvio.
11. RISO Cottura di riso per piatti saporiti e non
per tortini di riso. (Riso tailandese,
S basmati, Jasmine, del Suriname, Arborio
ensor o mediterraneo) Lavare bene il riso prima di
cuocerlo. Utilizzare una grande casseruola.
— Aggiungere una quantita di acqua bollente
: 100g-300¢g 2 volte superiore al riso. Coprire con un
coperchio. Premere una volta il pulsante
. programmi di cottura con sensore automatico
1 pressione per riso / pasta. Premere Awvio. Dopo la
cottura lasciare riposare per 5 minuti. Scolare
dopo la cottura.
12. PASTA Cottura di pasta secca. Utilizzare una
grande casseruola. Aggiungere 1 cucchiaino
Sensor di sale, 1 cucchiaio d'olio e acqua bollente.
Per 100 g - 290 g di pasta, aggiungere 1
100 g - 450 litro di acqua bollente. Per 300 g - 450 g di
g 9 pasta, aggiungere 1% litro di acqua bollente.
: Coprire con un coperchio. Premere due volte
il pulsante programmi di cottura con sensore
L automatico per riso / pasta. Premere Awvio.
2 pressioni Scolare dopo la cottura.
W Nota
1. E possibile utilizzare i programmi automatici in base al peso SOLO per gli alimenti descritti.
2. Cucinare solo alimenti che rientrano negli intervalli di peso descritti.
3. Pesare sempre gli alimenti al posto di fare affidamento sulle informazioni della confezione.
4. Dopo la cottura con un Programma automatico, la maggior parte degli alimenti trae vantaggio da

un tempo di ATTESA, per consentire al calore di completare la cottura della parte centrale.

ol

cotto e caldo fumante prima di servirlo.

Per consentire il verificarsi di alcune variazioni negli alimenti, verificare che il cibo sia completamente

IT

@




®

Programmi Panacrunch

Pana
crunch

C—J

Selezionare
il programma

desiderato e porre
il piatto grigliante

direttamente sul

Premere il tasto
di avvio per
preriscaldare il
piatto grigliante.

vassoio di vetro nel

@/

e Q0
. J (R

Quando la fase di
preriscaldamento &
ultimata viene emesso
il segnale acustico.

Premere il tasto
di Avvio.

Porre il cibo nel piatto
grigliante, impostare

forno. il peso.
Programma Pesré)ar)?m'/ Accessori Suggerimenti
13. PI1ZZA gi?lcaldamento oldoratura della;)super:ficie
elle pizze surgelate precotte, bruschette
SURGELATA e baguette al formaggio. Rimuovere
Pana completamente la confezione e posizionare
h 150 500 la pizza sulla teglia Panacrunch preriscaldata.
crunc 9- 9 Premere una volta panacrunch. Alla fine della
: cottura trasferire la pizza su una griglia di
raffreddamento. Programma non adatto per
. pizze alte o pizze molto sottili, ad esempio
1 pressione Flammekueche.
14. PIZZA Riscaldamento o doratura della superficie
FRESCA delle pizze refrigerate precotte, bruschette
e baguette al formaggio. Rimuovere
Pana completamente la confezione e posizionare
150 g-500g la pizza sulla teglia Panacrunch preriscaldata.
crunch Premere due volte Panacrunch. Alla fine della
: cottura trasferire la pizza su una griglia di
raffreddamento. Programma non adatto per
2 pressioni pizze molto sottili, ad esempio Flammekueche.
15. PATATE Riscalldare, gratinare e dlorare pata\teh
surgelate. Premere tre volte Panacruch. Dopo
SURGELATE aver preriscaldato la griglia, spargere le patate
sulla teglia. Per risultati ottimali, cuocere a
Pana strati singoli e girare all’emissione del segnale
crunch 200 g-500 g acustico. Programma non adatto per galette,
: Pomme Dauphine e Pomme Noisette.
3 pressioni
16. QUICHE Riscaldare quiche fresche precotte.
FRESCA Premere quattro volte Panacruch. Rimuovere
completamente la confezione e posizionare la
quiche sulla teglia Panacrunch preriscaldata.
Pana Alla fine della cottura trasferire la quiche su
crunch una griglia di raffreddamento.. Alla fine della
150 g - 600 g cottura, trasferire la quiche su una griglia di
: raffreddamento e lasciarla riposare per qualche
minuto.Le quiche contenenti molto formaggio
possono diventare molto piu calde di quelle
4 pressioni ripiene di verdure. Programma non adatto per

torte salate a doppia crosta.
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Istruzioni per I'uso del Piatto Panacrunch

I'Concetto’

Alcuni cibi cotti nel forno a microonde
possono avere una crosta morbida e umida.
Il vostro accessorio Piatto Panacrunch
rendera pizze, quiche (torte salate), focacce
e pane croccanti e dorati proprio come se
cotti in un forno tradizionale.

Il Piatto Panacrunch Panasonic lavora in

3 modi diversi: riscaldando il piatto (che
assorbe le microonde), riscaldando il

cibo direttamente tramite le microonde e
riscaldando il cibo con il grill. La base del
piatto assorbe le microonde e le trasforma
in calore. Quindi il calore viene condotto
attraverso il Piatto Panacrunch al cibo.
L’effetto riscaldante e ottimizzato dalla
superficie antiaderente dello stesso.

Uso del Piatto Panacrunch

(Funzionamento manuale)

B Per ottenere i risultati migliori,
preriscaldare il piatto prima dell’'uso.
Porre direttamente sul piatto rotante
e preriscaldare usando il programma
combinato 1 per tre minuti. Per
ottenere una grigliatura migliore,
ungere il Piatto Panacrunch con olio
prima di preriscaldarlo, per cibi quali
salsicce e hamburger.

B Togliere il piatto dal forno e metterci
dentro il cibo. Usare il manico in
dotazione oppure dei guanti da forno
dato che il piatto puo scottare. Per
ottenere i migliori risultati € importante
sistemare SUBITO il cibo sul piatto
dopo il preriscaldamento: qualsiasi
ritardo potrebbe non garantire il
risultato finale.

H Note:

1.  Non preriscaldare il Piatto
Panacrunch per piu di 5 minuti. Il
preriscaldamento della teglia puo
essere registrato usando la funzione
di memoria (vedere pagina 22 IT).

2. Porre sempre il Piatto Panacrunch
al centro del vassoio di vetro e
assicurarsi che non tocchi le pareti
interne del forno in quanto cio
potrebbe causare delle scintille che
danneggerebbero la cavita del forno.

3.  Usare sempre il Piatto Panacrunch
sul vassoio di vetro rotante. Non
usare mai con il supporto di metallo.

4.  Usare sempre il manico o i guanti da
forno quando si maneggia il piatto
caldo.

5.  Assicurarsi di rimuovere
completamente la confezione dei cibi
prima della cottura.

6.  Non porre alcun prodotto sensibile
al calore sul piatto caldo perché
potrebbe bruciarsi.

7. |l Piatto Panacrunch puo essere
utilizzato in un forno tradizionale.

8.  Per ottenere i risultati migliori
usare il piatto con il programma
di combinazione GRILL e
MICROONDE. Per preriscaldare
la teglia e possibile utilizzare solo
la modalita Microonde (Potenza
1000 W power).

Cura del piatto grigliante

B Non utilizzare utensili appuntiti sul
piatto poiché potrebbero danneggiarne
la superficie.

B Dopo l'uso, lavare il piatto in acqua
calda e detersivo adatto e risciacquare
in acqua calda. Non usare prodotti
0 spugnette abrasivi che potrebbero
danneggiare la superficie.

B E possibile lavare il Piatto Panacrunch
in lavastoviglie.
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Domande e risposte
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Perché Il formo non si accende”?
Quando il forno non si accende,
verificare i punti seguenti:

Il forno e stato collegato saldamente
alla presa di corrente? Estrarre la
spina dalla presa, attendere 10
secondi e reinserirla.

Verificare l'interruttore e il fusibile.
Riaccendere linterruttore o sostituire
il fusibile qualora fosse saltato o
bruciato.

Se l'interruttore e il fusibile sono

a posto, collegare un altro
apparecchio alla presa di corrente.
Se questo apparecchio funziona,

il problema risiede probabilmente
nel forno stesso. Se questo secondo
apparecchio collegato non funziona, il
problema risiede probabilmente
nella presa di corrente.

Se il problema dovesse essere

nel forno stesso, contattare un centro
di assistenza qualificato.

I mio fomo a microonde causa delle
interferenze allapparecchio

r I E normale”?
E possibile che si verifichino

delle interferenze durante la

cottura con il forno a microonde.
Questa interferenza e simile a

quella causata da piccoli
elettrodomestici quali frullatori,
aspirapolvere, asciugacapelli,

ecc. Questo non vuol dire che il forno
a microonde sia difettoso.

I forno non accetta il programma imm
P&’V’\‘ &7

Il forno € progettato per non accettare
programmi errati. Ad esempio, non
accettera una quarta fase.

Talvolta proviene dellaria calda dalle prese
diventilazione del forno. Perche?

Il calore emanato dal cibo che viene
cotto riscalda I'aria nella cavita del
forno. Questa aria calda viene portata
fuori dal forno dal movimento dell’'aria
all'interno del forno. Non ci sono
microonde nell'aria. Le prese

di ventilazione del forno non devono
mai essere bloccate durante la
cottura.

Non rlesco a impostare un programma
CON $ens utomatico e sul displa
appare | messaggio 'CALDO", Pe
Se il forno € gia stato utilizzato ed

e troppo caldo affinché possa
essere usato con un programma con
sensore automatico, sul display sara
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visualizzato il messaggio “CALDO”.
Quando “CALDQ” sparisce, si possono
usare i programmi con sensore
automatico. Se si e di fretta, cuocere il
cibo manualmente selezionando

la modalita e il tempo di cottura corretti.
Posso usare un termometro convenzionale
da formo, nel microonde?

E possibile fare cio solo se si sta
usando la modalita di cottura GRILL.

Il metallo che si trova in alcuni
termometri potrebbe causare la
formazione di archi nel forno e non
deve essere usato nelle modalita

di cottura MICROONDE e nel
programma combinato.

Queando cucino con |l programma
combinato, si sentono ronzii e clicchetti
provenienti dal fomo. Che cosa provoce
questi umori?

| rumori sono dovuti al fatto che
il forno passa automaticamente dalla
potenza MICROONDE alla potenza
GRILL per eseguire il programma
combinato impostato. Questo &
normale.

| fomo sprigiona un odore e genera

del fumo quando utlizzo le funzioni di
programma combinato e GRILL. Perché?
Dopo un certo utilizzo del forno, e
raccomandabile pulire quest’ultimo e
farlo funzionare immediatamente senza
alimenti e privo tel vassoio di vetro

e anello rotante, impostandolo sulla
posizione Grill per 5 minuti. Questa
operazione brucera tutti i residui di cibo
e di grasso che possono causare odori
e/o fumo.

| fomo interrompe la cottura come formo
microonde e sul display viene visualizzato |
codice 'HI7' 0 'HI8'. Perché?

Il display segnala un problema al
sistema di generazione delle
microonde. Si prega di contattare un
Centro Asssistenza autorizzato

La ventola continua a girare anche dopo la
cottura. Perché?

Quando si finisce di utilizzare il forno
in modalita grill/combinata, € possibile
che il motore della ventola continui a
girare per 3 minuti per raffreddare i
componenti elettrici. Questo & normale
ed é possibile continuare a utilizzare il
forno.
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Cura del forno a microonde

1.

Prima di procedere alla pulizia del
forno, scollegarlo dalla presa di
corrente.

Mantenere puliti I'interno del forno,

le giunture della porta e le superfici
vicine a queste. Pulire gli schizzi di
cibo e i liquidi versati che aderiscono
alle pareti del forno passando un
panno umido sulle giunture della
porta e sulle superfici vicine. E
possibile utilizzare un detergente
neutro nel caso in cui le giunture
fossero molto sporche. Non e
raccomandato I'uso di detergenti
concentrati o abrasivi.

NON UTILIZZARE | PRODOTTI PER
LA PULIZIA DEI FORNI DISPONIBILI
IN COMMERCIO

Non utilizzare detergenti abrasivi

o raschietti di metallo appuntiti

per pulire il vetro del forno in quanto
possono graffiare la superficie e, di
conseguenza, danneggiare il vetro.

La superficie esterna del forno deve
essere pulita con un panno umido.
Per evitare di danneggiare le parti
operative all'interno del forno, evitare
di far penetrare dell’acqua nelle prese
di ventilazione.

Se il pannello di controllo

si sporca, pulirlo con un

panno morbido e asciutto. Non
usare forti detergenti né spugnette
abrasive sul pannello di controllo.
Quando si pulisce il pannello

di controllo lasciare la porta aperta
per evitare I'accensione accidentaledel
forno. Dopo la pulizia, premere

il pulsante di ARRESTO/
ANNULLAMENTO per cancellare il
display.

Se si accumula del vapore all'interno
o intorno alla parte esterna della porta
del forno, passarvi sopra un panno
morbido. Questo puo accadere
guando il forno a microonde

viene usato in condizioni di forte
umidita e non indica assolutamente
un cattivo funzionamento
dell’'apparecchio.

7.

10.

11.
12.

13.

IT

Occasionalmente € necessario
rimuovere il vassoio di vetro per
pulirlo. Lavare il vassoio in acqua
calda e detersivo o lavastoviglie.

L'anello rotante e la base della

cavita del forno devono essere puliti
regolarmente per evitare rumore
eccessivo. Passare semplicemente
un panno inumidito con detergente
neutro e acqua calda sulla base
interna del forno, quindi asciugare con
un panno asciutto. Lavare I'anello
rotante in acqua e detersivo neutro.
vapori di cottura si condensano

con l'uso ripetuto del forno, ma non
danneggiano in nessun caso la base
del forno é le rotelle dell'anello rotante.
Dopo aver rimosso I'anello rotante
dalla base del forno per la pulizia,
assicurarsi di riposizionarlo
correttamente.

Quando si usano le modalita

di cottura GRILL o di PROGRAMMA
COMBINATO, alcuni cibi
inevitabilmente produrranno schizzi
di grasso sulle pareti del forno. Se

il forno non viene pulito regolarmente,
potrebbe cominciare a esalare del
fumo quando viene utilizzato.

La manutenzione di questo forno
deve essere eseguita unicamente

da personale qualificato. Per la
manutenzione e le riparazioni

del forno, contattare il piu vicino centro
di assistenza autorizzato Panasonic.

Non utilizzare pulitori a vapore.

La mancanza di attenzione alla
pulizia del forno puo portare al
deterioramento delle superfici,
riducendo la ita operativa
dell’apparecchio e creando situazioni
a rischio.

Tenere sempre sgombre da ostacoli le
aperture di ventilazione. Controllare
che le aperture collocate sulla parte
alta, bassa o posteriore del forno

non siano ostruite da polvere o

altro materiale. In caso contrario,

il forno potrebbe surriscaldarsi e non
funzionare o funzionare in maniera
nomala e creando situazioni a rischio.
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Caratteristiche tecniche

Alimentazione:
Consumo energetico:

230V, 50 Hz
Massimo: 2120 W
Microonde: 1050 W
Grill: 1160 W
Microonde: 1000 W (IEC-60705)
Grill riscaldatore: 1100 W
Dimensioni esterne:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Dimensioni della cavita del forno:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Peso senza imballaggio: 13.2 kg
Rumorosita: 66 dB

Uscita:

Le caratteristiche tecniche sono
soggette a modifiche senza preavviso.

Questo prodotto & conforme agli attuali
standard Europei per la Compatibilita
Elettromagnetica, in ottemperanza alle
norme EN 55011. Secondo gli standard
menzionati questo prodotto rientra nel
gruppo 2, classe B, all'interno dei limiti
richiesti. Gruppo 2; significa che la radio
frequenza e generata sotto forma di
emissione elettromagnetica adatta allo
scopo di riscaldare o cuocere i cibi. Classe
B: significa che questo prodotto puod essere
utilizzato nel normale ambito casalingo.

Informazioni per gli utenti
sullo smaltimento di
apparecchiature elettriche
ed elettroniche obsolete
(per i nuclel fTamiliari privat)

Questo simbolo sui prodotti e/o sulla
documentazione di accompagnamento
significa che i prodotti elettrici ed elettronici
usati non devono essere mescolati con i
rifiuti domestici generici.

Per un corretto trattamento, recupero

e riciclaggio, portare questi prodotti ai
punti di raccolta designati, dove verranno
accettati gratuitamente. In alternativa, in
alcune nazioni potrebbe essere possibile
restituire i prodotti al rivenditore locale, al
momento dell’acquisto di un nuovo prodotto
equivalente.

Uno smaltimento corretto di questo prodotto
contribuira a far risparmiare preziose
risorse ed evitare potenziali effetti negativi
sulla salute umana e sull’ambiente, che
potrebbero derivare, altrimenti, da uno
smaltimento inappropriato. Per ulteriori
dettagli, contattare la propria autorita locale
o il punto di raccolta designato piu vicino.

In caso di smaltimento errato di questo
materiale di scarto, potrebbero venire
applicate delle penali,in base alle leggi
nazionali.

Per dli utenti aziendali nell Unione
Europea

Qualora si desideri smaltire apparecchiature
elettriche ed elettroniche, contattare

il rivenditore o il fornitore per ulteriori
informazioni..

Informazioni sullo smaltimento
in Nazioni al di fuori dellUnione

Furopea
Questo simbolo & valido solo nell’'Unione
Europea.

Qualora si desideri smaltire questo prodotto,
contattare le autorita locali o il rivenditore e
chiedere informazioni sul metodo corretto di
smaltimento.

Ai sensi della direttiva 2004/108/CE,
articolo 9(2)

Panasonic Testing Centre

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15, 22525 Amburgo,
Germania

Prodotto da Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.,
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Shanghai, 201203, Cina.
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m [nstrucciones sobre seguridad importantes.
| éalas detenidamente y guardelas para futura
referencia.

» Este aparato puede ser utilizado por niNos
de 8 anos o mas, personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,

O Sin experiencia 0 conocimientos, solo

si hay una persona responsable de su
seguridad que les supervise o les haya dado
instrucciones acerca del uso seguro del
aparato y sobre los peligros que pueden
derivarse. Los ninos no deben jugar con

el aparato. Los ninos no deben realizar la
limpieza o el mantenimiento del aparato sin
supervision.

s Cuando se instale este horno, debe
ser facil aislar el aparato del suministro
de electricidad, tirando de la clavija o
accionando el disyuntor.

» Si el cable de suministro eléctrico de este
aparato esta estropeado, debe reemplazarlo
por el cable especial que pondra a su
disposicion el fabricante.

m jAVISO! Los cierres de la puerta y las areas
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de cerrado de la puerta deben limpiarse

con un pano humedo. El aparato debe
inspeccionarse para ver si tiene danos en los
cierres de la puerta y en las areas de cierre
de la misma vy si estas areas estan danadas,
no debe hacer funcionar el aparato hasta que
haya sido reparado por un técnico formado
por el fabricante.

= jAVISO! No intente forzar o hacer cualquier
ajuste o reparacion a la puerta, alojamiento
del panel de control, mandos de interrupcion
de seguridad o cualquier otra parte del
horno. No saque el panel exterior del horno
que proporciona proteccion contra la
exposicion a la energia de microondas. Las
reparaciones deben ser realizadas por una
persona de servicio cualificada.

= Nunca debera calentar liquidos o cualquier
otro tipo de alimento en recipientes
herméticos, ya que existe el riesgo de que
estallen por culpa de la presion.

= jAVISO! No cologue este horno cerca de
una cocina eléctrica o de gas.

m jAVISO! No permita a los ninos el uso

2 =
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del horno sin supervision, solamente lo
podran usar cuando se les haya dado las
instrucciones adecuadas para que sean
capaces de usar el horno de forma segura y
una vez entendidos los riesgos que pueden
derivarse de un uso inapropiado.

Para uso en encimeras:

» Hay que dejar 15 cm de espacio libre

por encima del horno, 10 cm por detras y
5 cm por un lado, mientras que el otro lado
debe estar despejado mas de 40 cm.

= Cuando caliente comida en recipientes de
papel o de plastico, verifique el horno con
frecuencia ya que estos tipos de recipientes
se encienden si se sobrecalientan.

» Si se emite humo o se produce fuego en
el interior del horno, pulse el boton parar

/ cancelar y deje la puerta cerrada para
sofocar las llamas. Desconecte el cable de
alimentacion o apague la electricidad en el
fusible o en el panel del disyuntor.

= Cuando se calienten liquidos, como
por ejemplo sopas, salsas y bebidas en
su horno microondas, puede darse un

K =
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sobrecalentamiento del liquido por encima
de su punto de ebullicién sin que se aprecie
borboteo. Esto puede resultar en una
repentina ebullicion del liquido.

m El contenido de los biberones y potitos
tiene que removerse 0 agitarse. La
temperatura tiene que verificarse antes de su
CONSUMO, para evitar quemarse.

= NO cocine huevos con la cascara ni
cueza huevos duros en la modalidad de
MICROONDAS. Puede aumentar la presion
y los huevos pueden explotar, incluso
después de que el microondas haya dejado
de emitir calor.

= Mantenga limpios el interior del horno,
cierres y areas de cierre de la puerta. Si se le
adhieren restos de alimentos o de liquidos,
limpielos con un trapo humedo. Si estuviera
Mmuy Sucio, puede usar un detergente suave.
No es recomendable el uso de detergentes
fuertes o abrasivos.

= NO USE LIMPIADORES PARA HORNOS
CONVENCIONALES.

B =
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= Cuando use el modo GRILL o
COMBINADQO, algunos alimentos pueden
salpicar de grasa inevitablemente las
paredes del horno. Si el horno no se limpia
regularmente, puede comenzar a producir
humo durante su utilizacion.

» Debe mantener el horno limpio, puesto
que, de no hacerlo, las superficies podrian
deteriorarse, lo cual podria afectar la vida
del electrodomeéstico y probablemente
resultaria en una situacion de riesgo.

m jAVISO! Las partes exteriores del aparato
pueden calentarse al usarlo para coccion
combinada. Debe mantenerse a los ninos
pequenos alejados del aparato y nunca

lo deben utilizar sin la supervision de un
adulto, debido a las altas temperaturas
generadas.

m Este horno esta disenado Unicamente
para su uso en encimeras. No esta
disenado para utilizarlo empotrado dentro
de alacenas.
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= NO debe utilizarse una limpiadora a vapor
para limpiar el aparato.

= No utilice productos de limpieza agresivos
ni abrasivos o rascadores metalicos para
limpiar la puerta de cristal del horno, ya

que puede rayar la superficie y ésto puede
provocar la rotura del cristal.

» Las superficies exteriores del horno,
incluidos los ventiladores de aire en la cabina
y la puerta del horno, se calentaran durante
el COMBINADQO vy el GRILL; tener cuidado al
abrir o cerrar la puerta y al introducir o sacar
comida y accesorios.

» Este aparato no esta disenado para
funcionar con un sistema de control

remoto independiente ni con un temporizador
externo.

» Utilice sOlo utensilios que sean aptos para
ser utilizados en hornos microondas.
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Instalacion y conexion

Examine su homo microondas
Desembale el horno, saque todo el material
del embalaje y examine que el horno no
tenga ningun dafio como abolladuras,
pestillos de la puerta rotos o grietas en

la puerta. Si encuentra cualquier dafo,

notifiquelo a su distribuidor inmediatamente.

No instale un horno microondas dafiado.
Instrucciones para conexion a tierra

B Importante

ESTA UNIDAD TIENE QUE ESTAR
DEBIDAMENTE CONECTADA EN UNA
TOMA DE TIERRA, POR SU SEGURIDAD
PERSONAL.

Colocacion del homo

Este horno esta disefiado Unicamente para
su uso en encimeras. No esté disefiado
para utilizarlo empotrado dentro de
alacenas.

1.  Coloque el horno sobre una superficie
plana y estable, a méas de 85 cm por
encima del suelo.

2. Cuando se instale este horno, debe
ser facil aislar el aparato del
suministro de electricidad, tirando de
la clavija o accionando el disyuntor.

3.  Para que el funcionamiento sea
el apropiado, hay que asegurar una
circulacion suficiente de aire para el
horno.

Uso sobre una superficie:

a. Hay que dejar 15 cm de espacio libre
por encima del horno, 10 cm por
detras y 5 cm por un lado, mientras
que el otro lado debe estar despejado
mas de 40 cm.

10 cm
- E
A —| / Abierto
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4| < Sobre una Superficie

Si su salida de CA no tiene toma en
tierra, es responsabilidad personal del
cliente reemplazarla por un enchufe de
pared apropiado conectado a tierra.

Voltagje de funcionamiento

El voltaje tiene que ser el mismo que esta
especificado en la etiqueta que esta sobre
el horno. Si se usa un voltaje mas alto que
el especificado, puede causar un incendio u
otros dafios.

4.  No coloque este horno cerca de una
cocina eléctrica o de gas.

5.  No deben sacarse los apoyos
inferiores.

6.  Este horno es soélo para uso
doméstico. No usarlo al aire libre.

7. Evitar el uso del horno microondas en
ambientes de humedad alta.

8.  El cable de la corriente no debe tocar
el exterior del horno. Mantener el
cable alejado de superficies calientes.
No deje el cable colgando del borde
de una mesa o de un mostrador. No
sumerja en agua el cable, la clavija ni
el horno.

9.  No obstruya los respiraderos de los
lados y la parte trasera del horno. Si
se bloquean estos orificios mientras
el horno estéa funcionando, podria
sobrecalentarse. En tal caso, el horno
esta protegido por un dispositivo de
seguridad térmico y vuelve a funcionar
Unicamente después de enfriarse.

10. Este aparato no esta disefiado para
funcionar con un sistema de control
remoto independiente ni con un

temporizador externo.
A -
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Instrucciones de seguridad importantes

1.

m AISO!

Instrucciones de seguridad importantes

Los cierres de la puerta y las areas
de cerrado de la puerta deben
limpiarse con un pafio hiumedo. El
aparato debe inspeccionarse para
ver si tiene dafios en los cierres de

la puerta. De ser asi, no debe hacer
funcionar el aparato hasta que haya
sido reparado por un técnico formado
por el fabricante.

No intente forzar o hacer cualquier
ajuste o reparacion a la puerta,
alojamiento del panel de control,
mandos de interrupcién de seguridad
o cualquier otra parte del horno. No
saque el panel exterior del horno que
proporciona proteccion contra la expo-
sicion a la energia de microondas. Las
reparaciones deben ser realizadas por
una persona de servicio cualificada.

No haga funcionar este aparato

si tiene el CABLE o CLAVIJA
estropeados. Si no funciona
apropiadamente, esta estropeado o se
ha caido, es peligroso que alguien que
no sea del servicio técnico formado
por el fabricante realice la reparacién.

Si el cable de suministro eléctrico de
este aparato esta estropeado, debe
reemplazarlo por el cable especial que
pondréa a su disposicion el fabricante.

5.

No permita a los nifios el uso del
horno sin supervision, solamente lo
podran usar cuando se les haya dado
las instrucciones adecuadas para que
sean capaces de usar el horno de
forma segura y una vez entendidos los
riesgos que pueden derivarse de un
uso inapropiado.

Nunca debera calentar liquidos o
cualquier otro tipo de alimento en
recipientes herméticos, ya que existe
el riesgo de que estallen por culpa de
la presion.

Se recomienda a los usuarios que
eviten ejercer presion hacia abajo
sobre la puerta del microondas
mientras esté abierta. En caso
contrario, existe el riesgo de que el
horno se incline hacia adelante.

Este aparato no esté disefiado para
gue lo utilicen personas (nifios
incluidos) con capacidades
sensoriales o mentales reducidas o
sin experiencia o conocimientos, a
menos que una persona respon-
sable de su seguridad les supervise
o les haya dado instrucciones acerca
del uso del aparato. Es preciso
controlar a los nifios para cerciorarse
de que no jueguen con el aparato.



®

Instrucciones de seguridad importantes

Utilizacion de su homo

1. Nouse el horno para ninguna otra
razon que no sea la preparacion de
comida. Este horno estéa disefiado
especificamente para calentar,
descongelar o cocinar alimentos.
No use este horno para calentar
productos quimicos u otros productos
no-alimenticios.

2. Antes de utilizarlo, verifique que los
utensilios/recipientes son adecuados
para su uso en hornos microondas.

No intente usar este horno microondas
para secar periddicos, ropa o
cualquier otro material. Podrian
incendiarse.

Cuando no vaya a usar el horno,

no guarde en el interior del mismo
ningun tipo de objeto para evitar
cualquier problema en caso de que se
ponga en marcha accidentalmente.

No debe hacer funcionar el aparato
mediante las funciones
MICROONDAS o COMBINADO, SI
NO HAY COMIDA EN EL HORNO ya
que se podria estropear.

6.  Sise produjese un incendio o
hubiera humo en el interior del
aparato, PRESIONE EL BOTON
DE PARADA/CANCELACION.
Desenchufe el microondas o
desconecte el diferencial de la
corriente.

Funcionamiento de la resistencia

1.  Las superficies exteriores del horno,
incluidos los ventiladores de aire en
la cabina y la puerta del horno, se
calentaran durante el COMBINADO
y el GRILL; tener cuidado al abrir o
cerrar la puerta y al introducir o sacar
comida y accesorios.

2. Elhorno dispone de dos resistencias
situadas en la parte superior. Después
de usar la funcion COMBINADO y
GRILL, estas superficies estaran muy
calientes. Se ha de tener cuidado

@

de no tocar el elemento calentador
situado dentro del horno.

B Atencion: Superficies calientes
Después de cocinar mediante estas
funciones, los accesorios del horno
estaran muy calientes.

3. Las partes accesibles del aparato
pueden calentarse al usarlo para
coccion combinada. Debe mantenerse
a los niflos pequenfios alejados del
aparato, y los nifios solo deben utilizar
el horno bajo la supervision de un
adulto, debido a las temperaturas
generadas.

Lampara del Homo

Cuando sea necesario reemplazar la
lampara del horno, por favor consulte al
servicio técnico.

Accesorios

El horno viene equipado con una variedad
de accesorios. Seguir siempre las
indicaciones dadas para el uso de los
accesorios.

Bandeja de cristal

1.  No haga funcionar el horno sin haber
colocado el aro giratorio y la bandeja
de cristal.

2. Nunca usar otro tipo de bandeja
de cristal que no sea la disefiada
especialmente para este horno.

3.  Silabandeja de cristal esta caliente,
debera dejarla enfriar antes de
limpiarla o sumergirla en el agua.

La bandeja de cristal puede girar en
cualquier direccion.

5.  Si el recipiente de comida colocado
sobre la bandeja de cristal toca las
paredes del horno, se detendra
momentaneamente y ésta girara
automaticamente en la direccion
contraria. Esto es normal.

6.  No cocine alimentos directamente
sobre la bandeja de cristal.

B =



Instrucciones de seguridad importantes

Aro Giratorio

1.  Elaro giratorio y la parte inferior del
horno deben limpiarse
frecuentemente.

2. Elaro giratorio debe usarse siempre
para cocinar, junto con la bandeja de
cristal.

Parrila

1. La Parrilla se utiliza para gratinar y
dorar los platos pequefios y para
ayudar a la buena circulacion del
calor.

2. No use ningun recipiente metalico
sobre la Parrilla en COMBINADO con
MICROONDAS.

3. No utilice la parrilla en la modalidad de
MICROONDAS.

Bandeja para Panacrunch
Ver pagina 28 ES

Tiempos de coccion

] El tiempo de coccion depende de la
condicién, temperatura, cantidad de
comida y tipo de recipiente.

B Comience con el tiempo de coccion
minimo para ayudar a prevenir una
sobrecoccién. Sila comida no esta
suficientemente cocida, siempre
puede cocerla durante un poco
mas de tiempo.

W Nota

Si se sobrepasan los tiempos de
coccion recomendados, la comida
puede estropearse y en circunstancias
extremas podria incendiarse y dafar,
posiblemente, el interior del horno.

Pequenas cantidades de dlimentos

u Pequefias cantidades de comida o
alimentos con bajo contenido de
humedad pueden quemarse, secarse
o incendiarse si se cuecen demasiado
tiempo. Si los alimentos dentro del
horno se incendiaran, mantenga
cerrada la puerta del horno, apague el
horno y desenchufe el cable eléctrico.

Huevos

[ ] No cocine huevos con la cascara ni
cueza huevos duros en la modalidad
de MICROONDAS. Puede aumentar
la presion y los huevos pueden
explotar, incluso después de que el
microondas haya dejado de emitir
calor.

Perforar la piel

[ ] Los alimentos con pieles no porosas,
tales como las patatas, yemas
de huevo y salchichas, deben
pincharse antes de la coccién por
MICROONDAS para prevenir que
estallen.

Termometro para la came

B Use un termometro para la carne,
para verificar el grado de coccién de
los asados y de la carne de aves,
solamente cuando la haya sacado del
horno. No use un termémetro para la
carne convencional cuando esté en
el MICROONDAS, ya que pueden
producir chispas.
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Instrucciones de seguridad importantes
Utemsmos/pape\ de aluminio

L\quwdos

Cuando se calienten liquidos, como
por ejemplo sopas, salsas y bebidas
en su horno microondas, puede darse
un sobrecalentamiento del liquido por
encima de su punto de ebullicion sin
que se aprecie borboteo. Esto puede
resultar en una repentina ebulliciéon del
liquido.

Para prevenir esta posibilidad deben

tomarse las siguientes medidas:

a Evitar el uso de recipientes de
lados rectos con cuellos
estrechos.

b No sobrecalentar.

¢ Remover el liquido antes de
colocar el recipiente en el horno
y otra vez en el intermedio del
tiempo de coccion.

d Después del calentamiento, dejar
gue se quede en el horno un poco
de tiempo y remover otra vez
antes de sacar, con cuidado, el
recipiente.

Papel/plastico

Cuando caliente comida en recipientes
de papel o de plastico, verifique el
horno con frecuencia ya que estos
tipos de recipientes se encienden si se
sobrecalientan.

No use productos de papel reciclado,
como por ejemplo rollo de cocina, a
menos que el producto de papel esté
etiqguetado como seguro para su uso
en horno microondas. Los productos
de papel reciclado pueden contener
impurezas que pueden causar chispas
y/o fuego durante su uso.

Saque las tiras de cierre de las bolsas
para asados antes de colocar las
bolsas en el horno.

No calentar latas ni botellas cerradas
porque pueden explotar.

Los recipientes metélicos o los platos
con ribetes metalicos no deben usarse
durante la coccion del microondas. Se
produciran chispas.

Si usted utiliza papel de aluminio,
pinchos para carne o utensilios de
metal, la distancia entre ellos, las
paredes y la puerta del horno debe
ser de al menos 2 cm para prevenir
chispazos.

Biberones/potitos para bebeés

El tapdn y la tetina, o la tapadera,
deben sacarse de los biberones y de
los potitos antes de colocarlos en el
horno.

El contenido de los biberones y de los
potitos tienen que removerse o
agitarse.

La temperatura tiene que verificarse
antes de su consumo, para evitar
guemarse.

Funcionamiento del motor de
ventilacion

Después de utilizar el horno, el motor del
ventilador puede girar durante unos minutos
para enfriar los componentes eléctricos.
Esto es normal y se pueden retirar los
alimentos incluso si funciona el motor del
ventilador. Puede continuar utilizando el
horno durante este periodo.
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Esquema descriptivo

1. Botdn de aperturade la puerta 7. Panel de control
Pulselo para abrir la puerta. Cuando 8. Cable de alimentacién
abra la puerta del horno durante 9. Conexion
la coccién, éste se detendra 10. Tarjeta de identificacién
temporalmente sin borrar el ajuste 11. Bandeja de cristal
que se haya hecho con anterioridad. 12. Aro Giratorio
La coccién se reiniciara en cuanto se 13. Elementos del grill
cierre la puerta y se pulse Inicio. 14. Advertencia (superficie caliente)
2. Ventanadel horno 15. Parrilla
3. Sistema de cierre de seguridad de 16. Bandeja para Panacrunch
la puerta 17. Mango

4. Orificios de ventilacién

5. Guia de ondas del microondas
(no retirar)

6. Orificios de ventilacion exteriores

11 13 5] 6
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H Nota
Esta ilustracion es s6lo de referencia.
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Micro Power  Grill 1-2-3
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Turbo
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Sensor

—

Sensor
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Sensor
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10
11
12

13
14

Pantalla de visualizcion

Niveles de potencia del microondas
Boton del grill

Programas de descongelacion turbo
Programas de recalentado autométicos
Boton de programas de coccién de

verduras / pescado con sensor
automatico

Botén de programas de coccion de arroz

/ pasta con sensor automatico

Recalentado/coccién automatica por
peso

Bot6n mas / menos
Dial Tiempo/Peso
Botén de memoria
Botén de temporizador

Boton del reloj
Boton parada/cancelar:

1N ——= ]

14—

Antes de cocinar:

si pulsa una vez, borrara sus 6rdenes.
Durante la coccion:

si pulsa una vez, detendra tempo-
ralmente el programa de coccion. Si
vuelve a pulsar, cancelara todas

sus 6rdenes y en la pantalla
aparecera la hora.

o———13
L 1 4

15
16

Botén de inicio

Bot6n de desbloqueo de la puerta

Este horno esta equipado con una funcién
de ahorro de energia.

*El disefio del panel de control del
microondas puede ser de diferente color,
pero las funciones de éste no varian.

W Nota

o 16 1. Durante el modo de espera, el brillo de
la pantalla se reducira.

2. El horno entrara en modo de espera la
primera vez que se enchufe e inmedi-
atamente después de completar el dlti-
mo funcionamiento.

B Pitido

Cuando se pulse correctamente un boton,
se escuchara un pitido. Si se pulsa un
botén y no se escucha ningun pitido, la
unidad no ha aceptado o no puede aceptar
la orden. Al terminar de cocinar, suenan
cinco pitidos.

142

@
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;

NN-GD452W

W Nota

Si se establece una operacion y no se
pulsa el botén de inicio, el horno cancelara
la operacién automaticamente después de
6 minutos. La pantalla volvera al modo de
reloj.
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Informacion en pantalla

Informacion en pantalla

Informacion en pantalla

Conexion “88:88"

Pulse o "FRAI\iCNS" ----------- En Francés

Pulse ®:] "ITALIANO" ------f----- En Italiano
v

Pulse é "DEUTSCH" ----------- En Aleman
v

Pulse &] "NEDERLANDS" -{------ En Holandés
v

Pulse é "ESPANOL"------f----- En Espafiol ®
v

Pulse :j® "POLSKI" -------f----- En Polaco

o v

Pulse ——— "CESKY" """ - optooos En Checo
v

Pulse é "ENGLISH" ------}----- En Inglés
I

Estos modelos disponen de la funcion exclusiva de “Informacion en pantalla”, que sirve
de guia para utilizar el microondas. Tras haber enchufado el horno, pulse el botén

de inicio tantas veces como sea necesario hasta encontrar el idioma que desee. Los
ajustes por defecto no tienen informacién en pantalla. Cada vez que pulse los botones,
la pantalla mostrara el siguiente paso a seguir, eliminando la posibilidad de cometer
errores. Si por cualquier motivo quisiera cambiar el idioma de la informacién en pantalla,
desconecte el horno y repita este proceso.

Si se pulsa el botén temporizador 4 veces, se apagara la guia de funcionamiento. Para
volver a encender la guia de funcionamiento, pulse el botén temporizador 4 veces.

15 =
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Ajuste del reloj

Cuando el horno se conecta por primera vez, aparece “88:88” en la pantalla de visualizacién.

@/8e

= 2 () D

Pulse el botén del reloj Ponga la hora girando el Pulse el botén del reloj.
unavez. dial Tiempo/Peso. Los dos puntos paran de
Los dos puntos comienzan La hora aparece en la parpadear y la hora queda
a parpadear. pantalla y los dos puntos fijada
parpadean.

B Nota

1. Para volver a programar la hora, repita los pasos de 1 a 3.

2. Elreloj conservara la hora mientras el horno esté conectado y reciba corriente

eléctrica.
3. Se trata de un reloj con 24 horas, es decir, 2 pm = 14.00 y no 2.00.

Blogueo de seguridad para ninos

Usando este sistema hara que los mandos del horno sean inoperables; sin embargo, la puerta
podré abrirse. El bloqueo para nifios puede activarse cuando el visualizador muestra los dos
puntos o la hora.

Para activarlo: Para cancelarlo:

b @
e I

Pulsar el botén de inicio tres veces. Pulsar el botdn parada / cancelar tres
La hora desaparecera. La hora. veces. La hora reapareceré en el
actual no se perdera. Aparecera un visualizador.

asterisco ‘y’ en el visualizador

H Nota:
1.

Para activar el bloqueo de seguridad para nifios, se debe pulsar el boton de inicio 3
veces en un periodo de 10 segundos.

i =
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Coccion y descongelacion

1 Pulsacion Alta

2 Pulsaciones Descongelar ¥%
3 Pulsaciones Media

4 Pulsaciones Baja

5 Pulsaciones Coccibn Lenta

6 Pulsaciones Calentar

B PRECAUCIONI

nivel de potencia.

H Nota

@/fe

Q
Micro Power [ ::

Pulse el botén de potencia Ajustar el tiempo de coccién

del microondas. Seleccione usando el Dial Tiempo/Peso. El

el nivel de potencia que horno puede programarse para 90

desee. minutos en potencia media, baja,
coccion lentay descongelar. La
potencia alta (1000 W) sélo puede
programarse para 30 minutos.

1000 Watts
270 Watts
600 Watts
440 Watts
300 Watts
100 Watts

1. Para la coccion multifase, consulte la pagina 21 ES.

2. Eltiempo de reposo puede programarse después de establecerla potencia
de microondas y el tiempo de coccién. Consulte la pagina 20 ES para obtener
informacion sobre el uso del temporizador.

3. Sifuera necesario puede modificar el tiempo de coccion durante la misma. Use el
botén giratorio de tiempo/peso para aumentar o disminuir el tiempo de coccion. El
tiempo puede aumentarse o disminuirse de 1 minuto en 1 minuto hasta llegar a los
10 minutos. Si se gira el boton giratorio hasta llegar a 0, se detendra la coccion.

La bandeja de cristal debe estar siempre colocada cuando se utiliza el horno.

Pulse el bot6n de inicio.
El programa de coccion se
iniciara y el tiempo de la
pantalla empezara a
descontar.

El horno se pondra en marcha automaticamente en la potencia de microondas ALTA
(1000 W) si se introduce un tiempo de coccion y no se ha seleccionado previamente el

17 IS




Grill

La bandeja de cristal debe estar siempre colocada cuando se utiliza el horno.

/(e
Grill 123 |::> |::> D
Pulse el botén del grill. Ajustar el tiempo de Pulse el bot6n inicio. El
Seleccionar el nivel pulsando unade  €occion usando el Dial tiempo de la pantalla
las siguientes opciones: Tiempo/Peso comenzara a descontar.

(hasta 90 min.).
1 pulsacion  grill 1 1100 W (alta)
2 pulsaciones grill 2 800 W (media)
3 pulsaciones grill 3 600 W (baja)

W Nota

1. Coloque el alimento en la parrilla del grill sobre la bandeja de cristal. Coloque una
fuente resistente al calor (Pyrex®) debajo para recoger la grasa y las gotas.

2. No cubra nunca los alimentos cuando esté utilizando el grill.

No trate de precalentar el grill.

4. El grill sélo funciona con la puerta del horno cerrada, no se puede utilizar la funcién
de grill con la puerta abierta.

5. No hay potencia de microondas en el programa de s6lo GRILL.

6. La mayor parte de los alimentos precisan que se les dé la vuelta durante la coccién.
Para darles la vuelta, abra la puerta del horno y saque CON CUIDADO la parrilla del
grill utilizando guantes para horno.

7. Después de darles la vuelta, vuelva a colocar la comida en el horno y cierre la puerta.
Después de cerrar la puerta del horno, debe pulsar el boton INICIO. La pantalla del
horno seguira descontando el tiempo de grill restante. Es bastante seguro abrir la
puerta del horno en cualquier momento, para comprobar la evolucion de los
alimentos mientras se esta utilizando el grill.

8. El grill brillara intermitentemente durante la coccién, es normal. Limpie siempre el
horno después de utilizar el grill y antes de volver a utilizar el microondas o el horno
en el modo combinado.

w

| iPRECAUC|ON! La parrilla del grill debe utilizarse siempre con la bandeja de
cristal. Saque la parrilla del grill del horno, sujetando la parrilla y la bandeja resistente

al calor firmemente. Utilice guantes para horno cuando saque los accesorios. No toque
nunca la ventana exterior o las partes metalicas interiores de la puerta u horno al intro-
ducir o sacar alimentos a causa de las altas temperaturas que se dan.
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Coccion en el modo combinado

@/
®

Gil123 3y Maorower [y ey S —
Seleccione el nivel de potencia deseado Ajustar el tiempo de Pulse el boton
Lpulsacion ~ Grill 1 1100 W (alto)) 1 pulsaciones Medi 600 W goccion usando el Dial nicto-.

pulsacion il alto, pulsaciones Media Tlem O/PeSO haSta 90
2 pulsaciones Grill 2 800 W (media) 2 pulsaciones Bajo 440 W min )p (
3 pulsaciones Grill 3 600 W (bajo) 3 pulsaciones Fuego lento 300 W I

4 pulsaciones Calentar 100 W

No se puede fijar 1000 W/270 W en Cuando se cocina en modo combinado, la
coccion combinada potencia del microondas cocina el alimento

con rapidez mientras que el grill le da el
color tostado y el toque crujiente de la
cocina tradicional.

W Nota

1. La parrilla del grill esta disefiada para utilizarla en el modo combinado y Girill.

No trate nunca de utilizar ninguin otro accesorio de metal distinto de los que se
entregan con el horno. Coloque un plato resistente al calor debajo para recoger la
grasay las gotas.

2. Utilice la parrilla del grill s6lo como se describe. NO la utilice si esta usando el
horno con menos de 200 g de alimentos en un programa manual. Para pequefias
cantidades, no cocine en modo combinado, cocine SOLO con el GRILL o el
MICROONDAS para obtener los mejores resultados.

3. No cubra nunca los alimentos cuando esté cocinando en modo combinado.

NO precaliente el grill en el modo combinado.

5. Pueden producirse arcos voltaicos si se utiliza un peso inadecuado de los
alimentos, si se ha dafado la parrilla del GRILL o si se ha utilizado por error un
recipiente de metal. Los arcos voltaicos son destellos de luz azules que se ven en
el microondas. Si se producen, pare el horno inmediatamente.

6. Algunos alimentos deberian cocinarse en el modo combinado sin utilizar la
parrilla del grill, por ejemplo, asados, gratinados, pasteles y pudings. Los
alimentos deberian colocarse en un recipiente no metalico resistente al calor y
ponerse directamente sobre la bandeja de cristal.

7. NO utilice recipientes plasticos para MICROONDAS en programas del modo
combinado (a menos que sean adecuados para la coccién mixta). Los recipientes
deben poder soportar el calor del grill de la parte superior, por ejemplo, resultan
ideales los de cristal resistente al calor como el Pyrex® o la ceramica.

8. NO utilice sus propios recipientes o latas de metal, puesto que las microondas no
podran penetrar en la comida uniformemente.

5=

| iPRECAUC|ON! La parrilla del grill debe utilizarse siempre con la bandeja de
cristal. Saque la parrilla del grill del horno sujetando la parrilla y la bandeja resistente al calor

firmemente. Utilice guantes para horno cuando saque los accesorios. No toque nunca la
ventana exterior o las partes metélicas interiores de la puerta u horno al introducir o sacar
alimentos a causa de las altas temperaturas que se dan.




Uso del temporizador

Retraso al empezar a cocinar

Puede programar la coccion con retraso de inicio utilizando el botén de temporizador.

Elemplo

@/ @1t
Mlcro Power
:l :]
Pulse el Ajuste el tiempo de retraso Ajuste el programa de Pulse el
temporizador girando el dial Tiempo/Peso coccion y el tiempo de botén de
(hasta 9 horas). coccion deseados. arranque.
B NOTA
1. Puede programarse una coccion en tres etapas incluyendo la coccion de Arranque
Retrasado.
Eemplo
Arranque Retrasado: 1 hora Alta Potencia (1000 W): 10 min Potenma de coccion Lenta (300 W):
0 min
@/ @/ Ol

|:> |:> Mlcro Power |:> O |:> MICI'O Power |:> O |:> &

O una vez 5 veces

2. Siel tiempo de retraso programado es de mas de una hora, el tiempo contara hacia
atras en unidades de minuto.

3. ElArranque Retrasado no puede programarse antes de cualquier Programa
Automatico.

Tiempo de Parada

Puede utilizar el temporizador para programar el tiempo de reposo tras haber finalizado la
coccidn o para programar el horno como temporizador.

Elemplo
@/ @/

Micro Power g

—3 —
Ajuste el programa de Pulse el Ajuste la cantidad de Pulse el
coccion y el tiempo de temporizador tiempo deseada girando el potén de
coccién deseados. dial Tiempo/Peso (hasta9  arranque.

horas).

| NOTA

1. Puede programarse una coccion en tres etapas incluyendo el Tiempo de Parada.
Elemplo
Alta Potencia (1000 W): 4 min Tiempo de Parada: 5 min Alta Potencia (1000 W): 2 min

Ol /e /e
M\cro Power Mlcro Power &
—= E$>E::35$> = e —
unavez unavez
2. Sise abre la puerta del horno durante el Tiempo de Parada o la Temporizacién en
Minutos, el tiempo de la ventana de visualizacion continuara contando hacia atras.
3. Esta funcién también puede utilizarse como temporizador. En este caso, pulse el

temporizador, establezca el tiempo y pulse el botén de inicio.
4. Después de un programa automatico no es posible programar el tiempo de reposo.
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Coccion multifase

2 0 3Tfases de coccion

Ejemplo:
: P @/

Pulse el botén
de potencia del
microondas.
Seleccione el
nivel de potencia
que desee.

Ajuste el tiempo
de coccion
usando el Dial
Tiempo/Peso.

MAX (1000 W) durante wt{wtos

para seleccionar
la potencia de
descongelacion
(270 W).

Pulse 3 veces
el botén de
potencia para
seleccionar el
nivel 3 de grill
(Bajo).

B NOTA

Pulse dos veces  Seleccione
la potencia de el tiempo de
microondas coccion a2

minutos usando
el botén giratorio
de tiempo/peso.

@/t

Seleccione

el tiempo

de coccion

a 4 minutos
usando el botén
giratorio de
tiempo/peso.

Pulse el botén
de potencia del
microondas.
Seleccione el
nivel de potencia
que desee.

Pulse una vez

la potencia de
microondas para
seleccionar la
potencia maxima
(1000 W).

Pulse cuatro
veces el botén
de potencia de
microondas para
seleccionar la
potencia baja

(440 W).

@/

Micrower :> O :> Micrower :> O :> 4>

Ajuste el tiempo Pulse el botén
de coccion inicio. El programa
usando el Dial de coccion se
Tiempo/Peso. iniciara
y el tiempo de la
pantalla empezara a
descontar.

Ejemplo: Para DESCONGELAR (270 W) durante 2 minutos y cocinar alimentos a una potencia

/e

Mlcro Power |:> |:> M|cro Power |:> |:> <D
(—

Seleccione Pulse el boton
el tiempo de inicio.
coccién a3

minutos usando
el botdn giratorio
de tiempo/peso.

Ejemplo: Para utilizar el GRILL a LOW (Bajo) durante 4 minutos y cocinar alimentos a una
potencia LOW (440 W) durante 5 minutos.

@/ e

={>O 2. = O > o

Seleccione Pulse el boton
el tiempo de inicio.
coccion ab

minutos usando
el botén giratorio
de tiempo/peso.

1. Parala coccion en 3 etapas, introduzca otro programa de coccién antes de pulsar el
botén de inicio.
2. Mientras esté en funcionamiento, se detendra si se pulsa una vez el botén de parada/
cancelar. Al pulsar el boton de inicio se reiniciara el funcionamiento programado.
Al pulsar el botén de parada/cancelar, se detendra y borrara el funcionamiento
programado.
Si no esta en funcionamiento, al pulsar el boton de parada/cancelar se borrara el
programa seleccionado.
4.  Los programas automaticos no se pueden utilizar con la coccion multifase.
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Uso de la funcion de memoria

Esta funcidn le permite programar el horno para operaciones simples de coccién o
recalentamiento (por ejemplo, el precalentamiento manual del recipiente Panacrunch). Puede
programar el horno al tiempo y nivel de potencia especificos que desee. Con este horno sélo
puede programar una operacion de memoria.

Para establecer un programa de memoria

Indique el programa o @
:] de coccion que ( ] )
desee.

Pulse el boton de memoria. Pulse el boton de
El indicador de memoria memoria para memorizar
parpadea en la pantalla. la operacién o pulse

el boton de inicio para
comenzar la coccién en

este orden.
Para utiizar un programa de memoria
3
C— I
Pulse el boton de memoria. Pulse el botén de inicio para que
El indicador de memoria se comience la coccidn.

ilumina y el programa de memoria
aparece en la pantalla.

W Nota

1. No pueden programarse en la memoria los programas automaticos.

2. Enla memoria sélo puede programarse la coccion en 1 etapa. No es posible
programar la coccién en 2 o 3 etapas.

3. Al memorizar un nuevo programa de coccion se cancelara el programa de coccion
gue se haya memorizado anteriormente.

4. El programa de memoria se cancelara si se produce un corte de energia o se
desenchufa el aparato.

B4 =
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Descongelacion automatica por peso

Con esta prestacion podra descongelar alimentos congelados segun su peso.

@/ e

= 2 =

Seleccione el programa de
descongelacion que desee

1 pulsacién para piezas pequefias
2 pulsaciones para piezas grandes
3 pulsaciones para pan

*¥
'
Turbo

I—

Pulse el botén de
inicio. No olvide
remover o dar

la vuelta a los
alimentos durante la

Fije el peso del alimento
congelado usando el dial
Tiempo/Peso. Girando lentamente
el dial se contaran pasos de

10 g. Girando el dial rapidamente
se contaran pasos de 100 g.

descongelacion.

Programa Pes’\;ljég(l\/;ln./ Alimentos
1.TROZOS P_iezas pgqueﬁas de carne, gscalopas, salchichas, carne
picada, filetes de pescado, filetes, chuletas (de entre 100 y
PEQUENOS 400 g cada uno). Pulse una vez el bot6n de descongelacion
’fef 200 g -1200 turbo. Remuévalos y déles la vuelta al oir el pitido. Déjelo
Turbo 9 g reposar de 5 minutos a 30 minutos.
I—
1 PULSACION
Trozos grandes de carne, pollos enteros y redondos de
2. PIEZA carne. Pulse dos veces el botén de descongelacion turbo.
GRANDE Para la descongelacion, los pollos enteros y los redondos
EVEVy de carne precisaran proteccion. Proteja las alas, las
o4 400 g - 2500 g | pechugasy la grasa con trozos finos de papel de aluminio
Turbo sujetados con palillos. Evite que el papel de aluminio esté
en contacto con las paredes del horno. Se debe dejar
2 PULSACIONES un tiempo de reposo de 1 a 2 horas antes de la coccion.
Remuévalos y déles la vuelta al oir el pitido.
Barras pequefias o grandes de pan blanco o integral.
3. PAN Coloque la barra en un trozo de rollo de cocina. Pulse tres
EVRVS veces el botén de descongelacion turbo y dele la vuelta
T‘ l‘) cuando suene el pitido. Deje reposar el pan entre 5 (pan
urbo 100g - 8009 | planco ligero) y 30 minutos (pan de centeno denso). Corte
E las barras grandes por la mitad en el tiempo de reposo.
3 PULSACIONES

B |mportante!
Consulte la pagina Es-16 del libro de cocina para ver las orientaciones sobre

descongelacion.
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Programas de sensor automatico

Pueden cocinarse una serie de alimentos sin necesidad de introducir el tiempo de coccion, el
peso o el nivel de potencia.

Ej.
Sensor
®
Seleccione el programa de Pulse el botén de
sensor automatico que desee. inicio.
A v

m Control Mas/Menos:

Las preferencias del grado de coccién varian segun cada persona. Después de haber
utilizado los Programas de Sensor Automatico unas cuantas veces, puede decidir si
prefiere cocinar sus alimentos con un grado de coccion diferente. Utilizando el control
Mas/Menos, pueden ajustarse los programas para cocinar los alimentos durante un tiempo
mas largo o mas corto. Pulse el boton A o el ¥ antes de pulsar el botén de inicio. Si esta
satisfecho con el resultado de los Programas de Sensor Automatico, no tiene que utilizar
este control.

B Notas

1.

2.

El horno calcula automaticamente el tiempo de coccion o el tiempo de coccién
restante.

No debe abrirse la puerta antes de que aparezca el tiempo en la ventana de
visualizacion.

Se asume que la temperatura para alimentos congelados es de -18 °C a -20 °C, para
otros tipos de alimentos +5 °C a +8 °C (temperatura del refrigerador). El programa
para recalentar sopa es adecuado para alimentos a temperatura del refrigerador o
ambiente.

Para evitar cualquier error durante los Programas de Sensor Automatico aseglrese
de que el plato de cristal y la bandeja estan secos.

La temperatura ambiente no debe ser de mas de 35 °C ni menor de 0 °C.

Sélo deben cocinarse alimentos con el rango de peso recomendado descrito en las
paginas Es-23.

Para programas de sensor automatico, las sopas, la verdura fresca, la verdura
congelada, el pescado fresco y el pescado congelado deben cubrirse con film
transparente. Perfore el film transparente con un cuchillo afilado una vez en el centro
y cuatro veces alrededor del borde. Para programas de comida enfriada y comida
congelada recaliente en el recipiente de compra. Perfore el film de revestimiento.

Si transfiere las comidas a un plato, ctbralas con film transparente perforado. Para
programas de arroz y pasta con sensor automatico, cubra con una tapa.

Si el horno se ha usado previamente y esta demasiado caliente para usarlo en

un Programa Auto-Sensor, aparecera ‘CALOR’ (CALIENTE) en el visor. Cuando
‘CALOR’ haya desaparecido, puede usarse el Programa Auto-Sensor. Si tiene prisa,
cocine manualmente los alimentos seleccionando directamente el modo y el tiempo
de coccidn correctos.
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Programas de sensor automatico

Programa

Peso (Min./
Max.)

Accesorios

Alimentos

4. SOPA

Sensor
N
(—

1 pulsacion

150 g - 1000 g

Para recalentar soparefrigeraday a
temperatura ambiente. Coloque la sopa

en un recipiente de tamafio adecuado. Los
alimentos deben estar a temperatura del
refrigerador, aprox. +5 °C, 0 a temperatura
ambiente. Cubra con film transparente. Perfore
el film transparente con un cuchillo afilado
una vez en el centro y cuatro veces alrededor
del borde. Pulse el boton de programas de
recalentamiento con sensor automatico una
vez y pulse después el botdn de inicio. Al
finalizar el programa, remueva y deje reposar
durante un tiempo.

5. PLATO
PREPARADO
FRESCO

Sensor
N
I—

2 pulsaciones

200 g - 1000 g

Para recalentar una comida o un guiso
precocinado fresco. Todos los alimentos
deben estar precocinados. Los alimentos
deben estar a temperatura del refrigerador,
aprox. +5 °C. Recalentar en el recipiente de
compra. Perfore el film de revestimiento con
un cuchillo afilado una vez en el centro y
cuatro veces alrededor del borde. Si transfiere
los alimentos a un plato, ctbralos con film
transparente perforado. Pulse el bot6n del
programa de recalentamiento con sensor
automatico dos veces y pulse después el
bot6n de inicio. Remueva cada vez que suene
la alarma. Al finalizar el programa, vuelva a
remover y deje reposar durante un tiempo. Es
posible que las piezas grandes de pescado/
carne con una salsa ligera tarden mas tiempo
en cocinarse. Este programa no es adecuado
para alimentos ricos en almidén como arroces,
tallarines o patatas.

6. COMIDA
CONGELADA

Sensor
N
(I—

3 pulsaciones

200 g - 1000 g

Para recalentar una comida precocinada

0 un guiso congelado. Todos los alimentos
deben estar precocinados y congelados

(-18 °C). Recalentar en el recipiente de
compra. Perfore el film de revestimiento con
un cuchillo afilado una vez en el centro y
cuatro veces alrededor del borde. Si transfiere
los alimentos a un plato, ctbralos con film
transparente perforado. Pulse el boton de
programas de recalentamiento con sensor
automatico tres veces y pulse después el
botén de inicio. Remueva al oir el pitido y
corte a trozos. Al finalizar el programa, vuelva
a remover y deje reposar durante un tiempo.
Compruebe la temperatura y cocine mas
minutos antes de comer, si es necesario. Este
programa no es adecuado para alimentos
congelados a porciones.

7. VERDURA
FRESCA

Sensor
>
(—

1 pulsacion

200 g - 1000 g

Para cocinar verdura fresca. Coloque la
verdura preparada en un recipiente del tamafio
adecuado. Rociela con 1 cucharada sopera de
agua por cada 100 g de verdura. Cubra con
film transparente. Perfore el film transparente
con un cuchillo afilado una vez en el centro

y cuatro veces alrededor del borde. Pulse

una vez el botén del programa de coccién de
verdura/pescado con sensor automatico. Pulse
el botén de inicio. Escurrala tras la coccién y
sazonela al gusto.
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Programas de sensor automatico

(—

2 pulsaciones

Programa Peso’(Mln./ Accesorios Alimentos
Max.)
8. VERDURA Paréa cocinar verdura cc:jngelada. Cc()jloquedla
verdura en un recipiente de tamafio adecuado.
CONGELADA Rociela con 1-3 cucharadas soperas de agua.
Si cocina verduras con un elevado contenido
Sensor de agua, tales como espinaqas o tomates,
£ 200 g - 1000 g no anada agua. Cubra con film transparente.
@ Perfore el film transparente con un cuchillo
E afilado una vez en el centro y cuatro veces
alrededor del borde. Pulse dos veces el boton
del programa de coccién de verduras/pescado
2 pulsaciones con sensor automatico. Pulse el botén de
inicio. Escurra una vez cocinada.
9. PESCADO Para cocinar filetes o rodajas de pescado
FRESCO fresco. Coloque el pescado en un recipiente
del tamafio adecuado y afiada 2 cucharadas
Sensor soperas (30 ml) de agua. Cubra con film
200 g - 800 transparente. Perfore el film transparente
ﬁ@g 9 g con un cuchillo afilado una vez en el centroy
cuatro veces alrededor del borde. Pulse tres
E veces el botén del programa de coccion de
. verduras/pescado con sensor automatico.
3 pulsaciones Pulse el botén de inicio.
10. PESCADO Para clo%inarcfilletes olrodajag de pescado
congelado. Coloque el pescado en un
CONGELADO recipiente del tamafio adecuado, afiada 1
Sensor cucharada sopera (15 ml) de agua. Cubra con
200 g - 800 film transparente. Perfore el film transparente
ﬂ@a 9 g con un cuchillo afilado una vez en el centro y
cuatro veces alrededor del borde. Pulse
: cuatro veces el boton del programa de coccion
. de verduras/pescado con sensor automatico.
4 pulsaciones Pulse el boton de inicio.
11. ARROZ Para cocinar arroz para platos salados que
no sean arroz con leche. (Arroz tailandés,
Sensor basmati, jazmin, Surinam, arborio o
mediterraneo). Escurra bien el arroz antes
de cocerlo. Utilice un cuenco grande. Afiada
100g-300¢g el doble de agua hirviendo que de arroz.
: Cubra con una tapa. Pulse una vez el botén
del programa de coccicl')n dei* grroz/%asta con
i sensor automatico. Pulse el boton de inicio.
1 pulsacion Déjelo reposar durante 5 minutos tras la
coccion. Escurra una vez cocinado.
12. PASTA Para cocinar pasta seca. Utilice un cuenco
grande. Afiada 1 cucharada sopera de sal, 1
Sensor de aceite y agua hirviendo. Para 100 g - 290 g
de pasta afiada 1 litro de agua hirviendo. Para
100g-450¢g 300 g - 450 g de pasta afada 1 litro y medio

de agua hirviendo. Cubra con una tapa. Pulse
dos veces el boton del programa de coccién
de arroz/pasta con sensor automatico. Pulse
el botén de inicio. Escurrala una vez cocinada.

m Nota
1.

Los programas de peso automatico SOLO se deben utilizar para los alimentos descritos.

Cocine s6lo los alimentos que se encuentren entre los rangos de peso descritos.

Para la mayoria de alimentos se recomienda un tiempo de REPOSO tras la coccion con los
programas automaticos para que el calor se acabe de transferir al centro.

2.
3. Pese siempre los alimentos en vez de confiar en la informacién del envase.
4
5]

Puede que se produzcan algunas variaciones en los alimentos, compruebe que estan bien cocidos y
completamente calientes antes de servirlos.
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Recalentado/coccion automatica por peso
Pana

@/
crunch ::> o |:> O ::>
— (I

Pulsar el boton de Tras el precalentamiento

b
(—

Seleccionar el Pulsar el boton

programa deseado inicio para suenan pitidos. Colocar de inicio.
y colocar la bandeja precalentar el alimento en la bandeja,
para Panacrunch en la bandeja para fijar el peso.
el horno directamente Panacrunch.
sobre la
bandeja de cristal.
Programa Pesl,vclyég(lv;m./ Accesorios Alimentos
13. PIZZA gara recalenteg y dhorar la partae superior
e una pizza, brocheta o pan de queso
CONGELADA precocinado congelado. Retire todo el
envoltorio y coloque la pizza en el recipiente
Pana Panacrunch precalentado. Pulse una vez
150 g - 500 g el bot6n de panacrunch. Tras finalizar la
crunch coccién, deje enfriar la pizza en la rejilla. Este
: programa no es adecuado para pizzas de
base gruesa o pizzas muy finas.
1 pulsacion
14. PIZZA Para recalentar y dorar la parte superior
de una pizza, brocheta o pan de queso
FRESCA precocinado fresco. Retire todo el
envoltorio y coloque la pizza en el recipiente
Pana Panacrunch precalentado. Pulse dos veces
crunch 150 g - 500 g el botén de panacrunch. Tras finalizar la
coccion, deje enfriar la pizza en la rejilla. Este
: programa no es adecuado para pizzas muy
finas.
2 pulsaciones
15. PATATAS Para recalentar, dejar crujientes y dorar
FRITAS patatas congeladas. Pulse tres veces el
botén de panacrunch. Tras precalentar
el recipiente, distribuya las patatas. Para
Pana obtener un resultado 6ptimo, distribuya las
crunch 200 g -500 g patatas en una sola capa y remuévalas al
oir el pitido. Este programa no es adecuado
: para pasteles de hojaldre, patatas dauphine y
patatas noisette.
3 pulsaciones
16. QUICHE Para recalentar quiche fresca precocinada.
FRESCA Pulse cuatro veces el botén de panacrunch.
Retire todo el envoltorio y coloque la quiche
Pana en el recipiente Panacrunch precalentado.
crunch Tras finalizar la coccién, deje enfriar la quiche
150 g - 600 en la rejilla. Al acabar la coccion, traslade el
: g g quiche a un estante de enfriamiento y déjelo
reposar durante algunos minutos.Es posible
. que las quiches con mas queso estén mucho
4 pulsaciones mas calientes que las de verduras. Este
programa no es adecuado para pasteles de
doble masa.
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Bandeja Panacrunch

El "concepto”

Algunos alimentos cocinados con
microondas pueden quedar poco crujientes.
Su accesorio Panacrunch dorara y hara
crujientes las pizzas, quiches, tartas,
productos de bolleria, igual que lo haria
un horno convencional. Su bandeja
Panacrunch trabaja de tres maneras :
calentando la bandeja por absorcion de
las microondas, calentando el alimento
directamente por microondas y calentando
el alimento mediante el grill. La base de

la bandeja absorbe las microondas y las
transmite en forma de calor. Entonces el
calor es conducido a través de la bandeja
al alimento. El efecto de calentamiento es

maximizado por la superficie anti-adherente.

Uso de la bandeja Panacrunch

(funcionamiento manual)

u Para obtener mejores resultados,
precalentar la bandeja antes de
usarla. Colocarla directamente sobre
la bandeja de cristal y precalentar en
Combinado 1 unos 3 minutos. Para
ayudar a que se doren alimentos
como salchichas y hamburguesas,
untar la bandeja con aceite antes de
precalentarla.

B Sacar la bandeja del horno 'y
colocar el alimento en la bandeja.
Usar el mango de la bandeja para
Panacrunch o unas manoplas ya
gue la bandeja estara muy caliente.
Para obtener mejores resulta-
dos, es importante que el alimento
esté colocado sobre la bandeja
inmediatamente después del
precalentamiento. Si se retrasa, no

puede garantizarse un buen resultado.

W Notas;

1. No precalentar la bandeja mas de
8 minutos. Es posible memorizar el
precalentamiento del recipiente con
la funcion de memoria (consulte la
pagina 22 ES).

2. Colocar la bandeja siempre en el
centro de la bandeja de cristal y
asegurarse de que no toque la pared
de la cavidad del horno. No hacer
ésto puede causar chispas que
dafarian la cavidad.

3. Usar siempre la bandeja sobre la
bandeja de cristal. No usarla con la
parrilla.

4. Usar siempre el mango para la
bandeja o unas manoplas cuando
manipule la bandeja caliente.

5. Asegurarse de que se ha sacado
todo el envoltorio del alimento antes
de la coccion.

6. No colocar ningiin material sensible
al calor sobre la bandeja caliente, ya
gue puede quemarse.

7. Labandeja puede usarse en un
horno convencional.

8. Para obtener mejores resultados,
usar la bandeja en COMBINADO
GRILL y MICROONDAS. Para
precalentar el recipiente sélo se
puede utilizar el modo Microondas
(potencia 1000 W).

Conservacion de la lbandeja

u Nunca utilice ningun tipo de utensilio
punzante sobre la bandeja pues
puede dafiar la superficie anti-
adherente.

B Después de usarla, lavar la bandeja
en agua caliente con jabén y aclarar
en agua caliente. No use ninguna
clase de sustancia limpiadora abrasiva
0 estropajos, ya que ésto dafiaria la
superficie de la bandeja.

u La bandeja puede lavarse en el
lavavaijillas.
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Preguntas y respuestas

P

P

¢+ Por qué no se pone en marcha mi

homo?

Cuando el horno no se ponga en

marcha verifique los siguientes

puntos:

1. ¢Estéa el horno correctamente
enchufado? Desenchufe el cable,
espere 10 minutos y vuélvalo a
enchufar.

2. \Verifique el interruptor y el fusible.
Rearme el interruptor o cambie
el fusible si se ha soltado o se ha
fundido.

3. Sielinterruptor o el fusible estan
bien, pruebe a conectar otro
aparato en ese enchufe. Si
funciona, es probablemente
un problema del horno. Pero
si el otro aparato no funciona,
probablemente es un problema del
enchufe. Si le parece que hay un
problema con el horno, contacte
con un Centro de Servicio
autorizado.

Mi-hormo microondas causa interferencias
en mi televisor./ Es esto normal?

Pueden ocurrir algunas interferencias
en la radio y el televisor cuando usted
cocina con el horno microondas.
Esta interferencia es similar a la
interferencia causada por pequefios
aparatos electrodomeésticos, tales
como batidoras, aspiradoras,
secadores, etc. Ello no significa que
su horno tenga algun problema.

El hormo no acepta mi programa.

¢ Por que’?

El horno esta disefiado para rechazar
programas incorrectos. Por ejemplo,
el horno no aceptara una cuarta etapa
de coccion.

Algunas veces sale aire caliente
refilas de ventilacion. ¢ Por que?
El calor que emiten los alimentos

gue se cocinan, calientan el aire en la
cavidad del horno. Este aire calentado
es transportado fuera del horno por

el flujo de aire que hay en el horno.
No hay microondas en este aire. Las
rejillas de ventilacion nunca deben
estar obstruidas durante la coccion.

por las

uedo poner un programa auto-sensor
y aparece 'CALOR' en el visor. ¢ Por qué?
Si el horno se ha usado previamente
y esta demasiado caliente para

usarlo en un Programa Auto-Sensor,
aparecerd ‘CALOR’ (CALIENTE)

en el visor. Cuando ‘CALOR’ haya
desaparecido, puede usarse el
Programa Auto-Sensor. Si tiene prisa,
cocine manualmente los alimentos
seleccionando directamente el modo y
el tiempo de coccion correctos.

¢ Puedo usar un termometro para homo
convencional en mi horo microondas?
Solamente cuando usted esté usando
el modo de coccién GRILL. El metal
de algunos termémetros puede
causar arco voltaico en su horno

y por ello no deben usarse en los
modos de coccion MICROONDAS y
COMBINADO.

Se oyen ruidos de zumbidos y chasguidos
en mi homo cuando cocino mediante
COMBINADO. ¢Qué causa estos ruidos?
Los ruidos se producen mientras

el horno cambia automéaticamente de
la potencia MICROONDAS a GRILL
para crear el ajuste combinado. Esto
es normal.

¢5e pueden cocinar las recetas de uso
habitual mediante CONVECCION/
CRILL?

Si. Puede cocinar sus recetas
habituales exactamente como en un
horno convencional.

Consulte las temperaturas y los
tiempos de coccion aconsejados en
las instrucciones del Libro de cocina
de Panasonic.

El'homo deja de funcionar en

microondas y en la pantalla aparece "HIO7"
0 "H98". ¢ Por que”?

Esta pantalla |nd|ca que hay un

error con el sistema de generacion

de microondas. Contacte con un
Centro de Servicio autorizado.

El ventilador continda girando después de
la coccion. Por que?

Después de usar el grill/la
combinacion, el motor del ventilador
puede girar durante unos 3 minutos
para enfriar los componentes
eléctricos. Esto es normal y usted
puede continuar usando el horno.




Cuidado de su Hormo

1. Desconecte el horno antes de 8.
limpiarlo.

2. Mantenga limpios el interior del horno,
cierres y areas de cierre de la puerta.
Si se le adhieren restos de alimentos
o de liquidos, limpielos con un trapo
humedo. Si estuviera muy sucio,
puede usar un detergente suave.
No es recomendable el uso de
detergentes fuertes o abrasivos.
NO USE LIMPIADORES PARA
HORNOS CONVENCIONALES.

3. No utilice productos de limpieza
agresivos ni abrasivos o rascadores
metalicos para limpiar la puerta de
cristal del horno, ya que puede rayar
la superficie y ésto puede provocar la 9.
rotura del cristal.

4.  Lasuperficie exterior del horno debe
limpiarse con un trapo hiumedo. Para
prevenir que sufran algun dafio las
partes operativas del interior del
horno, no debe permitirse que el
agua se filtre por las aberturas de 10.
ventilacion.

5.  Siel panel de control llega a
ensuciarse, limpielo con un trapo seco
y suave. No use detergentes fuertes
o0 abrasivos en el panel de control. 11.
Cuando limpie el panel de control,
deje abierta la puerta del horno para
prevenir que el horno se pusiera en 12.
marcha accidentalmente. Después
de limpiarlo, pulse el boton PARADA/
CANCELAR para borrar la ventana de
visualizacion.

6.  Sise forman condensaciones en el
interior o en el exterior de la puerta del 13.
horno, limpielas con un trapo suave.
Esto puede ocurrir cuando el horno
microondas funciona bajo condiciones
de humedad alta y de ninguna manera
supone un mal funcionamiento del
aparato.

7.  Devez en cuando es necesario
sacar la bandeja de cristal para
limpiarla. Lavela con agua caliente y
jabén o en el lavavajillas.

EY =

Deben limpiarse regularmente el aro
giratorio y la base interior del horno
para evitar un ruido excesivo.
Simplemente, limpie la superficie
inferior del horno con un detergente
suave en agua caliente, y después
séquela con un trapo limpio. El aro
giratorio puede lavarlo en una solucién
de agua y jabon suave. Los vapores
del cocinado recogidos durante un uso
repetido del horno no afectan en nada
a la parte inferior del mismo ni a las
ruedecillas del aro giratorio. Después
de sacar el aro giratorio del suelo de
la cavidad del horno para limpiarlo,
asegurese de volverlo a colocar en la
posicién correcta.

Cuando use el modo GRILL o
COMBINADO, algunos alimentos
pueden salpicar de grasa
inevitablemente las paredes del horno.
Si el horno no se limpia regularmente,
puede comenzar a producir humo
durante su utilizacion.

Este horno solamente puede ser
revisado por personal cualificado.
Para el mantenimiento y reparacion
del horno, péngase en contacto con el
distribuidor autorizado mas proximo.

No debe utilizarse una limpiadora a
vapor para limpiar el aparato.

Debe mantener el horno limpio,
puesto que no hacerlo asi podria
llevar al deterioro de las superficies,
lo cual podria afectar la vida del
electrodoméstico y probablemente
resultaria en una situacion de riesgo.

Mantenga los respiraderos limpios
en todo momento. Compruebe que
no hay polvo ni otros materiales
obstruyendo los respiraderos de la
parte superior, inferior y trasera del
horno. Si los respiraderos quedan
obstruidos, podria producirse un
sobrecalentamiento que afectaria al
funcionamiento del horno y podria
provocar una situacion peligrosa.
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Especificaciones Técnicas

Alimentacion Eléctrica:
Potencia de entrada:

230V, 50 Hz
Maximo; 2120 W
Microonda; 1050 W
Grill; 1160 W
Microonda; 1000 W
(IEC-60705)
Grill del calentador; 1100 W
Dimensiones exteriores:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Dimensiones cavidad del horno:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Peso sin embalar: 13.2 kg
Ruido: 66 dB

Potencia de salida:

Especificaciones sujetas a
variacion sin previo aviso.

Este producto es un equipo que

cumple con estandar Europeo EMC
(EMC=Compatibilidad Electromagnética)
EN 55011. De acuerdo con este etandar
este producto es un equipo del grupo 2
clase By se encuentra dentro de los limites
exigidos. Grupo 2 significa que la energia
de radio frecuencia es generada en forma
de radiacién electromagnética para calentar
o cocinar alimentos. Clase B significa que
este producto debe de ser usado en areas
domeésticas.

Informacion sobre la
elminacion para los
usuarios de equipos
electricos y
electronicos usados
(particulares)
La aparicién de este simbolo en un
producto y/o en la documentacién adjunta
indica que los productos eléctricos y
electrénicos usados no deben mezclarse
con la basura doméstica general.
Para que estos productos se sometan
a un proceso adecuado de tratamiento,
recuperacion y reciclaje, llévelos a los
puntos de recogida designados, donde
los admitiran sin coste alguno. En algunos
paises existe también la posibilidad de

devolver los productos a su minorista local
al comprar un producto nuevo equivalente.
Si desecha el producto correctamente,
estara contribuyendo a preservar valiosos
recursos y a evitar cualquier posible efecto
negativo en la salud de las personas y en
el medio ambiente que pudiera producirse
debido al tratamiento inadecuado de
desechos. Péngase en contacto con

su autoridad local para que le informen
detalladamente sobre el punto de recogida
designado mas cercano.

De acuerdo con la legislacion nacional,
podrian aplicarse multas por la eliminacion
incorrecta de estos desechos.

Para empresas de la Union

Furopea

Si desea desechar equipos eléctricos y
electrénicos, péngase en contacto con su
distribuidor o proveedor para que le informe
detalladamente.

Informacion sobre la eliminacion en
Otros palses no pertenecientes a la

Union Europea

Este simbolo sélo es vélido en la Unién
Europea.

Si desea desechar este producto, péngase
en contacto con las autoridades locales o
con su distribuidor para que le informen
sobre el método correcto de eliminacion.

Segun la directiva 2004/108/CE,
articulo 9(2)

Centro de Ensayos de Panasonic
Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15,22525 Hamburg,
Republica Federal de Alemania
Fabricado por Panasonic

Appliances Microwave Oven (Shanghai)
Co., Ltd, 888, 898 Longdong Road,
Pudong, Shanghai, 201203, China.
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= WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA.
Prosimy o doktadne zapoznanie sig z
instrukcjg i zachowanie je;.

= [0 Urzgdzenie moze byC¢ uzywane

przez dzieci powyzej 8 roku zycia, osoby

O ograniczonej sprawnosci fizycznej,

czuciowsj i umystowej lub osoby bez

doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi

tego typu urzadzenia, pod warunkiem

nadzorowania lub poinstruowania przez

osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo

w zakresie bezpiecznego uzywania danego E
urzgdzenia i zrozumienia niebezpieczenstwa ®
zwigzanego z uzytkowaniem urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

Dzieci nie powinny czysci¢ i konserwowac
urzgdzenia bez nadzoru.

s Kuchenka powinna byC ustawiona tak, aby
mozna jg byto fatwo odtgczy¢ od zasilania,
poprzez wyciggniecie wtyczki lub wytgczenie
bezpiecznika.

» W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego,
dla unikniecie niebezpieczenstwa porazenia,

musi on zosta¢ wymieniony przez producenta
lub jego agenta serwisowego lub inng
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wykwalifikowang osobe.

» OSTRZEZENIE! Uszczelki drzwi i migjsca
przylegte do uszczelek nalezy czyscic
zwilzong Sciereczka. Kuchenka mikrofalowa
winna by¢ sprawdzana pod kgtem
uszkodzen uszczelek drzwi oraz powierzchni
przylegajgcych do nich i jesli te powierzchnie
sg uszkodzone, urzadzenie nie powinno byC
uzywane do czasu naprawy, wytgcznie, przez
wykwalifikowany personel autoryzowanego
punktu serwisowego firmy Panasonic.

s OSTRZEZENIE! Nie prébuj regulowad

lub naprawia¢ drzwiczek, obudowy panelu
sterowania, przetgcznikbdw zabezpieczen
wytgczajgcych lub jakiejkolwiek innej czesci
kuchenki. Nie usuwaj zewnetrznej obudowy
z kuchenki, gdyz daje ona zabezpieczenie
przed przenikaniem energii mikrofal. Naprawy
powinny by¢ wykonywane wytgcznie

przez wykwalifikowany personel punktu
serwisowego.

= Ptyndw lub innego rodzaju zywnosci
nie wolno podgrzewa¢ w zamknietych
pojemnikach, gdyz grozi to wybuchem.
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s OSTRZEZENIE! Nie ustawiaj kuchenki
w poblizu kuchni gazowej ani kuchni
elektryczne.

s OSTRZEZENIE! Samodzielne i bezpieczne
korzystanie z kuchenki przez dzieci jest
mozliwe tylko wtedy, gdy zostaty one
nauczone jak jg obstugiwac, oraz gdy sg
Swiadome jak niebezpieczne moze byc¢
nieprawidtowe korzystanie z kuchenki.

Uzytkowanie na blacie:

m Pozostaw 15 cm wolnej przestrzeni nad E
kuchenkg, 10 cm z tylu i 5 cm z jednego ®
boku, a strona przeciwna musi by¢ otwarta

na ponad 40 cm.

= Gotujgc zywnosc¢ w plastikowych lub
papierowych pojemnikach, sprawdzaj
czesto kuchenke, gdyz tego typu pojemniki
moga zapali¢ sie, o ile zostang nadmiernie
rozgrzane.

» Jedli z urzgdzenia wydobywa sie dym

lub w urzgdzeniu pojawi sie ogien, nalezy
nacisngc przycisk zatrzymania/anulowania i
pozostawi¢ drzwiczki zamknigte, aby zdtawic
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ptomienie. Nastepnie nalezy odtgczy¢ kabel
zasilajgcy lub wytgczy ¢ bezpiecznik obwodu
zasilajgcego kuchenke.

» Podczas podgrzewania ptyndw, np. zup,
sSosOwW | napojow, w kuchence mikrofalowej
moze dojs¢ do przegrzania cieczy, to znaczy
do przekroczenia temperatury wrzenia bez
powstawania pecherzykow pary. Moze to
doprowadzi¢ do nagtego wyrzucenia gorgce;
cieczy.

m Zawartos¢ butelek i stoiczkow z
zywnoscig dla niemowlgt po ogrzaniu musi
byC wymieszana lub wstrzgsnigta. Przed
podaniem zywnosci nalezy sprawdzic jej
temperature, aby unikng¢ poparzenia.

» Nie gotuj jajek w skorupkach w trybie
MIKROFAL. Nawet jezeli podgrzewanie
przy pomocy mikrofal jest zakonczone,
wytwarzane cisnienie moze powodowac, ze
jajka eksplodujg.

» Utrzymuj w czystosci wnetrze kuchenki,
uszczelki drzwiczek oraz powierzchnie wokot
uszczelek. Rozpryskang zywnosc¢ lub ptyny
nalezy scieraC ze scian wnetrza kuchenki,

PL
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uszczelek drzwiczek oraz powierzchni

WOKkOt uszczelek, wilgotng Sciereczka.

Jesli kuchenka jest silnie zabrudzona, uzyj
tagodnego Srodka czyszczgcego. Korzystanie
z silnych srodkow do czyszczenia |
szorowania nie jest zalecane.

. NIE UZYWAJ DOSTEPNYCH W HANDLU
SRODKOW CZYSZCZACYCH do zwyktych
kuchenek.

m Podczas korzystania z Grilla lub trybu
KOMBINACYJNEGO z niektérych produktow

moze pryskac ttuszcz na scianki kuchenki, E
Jesli kuchenka nie jest czyszczona, mogg ®
wydobywac sie z niej nieprzyjemne zapachy.

» Jezeli kuchenka nie jest utrzymywana
w nalezytej czystosci, moze dojsc do
zniszczenia jej scianek, a w efekcie

do skrocenia czasu prawidtowego
funkcjonowania urzgdzenia i do
niebezpiecznych sytuacii.

s OSTRZEZENIE! Elementy kuchenki
rozgrzewajg sie w czasie korzystania z grilla,
dlatego tez dzieci powinny znajdowac sie z
dala od kuchenki.

PL

@



®

» [a kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona
tylko do wykorzystywania zewnetrznego. Nie
jest zaprojektowana do wykorzystania jako
element w zabudowie lub wewnatrz szafki.

= Nie wolno uzywac¢ do mycia urzgdzenia
parowego.

= Nie nalezy uzywac¢ srodkow z dodatkami
Sciernymi lub metalowych skrobaczek do
czyszczenia szklanej pokrywy kuchenki,
poniewaz mogag one spowodowac
porysowanie jej powierzchni, Co moze
prowadzi¢ do pekniecie szyby.

n W trybie KOMBINACYJNYM oraz GRILLA,
zewnetrzne scianki kuchenki, wigczajgc
otwory wentylacyjne w obudowie oraz
drzwiczki, rozgrzeja sie, dlatego nalezy
zachowac ostroznos¢ podczas otwierania lub
zamykania drzwiczek oraz podczas wkiadania
| wyjmowania zywnosci oraz akcesoriow.

» Kuchenka nie jest wyposazona w zdalne
sterowanie ani czasomierz zewnetrzny.

m Stosowac tylko przybory kuchenne
nadajgce sie do uzytku w kuchence
mikrofalowe.

-
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Ustawianie I podtgczanie kuchenki mikrofalowe;

Sprawdz kuchenke mikrofalows
Rozpakuj urzadzenie i sprawdz czy nie ma
widocznych uszkodzen, jak na przyktad
wgniecen, wytamanych rygli drzwiczek albo
zarysowan drzwiczek. Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone, skontaktuj sie natychmiast

z punktem sprzedazy. Nie instaluj
uszkodzonego urzadzenia.

Przepisy dotyczgce uziemienia
| \WA/NE
DLA OSOBISTEGO BEZPIECZENSTWA,
URZADZENIE TO MUSI BYC
PRAWIDLOWO UZIEMIONE.

Ustawianie kuchenki

Ta kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona
tylko do wykorzystywania zewnetrznego.
Nie jest zaprojektowana do wykorzystania
jako element w zabudowie lub wewnatrz
szafki.

1. Ustaw kuchenke na rownej i stabilnej
powierzchni, ponad 85 cm nad
podtoga.

2. Kuchenka powinna by¢ ustawiona
tak, aby mozna jg byto fatwo odtgczy¢
od zasilania, poprzez wyciggniecie
wtyczki lub wytgczenie bezpiecznika.

3. Do prawidtowego dziatania, kuchenka
musi mie¢ zapewniong dobrg
wentylacje.

Ustawienie miedzy szafkami:

a. Pozostaw 15 cm wolnej przestrzeni
nad kuchenkg, 10 cm z tytu i 5 cm
z jednego boku, a strona przeciwna
musi by¢ otwarta na ponad 40 cm.

Jesli gniazdko sieciowe nie posiada
uziemienia, klient musi, we wiasnym
zakresie, wymieni¢ je na gniazdko
prawidtowo uziemione.

Naplecie zasilajgce

Napiecie sieciowe musi odpowiadac
napieciu zasilania podanemu na tabliczce
znamionowej kuchenki mikrofalowe;.
Podtgczenie urzadzenia do sieci o wyzszym
napieciu moze spowodowac pozar lub inne
uszkodzenie.

4.  Nie ustawiaj kuchenki w poblizu
kuchni gazowej ani kuchni
elektrycznej.

5.  Nie wolno demontowaé nbzek
kuchenki.

6.  Kuchenka przeznaczona jest
wytgcznie do uzytku domowego. Nie
uzywaj jej na zewnatrz.

7. Unikaj uzywania kuchenki

mikrofalowej w pomieszczeniach, w
ktérych panuje duza wilgotnosc.

8.  Kabel sieciowy nie powinien dotyka¢
powierzchni obudowy urzgdzenia.
Kabel powinien przebiegac z dala od
rozgrzewajgcych sie powierzchni. Nie
dopuszczaj do tego, aby kabel zwisat
ze stotu lub z blatu. Nie zanurzaj
kabla, wtyczki, ani kuchenki w wodzie.

9.  Nie blokowa¢ odpowietrznikéw
na bokach i z tytu kuchenki.
Zablokowanie tych otworéw podczas
pracy kuchenki moze spowodowaé¢
jej przegrzanie. W takim przypadku
kuchenka wykorzystuje termiczny
mechanizm zabezpieczajacy, dzieki
ktéremu wznowi prace dopiero po
schtodzeniu.

10. Kuchenka nie jest wyposazona
w zdalne sterowanie ani czasomierz
zewnetrzny.
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/alecenia dotyczgce bezpieczenstwa

B OSTRZEZENE!
Wazne informacje dot.
bezpieczenstwa uzytkowania

1.  Uszczelki drzwi i miejsca przylegte
do uszczelek nalezy czysci¢ zwilzong
Sciereczka. Kuchenka mikrofalowa
winna by¢ sprawdzana pod katem
uszkodzen uszczelek drzwi oraz
powierzchni przylegajgcych do nich i
jesli te powierzchnie sg uszkodzone,
urzgdzenie nie powinno byé uzywane
do czasu naprawy, wytagcznie,
przez wykwalifikowany personel
autoryzowanego punktu serwisowego
firmy Panasonic.

2. Nie probuj regulowac lub naprawiac
drzwiczek, obudowy panelu
sterowania, przetacznikow
zabezpieczen wytgczajgcych
lub jakiejkolwiek innej czesci
kuchenki. Nie usuwaj zewnetrznej
obudowy z kuchenki, gdyz daje ona
zabezpieczenie przed przenikaniem
energii mikrofal.

Naprawy powinny by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowany
personel punktu serwisowego.

3. Nie uzywaj tego urzadzenia, gdy ma
uszkodzony kabel sieciowy lub
wtyczke, jesli nie pracuje prawidtowo,
lub gdy zostato uszkodzone lub
upuszczone.

W takich przypadkach, urzadzenie
powinno by¢ naprawiane wytgcznie
przez wykwalifikowany personel
punktu serwisowego.

4.

W razie uszkodzenia kabla
zasilajgcego, dla unikniecie
niebezpieczenstwa porazenia, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta
lub jego agenta serwisowego lub inng
wykwalifikowang osobe.

Samodzielne i bezpieczne korzystanie
z kuchenki przez dzieci jest mozliwe
tylko wtedy, gdy zostaty one nauczone
jak jg obstugiwac, oraz gdy sg
Swiadome jak niebezpieczne moze
by¢ nieprawidtowe korzystanie z
kuchenki.

Ptynow lub innego rodzaju zywnosci
nie wolno podgrzewa¢ w zamknietych
pojemnikach, gdyz grozi to wybuchem.

Niniejszym informujemy uzytkownikow,
aby unikali wywierania nacisku w dét
na drzwiczki kuchenki mikrofalowej
znajdujgce sie w potozeniu otwartym.
Stwarza to ryzyko przechylenia
kuchenki do przodu.

Xs|od

To urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonych mozliwosciach
fizycznych lub umystowych,

przez osoby niedo$wiadczone

lub o niewystarczajgcej wiedzy,
chyba ze zostaty poinstruowane

w zakresie obstugi urzgdzenia

przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo, badz korzystaja z
urzadzenia pod jej nadzorem. Nalezy
uniemozliwi¢ dzieciom zabawe
kuchenka.
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/alecenia dotyczgce bezpieczenstwa

Korzystame 7 kuchenki
Nie uzywaj kuchenki do jakiegokolwiek
innego celu niz przygotowywania
positkéw. Kuchenka ta zostata
specjalnie zaprojektowana do
podgrzewania lub gotowania
zywnosci. Nie uzywaj jej do
podgrzewania chemikaliéw lub innych
produktéw niezywnosciowych.

2. Przed uzyciem, sprawdz czy naczynia/
pojemniki sg odpowiednie do
uzywania w kuchence mikrofalowe;j.

3. Nie prébuj uzywa¢ kuchenki
mikrofalowej do suszenia gazet, ubran
ani innych materiatéw, gdyz mogtyby
sie zapali¢.

4.  Kiedy kuchenka nie jest uzytkowana,
nie nalezy przechowywac w niej
zadnych przedmiotéw z uwagi na
mozliwos¢ przypadkowego wigczenia.

5.  Nie nalezy wigczac kuchenki

i GRILLA powierzchnie tej czesci
urzadzenia sg bardzo gorgce. Nalezy
zachowa¢ ostroznos$¢ i nie dotykac
elementu grzejnego w piecyku.

B Uwaga: gorgoe &
powierzchnie

Po ugotowaniu z tych trybéw, piekarnik
akcesoria bedg bardzo gorace.

Elementy kuchenki rozgrzewajg sie w
czasie korzystania z grilla, dlatego tez
dzieci powinny znajdowac¢ si¢ z dala
od kuchenki.

Oswietlenie kuchenki

Kiedy zajdzie konieczno$¢ wymiany
os$wietlenia kuchenki, skontaktu;j sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Akcesoria
Kuchenka wyposazona jest w szereg
akcesoriéw. Zawsze postepuj zgodnie ze

mikrofalowej w trybie MIKROFAL LUB wskazéwkami dotyczacymi uzycia tych
KOMBINACYJNYM BEZ ZYWNOSCI akeesoriow.

W KUCHENCE. Ten spos6b
uzytkowania moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

6.  Jezeli w kuchence pojawi sie dym lub
ogien nacisnij przycisk STOP/ANULUJ
lub obré¢ pokreto WYLACZNIK
CZASOWY WAGI z powrotem na
pozycje zerowg i pozostaw drzwiczki
zamkniete. Wyciggnij kabel zasilajacy
z kontaktu lub odtgcz zasilanie
przy pomocy bezpiecznika albo
bezpiecznika automatycznego.

Praca arla
W trybie KOMBINACYJNYM oraz
GRILLA, zewnetrzne $cianki kuchenki,
wigczajgc otwory wentylacyjne w
obudowie oraz drzwiczki, rozgrzeja
sie, dlatego nalezy zachowac¢
ostrozno$¢ podczas otwierania lub
zamykania drzwiczek oraz podczas
wktadania i wyjmowania zywnosci
oraz akcesoriow.

2. Kuchenka mikrofalowa ma dwa
grzejniki usytuowane w szczycie. Po
uzyciu trybu KOMBINACYJNEGO

PL

Szk\amy talerz obrotowy

Nie wigczaj kuchenki bez wiozonego
na miejsce talerza szklanego i
pierécienia z rolkami.

Nigdy nie uzywaj innego talerza
szklanego niz dostarczony i specjalnie
zaprojektowany do tej kuchenki.

Jesli talerz jest goracy, pozwol
mu ostygna¢ przed czyszczeniem lub
wiozeniem do wody.

Talerz szklany moze obracac sie
zar6wno w prawo jak i w lewo.

Jesli zywnosé lub naczynie, w ktorym
gotujesz zywno$¢, dotknie Scianki
kuchenki i zatrzyma obracanie

sie talerza, wtedy talerz zacznie
automatycznie obracac sie w strone
przeciwng. Jest to normalny objaw

pracy.

Nie gotuj zywnosci bezposrednio na
szklanym talerzu.



/alecenia dotyczgce bezpieczenstwa

Pierscien z rolkami

1.  Pierscien z rolkami oraz dno kuchenki
winny by¢ czesto czyszczone,
aby zapobiec szmerom oraz
nagromadzeniu sie resztek zywnosci.

2. Podczas gotowania, pierscien z
rolkami musi by¢é zawsze uzywany
razem ze szklanym talerzem.

Ruszt

1. Rusztu uzywamy do przyrumienienia
niewielkich porcji zywnosci oraz
utatwienia cyrkulacji gorgcego
powietrza.

2. Nie uzywaj pojemnikow metalowych
postawionych bezposrednio na
ruszcie w trybie KOMBINACYJNYM z
MIKROFALAMI.

3. Nie uzywaj metalowogo rusztu w
trybie samych MIKROFAL.

Panacrunch telerz
patrz strona 28 PL

Czagy gotowania
Czasy gotowania podane w ksigzce
kucharskiej sg wartosciami
przyblizonymi. Czas gotowania zalezy
od rodzaju zywnosci, temperatury i
ilosci zywnosci oraz rodzaju naczynia.

B Rozpocznij od minimalnego czasu
gotowania, aby unikng¢ rozgotowania
potrawy. Jesli potrawa bedzie
niedogotowana, zawsze mozesz
dogotowac jg, ponownie ustawiajgc
parametry.

m Uwaga

Jezeli przekroczysz zalecany czas
gotowania, zywnos¢ zostanie zni-
szczona (spieczona), a w ekstremalnym
przypadku moze sie zapali¢ i
spowodowaé uszkodzenie wnetrza
kuchenki.

Mete losci 2ywnosc

u Mate porcje zywnosci lub potraw
zawierajgce mato wody moga sie
przypali¢, wyschng¢ lub nawet zapali¢
sie, jesli bedg gotowane zbyt dtugo.
Jesli zywnos$¢ w kuchence zapali
sie, pozostaw drzwiczki kuchenki
zamkniete, wytgcz kuchenke i wyjmij
wtyczke z gniazdka.

Jaka

u Nie gotuj jajek w skorupkach w trybie
MIKROFAL. Nawet jezeli
podgrzewanie przy pomocy mikrofal

jest zakonczone, wytwarzane a
ciénienie moze powodowac, ze jajka 2
eksploduja. @

Przeb\ame Skorki
Produkty z pozbawiong porow skorka,
takie jak ziemniaki, zottka jajek i
kietbaski musza by¢ przektute przed
gotowaniem w trybie MIKROFAL, aby
nie ulegty rozerwaniu.

Termometr do miesa

u Uzywaj termometru do migsa, aby
sprawdzi¢ stopien ugotowania
pieczeni lub drobiu dopiero po wyjeciu
migsa z kuchenki. Nie uzywaj do
migsa zwyktego termometru, w trybie
MIKROFAL lub KOMBINACYJNYM,
gdyz mogtoby to spowodowaé
iskrzenie.

PL
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Podczas podgrzewania ptynow,

np. zup, sos6w i napojow, w
kuchence mikrofalowej moze dojs¢
do przegrzania cieczy, to znaczy do
przekroczenia temperatury wrzenia
bez powstawania pecherzykow pary.
Moze to doprowadzi¢ do nagtego
wyrzucenia goracej cieczy. Aby
unikng¢ tego niebezpieczenstwa,
nalezy przedsiewzig¢ nastepujgce
Srodki ostroznosci:

a Unikaj stosowania naczyn o
ptaskich $ciankach z

waska szyjka.

Nie przegrzewaj ptynow.
Wymieszaj ciecz przed
wiozeniem naczynia do kuchenki
i ponownie po uptywie potowy
czasu gotowania.

Po podgrzaniu, pozostaw
naczynie z ptynem w
kuchence na krotki czas,

a nastepnie wymieszaj

jeszcze raz, zanim ostroznie
wyjmiesz naczynie.

ler/plastik

Gotujgc zywnos$¢ w plastikowych

lub papierowych pojemnikach,
sprawdzaj czesto kuchenke, gdyz tego
typu pojemniki moga zapali¢ sig, o ile
zostang nadmiernie rozgrzane.

Nie uzywaj wyrobéw papierniczych

z wtdrnego przerobu (np. recznikow
kuchennych), chyba ze na takim
wyrobie jest naklejka informujaca, ze
produkt mozna bezpiecznie uzywac
w kuchence mikrofalowej. Wyroby
papiernicze z wtdrnego przerobu
moga zawiera¢ zanieczyszczenia,
ktére moga by¢ przyczyng zaiskrzenia
lub ognia podczas korzystania z
kuchenki.

Przed wtozeniem do kuchenki torebek
do prazenia, usun z nich wykonane z
drutu zapinki.

Naczynia/folie

| Nie ogrzewaj w kuchence
zanych zamknietych puszek,
ani butelek, poniewaz mogtyby
eksplodowac.

Metalowe pojemniki oraz naczynia

z metalowymi ozdobami nie powinny

by¢ uzywane podczas gotowania
w trybie MIKROFAL. Mogtoby to
spowodowac iskrzenie.

Jesli uzyjesz folii aluminiowej,
szpilek do miesa lub innych
metalowych elementéw, odlegtosé
miedzy nimi, a Sciankami i
drzwiczkami kuchenki powinna
wynosi¢ przynajmniej 2 cm, aby nie
doszto do iskrzenia.

Butelki do karmienia/sfoiczki z

2YWnoscig dla niemowlat

[ ] Nakretka lub smoczek muszg by¢
zdjete z butelek do karmienia lub

stoiczkow z zywnoscig dla niemowlat

przed wtozeniem ich do kuchenki.

Zawarto$¢ butelek i stoiczkow z
zywnoécig dla niemowlat po
ogrzaniu musi by¢ wymieszana lub
wstrzgsnieta.

Przed podaniem zywnosci nalezy
sprawdzi¢ jej temperature, aby
unikng¢ poparzenia.

Dziatanie siinika wentylatora

Po uzytkowaniu kuchenki wentylator
moze obracac sie jeszcze kilka minut,
aby ochtodzi¢ elementy elektryczne. Jest
to normalne. Mozna wyjac jedzenie z
kuchenki, nawet jesli wentylator nadal

pracuje. Mozna tez nadal uzywa¢ kuchenki.
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Wyglad zewnetrzny

Przycisk zwalniajgcy blokade 6.
drzwiczek 7.
Nacisnij w celu otwarcia drzwiczek. 8.
W razie otwarcia drzwiczek w 9.

Zewnetrzne otwory wentylacyjne
Panel sterowania

Kabel zasilajacy

Wtyczka

czasie gotowania, proces gotowania 10. Etykieta identyfikacyjna
zostaje tymczasowo wstrzymany bez 11. Szklany talerz obrotwy
kasowania wczes$niej wprowadzonych 12. Pierscien z rolkami
ustawien. Gotowanie zostaje 13. Elementy grilla
wznowione po zamknigciu drzwiczek i 14. Etykieta ostrzegawcza
nacis$nieciu przycisku START. (Goraca powierzchnia)

2.  Okienko kuchenki 15. Ruszt

3. System blokady zabezpieczajacej 16. Talerz Panacrunch
drzwi 17. Uchwyt

4. Otwoér wentylacyjny kuchenki

5. Ostona wylotu mikrofal
(Nie zdejmowac)

11 13 5 6

—
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W Uwaga
Ta ilustracja jest tylko w celach informacyjnych.
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Jezeli dana operacja zostata nastawiona ale
przycisk startu nie zostat nacisniety, to po
uptywie 6 minut kuchenka automatycznie
anuluje nastawe. Wyswietlacz za$ powrdci
do trybu wy$wietlania aktualnego czasu.

Wyswietlacz
Poziomy mocy kuchenki mikrofalowej

Przycisk grilla

1

2

3

4 Programy rozmrazania w trybie Turbo
5 Programy automatycznego gotowania
6

Przycisk programu automatycznego
gotowania warzyw / ryb z czujnikiem

7 Przycisk programu automatycznego
gotowania ryzu / makaronéw z
czujnikiem

8 Automatyczne gotowanie / podgrzewanie

z uwzglednieniem wagi

9 Przycisk wigcej / mniej

10  Pokretto waga/czas

11 Przycisk programowania pamieci

12 Przycisk timera

13 Zegar

14  Przycisk stop/kasowanie:
Przed gotowaniem:
jedno naci$nigcie kasuje instrukcje.
W czasie gotowania:
jedno nacisniecie czasowo
wstrzymje program gotowania.
Kolejne nacisniecie kasuje wszystkie
instrukcje i na wys$wietlaczu pojawi
si¢ godzina.

15  Przycisk start

16  Przycisk zwalniajgcy blokade drzwiczek

Kuchenka jest wyposazona w funkcje
oszczedzania energii.

* Wyglad panelu sterowania moze sie rézni¢ od
rysunku (w zalezno$ci od koloru), ale napisy na
panelu beda takie same.

Uwaga

1. W trybie czuwania jasnos¢ wyswiet-
lacza zostanie zredukowana.

2. Kuchenka przejdzie do trybu czuwania
po pierwszym podfgczeniu do zasilania
oraz po zakoriczeniu danej pracy.

B Sygnat dzwiekowwy

Przy odpowiednim nacisnieciu przycisku
stycha¢ bedzie sygnat dzwigkowy. Jezeli po
nacisnieciu przycisku sygnatu nie stychac
oznacza to, ze kuchenka nie przyjeta lub
nie moze przyja¢ instrukcji. Po zakoriczeniu
gotowania rozlegnie sie pie¢ sygnatow
dzwiekowych.
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Podpowiedz

Po podigczeniu; 8888 < Podpowiedz
Nacisnij &l "FRAN*CAIS" ----- ---- W jezyku francuskim
Nacis$nij &l "ITALIANO" ------ -~ W jezyku wtoskim
Nacisnij é "DEU'ESCH" ------ ---- W jezyku niemieckim
Nacisnij &, "NEDERLANDS"— -1~~~ W jezyku holenderskim [
Nacignij é "ESPANOL"------ H--- W jezyku hiszpariskim - ®
Naciénij &] --pOLgK|-- ------- ---- W jezyku polskim
Nacisnij &l --CES}:Y-- ——————— ---- W jezyku czeskim
Nacisnij é "ENGZISH" ------- ---- W jezyku angielskim

L

Modele te majg unikalng funkcje ,monitowania stow”, oprowadzajgcg uzytkownika po
funkcjach kuchenki mikrofalowej. Po podtgczeniu kuchenki nalezy naciskaé¢ przycisk Start
do momentu odnalezienia swojego jezyka. Ustawienia domys$ine nie majg tej funkc;ji.
Naciskajac przyciski, na wyswietlaczu bedg przewijac sie kolejne instrukcje, co zmniejsza
ryzyko pomyiki. Jesli z jakiej$ przyczyny zajdzie potrzeba zmiany wys$wietlanego jezyka,
nalezy wytgczy¢ kuchenke z kontaktu i powtérzy¢ procedure.

Czterokrotne przyciéniecie przycisku Zegar spowoduje wytgczenie przewodnika po
funkcjachkuchenki. Aby ponownie uruchomi¢ przewodnik, naci$nij czterokrotnie przycisk
Zegar.
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Ustawianie zegara w kuchenkach

Gdy kuchenke po raz pierwszy wiagcza sie do sieci, w okienku wyswietlacza pojawia sie
“88:88”.

@/8e
Wcisnij Zegar raz. Wprowadz czas, obracajac Wcisénij Zegar. Dwukropek
Dwukropek zacznie migac. pokretto czasu/wagi. Czas pojawi przestanie miga¢ Czas jest
sie na wyswietlaczu, a dwukropek ustawiony.

bedzie migac.

W Uwaga

1. W celu ponownego ustawienia czasu nalezy powtarza¢ czynnosci od 1 do 3.

2. Zegar wskazywaé bedzie prawidtowy czas dopoki kuchenka bedzie wigczona do
gniazdka i zasilana prgdem.

3. Zegar jest 24-godzinny, tzn. 2 po potudniu = 14:00, a nie 2:00.

Funkcja zabezpieczenia przed dziecm

Uzycie tej funkcji zablokuje regulatory kuchenki, jednakze, drzwiczki nadal bedzie mozna
otworzyé. Funkcje zabezpieczenia przed dzieémi mozna wigczy¢, gdy na wyswietlaczu
widoczny jest dwukropek lub czas.

Aby wigczyé Aby wytaczyé
zabezpieczenie: zabezpieczenie:

D @
(— (I—

Nacisnij trzykrotnie przycisk start. Czas Nacisnij trzykrotnie przycisk stop/
przestanie by¢ wyswietlany. Informacja o kasowanie.
czasie nie zostanie jednak utracona. Taki Na wyswietlaczu ponownie ukaze sig czas.

symbol * % ’ bedzie widoczny na wy$wietlaczu.

B Uwaga
1. Aby wigczyé blokade, nalezy w czasie 10 sekund trzykrotnie nacisng¢ przycisk startu.
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Gotowanie | rozmrazanie mikrofalowe w
Kuchenkach

Przy korzystaniu z kuchenki szklany talerz obrotowy musi by¢ zawsze na swoim miejscu.

@/
N
Micro Power : : 202
Nacisnij przycisk mocy Ustaw czas gotowania, Nacis$nij start.
mikrofalowej. Wybierz uzywajgc pokretta cza_su/ Program gotowania
zadany poziom mocy. wagi (1000 W: do 30 minut rozpocznie sie, zaé na
Inne poziomy mocy: do 90 okienku wyéwietlaczu
minut). pokazywane bedzie
odliczanie "w dot".
1 Nacisniecie Max 1000 Watts
2 Nacisniecia Rozmrazanie ¥% 270 Watts
3 Nacisniecia Srednia 600 Watts
4 Nacisniecia Niska 440 Watts
5 Nacisniecia Powolne gotowanie 300 Watts
6 Nacisnigcia Utrzymywanie ciepta 100 Watts

B OSTRZEZENE!

Kuchenka mikrofalowa automatycznie rozpocznie prace w pozycji Max moc (1000 W),
jezeli czas gotowania zostanie wybrany bez uprzedniego ustawienia poziomu mocy.

W Uwaga

1. Aby dowiedzie¢ sig¢ wiecej o gotowaniu wielostopniowym, przejdz do strony 21 PL.

2. Czas pozostawienia mozna zaprogramowac po wybraniu mocy mikrofal i ustawieniu
czasu. Wigcej informacji na stronie 20 PL dotyczacej czasomierza.

3. Jesli to konieczne, mozna zmieni¢ ustawienia czasu w trakcie gotowania. Aby skrocié
lub wydtuzy¢ czas gotowania, nalezy uzy¢ pokretta ustawiania czasu i wagi.
Ustawienia czasu mozna zmienia¢ o 1 minute do przodu lub do tytu, maksymalnie do
10 minut. Ustawienie pokretta na warto$¢ zero spowoduje zakoriczenie gotowania.

Xs|od
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Pieczenie na roznie

Talerz obrotowy zawsze musi byé na wiasciwym miejscu.

@/
Grill 123 30
Nacisnij przycisk rozna Grill Ustaw czas opiekania przy Nacisnij start. Na
celem wyboru poziomu pomocy pokretta czasu/wagi wyswietlaczu zacznie
(do 90 minut). sie odliczanie czasu

dot".
1 naci$nigcie Grill1 1100 W (wysoki) wao
2 nacisniecia Grill 2 800 W (Sredni)
3 naci$niecia Grill 3 600 W (niski)

W Uwaga

1. Pieczong potrawe nalezy umiesci¢ na ruszcie ustawionym na talerzu obrotowym. Pod
spodem ustawi¢ nalezy zaroodporne naczynie do ktérego $cieka¢ bedzie ttuszcz i
soki.

2. Potrawy grillowanej nie nalezy nigdy przykrywaé.

3. Grilla NIE WOLNO wstepnie podgrzewaé.

4. Girill dziafa tylko przy zamknietych drzwiczkach. Uzywanie grilla przy otwartych
drzwiczkach nie jest mozliwe.

5. Przy programie tylko GRILL zadna energia mikrofalowa nie jest wydzielana.

6. Wigkszos¢ potraw wymaga odwrdcenia w potowie czasu przyrzadzania. Przy
przewracaniu potrawy otworzyé nalezy drzwiczki i OSTROZNIE wyjaé ruszt uzywajac
przy tym rekawic do pieca.

7. Po przewréceniu wiozy¢ potrawe z powrotem do kuchenki i zamkng¢ drzwiczki. Po
zamknigciu drzwiczek nacisna¢ jeszcze nalezy przycisk START. W okienku
wys$wietlacza wznowione zostanie odliczanie “w dot” pozostatego czasu pieczenia.
W trakcie pieczenia mozna otworzy¢ drzwiczki kuchenki w dowolnym momencie, aby
sprawdzi¢ stan potrawy.

8. W czasie pieczenia wskaznik Grill bedzie zapala¢ sie i gasnac¢ - jest to normalne. Po
kazdorazowym uzyciu grilla, a przed ponownym gotowaniem mikrofalowym lub
metoda kombinowana, kuchenke nalezy umy¢

| OSTRZEZEI\“E! Ruszt do grilla musi by¢ zawsze uzywany razem ze szklanym
talerzem obrotowym znajdujgcym sie na wiasciwym miejscu. Wyjac ruszt do grilla z
kuchenki trzymajac mocno ruszt razem z zaroodpornym naczyniem. Do wyjmowania

akcesoriéw uzywac rekawic ochronnych do pieca. Ze wzgledu na wysokie temperatury
nigdy nie dotykaj zewnetrznej powierzchni okienka ani zadnych elementéw metalowych
drzwiczek lub wnetrza pieca przy wktadaniu lub wyjmowaniu pieczonych porcji.
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Gotowanie kombinacyjne

@/

D
Grill 12-3 Micro Power :{> |:(> (I

I [ FR—

Wybierz zadany poziom mocy Ustaw czas gotowania Nacisnij start.
o przy pomocy pokretta Czas pokazywany
1 Naciénigeia Gril 1 1100 W (wysoka) L Nacisnigcia $rednia 60W czasu/wagi (do 90 bedzie przez
2 Naciénigeia Grill2 800 W ($rednia) 2 Naciénigcia niska MO inut) odliczanie “w dot”
3 Naciénigcia Grill 3 600 W (niska) 3 Nacidnigcia Gotowanie na niskiej mocy 300 W )
4 Nacisniecia Utrzymywanie ciepta 100W

Mocy 1000 W/270 W nie mozna ustawi¢ w Przy przyrzadzaniu potrawy metoda
programach mieszanych kombinacyjna, energia mikrofalowa szybko

gotuje potrawe, za$ grill daje jej tradycyjne
przypieczenie i chrupkos$é.

W Uwaga

1. Ruszt do grilla jest do uzywania przy przyrzadzaniu potraw metodg kombinacyjng
oraz przy pieczeniu na grillu. W zadnym przypadku nie nalezy uzywac jakichkolwiek
innych metalowych akcesoriow, niz te, jakie wchodzg w sktad wyposazenia kuchenki.
Pod spodem umieszczac nalezy zaroodporne naczynie na ttuszcz i soki.

2. Ruszt do grilla uzywa¢ jedynie we wskazany sposob. NIE UZYWAC jezeli waga
potrawy w kuchence nie przekracza 200 g na programie ustawianym recznie.
Niewielkich ilosci jedzenia nie nalezy gotowa¢ metodg kombinacyjna, najlepiej
uzywa¢ SAMEGO GRILLA albo SAMEGO GOTOWANIA MIKROFALOWEGO.

3. Przy gotowaniu kombinacyjnym potraw nie nalezy nigdy przykrywac.

Przy metodzie kombinacyjnej NIE PODGRZEWAC wstepnie grilla.

5. Jezeli waga potrawy bedzie niewtasciwa, uszkodzony bedzie ruszt do grilla lub
jezeli omytkowo uzywany bedzie w kuchence pojemnik metalowy - moze pojawic sie
iskrzenie. Iskrzenie objawia sie niebieskim Swiattem we wnetrzu kuchenki. W takim
przypadku kuchenke nalezy natychmiast wytgczyc¢.

6. Niektore potrawy nalezy gotowa¢ metodg kombinacyjng bez uzywania rusztu do
grilla, np. pieczenie, zapiekanki, ciasta z nadzieniem czy puddingi. Potrawe nalezy
umiesci¢ w zaroodpornym niemetalowym naczyniu i ustawi¢ bezpos$rednio na talerzu
obrotowym.

7. NIE UZYWAJ plastikowych naczyn przeznaczonych do kuchenek
MIKROFALOWYCH przy programach kombinacyjnych (chyba ze nadajg si¢ one do
gotowania metodg kombinacyjna). Naczynia muszg by¢ zdolne do wytrzymywania
temperatury znajdujgcego sie u gory rozna -idealnie do tego celu nadaje sie szkio
zaroodporne np. Pyrex ® lub naczynia ceramiczne.

8. NIE UZYWAJ w kuchence wiasnych metalowych naczyri kuchennych ani puszek,
gdyz mikrofale nie bedg wéwczas rownomiernie penetrowac catej porcji zywnosci.

e

u OSTRZEZEN|E! Ruszt do grilla musi byé zawsze uzywany razem ze szklanym
talerzem obrotowym znajdujgcym sie na wtasciwym miejscu. Wyja¢ ruszt do grilla z
kuchenki trzymajac mocno ruszt razem z zaroodpornym naczyniem. Do wyjmowania

akcesoriow uzywac rekawic ochronnych do pieca. Ze wzgledu na wysokie temperatury
nigdy nie dotykaj zewnetrznej powierzchni okienka ani zadnych elementéw metalowych
drzwiczek lub wnetrza pieca przy wktadaniu lub wyjmowaniu pieczonych porciji.




Stosowanie timera

Za pomoca czasomierza mozliwe jest zaprogramowanie opéznienia rozpoczecia gotowania.

o p ‘ [OFfar] /e
g Mlcro Power
—3 :1
Nacisnij przycisk ~ Ustaw czas op6znienia Ustaw zdany program Wcisnij
czasomierza timera przekrecajac gotowania i czas gotowania. przycisk
pokretloCaz/\Naga (do Start.
9 godzin).
B UWAGA
1. Gotowanie w trzech etapach mozna zaprogramowac przy pomocy gotowania z
timerem.
n.p. . . . , .
Timer: 1 godzina Poziom mocy Max (1000 W): 10 min  Poziom mocy Powolne gotowanie
(300 W): 20 min
@/ @/ e /e
|:> |:> Mlcro Power |:> O |:> Nllcro Power |:> O |:> &
O 5 razy

2. Jesli zaprogramowany czas timera przekracza 1 godzine, odliczanie nastepuje w
minutach. Jesli czas nie przekracza godziny, odliczanie nastepuje w sekundach.

3. Opdznienie Startu nie moze by¢ ustawione przed wyborem programu
automatycznego (Auto Program).

Funkcja Odstawienia

Przy pomocy czasomierza mozna zaprogramowac¢ czas odstawienia po zakoriczeniu gotowania.
Mozna tez wykorzysta¢ Timer do ustawienia czasu gotowania w minutach.

n.o.
@/ @/fe
Micro Power g
—

Mozna wprowadzm zadany Wecisnij Wprowadz wybrang wartos¢  Weisnij
program gotowania i czas Opéznienie / czasu obracajac pokretiem przycisk
gotowania. Odstawienie Czas/ Waga (do 9 godzin). Start.

B UWAGA

1. Gotowanie w trzech etapach mozna zaprogramowac przy pomocy funkcji Odstawienia.
n.p.
Poziom mocy Max (1000 W): 4 min Czas Odstawienia: 5 min Poziom mocy Max (1000 W): 2 min

@1t @)/fie @1fie

—= OED - E>O :> = O D

2. Jesli drzwiczki kuchenki zostang otwarte przy uruchomionej funkcji Czas Odstawienia
lub Timer minutowy, czas na monitorze bedzie nadal odliczany.

3. Funkcja ta stuzy takze jako timer minutowy. Aby z niego skorzystaé, nalezy
nacisng¢ przycisk timera, ustawi¢ czas i nacisng¢ przycisk Start.

4. Czasu odstawienia nie mozna zaprogramowac po programie automatycznym.

@
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Gotowanie wielostopniowe

Przyktad:

rozmrazania

gotowanie dwu- i trzystopniowe

(Oir] @/ Be
@
Micro Power :> :> Micro Power :> :>
Wybraé zagdany Ustaw czas Wybraé zadany Ustaw czas Nacisnij start.
poziom mocy gotowania, poziom mocy gotowania, Program gotowania
mikrofal 6wki. uzywajac mikrofal Gwki. uzywajac rozpocznie sig, zas w
pokretta czasu/ pokretta czasu/  okienku wyswietlacza
wagi wagi pokazywane bedzie

odliczanie "w doét".

Przyktad: ROZMRAZANIE (270 W) przez 2 minuty i gotowanie na MAKSYMALNEJ mocy (1000 W)
przez 3 minuty.

@/0e @/ e

Mlcro Power :> :> M|cro Power :> :> @
—

Nacis$nij dwa Przy pomocy Nacisnij raz Przy pomocy Nacisnij start.
razy przycisk pokretta przycisk mocy pokretta
mocy mikrofal, usta\g/lama_ mikrofal, UStaW}anla
< czasu/wagi < czasu/wagi
aby wybraé moc aby wybraé ustaw czas

ustaw czas

gotowania na 2 maksymalng moc

gotowania na 3

(270 W). minut. (1000 W). minuty.

Przyktad: GRILLOWANIE na NISKIEJ mocy przez 4 minuty i gotowanie na NISKIEJ mocy (440 W)
przez 5 minut. @/fie /e
Gr|II 1-2-3 ||: @ ||: M|cro Power :: @ I|: @

Nacisnij trzy razy Przy pomocy Nacisnij cztery Przy pomocy Nacisnij start.

przycisk mocy  pokretta razy przycisk pokretta

grillowania, aby Ustawiania czasu/ mocy mikrofal, ustawiania czasu/

< : wagi ustaw czas wagi ustaw czas

‘:;v‘g;ll?ilila;vyaorlzi:m gc_)tovtvanla na5 f,:)syk:‘,'zzc gqtovtvania na4

(niska moc). minut. (440 W). minuty.

W Uwaga

1. Dla gotowania trzystopniowego wybierz kolejny program gotowania przed nacisnieciem
przycisku start.

2. Podczas pracy kuchenki pojedyncze nacisniecie przycisku zatrzymania/anulowania
zatrzyma proces.

3. Nacisniecie przycisku Start ponownie uruchomi zaprogramowany proces. Podczas
pracy kuchenki dwukrotne nacisniecie przycisku zatrzymania/anulowania zatrzyma
proces i anuluje zaprogramowany proces.

4.  Gdy kuchenka nie pracuje, nacisnigcie przycisku zatrzymania/anulowania anuluje
wybrany program.

5. Podczas gotowania wielostopniowego nie jest mozliwe zastosowanie programow

automatycznych.

PL
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/astosowanie funkcji pamieci

Funkcja ta pozwala na zaprogramowanie kuchenki na potrzeby regularnego odgrzewania

lub gotowania (np. wtasne ustawienia podgrzewania lub podpiekania). Funkcja umozliwia
zaprogramowanie kuchenki zgodnie z preferencjami uzytkownika w zakresie mocy i czasu. Ta
kuchenka ma mozliwo$¢é zapamietania jednego programu.

Ustawianie programu

Skonfiguruj zadany lub >
|: program gotowania (— —

Nacisnij przycisk pamieci. Nacisnij przycisk pamieci,

Po nacisnigciu przycisku na aby zapamieta¢ to

wyswietlaczu miga wskaznik zadanie, lub przycisk

pamigci. Start, aby rozpoczac¢
gotowanie w danej
kolejnosci.

Uzywanie programu zapisanego w pamiec

&
Nacis$nij przycisk pamieci. Nacis$nij przycisk Start, aby
Po nacisnieciu przycisku rozpoczac¢ gotowanie.

na wyswietlaczu zapali sie
wskaznik pamieci i wyswietlony
zostanie zapamietany program.

B Uwaga

1. Programéw automatycznych nie mozna zapisywa¢ w pamieci.

2. W pamigci mozna zapisac tylko 1-etapowe zadanie gotowania. Nie jest mozliwe
zaprogramowanie 2- lub 3-etapowego zadania gotowania.

3. Zapisanie w pamigci nowego programu spowoduje usunigcie poprzednio zapisanego
programu.

4. Programowanie zostanie anulowane w przypadku odtgczenia zasilania lub wyjecia
wtyczki.

PL
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Rozmrazanie w trybie turbo

Funkcja ta umozliwia rozmrazanie Zzywnosci stosownie do jej wagi.

*¥
'
Turbo

I—

@/ e

= 2 =

Wybierz zadany program
automatycznego rozmrazania
1 nacisnigcie - Mate kawatki

2 naciéniecia - Duzy kawatek

3 nacisniecia - Chleb

Ustaw wage zamrozonego
produktu przy pomocy pokretta
czasu/wagi.

Przekrecajac pokretto powoli
zmieniamy wage co 10 g.
Przekrecajgc pokretto szybko

Nacisnij przycisk
start. Pamietaj

0 zamieszaniu
lub odwréceniu
potrawy w czasie
rozmrazania

zmieniamy wage co 100 g.

—

3 nacisniecia

Program Waga min - Wskazéwki
max
1. MALE Mate kawatki miesa, kietbaski, mieso mielone, filety
. rybne, steki, kotlety schabowe (kazdy od 100 g do 400
KAWALKI g).Nacisnij jeden raz przycisk rozmrazania w trybie turbo.
*% Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego obr6¢ i ponownie ostor
TJrBo 200 g- 1200 g | potrawe. Czas odstawienia 5 - 30 min.
1 naci$niecie
2. DUZE Duze kawe;iki migsa, _ca+y kurczak, pieczen. Naci$nij dwa
razy przycisk rozmrazania w trybie turbo. Caty kurczak
KAWALKI MIESA lub pieczerr wymagajg ostoniecia podczas rozmrazania
-)‘6-)‘6 Oston skrzydetka, piers i ttuszcz gtadkimi kawatkami folii
Turbo 400 g-2500 g | aluminioweji przymocuj wykataczkami. Folia aluminiowa nie
moze dotyka¢ $cianek kuchenki. Przed gotowaniem nalezy
E odstawi¢ potrawe na 1 do 2 godzin. Po ustyszeniu sygnatu
2 naci$nigecia dzwigkowego obro¢ i ponownie ostori potrawe.
3. CHLEB Mate lub duze bochenki chleba biatego lub petnoziarnistego.
Umies¢ bochenek na kawatku recznika papierowego.
X3 Naciénij przycisk rozmrazania w trybie turbo trzy razy i
'Y) obré¢ po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego. Chleb nalezy
Turbo 100g-800g odstawi¢ na czas od 5 minut (lekki biaty chleb) do 30 minut

(zwarty chleb zytni). Duze bochenki nalezy przecig¢ na p6t
podczas odstawienia.

m \WA/NE

Wskazéwki dotyczace rozmrazania znajdujg sie w ksigzce kucharskiej na stronie

16 PL
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Programy z automatycznym czujnikiem

Wiele potraw mozemy ugotowaé bez podawania czasu gotowania, wagi lub wymaganej mocy.

Np.

Sensor

|:“> ¢
(—  —
Wybierz odpowiedni Nacisnij przycisk
program automatyczny Start.
z czujnikiem.

A v
I —

B Sterowanie plus/minus:

Kazdy ma witasne preferencje w zakresie gotowania. Gdy wyprobujesz automatyczny
program z czujnikiem, moze okazac sie, ze wolisz, aby potrawa byta mniej lub bardziej
ugotowana. Przycisk plus/minus umozliwia dostosowanie czasu gotowania potrawy.
Przycisk A nalezy ¥ nacisnag¢ przed naci$nigciem przycisku start. Jesli rezultaty gotowania
na automatycznym programie z czujnikiem sg zadawalajgce, nie trzeba uzywac tego
przycisku.

B Uwagl

1. Kuchenka automatycznie oblicza czas gotowania lub pozostaty czas gotowania.

2. Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek przed pojawieniem sig czasu na wyswietlaczu.

3. Przyjmuije sig, ze temperatura mrozonej zywnosci to od -18 °C do -20 °C, dla
zywnosci z lodowki przyjmuje sie temperature od +5 °C do +8 °C. Program do
odgrzewania zupy nadaje sie dla potraw schtodzonych w lodéwce lub w temperaturze
pokojowej.

4. Aby unikng¢ pomytek przy gotowaniu na automatycznych programach z czujnikiem,
nalezy wczesniej osuszy¢ szklany talerz obrotowy i pojemnik na potrawe.

5.  Temperatura pokojowa nie powinna by¢ wyzsza niz 35 °C, ani nizsza niz 0 °C.

6. Nie nalezy gotowa¢ zywnosci, ktérej waga przekracza wytyczne podane na stronie
23 PL.

7. Automatyczne programy z czujnikiem wymagajg przykrycia folig kuchenng zup,
Swiezych i mrozonych warzyw oraz swiezych i mrozonych ryb. Nakiuj folie ostrym
nozem w $rodku i w czterech miejscach na brzegach potrawy. Podgrzewajac na
programach dla schtodzonego positku i mrozonego positku nalezy pozostawi¢
zywno$¢ w pojemniku, w jakim zostata zakupiona. Naktuj folie na pojemniku.
Przektadajac zywnos¢ do innego naczynia nalezy natozy¢ folie kuchenna i naktu¢ ja.
Gotowane na automatycznym programie z czujnikiem ryz i makarony nalezy przykry¢
pokrywka.

8.  Jesli kuchenka byta wczesniej uzywana i jest zbyt gorgca, aby zastosowaé program
z automatycznym czujnikiem, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “GORACY”.
Program z automatycznym czujnikiem mozna uruchomi¢ po zniknieciu komunikatu
“GORACY”. W razie pospiechu mozna zastosowa¢ program bez automatycznego
czujnika.
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Programy z automatycznym czujnikiem

Program

Waga min -
max

Akcesoria

Wskazowki

4.ZUPA

Sensor
N
(—

1 Nacisniecie

150 g - 1000 g

Podgrzewanie zupy schtodzonej i w
temperaturze pokojowej. Umiesc zupe w
naczyniu odpowiednich rozmiaréw. Zywno$¢
powinna mie¢ temperature jak w lodéwce,

ok. +5 °C lub temperature pokojowa. Przykryj
naczynie folig kuchenng. Nakiuj folig ostrym
nozem w $rodku i w czterech miejscach na
brzegach potrawy. Naci$nij jeden raz przycisk
automatycznego podgrzewania z czujnikiem, a
nastepnie przycisk start. Zamieszaj raz jeszcze
po zakoriczeniu programu i odstaw na kilka
minut.

5. SCHLOD-
ZONE
POTRAWY

Sensor
N
(—

2 Naci$nigecia

200 g - 1000 g

Podgrzewanie potrawy jednogarnkowej lub
Swiezej potrawy wczesniej ugotowanej.
Potrawy musza by¢ wczesniej ugotowane.
zywno$¢ powinna mie¢ temperature jak

w lodéwce, ok. +5 °C. Nalezy odgrzewac
zywno$¢ w pojemniku, w jakim zostata
zakupiona. Nakiuj folie ostrym nozem w
$rodku i w czterech miejscach na brzegach
potrawy. Przektadajac zywnos$¢ do innego
naczynia nalezy natozyc folie kuchenng

i naktu¢ ja. Nacis$nij dwa razy przycisk
automatycznego podgrzewania z czujnikiem,
a nastepnie przycisk start. Po ustyszeniu
sygnatu zamieszaj. Zamieszaj raz jeszcze po
zakoriczeniu programu i odstaw na kilka minut.
Duze kawatki migsa/ryby w rzadkim sosie
moga wymagac dtuzszego czasu gotowania.
Ten program nie nadaje sie do potraw o duzej
zawartosci skrobi, takich jak ryz, makarony i
ziemniaki.

6. MROZONE
POTRAWY

Sensor
<
(I—

3 Nacis$niecia

200 g - 1000 g

Odgrzewanie wczesniej ugotowanej i
zamrozonej potrawy lub zapiekanki;
Potrawy muszg by¢ uprzednio ugotowane,

a nastgpnie zamrozone (-18 °C); Nalezy
odgrzewac zywno$¢ w pojemniku, w jakim
zostata zakupiona. Naktuj folie ostrym nozem
w $rodku i w czterech miejscach na brzegach
potrawy. Przekfadajac zywno$¢ do innego
naczynia nalezy natozyc folig kuchenng

i naktu¢ jg. Naciénij trzy razy przycisk
automatycznego podgrzewania z czujnikiem,
a nastepnie przycisk start. Po ustyszeniu
sygnatu dzwigkowego zamieszaj i rozdrobnij
na mniejsze kawatki. Zamieszaj raz jeszcze
po zakoriczeniu programu i odstaw na kilka
minut. Sprawdz temperature i gotuj dalej,
jesli potrawa nie jest gotowa. Program ten
nie jest odpowiedni dla porcjowanych potraw
mrozonych.

7. SWIEZE
WARZYWA

Sensor

>
(I—

1 Nacisniecie

200 g - 1000 g

Gotowanie mrozonych warzyw. Umies¢
warzywa w naczyniu odpowiednich rozmiarow.
Dodaj 1-3 tyzki stotowe wody. Gotujac
warzywa z duzg zawartoscig wody, np. szpinak
lub pomidory, nie dodawaj wody. Przykryj
naczynie folig kuchenna. Nakiuj folie ostrym
nozem w $rodku i w czterech miejscach na
brzegach potrawy. Naci$nij dwa razy przycisk
automatycznego gotowania warzyw / ryb z
czujnikiem. Naciénij przycisk strat. Gotujac
wiekszg ilos¢ zamieszaj po ustyszeniu sygnatu
dzwigkowego. Po gotowaniu odcedz.

PL

@

Xs|od



®

Programy z automatycznym czujnikiem

Program Waga min Akcesoria Wskazowki
max
8. MROZONE Gotowanie mroionyc(? warzgw. Pl1Jmieé(:
warzywa w naczyniu odpowiednic
WARZYWA rozmiaréw. Dodaj 1-3 tyzki stotowe wody.
Gotujac warzywa z duzg zawartoscig wody,

Sensor np.dszriv:inakklup pomid(_)ryf, Tie iEiodhawaj
wody. Przykryj naczynie folig kuchenna.

ﬁ@a 200 g-1000¢g Nak%j folié o)étrym n{)z‘em wa‘érodku i v?

E czterech miejscach na brzegach potrawy.
Naciénij dwa razy przycisk automatycznego
gotowania warzyw / ryb z czujnikiem.

2 Naciénigcia Naci$nij przycisk strat. Po gotowaniu
odcedz.

9. SWIEZE Gotowanie swiezych filetéw lub stekow
RYBY z ryby. Umie$¢ w pojemniku odpowiednich
rozmiarow i polej 2 tyzkami wody

Sensor (ok. 30 ml) wody. Przykryj naczynie folig

ﬁ 200g-800g kuchenng. Naktuj folie ostrym nozem w

@ $rodku i w czterech miejscach na

: brzegach potrawy. Nacisnij trzy razy przycisk
automatycznego gotowania warzyw / ryb z

3 Nacisniecia czujnikiem. Nacisnij przycisk strat.

10. MROZONE Gotowanie mrozonych filetéw lub stekow
RYBY z ryby. Umie$¢ w pojemniku odpowiednich
rozmiaréw i polej 1 tyzkami wody

Sensor (ok.15 ml) wody. Przykryj naczynie folig

ﬂ@g 200g-800g kuchenng. Naktuj folie ostrym nozem w
$rodku i w czterech miejscach na brze-

: gach potrawy. Naciénij cztery razy przycisk
automatycznego gotowania warzyw / ryb z

4 Nacisniecia czujnikiem. Naciénij przycisk strat.

11. RYZ Gotowanie ryzu do dan gtéwnych (ten
program nie jest przeznaczony do
gotowania ryzu do deserow).

(ryz tajski, Basmati, jaSminowy,

Sensor z Surinamu, Arborio lub ryz

- $Srédziemnomorski). Dokfadnie optucz
et 100 g-300g ryz przed gotowaniem. Wez duzg miske.

E Dodaj dwie objetosci wrzacej wody.
Przykryj pokrywka. Naciénij jeden raz
przycisk automatycznego gotowania ryzu /
makaronéw z czujnikiem. Naciénij przycisk

i &nian strat. Po ugotowaniu odstaw na 5 minut.

1 Nacisniecie Odcedz.

12. MAKARON Gotowanie suchych makaronéw. Wez
duzg miske. Dodaj 1 tyzeczke soli, 1 tyzke

Sensor stotowg oleju i wrzacg wode. Aby ugotowac

100 g -290 g makaronu dodaj 1 litr wody. Aby
— 100g-450¢ ugotowac 300 g - 450 g makaronu dodaj 1%

2 Nacisniecia

litra wody. Przykryj pokrywka. Naci$nij dwa
razy przycisk automatycznego gotowania
ryzu /makaronéw z czujnikiem. Nacisnij
przycisk strat. Po ugotowaniu odcedz.

Uwaga

Programy zalezne od wagi produktu mozna stosowa¢ TYLKO do wymienionych produktow.

Nalezy zawsze zwazy¢ produkt, nie polega¢ tylko na wadze podanej na opakowaniu.

Wigkszo$¢ potraw po ugotowaniu przy pomocy programu automatycznego wymaga czasu
ODSTAWIENIA, co umozliwia dotarcie ciepta do $rodka potrawy.

Biorac pod uwage réznice w produktach spozywczych przed podaniem zawsze nalezy sprawdzi¢,
czy potrawy sg doktadnie ugotowane i gorace.
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2. Waga gotowanych produktow musi miesci¢ si¢ w podanym zakresie.
3

4
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Automatyczne gotowanie / podgrzewanie
z uwzglednieniem wag

@/ e
Pana
crunch |:> ® |:> @ |:> %
Wybierz zadany Nacisnij przycisk Po wstepnym Nacisnij
program i umies¢é start, aby wstepnie podgrzaniu, przycisk start.
Panacrunch podgrza¢ talerz rozlegnie sig sygnat
talerz w kuchence Panacrunch. dzwiekowy. Wi6z
bezposrednio na produkty do talerza
talerzu szklanym. Panacrunch, ustaw
wage.
Waga min - . PR
Program Akcesoria Wskazowki
max
13. MROZONA Odgrzewanie i zarumienianie gory uprzednio
PIZZA upieczonej i zamrozonej pizzy, bruschetty
i zapiekanek z serem. Zdejmij opakowanie
Pana i umies¢ pizze w podgrzanym talerzu do
podpiekania Panacrunch. Naciénij jeden
crunch 150g-500¢g @ raz przycisk Panacrunch. Po zakonczeniu
: podgrzewania umie$¢ pizze na kratce do
schiodzenia. Ten program nie jest odpowiedni o
. dla pizzy na grubym ciescie typu deep pan o
1 nacisnigcie oraz pizzy na bardzo cienkim ciescie typu n
Flammekueche S
14. Odgrzewanie i zarumienianie géry uprzednio @
upieczonej Swiezej pizzy i zapiekanek z
SCHLODZONA serem. Zdejmij opakowanie i umies¢ pizze w
PI1ZZA podgrzanym talerzu do podpiekania Panacrunch.
P Nacisnij dwa razy przycisk Panacrunch. Po
ana 150g9-500¢g zakoriczeniu podgrzewania umies¢ pizze na
crunch kratce do schtodzenia. Ten program nie jest
odpowiedni dla pizzy na bardzo cienkim ciescie
: typu Flammekueche.
2 nacisniecia
15. MROZONE Podgrzewanie, przypiekanie i zarumienianie
FRYTKI mrozonych produktow ziemniaczanych.
Naci$nij trzy razy przycisk Panacrunch.
Pana Podgrzej talerz do podpiekania i rownomiernie
crunch rozt6z na nim produkty ziemniaczane. Aby
200g-500¢g uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy utozy¢
: tylko jedng warstwe i obréci¢ produkty po
ustyszeniu sygnatu dzwigkowego. Ten program
nie nadaje si¢ do rozmrazania plackow,
ziemniaczkow Dauphine (dufinki) i Noisette (kulki
3 nacisniecia ziemniaczane).
16.SCHLOD- Odgrzewanie swiezej uprzednio
ZONE przygotowanej potrawy typu quiche. Naci$nij
cztery razy przycisk Panacrunch. Zdejmij
QUICHE opakowanie i umie$¢ quiche w podgrzanym
talerzu do podpiekania Panacrunch. Po
Pana zakoriczeniu podgrzewania przet6z quiche na
crunch 1509-600¢9 kratke do chtodzenia i odstaw na kilka minut.
Po zakoriczeniu podgrzewania umie$¢ quiche
: na kratce do schtodzenia. Quiche z duza
zawartoscig sera moze by¢ bardziej goracy
4 nacisniecia niz quiche z warzywami. Program ten nie jest
odpowiedni dla dar z podwojnym ciastem.
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Talerz Panacrunch

ldea

Niektore produkty zywnosciowe
przygotowywane w kuchence mikrofalowej
moga mie¢ miekkie i wilgotne skorki lub
spody. Twoj, nalezagcy do wyposazenia,
talerz Panacrunch przyrumieni i doda
kruchosci pizzy, ciastom, sekaczom,
pieczywu, uzyskujac taki efekt jak w
zwyktej kuchni. Twoj talerz Panacrunch
firmy Panasonic dziata na trzy sposoby:
podgrzewa talerz, absorbujac mikrofale,
podgrzewa zywno$¢ bezposrednio przez
mikrofale oraz opieka zywnos¢ grillem. Dno
talerza Panacrunch do pizzy pochtania
mikrofale i zamienia je w ciepto. Nastepnie,
ciepto to jest przekazywane przez

talerz do zywnosci. Efekt podgrzewania
jest maksymalizowany przez powtoke
antyadhezyjna.

Korzystanie z talerza do
Pamacrumch (Obstuga reczna)
Aby uzyskac¢ jak najlepszy efekt,
podgrzej talerz przed uzywaniem go.
Umies¢ go bezposrednio na szklanym
talerzu obrotowym i podgrzewaj w

trybie kombinacynym 1 przez 3 minuty.

Aby wzmocni¢ przyrumienianie, w
przypadku takich dan jak kietbaski
czy hamburgery, talerz Panacrunch
posmaruj oliwa, przed wstepnym
podgrzewaniem.

B Wyjmij Panacrunch talerz z kuchenki
i umie$¢ na talerzu zywnos$é. Uzyj
uchwytu do talerza do pizzy lub
kuchennych rekawiczek, gdyz talerz
bedzie bardzo goracy. Aby uzyskac
jak najlepszy efekt, zywnos$¢ nalezy
umiesci¢ na talerzu natychmiast
po jego wstepnym podgrzaniu.
Dziatanie funkcji “goracego talerza”
nie moze byé gwarantowane w
trybie opdznionego rozpoczecia
podgrzewania/gotowania.

l vaag\

Nie podgrzewaj talerza do
Panacrunch talerz dtuzej niz 5

minut. Podgrzewanie talerza mozna
zaprogramowac i zapisac dzieki
funkcji pamieci (zobacz strone 22PL).

2. Talerz Panacrunch stawiaj zawsze na
srodku szklanego talerza obrotowego
i upewnij sie, ze nie dotyka zadnej
Scianki wnetrza kuchenki. W
przeciwnym razie, moze nastgpic¢
iskrzenie, ktore moze uszkodzi¢
wnetrze kuchenki.

3. Talerza Panacrunch uzywaj zawsze
na szklanym talerzu obrotowym. Nie
uzywaj go z rusztem.

4. Uzywaj zawsze uchwytu do talerza
Panacrunch lub kuchennych
rekawiczek, gdy bedziesz operowat
gorgcym talerzem.

5. Przed przyrzagdzaniem potraw nalezy
usung¢ wszelkie opakowania.

6. Nie umieszczaj zadnych materiatow
fatwopalnych na goracym talerzu
Panacrunch, gdyz moga sig zapali€.

7. Talerz Panacrunch moze by¢
uzywany w zwyktej kuchni.

8. W celu uzyskania jak najlepszego
efektu, talerz Panacrunch
powinien byé uzywany w trybie
kombinacynym GRILLA i MIKROFAL.
Do podgrzewania talerza nalezy
zastosowac tryb mikrofal
(1000 W).

Obchodzenie sig 7 talerzem

Panacrunch

] Nigdy nie dotykaj talerza ostrymi
przedmiotami, gdyz zniszczytoby to
powierzchnig antyadhezyjng.

u Po uzyciu, myj talerz w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn
i sptucz goracg woda. Nie uzywaj
zadnych proszkéw czyszczacych
ani ostrych Scierek, gdyz zniszczg
powierzchnie talerza.

B Talerz mozna bezpiecznie my¢ w
zmywarce do naczyn.

PL
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Pytania (P) I odpowiedzi (O)

p Dlaczego kuchenka nie wigcza sig?

O:  Jesli kuchenka nie wigcza sie,
sprawdz nastgpujgce punkty:

1. Czy wtyczka jest doktadnie wtozona?
Wyjmij wtyczke z gniazdka, zaczekaj 10
sekund i wioz jg ponownie.

2. Sprawdz specjalnie zainstalowany
zwykty lub automatyczny bezpiecznik. P
Wigcz bezpiecznik automatyczny lub
wymien zwykly bezpiecznik (jesli jest
spalony).

3. Jesli bezpiecznik jest dobry,
podtacz do gniazdka inne urzadzenie.
Jesli podtgczone urzadzenie dziata,
prawdopodobnie niesprawna jest
kuchenka. Jesli nie dziata takze inne
podtgczone urzadzenie, to znaczy, ze
uszkodzone jest gniazdko.
Jesli okaze sie, ze niesprawna P
jest kuchenka, skontaktuj sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

p Kuch woduj pioru

tel Czy malne?
Podczas gotowania w kuchence
mikrofalowej moga wystapi¢ zaktécenia
odbioru radiowego i telewizyjnego. Sg to
zaktocenia podobne do powodowanych
przez drobny sprzet taki jak miksery, P
odkurzacze, suszarki itp. Nie oznaczajg

one niesprawnoséci kuchenki.

nuje mojego programu.

f‘&d nie przyn

90
Kuchenka mikrofalowa jest tak
zaprojektowana, aby nie akceptowaé
btednego programu. Na przyktad: nie
akceptuje programu czwartego etapu.

Clep+o wydobywa]qce SIQ z

gotowanej potrawy ogrzewa powietrze
we wnetrzu kuchenki. Ogrzane
powietrze wyprowadzane jest na
zewnatrz kuchenki za pomocg systemu
przeptywu powietrza w kuchence. W
wydobywajacym sie powietrzu nie ma
mikrofal. Podczas gotowania nie wolno
zakrywaé otworéw wentylacyjnych.

Q.

Jesll kuchenka by+a wczesénie
uzywana i jest zbyt gorgca, aby
zastosowac program z automatycznym
czujnikiem, na wy$wietlaczu pojawi

sie¢ komunikat “GORACY”. Program
z automatycznym czujnikiem mozna
uruchomié po zniknigciu komunikatu
“GORACY”. W razie pospiechu
mozna zastosowac program bez
automatycznego czujnika.

Czy moge uzywac w kuchel
mikrofalowe] termometru do
kuchenek?

Tylko wtedy, gdy korzystasz z trybu
opiekania na GRILLU. W niektérych
termometrach, metal moze powodowac¢
iskrzenie w kuchence i dlatego

nie wolno ich uzywa¢ w trybach
gotowania MIKROFALOWEGO i
KOMBINACYJNEGO

dzwig ?

Dzwigki te pojawiajg sie, gdy

kuchenka automatycznie przestawia sig¢
z MIKROFAL na GRILL, aby przejs¢ w

kombinacyjny tryb gotowania. Jest to e
normalny objaw pracy. g

Z kuchenki wydo @
dym podcza

oraz trybu OI\/\B‘\NACY\JNEGO Dlaczego?
Po wielokrotnym uzyciu, zalecane jest
oczyszczenie kuchenki i wtedy wigcz

ja na 5 minut w trybie GRILLA bez
zywnosci, szklanego talerza i pierécienia
z rolkami. Spowoduje to wypalenie
wszystkich resztek zywnosci, ktére mogag
by¢ przyczyng wydzielania si¢ dymu i
niemitego zapachu.

pomoca m\km& K y

sle komunikat ‘HI7 \m Hog' 0
Taki komunikat oznacza, ze wystaplr
problem z systemem generowania
mikrofal. Prosimy skontaktowa¢ si¢ z
autoryzowanym punktem serwisowym.

~ ‘\/r Ol b"( oy
g aniu, Dlacz
Po gotowaniu na programie grill
mieszany wentylator moze obracac sie
jeszcze 3 minuty, aby ochtodzi¢ elementy
elektryczne. Jest to normalne i mozna
korzysta¢ kuchenki w czasie pracy
wentylatora.
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Konserwacja kuchenki mikrofalowe]

1.

Przed czyszczeniem kuchenki, wytgcz
ja.

Utrzymuj w czystosci wnetrze
kuchenki, uszczelki drzwiczek oraz
powierzchnie wokot uszczelek.
Rozpryskang zywnosc¢ lub ptyny
nalezy Sciera¢ ze $cian wnetrza
kuchenki, uszczelek drzwiczek oraz
powierzchni wokét uszczelek, wilgotng
Sciereczka. Jesli kuchenka jest silnie
zabrudzona, uzyj fagodnego $rodka
czyszczgcego. Korzystanie z silnych
$rodk6éw do czyszczenia i szorowania
nie jest zalecane.

NIE UZYWAJ DOSTEPNYCH

W HANDLU SRODKOW
CZYSZCZACYCH do zwyktych
kuchenek.

Nie nalezy uzywa¢ srodkéw z
dodatkami $ciernymi lub metalowych
skrobaczek do czyszczenia szklanej
pokrywy kuchenki, poniewaz moga
one spowodowaé porysowanie jej
powierzchni, co moze prowadzi¢ do
pekniecie szyby.

Obudowa zewnetrzna kuchenki
powinna by¢ czyszczona wilgotng
Sciereczka, a nastepnie osuszona
miekka Sciereczkg. Zwré¢ uwage, aby
woda nie przedostata sie przez otwory
wentylacyjne do wnetrza urzadzenia,
poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do
jego uszkodzenia.

Jezeli panel sterowania zabrudzi sie,
nalezy oczysci¢ go miekka, suchg
szmatkg. Na panelu nie nalezy uzywac
mocnych detergentow lub proszkéw
Sciernych. Przy czyszczeniu panelu
kontrolnego pozostawi¢ drzwiczki
kuchenki otwarte, aby zapobiec
przypadkowemu uruchomieniu
kuchenki. Po oczyszczeniu nacisna¢
przycisk STOP/ANULUJ, aby
wyzerowaé okno wyswietlacza lub
przekre¢ WYLACZNIK CZASOWY z
powrotem do pozycji ZERO.

Jesli wewnatrz lub na zewnatrz
drzwiczek osadzi si¢ rosa, zetrzyj jg
miekka Sciereczkg. Moze to wystgpic,
gdy kuchenka mikrofalowa pracuje

w warunkach duzej wilgotnosci,

@
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jednakze nie jest to objawem ztej
pracy urzgdzenia.

Od czasu do czasu wyjmij szklany
talerz i umyj go w wodzie ze $rodkiem
czyszczgcym lub w zmywarce do
naczyn.

Pierécien z rolkami oraz zagtebienie
w dolnej $ciance kuchenki powinny
by¢ regularnie czyszczone, aby
unikng¢ nadmiernych szmerow.
Wystarczy przetrze¢ dno wilgotng
Sciereczka i dodatkowo wysuszy¢
suchg tkaning. Pierécien z rolkami
mozna my¢ w wodzie z tagodnym
$rodkiem myjacym.

Po wielokrotnym uzyciu kuchenki,
zbierajg sie opary po gotowaniu, ale
w zaden sposéb nie wptywajg na stan
dna, ani pierscienia z rolkami.
Pamietaj aby po umyciu zatozy¢ na
miejsce pierscien z rolkami.

Podczas korzystania z Grilla lub trybu
KOMBINACYJNEGO z niektorych
produktéw moze pryskac ttuszcz na
$cianki kuchenki. Jesli kuchenka nie
jest czyszczona, mogg wydobywac sie
Z niej nieprzyjemne zapachy.

Kuchenka winna byé konserwowana

i naprawiana wytacznie przez
wykwalifikowany personel
autoryzowanego punktu serwisowego.

Nie wolno uzywa¢ do mycia
urzadzenia parowego.

Jezeli kuchenka nie jest utrzymywana
w nalezytej czystosci, moze dojéc do
zniszczenia jej Scianek, a w efekcie
do skrdécenia czasu prawidtowego
funkcjonowania urzadzenia i do
niebezpiecznych sytuaciji.

Otwory wentylacyjne powinny byc
utrzymywane w czystosci. Sprawdz,
czy otwory wentylacujne znajdujgce
sie na gorze , na dole i z tytu
urzadzenia nie sg zatkane. inne
zanieczyszczenia. Jezeli otwory
wentylacyjne sg zatkane, isnieje
mozliwo$¢ przegrzania sie kuchenki,
co moze wptynaé negatywnie na jej
dziatanie i mozliwe jest narazenie sie
na niebezpieczne sytuacje.



Dane techniczne

Napiecie sieciowe: 230V, 50 Hz

Pobor mocy: Maksymalny; 2120 W
Mikrofalowa; 1050 W

Grill; 1160 W

Moc wyjsciowa: Mikrofalowa; 1000 W
(IEC-60705)

Grzatka grilla; 1100 W
Wymiary zewnetrzne:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Wymiary wnetrza kuchenki:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Waga: 13.2 kg
Hatas: 66 dB

Dane techniczne moga ulec zmianie bez
powiadomienia.

Produkt ten jest wyrobem, ktory spetnia
wymagania norm europejskich dotyczacych
kompatybilnosci elektromagnetycznej
(EMC). Stosownie do tych wymagan
urzadzenie zaliczone jest do grupy ,2” i
posiada klase bezpieczenstwa ,B”. Grupa
»2" 0znacza, ze energia o czestotliwosci
radiowej jest z zatozenia generowana

w formie fal elektromagnetycznych,
przeznaczonych do podgrzewania i
gotowania produktow zywnosciowych.
Klasa ,B” oznacza, ze urzadzenie moze
by¢ uzytkowane w typowych warunkach
domowych.

Informacja dla
uzytkownikow o
pozbywaniu sie urzadzen
elekirycznych I elektroni-
cznych (dotyczy
gospodarstw domowwych)
Przedstawiony symbol umieszczony
na produktach lub dotgczonej do nich
dokumentacji informuje, ze niesprawnych
urzadzen elektrycznych lub elektronicznych
nie mozna wyrzuca¢ razem z odpadami
gospodarczymi.
Prawidtowe postepowanie w razie
koniecznosci pozbycia sie urzadzen
elektrycznych lub elektronicznych,
utylizacji, powtérnego uzycia lub odzysku
podzespotdéw polega na przekazaniu

urzgdzenia do wyspecjalizowanego punktu
zbiorki, gdzie bedzie przyjete bezptatnie.

W niektorych krajach produkt mozna oddaé
lokalnemu dystrybutorowi podczas zakupu
innego urzadzenia.

Prawidtowa utylizacja urzgdzenia umozliwia
zachowanie cennych zasobéw i unikniecie
negatywnego wptywu na zdrowie i
Srodowisko, ktore moze by¢ zagrozone
przez nieodpowiednie postepowanie z
odpadami. Szczegétowe informacje o
najblizszym punkcie zbiorki mozna uzyskaé
u witadz lokalnych.

Nieprawidtowa utylizacja odpadow
zagrozona jest karami przewidzianymi w
odpowiednich przepisach lokalnych.

Uzytkownicy biznesowi w krajach
Unii Europejskie)

W razie koniecznosci pozbycia sie urzadzen
elektrycznych lub elektronicznych, prosimy
skontaktowac sie z najblizszym punktem
sprzedazy lub z dostawca, ktérzy udzielg
dodatkowych informacji.

Xs|od

Pozbywanie sie odpadow w krajach
poza Unig Europejskg

Taki symbol jest wazny tylko w Unii
Europejske;.

W razie potrzeby pozbycia si¢ niniejszego
produktu prosimy skontaktowa¢ sie z
lokalnymi wtadzami lub ze sprzedawcg
celem uzyskania informacji o prawidtowym
sposobie postgpowania.

Zgodnie z dyrektywbd 2004/108/WE,
artykud 9 ust. (2)

Centrum Testowania Panasonic
Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15, 22525 Hamburg,
Niemcy

Producent: Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.,
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Shanghai, 201203, Chiny.
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= DULEZITE POKYNY K BEZPECNOST!.
Peclive si je prosim precCtéte a ulozte pro
pripadné pouziti.

m [0to zarizeni mohou pouzivat déti od

8 let véku a osoby se snizenymi dusevnimi,
sensorickymi a mentalnimi schopnostmi Ci
nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud jsou pod dozorem osoby
zodpovedné za jejich bezpecnost nebo ji
byly pouceny o bezpecnem pouziti zarizeni
a uvedomuiji si s tim spojena rizika. Déti si
se zafizenim nesméji hrat. Citéni a tdrzbu
nesmeéji déti provadét bez dozoru.

= [rouba musi byt umisténa tak, aby ji bylo
mozne vypnout vytazenim vidlice sitové
Sidry ze zasuvky nebo vypnutim jistice.

= Jestlize sitova sSidra je poskozena,
vymenu musi provest vyrobce, servisni
stfedisko nebo jiny kvalifikovany odbornik,
aby nedoslo k ohrozeni zdravi.

= VAROVANI Tésnéni dvitek a t&snici

plochy je tfeba otfit vinkym hadrikem. Je
nutno zkontrolovat, zda tésnéeni dvirek a
tésnici plochy nejsou poskozeny. Pokud

B -
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tomu tak je, trouba nesmi byt pouzivana,
dokud zavadu neodstrani servisni technik z
autorizovane opravny.

= VAROVANI Nemanipulujte s dvitky,
télesem ovladaciho panelu, koncovymi
vypinaci ani s jinymi ¢astmi trouby
nedovolenym zpUtsobem a ani tyto dily
nesefizujte a neopravujte. Nedemontujte
vnejSi kryt trouby, ktery zajiStuje ochranu
proti plsobeni mikrovinné energie. Opravy
musi provadet pouze kvalifikovany opravar.

m [ekutiny a jiné potraviny nesmeji byt
ohrivany v uzavrenych nadobach, protoze
by mohly explodovat.Neumistujte troubu
do blizkosti elektrického nebo plynoveho
sporaku.

= VAROVANI Neumistuite troubu do blizkosti
elektrickeého nebo plynového sporaku. Déti
smeji obsluhovat troubu bez dozoru pouze v
pripade, ze byly radné pouceny a pochopily,
jaka nebezpeCi hrozi v pripadé nespravného
pouzivani.

Pro pouziti na pultu:

= Nad troubou musi byt zajistén volny

@
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prostor 15 cm, 10 cm zania 5 cm na jedné
strané a vice nez 40 cm na druhé strané.

= PFi ohfevu pokrm0 v plastovém nebo
papirovém obalu ¢asto kontrolujte pribéh
pripravy, protoze tyto druhy nadob se
mohou vznitit, pokud se prehreji.

» Pokud se z trouby kouri nebo se uvnitr
objevi ohen, stisknéte tlaCitko pro zastaveni/
zruseni programu a nechte dvirka zavrena,
aby se oher uhasil. Odpoijte privodni Sfidru
nebo vypnéte prislusny jistic (ev. vySroubujte
prislusnou pojistku).

= Pri ohrevu tekutin, napr. polévky, omacek o ®
a napoju v mikrovinné troubé, mdze dojit
K jejich prehrati a tekutiny mohou byt
uvedeny do varu bez vzniku vzduchovych
bublin. Horké tekutiny mohou neoCekavanée
vyKkypét.

= Obsah détskych lahvi a nadob s détskou
VyZivou je nutno promichat nebo protrepat.
Pred podavanim je treba zkontrolovat
teplotu obsahu nadoby, aby nedoslo ke
zraneni ditéte.

K -
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» VajiCka ve skorapce ani vajiCka natvrdo
nepfipravujte v rezimu MIKROVLNNY ohrev.
Ve vajickach mize vzniknout pretlak, ktery je
muUze roztrhnout i po ukond&eni mikrovinného
ohrevu.

» Udrzujte v Cistoté vnitrek trouby, tésneni
dvirek a tésnici plochy. Pokud se odstriknuté
pokrmy nebo vylité tekutiny pfipeCou na
stény trouby, tésnéni dvirek nebo tésnici
plochy, otrete je vihkym hadfikem. Silné
znecCisténi Ize odstranit béznym mycim
prostredkem. Agresivni nebo abrazivni myci
prostredky nejsou vhodné k tomuto ucelu.

= NEPOUZIVEJTE BEZNE PROSTREDKY
PRO CISTENI TROUBY.

= V rezimu GRILOVANI nebo
KOMBINOVANY OHREV nevyhnutelné
odstfikuje z nékterych pokrm0 tuk na stény
trouby. Jestlize trouba neni udrzovana v
Sistoté, mize za provozu vychéazet z trouby
“kour”.

= Neni-li trouba udrzovana v Cistém stavu,
mUze dojit k naruseni povrchovych ploch,
coz muze nasledné ovlivnit Zzivotnost

@
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spotrebiCe a pripadné predstavovat
bezpecnostni riziko.

= VAROVAN/ PFistupné &asti mikrovinné
trouby se mohou v rezimu COMBINATION
a GRILL silné zahrat. Vzhledem ke genero-
vanému teplu by malé déti k troubé vlbec
nemely mit pristup. Deti by mély troubu
pouzivat pouze pod dohledem dospélych.

= [Uto troubu je mozné pouzivat pouze na
pracovni desce. Neni urCena k zabudovani
nebo postaveni do kuchynskeé skrinky.

= Pri CiSténi nepouzivejte parni Cistic.

= Na Cisténi skla dvirek trouby nepouzivejte
hrubé Cistici prostfedky nebo ostré kovove

Skrabky, jelikoz by mohly poskrabat povrch
a zpusobit roztristéni skla.

= V rezimu KOMBINOVANY ohfev a
GRILOVANI se vné&jsi povrch trouby v&etng
vetraci mrizky a dvirek ohreje na vysokou
teplotu. Vénujte zvySenou pozornost otvirani
a zavirani dvirek, jakoz i vkladani a vyjimani
pokrmu a prislusenstvi.

B -
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» [0tO zarizeni nelze ovladat externim
casovacem ani samostatnym systémem
dalkového ovladani.

» Pouzivejte jen nadobi vhodné pro pouziti
v mikrovinnych troubach.
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Instalace a zapojeni

Prohlédnéte mikrovinnou troubu
Troubu vybalte, odstrarite veSkery obalovy
materiél a peclivé ji prohlédnéte, zda neni
poskozena, zda na ni nejsou promacknuta
mista, neni posSkozena zapadka a nejsou
praskla dvifka. Pokud zjistite jakékoli
poskozeni, neprodlené informujte
prodejce. Poskozenou mikrovinnou troubu
neinstalujte.

Pokyny pro uzemneni

B DULEATE UPOZORNENI
TOTO ZARIZENi MUSi BYT RADNE
UZEMNENO, ABY NEDOSLO K
OHROZENIi ZDRAVi.

Umistéeni trouby

Tuto troubu je mozné pouzivat pouze na
pracovni desce. Neni uréena k zabudovani
nebo postaveni do kuchyriské skfiriky.

1. Umistéte troubu na rovny a pevny
podklad, ktery se nachazi ve vysce
nejméné 85 cm nad podlahou.

2. Trouba musi byt umisténa tak, aby
ji bylo mozné vypnout vytazenim
vidlice sitové $ndry ze zasuvky nebo
vypnutim jistice.

3. Trouba muze spravné fungovat pouze
v pfipadé, Ze je zajistén dostatecny
obéh vzduchu.

Instalace na kuchyriske lince:

a. Nad troubou musi byt zajistén volny
prostor 15 cm, 10 cm zania5cm
na jedné strané a vice nez 40 cm na
druhé strané.

L Kuchyriska linka Prostor

Pokud zasuvka neni uzemnéna, musi
zakaznik zajistit montaz radné uzemnéné
zasuvky.

Provozni napéeti

Sitové napéti musi odpovidat hodnoté
napéti uvedené na stitku na troubé. Vyssi
provozni napéti mize zpUsobit pozar nebo
jiné poskozeni trouby.

4. Neumistujte troubu do blizkosti
elektrického nebo plynového sporaku.

5. Nohy trouby by nemély byt
demontovany.

6. Tato trouba je uréena pouze pro
pouziti v doméacnosti.

Nepouzivejte ji venku.

7. Mikrovinna trouba nesmi byt umisténa
v prostredi s vysokou vihkosti.

8.  Sifova $ritira by se neméla dotykat
vnéjsiho povrchu trouby. Zajistéte,
aby se $ndra nedotykala horkych dild
trouby. Sitova $ritira by neméla viset
pres hranu stolu nebo kuchyrnské
linky. Sitova $ridira, vidlice ani trouba
nesmeéji byt ponofeny do vody.

9.  Dbejte, aby vétraci otvory na bocich
a na zadni strané trouby zlstaly
volné. Pokud by tyto otvory byly
blokovany béhem provozu, mohlo by
dojit k prehrati. V takovych pfipadech
je trouba chranéna tepelnym
bezpecénostnim zafizenim, pomoci
néhoz zacne opét fungovat teprve po
vychladnuti.

10. Toto zafizeni nelze ovladat externim
¢asovacem ani samostatnym
systémem dalkového ovladani.



Instalace a zapojeni

Nepouzivejte troubu, jestlize

je poskozena SITOVA SNURA nebo
VIDLICE, pokud neni zajisténa jeji
spravna funkce, a dale ani v pfipadé,
Ze trouba je poskozena nebo upadla
na zem. U trouby, jejiz opravu
provadél opravar, ktery nebyl vySkolen
vyrobcem, neni zajiSténa provozni
bezpeénost.

m VAROVAN!II 4. Jestlize sitova $nidra je poskozena,
Dulezité bezpe&nostni pokyny vyménu musi provést vyrobce,
servisni stfedisko nebo jiny
Tésnéni dvifek a tésnici plochy je kvalifikovany odbornik, aby nedo$lo k
tfeba otfit vinkym hadfikem. ohroZeni zdravi.
Je nutno zkontrolovat, zda tésnéni
dvifek a tésnici plochy nejsou 5.  Déti sméji obsluhovat troubu bez
poskozeny. Pokud tomu tak je, dozoru pouze v pfipadé, ze byly fadné
trouba nesmi byt pouzivana, dokud pouceny a pochopily, jaka nebezpeci
zavadu neodstrani servisni technik z hrozi v pfipadé nespravného
autorizované opravny. pouzivani.
Nemanipulujte s dvitky, télesem 6.  Tekutiny a jiné potraviny nesméji byt
ovladaciho panelu, koncovymi ohfivany v uzavienych nadobach,
vypinagi ani s jinymi ¢astmi trouby protoZe by mohly explodovat.
nedovolenym zplsobem a ani
tyto dily nesefizujte a neopravujte. 7. Doporu¢ujeme uzivateldm, aby se
Nedemontujte vnéjsi kryt trouby, vyhnuli jakémukoliv svislému tlaku
ktery zajiStuje ochranu proti pasobeni na oteviené dvefe mikrovinné trouby.
mikrovinné energie. Existuje nebezpedi jejiho preklopeni.
Opravy musi provadét pouze
kvalifikovany opravar. 8.  Toto zafizeni nemohou pouzivat osoby

(v€etné déti) se snizenymi smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo

s nedostatkem zku$enosti a znalosti,
pokud nejsou pod dohledem nebo
nebyly instruovany ohledné pouzivani
tohoto zafizeni osobou zodpovédnou
za jejich bezpecnost. Déti musi byt
pod dohledem, aby si se zafizenim
nehraly.



Instalace a zapojeni

Pouzivani trouby

1.  Troubu pouzivejte vyhradné k pfipravé
pokrmd. Tato trouba je uréena pouze
k ohfevu nebo pfipravé pokrma. V
troubé& neohfivejte chemikalie ani
jiné vyrobky, které nejsou uréeny k
pozivani.

2. Pred pouzitim nadobi na vareni/
nadob se presvédcte, zda jsou vhodné
do mikrovinné trouby.

3.V mikrovinné troubé nesuste noviny,
odévy ani jiné materialy, protoZe se
mohou vznitit.

4, Pokud troubu nepouzivate,
neskladujte v ni zadné predméty kvdli
moznosti nahodného zapnuti.

5. Trouba nesmi byt pouzivana v rezimu
MIKROVLNNY OHREV ani v rezimu
KOMBINOVANY OHREYV, pokud v
ni NEJSOU OHRIVANY POKRMY.V
takovém pfipadé muize dojit k
poskozeni zafizeni.

6.  Pokud se v troubé za¢ne tvofit kouf
nebo se objevi plameny, stisknéte
tlagitko STOP/ZRUSIT nebo nastavte
otodny CASOVY SPINAC zpét na nulu
a nechejte dvitka zavfena.

Vytahnéte sifovou $idru ze zasuvky
nebo povolte pojistku €i vypnéte jistic.

Funkce topného télesa

1. Vrezimu KOMBINOVANY ohtev a
GRILOVANI se vngjsi povrch trouby
véetné vétraci mrizky a dvifek ohfeje
na vysokou teplotu. Vénujte zvySenou
pozornost otvirani a zavirani dvirek,
jakoz i vkladani a vyjimani pokrm0 a
prislusenstvi.

2. Trouba ma dvé topna télesa umisténa
Vv jeji horni ¢asti. Jestlize trouba byla
pouzivana v rezimu KOMBINOVANY
ohtev nebo GRILOVANI, vn&jsi povrch
je velmi horky. Dbejte, abyste se
nedotkli topného télesa uvnitf trouby.

W Pozorl Horké povrchy

Po pfipravé pokrmii v téchto rezimech
ma i prislusenstvi velmi &
vysokou teplotu.

3.  Pfistupné ¢asti mikrovinné trouby
se mohou v rezimu COMBINATION
a GRILL silné zahfat. Vzhledem ke
generovanému teplu by malé déti k
troubé vibec nemély mit pfistup. Déti
by mély troubu pouzivat pouze pod
dohledem dospélych.

Prislusenstvi

Trouba je dodavana s rznymi druhy
prislugenstvi. Vzdy se Fid'te pokyny pro
pouziti pfislusného pfislusenstvi.

Sklenény talir

1. Troubu neprovozujte, pokud neni
kruhova podlozka a sklenény talif na
svém misté

2.V zadném piipadé nepouzivejte jiny
sklenény talif, pokud neni uréen pfimo
pro tuto troubu.

3. Je-li sklenény talif horky, nemyjte
ho ani do néj nenalévejte vodu, dokud
nevychladne.

4.  Sklenény talif se mdze otacet v obou
smérech.

5.  Pokud se varna nadoba na sklenéném
talifi dotyka stén trouby a talif se
zastavi, za¢ne se automaticky otacet
v opac¢ném smeru.To je vSak zcela
normalni.

6.  Nepfipravujte pokrm pfimo na
sklenéném talifi.

K -



Instalace a zapojeni

Kruhova podlozka
Kruhové podlozka a dno trouby se
maji Casto Cistit, aby se zabranilo
hluénému provozu a hromadéni
zbytk( jidla.

2. Kruhova podlozka se musi pfi
pfipravé pokrmu pouzivat vzdy
spole¢né se sklenénym podnosem.

Dratény rost

1.  Dratény rost, ktery je uréen pro
opékani malych porci, pfispiva k
nerusenému proudéni horkého
vzduchu.

2. Vrezimu KOMBINOVANY ohiev s
MIKROVLNNYM ohfevem
nepokladejte kovovou nadobu pfimo
na dratény rost.

3. Dratény rost nepouzivejte v rezimu
MIKROVLNNY ohfev.

Panacrunch panev
viz str. 28 Cz.

Doby pripravy pokrm(
Doba pfipravy zavisi na stavu, teplote,
mnozstvi a typu pokrmu.

] Nastavte minimalni dobu pfipravy,
pfi niz nedojde k rozvareni pokrmu.
Pokud neni pokrm dostate¢né
prohfaty, mizete ho ohfivat ponékud
déle.

W Poznamka

Jestlize prekrocite dobu pripravy, dojde
ke spaleni pokrmu, ktery se muze
dokonce vznitit a poskodit vnitrek

Malé porce

] Malé porce potravin s nizkym
obsahem vody se mohou spalit,
vyschnout nebo vznitit, pokud
jsou ohfivany pfili§ dlouhou dobu.
Jestlize se materialy v troubé vzniti,
ponechejte dvifka zaviena, vypnéte
troubu a vytahnéte vidlici sitové Sridry
ze zasuvky.

Vajlcka
Vajitka ve skofapce ani vajicka
natvrdo nepfipravujte v rezimu
MIKROVLNNY ohtev. Ve vajigkach
muUze vzniknout pretlak, ktery je mize
roztrhnout i po ukonéeni mikrovinného
ohfevu.

Prop|chnut| slupky
Potraviny s neporézni slupkou, jako
napf. brambory, vaje¢né zloutky a
parky je tfeba pfed ohfevem v rezimu
MIKROVLNNY ohtev propichnout.

Teplomer na mérenl teploty masa
Pokud chcete pfi pfipravé masa
kontrolovat teplomérem, zda je
pec¢ené nebo dribez dostate¢né
propec€ena, musite ji vyjmout z trouby.
V mikrovinné troubé nepouzivejte
bézny teplomér, protoze mlze vyvolat
jiskfeni.

i -



Instalace a zapojeni
Tekutmy

P¥i ohfevu tekutin, napf. polévky,
omécek a napoji v mikrovinné troubé,
muize dojit k jejich prehfati a tekutiny
mohou byt uvedeny do varu bez
vzniku vzduchovych bublin. Horké
tekutiny mohou neocekavané vykypét.
Je tfeba provést nasledujici opatfeni,
které tomu zabrani:

a Nepouzivejte nadoby s rovnymi
sténami a uzkym hrdlem.

b Tekutiny nesméji byt prehfivany.

¢ Kapalinu promichejte, nez
nadobu vlozite do trouby, a znovu
ji promichejte v poloviné doby
ohfevu.

d Po ohfati nechejte tekutinu kratce

odstat v troubé a znovu ji
zamichejte, nez ji opatrné
vyjmete z trouby.

Papw/plasnoke hmoty

Pfi ohfevu pokrm( v plastovém nebo
papirovém obalu ¢asto kontrolujte
prabéh pripravy, protoze tyto druhy
nadob se mohou vznitit, pokud se
prehfeji.

Nepouzivejte vyrobky z recyklovaného
papiru (napf. papirové utérky),

pokud nejsou oznaceny jako vhodné
pro pouziti v mikrovinné troubé.
Necistoty obsazené v recyklovaném
papiru mohou vyvolat jiskfeni a/nebo
vzniceni nadob v pribéhu ohfevu.

Odstrarite uzavéry ze sacku na
peceni, nez je vlozite do trouby.

Nadoby na vareni/folie

Neohfivejte zaviené konzervy ani
lahve, protoze mohou explodovat.

PFi mikrovinném ohfevu by se nemély
pouzivat kovové nadoby ani nadobi s
kovovymi ozdobami. Takové nadoby
mohou vyvolat jiskfeni.

Jestlize pfi pfipravé pokrm0 pouzivate
hlinikovou félii, Spizy nebo kovové
nadoby, musi byt ulozeny ve
vzdéalenosti min. 2 cm od stén a
dvifek, aby nedoslo k preskoku jisker.

Detske lahve/nadoby s
kqeneckou vyzivou

Pfed vloZenim do trouby je tfeba
sejmout uzaveér a savicku nebo vicko z
détské lahve.

Obsah détskych lahvi a nadob s
détskou vyzivou je nutno promichat
nebo protfepat.

Pfed podavanim je tfeba zkontrolovat
teplotu obsahu nadoby, aby nedoslo
ke zranéni ditéte.

Provoz motoru ventilatoru

Po pouziti trouby se muze ventilator nékolik
minut to€it, aby se zchladily elektrické
soucastky. To je bézné a jidlo mlzete
vyndat z trouby, i kdyZ je motor v provozu.
Béhem této doby muzete troubu také dal
pouzivat.
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Popis

1.

—

Tlaéitko pro uvolnéni dvirek
Stisknutim otevrete dvifka. Pokud
otevrete dvifka v prabéhu pfipravy
pokrmu, ohfev se do¢asné prerusi,
aniz dojde k vymazani zvoleného
nastaveni. Ohfev se znovu spusti,
jakmile zaviete dvitka a stisknete
tlaGitko Start.

Okno ve dvirkach

Bezpecnostni uzaviraci systém
dvirek

Vétraci mrizka trouby

Vystup mikrovin (neodstranujte)

Vétraci mrizka trouby

7. Ovladaci panel
8. Sifovy kabel
9. Vidlice sitové $ndry
10. Identifikaéni Stitek
11. Sklenény talif
12. Kruhova podlozka
13. Grilovaci prvky
14. Vystrazny Stitek (horké povrchy)
15. Dratény rost
16. Panacrunch panev
17. Rukojet

11 13 5 6

)

|

B Poznamka
Tato ilustrace je pouze orientacni.
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Ovladaci panely NN-GD452W/NN-GD462M *
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m UPOZORNENI,

Jestlize je néktera ¢innost nastavena a

nestisknete pfislusny knoflik pro spusténi, trouba

F—1——15

16

automaticky po Sesti minutach tuto ¢innost zrusi.

Displej se vréati zpét na rezim hodin.

i -

@

1
2
3
4

10
11
12
13
14

15
16

Displej
Vykonové stupné mikrovinného ohievu
Tlaéitko pro ovladani grilu

Programy rychlého rozmrazovani Turbo
Defrost

Tlacitko rozmrazovani s nastavenim
hmotnosti

Tlagitko programu pro pfipravu zeleniny
a ryb s automatickym ¢idlem

Tlagitko programu pro pfipravu ryze
a téstovin s automatickym cidlem

Automatické opétovné ohfivani v
zavislosti na hmotnosti/iprava

Tlaéitko vice / méné

Nastaveni éasu / hmotnosti

Tlacitko paméti

Tlacitko ¢asovace

Hodiny

Tlacitko stop / zrusit:

Pred ohfevem:

Jednim stisknutim vymaZete nastaveni.
V prubéhu pfipravy:

Jednim stisknutim prerusite program.
Dal$im stisknutim zru$ite vS§echna
nastaveni a na displeji se objevi aktualni
¢as.

Tlacitko start

Tlaéitko pro otevieni dvifek

Tato trouba je vybavena funkci ispory
energie.

* Vzhled panelu se mize ménit (v
zavislostina barevném provedeni trouby),
ale funkce ovladacich prvku je stejna.

B Poznamka

1. Pokud bude trouba v pohotovostnim rezimu,
jas obrazovky bude snizen.

2. Pfi prvnim zapojeni a okamzité po
dokonéeni posledni operace se trouba
pfepne do pohotovostniho rezimu.

W Pipnutl

Jestlize tlacitko spravné stisknete, ozve se
pipnuti. Pokud stisknete tlagitko a neozve se
pipnuti, trouba nepfijala nebo nemdze pfijmout
instrukci. Na konci provedeného programu trouba
pipne pétkrat.



Slovni napoveda

Zadani “88:88" <+——
stiskngte ¢ "FRAI\*ICAIS" ------ -~~~ ve francouzsting
Stisknéte &] "ITALIANO" ----- -1 ----v italting
Stisknéte l&l "DEU'#SCH" ------ ----v némciné
Stisknéte é "NED%RLANDS"—- ----v holanctiné
Stisknéte &] "ESPANOL"------] ----ve Spanélstiné
Stisknéte &] --pOLng- ———————— ----v polstiné
o v
Stisknéte é "CESKY" -------] ----v ¢estiné
Stisknéte &, "ENG:ISH" --------v anglittiné

(I

Tyto modely jsou vybaveny jedine¢nou funkci slovni napovédy, ktera vas béhem
pouzivani mikrovinné trouby povede. Po zapojeni trouby do zasuvky tisknéte tlacitko
Start, dokud nenajdete svuj jazyk. Vychozi nastaveni nemaji zadnou slovni napovédu.
Aby nedochazelo k chybam, na displeji se po stisknuti tladitka vzdy objevi pokyn, co dal.
Pokud chcete z néjakého divodu zobrazovany jazyk zménit, odpojte troubu ze zasuvky a
postup zopakuijte.

Pokud 4krat stisknete tla¢itko ¢asovace, prlivodce ¢innosti trouby se vypne. Pokud jej
budete chtit znovu zapnout, 4krat stisknéte tlacitko Tlacitko ¢asovace.

15 [
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Nastaveni hodin u trouby

@/
Jednou stisknéte tlacitko Otacenim voliée ¢asu/
nastaveni hodin. Za¢ne hmotnosti zadejte cas.
blikat dvojtecka. Na displeji se zobrazi
¢as, pficemz bude blikat

dvojtecka.

B Poznamka
1. Chcete-li vynulovat den, opakuijte kroky 1 az 3.

Jakmile zapojite troubu poprvé do zasuvky, na displeji se objevi “88:88”.

= =

Stisknéte tlaéitko nastaveni
hodin. Dvojte¢ka prestane
blikat, displej zobrazuje
aktualni ¢as.

2. Hodiny ukazuji pfesny ¢as, dokud je trouba pfipojena k siti.
3. Hodiny zobrazuji ¢as ve 24-hodinovém formatu, tzn. 2 pm = 14.00 a nikoli 2.00.

Détska pojistka u trouby

D

vymazan. Na displeji se objevi ‘ % .

B Poznamka

Nastaveni: ZruSeni:

Tato funkce umoziiuje zablokovat vSechny ovladaci prvky trouby, avSak dvirka Ize otevfit.
Funkci je mozné aktivovat, pokud displej zobrazuje dvojtecku nebo ¢as.

V)

(— (—

Stisknéte tikrat tlacitko Start. Stisknéte trikrat tlacitko Stop/Zrusit.
Cas zobrazeny na displeji zmizi, avSak neni Na displeji se znovu objevi ¢as.

1. Détskou pojistku aktivujete trojim stisknutim tla¢itka Start béhem 10 sekund.

16 [fe
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Rezimy Mikroviny a Rozmrazovani

P¥i pouzivani trouby musi byt sklenény talif vzdy na svém misté.

@/fe

icrfower @
) = O = —

m UPOZORNEN/
Trouba bude automaticky pracovat na stupefi MAX (1000 W), pokud nastavite ¢as, aniz
byste pfedtim zvolili roveri vykonu.

B Poznamka

1. Vicefazové vareni viz strana 21 CZ.

2. Dobu odstaveni Ize naprogramovat po nastaveni vykonu a ¢asu mikrovinné trouby.
Informace k ¢asovaci najdete na strané 20 CZ.

3. Nastavenou délku mizete béhem vafeni prodlouZit, pokud to bude potfeba. Chcete-li
zkratit nebo prodlouzit délku varenti, otoéte voli¢em ¢asu/hmotnosti. Cas Ize zvySovat/
snizovat po jedné minuté, az do deseti minut. Oto¢enim voli¢e na nulu ukonéite
vareni.

Stisknéte tlaéitko pro Pomoci voliée éasu/ Stisknéte tlaéitko Start.
nastaveni vykonu pri hmotnosti nastavte délku Tim je spustén program
mikrovinném ohfevu. Zvolte doby pfipravy pfipravy a na displeji se
pozadovany vykonovy stuperi (1000 W: do 30 minut, za¢ne odpoditavat ¢as.
ostatni vykony: do 90
minut).
1 stisknuti Max. vykon 1000 Watts
2 stisknuti Rozmrazovani ¥% 270 Watts
3 stisknuti Stfedni vykon 600 Watts
4 stisknuti Nizky vykon 440 Watts
5 stisknuti Mirny vykon 300 Watts
6 stisknuti Jemny ohfev 100 Watts

17 |
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Grilovani

PFi zapnuti se musi v troubé vZdy nachazet sklenény talif.

@78

G ri-2-3 @
) = =y S —

Stisknutim tlagitka Grilovani zvolte

- . - Pomoci voli¢e ¢asu/ Stisknéte Start
vykonovy stupefi. hmotnosti nastavte - na displeji je
1 stisknuti Grilovani 1 1100 W (vysoky vykon) délku doby pfipravy odpogitavan ¢as

2 stisknuti  Grilovani 2 800 W (stfedni vykon) ~Pokrmu (do 90 minut).
3 stisknuti  Grilovani 3 600 W  (nizky vykon)

B Poznamka

1. Polozte pokrm na draténém roStu na oto¢ny talif. Pod rost umistéte talif z varného
skla (Pyrex®), aby zachytil kapajici tuk.

2. Pfi grilovani pokrm nezakryvejte.

3. Gril NEPREDEHRIVEJTE.
Grilovani je mozné zapnout pouze v pfipadé, Ze jsou dvitka zaviena. Pokud jsou
dvitka oteviena, nelze zvolit tuto funkci.

5. P¥i provadéni programu GRILOVANI neni pouzivan mikrovinny ohfev.

6. Vétsina pokrmd musi byt obracena v poloviné doby ohfevu. Pfitom oteviete dvitka a
OPATRNE vytahnéte dratény rost. Pouzivejte ochranné rukavice.

7. Jakmile obrétite pokrm, vratte ho do trouby a zaviete dvitka. Je nutno zavfit dvitka
a stisknout tlacitko START. Na displeji trouby bude odpocitavan ¢as zbyvajici do
konce grilovani. Kdykoli v pribéhu pfipravy pokrmu muzete dvitka otevfit a
zkontrolovat préibéh grilovani.

8. V pribéhu pfipravy mize gril stfidavé Zzhnout a pohasinat, avSak to je zcela normalni.
Po grilovani je vzdy nutno troubu vycistit, nez ji opét pouzijete v rezimu Mikrovinny
nebo Kombinovany ohfev.

m PO/OR Dratény rost musi byt vzdy pouzivan spolu se sklenénym talifem. Jestlize
chcete rost vyjmout z trouby, uchopte ho pevné spolu s nadobou z v ho skla. Pfi
manipulaci s pfislusenstvim pouzivejte ochranné rukavice. Pfi vyjimani nebo vkladani

pokrm( se v zadném pripadé nedotykejte vnéjsSiho povrchu okénka ani vnitfnich kovovych
Casti dvirek a trouby, protoZze maji vysokou teplotu.




Kombinovany ohrev

30
Grill 1-2-3 Micro Power .:{> .:(> —

I [ S—

Vyberte pozadovanou uroven vykonu

1 stisknuti Grilovani 1 1100 W (vysoky vjkon) 1stisknuti ~Stfednivjkon 600W  Pomoci voli¢e ¢asu/ Stisknéte tlacitko
2 stisknuti Grilovani 2 800 W (stredni vjkon) 2 stisknuti nizkyvikon  440W  hmotnosti nastavte délku Start
3stisknuti Grilovani 3 600 W (nizky vykon) 3 stisknuti  Mirny var 300W doby pFipravy pokrmu
4 stisknuti ~ Ohfev 100 W (dO 90 minut).
1000 W/270 W nelze nastavit pfi
kombinovaném vafeni Pfi pfipravé pokrmu
kombinovanym ohifevem
mikrovinné zareni ohfeje
rychle pokrm, zatimco gril ho
propece a vytvoii kiupavou
karku.

B Poznamka

1. Dratény rost je tfeba pouzivat pfi Kombinovaném ohievu a Grilovani. Nepouzivejte kovové
prislusenstvi, které nebylo dodano spolu s troubou. Pod rost umistéte talif z varného skla, ktery
bude zachytavat kapajici tuk.

2. Dratény rost pouzivejte vyhradné uréenym zptisobem. NEPOUZIVEJTE ho, pokud pfipravujete v

Kombinovanym ohtevem, nybrz GRILOVANIM nebo MIKROVLNNYM ohfevem.

Pfi kombinovaném ohfevu nezakryvejte pfipravovany pokrm.

NEPREDEHRIVEJTE gril pfi kombinovaném ohfevu.

5. Pokud vlozite do trouby pfili§ velkou porci, poskozeny dratény rost nebo kovovou nadobu, mize
dojit ke vzniku elektrického oblouku. Oblouk se projevi jako modry zablesk v mikrovinné troubé.
Pfi vzniku oblouku okamzité troubu vypnéte.

6.  Nékteré pokrmy by mély byt pfipravovany Kombinovanym ohfevem bez pouziti draténého
roStu, jako napf. rosténce, pokrmy s klrkou, hrach a puding. Pokrmy by mély byt pfipravovany na
nekovovém talifi postaveném pfimo na otoéném talifi.

7. NEPOUZIVEJTE nadoby uréené pro MIKROVLNNY ohfev pfi kombinovaném ohfevu (nejsou-li
uréeny pfimo k tomuto G¢elu). Nadoby musi byt odolné proti teplu, které vydava gril - k tomuto
Gcelu je idealni varné sklo, napf. Pyrex® nebo keramika.

8.  NEPOUZIVEJTE vlastni kovové nadoby ani cinové nadobi, protoze v takovém p¥ipadé
mikrovinné zafeni neprostupuje pokrmy rovhomeérné.

g @

m POZOR Drateny roSt musi byt vzdy pouzivan spolu se sklenénym talifem. Jestlize
chcete rost vyjmout z trouby, uchopte ho pevné spolu s nadobou z varného skla. Pfi
manipulaci s pfislusenstvim pouzivejte ochranné rukavice. Pfi vyjimani nebo vkladani

pokrm0 se v zadném piipadé nedotykejte vnéjsiho povrchu okénka ani vnitfnich kovovych
Casti dvirek a trouby, protoze maji vysokou teplotu.




Pouziti casovace

Oddaleni spusténi pripravy pokrmu

Géasovatem muzete naprogramovat vareni s odlozenym zaéatkem.

napr.
ap @/fe /e
g Mlcro Power
—3 :]
Stisknéte ¢asova¢ Voli¢em ¢asu/hmotnosti Nastavte poZzadovany program Stisknéte
nastavte dobu oddaleni a dobu pfipravy pokrmu. tlacitko
(az 9 hod). spusténi.
B Poznamka

1. Lze naprogramovat tfifazovou pfipravu pokrmd, véetné oddaleni spusténi pfipravy.

napr.
Doba oddaleni spousténi: Vysoky vykon (1000 W): 10 min Slaby vykon (300 W): 20 min

@/ /e /e

|:> O |:> Mlcro Power |:> O |:> Nllcro Power |:> O |:> &
Jednou 5 krat —

2. Je-li naprogramovana doba oddaleni delSi nez 1 hodina, ¢as se bude odpocitavat v
minutach. Je-li krat$f nez jedna hodina, bude se ¢as odpocitavat v sekundach.
3. Oddaleni spusténi pfipravy pokrmu nelze naprogramovat pred automatickymi

programy.
FProdleva

Casovaéem mizete naprogramovat odstavnou dobu po konci vafeni nebo jim mizete troubou
naprogramovat jako minutku.

napfr.
@/ @/

Micro Power g

— —
Nastavte poZzadovany Stisknéte Voliéem Easu/hmotnosti Stisknéte
program a dobu pfipravy Casovac nastavte pozadovanou tlacitko
pokrmu. dobu trvani (aZ 9 hod). spustén.

B Poznédmka

1. Lze naprogramovat fazovou pfipravu pokrmu véetné doby prodlevy.

napr.
Vysoky vykon (1000 W): 4 min  Prodleva: 5 min Vysoky vykon (1000 W): 2 min
@8 @/ @78

Micro Power Mlcro Power &
jednou Jednou

2. Dojde-li béhem doby prodlevy nebo pfi naprogramovani trouby jako minutového
¢asovace k otevieni dvifek trouby, bude se ¢as na displeji i nadale odpocitavat.

3. Tuto funkci mizete také vyuzit jako minutku. V takovém pfipadé stisknéte ¢asovac,
nastavte ¢as a stisknéte Start.

4. Odstavnou dobu nelze naprogramovat po automatickém programu.

By -
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Vicefazové vareni

vareni o dvou nebo tfech fazich

Priklad: i ]
@/Be @/
0
Micro Power :> :> Micro Power :> :>
—J —J [I—
Stisknéte Pomoci volice Stisknéte Pomoci volice Stisknéte tlacitko
tlacitko pro ¢asu/hmotnosti tlacitko pro Sasu/hmotnosti Start. Tim je spustén
nastaveni nastavte délku nastaveni nastavte délku program pfipravy a
vykonu pfi doby pfipravy vykonu pfi doby pfipravy na displeji se za¢ne
mikrovinném mikrovinném odpocitavat €as.
ohrevu. ohrevu.

Priklad: ROZMRAZOVANI (270 W) dvé minuty a vafeni jidla na MAX (1000 W). vykon tfi minuty.

@/ @/8e
Mlcro Power :: O :: M|cro Power :: O :: @
Stisknéte Volicem éasu/ Stisknéte Volicem éasu/ Stisknéte
dvakrat hmotnosti jednou tlaéitko hmotnosti tlacitko Start.
tlacitko pro nastavte délku pro mikrovinny nastavte délku
mikrovinny vareni na dvé vykon a zvolte vareni na tri
vykon a zvolte minuty. tak maximalni minuty.
tak vykon pro vykon (1000 W).
rozmrazovani
(270 W).
Pfiklad: GRILL na NiZKY vykon 4 minuty a vareni jidla na NiZKY vykon (440 W) 5 minut.
@/Be @/ e
GnII 1-2-3 ||: O : M|cro Power :: O :: @
Stisknéte trikrat  Volicem casu/ Stisknéte Volicem ¢asu/ Stisknéte
tlacitko pro hmotnosti ctyrikrat tlaitko  hmotnosti tlacitko
grilovaci vykon  nastavte délku pro mikrovinny nastavte délku Start.
a zvolte tak vareni na Gtyri vykon a zvolte vareni na pét
uroven grilovani minuty. tak nizky vykon minut.
3 (nizka). (440 W).

B Poznamka
1.  Pro trojfazové vareni zvolte dal$i program pred stisknutim tladitka Start.

2.  Stisknutim tlacitka Stop / zrusit za provozu zastavite ¢innost. Stisknutim Start
znovu spustite naprogramovanou ¢innost. Po dvojim stisknuti Stop / zrusit se
naprogramovana ¢innost zastavi a vymaze.

3. Pokud neprobiha zadna €innost, stisknutim Stop / zrusit vymazete zvoleny program.
4.  Automatické programy nelze pouzit s vicefazovym varenim.
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Pouzivani pameétove funkce

tato funkce umoziiuje naprogramovat troubu na bézny ohfev nebo vareni. Troubu muzete
naprogramovat na urcity vykon a ¢as, ktery vam vyhovuje.(napfiklad ruéni ohfev panve
Panacrunch).Trouba dovoluje naprogramovat do paméti pouze jednu tlohu.

Nastaveni programu Memory

Naprogramujte
|: pozadovany

program vareni.

Stisknéte tlacitko paméti.
Na displeji zablika indikator
paméti.

Pouzitl programu Memory

=

Stisknéte tlacitko paméti.
Indikator paméti se rozsviti a
na displeji se zobrazi program
uloZeny v paméti.

B Poznamka
Automatické programy nelze do paméti naprogramovat.
V paméti Ize uloZit pouze jednofazové vareni. Neni mozné ulozit dvou nebo tfifazové

1.
2.

3

vareni.

nebo >
:> — ———

Stisknutim tlacitka
paméti tlohu ulozte nebo
stisknutim Start zahajte
vareni v zadaném poradi.

b
(I—

Stisknutim tlacéitka Start zahajite
vareni.

Zadani nového programu vareni do pameti zrusi dfive ulozeny program vareni.
Program Memory bude zrusen, bude-li preruSena dodavka elektrického proudu nebo

odpojena zasuvka.
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Rychlé rozmrazovani

Tato funkce umoziuje rozmrazovat zmrazené potraviny v zavislosti na hmotnosti.

*¥
'
Turbo

I—

=

zvolte pozadovany program
rychlého rozmrazovani

1 stisknuti pro malé kousky

2 stisknuti pro velky kus

3 stisknuti pro chléb

@/ e

=

Pomoci voli¢e €asu / hmotnosti
nastavte hmotnost mrazeného
jidla. Pomalym otacenim volice
nastavite hmotnost s presnosti
10 g. Rychlym otac¢enim volice
nastavite hmotnost s pfesnosti
100 g.

b
C—

Stisknéte tlacitko
Start. Upozoriiujeme,
Ze v prubéhu
rozmrazovani je treba
pokrmy zamichat
nebo obratit.

Program Min. / Max. Tipy
hmotnost
1. MALE Malé kousky masa, skeble, parky, mleté maso, rybi filé,
KOUSKY steaky, fizky (100 g az 400 g). Stisknéte jednou rychlé
rozmrazovani. Po zvukovém signalu otocte/prikryjte. Nechte
x% 5 az 30 minut odstat.
Turbo 200g-1200¢
1 stisknuti
2. VETSI KUSY Velké kusy masa, celé kufe, kyta. Stisknéte dvakrat rychlé
MASA rozmrazovani. Cela kufata a kyty musite pfi rozmrazovani
prikryt. Chrarite kfidla, prsa a tuéné ¢asti alobalem
% upevnénym paratky. Alobal se nesmi dotknout stén trouby.
Turbo 4009-25009g | pred varenim byste méli ponechat jednu a2 dvé hodiny
E odstat. Po zvukovém signalu otocte/prikryjte.
2 stisknuti
3. CHLEB Malé nebo velké bochniky chleba, bilého nebo celozrnného.
Umistéte bochnik na kuchyrisky ubrousek.Stisknéte trikrat
% rychlé rozmrazovani a po zvukovém signalu otoéte. Nechte
Turbo chléb odstat 5 minut (bily svétly chléb) az 30 minut (hutny
— 100 g-8009g | zitny chléb). Velké bochniky pfi odstavné dobé prekrojte
napal.
3 stisknuti

B Dllezité upozornéni
Navod k rozmrazovani najdete v kucharce na strané Cz 16.
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Programy s automatickymi cCidly

Celou fadu jidel Ize pfipravit, aniz by bylo nutné zadavat dobu pfipravy, hmotnost jidla ¢i vykon.

napriklad:

Sensor

|:“> ¢
(— —
Vyberte pozadovany Stisknéte tlacitko
program s Start.
automatickym cidlem.

A v
I —

B Ovladani pomoci Sipek nahoru / dolt (+/):

Kazdy ma pfi pfipravé pokrmd jiné preference. Poté, co parkrat pouzijete programy s
automatickymi €idly, mozna usoudite, Ze byste chtéli mit jidlo pfipravené trochu jinak.
Pomoci Sipek nahoru nebo dold Ize programy upravit tak, aby pokrmy ohfivaly delsi, resp.
krat$i dobu. Nez stisknete tlacitko Start, stisknéte tlacitko A nebo¥. Pokud jste s vysledky
programd s automatickymi €idly spokojeni, nemusite tyto ovladaci prvky vibec pouzivat.

W Poznamky

1. Trouba automaticky vypocte dobu pfipravy nebo zbyvajici dobu pfipravy.

2. Dvitka by neméla byt oteviena dfive, nez se tato doba zobrazi na displeji.

3. U zmrazenych pokrmt se predpoklada teplota 18 °C az 20 °C, u ostatnich druhd
pokrm0 +5 °C az +8 °C (teplota v chladnicce). Program pro ohfati hotové polévky je
vhodny pro pokrmy s pokojovou teplotou nebo s teplotou po vyjmuti z chladnicky.

4.  Abyste se pfi pouzivani programu s automatickymi €idly vyhnuli potizim, dbejte na to,
aby sklenéna podlozka i talife byly suché.

5.  Teplota v mistnosti by neméla byt vétsi nez 35 °C a mensi nez 0 °C.

6. Ohfivejte jen pokrmy v doporu¢eném hmotnostnim rozsahu uvedeném na strankach
Cz23.

7.  Pfipouzivani programd s automatickymi Cidly pfikryvejte polévky, ¢erstvou i
zmrazenou zeleninu, ¢erstvé i zmrazené ryby pfilnavou félii. Folii propichnéte ostrym
nozem jednou uprostied a ¢tyfikrat po obvodu. Pfi pouziti programu pro chlazena a
zmrazena jidla ohfivejte pokrmy v nadobéach, v nichz byly zakoupeny. Propichnéte pfi
tom kryci folii. Pokud pokrm prendate do misky, zakryjte ji propichnutou pfilnavou folii.
Pfi pouziti programd pro ryzi a téstoviny zakryjte nadobu poklickou.

8.  Pokud byla trouba pouzivana a je pfilis horka na to, abyste ji mohli pouzit v programu

s automatickym €idlem, na displeji se zobrazi ,HORKE". AZ napis ,HORKE" zmizi, Ize
programy s automatickym cidlem opét pouzivat. Pokud spéchate, uvarte jidlo ru¢né:
Vyberte spravny rezim a ¢as vareni.
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Programy s automatickymi Cidly

Program

Doporucena
hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

4. POLEVKA

Sensor
N
(I

1 stisknuti

150 g - 1000 g

Ohrev chlazené polévky nebo polévky

s pokojovou teplotou: Nalijte polévku do
nadoby vhodné velikosti. Pokrm by mél mit
teplotu kolem +5 °C (po vyjmuti z chladnic¢ky)
nebo pokojovou teplotu. Zakryjte nadobku
pfilnavou folii. Folii propichnéte ostrym
nozem jednou uprostfed a Ctyfikrat po
obvodu. Stisknéte jednou tlacitko programu
pro ohfev s vyuzitim automatického ¢idla

a pak stisknéte tlacitko Start. Na konci
programu pokrm zamichejte a nechte nékolik
minut odstat.

5. CERSTVE
POKRMY

Sensor
N
(R

2 stisknuti

200 g - 1000 g

Ohfev hotového jidla na talifi nebo v
kastrolu: V8echna jidla musi byt pfedem
uvarend a méla by mit teplotu pfiblizné

+5 °C (jako v chladni¢ce). Ohfivejte je v
nadobé, ve které jste je koupili. Kryci folii
propichnéte ostrym noZzem jednou uprostred
a Ctyrikrat po obvodu. Pokud pokrm pfendate
do misky, zakryjte ji propichnutou pfilnavou
folii. Stisknéte dvakrat tlagitko programu pro
ohfev s vyuzitim automatického Cidla a pak
stisknéte tlacitko Start. Pfi kazdém zvukovém
signalu pokrm zamichejte. Na konci
programu ho znovu zamichejte a nechte
nékolik minut odstat. Velké kusy masa nebo
ryby v fidké oméacéce mohou vyzadovat del$i
pfipravu. Tento program neni vhodny pro jidla
s obsahem $krobu, jako je ryze, nudle nebo
brambory.

6. ZMRAZENE
POKRMY

Sensor

S
)

3 stisknuti

200 g - 1000 g

Ohrev zmrazeného hotového jidla nebo
kastrolu: VSechna jidla musi byt pfedvarena
a zmrazena (-18 °C). Ohrivejte je v

nadobé, ve které byla zakoupena. Kryci félii
propichnéte ostrym nozem jednou uprostred
a Ctyrikrat po obvodu. Pokud pokrm pfendate
do misky, zakryjte ji propichnutou pfilnavou
folii. Stisknéte tfikrat tlacitko programu pro
ohfev s vyuZitim automatického cidla a

pak stisknéte tla¢itko Start. Po zvukovém
signalu zamichejte a nakrajejte vétsi kusy

na kousky. Na konci programu pokrm znovu
zamichejte a nechte nékolik minut odstat.
Pfed konzumaci zkontrolujte teplotu a je-li
potteba, ohfivejte dalSich nékolik minut.
Tento program neni vhodny pro porcovatelna
zmrazena jidla.

7. CERSTVA
ZELENINA

Sensor
&>
(R

1 stisknuti

200 g- 1000 g

Priprava Cerstvé zeleniny: Umistéte
pfipravenou zeleninu do nadoby vhodné
velikosti. Pokropte jednou polévkovou Izici
vody na 100 g zeleniny. Zakryjte nadobku
pfilnavou folii. Folii propichnéte ostrym
nozem jednou uprostfed a Ctyfikrat po
obvodu. Stisknéte jednou tlacitko programu
pro pfipravu zeleniny a ryb s automatickym
cidlem. Stisknéte tlacitko Start. Velké
mnozstvi po zvukovém signalu zamichejte.
Po dokonceni slijte pfebyteénou vodu a
pokrm podle chuti okoferite.
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Programy s automatickymi cidly

Program LI Pfislusenstvi Pokyny
hmotnost
8. ZMRAZENA PFlipravadzmrageQé zﬁl((ejniny: IUml’stéte
zeleninu do nadoby vhodné velikosti.
ZELENINA Pokropte ji 13 polévkovymi IZicemi vody.
Pokud pfipravujete zeleninu s vysokym
Sensor obsahem vody, napfiklad Spenat nebo
% 200 g - 1000 raj¢ata, vodu nepfidavejte. Zakryjte nadobku
@ 9 9 prilnavou folii. Folii propichnéte ostrym
E nozem jednou uprostred a Gtyfikrat po
obvodu. Stisknéte dvakrat tla¢itko programu
pro pfipravu zeleniny a ryb s automatickym
2 stisknuti ¢idlem. Stisknéte tlacitko Start. Po
dokongeni slijte pfebyte¢nou vodu.
9. CERESTVE Pfiprava &erstvého rybiho filé nebo
RYBY Eerstvych rybich steaki: Umistéte pokrm
do nadoby vhodné velikosti a pfidejte 2
Sensor polévkove Izice (30 ml) vody. Zakryjte
200g-800g nadobku prilnavou folii. Félii propichnéte
ﬁ@:} ostrym nozem jednou uprostred a Ctyfikrat
po obvodu. Stisknéte tfikrat tlacitko
E programu pro pfipravu zeleniny aryb s
3 stisknuti automatickym cidlem.Stisknéte tlaCitko Start.
10. ZMRAZENE Pfiprava zmrazeného rybiho filé nebo
RYBY zmrazenych rybich steakid: Umistéte
S pokrm do nadoby vhodné velikosti a pfidejte
énsor 1 polévkovou Izici (15 ml) vody. Zakryjte
ﬁ@g 200g-800g¢g nadobku pfilnavou folii. Folii propichnéte
ostrym nozem jednou uprostred a &tyfikrat po
: obvodu. Stisknéte étyfikrat tladitko
4 stisknuti programu pro pfipravu zeleniny aryb s
automatickym ¢idlem. Stisknéte tlacitko Start.
11. RYZE Vafeni ryze pro slana/pikantni jidla
(ne pro ryzové nakypy) — thajska ryze,
Basmati, jasminova ryze, Surinam,
Sensor Arborio nebo stfedomofrska ryze: Pred
varenim ryzi peclivé proplachnéte. Pouzijte
velkou nadobu. Zalijte ry3i dvojnasobnym
100g-300¢ mnozstvim vody a prikryjte nadobu
: poklickou. Stisknéte jednou tlagitko
programu pro pfipravu ryZe a téstovin s
automatickym cidlem. Stisknéte tlacitko
1 stisknut Start. Po vareni nechte 5 minut odstat. Po
dokonéeni slijte pfebyte¢nou vodu.
12. Vafeni susenych téstovin: Pouzijte velkou
TESTOVINY nadobu. Pfidejte 1 kavovou IZi¢ku soli, 1
polévkovou lIZici oleje a vodu. Na 100 g az
Sensor 290 g téstovin pouzijte 1 litr vody, na
100g-450¢g 300 g az 450 g téstovin pouzijte 1% litru

(I—

2 stisknuti

vody. Prikryjte nadobu poklickou. Stisknéte
dvakrat tlacitko programu pro pfipravu ryze
a téstovin s automatickym ¢idlem. Stisknéte
tlacitko Start. Po dokonéeni slijte vodu.

Poznamka

Programy s automatickym vazenim Ize pouzit POUZE pro uvedené pokrmy.

Jidlo vzdy zvazte, nespoléhejte se na informace z obalu.
Pro vétSinu jidla je vhodna ODSTAVNA doba. Po vafeni v automatickém programu umozruje ohfat vnitfek

jidla.

|

1

2. Pokrmy varte pouze v uvedenych hmotnostnich rozsazich.
3

4

5

Musite pocitat s odchylkami v jidle. Pfed servirovanim zkontrolujte, zda je jidlo dostate¢né uvafené a teplé.
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Automatické opétovné ohrivani v zavislosti na
hmotnosti/Uprava

Pana
crunch

C—J

@78

Q=
I (—

Zvolte pozadovany Pro predehfrati Po pipnutich Stisknéte tlacitko
program a umistéte panve na pizzu signalizujicich provedeni spusténi.
Panacrunch Panev stisknéte tlacitko predehfevu umistéte do
do trouby, pfimo spusténi. panve pokrm a nastavte
na sklenény talif. hmotnost.
Program 2 bl PrisluSenstvi Pokyny
hmotnost
13. Pro ohfati a zahnédnuti vrchni éasti predem
ZMRAZENA uvarené pizzy, bruschetty a syrové bagety.
Odstrarite vSechny obaly a umistéte pizzu do
PIZZA pfedem zahfaté panve Panacrunch. Stisknéte
Pana jednou panacrunch. Po vafeni umistéte pizzu na
1509-5009 chladici podstavec. Tento program neni vhodny
crunch pro pizzy v hlubokych panvich ani pro tenké
: pizzy, jako je Flammekueche.
1 stisknuti
14. Pro ohfati a zahnédnuti vrchni ¢asti zmrazené
CHLAZENA hotové pizzy a syrové bagety. Odstrarite
vSechny obaly a umistéte pizzu do pfedem
PIZZA zahfaté panve Panacrunch. Stisknéte dvakrat
Pana panacrunch. Po vafeni umistéte pizzu na chladici
150g-5009 podstavec. Tento program neni vhodny pro tenké
crunch pizzy, jako je Flammekueche.
2 stisknuti
15. Ohfev, vytvoreni kiupavého povrchu a
ZMRAZENE zahnédnuti mrazenych bramborovych
pokrmui. Stisknéte tfikrat panacrunch. Panev
HRANOLKY nejprve pfedehfejte a pak do ni rozprostiete
Pana bramborovy pokrm. Nejlepsich vysledku
200 g -500¢g dosahnete pri vafeni v jedné vrstvé a michani po
crunch zvukovém signalu. Tento program neni vhodny
: pro galetty, Pom’ Dauphine a Pom’ Noisette.
3 stisknuti
16. Ohrev Eerstvého predvareného quiche.
CHLAZENY Stisknéte ¢étyfikrat panacrunch. Odstrarite
vSechny obaly a umistéte quiche do pfedem
KOLAC zahfaté panve Panacrunch. Po vafeni umistéte
quiche na chladici podstavec.Pfeneste kola¢ na
Pana 150g-6009 @ konci vaFeni na chladici podstavec a nechte jej
crunch nékolik minut odstat. Quiche s velkym objemem
E syra muze byt na konci mnohem teplej$i nez
quiche se zeleninou. Tento program neni vhodny
4 stisknuti pro kolacée s dvojitou klrkou.
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Panacrunch Panev
Princip

Neéktera jidla pfipravovana v mikrovinné
troubé mohou mit mékkou a nepropecenou
karéicku. Vase Panacrunch Panev umozni
pfipravu dozlatova upecené a kfupavé
pizzy, slanych i sladkych kola¢u, chlebovych
vyrobkl stejné dobfe jako tradi¢ni trouba.

Va$e Panacrunch Panev Panasonic

funguije tfemi zplsoby, tj. dochazi k ohfevu

panve na zakladé absorpce mikrovin, dale

k pfimému ohfevu jidla mikrovinami a

ohfevu jidla grilovanim. Spodni ¢ast panve

absorbuje mikroviny a pfevadi je na teplo.

Poté je teplo pfenaseno panvi do jidla.

Uginek ohievu maximalizuje nepfilnavy

povrch.

Pouzivani panve na pizzu (Rucni

provoz)

B Kdocileni nejlepsich vysledkl panev
pred pouzitim pfedehiejte. Panev
umistéte pfimo na sklenény oto¢ny
tali¥, zvolte program kombinované
pfipravy 1 a nechte ji po dobu 3
minut pfedehfivat. Abyste v pfipadé
takovych pokrmd, jako jsou parky
a hovézi hamburgery, napomohli
jejich zhnédnuti, potfete panev pred
pfedehfivanim olejem.

B Panev vyjméte z trouby a vlozte do
ni jidlo. PouZijte rukojet, ktera je
uréena pro Panacrunch Panev , nebo
rukavice, protoze panev bude velmi
horka. K docileni nejlepsich vysledku
je dulezité, abyste jidlo umistili do
panve ihned po jejim pfedehfati.

V pfipadé zpozdéni nelze zarucit
vysledek.

W Poznamky:

1. Panev nepredehfivejte déle nez 5
min. Predehrati panve Ize ulozit do
paméti (viz strana 22 Cz).

2. Panev vzdy umistéte do stfedu
sklenéného talife a zajistéte, aby se
nedotykala stén vnitfniho prostoru
trouby. Nedodrzeni tohoto pozadavku
muze zpUsobit vznik jisker, které
mohou poskodit vnitfni prostor
trouby.

3. Panev musi byt vzdy umisténa
na sklenéném otocném talifi.
Nepouzivejte dratény rost.

4. Pfi manipulaci s horkou panvi vzdy
pouzivejte rukojet nebo rukavice,
které jsou uré¢eny pro manipulaci s
panvi.

5. Pred vafenim odstrarite z jidla
veskery obal.

6. Na horkou panev nepokladejte zadné
materialy, které jsou citlivé na teplo,
mohlo by dojit k jejich vzniceni.

7. Panev lze pouzivat v bézné
troubé.

8. Kdocileni nejlepsich vysledki
vyuzivejte pfi pfipravé jidel s pouzitim
panve KOMBINOVANY PROGRAM
GRILOVANI a MIKROVLNNEHO
OHREVU. Pro predehréati panve
Ize pouzit pouze mikrovinny rezim
1000 W.

Udrzba panve

BV pfipadé panve nikdy nepouzivejte
ostré nacini, protoze poskozuje
nepfilnavy povrch.

B Po pouziti panev umyjte v horké
saponatové vodé a oplachnéte ji
horkou vodou. Nepouzivejte zadné
brusné Cistici prostfedky nebo
draténky, protoze poskozuji povrch
panve.

B Panev Ize bezpe¢né umyvat v mycce
na nadobi.
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Otazky a odpovedi

Otéazka: Pro¢ nenl mozné zapnout troubu?

Odpovéd’:Neni-li mozné troubu zapnout,
postupuijte nasledujicim zpisobem:

1.  Je trouba spravné zapojena do sitové
zasuvky? Vytahnéte vidlici sitové
8ndry ze zasuvky, vyckejte 10 sekund
a znovu vidlici zasurite do zasuvky.

2. Zkontrolujte jisti¢ nebo pojistku.
Nastavte jisti¢ do provozni polohy
nebo vymeérite pojistku, pokud doslo k
aktivovani jistice ¢i ke spaleni pojistky.

3. Jestlize jisti€ nebo pojistka jsou v
poréadku, zapojte do zasuvky jiny
spotiebié. V pfipadé, Ze spotrebi¢
funguje, mohlo dojit k zavadé na
troubé. V pfipadé, ze spotrebic
nefunguje, mohlo dojit k zavadé v
zasuvce.
Je-li pravdépodobné, Ze je vadna
trouba, obratte se na autorizované
servisni stfedisko.

Otazka: Mikrovinna trouba rusi mdj televizni

prijimac. Je to normalni?

Odpovéd’:Pfi pouzivani mikrovinné
trouby miize dochazet k ruSeni
nékterych rozhlasovych a televiznich
pfijimacl. Je to podobné jako v
pfipadeé ruseni, které vyvolavaji
domaci spottebice, jako napf. mixéry,
vysavace, suSi¢ky apod. Ruseni vSak
neni projevem zavady trouby.

Otazka: Na troube nelze nastavit

program. Proc¢?

Odpovéd:Trouba je navrzena tak, ze
nepfijiméa nespravny program. Trouba
napfiklad neakceptuje Ctvrty stuperi.

Otazka: Z vétracich mrizek nékdy

unika teply vzduch. Proc?

Odpovéd:Teplo, které se uvolfiuje z
pokrmu, ohfiva vzduch uvnitf
trouby. Ohfaty vzduch je vytlatovan
proudénim vzduchu uvnitf trouby. Ve
vzduchu neni pfitomno mikrovinné
zareni. Za provozu nesméji byt vétraci
mfizky trouby zakryty.

Otazka: Nemohu nastavit program s
automaticky ¢idlem a na displeji se zobrazuje
,HORKE". Proc?

Odpovéd':Pokud byla trouba pouzivana a

@

je pfilis horka na to, abyste ji mohli
pouzit v programu s automatickym
¢idlem, na displeji se zobrazi
,HORKE". Az népis ,HORKE" zmizi,
Ize programy s automaticky €idlem
opét pouzivat. Pokud spéchéte, uvaite
jidlo ruéné: vyberte spravny rezim a
¢as vareni.

Otazka: Mohu v troubé pouzit bézny teplomer?
Odpovéd:Pouze v ptipadé, Ze jste
zvolili rezim GRILOVANI. Kovové &asti
nékterych teplomért mohou zplsobit
vznik elektrického oblouku v troubé,
a proto by nemély byt pouzivany v
reZimech MIKROVLNNY OHREV a
KOMBINOVANY OHREV.

Otazka: Z trouby se ozyva bzuceni a klepan,

jakmile nastavim KOMBINOVANY OHREV. Co

zpUsobuije tyto zvuky?

Odpovéd’: Prechod z MIKROVLNNEHO
OHREVU na GRILOVANI a souvisi s
nastavenim. To je vSak zcela normalni.

Otézka: V KOMBINOVANEM REZIMU a pri

GRILOVANI moje trouba zapéaché a

vychazi z ni kour? Proc?

Odpovéd’: Po opakovaném pouzivani
doporucujeme troubu vygistit a poté
ji po dobu 5 minut nechat v provozu
bez jidla, sklenéného talife a kruhové
podlozky v rezimu grilovani. Tim dojde
k vypaleni veSkerého jidla, zbytkl
nebo oleje, které mohly zpUsobit
zapach a/nebo koufr.

Otazka: Mikrovinna trouba prestane varit
pomoci mikrovin a na displeji se objevi “HI7”
nebo “H98". Pro&?

Odpovéd:Tato informace na displeji
signalizuje zavadu v systému pro
vytvafeni mikrovin. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

Otazka: Ventilator se todi i po dokon&enf varen.

Proc?

Odpovéd':Po pouziti programu grill nebo
kombinaéniho programu se maze
ventilator jesté tfi minuty tocit, aby se
zchladily elektrické soucéastky. Takové
chovani je normélni a béhem této
doby mUzete troubu nadale pouzivat.
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Péce o troubu

1.

2.

Pfed ¢isténim vypnéte troubu.

Udrzujte v Cistoté vnitfek trouby,
tésnéni dvifek a tésnici plochy. Pokud
se odstfiknuté pokrmy nebo vylité
tekutiny pfipecou na stény trouby,
tésnéni dvifek nebo tésnici plochy,
otfete je vlhkym hadfikem. Silné
znecisténi Ize odstranit béznym mycim
prostfedkem. Agresivni nebo abrazivni
myci prostfedky nejsou vhodné k
tomuto Gcelu.

NEPOUZIVEJTE BEZNE
PROSTREDKY PRO CISTENI
TROUBY.

Na cisténi skla dvifek trouby
nepouzivejte hrubé Gistici prostfedky
nebo ostré kovové Skrabky, jelikoz by
mohly poskrabat povrch a zpdsobit
roztfisténi skla.

Vnéjsi povrch trouby otfete vihkym
hadfikem. Dbejte, aby do vétraci
mrizky nenatekla voda, protoze by
mohlo dojit k poskozeni vnitfnich dill
trouby.

Znecistény ovladaci panel otfete
mékkym suchym hadfikem. P¥i ¢isténi
ovladaciho panelu nepouzivejte
agresivni ani abrazivni myci
prostfedky. Pi €isténi ovladaciho
panelu ponechejte dvirka oteviena,
aby nedoslo k nahodnému zapnuti
trouby. Po ocisténi trouby stisknutim
tlagitka STOP / ZRUSIT vymazete
displej nebo nastavte oto¢ny CASOVY
SPINAC do polohy NULA.

Jestlize se vysrazi para na vnitfni
strané dvifek nebo na vnéjSim
povrchu kolem dvifek, setfete ji
mékkym hadfikem. Mdze k tomu

dojit v pfipadé, ze mikrovinna trouba
pracuje v prostredi s vysokou vlhkosti,
avsak v zadném pripadé se nejedna o
projev zavady.

Cas od &asu je nutno vyjmout a ocistit
sklenény talif. Talif oplachnéte v teplé
mydlové vodé nebo v mycce.

10.

11.

12.

13.

EY -

Kruhova podlozka a dno vnitfniho
prostoru trouby se maji pravidelné
Cistit, aby se zabranilo nadmérné
hluénosti. Jednodu$e vycistéte povrch
dna trouby jemnym saponatem a
horkou vodou, poté jej vysuste Cistym
hadfikem. Kruhovou podlozku Ize
oplachnout jemnou mydlovou vodou.
Béhem opakovaného pouzivani
trouby dochazi k hromadéni vypard v
dusledku pfipravy pokrm0, avSak tyto
vypary v zadném pfipadé neovliviuji
povrch dna nebo soucasti kruhové
podlozky. Po vyjmuti kruhové podlozky
z vnitfniho prostoru trouby za G¢elem
¢isténi musi byt tato podlozka opét
umisténa do spravné polohy v troubé.

V rezimu GRILOVANI nebo
KOMBINOVANY OHREV
nevyhnutelné odstfikuje z nékterych
pokrm0 tuk na stény trouby. Jestlize
trouba neni udrzovana v Cistoté, maze
za provozu vychazet z trouby “kour”.

Pfi ¢isténi nepouzivejte parni Cistic.

Udrzbu této trouby musf zajifovat
pouze kvalifikovani pracovnici.

V pfipadé, ze trouba vyzaduje
Gdrzbu nebo opravu, obratte se na
autorizovaného prodejce.

Neni-li trouba udrzovéana v Cistém
stavu, maze dojit k naruseni
povrchovych ploch, coz mlze
nasledné ovlivnit zivotnost spotfebice
a pfipadné predstavovat bezpeénostni
riziko.

Vétraci otvory udrzujte stale Cisté.
Kontrolujte, zda nejsou vzduchové
otvory na horni, spodni nebo

zadni strané trouby zablokovany
prachem nebo jinym materialem. Pfi
zablokovani vétracich otvor( se trouba
muze prehrat, coz ovlivni jeji provoz

a pfipadné to muze predstavovat
bezpecnosti riziko.



Technicka specifikace

Zdroj:
Pfikon:

230V, 50 Hz
maximum; 2120 W
mikrovinna; 1050 W
Gril; 1160 W
Vykon: mikrofalowa; 1000 W (IEC-60705)
gril topeni; 1100 W
Vnéjsi rozméry:

525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)

Vnitfni rozméry trouby:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Hmotnost (nezabalend): 13.2 kg
Hluénost: 66 dB

Technicka specifikace mize byt zménéna
bez predchoziho upozornéni.

Tento vyrobek splriuje evropskou normu pro
poruchy elektromagnetické kompatibility
(EMC = elektromagneticka kompatibilita)
EN 55011. Podle uvedené normy je toto
zafizeni zafazeno do skupiny 2, tfidy B

a splriuje pfedepsané limity. Zafazeni do
skupiny 2 znamena, ze vysokofrekvenéni
energie je generovana zameérné ve formé
elektromagnetického zéafeni, které je uréeno
pro ohfev pokrm0. Tfida B znamena,

Ze tento vyrobek muze byt pouzivan v
domacnosti.

Informace o likvidaci,
které se tykaji uzivatell
odpadniho elektrického
a elektronického zarizeni

(domécnosti)
Tento symbol vyznaéeny na vyrobcich a/
nebo v prdvodni dokumentaci znaci, ze se
pouzité elektrické a elektronické vyrobky
nemaji michat s béznym odpadem z
domacnosti.

Za Gcelem provedeni spravné Upravy,
obnovy a recyklace dopravte tyto vyrobky
do mistnich sbéren, kde budou pfijaty
zdarma. Popf. v nékterych zemich mGzete
vrétit vyrobky mistnimu maloobchodnikovi
pfi ndkupu nového ekvivalentniho vyrobku.

Spravna likvidace tohoto vyrobku pomuze
usetfit cenné zdroje a zabrani pfipadnym
negativnim G¢inkdm na lidské zdravi a
prostfedi, které by jinak mohly vzniknout

v disledku neodpovidajiciho nakladani

s odpadem. Dal$i podrobnosti o nejblizsi
sbérné Vam sdéli Va§ mistni méstsky urad.

V souladu s narodni legislativou se mohou
v souvislosti s nespravnou likvidaci tohoto

odpadu vymahat pokuty.

Informace pro podnikatelske
subjekty v Evropskeé unii

Jestlize chcete likvidovat elektrické nebo
elektronické zafizeni, obrafte se na svého
prodejce nebo dodavatele, ktefi Vam
poskytnou dalsi informace.

Informace tykajici se likvidace v

zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol plati pouze pro Evropskou
unii.

Jestlize chcete provést likvidaci tohoto
vyrobku, obrafte se na mistni Gfad nebo
prodejce a vyzadejte si informace tykajici se
spravného zpusobu likvidace.

Podle nabizeni 2004/108/EC, blanku 9(2)
Panasonic Testing Centre

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, SRN
VBrobce: Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd,
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Shanghai, 201203, bina.
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= FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK:
MielStt belzemelné a mikrohullamu

sUt6t, kerjuk, olvassa el figyelmesen az
utasitasokat €s tartsa be ezeket a jovdben
is.

m A készuléket 8 év feletti gyermekek

lletve csokkent fizikai, érzékszervi, vagy
szellemi kepessegu, vagy tapasztalattal

es gyakorlattal nem rendelkez6 személyek
csak olyan, a biztonsagukert felelds személy
felugyelete és iranyitasa alatt hasznalhatjak,
aki ismerik annak veszeélyeit és biztonsagos
kezelését. Gyerekek a készulekkel nem
jatszhatnak. A készllék tisztitasat és
karbantartasat gyerekek - felligyelet nélkul-
nem vegezhetik.

= Ugy kell a késziiléket lizembe helyezni,
hogy a csatlakozodugo kihuzasaval,

vagy valamilyen megszakito beiktatasaval
konnyen le lehessen valasztani a haldzatrdl.

» Ha a haldzati kabel sérilt, akkor a
gyartonak, hivatalos szervizének vagy
hasonlo képzettségl szakembernek kell
kicserélnie az életveszely megszintet.se

végett!
HU
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n FIGYELEM! Az ajtdé tomitését és kdrnyéket
nedves ruhaval kell tisztitani. A készUléket
ellendrizni kell, hogy nem sérllt-e az
ajtotomites és kornyeke. Ha igen, akkor
addig nem szabad hasznalni a készuléket,
amig eqgy, a gyarto altal képzett szakember
meg nem javitjal

» FIGYELEM! Tilos atalakitani vagy

javitani a készulek ajtajat, a kezelGpult
hazat, a biztonsagi kapcsolokat, vagy a
mikrohullamu sutd barmely mas alkatrészet!
Tilos eltavolitani a mikrohullamu sutd

kUlsO burkolatat, mert az védelmet nyujt

a mikrohullam sugarzo energidja ellen!

A készulek javitasat csak szakember
végezheti!

= Nem szabad folyadékot és mas ételt
lezart tartdedényben melegiteni, mert
felrobbanhat!

s FIGYELEM! Tilos a mikrohullamu
villany- vagy gaztlzhely kdzeleben hasznalni!

» FIGYELEM! Csak olyankor szabad
gyermeknek felligyelet nélkul hasznalnia
a mikrohullamu sutdt, ha ellattak ot

>
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megfeleld utasitasokkal, hogy kepes legyen
biztonsagosan hasznalni azt, és ismeri a
nem megfeleld hasznalattal kapcsolatos
veszeélyeket!

Pulton t6rténé hasznalata:

= Hagyjon 15 cm helyet a mikrohullamu sttd
felett, 10 cm-t mogotte, 5 cm-t az egyik
oldalon; a masik oldalon legalabb 40 cm
legyen szabadon.

s Amikor az ételt mlanyag- vagy papire-
dényben melegiti, gyakran ellendrizze a
mikrohullamu sutdt, mivel az ilyen edeny
meggyullad, ha tulhevul.

» Ha a sutében fust vagy tlz keletkezik,
nyomja meg a Stop/toérlés gombot, és
hagyja becsukva az ajtot, hogy elfojtsa

a langokat. Huzza ki a tapkabelt, vagy
kapcsolja ki az aramot a biztositeknal, vagy
a megszakitopanelnél.

» Folyadék, pl. leves, szosz és ital
melegitésekor lehetséges, hogy a folyadék
tullepi a forraspontjat anélkl, hogy ezt a
buborékképzddes eldre jelezné. Emiatt a

3
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forro folyadék hirtelen kifuthat.

= A cumislveg vagy a bébieteles Uveg
tartalmat fel kell razni, vagy ossze kell
kevernil Fogyasztas eltt ellendrizni kell
a hémeérsékletet, nehogy megéegesse a
gyermek szgjat!

m [il0os nyers tojast €s kemeény tojast fozni
MIKROHULLAMU (izemmodban! A tojasban
nyomas keletkezik, €s szétrobbanhat, meg a
melegités befejezése utan is.

» Rendszeres idokdzdnkent tisztitsa meg a
mikrohullamu sutd belsd terét, az ajtotdmitést
es kornyéket! Ha a kifroccsent étel vagy a
kiomlott folyadék megtapad a készulek falan,
az ajtotomitésen, torolje le nedves ruhaval.
Ha nagyon elszennyezddik, enyhe mososzert
lehet hasznalni. Durva vagy koptatd hatasu
mososzert nem ajanlatos hasznalni.

= NE HASZNALJON A KERESKEDELEMBEN
KAPHATO SUTGTISZTITOT ERRE A CELRA!

= A GRILL vagy a KOMBINALT
Uzemmod hasznalatakor bizonyos ételek
elkerulhetetlendl zsiros lesz a mikrohullamu

4
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sUtd fala. Ha nem tisztitjak meg idénként
a készUléket, lehetséges, hogy hasznalat
koOzben ,fUstolni” kezd.

= Ha a mikrohullamu sutét nem tartjak tiszta
allapotban, a felUletek allapota sérulhet,

ami karosan befolyasolhatja a készulek
élettartamat, €s esetleg veszélyes helyzetet
teremthet.

n FIGYELEM! A hozzaférhetd részek is
felforrosodhatnak a kombinacios hasznalat
soran. A kisgyermekeket tavol kell tartani, €s
a magas hémerseklet miatt gyermekek csak
felndtt fellgyelete mellett hasznalhatjak a
sutét.

m A készulék csakis munkalapra allitva
hasznalhato! Nem szabad beépitve vagy
konyhaszekrényben tartva Uzemeltetni!

n GOztisztitot nem szabad hasznalni!

m Az gjtoliveg tisztitasara ne hasznaljon
durva, koptatod hatasu tisztitoszert, vagy éles
féem kaparoeszkozt, mert megkarcolhatja a
felUletet, s emiatt az Uveg megrepedezhet!

5
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= A mikrohullamu sutd kulsd felllete,
beleértve a szekrény szelldzényilasait €s
az ajtét is, felforrdsodik KOMBINALT és
GRILL Gzemmaodban; erre tgyelni kell az
ajtd nyitasakorzarasakor és az étel vagy a
tartozékok berakasakor- kiszedésekor.

m A készlléek nem arra keszult, hogy

kUlsé iddzitdvel, vagy kulonalld taviranyitod
rendszerrel mikodtessek.

m Csak olyan eszkdzoket, edenyek hasznaljon

melyek alkalmasak mikrohullamu sutdlben
tortend hasznalatra.
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Uzembe helyezés és csatlakoztatas

Ellendrizze a mikrohullamu sutét!
Csomagolja ki, tavolitsa el az 6sszes
csomagol6anyagot, és vizsgalja meg a
mikrohullamu sitét, hogy nincs-e rajta
valamilyen sériilés, pl. (itédés, torott
ajtoretesz vagy repedés az ajtéon. Ha
barmilyen sériilést észlel, haladéktalanul
értesitse a forgalmazot! Ha sériilt a
mikrohullama suité, ne vegye hasznalatba!

Foldelési utasitas

B FONTOS FIGYELMEZTETES
A BALESETEK ELKERULESE VEGETT
A KESZULEKET MEGFELELOEN
FOLDELNI KELL!

Amennyiben hal6zati csatlakozoéaljzat
nincs foldelve, a vevd feladata kicseréltetni
azt megfeleléen foldelt halézati
csatlakozoéaljzatra.

Uzemi feszlltség

A fesziiltség meg kell, hogy egyezzen

a halozati csatlakozéaljzat cimkéjén
feltuntetett feszultséggel. Az megfeleléen
nagyobb fesziltség hasznélata tlizet vagy
egyéb karosodast okozhat.

A mikrohullamu sutd elhelyezése

A készilék csakis munkalapra allitva
hasznéalhaté! Nem szabad beépitve vagy
konyhaszekrényben tartva tizemeltetni!

1. Helyezze a mikrohullama siité
vizszintes, stabil fellletre, a padlétol
legaldbb 85 cm magassagba.

2. Ugy kell a késziiléket lizembe
helyezni, hogy a csatlakozédugo
kihtizasaval, vagy valamilyen
megszakitd beiktatasaval kdnnyen le
lehessen vélasztani a hal6zatrol.

3. Ahelyes miikddés érdekében
biztositson megfeleld szell6zést a
mikrohullamu siité szamara.

Munkalapra éllitva:

a. Hagyjon 15 cm helyet a mikrohullamu
suté felett, 10 cm-t mogotte, 5 cm-t az
egyik oldalon; a méasik oldalon
legalabb 40 cm legyen szabadon.

4.  Tilos a mikrohullama villany- vagy
gaztlizhely kdzelében hasznalni!

5.  Alabakat nem szabad eltavolitani!

6. A mikrohullamu siité csak haztartasi
célra hasznalhat6! Kultéren hasznalni
tilos!

7. Magas paratartalmi helyen ne
hasznalja a mikrohullama sutét!

8. A hdlbzati kabel nem érhet hozza a
mikrohullamu sitéhoz! A halézati
kabelt tartsa tavol a forré feltletektdl!
Ne hagyja l6gni a halozati kdbelt
asztal vagy munkalap szélén! A
héalézati kabelt, a csatlakozddugot
vagy a mikrohullamu sutét
vizbe meriteni tilos!

9.  Ne zérja el a sut6 oldalain és hatlapjan
lévé szell6zényilasokat. Ha ezek a
nyilasok miikodés kdzben elzarédnak,
a siitd tilmelegedhet. Ez esetben

a siitét biztonsagi hékapcsolo védi,

és a késziilék csak lehilés utan
kapcsolhat6 be Ujra.

A készulék nem arra késziilt, hogy
kilsé idézitével, vagy kilénallo
taviranyito rendszerrel mikodtessék.
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Fontos balesetvédelmi utasitasok

1.

B FIGYELEM!

Fontos balesetvédelmi utasitasok

Az ajté tomitését és kornyékét nedves
ruhaval kell tisztitani. A késziiléket
ellendrizni kell, hogy nem sériilt-e az
ajtotomités és kornyéke. Ha igen,
akkor addig nem szabad hasznalni a
készuléket, amig egy, a gyarto altal
képzett szakember meg nem javitja!

Tilos atalakitani vagy javitani a
készilék ajtajat, a kezelbpult hazat,
a biztonsagi kapcsoldkat, vagy a
mikrohullamu suté barmely mas
alkatrészét! Tilos eltavolitani a
mikrohullamu suté kilsd burkolatat,
mert az védelmet nyuijt a mikrohullam
sugéarzé energidja ellen!

A készulék javitasat csak szakember
végezheti!

Tilos hasznélni a készlléket,

ha a HALOZATI KABEL vagy a
CSATLAKOZODUGO sériilt, ha a
készulék nem mikadik megfeleléen,
ha sérilt, vagy ha leejtették! A gyarto
altal képzett szakemberen kivil mas
nem végezhet javitast.

4.

-

Ha a halézati kabel sérult, akkor a
gyartonak, hivatalos szervizének vagy
hasonl6 képzettségl szakembernek
kell kicserélnie az életveszély
megsziintetése végett!

Csak olyankor szabad gyermeknek
felugyelet nélkil hasznalnia a
mikrohullamu sutét, ha ellattak 6t
megfelel® utasitasokkal, hogy képes
legyen biztonsagosan hasznalni

azt, és ismeri a nem megfeleld
hasznélattal kapcsolatos veszélyeket!

Nem szabad folyadékot és mas ételt
lezart tartéedényben melegiteni, mert
felrobbanhat!

Nyitott allapotban a mikrohullami suitd
ajtajara ne fejtsen ki lefelé haté erét.
Eléfordulhat, hogy a sité el6rebukik.

Ezt a késziiléket csokkent fizikai,
érzékszervi, vagy szellemi

képességl személyek (beleértve a
gyermekeket), illetve tapasztalattal

és hozzéértéssel nem rendelkezd
személyek nem hasznalhatjak, kivéve,
ha a biztonsagukért felelds személy
felugyelete és iranyitasa alatt teszik
azt. Felugyelje a gyermekeket, hogy
ne jatszhassanak a készulékkel.
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Fontos balesetvédelmi utasitasok

A mikrohullamu suté hasznalata

hasznalata utan ezek a felliletek

1. Amikrohullami sttét étel készitésén nagyon felforrésodnak. Vigyazzon,
kiviil mas célra hasznalni tilos! Ez nehogy megérintse a mikrohullamu
a mikrohullamu siitd kifejezetten stté flitéelemeit!
étel melegitésére, vagy fézésére
szolgal. Ezt a mikrohullamu sitét : , .
tilos vegyszer vagy egyéb7 nem - Flgyelem. I:OITO fe|U|etek &
ételnek mindsuld termék me|eg|'tésére Az emlitett izemmaédban t6érténo fozést
hasznalni! kévetéen a mikrohullamu siito tartozékai

nagyon felforrésodnak!

2. Hasznélat el6tt ellenérizze, hogy
az edény, illetve a taroléedény 3. Ahozzaférhetd részek is
alkalmas-e mikrohullamu stitében felforrésodhatnak a kombinacios
torténd hasznalatra! hasznalat soran. A kisgyermekeket

tavol kell tartani, és a magas
3. Ne prébéaljon a mikrohullama siité hémérséklet miatt gyermekek csak

felnétt felligyelete mellett hasznal-
hatjak a sut6t.

Ujsagot, ruhadarabot vagy barmilyen
mas anyagot szaritani, mert
}

meggyulladhat A mikrohullama stité vilagitasa
Ha sziikségessé valik a mikrohullamu sité
lampéjéanak cseréje, sziveskedjék ahhoz a
forgalmazoéhoz fordulni, akinél vasarolta a
késziléket.

Tartozékok

A mikrohullama sitét kilonféle tartozékokkal
szallitjuk. Percdig tartsa be a tartozékok
hasznalatara vonatkozé Gtmutatast!

4. Amikor a sutd hasznalaton kivil van,
ne taroljon benne semmit, mivel a
sutét akar véletlenil is bekapcsolhatja.

5.  Szigortan tilos MIKROHULLAMU
vagy KOMBINALT tizemmédban
hasznalni a mikrohullamu sttét, HA
NINCS BENNE ETEL! Az ilyen
hasznélat miatt a készilék
ténkremehet. Lo,

Forgotanyer

6. Ha a mikrohullamu siitében fiist, 1.  Tilos a mikrohullamu sitét hasznalni
vagy t(iz keletkezik, nyomja meg az anelkul, hogy a gérgégytirt és a
ALLJ/TORLES gombot, és hagyja forgotanyér a helyén lenne!
zarva az ajtét, hogy a lang kialudjon. 2. Soha ne hasznaljon masfajta
Huzza ki a halozati kabelt, vagy forgotanyeért, csak olyant, amelyik
kapcsolja ki a fesziiltséget a biztosi- kifejezetten ehhez a mikrohullamu
téknal, illetve a megszakitonal. stitéhoz valo!

3. Haa forgotanyér forro, hagyja kihini,
mielétt tisztitana vagy vizbe tenné!

A forgotanyér mindkét iranyba tud

forogni.

5. Haa forgétanyéron levé étel vagy a

f6z6edény hozzaér a mikrohullamu

suté faldhoz, és emiatt megall a

forgotanyér, akkor automatikusan

ellenkezd iranyban forog tovabb. Ez
nem rendellenes.

Tilos az ételt kbzvetlenil a

forgétanyérra téve fézni!

A f(tébetét mikodése

1. Amikrohullama siité kiilsé feliilete, 4.
beleértve a szekrény szell6zényilasait
és az ajtét is, felforrésodik
KOMBINALT és GRILL tizemmédban;
erre Ugyelni kell az ajt6 nyitasakor-
zarasakor és az étel vagy a tartozékok
berakasakor-kiszedésekor.

2. Amikrohulldmu siité mennyezetébe 6.
két futébetet van beépitve. A
KOMBINALT és a GRILL funkcié



Fontos balesetvédelmi utasitasok
Gorgogyuru

A gorgdgyrt és a mikrohullamua sttét
belsejét rendszeresen tisztitani

kell a zaj, valamint az ételmaradék
lerak6dasanak a megel6zése végett.

2. Agorg6gydrit percdig hasznalni kell a
fézéshez, a forgétanyérral egyditt.

Fémracs

1.  Afémracs kis adag étel piritasara
szolgél, ugyanakkor a javitja a
hélégkeverést.

2. Tilos barmiféle fém taroléedényt
kodzvetlenll a fémracsra tenni a
KOMBINALT MIKROHULLAMU
izemmodban!

3. Tilos a fémracsot csak

MIKROHULLAMU tizemmédban
hasznalni!

Panacrunch tél

Lasd 28 HU. oldal

F&zesi idd

Afézésiid6 az étel allapotatdl,
hémérsékletétdl, mennyiségétdl,
valamint a f6z6edény fajtajatol fiigg.

A tulf6zés megeldzése végett

kezdjen a minimalis f6zési idével.Ha
az étel nincs eléggé megféve, percdig
lehet egy kissé tovabb f6zni.

i

W Megjegyzes

Az ajanlott f6zési id6 tartamanak
tallépésekor az étel ténkremegy,
széls6séges esetben meg is
gyulladhat, és esetleg karositja a
mikrohullamu siité belsé terét.

K|S mennyisegl étel

Ha az étel kevés vagy kicsi a
nedvességtartalma, akkor megéghet,
kiszaradhat vagy meggyulladhat, ha
tulsdgosan sokaig fézik. Amennyiben
a mikrohullamu sitében l1évé anyagok
meggyulladnak, tartsa zarva az ajtot,
kapcsolja ki a sutét, és htzza ki a
héalézati csatlakoz6dug6t!

Tojas

Tilos nyers tojast és kemény tojast
f6zni MIKROHULLAMU tizemmédban!
A tojasban nyomas keletkezik, és
szétrobbanhat, még a melegités
befejezése utan is.

A héj megszurkalasa

A nem por6zus héju élelmiszereket,

perct példaul a burgonyat, a
tojassargajat és a kolbaszt
MIKROHULLAMU uizemmédban
torténd fézés elétt meg kell szurkalni,
nehogy szétrobbanjanak.

Hushémerd
[ ] Hushémérbvel lehet ellendrizni,

hogy milyen allapotban van a készul6
has vagy szarnyas — de csak miutan
kivette a mikrohullamu sutébél! Ne
hasznéljon hagyomanyos készilé a
készulékben, mert szikrazast okozhat!
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Fontos balesetvéedelmi utasitasok
Folyadekok Edeny/foha

Folyadék, pl. leves, sz6sz és ital
melegitésekor lehetséges, hogy

a folyadék tullépi a forraspontjat
anélkul, hogy ezt a buborékképzddés
elére jelezné. Emiatt a forro folyadék
hirtelen kifuthat.

Ennek a megel6zésére a kovetkezdket
kell tennie:

a Lehetéleg ne hasznaljon
egyenes falu, szik
nyaku tarol6edényt.

b Kertlje a tilmelegitést!

¢ Keverje meg a folyadékot,
mielétt betenné a taroléedényt
a mikrohullamu siitébe,
majd a fézési id6 felénél ismét
keverje meg.

d A melegités utan hagyja révid
ideig allni a mikrohullama
sutében, és keverje
meg Ujra, mieldtt dvatosan
kivenné a tarol6edényt.

Papw/ mianyag

Amikor az ételt manyag- vagy papire-
dényben melegiti, gyakran ellenérizze
a mikrohullama siitét, mivel az ilyen
edény meggyullad, ha tdlheviil.

Csakis olyan Gjrahasznalt
papirterméket (pl. konyhai kéztorl6t)
hasznaljon, amelyen fel van tlntetve,
hogy mikrohullamu sutében térténd
hasznélatra alkalmas! Az Ujrahasznalt
papirtermékben lehetnek olyan
szennyez6dések, amelyek szikrazast,
illetve tlizet okozhatnak hasznalat
kdzben.

Miel6tt a zacskot betenné a
mikrohullamu sitébe, tavolitsa el a
kotozéhuzalt a sttézacskorol!

Tilos zart kannat vagy palackot
melegiteni, mert felrobbanhat!

] Fém tartéedényt vagy fémfestékkel
diszitett tanyért nem szabad hasznalni
mikrohullamu sutében torténd
fézéshez, mert szikrazast okozhat!

] Ha aluminiumféliat, hustlt vagy
fémtargyat hasznal, akkor kdzotte és a
mikrohullama siité fala kdzott legalabb
2 cm tavolsagot kell tartani a szikrazas
megelézése végett.

Cumsuveg bébieteles Giveg
A cumisiivegrél vagy a bébiételes
tvegrdl le kell venni a cumit,
illetve a fedelet, miel6tt betenné a
mikrositébe.

B Acumisliveg vagy a bébiételes liveg
tartalmat fel kell razni, vagy ¢ssze kell
keverni!

B Fogyasztas el6tt ellenérizni kell a
hémérsékletet, nehogy megégesse a
gyermek szajat!

A ventilatormotor mikodeése

A st hasznalatat kdvetéen a ventilator
néhany percig még foroghat az elektromos
alkatrészek h(itése érdekében. Ez normalis,
nyugodtan kiveheti az ételt a stitébdl,
mikdzben a ventilator még mikodik. Ez id6
alatt tovabbra is hasznalhatja a sit6t.

12|



A mikrohullamu sutd abraja
1.

d

Ajtényité gomb

Ezt megnyomva kinyilik az ajt6. Ha
fézés kozben kinyitja az ajtét, a

f6zés atmenetileg ledll, a korabbi
beéllitasok azonban valtozatlanok
maradnak. Amint becsukja az ajtét, és
megnyomja a START gombot, a f6zés
folytatodik.

A mikrohulldamu siit6 ablaka
Biztonsagi ajtézar rendszer

A mikrohullamu siité
szell6zonyilasa

Mikrohullam beléptetési pont

(Ne tavolitsa el)

Kils6 szell6zényilasok

®

7. Kezel6pult

8. Tapkabel

9. Csatlakoztatas

10. Figyelmeztet6 cimke

11. Forgétanyér

12. Gorgogyiiri

13. Grillez6 betétek

14. Figyelmezet6 cimke (forré feliilet)

15. Fémrécs

16. Panacrunch edény

17. Panacrunch edényfogé
11 13 5 6

)

—

|

W Megjegyzes

Az abra csak tajékoztato jelleg.

reAbey
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W Megjegyzes

Amennyiben egy mivelet be van allitva,

és a start gomb nincs lenyomva, akkor 6
perc mulva a suté automatikusan torli az
adott mliveletet. A kijelzé pedig visszaall 6ra
izemmadba.

o g~ W N P

Kijelzéablak

Mikrohullamu energiaszintek
GRILLEZES gomb

Turbo kiolvasztéprogramok
Automatikus Gjramelegité programok

Automatikus z6ldség / hal f6z6
programgomb

Automatikus rizs / tészta f6z6
programgomb

Automatikus sulyérzékeld
KOMBINALT programok

9 Toébb / kevesebb gomb

10  Id6-/sulyvalaszté tarcsa

11 Memériagomb

12 1d6zité gomb

13 Oragomb

14 ALLJ/TORLES gomb:
F6zés elott: .
Egy gombnyomas torli az On utasita-sait.
Fozés kbzben:
Egy gombnyomas atmenetileg leéllitja a
féz6programot. Egy masik gombnyomas
torli az On Osszes utasitasat; ekkor a napi
id6 jelenik meg a kijelzén.

15 START gomb

16  Ajtényité gomb

A siité energiatakarékos funkciéval van
ellatva.

* A kezel6pult eltérhet az abran lathato valtozattol
(a szintdl figgben), azonban a gombok feliratai
azonosak.

I I\/Iegjegyzes
Készenléti médban a kijelz6 fényereje
lecsokken.

2. Asito készenléti médba kertil
az els6 elektromos hal6zatba torténd
csatlakoztataskor, illetve kozvetlenil az
utolsé mivelet elvégzése utan.

W ‘Bip” hang

Amikor valamelyik gombot megérinti, “bip”
hang hallhat6. Ha megérint egy gombot,
de “bip” hang nem hallhat6, a késziilék
nem fogadta vagy nem tudja fogadni az
utasitast. A teljes proram lefutasakor a
mikrohullamu sité 5 “bip” jelet ad.

148
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Szoveges utasitas

Szoveges utasitas

Szoveges utasttas

Csatlakoztatas “88:88”
Nyomja ¢ "FRANCAIS"--------- Franciaul pl.
Nyomja & AL JANO" - -~ -~} ---- Olaszul pl.
v
Nyomia & »pEYTSCH"------ - --- Németil pl.
v
Nyomja :]® "NEDERLANDS"--}---- Hollandul pl.
v
Nyomja é "ESPANOL"------1---- Spanyolul pl.
_ v
Nyomja :]® "POLSKI" -------f---- Lengyeldl pl.
BN '
Nyomja __—__ "CESKY" -------f---- Cseh pl.
v
Nyomia & "ENGLISH"------ ---- Angolul pl.
[

Ezek a tipusok egy egyedulall6 funkciéval, a “szokdvetéssel” rendelkeznek, amely segit
a mikrohullamd siitd hasznalataban.. Bekapcsolas utan tartsa nyomva a Start gombot

a megfeleld nyelv kivalasztasaig. Alapértelmezésben a “szokdvetés” ki van kapcsolva.
Amikor megnyomja a gombot, a kijelz6é a kdvetkezé utasitasra valt, kizarva a hibazéas
kockazatat. Ha valamilyen okbdl meg kivanja valtoztatni a kijelzé nyelvét, hizza ki a suit6t
a konnektorbol és ismételje meg az eljarast.

A ld6zités gomb négyszeri megnyomasaval kikapcsolhatja a kezelési tmutatot. A
szOveges utasitas visszakapcsolasdhoz nyomja meg négyszer a ld6zités gombot.

15 |8
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Az ora beallitasa

Amikor el6szor csatlakoztatja a mikrohullamu siité csatlakozédugojat, “88:88” jelenik meg a
kijelz6ablakban.

@/8e
Nyomja meg egyszer az Allitsa be az id6t az IDO/ Nyomja meg egyszer az ORA
ORA gombot. SULY tarcsaval. A kijelzén gombot.
A kettéspont villogni kezd. megjelenik az id6, és villog a A kettéspont nem villog tovabb;
kettOspont. meg lehet adni a napi id6t.

W Megjegyzes

1. Anapiidd nullazasahoz ismételje meg az 1-3. lépést.

2. Az ORA mindaddig megdrzi a napi idét, amig a mikrohullamu siité dugéja be van
dugva, és halézati fesziltséget kap.

3. Ez 24-6réas 6ra, azaz du. 2 6ra = 14:00, nem pedig 2:00.

Gyermekzar

Ez a rendszer zéarolja a mikrohullamu siité kezelGszerveit; az ajté azonban nyithat6. A
gyermekzarat akkor lehet bedllitani, ha a kijelzon a kett6spont vagy az ido lathat6.

Beadllitas: Torlés:

b @
(— (—

Nyomja meg haromszor a START gombot. Nyomja meg haromszor az ALLJ/

Ekkor eltlnik a napi id6. Az aktudlis idé TORLES gombot.

azonban megmarad. © % ’ lathat6 a kijelzén. Ekkor a napi id6 ismét megjelenik a
kijelzén.

W Megjegyzes
1. Agyermekzar aktivalasahoz 10 masodpercen beliil haromszor kell megnyomni a
Start gombot.

16 |8
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Mikrohullamu sutés és kiolvasztas

A siit6 hasznalatakor az iivegtalcanak mindig a helyén kell lennie.

@/
N
Micro Power : : 202
Nyomja meg a MIKRO A siitési id6 beadllitasa az id&é-/ Nyomja meg a START
TELJESITMENY gombot. sulybeallité tarcsaval (MAGAS gombot.
Valassza ki a kivant energiaszint: 1000 W 30 Ekkor megkezdédik a

percig, egyéb energiaszintek:

teljesitményszintet. max 90 perCIg)

f6z&program, és a kijelzén
az id viszszaszamlélasa

lathato.
1 gombnyomas Max 1000 Watts
2 gombnyomas Kiolvasztas ¥% 270 Watts
3 gombnyomas Kdzepes 600 Watts
4 gombnyomas Alacsony 440 Watts
5 gombnyomas Pérolas 300 Watts
6 gombnyomas Melegités 100 Watts

B FIGYELMEZTETES!

A siité automatikusan a maximalis (1000 W) mikrohullami energiaszinten mikodik, ha az
energiaszintet nem allitja be a sttési id6 eldtt.

W Megjegyzes

1. Atdbbfokozatu sitést lasd a 21 HU. oldalon.

2. Apihentetési idé a mikrohullam-teljesitmény és az id6 beallitasa utan programozhaté
be. Az id6zit6 hasznalatat lasd a 20 HU. oldalon.

3. Sziikség esetén siités kdzben megvaltozathatja a siitési id6t. Forditsa el az |d6-/
Sulyvélaszt6 forgathaté gombot a sutési idd néveléséhez vagy csokkentéséhez.
Az id6t 1 perces Iépésekben lehet novelni/csokkenteni, maximalisan 10 percig. A
gomb nullara forgatasakor leall a sutés.

17 |8
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Grillezés

w

A mikrohullamu siité hasznalatakor a forgétanyérnak mindig a helyén kell lennie!

(OVsr

T2 30
(— =) S e—

A teljesitményszint kivalasztasdhoz AII|tsa be a f6zési id6t az Nyomja meg a START
nyomja meg a GRILL gombot. IDO/SULY tarcsaval. gombot. Ekkor megkezdddik
(legfeljebb 90 percre). a visszaszamlalas a kijelzén.

1 gombnyomas  grill 1 1100 W (erés)
2 gombnyoméas  grill 2 800 W  (kbzepes)
3 gombnyoméas  grill 3 600 W  (gyenge)

l I\/Iegjegyzes

Helyezze az ételt a forgétanyéron a fémracsra. Helyezzen héalld talat (Pyrex®) ala,
hogy felfogja a lecsepegd zsirt és levet.

Soha ne fedje le az ételt grillezéskor!

NE kisérletezzen azzal, hogy elémelegiti a grillt!

A grill csak olyankor mikédik, ha a mikrohullamu siité ajtaja zarva van. Nyitott ajtoval
nem lehet hasznalni a grillezé funkciét.

Akulén GRILL program hasznalata esetén nincs mikrohullam( sugéarzas.

A legtobb ételt meg kell forditani a f6zési id6 felénél. Amikor megforditja az ételt,
nyissa ki a mikrohullama siitd ajtajat, és OVATOSAN, keszty(ivel vegye ki a
fémracsot.

Ha megforditotta, tegye vissza az ételt a mikrohullamu siitébe, és csukja be az ajtot.
Miutan becsukta az ajtét, nyomja meg a START gombot. Ekkor folytatédik a hatralevé
grillezési idd visszaszamlalasa. Teljesen veszélytelen, ha kinyitja az ajtot.

F6zés kozben a grill felizzik, majd kialszik — ez normalis jelenség. A grillezé
hasznalata utan és a MIKROHULLAMU vagy a KOMBINALT tizemméd hasznéalata
el6tt mindig tisztitsa ki a mikrohullam( sutét!

B FIGYELEM! A fémracsot csak Ugy szabad hasznalni, ha a forgétanyér a helyén
van! A fémracsot és a h6all6 edényt erésen tartva vegye ki a racsot a mikrohullamu
sutébol. A tartozékok kiszedésekor hasznaljon hévedd kesztydit! Az itt uralkodé magas

hémérséklet miatt soha ne érjen hozza az ajté vagy a mikrohullamu sité kiilsé ablakéahoz,
illetve belsé fémalkatrészeihez, amikor beteszi vagy kiveszi az ételt!




Kombinalt f6zés

@/

¢
Grill 1-2-3 Micro Power |:> |:> e )

(Y [ FR—

A kivant energiaszint kivalasztasa Allitsa be a fozési Nyomja meg a

i I T )1 gombryomds K8 B id6t az IDO/SULY START gombot. A
ress G magas gombnyomas kdzepes P P

2Presses Grill2 800 W (kdzepes) 2 gombnyomas alacsony 440 W f?rgfatlggbobmgbobal kl]e.lzon me,gkle,zll,jc’dlk

3 Presses Grill3 600 W (alacsony) 3 gombnyomés Parolas 300 W (legfelje perc)' avisszaszamialas.

4 gombnyomés Melegités 100 W

Az 1000 W/270 W kombinalt siitésnél nem

véalaszthat6
KOMBINALT tizemmédban torténd
fézéskor a mikrohulldmu energia hamar
megf6zi az ételt, mig a grillezéssel
biztosithaté a szokasos barnitas és
ropogosra sutés.

l l\/legjegyzes
Afémracs a KOMBINALT és a GRILL iizemmadban valé hasznélatra szolgél. Soha ne prébaljon
semmilyen mas fém tartozékot hasznalni, csak amit a mikrohullamu siité tartozékaként kapott!
Helyezzen héallé talat ald, hogy felfogja a lecsepegd zsirt és levet.

2. Afémracsot csakis az el6irt médon hasznalja! NE hasznalja a mikrohullami siitét manudlis

programban, ha az étel 200 grammnal kevesebb. Ne f6zzon kis mennyiséget KOMBINALT

izemmadban, hanem a legjobb eredmény érdekében f6zzon GRILL vagy CSAK

MIKROHULLAMU tizemmédban.

Soha ne fedje be az ételt KOMBINALT tizemmédban torténé fozéskor!

NE melegitse el6 a grillt KOMBINALT tizemmaédban!

5. Hanem megfelel6 mennyiségl ételt hasznal, ha a fémracs sériilt vagy ha véletlendil fém
taroléedényt tett be, szikrazas keletkezhet. A szikrdzastol kék fény lathaté a mikrosutében.
llyenkor azonnal kapcsolja ki a mikrostitét!

6. Bizonyos ételeket KOMBINALT tizemmédban, fémracs nélkiil kell f6zni, pl. egybesiilt his,
csében siilt étel, pastétom és puding. Az ételt h6allé, nem fémbél késziilt edénybe kell tenni,
és kozvetlenil a forgétanyérra kell helyezni.

7. NE hasznaljon mianyag mikro taroléedényt KOMBINALT program hasznélata esetén (kivéve, ha
alkalmas KOMBINALT fézésre). Az edény olyan legyen, amely kibirja a felsé grill héjét — h64llo
tiveg, pl. Pyrex® vagy keramiaedény idedlis erre a célra.

8. NE hasznaljon sajat fémedényt vagy badogdobozt, mert a mikrohullam nem hatol be
egyenletesen az ételbe!

Hw

B FIGYELEM! A fémracsot csak Ggy szabad hasznalni, ha a forgétanyér a helyén
van! A grillracsot és a héallé edényt erésen tartva vegye ki a racsot a mikrohullamu sttébél.

A tartozékok kiszedésekor hasznaljon h6évédoé kesztydt! Az itt uralkodé magas hdmérséklet
miatt soha ne érjen hozza az ajt6 vagy a mikrohullamu suitd kulsé ablakéhoz, illetve belsé
fémalkatrészeihez, amikor beteszi vagy kiveszi az ételt !




Az id6zitd hasznalata

Az id6zit6 hasznéalataval késleltetett inditasu siitést lehet beprogramozni.

pl.:
@1fie O/te
2 Micro Power &>
—3 —3 ——
Nyomja meg az Allitsa be a késleltetési idot Allitsa be a kivant fozési Nyomja meg
1d6zit6 gombot. az IDO/SULY tarcsaval programot és fézési id6t. a START
(legfeljebb 9 6ra lehet). gombot.

m MEGJEGYZES
1. Aharomlépcsés f6zés beprogramozhaté tgy, hogy magéba foglalja a
KESLELTETETT KEZDES f6zést is.

pl.:
Késleltetett kezdés: 1 6ra  Nagy teljesitmény (1000 W): 10 perc Parolasi teljesitmény (300 W):
@/fe @/ 0 perc @/
g |:> |:> Micro Power |:> |:> Micro Power |:> |:> &
egyszer Otszorosével

2. Amennyiben a programozott késleltetési id6 meghaladja az egy 6rat,
visszaszamlalas kezdédik percekben. Ha kevesebb, mint egy éra, a
visszaszamlalas masodpercekben torténik.

3. Késleltetett inditds nem programozhaté be egyik automatikus program elétt sem.

Allasidé

Az id6zit6 segitségével beprogramozhatja a siités befejeztét kovet6 pihentetési id6t, vagy
percszamlaloként programozhatja a siitot.

pl.:
/8 @/8e
Micro Power g >
— —/3 —3
Allitsa be a kivant fozési Nyomja meg Az IDO/SULY tarcsaval Nyomja meg
programot és f6zési idét. akésleltetés/  allitsa be a kivant idStartamot  a START
allas gombot.  (max. 9 dra). gombot.
B MEGJEGYZES L
1. Aharomlépcsés f6zés beprogramozhat6 ugy, hogy magaba foglalja az ALLASIDOT is.
pl.:
Nagy teljesitmény (1000 W): 4 perc  Allasidé: 5 perc Nagy teljesitmény (1000 W): 2 perc

ol @/ @/
Micro Power Mlcro Power

D
egyszer egyszer
2. Hakinyitja a mikrostit6 ajtajat allasidd vagy percszamlalas kozben, a kijelz6n
tovabb folyik a visszaszamlalas.
3. Ez afunkcié percszamlaloként is hasznalhaté. Ebben az esetben nyomja meg az
1d6zit6 gombot, allitsa be az id6ét, és nyomja meg a Start gombot.
4. Apihentetési idét nem lehet automatikus program utan beprogramozni.

By
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Tobbfokozaty sutés

2 vagy 3 fokozatu sutes

Példa:

@/ @/
0
Micro Power :> :> Micro Power :> :>
Akivant A sutési idé Akivant A sltési idé Nyomja meg a Start
mikrohullam beéllitdsa az mikrohullam beéllitasa az gombot. A siitési
energiaszint id6-/sulybeallité energiaszint idé-/salybeallité  program elindul,
beallitasa. tarcséaval beallitasa. tarcsaval és elkezdédik a

kijelz6n lathaté id6
visszaszamlalasa.

Példa: KIOLVASZTAS (270 W) 2 percig és siités MAX (1000 W) teljesitményen 3 percig.

/e @/ e
Mlcro Power : O : M|cro Power : O ||: @
A kiolvasztasi Allitsa be 2 A maximalis Allitsa be Nyomja meg a
teljesitmény percre a siitési  teljesitmény 3 percre a Start gombot.
(270 W) id6t az 1d6-/ (1000 W) sutési id6t
kivalasztasahoz Sulyvélasztd kivalasztasahoz  az Id6-/
nyomja meg forgathato nyomja meg Sulyvalaszté
kétszer a gombbal. egyszer a forgathaté
Mikrohullam- Mikrohullam- gombbal.
teljesitmény teljesitmény
gombot. gombot.
Példa: GRILLEZES ALACSONY teljesitményen 4 percig és siités ALACSONY teljesitményen
(440 W) 5 percig. /e @ /e

Grlll 1-2-3 :: O :: M|cro Power :: O I|: @
A 3. grill szint Allitsa be 4 Az alacsony Allitsabe 5 Nyomja
(alacsony) percre a siitési teljesitmény (440 percre a siitési meg a Start
kivalasztasahoz idé6t az Id6-/ W) kivalasztasahoz idét az Id6-/ gombot.
nyomja meg Sulyvalaszté nyomja meg Sulyvalaszté
haromszor a forgathat6 négyszer a forgathato
Grill-teljesitmény gombbal. Mikrohullam- gombbal.
gombot. teljesitmény

gombot.

l I\/Iegjegyzes
A 3 fokozatu siités esetében a Start gomb megnyomasa el6tt adjon meg egy masik
stitéprogramot.

2. A Stop/Torlés gomb hasznalat kdzben torténd egyszeri lenyomasakor ledll a készilék
mukddése. A Start gomb lenyomasaval Gjraindul a beprogramozott miivelet. A
Stop/Torlés gomb hasznalat kozben torténd kétszeri lenyomasa ledllitja és torli a
beprogramozott miveletet.

3. A Stop/Torlés gomb hasznalaton kivil torténd lenyomasa torli a kivalasztott programot.

4. Az automatikus programok nem hasznalhatok tobbfokozatl siitéshez.
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A memoria funkcio hasznalata

Ez a funkcio a siité rendszeres melegitési vagy siitési feladatinak el6zetes beprogramozasat
teszi lehet6vé. (példaul a Panacrunch edény keézi elomeleglteset) A slité beprogramozhatd
az Onnek megfeleld teljesitményszintre és idére. Ennél a siiténel csak egy memoriafeladat
el6zetes programozasa végezhetod el.

Memoriaprogram beallitasahoz:

Programozza be a vagy @
|: kivant programot. 1 )

Nyomja meg a Meméria A feladat tarolasahoz

gombot. nyomja meg a Memoria

A memoria jelzélampa villog a gombot, vagy nyomja meg

kijelzén. a Start gombot az aktudlis
program szerinti sutés
megkezdéséhez.

Memoriaprogram hasznalatahoz:

&
Nyomja meg a Memoria gombot. Nyomja meg a Start gombot a
A memdria jelz6lampa vilagit, sutés megkezdéséhez.

és atarolt memoriaprogram
megjelenik a
kijelzén.

l Megjegyzés:
Az automatikus programok nem programozhatok be a memériaba.

2. A memodria csak 1 fokozat( f6zést képes tarolni. 2 vagy 3 fokozatos f6zés tarolasa
nem lehetséges.

3. Egy (j f6zési program beprogramozéasa a memoriaba torli a korabban tarolt f6zési
programot.

4. A memoriaprogramok torlédnek, ha az aramellatas sziinetel, vagy ha a
csatlakoz6dugot kihtzza.

B



Turbo kiolvasztas

Ezzel a szolgdltatassal kiolvaszthatja a fagyasztott ételt saly szerint.

*x%
[X)

Turbo

I—

=

Véalassza ki a kivant ;
AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS

programot

1 gombnyomas - kis darabok
2 gombnyomas - nagy darab
3 gombnyomas - kenyér

@/ e

=

Allitsa be a fagyasztott

étel sulyat az IDO/SULY
forgatégombbal.

Lassan forgatva a gomb 10
grammos lépésekben szamlal
felfelé, gyorsan forgatva pedig 100
grammos lépésekben.

Nyomja meg a
START gombot.
Kiolvasztaskor

ne felejtse el
megkeverni vagy
megforditani az ételt!

Program

Perc./Max. suly

Jotanacsok

1. Husfajtak

Kis darab hus, kagylé, kolbasz, vagdalthus, halfilé, pe-
csenyehus, bordaszelet (egyenként 100 g —400 g). Nyomja

3 gombnyomas

9‘9‘6 meg egyszer a turb6 kiolvasztds gombot. A hangjelzések
R elhangzéasakor forditsa/keverje meg. A hangjelzések
Turbo 2009-120049 elhangzéasakor forditsa meg, és fedje le. Hagyja alini 5-30
E percig.
1 gombnyomas
4 Nagyméretil hisok, egész csirke, hisdarabok. Nyomja meg
2.:E"gesz’b en kétszer a turbo kiolvasztas gombot. Az egész csirkét és a
SUtOtt_)&USOK husdarabokat le kell fedni a kiolvasztas alatt. A szarnyakat,
YY) 400 g - 2500 a mellet és a zsirosabb részeket koktélpalcakkal régzitett,
Turbo 9 9 | sima alufélia-darabokkal kell védeni. Az alufélia nem érhet
E a slt6 faldhoz. A siités elétt 1-2 6ras pihentetési idot kell
, hagyni. A hangjelzések elhangzasakor forditsa meg, és
2 gombnyomas fedie le.
Fehér vagy teljes kiérlésd, kis vagy nagy kenyerek.
3. Kenyér Helyezze a kenyeret konyhai papirtériére. Nyomja meg
RV haromszor a turbé kiolvasztas gombot, hangjelzéskor pedig
¢ E forditsa meg a kenyeret. Hagyja pihenni a kenyeret 5 percig
Turbo 1009g-8009 | (ksnnyi fehér kenyér), illetve 30 percig (tdmdr rozskenyér).

A pihentetési id6 alatt vagja félbe a nagy kenyereket.

B Fontos Figyelmezetés!
A kiolvasztassal kapcsolatos tudnivalokat lasd az Hu-16 oldalon.
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Automatikus érzekeld programok

Sokféle étel elkészithetd az id6, a suly és a teljesitményszint megadasa nélkl.

Pl
Sensor
|::> ¢
Vélassza ki a kivant Nyomja meg a Start
Automatikus érzékeld gombot.
programot.
A v

A siités megfelelének itélt mértéke egyénenként eltérd lehet. Az Automatikus érzékeld
program nehany hasznélata utan On képes lesz eldonteni, hogy milyen mértéki siités,
f6zés az Onnek legmegfeleldbb. A Tébb/Kevesebb gombok hasznalataval a programok
sttési idejét novelheti vagy csokkentheti. A Start gomb megnyomasa el6étt nyomja meg a
kivant gombot. Ha elégedett az Automatikus érzékelé programok eredményével, akkor ezt
nem kell hasznélnia.

I Megjegyzesek
A siité automatikusan kiszamolja a sutési id6t vagy a hatralévé sutési idét.

2. Az ajtét addig nem szabad kinyitni, amig a kijelzén az id6 meg nem jelenik.

3.  Fagyasztott ételek feltételezett hémérséklete -18 °C --20 °C, egyéb ételeké pedig
+5-8 °C (hitészekrény hémérséklete). A leves Ujramelegité program hiitészekrény-
vagy szobahdémérsékletl ételekhez hasznalhato.

4. Az Automatikus érzékel6 programok hasznalata soran az tiveg télca és a lemez
legyen szaraz, igy a tévedések elkeriilhetok.

5. Aszobahdmérséklet nem lehet 35 °C-nal magasabb, illetve 0 °C-nal alacsonyabb.

6. Csak a Hu-23 oldalakon ajanlott sulyhataroknak megfelelé mennyiség( ételeket
suisson.

7. Egy éles késsel lyukassza ki a féliat kozépen, és a szélén négy helyen.
Mélyfagyasztott és fagyasztott ételek eredeti csomagolasban térténd Ujramelegitése.
A csomagoldéfoliat lyukassza ki. Ha az ételt atteszi egy edénybe, akkor fedje le
perforalt féliaval. Automatikus rizs / tészta f6z6 program soran fedje le az edényt egy
feddvel.

8.  Amennyiben a siitét nemrég hasznaltak és az még tul meleg egy Automatikus
program alkalmazasahoz akkor a kijelzén a “HOT” (forro) felirat fog latszédni, a
“HOT” sz0 eltlinése utan az automatikus program ismét hasznalhato lesz. Ha siet,
f6zze meg manualisan az ételt, azaz valassza ki sajat maga a megfeleld sutési modot
és idat.
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Automatikus érzekeld programok

Perc./Max.

Program — kiegésziték Joétanaesok
4. HIDEG Lehiitott és kihiilt levesek
LEVES ujramelegitéséhez. Tegye a levest egy
megfelelé méretl edénybe. Az ételeknek a
hitészekrénynek megfeleld kb. +5 °C-osnak
Sensor vagy szobahémérsékletlieknek kell lennitik.
<< 150 g - 1000 g Fedje le egy jol zarodo féliaval. Egy éles
késsel lyukassza ki a foliat kozépen, és a
E szélén négy helyen. Nyomja meg egyszer az
Automatikus Ujramelegité program gombjat,
1 gombnyomas majd a Start gombot. A program végeztével
keverje meg, majd hagyja néhany percig allni.
5. FRISSEN Friss készétel vagy ragu Gjramelegitése.
SULTEK Minden ételnek el6f6zottnek kell lennie.
Az ételek a hitészekrénynek megfeleld,
azaz kb. + 5 °C hémérsékletliek legyenek.
Ujramelegités a vasarlaskor kapott
csomagolasaban.
Egy éles késsel lyukassza ki a
csomagolofoliat kozépen, és a szélén négy
Sensor helyen. Ha az ételt atteszi egy edénybe,
(o) 200 g - 1000 g akkor fedje le perforalt féliaval. Nyomja
meg kétszer az Automatikus Gjramelegitd
E program gombjat, majd a Start gombot.
A hangjelzéskor keverje meg. A program
végeztével keverje meg Ujra, majd hagyja
néhany percig allni. Nagyobb darab halak
vagy husok kis szaftban hosszabb suitést
igényelhetnek. Ez a program keményit6t
2 gombnyomas tartalmazé (mint példaul a rizs, a tésztak vagy
a burgonya) ételek esetén alkalmazhat6.
6. FAGYASZ- Fagyasztott készétel vagy ragu
TOTT tjramelegitése. Minden ételnek
. elé6fézottnek és fagyasztottnak kell lennie
ETELEK (-18 °C); Ujramelegités a vasarlaskor kapott
csomagolasaban. Egy éles késsel lyukassza
ki a csomagoldéféliat kozépen, és a szélén
négy helyen. Ha az ételt atteszi egy edénybe,
Sensor akkor fedje le perforalt foliaval. Nyomja meg
200g-1000¢g haromszor az Automatikus Gjramelegité
@ program gombjat, majd a Start gombot. A
: hangjelzéskor keverje meg és a témboket
darabolja fel. A program végeztével keverje
meg Ujra, majd hagyja néhany percig allni.
Fogyasztas elé6tt ellenérizze a hémérsékletét
és ha sziikséges melegitse még néhany
| percig. Adagokra oszthat6 fagyasztott ételek
3 gombnyomas elkészitésére nem alkalmas.
7. FRISS Friss zoldségek sutéséhez. Helyezze
ZOLDSEGEK az elékészitett zoldségeket egy megfeleld
meéretl edénybe. Ontson 1 evékanal vizet
100 g z6ldséghez. Fedje le egy j6l zar6do
Sensor foliaval. Egy éles késsel lyukassza ki a
%@3 200 g -1000g foliat kozépen, és a szélén négy helyen.

(—

1 gombnyomas

Nyomja meg egyszer a z6ldség / hal program
gombjat. Nyomja meg a Start gombot.
Nagyobb mennyiség esetén a hangjelzéskor
keverje meg. Ha kész, dntse le a vizet rola és
izlés szerint flszerezze.
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Automatikus érzekeld programok

Program

Perc./Max.
suly

kiegésziték

Jotanacsok

8. FAGYASZ-
TOTT zOLD-
SEGEK

Sensor
>
(I

2 gombnyomas

200 g - 1000 g

Fagyasztott zoldségek fozése. Helyezze
a zoldségeket egy megfelelé méreti
edénybe. Frocskoljon rajuk 1-3 evokanal
vizet. Ha nagy viztartalmu zoldségeket,
mint példaul spenétot vagy paradicsomot
f6z, ne adjon hozza vizet. Fedje le egy jol
zar6do féliaval. Egy éles késsel lyukassza
ki a csomagoldéféliat kozépen, és a szélén
négy helyen. Nyomja meg kétszer a z6ldség
/ hal program gombjat. Nyomja meg a Start
gombot. Ha kész, dntse le a vizet rola.

9. FRISS
HALAK
Sensor

>

3 gombnyomas

200 g- 800 g

Friss halfilé vagy halszeletek sitése.
Helyezze egy megfelel6 méretl edénybe,

és adjon hozz4 ket ev6kanal (30 ml) vizet.
Fedje le egy jol zar6do foliaval. Egy éles
késsel lyukassza ki a féliat kozépen, és a
szélén négy helyen. Nyomja meg haromszor
a zo6ldség / hal program gombjat. Nyomja
meg a Start gombot.

10. FAGYASZ-
TOTT
HALAK

Sensor

©
(—

4 gombnyomas

200 g - 800 g

Fagyasztott halfilé vagy halszeletek
siitése. Helyezze egy megfelelé6 méretl
edénybe, és adjon hozza egy evékanal

(15 ml) vizet. Fedje le egy jol zar6do
féliaval. Egy éles késsel lyukassza ki a foliat
kozépen, és a szélén négy helyen. Nyomja
meg négyszer a zoldség / hal program
gombjat. Nyomja meg a Start gombot.

11. RIZS

Sensor
(R—

1 gombnyomas

100 g - 300 g

Sés rizsételek f6zése, rizsfelfujthoz nem
alkalmas.

(Thai, Basmati, Jasmine, Suriname,
Arborio vagy Mediterran rizs). F6zés el6tt
alaposan mossa at a rizst. Nagy edényt
hasznaljon. Adjon kétszeres mennyiségi
forré vizet a rizshez. Fedje le egy feddvel.
Nyomja meg egyszer a rizs/ tészta program
gombjat. Nyomja meg a Start gombot. f6zés
utén hagyja allni 5 percig. Ha kész, dntse le
a vizet rola.

12. TESZTA
Sensor

e

2 gombnyomas

100 g - 450 g

Széraztészta fé6zése. Nagy edényt
hasznéljon. Ontson bele forré vizet, majd
adjon hozza 1 tedskanal sot és 1 evékanal
olajat. 100 g - 290 g tésztahoz 1 liter vizet
szamitson. 300 g - 450 g tésztahoz 1%

liter vizet szamitson. Fedje le egy feddével.
Nyomja meg kétszer az automatikus rizs /
tészta f6zés programgombot. Nyomja meg a
Start gombot. Ha kész, dntse le a vizet réla.

Megjegyzés
Az automatikus suly programokat CSAK az ismertetett ételekhez szabad hasznalni.

Ne hagyatkozzon a csomagolason évé adatokra, percdig mérje meg az ételt.
A legtdbb ételnek elényére valik a PIHENTETESI idd az automatikus programokkal torténd siités

utan, mert ekkor a hé tovabb halad az étel kdzepe felé.

|

1.

2. Csak az ismertetett sUlyhatarokon beliil f6zze az ételeket.
3]

4

5|

Az ételekben bekovetkezd valtozasok miatt ellendrizze a talalas elétt, hogy az étel rendesen

B

megfétt-e, és nem lett-e tul forrd.
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Automatikus sulyéerzeke

programok

Pana
crunch

C—J

Valassza ki a
kivant programot,
és helyezze a
Panacrunch talat
kdzvetlenil az Gveg
télcara.

Nyomja meg a
START gombot

a Panacrunch tél
elémelegitéséhez.

®

4

utan

KOMBINALT

@/

Qo
. J (R

Az elémelegités

Nyomja meg a

hangjelzés Start gombot.

szoélal meg.
Helyezze az ételt a

talba és dllitsa be a
sulyt.

Perc./Max.

CJ

4 gombnyomas

Program p kiegésziték Jotanacsok
suly
13. Fagyasztott, el6siitott pizza,
MELYHUTOTT melegszendvics és sajtos bagett
PIZZA felmelegitése és tetejének piritasa.
Tavolitsa el a teljes csomagolast, és
Pana helyezze a pizzéat az elémelegitett
crunch 1509 - 5009 @ Panacrunch edénybe. Nyomja meg egyszer
a Panacrunch gombot. A siités végén
: helyezze &t a pizzat egy hitéracsra. Ez a
. program nem hasznéalhaté mély edényes
1 gombnyomas pizzakhoz vagy vékony pizzakhoz.
14. FRISS PIZZA Friss el@slitott pizza és sajtos bagett
felmelegitése és tetejének piritasa.
Pana Tavolitsa el a teljes csomagolast, és
crunch helyezze a pizzat az elémelegitett
1509 - 500 g Panacrunch edénybe. Nyomja meg kétszer a
E Panacrunch gombot. A sttés végén helyezze
at a pizzat egy hitéracsra. Ez a program
. nem hasznéalhaté nagyon vékony pizzakhoz.
2 gombnyomas
15. Fagyasztott burgonyakészitmények
MELYHUTOTT felmelegitése, piritdsa és barnitasa.
Nyomja meg haromszor a Panacrunch
BURG,ONYA gombot. Az edény elémelegitése utan teritse
TERMEKEK szét a burgonyakészitményt az edényben. A
Pana 200 g-500g Ie"gjobb,eredmé_ny (ierdekében egy rétegben
susse, és hangjelzéskor forgassa meg. Ez
crunch a program nem hasznélhat6 burgonyas
: pitéhez, burgonyafankhoz.
3 gombnyomas
16. FRISS Friss, elésiitott lepény felmelegitése.
QUICHE Nyomja meg négyszer a Panacrunch
(LEPENY) gombot. Tavolitsa el a teljes csomagolast,
és helyezze a lepényt az elémelegitett
Panacrunch edénybe. A siités végeztével
Pana 150g-600g @ tegye a lepényt egy hiité allvanyra és
crunch par percig hagyja hulni. A sutés végén

helyezze at a lepényt egy hiitéracsra. A nagy
sajttartalmu lepény sokkal forrébbé vélhat,
mint a zoldséget tartalmazé lepény. Ez a
program pitéhez nem hasznalhat6.

N
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Panacrunch tal

A "mikoddesi el

Egyes mikrohullamu siitében késziilt ételek
kérge puha és nedves. A Panacrunch tal
tartozék segitségével pizzat, lepényeket,
péksiteményeket barnithat és pirithat meg
ugy, mint egy hagyomanyos sutében. A
Panasonic Panacrunch tal harom médon
mikodik: a tal felmelegedik a mikrohullam
elnyelése kovetkeztében, az ételt
kozvetlenil melegiti a mikrohullam, és a
grill is melegiti az ételt. A tal alapja elnyeli
a mikrohullamokat és hévé alakitja. A h6t
ezutan a talon keresztill az étel veszi fel. A
melegitd hatast maximalizélja a

tapadasgatlo felllet.

A Panacrunch tal hasznalata (kezi
hasznalat)

B Alegjobb eredmény érdekében
melegitse el6 a talat a hasznalat
elétt. Helyezze kdzvetlendl az liveg
talra és melegitse el6 a Kombinacié
1 programmal 3 percig. A barnitas
elésegitése érdekében, kenje be
olajjal a télat az elémelegités elbtt,
miel6tt olyan ételeket készit, mint a
virsli vagy a hamburger.

B Vegye ki a Panacrunch talat a
sutébdl és helyezze az ételt a talba.
Hasznalja a Panacrunch tal nyelét
vagy fogokeszty(t, mert a tal nagyon
forrd. A legjobb eredmény érdekében
az ételt kozvetlenul az elémelegités
utén helyezze a talba. Ha késlekedik a
tokéletes eredmény nem garantalt.

B Megjegyzes:

1. Ane melegitse el6 a talat 5 percnél
tovabb. Az edény elémelegitése
a memoria funkcio segitségével
tarolhato (lasd a HU-22. oldalon).

2. Mindig az uiveg talca kozepére
helyezze a talat, hogy az ne érjen
hozza a siit6 belsejének falahoz. Ha
nem igy helyezi be, az szikrazashoz
vezethet, ami a siit6é karosodasahoz
vezethet.

3. Atalat mindig az Uveg talcara
helyezve hasznélja. Ne hasznalja a
raccsal.

4.  Mindig hasznalja a Panacrunch
tal nyelét vagy fogokeszty(t a tal
hasznalata soran.

5. Az étel csomagolasat teljesen
tavolitsa el f6zés el6tt.

6. Ne helyezzen semmilyen
h6éérzékeny anyagot a forré talba,
mert ez égéshez vezethet.

7. Atél hasznalhaté6 hagyomanyos
sutében.

8. Alegjobb eredmény érdekében a
talat a KOMBINACIO GRILL és a
MIKROHULLAM tizemmédokban
hasznélja. Az edény el6melegitéséhez
csak a Mikrohullam-tizemmad (1000
W teljesitmény) hasznalhato.

A sUt6 karbantartasa

B Soha ne hasznéljon éles eszkdzoket
a tallal, mert ez kéarosithatja a
tapadasgatlo feliletet.

B Hasznélat utdn mossa el a talat meleg
mososzeres vizben, és oblitse el forrd
vizzel. Ne hasznéljon sirolészereket
vagy surolészivacsot, mert ez
karosithatja a tél feliletét.

B Atal moshaté mosogatogéppel.
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Kérdések és valaszok

Kérdés: Miért nem kapcsolodik be a

mikrohullamu sttém?

Valasz:  Amikor a mikrohullamu sité
nem kapcsolodik be, ellenérizze a
kovetkezoket:

1.  Szilardan be van-e dugva a
csatlakozo6dug6? Hizza ki a fali
csatlakozoéaljzatbdl, varjon 10
masodpercet, és dugja vissza.

2. Ellenérizze a megszakitot és a
biztositékot. Allitsa viszsza a
megszakitét, vagy cserélje ki a
biztositékot, ha kioldott, illetve
kiolvadt.

3. Haamegszakité és a biztositék
rendben van, dugjon be egy
masik haztartasi készuléket a
csatlakozoaljzatba. Ha a masik
készilék mikodik, akkor feltehetéleg a
mikrohullamd sitével van valamilyen
probléma. Ha a masik készilék nem
mikodik, akkor a csatlakozoaljzattal
van probléma.

Ha ugy tlinik, hogy a mikrohullamu
sutével van probléma, forduljon
hivatalos méarkaszervizhez.

Kérdés: A mikrohulldamu sttém zavarja a TV-t.

Ez normalis jelenseg?

Valasz: Bizonyos radié- és TV-zavaras
eléfordulhat, amikor mikrohullama
sutével 16z. Ez hasonlé ahhoz, mint
amit a haztartasi kisgépek, pl. a mixer,
a porszivo, a hajszarité sth. okoznak.
Ez nem arra utal, hogy baj lenne a
mikrohullamu sutéjével.

Kérdés: A mikrohullamu stté nem fogadija el

a programot. Miért?

Valasz: A mikrohulldmu siitd ugy van
kialakitva, hogy ne fogadjon el
helytelen programot. Példaul nem
fogad el egy negyedik fokozatot.

Kérdés: Néeha meleg levegét fujnak a

szell6zényilasok. Miért?

Vélasz: Af6zésben lévo ételbdl
kiaramlé h6é melegiti a f6z6tér
levegdjét. Ezt a felmelegedett
levegét a benne kialakuld légaram
kihajtja a mikrohullamu sutébdl. A
(tAvozo) levegbben azonban nincs
mikrohullamu energia. F6zés kézben
a szell6zényilasokat soha nem szabad
eltakarni!

Kérdés:  Nem tudom az automatikus
programot bedllitani, a kilelzén pedig a
"HOT" sz6 lathatd. Miert?

Valasz: Amennyiben a sutét nemrég
hasznaltak és az még tul meleg egy
Automatikus program alkalmazaséahoz,
akkor a kijelzén a “HOT” (forro) felirat
fog latszodni, a “HOT” sz6 eltlinése
utan az Automatikus program ismét
hasznéalhat6 lesz. Ha siet, f6zze meg
az ételt manudlisan, azaz valassza ki
sajat maga
a megfeleld sitési modot és id6t.

Kérdés: Hasznélhatok-e hagyomanyos
hémerdt a mikrohullamu stitében?

Vélasz: Csak akkor, ha GRILLEZES
Uzemmadot haszndl. Az egyes
hémérdkben levd fém szikrazast
okoz a mikrohullamu sutében, ezért
nem szabad hasznalni MIKRO és
KOMBINALT Gizemmadban.

Kérdés: A mikrohullamu sttébdl bugas
és kattogas zaja hallatszik, amikor
KOMBINALT tzemmaddban f6zok. Mi
okozza ezeket a zajokat?

Valasz: A zaj attdl keletkezik, hogy a
mikrohullamd sité automatikusan
atkapcsol MIKRO-rél GRILLEZES
Uzemmaodba; igy jon létre a
KOMBINALT Gizemmod. Ez nem jelent
rendellenes mikodést.

Kérdés: A sltében szag és fUst keletkezik,
amikor a KOMBINACIO és a GRILL
funkciot hasznalom. Miert?

Valasz: Az ismételt hasznalatot kdvetden
ajanlatos kitisztitani a sttét és ezutan
Grill médban, a gorgégydirit és az
livegtalat behelyezve, étel nélkdl
5 percig mikodtetni. Ez eléget minden
ételt, maradékot, vagy olajat, amibdl
szag és/vagy fist keletkezhet.

Kérdés: A stté nem sit mikrohullammal és a
kijelzén “HI7” és “H98” jelenik meg?
Valasz: Akijelzé a mikrohullamot eléallitd
rendszer problémajat jelzi.
Kérjlik, forduljon egy hivatalos
szervizkdzponthoz.

Kérdés: A ventilator sUtés utan tovabbra is

forog. Miert?

Valasz: A grilllkombinalt sutést kdvetden
az elektromos alkatrészek hiitése
érdekében a ventilator a hasznalat
utan még 3 percig foroghat.
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A mikrosutd karbantartasa

1.

Tisztitas el6tt kapcsolja ki a
mikrohullamu sutét!

Rendszeres id6kdzonként tisztitsa
meg a mikrohulldamu siité belsé
terét, az ajtotomitést és kornyékét!
Ha a kifroccsent étel vagy a kiomlott
folyadék megtapad a késziilék falan,
az ajtétomitésen, tordlje le nedves
ruhaval. Ha nagyon elszennyezdédik,
enyhe mosészert lehet hasznalni.
Durva vagy koptaté hatdsu mosoészert
nem ajanlatos hasznalni.

NE HASZNALJON A
KERESKEDELEMBEN KAPHATO
SUTATISZTITOT ERRE A CELRA!

Az ajtoliveg tisztitasara ne hasznaljon
durva, koptat6 hatasu tisztitészert,
vagy éles fém kaparoeszkozt, mert
megkarcolhatja a fellletet, s emiatt az
Uveg megrepedezhet!

A mikrohullama suité kilsé feluletét
nedves ruhadarabbal kell tisztitani.
Nem szabad hagyni, hogy viz
szivarogjon be a szell6zényilasokon;
ellenkezé esetben a mikrohullamu
suté miikodo alkatrészei
tonkremehetnek!

Ha a kezel6pult bepiszkoladik,
tisztitsa meg puha, szaraz
ruhadarabbal. Ne hasznaljon durva
mososzert vagy surold hatasu szert

a kezel6pult tisztitasara! Amikor a
kezel6pultot tisztitja, hagyja nyitva

a mikrohulldamu siitd ajtajat, nehogy
véletlenll bekapcsolddjon! A tisztitas
befejezése utan nyomja meg az ALLJ/
TORLES gombot, hogy a kijelzéablak
kijelzései torl6djenek.

Ha g6z gylilik 6ssze az ajté belsd
részén vagy a kilsé része

korl, tordlje le puha ruhadarab-

bal. Ez olyankor keletkezhet,

ha a mikrohullamu siitét magas
paratartalmud helyen hasznaljak, de ez
semmiképpen sem a késziilék hibas
mikodésére utal.

6.

10.

11.
12.

13.

o[

A forgétanyeért idénként ki kell venni,
és meg kell tisztitani. Mossa el
meleg szappanos vizzel vagy
mosogatégépben.

A gorgbgydir(t és a siitétér belsejét
rendszeresen tisztitani kell a
keletkez6 zaj megelézése céljabal.

A belsejét egyszeriien torolje at

enyhe mosoészerrel és forré vizzel,
majd tiszta ruhaval tordlje szarazra.

A gorgégyurit enyhén szappanos
vizben lehet elmosni. A fézési g6zok
Osszegyllnek az ismételt haszna-

lat soran, ezek azonban semmilyen
modon nem karositjak a belsé részt és
a gorgdgylrl gorgdit. Ha eltavolitotta
a gorgbgydrit a sutétérbdl tisztitas
céljabdl, ugyeljen arra, hogy megfelel6é
helyzetben legyen visszatéve!

AGRILL vagy a KOMBINALT
lizemmdd hasznalatakor bizonyos
ételek elkertlhetetlendil zsiros lesz
a mikrohulldmu sité fala. Ha nem
tisztitjak meg idénként a késziléket,
lehetséges, hogy hasznalat k6zben
Jfustolni” kezd.

Goztisztitét nem szabad hasznalni!

A mikrohullamu siitét csakis
szakembernek szabad szervizelni!
A készilék karbantartasa és javi-
tasa végett forduljon a legkdzelebbi
hivatalos markaszervizhez.

Ha a mikrohullamd sitét nem tartjak
tiszta allapotban, a feliletek allapota
leromlik, ami karosan befolyasolhatja
a készllék élettartamat, és esetleg
veszélyes helyzetet teremthet.

A szell6zdnyilasokat tartsa mindig
szabadon. Ellenérizze, hogy a por
vagy mas anyagok nem zérjak-e el a
sité tetején, aljan és hatlapjan 1évé
szell6zbnyilasokat. Ha a szell6zényi-
lasok elzarédnak, az tiimelegedés-
hez vezethet, ami karositja a sit6é
mikodését.
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Mindseégtanusitas, mlszaki adatok

Tapforréas:
Energiafogyasztas:

230V, 50 Hz
Maximalis; 2120 W
Mikrohullamu; 1050 W
Grill; 1160 W
Mikrohullama; 1000 W
(IEC-60705)

Grill melegité; 1100 W

Teljesitmény:

Kilsé méretek:

525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Sutétér méretek:

359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Csomagolas nélkili témeg: 13.2 kg
Zaj: 66 dB

A miiszaki adatok valtoztatasanak
el6zetes értesités nélkili jogat
fenntartjuk.

Ez a termék olyan késziilék, amely

kielégiti az EMC zavarokra (EMC =
elektroméagneses kompatibilitas) vonatkozo
EN 55011 Eurdpai Szabvanyt. E szabvany
szerint ez a termék 2. csoportd, B osztalyu
késziilék, amely a kivant hatarértékeken
belll mikodik. A 2. csoport azt jelenti, hogy
a radiofrekvencias energia szandékos
elektroméagneses sugarzas formajaban

jon letre, ételmelegités céljabdl. AB
osztaly pedig azt jelenti, hogy ez a termék
hasznéalhat6 a szokasos haztartasi
teruleteken.

Tudnivaldk a
leselejtezett elektromos
és elektronikai
berendezések
artalmatlanitasarol
(maganhaztartasok)
Ez, a terméken, illetve a kisérCE
dokumentacioban szereplCE szimbolum arra
utal, hogy az elhasznalddott elektromos
és elektronikai termékeket nem szabad
az altalanos haztartasi hulladékkal egyutt
kezelni.

A helyes kezelés, visszanyerés és
Ujrafeldolgozéas érdekében sziveskedjék
az ilyen terméket kijeldlt gydjtéhelyre

szallitani, ahol dijtalanul atveszik. Bizonyos
orszagokban a helyi forgalmazo is
visszaveszi a terméket, azonos funkciéju Uj
termék vasarlasakor.

A termék megfeleld artalmatlanitasa
hozzéjarul értékes természeti eréforrasok
megovasahoz, valamint megel6zi azt,

hogy barmiféle, potencialisan negativ
hatassal legyen az emberi egészségre és a
kornyezetre, ami kilénben bekdvetkeznék
a nem megfeleld hulladékkezelés miatt. Az
Onhoéz legkdzelebb lévé kijeldlt gydjtdhelyre
vonatkozé tovabbi tudnivaldk beszerzése
végett sziveskedjen a helyi hatésadgokhoz
fordulni.

Az allami jogszabalyok értelmében e
hulladék nem megfelel6 artalmatlanitasa
esetén bintetés szabhato ki.

Az Eurdpai Unio kdzuleti
felhasznaldinak figyelmébe

Ha szeretne kidobni valamilyen elektromos
és elektronikai berendezést, sziveskedjen a
forgalmazéjahoz vagy szallitéjahoz fordulni
tovabbi felvilagositaseért.

Az Eurdpai Union kivali
orszagokban érvényes
artalmatlanitasi tudnivalok

Ez a szimbo6lum csak az Eurépai Uniéban
érvényes.

Ha szeretné kidobni ezt a terméket,
sziveskedjen a helyi hatésagokhoz vagy
forgalmazoéhoz fordulni, és tajékozodni a
helyes artalmatlanitasi médrol.

A készulék megfelel a 2004/108/EC
direktiva 9(2) szakaszanak.

Panasonic Testing Centre

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, F. R.
Germany

Gyartotta a Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co. Ltd.,
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Sanghaj, 201203, Kina.
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= INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE: Tnainte de utilizarea a acestui
cuptor, va rugam sa cititi cu atentie aceste
instructiuni si sa le pastrati pentru referinte
ulterioare.

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu
varsta peste 8 ani si, de asemenea, de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale si
mentale reduse sau de cele fara experienta
si cunostinte daca sunt supravegheate sau
daca au fost instruite in acest sens de catre
O persoana responsabila de siguranta lor,
in privinta modului de utilizare in conditii

de siguranta si a intelegerii potentialelor
pericole. Copiii nu se vor juca cu dispozitivul.
Curatarea si intretinerea nu vor putea fi
efectuate de catre copiii nesupravegheati.

= Cand cuptorul este instalat, trebuie sa fie
usor de izolat de sursa de alimentare prin
deconectarea de la priza sau actionarea
unui intrerupator.

m Daca cablul de alimentare este deteriorat,
va trebui inlocuit de fabricant sau de
reprezentantul sau de service, ori de o

@
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persoana calificata similar, pentru a evita
pericolul electrocutarii.

» ATENTIE! Elementele si zonele de etansare
a usii trebuie curatite cu o carpa umeda.
Aparatul trebuie verificat sa nu prezinte
defectiuni ale elemente-lor si zonelor

de etansare a usii, si daca acestea sunt
deteriorate atunci aparatul nu trebuie pus in
functiune pana cand nu a fost reparat de un
tehnician de service, instruit de fabricant.

m ATENTIE! Nu incercati sa modificati,
reglati sau reparati usa, cutia panoului de
comanda, intrerupatoarele de blocare de
siguranta sau orice alta componenta a
cuptorului. Nu indepartati panoul exterior
al cuptorului, deoarece acesta protejeaza
impotriva expunerii la energia microundelor.
Reparatiile trebuie efectuate numai de un
personal de intretinere calificat.

» Lichidele si alte alimente nu trebuie
incalzite in recipiente inchise, deoarece pot
exploda.

s ATENTIE! Nu amplasati cuptorul alaturi de
0 masgina de gatit electrica sau cu gaz.

@
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» ATENTIE! Permiteti copiiilor sa utilizeze
fara supraveghere cuptorul numai dupa ce
au primit instructiuni adecvate, astfel incat
sa fie capabili sa-I utilizeze in siguranta si sa
inteleaga primejdiile unei utilizari incorecte.

Pentru utilizare pe suprafete plane:

» Asigurati un spatiu de 15 cm deasupra
cuptorului, 10 cm in spate, 5 cm in una din
laterale si cel putin 40 cm in cealalta laterala

= Cand incalziti alimentele in recipiente din

hartie sau material plastic, verificati frecvent
cuptorul, deoarece aceste tipuri de ambalaj ®
se pot aprinde daca sunt supraincalzite.

= In cazul In care cuptorul emite fum sau ia
foc in interior, apasati butonul Stop/Cancel
(Oprire/Anulare) si lasati usa inchisa pentru .
a stinge flacara. Scoateti stecherul din

priza sau intrerupeti alimentarea cu energie

electrica de la sigurantele electrice sau de la
intrerupator.

puURWOY

= Cand incalziti lichide, cum sunt supele,
sosurile si bauturile in cuptorul cu
microunde, supraincalzirea lichidului dincolo
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de temperatura lor de fierbere poate surveni
fara a observa ca fierb. Aceasta poate
conduce la o revarsare subita a lichidului din
recipientul care-l contine.

» Continutul acestor biberoane sau
recipiente cu alimente pentru copii trebuie
amestecat sau agitat. Inainte de a fi
consumate trebuie verificat ce temperatura
au, pentru a evita arsurile.

= Nu utilizati functia MICROWAVE pentru
ouale cu coaja sau tari fierte intregi. Se
poate forma presiune din cauza careia ouale
pot exploda, chiar daca operatia de incalzire
cu microunde a incetat.

» Curatiti cu regularitate interiorul cuptorului,
garniturile si zonele de etansare ale usii.
Cand petele de mancare sau lichidele
varsate adera la peretii cuptorului, curatiti
garniturile si zonele de etansare ale usii cu
o0 carpa umeda. In cazul in care devin foarte
murdare poate fi utilizat un detergent slab.
Nu se recomanda utilizarea unui detergent
puternic sau a unor substante abrazive.
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= NU FOLOSITI SUBSTANTE COMERCIALE
DE CURATIRE.

» Partile accesibile pot deveni fierbinti ca
urmare a utilizarii in mod combinat. Copiii
trebuie sa evite atingerea cuptorului si sa-|
utilizeze numai sub supravegherea unei
persoane adulte, datorita temperaturii inalte
generate.

» Cand utilizati modul GRIL sau COMBINAT,
unele alimente vor stropi, inevitabil, cu
grasime pe peretii cuptorului. Daca cuptorul
nu este curatit regulat, poate sa inceapa “sa
scoata fum” in timpul functionarii.

= Daca nu mentineti cuptorul curat, aceasta
i-ar putea deteriora suprafetele, fapt care
poate afecta durata de viata a aparatului si,
eventual, provoca o situatie periculoasa.

m Acest cuptor cu microunde este destinat
pentru a fi utilizat numai pe balatul
mobilierului de bucatarie. Nu este destinat
utilizarii incorporat intr-o piesa de mobilier de
bucatarie ori bufet.

= Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

@
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= Nu folositi detergenti puternici, substante
abrazive de curatat sau bureti din metal la
curatirea ugii cuptorului, deoarece i pot zgéaria
suprafata, iar acest lucru poate conduce la
spargerea sticlei.

m Suprafetele exterioare ale cuptorului,
inclusiv orificiile de ventilare ale carcasei
si usa cuptorului devin fierbinti in timpul
utilizarii COMBINATE si GRIL, aveti grija
cand deschideti sau inchideti usa ti cand
introduceti alimente sau accesorii.

» Acest aparat nu este destinat sa
functioneze prin intermediul unui temporizator
exterior sau al unui sistem separat de
comanda la distanta.

» Folositi numai obiecte care pot fi utilizate in
cuptoarele cu microunde.
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Va multumim ca ati cumparat un cuptor cu microunde Panasonic.
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Instalare si conectare

Examinati cuptorul cu microunde
Despachetati cuptorul, indepartatj toate
materialele de ambalare si examinati
daca acesta nu prezinta deteriorari, cum
ar fi urme de lovituri, incuietoarea usii
deteriorata, fisuri ale usii.

Instructiuni privind impamantarea

B |[mportant!

ACEST APARAT TREBUIE IMPAMANTAT
CORESPUNZATOR PENTRU A

NU PREZENTA PERICOL PENTRU
SIGURANTA PERSONALA.

Amplasarea cuptorului

Acest cuptor cu microunde este destinat
numai pentru a fi utilizat pe balatul
mobilierului de bucatarie. Nu este destinat
utilizarii incorporat intr-o piesa de mobilier
sau al unui bufet.

1.  Plasati cuptorul pe o suprafata plana
si stabila, aflata la peste 85 cm
deasupra podelei.

2. Cand cuptorul este instalat, trebuie
sa fie usor de izolat de sursa de
alimentare prin deconectarea de la
priza sau actionarea unui intrerupator.

3. Pentru o functionare corespunzatoare,
asigurati suficient spatiu pentru
circulatia aerului in jurul cuptorului.

Utilizarea pe balatul mobilierului de

bucatarie:

a.  Asigurati un spatiu de 15 cm deasupra
cuptorului, 10 cm in spate, 5 cm in
una din laterale si cel putin 40 cm in
cealalta laterala.

Blat mobiligr de bucatarie

Daca priza de curent alternativ nu are
impamantare, clientul este personal
responsabil sa o inlocuiasca cu o priza cu
fmpamantare corespunzatoare..

Tensiunea de lucru

Tensiunea trebuie sa fie aceeasi cu cea
specificata pe eticheta de pe cuptor. Daca
este utilizata o tensiune mai mare decat cea
specificata, aceasta poate provoca incendiu
sau alte daune.

4. Nu amplasati cuptorul alaturi de o
masina de gatit electrica sau cu gaz.

5. Suportii nu trebuie indepartat;.

6.  Cuptorul este destinat numai utilizarii
casnice. A nu se utiliza in afara
locuintei.

7.  Evitati utilizarea cuptorului in conditji
de umiditate mare.

8.  Cablul de alimentare nu trebuie
sa atinga exteriorul cuptorului.
Tineti cablul departe de suprafetele
fierbinti. Nu lasati cablul sa atarne
peste marginea mesei sau a
balatului mobilierului de bucatarie.
Nu introduceti cablul, stecherul sau
cuptorul in apa.

9.  Nu blocatj orificiile de ventilatie
aflate pe partile laterale si in spatele
cuptorului. Daca aceste orificii sunt
blocate in timpul functionarii, cuptorul
se poate supraincalzi. In acest caz,
cuptorul este protejat de un dispozitiv
de siguranta termica, iar functionarea
este reluata numai dupa racire.

10. Acest aparat nu este destinat sa
functioneze prin intermediul unui
temporizator exterior sau al unui
sistem separat de comanda la
distanta.

|-
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Instructiuni importante de siguranta

m ATENTIE!

Instructiuni importante de siguranta

1. Elementele si zonele de etansare
a usii trebuie curatite cu o carpa
umeda. Aparatul trebuie verificat sa
nu prezinte defectiuni ale elemente-
lor si zonelor de etansare a usii, i
daca acestea sunt deteriorate atunci
aparatul nu trebuie pus in functiune
pana cand nu a fost reparat de un teh-
nician de service, instruit de fabricant.

2. Nuincercati sa modificati, reglati
sau reparatj usa, cutia panoului
de comanda, intrerupatoarele de
blocare de siguranta sau orice
alta componenta a cuptorului.
Nu indepartati panoul exterior al
cuptorului, deoarece acesta protejeaza
impotriva expunerii la energia
microundelor. Reparatiile trebuie
efectuate numai de un personal de
intretinere calificat.

3. Nu utilizati aparatul daca prezinta
deteriorari ale CABLULUI SAU
STECHERULUI, daca nu functioneaza
corespunzator sau a fost deteriorat
sau a cazut jos. Este periculoasa
efectuarea reparatiilor de catre
persoane care nu au fost instruite de
fabricant.

4.  Daca cablul de alimentare este
deteriorat, va trebui inlocuit de
fabricant sau de reprezentantul sau
de service, ori de o persoana calificata
similar, pentru a evita pericolul
electrocutarii.

5.

|-

Permiteti copiiilor sa utilizeze fara
supraveghere cuptorul numai dupa ce
au primit instructiuni adecvate, astfel
incéat sa fie capabili sa-| utilizeze in
siguranta si sa inteleaga primejdiile
unei utilizari incorecte.

Lichidele si alte alimente nu trebuie
incalzite in recipiente inchise,
deoarece pot exploda.

Utilizatorii sunt sfatuiti sa evite
apasarea pe usa cuptorului cu
microunde cand aceasta este
deschisa. Altminteri, exista riscul ca
cuptorul sa se rastoarne.

Acest aparat nu este destinat a fi
utilizat de persoane (inclusiv copii)

cu capacitati senzoriale sau mentale
reduse, sau care nu au suficiente
experienta si cunostinte, decat sub
supraveghere sau dupa ce au fost
instruite privitor la utilizarea aparatului
de catre persoana responsabila
pentru siguranta lor. Copiii trebuie
supravegheati pentru fi siguri ca nu se
joaca cu aparatul.

o
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Instructiuni importante de siguranta

grija sa evitati atingerea elementelor

Utilizarea cuptorului
fierbinti din interiorul cuptorului.

1. Nu utilizatj cuptorul in alt scop in afara
prepararii mancarurilor. Acest cuptor
este proiectat in mod special pentru
incalzirea sau gatirea alimentelor.

Nu utilizati cuptorul pentru a incalzi
substante chimice sau alte produse

B Atentie! Suprafete fierbinti
Dupa ce gatim cu aceste functii,
accesoriile cuptorului vor fi foarte

AN

nealimentare. fierbinti.
2. Inaintea utiliz&rii, verificati dac&
ustensilele si recipientele pot fi 3. Partile accesibile pot deveni fierbinti

ca urmare a utilizarii in mod combinat.
Copiii trebuie sa evite atingerea
cuptorului si sa-| utilizeze numai sub
supravegherea unei persoane adulte,
datorita temperaturii inalte generate.

utilizate in cuptoarele cu microunde.

3. Nu utilizatj cuptorul pentru a usca
ziare, articole de imbracaminte sau
alte materiale. Acestea se pot aprinde.

Lampa cuptorului

4. Cand nu este utilizat, nu depozitati nici C ; o ) )
Cand devine necesara inlocuirea becului

un fel de obiecte in cuptor, deoarece

acesta poate fi pornit accidental.

Aparatul nu trebuie utilizat pe
MICROUNDE SAU iN MOD
COMBINAT FARA A CONTINE
ALIMENTE. Utilizarea in aceasta

lampii cuptorului, consultatj furnizorul.

Accesorii

Cuptorul este echipat cu o varietate de
accesorii. Urmati intotdeauna indicatiile
referitoare la utilizarea acestor accesorii.

maniera va deteriora aparatul.
Acest lucru nu este valabil in cazul
preincalzirii tavii Panacrunch. 1

Platoul din sticla
Nu utilizati cuptorul decét daca inelul
cu role si platoul din sticla se afla la

6.  Daca din cuptor iese fum sau acesta locul lor.

se aprinde, apasati butonul Stop/
Cancel (Stop/Anulare) si lasati usa
inchisa pentru a inabusi flacarile.
Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti alimentarea cu energie
electrica cu ajutorul sigurantelor 3.
fuzibile sau de la intrerupator.

2. Nu utilizati niciodata un alt tip de
platou de sticla in afara celui special
proiectat pentru acest cuptor.

Daca platoul din sticla este fierbinte,

lasati-I sa se raceasca inainte de a-|

. curata sau de a-l baga in apa.

Incalzirea datorata functionarii

1.  Suprafetele exterioare ale cuptorului, 4.
inclusiv orificiile de ventilare ale
carcasei si usa cuptorului devin
fierbinti in timpul utilizarii COMBINATE
si GRIL, aveti grija cand deschideti
sau inchideti usa ti cand introduceti
alimente sau accesorii.

Platoul din sticla se poate roti in orice
directie.

5.  Daca alimentele sau vasele de
bucatarie aflate pe platoul din sticla
ating peretii cuptorului si platoul se
opreste din rotire, acesta se va roti
automat in directia opusa. Acest lucru

2. Cuptorul dispune de doua elemente de este normal.

incalzire, situate in partea superioara

a interiorului sau. Dupa utilizarea 6.
functiilor COMBINAT si GRIL aceste

suprafete vor fi foarte fierbinti. Aveti

Nu gatiti alimentele direct pe platoul
din sticla.

10 g8
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Instructiuni importante de siguranta

Ine\ cu role
Inelul cu role si fundul cuptorului
trebuie curatite frecvent pentru a evita
aparitia zgomotului i acumularea
resturilor de mancare.

B mportant!

Daca timpii de gatit recomandati sunt
depasiti, mancarea va fi compromisa
si, in circumstante extreme, se poate

aprinde sau eventual deteriora interiorul

2. Inelul cu role trebuie utilizat cuptorului.

intotdeauna la gatit, impreuna cu
platoul din sticla.

Cantitati mici de alimente

B Cantitatile mici de alimente sau
alimentele cu un continut redus de
umiditate se pot arde, usca sau
aprinde daca sunt gatite un timp prea
indelungat. Daca materialele aflate in
cuptor se aprind, lasati usa acestuia
inchisa, opriti cuptorul si scoateti
stecherul din priza.

Gratar din sarma
Gratarul din sarma este utilizat pentru
a usura rumenirea portjilor mici si
asigura o buna circulatie a caldurii.

2. Nu amplasati nici un fel de recipient
metalic direct pe gratarul din s&rma
cand folositi modul COMBINAT cu
MICROUNDE.

3. Nu utilizati gratarul din s&rma numai in 9ua

modul MICROUNDE. Nu utilizati functia MICROWAVE

pentru ouale cu coaja sau tari fierte
intregi. Se poate forma presiune
din cauza careia ouale pot exploda,
chiar daca operatia de incalzire cu
microunde a incetat.

Tava Panacrunch
A se vedea pagina 28 RO.

T|mp|| de gatit
Timpii de gatit depind de starea,
temperatura, cantitatea alimentelor si
de tipul vaselor utilizate.

Inteparea COjii
Alimentele cu coaja fara pori, cum
sunt cartofii, galbenusurile de ou si
carnatii, trebuie Tntepate fnainte de a
le gati cu functia MICROUNDE, pentru
B incepeti cu un timp de gatit minim, a preveni explozia acestora.
pentru a evita gatirea in exces. Chiar
daca alimentele nu sunt suficient

Termometru pentru came
gatite, puteti oricum continua gatitul.

o

Pentru a verifica gradul de pregatire
a fripturilor sau carnii de pasare,

BUBWO

utilizati un termometru pentru carne
numai dupa ce carnea a fost scoasa
din cuptor. Nu utilizati un termometru
conventional in cuptorul cu microunde,
deoarece poate provoca scantei.
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Instructiuni importante de siguranta

Lichide Ustensile/folii

B Cand incalziti lichide, cum sunt supele, B Nu incalziti nici o cutie sau sticla
sosurile si bauturile in cuptorul cu inchise, deoarece pot exploda.
microunde, supraincalzirea lichidului
dincolo de temperatura lor de fierbere ] Recipientele metalice sau vasele
poate surveni fara a observa ca fierb. cu ornamente metalice nu trebuie
Aceasta poate conduce la o revérsare utilizate la gatitul cu microunde. Se pot
subita a lichidului din recipientul care-| produce scantei
contine.

B Daca utilizatj folii de aluminiu, tepuse

Pentru a evita aceasta posibilitate, metalice sau orice alta componenta
trebuie respectati urmatorii pasi: metalica, distanta dintre ele si peretii

a Evitatj utilizarea unor recipiente cu cuptorului trebuie sa fie de cel putin
pereti drepti si gat ingust. 2 cm, pentru a preveni aparitia

b Nuincalziti excesiv. scanteilor.

c Amestecatj lichidul Thainte de a plasa ‘ ) .
recipientul in cuptor si repetati aceasta Biberoane/alimente pentru copii

operatiune la jumatatea timpului de B Capacul sau tetina trebuie indepartate
gatit necesar. de pe biberoane sau recipientele cu

d Dupa incalzire, lasati recipientul sa alimente pentru copii, inainte de a le
stea in cuptor pentru o scurt perioada introduce Tn cuptor.

de timp si amestecati apoi din nou

inainte de a-I scoate cu grija. ®  Continutul acestor biberoane sau

recipiente cu alimente pentru copii
trebuie amestecat sau agitat.

Hartie/plastic

B Cand incalziti alimentele in recipiente
din hértie sau material plastic, verificati
frecvent cuptorul, deoarece aceste
tipuri de ambalaj se pot aprinde daca
sunt supraincalzite.

B nainte de a fi consumate trebuie
verificat ce temperatura au, pentru a
evita arsurile.

Functionarea motorului

B Nu utilizati produse din hartie reciclata ventilatorului

(cum ar fi rola de bucatarie), cu Dupa utilizarea cuptorului, motorul
exceptia cazului in care proausul ventilatorului se poate roti timp de cateva
este etichetat ca putand fi utilizat in minute pentru a raci componentele electrice.

Acest lucru este normal si puteti scoate
alimentele chiar daca motorul ventilatorului
este in functiune. Puteti continua sa utilizatj
cuptorul in acest timp.

cuptorul cu microunde. Hartia reciclata
poate contine impuritati care pot
provoca scantei si/sau se pot aprinde
in timpul utilizarii.

B indepartati legaturile de sfoara ale

pungilor de fripturi inainte de a le
introduce in cuptor.

128



Desen schematic

1.  Butonul de deschidere a usii. 6. Orificii exterioare de ventilare a

Apasati acest buton pentru a deschide cuptorului

usa. Cand deschidetj usa cuptorului 7.
n timpul gatitului, cuptorul se va 8.
opri temporar, fara ca setarile facute
anterior sa fie anulate. Gatitul este

reluata imediat ce ati inchis usa si ati

Panou de control
Cablu de alimentare

9. Stecher

10. Eticheta de identificare

apasat butonul Start. 11. Platou din sticla
2. Fereastra cuptorului 12. Inel curole
3.  Sistemul de blocare de siguranti a 13. Elemente Gril
usii 14. Eticheta de avertizare (Suprafete

fierbinti)
15. Gratar din sarma
5.  Ghidajul microundelor 16. Tava Panacrunch

(anu se indepdrta) 17. Manerul tavii Panacrunch

4.  Orificiu de aerisire a cuptorului

11 13 5 6

S .
— ~

H Note.

This illustration is for reference only.
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Afigaj

Nivele de putere a microundelor
Butonul de gril

Programe de decongelare rapida
Programe automate de reincalzire
Butonul aferent programelor cu senzor
automat pentru pregatirea legumelor/
pentru pregatirea pestelui

Butonul aferent programelor cu senzor
automat pentru pregatirea orezului/
pentru pregatirea pastelor

Programe automate pentru tava
Panacrunch, in functie de greutate

Butonul mai mult/mai putin

Buton rotativ de selectare Timp /
Greutate

Buton memorie
Buton temporizare
Buton ceas

Buton Stop / Anulare:

Inainte de inceperea gatitului:

O apasare anuleaza instructjunile anterioare
In timpul gatitului:

O apasare va opri temporar programul

de gatit. O noua apasare va anula toate
instructiunile anterioare si afisajul va indica
ora exacta.

Butonul Start

Buton Decuplare usa

Acest cuptor este echipat cu o functie de
economisire a energiei.
* Aspectul panoului de control poate diferi de cel
prezentat aici (in functie de culoare), dar expresiile
afisate vor fi identice.

l \/a rugam sa retineti

in modul de asteptare stralucirea
afisajului va fi redusa.

Cuptorul intra in modul de asteptare
dupa prima conectare la priza si
imediat dupa ce ultima operatie a fost
efectuata.

B Semnal sonor

La apasarea unui buton este emis un
semnal sonor, tip bip. Daca butonul este
apasat si semnalul sonor nu se aude,
aparatul nu a acceptat, sau nu poate sa
accepte comanda. La sfarsitul oricarui
program dus la indeplinire, cuptorul va
emite de 5 ori un semnal sonor.

W Nota

Daca este reglata o operatie si butonul start
nu este apasat, dupa 6 minute cuptorul

va anula in mod automat operatiunea
respectiva. Afisajul va reveni sa indice ora.

RO
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Afisaj cuvinte

Afisaj cuvinte:

Conectare
apasare @
apasare @
apasare @
apasare @
apasare @
apasare >
apasare @
apasare é

“88:88" <+——
"FRAI\iCAIS" """

"ITALIANO" - -----
v

"DEUTSCH" ------
v

"NEDERLANDS" - -
v

"ESPANOL"------
\

"POLSKI" -------
v

"CESKY" -------
v

"ENGLISH" - - - - - -

|

Afisaj cuvinte

in franceza

in italiana

in germana
in daneza

in spaniola

in poloneza
in limba Ceha

in engleza

Aceste modele au o functie unica, denumita ,Word Prompting” (Afisare asistenta), care
va ghideaza in cadrul utilizarii cuptorului dumneavoastra cu microunde. Dupa cuplarea
cuptorului la reteaua de alimentare, apasati butonul Start pana gasiti limba dvs. Setarile
predefinite nu au optiunea de afisare a asistentei. in momentul in care ap&sati butoanele,
afisajul va merge la instructiunea urmatoare, eliminand posibilitatile de producere a unei
erori. Daca, din orice motiv, doriti sa& schimbatj limba afisata, decuplati cuptorul de la priza
de alimentare si repetati aceasta procedura.

Daca este apasat de 4 ori butonul Clock (Cronometru), acesta va opri ghidarea de

operare.

Pentru a reporni ghidarea de operare, apasati de 4 ori pe butonul Start (Pornire).

15 |8
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Reglarea ceasului

Cand cuptorul este conectat pentru prima oara la priza, pe afisaj poate fi vazuta inscriptia

"88:88".
@/
Apasati o data butonul Rotiti butonul Timp/Greutate. Apasati butonul Ceas.
Ceas. Reglati ora prin rotirea butonului Cele doua puncte se opresc
Cele doua puncte vor Timp/Greutate. Timpul va putea fi din clipit. Ora va fi acum
fncepe sa clipeasca. citit pe afisaj si cele doua puncte vizibila pe afisaj.
vor clipi.
W Observaii

1. Pentru a reajusta ora, repetati fazele de mai sus, de la 1 la 3.
2. Ceasul va memora ora atata timp cat cuptorul este conectat la priza si este alimentat
cu energie electrica.

3. Acesta este un ceas cu 24 de ore, de exemplu 2 pm = 14:00 si nu 2:00.

Blocarea de siguranta pentru copii

Folosirea acestui sistem face imposibila utilizarea cuptorului; cu toate acestea, usa poate fi

deschisa. Siguranta pentru copii poate fi reglata atunci cand afisajul arata doua puncte sau ora
exacta.

Pentru reglare: Pentru anulare:

Apasati butonul Start de trei ori. Apasati butonul Stop/Cancel de trei ori.

Ora exacta va disparea. Aceasta insa nu Ora exacta va reapare pe afisaj.
va fi stearsa. Afigajul va indica ‘%’

W Nota

1. Pentru activarea sigurantei pentru copii, butonul Start trebuie sa fie apasat de 3 ori
ntr-un interval de 10 secunde
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Gatitul si decongelatul cu microunde

Platoul din sticla trebuie fie intotdeauna la locul sau in timpul utilizarii cuptorului.

@/
N
Micro Power : : 202
Apasati butonul Putere Reglati timpul de gatit Apasati pe Start.
Microunde (Micro Power). utilizand butonul rotativ Programul de gatit va
Selectati nivelul de putere Timp/Greutate (putere ncepe si timpul afisat va
dorit MARE 1000 W: pana la 30 descreste.

de minute, alte puteri: pana
la 90 de minute)

1 apasare Max 1000 watj

2 apasari Decongelare 3% 270 wat

3 apasari Mediu 600 watj

4 apasari Redus 440 watj

5 apasari Fierbere 300 watj

6 apasari Incalzire 100 wati
m ATENTIE!

Cuptorul va lucra in mod automat la puterea MAXIMA (1000 W) a microundelor daca
timpul de gatit este reglat fara a selecta in prealabil nivelul de putere.

B Observalii

1. Pentru gatitul in mai multe etape a se vedea pagina 21 RO.

2. Timpul de oprire poate fi programat dupa reglarea puterii microundelor si a orei.
Referitor la utilizarea temporizatorului, cititi la pagina 20 RO.

3. Daca este nevoie, puteti modifica durata gatitului chiar in timpul gatitului. Rotiti
butonul rotativ Timp / Greutate pentru a mari sau reduce durata gatitului. Timpul poate
fi marit/redus cu durate a cate 1 minut, pana la cel mult 10 minute. Rotirea butonului
la zero va incheia gatitul.

17 |8
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Utilizarea functiei Gril

Platoul din sticla trebuie sa fie intotdeauna la locul sau in timpul utilizarii cuptorului.

@/ e

G riZ-3 <D
— =y S —

Apasati butonul Grill pentru a Reglati timpul Apasati butonul
selecta nivelul Alegeti timpii de gatit prin Start.
< ) N rotirea butonului Timp / Pe afigaj va aparea
; :ggzgﬁe g:” % éjégovvv gm:lcti?u) Greutatg. Timpul ppar;e fi timpuI$Tn] desc$e§tere.
3apasari  Grill 3 600W (redus) reglat pana la maximum
90 de minute.

W Observatii

1. Amplasaii alimentele pe gratarul din sdrma de pe platoul de sticla. Puneti o farfurie
rezistenta la temperatura (Pyrex®) .dedesubt, pentru a capta grasimea si picaturile.

2. Nu acoperiti niciodata alimentele cand utilizati functia gril.

3. NU incercatli sa preincalziti elementul de incalzire gril.

4. Gratarul va functiona numai daca usa cuptorului este inchisa. Nu este posibila
utilizarea functiei gril cu usa deschisa.

5. Puterea microundelor nu poate fi reglata daca folosim numai programul GRIL.

6. Majoritatea alimentelor trebuie intoarse la jumatatea ciclului de gatit. Cand intoarceti
alimentele, deschideti usa si indepértati CU GRIJA gratarul din sarma, utilizand
manusi de cuptor.

7. Dupa intoarcere, puneti alimentele inapoi in cuptor si inchideti usa. Dupa ce atj inchis
usa cuptorului, apasati butonul Start. Pe afisajul cuptorului va continua numaratoarea
inversa a timpului ramas pentru gril. Este suficient de lipsit de pericol sa deschideti
oricand usa cuptorului pentru a verifica progresul prepararii.

8. Elementele de incalzire se vor inrosi in timpul gatirii - acesta este un lucru normal.

Curatiti intotdeauna cuptorul dupa utilizarea gratarului si inaintea utilizarii microundelor
sau modului combinat.

u ATEN—H_E! Gratarul din sdrma trebuie sa fie intotdeauna utilizat cu platoul de sticla
la locul sau. Indepartati din cuptor gratarul din sarma prinzand cu fermitate gratarul si

vasul rezistent la temperatura. Cand scoateti accesoriile, folositi manusi de cuptor. Nu
atingeti niciodata componentele metalice din jurul ferestrei usii sau din interiorul cuptorului
cand scoateti sau introduceti alimentele, deoarece pot fi foarte fierbinti.




Gatitul combinat

@/

D
Grill 1-2-3 Micro Power :{> |:(> (I
) (A

Alegeti nivelul dorit de putere Reglati timpul. Apasati butonul
T @l ST == e Alegeti timpii de gatit prin Start.
apssanan (inat) anssanmedy 45 rotirea butonului Timp / Pe afisaj va aparea
2apdsari Grill 2 800 W (mediu) 2apdsari  scazut 440 Watts G tate. Ti | te fi ti I'tn d £
3apasdri  Grill 3 600 W (scazut) 3apasari  Fierbere 300 Watts reuta ? “Impu ppa et Impul in descregtere.
4apdsari  Incélzie 100 Watts reQ""t pana la maximum 90 de
minute.

1000 W/270 W nu se pot seta pentru

gatirea combinata
Cand gatiti in modul combinat, puterea
microundelor gateste alimentele repede, in
timp ce gril-ul le da o rumeneala traditionala
si le face crocante.

W Observati

1. Gratarul din sdrma este destinat modului combinat si gril. Nu incercati niciodata sa
utilizati vre-un accesoriu din metal, cu exceptia celor furnizate alaturi de cuptor. Puneti
dedesubt o farfurie rezistenta la temperatura, pentru a capta grasimea sau picaturile.

2. Utilizati gratarul de sarma numai asa cum a fost descris. NU-L UTILIZATI daca folositj

cuptorul pentru mai putin de 200 g de alimente si cu un program manual. Pentru

cantitati mici, pentru a obtine rezultate mai bune nu gatiti in modul combinat, ci prin

GRIL sau NUMAI PRIN MICROUNDE.

Nu acoperiti niciodata alimentele cand utilizati modul combinat.

Cand utilizati modul combinat, NU preincalziti elementele de gril.

Se pot produce arcuri electrice in cazul in care utilizati o cantitate incorecta de

alimente, gratarul din sdrma este deteriorat sau un recipient metalic a fost intamplator

utilizat. Arcurile electrice sunt scantei electrice luminoase de culoare albastra care pot
fi vazute in cuptorul cu microunde. Daca apare asa ceva, opriti imediat cuptorul.

6. Unele alimente,cum sunt fripturile, placintele si budincile, trebuie gatite in modul
combinat fara a utiliza gratarul din sarma. Alimentele trebuie plasate in vase
nemetalice rezistente la temperatura si plasate direct pe platoul din sticla.

7. In timpul functiei combinate NU utilizatj recipiente din plastic, chiar daca sunt
rezistente la MICROUNDE (trebuie sa fie rezistente si la gatitul combinat). Vasele
trebuie sa reziste la temperatura radiata de elementele de gril din partea superioara
a interiorului cuptorului - sticla termorezistenta, cum este Pyrex® sau ceramica sunt
solutia ideala.

8. NU utilizati vase din metal sau conserve, deoarece microundele nu vor putea penetra
uniform alimentele.

o~ w

B ATENTIE! Gratarul din sarma trebuie s fie intotdeauna utilizat cu platoul de sticla la
locul sau. Indepartati din cuptor gratarul din sarma prinzand cu fermitate gratarul si vasul

rezistent la temperatura. Cand scoateti accesoriile, folositi manusi de cuptor. Nu atingeti
niciodata componentele metalice din jurul ferestrei usii sau din interiorul cuptorului cand
scoateti sau introduceti alimentele, deoarece pot fi foarte fierbintj.




Utilizarea temporizarii

Pormnirea intarziata a gatitului

Prin utilizarea temporizarii veti putea programa o pornire intarziata.

exemplu
@/fe /e

g Mlcro Power
—3 :1
Apasati butonul  Reglati timpul de intarziere Reglati programul de gatit Apasati
Timp. prin rotirea butonului Timp/ dorit si durata acestuia. butonul

Greutate (pana la max. 9 ore). Start.

B Observati

1. Pot fi programate trei etape de gatit care includ pornirea intarziata.
exemplu

Pornire intarziata: 1 ora Putere maxima (1000 W): 10 min Putere fierbere (300 W): 20 min

@/ @/ e /e
|:> |:> Mlcro Power |:> O |:> Nllcro Power |:> O |:> &
O data de 5 ori

2. Daca intarzierea programata este mai mare de o ora, timpul va fi masurat invers in
minute. Daca intéarzierea programata este mai mica de o ora, timpul va fi masurat
invers in secunde.

3. Pornirea intarziata nu poate fi programata inaintea unui program automat.

Timp de asteptare

Utilizand functia de temporizare, puteti programa timpul de asteptare dupa ce gatitul s-a incheiat,
sau sa programati cuptorul sa functioneze drept cronometru invers.

exemplu
@/ @/

Micro Power g »

[ I— —/3 ——
Reglati programul de gatit Apasati Reglati timpul de intarziere  Apasati
dorit i durata acestuia. butonul prin rotirea butonului Timp/  putonul

Timp. Greutate (pana la max. 9 ore).  Start.
B Observatii
1. Pot fi programate trei etape de gatit care includ timp de asteptare.
exemplu
Putere maxima (1000 W): 4 min Timp de asteptare: 5 min Putere maxima (1000 W): 2 min
@8 @/ @78
Micro Power Mlcro Power
atd

2. Daca usa cuptorului este deschisa pe durata timpului de asteptare sau de intarziere,
timpul afisat va continua s& numere invers.

3. Aceasta functie poate fi utilizata si ca temporizator in minute. in acest caz, apasati
butonul Timer, reglati timpul si apasati butonul Start.

4. Timpul de asteptare nu poate fi programat dupa un program automat.

By -
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Gatitul in etape multiple

Gatitul in 2 sau 3 etape

Exemplu: ) ]
@/Be @/
@
Micro Power :> :> Micro Power :> :>
Apasati pe Reglati timpul Apasati pe Reglati timpul Apasati butonul
butonul Putere  de gatit utilizand  butonul Putere  de gatit utilizand ~ Start.
Microunde, butonul rotativ Microunde, butonul rotativ Programul de gatit va
pentru a alege Timp/Greutate. pentru a alege Timp/Greutate. incepe si timpul afisat
nivelul dorit de nivelul dorit de va numara invers.
putere putere
Exemplu: Pentru a DECONGELA (270 W) pentru 2 minute si apoi a gati la puterea MAX(1000 W)
pentru 3 minute. @)/ @/ fg
Mlcro Power : O : M|cro Power : O ||: @
Ag?,satgre Reglati durata Apasati Reglati durata Apasati
zlicr::unde de gatitului la pe Putere gatitului la 3 butonul Start.
dous ori, pentru 2 minute, Microunde o minute, cu
» P cu ajutorul singura data, ajutorul butonului

a selecta puterea
de dezghetare
(270 W).

butonului rotativ. pentru a selecta rotativ Timp/
Timp/Greutate puterea maxima  Greutate
(1000 W).

Exemplu: Folosirea functiei GRIL la putere REDUSA pentru 4 minute si gatitul la putere REDUSA
(440 W) pentru 5 minute.

@/ /e
Gr|II 1-2-3 :: @ :: M|cro Power :: @ :: %
Apasati de 3 Reglati durata Apasati Reglati durata Apasati
ori butonul gatitului la pe Putere gatitului la 5 butonul Start.
de putere gril, 4 minute, Microunde de minute, cu
pentru a selecta cu ajutorul patru ori, pentru  ajutorul butonului
nivelul 3 de butonului rotativ a selecta puterea rotativ Timp/

putere (redusa). Timp/Greutate redusa (440 W). Greutate

W Observalii

1. Pentru a gati in 3 etape, introducetj un alt program de gatit inainte de a apasa pe Start.

2. in timpul functionérii, apasarea butonului Stop/Cancel va opri functionarea. Apasand pe
Start operatia programata va reporni. Apasand pe Stop/Cancel de doua ori va opri si
anula operatia programata.

3. Apasarea butonului Stop/Cancel cand cuptorul nu se afla in functiune, va anula
programul selectat.

4. Programele automate nu pot fi utilizate pentru gatitul in mai multe etape.

21 8
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Utilizarea functiei de memorie

Aceasta functie va permite sa programati cuptorul pentru diferite sarcini de reincalzire sau
gatit repetate. (sau cum ar fi preincalzirea manuala a tavii Panacrunch). Puteti programa
cuptorul pentru anumite valori de putere si timp, dupa plac. Cu acest cuptor puteti insa
programa doar o singura sarcina de memorie.

Reglarea unui program cu memorie

Programati sau @
|: programul de gatit ( ] )

dorit.
Apasati butonul Memorie. Apasati butonul Memorie
Indicatorul de memorie va clipi pentru a salva sarcina
pe afisaj. sau apasati butonul Start

pentru a incepe derularea
acestei secvente de gatit.

Utilizarea unui program cu memorie

S ——

Apasati butonul Memorie. Apasati butonul Start pentru a
Indicatorul de memorie va clipi incepe gatitul
si programul memorat va aparea
pe afigaj.
B Observatii

1. Programele automate nu pot fi programate in memorie.

2. Memoria poate salva 1 etapa de gatit. Nu este posibila stocarea unui program de gatit
cu 2 sau 3 etape.

3. Setarea unui nou program de gatit in memorie va sterge programul de gatit stocat
anterior.

4. Programul memorat va fi anulat daca alimentarea cu energie se intrerupe sau cablul
este scos din priza.

B4 o




Decongelare rapida

Cu aceasta functie alimentele congelate pot fi decongelate corespunzator greutatii lor.

*¥
'
Turbo

I—

=

Alegeti programul dorit de

decongelare rapida.

1 Apasare - Bucati mici
2 Apasari - Bucati mari

3 Apasari - Paine

@/ e

=

Apasati butonul
Start.

Nu uitati sa
amestecati sau

sa intoarceti
alimentele pe durata
decongelarii.

Reglati greutatea alimentelor
congelate utilizand butonul
rotativ Timp/Greutate.

Rotind usor butonul marim
greutatea cu cate 10 g. Rotind
repede butonul marim greutatea cu
cate 100 g.

Program Domeniul de Alimente corespunzatoare
greutati
1. BUCA]’I MICI Bucati mici de carne,'escalop, mezeluri, chiftele, ste?k, .
cotlet, file de peste (fiecare de la 100 g la 400 g). Apasatj
9‘69‘6 butonul de decongelare rapida o data. Intoarceti si protejati
Turbo 200 g- 1200 g Ia.semnalele bip. Nu utilizati aparatul timp de 5-30 de
— mne
1 apasare
A Bucati mari de carne, pui intregi. Apasati de doua ori
2. BUCATI MARI butonul de decongelare rapida. Puii intregi si bucatile mari
9‘(-9‘6 de carne trebuie protejate pe durata decongelarii. Protejati
} aripile, pieptul si partile cu grasime, cu ajutorul unor bucati
Turbo 4009-25009 mici de folie de aluminiu fixate cu betisoare de cocktail. Nu
E permiteti foliei sa atinga peretii cuptorului. Trebuie intercalati
. timpi de asteptare de 1 sau 2 ore, inaintea gatitului.
2 apasari Intoarceti si protejati la semnalele bip.
PAINE Bucati mici sau mari de péine, alba sau integrald. Puneti
3. bucatile pe un prosop de hartie de bucétarie. Apasati de trei
9“9.‘ ori butonul de decongelare rapida si intoarceti la semnalele
Turbo bip. Lasati painea sa astepte de la 5 minute (paine alba)
|: 100g-8009 pana la 30 de minute (péinea de secara). Pe durata timpului
de asteptare taiati pe jumatate bucatile mari.
3 apasari
H |mportant!

Consultati pagina 16 RO a cartii de bucate pentru instructiuni referitoare la

decongelare.
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Programe cu senzor automat

O gama larga de alimente pot fi gatite fara sa fie nevoie sa introduceti timpul de garire,
greutatea sau nivelul de putere al microundelor

e.g.

Sensor

> .::> &
(— —
Selectati programul Apasati butonul
cu senzor automat pe Start
care il doriti.

A v
I —

B Butonul de control plus/minus:
Preferintele privind gradul de pregatire al alimentelor variaza de la o persoana la alta.
Dupa ce atj utilizat programele cu senzor automat de mai multe ori, puteti decide daca

preferati ca alimentele dvs. sa fie pregatite intr-un mod diferit. Utilizand butonul de control

plus/minus, puteti ajusta programele astfel incat sa pregateasca alimentele mai mult

A sau vmai putin timp. Apasati si setati aceasta optiune inainte de a apasa butonul de
pornire. Daca nu sunteti multumit de rezultatele programelor cu senzor automat, nu trebuie
sa utilizati acest buton de control.

W Observatii

1.

2.
St

Cuptorul calculeaza in mod automat timpul de pregatire sau timpul de pregatire
ramas.

Nu trebuie sa deschideti usa inainte sa se afiseze timpul in fereastra de afisare.
Temperatura pentru alimentele congelate se presupune ca este intre -18 °C si -20 °C,
iar pentru alt tip de alimente intre +5 °C si +8 °C (temperatura frigiderului). Programul
de reincalzire al supelor este adecvat alimentelor care sunt la temperatura frigiderului
sau a camerei.

Pentru a preintdmpina orice erori pe durata programelor cu senzor automat,
asigurati-va ca suportul de sticla si farfuria sunt uscate.

Temperatura camerei nu trebuie sa depaseasca 35 °C si nu trebuie sa fie mai mica
de 0 °C.

Pregatiti numai alimentele care se incadreaza in intervalul de greutate recomandat,
disponibil la paginile 23 RO.

Pentru programele cu senzor automat, acoperiti supa, legumele proaspete, legumele
congelate, pestele proaspat si pestele congelat cu folie alimentara. Gauritj folia
alimentara cu un cutjt ascutit o singura data, in centru, si de patru ori in jurul marginii.
Pentru programele masa racita si masa congelata, reincalziti in recipient, asa cum atj
achizitionat alimentele. Gaurii folia alimentara. Daca transferatj alimentele pe o
farfurie, acoperiti cu o folie alimentara gaurita. Pentru programele cu senzor automat,
pentru orez si paste, acoperiti cu un capac.

Dacé cuptorul a fost deja utilizat si este prea fierbinte pentru a fi utilizat cu un
program cu senzor automat (Auto Sensor Program), atunci pe afisaj va aparea HOT
(fierbinte). Dupa ce HOT (fierbinte) dispare, se pot utiliza programele cu senzor
automat. Daca va grébiti, gatiti manual alimentele selectand modul de gatire corect si

timpul de gatire.

@
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Programe cu senzor automat

Program

Domeniul de
greutati

accesorii

Alimente corespunzatoare

4.SUPA
REFRIGERATA

Sensor

o
(—

1 apasare

150 g -1000 g

Pentru reincalzirea supei racite sau care este
la temperatura camerei. Puneti supa intr-un
recipient de marime corespunzatoare. Aliment-
ele trebuie sa fie la temperatura frigiderului, de
aproximativ +5 °C, sau la temperatura camerei.
Acoperiti cu o folie alimentara. Gauritj folia
alimentara cu un cutjt ascutit o singura data, in
centru, si de patru ori in jurul marginii. Apasati
butonul de reincalzire aferent programelor cu
senzor automat o datd, apoi apasati pe butonul
de pornire. Amestecat; la terminarea programu-
lui si lasati sa stea cateva minute.

5.CARNE _
REFRIGERATA

Sensor

—
C—

2 apasari

200 g - 1000 g

Pentru a reincalzi alimentele proaspete
semipreparate sau aflate in caserola. Toate
alimentele trebuie sa fie preparate in prealabil.
Alimentele trebuie sa fie la temperatura
frigiderului, de aproximativ +5 °C. Reincalzitj-le
in recipient, asa cum le-ati cumparat. Gauriti
folia alimentara cu un cutit ascutjt o singura
data, in centru, si de patru ori in jurul marginii.
Daca transferati alimentele pe o farfurie,
acoperiti cu o folie alimentara gaurita. Apasati
butonul de reincélzire aferent programelor cu
senzor automat, de doud ori, apoi apasati pe
butonul de pornire. Amestecati la semnalele
bip. Amestecati inca o datd la terminarea
programului si lasatj sa stea cateva minute.
Bucatile mari de carne/peste in sos subtire

pot necesita un timp de pregatire mai lung.
Acest program nu este corespunzator pentru
alimentele care contin amidon, cum sunt orezul,
taiteii sau cartofii.

6. MANCARE
CONGELATA

Sensor

o
(—

3 apasari

200 g - 1000 g

Pentru a reincalzi o mancare congelata
semipreparata sau in caserola: toate
alimentele trebuie sa fi fost deja preparate in
prealabil si inghetate (-18 °C). Reincélziti in
recipientul in care le-ati achizitionat. Gauriti
folia alimentara cu un cutit ascutjt o singura
datd, in centru, si de patru ori in jurul marginii.
Daca transferati alimentele in farfurie, acoperiti
cu o folie alimentara gauritd. Apasatj de trei

ori butonul de reincalzire aferent programelor
cu senzor automat, apoi apasati pe butonul de
pornire. Amestecatj la semnalele sonore bip si
taiati bucatile mari in bucati mai mici. Amestecati
inca o data la terminarea programului si lasati
sa stea cateva minute. Verificati temperatura
sipregatiti alimentele timp de inca cateva
minute, dacd este necesar, inainte de a le
consuma. Acest program nu este corespunzator
pentru alimente congelate de portionat.

7. LEGUME
PROASPETE

Sensor
>
(I

1 apasare

200 g - 1000 g

Pentru pregatirea legumelor congelate.
Puneti legumele intr-un recipient de marime
corespunzatoare. Stropiti cu 1-3 linguri de apa.
Daca pregatiti legume cu continut ridicat de
apa, cum ar fi spanac sau rosii, nu adaugati
apa. Acoperiti cu o folie alimentara. Gauritj folia
alimentara cu un cutit ascutit o singura data, in
centru, si de patru ori in jurul marginii. Apasati
o singura data butonul aferent programelor cu
senzor automat pentru pregatirea legumelor/
pentru pregatirea pestelui. Apasati pe Start.
Pentru cantitati mari, amestecati la semnalul
sonor (bip). Scurgeti dupa preparare.

B o
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Programe cu senzor automat

Program

Domeniul de

accesorii

Alimente corespunzatoare

greutati
8. CONGELATE Pentru pregatirea legumelor congelate.
uneti legumele intr-un recipient de marime
LEGUM Punetj | le Tt t d
E E corespunzatoare. Stropiti cu 1-3 linguri de apa.
Daca pregatiti legume cu continut ridicat de
apa, cum ar fi spanac sau rosii, nu adaugati
Sensor 200 g - 1000 apa. Acoperiti cu o folie alimentara. Gauritj folia
%3 9 9 alimentard cu un cutit ascutit o singuré data, in
centru, si de patru ori in jurul marginii. Apasatj
: o singura data butonul aferent programelor cu
senzor automat pe'ntru‘pregétirea legumelor/pentru
2 apasari pregatirea pestelui. Apasati pe Start. Scurgeti dupa
apasari preparare.
9. PE$T|§ Pentru pregadtirea fileului sau muschiului de
PROASPAT peste proaspat. Asezati alimentul intr-un recipient
de marime corespunzatoare si adaugati 2 linguri
Sensor (30 ml) de apa. Acoperiti cu o folie alimentara.
ﬁ 2009-800¢ Gauriti folia alimentara cu un cutjt ascutjt o singura
(o data, in centru, si de patru ori in jurul marginii.
: Apasatj de trei ori butonul aferent programelor cu
senzor automat pentru pregatirea legumelor/pentru
3 apésari pregatirea pestelui. Apasati pe Start.
10. PE$TE Pentru pregatirea fileului sau a muschiului de
CONGELAT peste congelat. Agezatj alimentul intr-un recipient
de marime corespunzatoare si adaugati 1 lingura
Sensor (15 ml) de apa. Acoperiti cu o folie alimentara.
200g-800g¢g Gauriti folia alimentara cu un cutjt ascutjt o singura
%ﬂ data, in centru, si de patru ori in jurul marginii.
Apasati de patru ori butonul aferent programelor cu
: senzor automat pentru pregatirea legumelor/pentru
4 apésari pregatirea pestelui. Apasati pe Start.
11. OREZ Pentru pregatirea orezului destinat mancarurilor
savuroase, insa nu si pentru budinca de orez.
(Orez thailandez , Basmati, Jasmine, Surinam,
Sensor Aborio sau mediteranean). Spalatj foarte bine
orezul inainte de a-l pregati. Utilizati un castron
- 100 g - 300 larg. Adaugati de 2 ori apa clocotita pesteorez.
9 9 Acoperiti cu un capac. Apasati o singura data
: butonul aferent programelor cu senzor automat
pentru pregétirea legumelor/pentru pregatirea
1 apisare pastelor. Apésati pe Start. Dupa pregétire lasati s
stea timp de 5 minute. Scurgeti dupa preparare.
entru pregatirea pastelor uscate. Utilizati un
12. PASTA Pent st tel te. Utilizati
castron larg. Adaugati 1 lingura de sare, 1 lingura
S de ulei si apa clocotita. Pentru 100 g - 290 g de
paste, addugati 1 litru de apa clocotita. Pentru
ensor déugati 1 litru de apa clocotita. P
VRN _ 300 g - 450 g de paste, adaugati 1 2 litri de apa
100g-450¢ clocotita. Acoperiti cu un capac. Apasati de doua
: ori butonul aferent programelor cu senzor automat
pentru pregatirea orezului/pastelor. Apasati pe
Start. Scurgeti dupa preparare.
2 apasari
l Observatn

Programele cu senzor automat trebuie utilizate NUMAI pentru alimentele indicate.

ambalaj.

o B WiV

Gatiti numai alimente care se incadreaza in intervalul de greutate descris.
Intotdeauna este de preferat s& cantariti alimentele, decat sa luati ca referinta informatiile de pe

Majoritatea alimentelor beneficiaza de un timp de ASTEPTARE (STANDING), dupa ce afi gatit cu un
program automat, acest lucru permltand caldurii s continue sa a]unga in centru.
Pentru a permite Unele variatii in cadrul felului de mancare pregatit, verificati ca alimentele sa fie

gatite in totalitate si s fie foarte fierbinti inainte de servire.
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Programe automate pentru tava Panacrunch,

in functie de greutate

Pana
crunch

(I

Alegeti programul
dorit si puneti tava
Panacrunch in
cuptor, direct pe
platoul de sticla.

Apasati butonul
Start pentru a
preincalzi tava

Panacrunch.

@/f1e

Q0
[ (R

Dupa ce bip-urile
de preincalzire s-au
facut auzite, plasati

Apasati butonul
Start.

alimentele in tava,
reglati greutatea.

Domeniul de - . ~
Program greutati accesotrii Alimente corespunzatoare
13. PIZZA Pentru reincalzirea si rumenirea partii
X superioare a pizzei gata preparate si
CONGELATA congelate, bruschetta si baghete cu
Pana branza. Indepartati toate ambalajele
R si amplasati pizza in tava preincalzita
crunch 150g-5009 @ Panacrunch. Apasati o data butonul
: Panacrunch. La sfarsitul gatitului mutati pizza
pe un raft de racire. Acest program nu este
1 api potrivit pentru pizza foarte groase sau foarte
apasare subtiri, cum sunt Flammekueche.
14. PIZZA Pentru reincélzirea si ;umenireatpérgii
A superioare a pizzei gata preparate
REFRIGERATA si congelate si baghete cu branza.
Pana Indepartati toate ambalajele si amplasati
_ pizza in tava preincalzita Panacrunch.
crunch 1509-5009 @ Apasati de doua ori butonul Panacrunch. La
: sfarsitul gatitului mutatj pizza pe un raft de
racire. Acest program nu este potrivit pentru
2 apasiri pizza foarte subtiri, cum sunt Flammekueche
15.PRODUSE Penéru alre‘ijr)czfllzli‘,t r;:_meni si face crocante
produsele din cartofi.
DIN CARTOFI Apasati butonul Panacrunch de trei ori.
CONGELATE Dupa preincalzirea tavii, intindeti produsele
Pana din cartofi in tava. Pentru cele mai bune
200 g-500g9 rezultate, gatiti intr-un singur strat si
crunch amestecati la semnalul bip. Acest program
E nu este potrivit pentru galete, Pom’ Dauphine
si Pom’ Noisette.
3 apasari
16. QUICHE Petntru reinca;zIzAirea dt_adquiche prpgspét |
gata preparat. Apasati de patru ori butonu
REFRIGERAT Panacrunch. Indepartatj toate ambalajele
si amplasati quiche in tava preincalzita
Pana Panacrunch. La sfarsitul gatitului mutati
crunch quiche pe un raft de récire. Transferati
150 g-600g quiche pe un gratar de récire la finalizarea
E pregatirii si l&sati cateva minute sa se
raceasca. Quiche cu un continut ridicat
de branza poate fi mai fierbinte decat
4 apasari quiche cu legume. Acest program nu este
corespunzator pentru placintele cu crusta
dubla.

Bl -
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Tava Panacrunch

‘Concept”

Unele alimente gatite prin microunde pot
avea o crusta moale si umeda. Accesoriul
Tava Panacrunch va rumeni si va face
crocante pizza, quiche, placintele, produsele
de panificatie, ca un cuptor traditional. Tava
dumneavoastra Panasonic Panacrunch
functioneaza in trei feluri: incalzeste tava
prin absorbtia microundelor, incalzeste
direct alimentele cu ajutorul microundelor si
incalzeste alimentele cu ajutorul elementelor
gril. Baza tavii absoarbe microundele si le
transforma in caldura. Apoi caldura este
condusa prin tava la alimente. Efectul de
incalzire este maximizat de suprafata sa
neaderenta.

Utilizarea tavii Panacrunch

(Instructiuni de utilizare)

u Pentru rezultate mai bune, preincalziti
tava inainte de a o utiliza. Plasati tava
direct pe platoul de sticla si incalziti
cu microunde la putere maxima, timp
de 3 minute. Pentru a ajuta procesul
de rumenire, ungeti tava cu ulei
fnainte de a o preincalzi, in cazul unor
alimente cum sunt carnatii si cordon
bleu.

indepartati tava din cuptor si punetj
alimentele in tava. Utilizati manerul
Panacrunch sau manusi de cuptor,
deoarece tava va fi foarte fierbinte.
Pentru rezultate mai bune, este
important ca alimentele sa fie puse

pe tava imediat dupa preincalzire.
Performantele nu pot fi garantate daca
intarziati aceasta operatjune.

2

8

l Observatn

Nu preincalziti tava mai mult de 5
minute. Operatiunea de preincalzire
a tavii poate fi stocata in memorie,
utilizand functia de memorizare (a se
vedea pagina 22 RO).

Plasatj intotdeauna tava in centrul
platoului de sticla si asigurati-va ca
nu atinge peretii cuptorului. Daca nu
veti face acest lucru, se pot produce
scantei care pot deteriora interiorul
cuptorului.

Utilizatj tava intotdeauna pe platoul
de sticla. Nu o utilizati impreuna cu
gratarul din sarma.

Utilizati intotdeauna manerul
Panacrunch sau manusi de cuptor,
deoarece tava va fi foarte fierbinte.

Asigurati-va ca toate ambalajele
alimentelor au fost indepartate inaintea
gatitului

Nu puneti pe tava nici un material
sensibil la temperatura, deoarece se
poate arde.

Tava poate fi utilizata si intr-un cuptor
traditional.

Pentru rezultate mai bune, utilizafi
tava in modul combinat gril sau numai
cu microunde. Modul cu microunde
(putere 1000 W) poate fi utilizat la
preincalzirea tavii.

Ingrijirea tavii

RO

Nu taiati NICIODATA pizza, quiche
sau orice alt aliment direct pe tava
Panacrunch, deoarece aceasta ii va
deteriora suprafata neaderenta.

Dupa utilizare, spalati tava cu apa
calda cu sapun si clatiti cu apa calda.
Nu utilizati nici un fel de agenti de
curatire abrazivi sau substante chimice
de curéatire, deoarece i se va deteriora
suprafata neaderenta.

Tava poate fi spalata cu masina de
spalat vase.



intrebari si raspunsuri

I:
R:

1.

De ce nu porneste cuptorul?

Cénd cuptorul nu porneste, verificati
urmatoarele:

Este cuptorul bagat ferm in priza?
Scoateti stecherul din priza, asteptati
10 secunde si introduceti-l inapoi.
Verificati intrerupatorul de tensiune si
siguranta.

Recuplati intrerupatorul sau inlocuiti
siguranta, daca este declansata sau
arsa.

Daca intrerupatorul sau siguranta sunt
in regula, punetj alt aparat in priza.
Daca acel alt aparat functioneaza,
atunci probabil cuptorul are o
problema. Daca acel alt aparat nu
functioneaza, atunci probabil priza are
0 problema.

Daca se pare ca exista o problema
cu cuptorul, contactati un centru de
service autorizat.

Cuptorul meu cu microunde bruiaza
televizorul. Este acest lucru normal?

Este posibil sa apara unele
interferente cu undele radio si TV cand
gatiti cu cuptorul cu microunde. Aceste
interferente sunt similare celor cauzate
de aparatele mici, cum sunt mixerele,
aspiratoarele, uscatoarele de par, etc.
Aceste interferente sunt similare celor
cauzate de aparatele mici, cum sunt
mixerele, aspiratoarele, uscatoarele
de par, etc.

Cuptorul nu accepta programul dorit de
mine. De ce?

Cuptorul este conceput sa nu accepte
programe eronate. De exemplu,
cuptorul nu va accepta o a patra etapa
si nu va accepta un program automat
dupa o pornire intarziata.

Cateodata din cuptor iese aer fierbinte.
De ce?

Caldura emanata de alimentele
supuse procesului de gatit incalzeste
aerul din interiorul cuptorului. Acest
aer incalzit este eliminat din cuptor
de fluxul de aer din cuptor. Nu exista
microunde in aer. Curentul de aer din
cuptor nu trebuie niciodata blocat pe
durata gatitului.

Nu pot seta un program cu senzor
automat si HOT (fierbinte) apare pe
afisaj. De ce?

Daca cuptorul a fost utilizat anterior

si este prea fierbinte pentru a fi utilizat
Cu un program cu senzor automat,
atunci HOT (fierbinte) va aparea in
fereastra de afisaj. Dupa ce HOT
dispare, se pot utiliza programele cu
senzor automat. Dacé va gréabiti, gatiti
manual alimentele selectand

modul de gétire corect si timpul de
gatire.

Pot utiliza in cuptor un termometru
traditional?

Numai daca utilizati modul GRIL.
Metalul din unele termometre poate
produce arc electric daca este introdus
in cuptor, motiv pentru care nu pot fi
utilizate in modurile cu MICROUNDE
si COMBINAT.

Se aud un bazait si pocnete din cuptor
céand gatesc in modul COMBINAT. Care
este cauza acestor zgomote?
Zgomotele se produc cand cuptorul
trece automat de la MICROUNDE

la GRIL, pentru a indeplini functia
reglata. Acest lucru este normal.

Cuptorul meu are un miros si scoate
fum céand utilizez modul COMBINAT si
GRIL. De ce?

Dupa o utilizare repetata se
recomanda curatirea cuptorului si apoi
punerea in functiune fara alimente,
platoul de sticla si inelul cu role, in
modul Gril, pentru 5 minute. Astfel vor
fi arse toate resturile de alimente sau
ulei care pot provoca mirosuri sau
fum.

Cuptorul se opreste din gatitul cu
microunde si pe afisaj apar mesajele
‘HO7" sau "H98". De ce?

Aceste mesaje indica existenta unei
probleme cu sistemul de generare a
microundelor. V& rugam sa contactati
un centru autorizat de service.

Ventilatorul continua sa se invarteasca
dupa ce am terminat de gatit. De ce?
Dupa ce ati utilizat gratarul/modul
combinat, motorul ventilatorului se
poate roti timp de 3 minute pentru a
raci componentele electrice. Acest
lucru este normal si puteti continua sa
folositi cuptorul in tot acest timp.

o

BUBWO



ingrijirea cuptorulul

1.

2.

Opriti cuptorul inainte de a-I curat;.

Curatiti cu regularitate interiorul
cuptorului, garniturile si zonele de
etansare ale usii. Cand petele de
mancare sau lichidele varsate adera la
peretii cuptorului, curatiti garniturile si
zonele de etangare ale usii cu o carpa
umeda. In cazul in care devin foarte
murdare poate fi utilizat un detergent
slab. Nu se recomanda utilizarea

unui detergent puternic sau a unor
substante abrazive.

NU FOLOSITI SUBSTANTE
COMERCIALE DE CURATIRE.

Nu folositi detergenti puternici,
substante abrazive de curatat sau
bureti din metal la curatirea usii
cuptorului, deoarece fi pot zgéaria
suprafata, iar acest lucru poate
conduce la spargerea sticlei.

Suprafata exterioara a cuptorului
trebuie sa fie curatita cu o carpa
umeda. Pentru a preveni deteriorarea
componentelor functionale din
interiorul cuptorului, apa nu trebuie sa
patrunda in deschiderile de ventilare.

Daca panoul de control se murdareste,
curatati-I cu o carpa moale, uscata.

Nu utilizati detergenti puternici sau
substante abrazive pe panoul de
control. Cand curatiti panoul de
control, lasati deschisa usa cuptorului
pentru a preveni pornirea accidentala
a acestuia. Dupa curatire apasati
butonul STOP/ANULARE pentru a
anula eventualele comenzi.

in cazul in care se acumuleaza abur
in interiorul sau in jurul usii cuptorului,
stergeti cu o carpa moale. Acest lucru
se poate produce atunci cand cuptorul
cu microunde functioneaza in conditji
de umiditate ridicata si nu indica in nici
un fel o defectiune a aparatului.

Ocazional, este necesara indepartarea
platoului din sticla, pentru a-l curata.
Spalati platoul in apa calda cu sapun
sau in masina de spalat vase.

10.

11.

12.

13.

RO

Inelul cu role si podea interiorului
cuptorului ar trebui curatite regulat,
pentru a evita zgomotul excesiv. Pur si
simplu stergeti suprafata inferioara a
cuptorului cu un detergent slab si apa
calda, apoi uscati cu o carpa curata.
Inelul cu role poate fi spalat cu apa

si sapun slab. Vaporii de la gatit se
aduna in timpul utilizarii repetate, insa
nu afecteaza in nici un fel suprafata
inferioara a cuptorului sau inelul cu
role. Dupa indepartarea inelului cu
role din interiorul cuptorului, pentru a fi
curatit, asigurati-va ca il puneti inapoi
in pozitia corecta.

Cénd utilizati modul GRIL sau

COMBINAT, unele alimente vor
stropi, inevitabil, cu grasime pe peretii
cuptorului. Daca cuptorul nu este

curatit regulat, poate sa inceapa
scoata fum” in timpul functionarii.

sa

Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

Acest cuptor trebuie reparat numai de
persoane calificate. Pentru intretinerea
si repararea cuptorului contactati
furnizorul cel mai apropiat.

Daca nu mentineti cuptorul curat,
aceasta i-ar putea deteriora
suprafetele, fapt care poate
afecta durata de viata a aparatului
si, eventual, provoca o situatie
periculoasa.

Pastrati intotdeauna curate orificiile
de aerisire.Verificaii daca praful sau
alte materiale blocheaza oricare
dintre orificiile de ventilatie din
partea inferioara sau superioara,

ori din spatele cuptorului. Blocarea
orificiilor de ventilatie poate conduce
la supraincalzire, fapt care ar afecta
functionarea cuptorului si, eventual,
provoca o situatie periculoasa.



Specificatii tehnice

Sursa de alimentare:
Putere consumata:

230V, 50 Hz
Max; 2120 W
Microunde; 1050 W
Gratar; 1160 W
Microunde; 1000 W (IEC-60705)
Gratar de incalzire; 1100 W
Dimensiuni exterioare:
525 mm (W) x 414 mm (D) x 310 mm (H)
Dimensiuni interioare:
359 mm (W) x 362 mm (D) x 247 mm (H)
Greutatea fara ambalaj: 13.2 kg
Zgomot: 66 dB

lesire:

Greutatea si dimensiunile prezentate
sunt aproximative.

Acest produs este un echipament care
indeplineste conditiile standardului
european pentru radio perturbatii EMC
(EMC = compatibilitate electromagnetica)
EN 55011. Conform acestui standard, acest
produs este un echipament din grupa 2,
clasa B si este in gama limitelor impuse.
Grupa 2 inseamna ca energia frecventelor
radio este generata intentionat sub forma de
radiatie electromagnetica in scopul incalzirii
sau gatitului alimentelor. Clasa B inseamna
ca acest produs poate fi utilizat in spatji
casnice normale.

Informatii pentru utilizatori
privind eliminarea deseurilor
echipamentelor electrice
Sl electronice (gospodarii
particulare)
Existenta acestui simbol pe produse
si / sau documentele insotitoare ale
produsului inseamna ca acele produse
electrice si electronice uzate nu trebuie
sa fie amestecate cu deseurile menajere
generale.

Pentru o tratare, recuperare si reciclare
corespunzatoare, va rugam sa transportatj
aceste produse la punctele de colectare
desemnate, unde vor fi primite in mod
gratuit. Alternativ, in unele tari este posibil
sa putetj returna produsele distribuitorului
local, dupa achizitionarea unui produs
echivalent nou.

Eliminarea in mod corect a acestui produs
va contribui la salvarea unor resurse

valoroase si la prevenirea oricaror efecte
negative asupra sanatatii umane si asupra
mediului care ar putea surveni ca urmare a
unei tratari necorespunzatoare a degeurilor.
Pentru mai multe detalii asupra celui mai
apropiat punct de colectare desemnat, va
rugam sa contactati autoritatea locala.

Pentru eliminarea incorecta a deseurilor
de acest tip pot fi aplicate sanctiuni, in
conformitate cu legislatia nationala

Pentru utilizatorii comerciali din

Uniunea Europeana

Daca doriti sa va debarasati de
echipamente electrice si electronice, va
rugam sa obtineti informatii suplimentare de
distribuitorul sau furnizorul dumneavoastra.

Informatii privind eliminarea
deseurilor in alte tari din afara

Uniunii Europene
Acest simbol este valabil numai in Uniunea
Europeana.

Dacé doriti sa renuntali la acest produs, va
rugam sa contactati autoritatile locale sau
distribuitorul dumneavoastra si solicitati
informatii referitoare la metoda corecta de

eliminare.

Conform Directivei 2004/108/CE, articolul
9 alineatul (2)

Centrul de TestBri Panasonic

Panasonic Marketing Europe GmbH
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, R.F.
Germania

Fabricat de Panasonic Appliances
Microwave Oven (Shanghai) Co.,Ltd,
888, 898 Longdong Road, Pudong,
Shanghai, 201203, China.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS. Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Vor Gebrauch des Mikrowellengerates bitte diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig durchlesen und aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Alvorens u deze microgolfoven gebruikt, raden wij
u ten zeerste aan deze gebruiksaanwijzing door te lezen en bij te houden voor eventueel
toekomstig gebruik.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d'utiliser le four & micro-ondes, lisez
attentivement les recommandations d'utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Prima di utilizzare il forno, leggere con
attenzione questo manuale e conservarlo per future consultazioni.

INSTRUCCIONES SOBRE SEGURIDAD IMPORTANTES. Antes de comenzar a utilizar su horno
microondas, lea cuidadosamente las siguientes instrucciones y guardelas para futuras
cuestiones.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Przed wigczeniem kuchenki prosimy o dokfadne
przeczytanie instrukcji obstugi i 0 zachowanie jej na przysztosc¢.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE: Inainte de utilizarea a acestui cuptor, va rugam
sa citifi cu atentie aceste instructiuni si sa le pastrati pentru referinte ulterioare.

DULEZITE POKYNY K BEZPEGNOSTI. Pedlivé si je prosim preététe a ulozte pro pozdéjsi
pouziti.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE: nainte de utilizarea a acestui cuptor, va rugam
sa citifi cu atentie aceste instructiuni si sa le pastrati pentru referinte ulterioare.
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