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/AN Informacije o sigurnosti

Prije postavljanja i koriStenja uredaja, paZljivo

procitajte ove upute:

+ radi vaSe osobne sigurnosti i sigurnosti va-
Se imovine,

« radi zastite okolisa,

* radi pravilnog rada uredaja.

Isto tako, uvijek priloZite ove upute uz uredaj

ako ga premijestate ili prodajete.

Proizvodac¢ nije odgovoran za osteéenja uz-

rokovana neispravnim postavljanjem i kori-

Stenjem uredaja.

Sigurnost djece i slabijih osoba

+ Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godi-
na pa na viSe i osobe smanjenih tjelesnih,
osjetilnih ili mentalnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu iskustvom ili znanjem
ako su pod nadzorom osobe odgovorne za
njihovu sigurnost i rade po uputama koje
se odnose na sigurno koristenje uredaja te
razumiju uklju€ene opasnosti. Djeca se ne
smiju igrati s uredajem.

+ Drzite sva pakiranja dalje od dohvata
djece. Postoji opasnost od gusenja ili fi-
zicke ozljede.

+ UPOZORENJE: Djecu i Zivotinje drzite
dalje od uredaja dok su vrata otvorena ili
uredaj radi jer se uredaj grije. Postoji opas-
nost od ozljeda ili drugih trajnih oStecenja.

» Ako uredaj ima funkciju Roditeljske
blokade ili Blokade tipki, koristite ih.
Sprjecava djecu i zivotinje od slu¢ajnog
pokretanja uredaja.
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Zadrzava se pravo na izmjene

Opéa sigurnost

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Postoji opasnost od ozljeda i oSte¢enja
uredaja.

* Nemojte ostavljati uredaj bez nadzora dok
radi.

» Nakon svake uporabe iskljucite uredaj.

Postavljanje

« Samo ovlasteni elektri¢ar moze postaviti i
prikljugiti uredaj. Obratite se ovlaStenom
servisnom centru. Ovo je kako bi se
sprije€ila opasnost od strukturnog oste-
¢enja ili fizickih ozljeda.

* Provijerite da uredaj nije oStecen tijekom
transporta. Osteceni uredaj ne prikljucujte.
Ako je potrebno, obratite se dobavljacu.

+ Uklonite svu ambalazu, naljepnice i
prevlake iz uredaja prije prvog koristenja.
Ne skidajte nazivnu plocicu. To moze
jamstvo uciniti nevazec¢im.

+ U potpunosti se pridrzavajte zakona,
odredbi, smjernica i normi na snazi u zemlji
u kojoj koristite uredaj (sigurnosnih propisa,
pravila o recikliranju, pravila o elektri¢noj ili
plinskoj sigurnosti, itd.).

* Provijerite je li uredaj isklju€en iz elektriCne
mreze tijekom postavljanja.

+ Pazite prilikom pomicanja uredaja. Uredaj
je vrlo tezak. Uvijek koristite zastitne
rukavice. Ne povlacite uredaj za rucku.

+ ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje iskap&anje ure-
daja iz elektricne mreZe na svim polovima.



Izolacijski uredaj mora imati kontakte s ot-
vorom od minimalno 3 mm.

Morate imati ispravne uredaje za izolaciju:
automatske sklopke, osigurace (osigurace
na navijanje izvaditi iz drza¢a), prekidace
uzemljenja i sklopke.

Dijelovi za zastitu od strujnog udara moraju
biti pricvrSceni tako da ih se ne moze od-
vojiti bez alata.

Neki dijelovi uredaja su pod naponom.
Zatvorite uredaj u element i osigurajte da
ne bude slobodnog prostora. Time se spre-
¢ava mogucnost udara elektriCne struje jer
nema slu€ajnog kontakta s opasnim
dijelovima.

Prije instalacije provjerite da li je kuhinjski
element odgovarajuéih ugradnih dimenzija.
Provjerite da li je uredaj postavljen ispod i
blizu sigurnih konstrukcija.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih
uredaja i kuhinjskih elemenata.

Postavite uredaj s njegovim straznjim
dijelom i jednom bo&nom stjenkom blizu vi-
Seg uredaja. Druga strana mora se postavi-
ti pored kuhinjskom elementu iste visine.
Uredaj se ne moze postaviti na postolje.

Spajanje na elektri€nu mrezu

Uredaj mora biti uzemljen.

Provjerite podudaraju li se elektriéni podaci
na nazivnoj plocici s napajanjem u vasem
kucanstvu.

Informacije o naponu navedene su na naz-
ivnoj plocici.

Obvezno koristite ispravno postavljenu
utiCnicu sa zastitom od strujnog udara.

Pri spajanju uredaja na glavno napajanje
pazite da se kabeli ne dodiruju i ne budu u
blizini vruéih vrata uredaja.

Nemoijte koristiti strujne razdjelnike,
konektore i produzne kabele. Postoji opas-
nost od pozara.

Nemojte mijenjati ili zamjenjivati kabel na-
pajanja. Obratite se servisnom centru.

* Pripazite da za vrijeme postavljanja ure-
daja ne prignjecite i ne oStetite strujni
utika€ (ako postoji) i kabel iza uredaja.

» Nakon postavljanja uredaja, uticnica treba
biti lako dostupna.

» Nemojte povladiti strujni kabel kako biste
iskopcali uredaj. Uvijek povucite utikac, ako
postoji.

Za postavljanje potrebnog vremena
koristite

* Ovaj je uredaj samo za uporabu u
domacdinstvu. Nemoijte koristiti ovaj uredaj
u komercijalne ili industrijske svrhe.

» Uredaj koristite samo za pripremu jela u
kuc¢anstvu. Ovo je kako biste sprijecili fi-
ziCke ozljede na osobama ili oStecenje
imovine.

* Nemoijte koristiti uredaj kao radnu povrsinu
ili za Cuvanje stvari.

* Ne stavljajte zapaljive predmete ili stavke
koje su mokre sa zapaljivim proizvodima i/
ili rastopljive predmete (izradene od
plastike ili aluminija) u, pored ili na uredaj.
Postoji opasnost od eksplozije ili pozara.

 Tijekom koristenja unutras$njost uredaja se
zagrijava. Postoji opasnost od opeklina. Ne
dodirujte grijae u uredaju. Prilikom
umetanja ili uklanjanja pribora ili zdjela
koristite rukavice.

 Pazite pri uklanjanju ili postavljanju pribora
kako biste izbjegli ostecéivanje emajla.

* Uvijek budite podalje od uredaja kada otva-
rate vrata dok je uredaj u radu. Oslobada
se vruéa para. Postoji opasnost od
opeklina koze.

» Gubitak boje na emajlu nema utjecaj na
rad uredaja, stoga nije nedostatak u smislu
prava aktiviranja jamstva.

« Za spreCavanje oStecenja ili gubitak boje
emajla:

— Ne stavljajte nikakve predmete izravno
na dno uredaja i ne prekrivajte ga
aluminijskom folijom.

— Ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.

— Ne drzite vlazno posude i hranu u ure-
daju nakon zavrSetka kuhanja.



* Nemoijte koristiti uredaj ako je u kontaktu s
vodom. Nemojte Koristiti uredaj mokrim
rukama.

* Ne pritiS¢ite otvorena vrata.

+ Tijekom pecenja uvijek drzite vrata uredaja
zatvorenima, ¢ak i pri pe€enju na rostilju.

Ciséenje i odrzavanje

* Prije odrzavanja, iskljucite uredaj i od-

spojite uredaj iz mreznog napajanja.

Prije provodenja odrzavanja provijerite je li

uredaj hladan. Postoji opasnost od

opeklina. Postoji opasnost od puknuca

staklenih ploca.

* Uredaj uvijek mora biti Cist. Nakupine mas-
noce ili drugi ostaci hrane mogu se zapaliti.

* Redovno ¢is¢enje sprije€ava propadanje
povrsine materijala

« Koristite duboku pliticu za pe€enje za vrlo
vlazne kolace, kako biste sprijecili da
sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

« Za vaSu osobnu sigurnost i sigurnost vaseg
vlasnistva uredaj Cistite samo sa sapuni-
com. Nemoijte Koristiti zapaljive ili proizvo-
de koji mogu dovesti do korozije.

» Nemoijte uredaj Cistiti s Cistacima na paru,
uredajima pod visokim tlakom, o$trim
predmetima, abrazivnim sredstvima za ¢is-
¢enje, spuzvama za struganje i odstranjiva-
¢ima mrlja

+ Ako Koristite sprej za pecnice, slijedite upu-
te proizvodaca.

* Nemojte Cistiti staklena vrata abrazivnim
sredstvima za CiSc¢enje ili metalnom stru-
galicom. PovrSina otporna na toplinu unu-
tarnjeg stakla moze se razbiti i puknuti.

+ Ako su stakla ostecena, postaju slaba i
mogu se razbiti. Morate ih zamijeniti. Obra-
tite se servisnom centru.

+ Pazite pri skidanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Nemoijte Cistiti katalitiCku oblogu (ako po-
stoji).
Opasnost od pozara

+ PaZljivo otvorite vrata. KoriStenje sastojaka
koji sadrze alkohol moZe izazvati mijeSanje
alkohola i zraka. Postoji opasnost od poza-
ra.

* Iskre ili otvoreni plamen ne smiju dospjeti u
blizinu uredaja kada otvarate vrata.

* Nemojte stavljati zapaljive predmete ili
stavke koje su mokre sa zapaljivim proizvo-
dima i/ili rastopljive predmete (izradene od
plastike ili aluminija) u, pored ili na uredaj.

Svjetlo pec¢nice

+ Vrsta zarulje ili halogeno svjetlo koje se
koristi u ovom uredaju namijenjeno je samo
za kuéanske uredaje. Ne koristite je za
kuéno osvijetljenje.

+ Ako je potrebno zamijeniti zarulju, koristite
zarulju iste snage i posebno namijenjenu
samo za kuc¢anske aparate.

* Prije zamjene zarulje pecénice odvojite ure-
daj od mreznog napajanja. Postoji opas-
nost od elektri¢nog udara.

Servisni centar

+ Samo ovlasteni serviser smije popravljati
uredaj ili raditi na njemu. Obratite se
ovlastenom servisnom centru.

+ Koristite samo originalne rezervne dijelove.

Odlaganje uredaja
+ Kako biste sprije€ili opasnost od tjelesnih
ozljeda ili oSte¢enja

— Odspojite uredaj iz mreznog napajanja.

— PrereZite glavni kabel i bacite ga.

— Bacite kvaku na vratima. Time Cete
sprijeciti da djeca ili male Zivotinje budu
zatvoreni unutar uredaja. Postoji opas-
nost od gudenja.



Opis proizvoda
Op¢i pregled

Upravljacka ploga

Kontrolna Zaruljica temperature
Regulator temperature

Prikaz

Tipka za odabir funkcija pecnice
B} Ventilacijski otvori

Roétilj

n Svjetlo peénice

[E] Nazivna plotica

Ventilator

Dodatni dijelovi pe¢nice « Plitki lim za pecenje kola¢a
. Resetka Za kolace i sitno pecivo.

Za posude za kuhanje, limove za pecenje

mesa i kolaca.

Prije prve uporabe

Upozorenje Pogledajte poglavlje o <

LInformacije o sigurnosti*.
- a n@

Pocetno ¢iScenje

* lzvadite sve dijelove iz uredaja.
+ QOcistite uredaj prije prve upotrebe. C‘ J\)
Vazno Pogledajte poglavije ,Cis¢enje i

odrZzavanje”.

Nakon priklju¢ivanja uredaja na napajanje ili
nakon prekida napajanja, indikator funkcije

(i) Pecnica radi samo kada je postavijen vremena automatski treperi.
sat. Za postavljanje vremena Koristite tipke "+" ili

Postavljanje sata

Nakon otprilike 5 sekundi treperenje prestaje
i na zaslonu se prikazuje postavljeno vrijeme.

Za promjenu sata ne smijete isto-
vremeno postaviti automatsku funkciju
(Trajanje I ili Kraj - ).



Predgrijavanje

1. Postavite funkciju & i maksimalnu
temperaturu.

2. Ostavite praznu peénicu da radi 45 minu-
ta.

3. Postavite funkciju (%) i maksimalnu
temperaturu.

Svakodnevna uporaba

Upozorenje Pogledajte poglavlje
,Informacije o sigurnosti“.
Ukljucivanje i isklju€ivanje uredaja
1. Okrenite regulator funkcija pecnice na
neku od funkcija peénice.
2. Okrenite regulator temperature na
Zeljenu temperaturu.

Funkcije pecnice

4. Ostavite praznu peénicu da radi 15 minu-
ta.
Tako ¢e izgorjeti svi ostaci u unutradnjosti
pecnice. Pribor se u ovom slu¢aju moze za-
grijati jace nego pri normalnoj upotrebi.
Tijekom tog perioda mozZe se osjetiti neugo-
dan miris i pojaviti dim. To je sasvim
normalno. Osigurajte dovoljan protok zraka.

Indikator temperature ukljuuje se dok se
temperatura u pecnici poveéava.

3. Zaisklju€ivanje pecnice okrenite re-
gulator funkcija peénice i regulator
temperature u polozaj Off (Iskljuéeno).

Funkcije pecnice Upotreba

0 Polozaj ,iskljuéeno®
(OFF)

s i

~ g
-
» ~

Svjetlo pecnice

Gornji i doniji grijac

Pecenje prinudnom
ventilacijom

E] Rostil

A

sa.

Uredaj je iskljucen.

UkljuCuje se i bez funkcije pecenja.
Hrana se grije pomocu gornjeg i donjeg grijaca. Za pecenje i
prZenje na jednoj razini pec¢nice.

Za przenje ili przenje i pe€enje hrane za koju je potrebna
ista temperatura na viSe razina pecnice, bez mijeSanja miri-

UkljuCuje se cijeli grija¢ rostilja. Za rostiljanje velikih koli¢ina
hrane. Za pripremu tosta.



Zaslon

Funkcije sata

vremena.

Indikatori funkcija
Prikaz vremena
Indikatori funkcija
Tipka "+"
Regulator

B Tioka "

@) Vrijeme dana Prikazuje vrijeme. Za postavljanje, mijenjanje ili provjeru

X  Nadglednik minuta Za podeSavanje odbrojavanija.

Nakon dovrSetka odabranog razdoblja oglasava se zvucni sig-

@ Trajanje I-1 i Kraj &I mogu se koristiti

istovremeno ako kasnije treba ukljuiti ili

iskljuciti automatski. U tom slucaju najprije
postavite Trajanje 121, a zatim Kraj I .

Postavljanje funkcija sata

1.

Postavite funkciju i temperaturu pecnice
(nije potrebno kad se koristi funkcija
nadglednika minuta).

PritiS¢ite regulator dok ne pocne treperiti
indikator Zeljene funkcije sata.

nal.
Ova funkcija nema utjecaja na rad pecnice.
Sl Trajanje Za postavljanje koliko dugo ¢e pecnica raditi.
- Kraj Postavljanje vremena iskljuivanja za funkciju peénice.

&Y ool X
NN '.L"_'O’@

- @ +
3. Kako biste postavili vrijeme za funkciju
nadglednika minuta 3 , Trajanje || ili
Zavrsetak | koristite tipke ,+“ ili ,=“.
Ukljuuje se indikator odgovarajuce
funkcije sata.
Po zavr$etku postavljenog vremenskog

razdoblja treperi indikator funkcije sata i
na 2 se minute uklju€uje zvucni signal.




Kad se koriste funkcije Trajanje |- i
ZavrSetak —| pe¢nica se automatski
iskljucuje.

4. Za prekid zvuénog signala pritisnite bilo
koju tipku.

5. Okrenite gumb za funkcije pecnice i re-
gulator temperature u polozaj isklju¢eno.

Dodatne funkcije

Rashladni ventilator

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje au-
tomatski se uklju€uje kako bi povrsinu ure-

daja odrzao hladnom. Ako iskljuéite uredaj,
ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se
uredaj ne ohladi.

Sigurnosni termostat
Radi izbjegavanja opasnog pregrijavanja
(uslijed nepravilne uporabe uredaja ili ne-

Korisni savjeti i preporuke

» Uredaj ima Cetiri razine za police. Brojite
razine za police od dna uredaja.

* Mozete pedi razli¢ita jela na dvije razine
istovremeno Stavite police na 1. i 3. razinu

* Uredaj ima poseban sustav pomocu kojega
zrak cirkulira, a para stalno recirkulira. Ovaj
sustav omogucuje pe€enje u okruzenju pu-
nom pare i odrzava jela mekim unutra i
hrskavim izvana. Skracuje vrijeme pecenja
i potrodnju energije svodi na minimum.

+ U uredaju ili na staklu na vratima moze se
kondenzirati vlaga. To je sasvim normalno.
Kada otvarate vrata tijekom pecenja, uvijek
stanite dalje od uredaja. Kako biste smanijili
kondenzaciju, prije pe€enja ukljucite pecni-
cu na 10 minuta.

» Nakon svakog koriStenja uredaja obriSite
vlagu.

* Ne postavljajte nikakve predmete izravno
na dno uredaja i ne prekrivajte ih
aluminijskom folijom. To moze izmijeniti re-
zultate pecenja i ostetiti emajl.

Ponistavanje funkcije sata

1. PritiS¢ite regulator sve dok ne pocne tre-
periti zeljeni indikator funkcije.

2. Pritisnite i drzite tipku "-".
Funkcija sata nestaje nakon nekoliko
sekundi.

ispravnih sastavnih dijelova), pe¢nica je
opremljena termostatskim osiguracem koji
prekida dovod struje. Peénica ¢e se ponovno
automatski ukljuciti €im se temperatura snizi.

Pecenje kolaca

» Najbolja temperatura za pecenje kolaca je
izmedu 150 °C i 200 °C.

* Prije pe€enja zagrijte peénicu otprilike 10
minuta.

» Nemoijte otvarati vrata peénice prije nego
§to produ 3/4 vremena pecenja.

+ Ako u pecnicu istovremeno stavite dva
pladnja za pecenje, jedna razina za policu
izmedu njih treba ostati prazna.

Pecenje mesa i ribe

* Nemojte peci komade mesa manje od 1 kg.
Ako pecete premale koli¢ine, meso ¢e se
isusiti.

+ Kako bi se crveno meso dobro ispeklo iz-
vana, a ostalo so¢no iznutra, postavite
temperaturu izmedu 200°C - 250°C.

+ Za bijelo meso, perad i ribu postavite
temperaturu izmedu 150 °C - 175 °C.

+ Kod vrlo masnih jela koristite pladanj za
skupljanje umaka kako u pec¢nici ne bi bilo
mrlja koje se ne mogu ocistiti.



+ Prije rezanja ostavite meso odlezati ot- U pocetku pratite pripremu hrane dok ne
prilike 15 minuta tako da iz njega ne iscuri steknete odredeno iskustvo. Pri koriStenju
sok. uredaja pokusajte pronaci najbolje postavke

« Da biste sprijegili pretjerani dim u peénici (temperature, trajanja itd.) za svoje posude,
tijekom pedenja na rostilju, ulijte malo vode | recepte i koliCine.

u pladanj za skupljanje. Da biste smanijili
kondenziranje dima, dodajte vode svaki put
¢im ona ispari.

Vrijeme pripreme
Vrijeme pripreme ovisi o vrsti hrane, strukturi

i kolicini.

Tablice za pecenje slastica i mesalribe

KOLACI

Gor;:'ij;gom' Vruéi zrak Vrijeme
VRSTA JELA . . pripreme Napomena
Razina | Temp. |Razina | Temp. [min]

Koladi s istu- 2 170 2(1i 165 45-60 U kalupu za kolace

¢enim tijestom 3)

Prhko tijesto 2 170 2(1i 160 24-34 U kalupu za kolace

3)

Kola¢ od sira s 1 170 2 165 60-80 U kalupu za kolace od 26

mlijekom i cm

maslacem

Kola¢ od 1 170 2(1i 160 100-120 2 kalupa za tortu od 20

jabuka (Pita od 3) cm na reSetki

jabuka)

Savijaca 2 175 2 150 60-80 Na plitici za pecenje

Torta s 2 170 2(1i 160 30-40 U kalupu za kolace od 26

marmeladom 3) cm

Voéna torta 2 170 2 155 60-70 U kalupu za kolace od 26
cm

Kola¢ od diza- 2 170 2 160 35-45 U kalupu za kolace od 26

nog tijesta cm

(kolac bez

masti)

Bozi¢ni kolac/ 2 170 2 160 50-60 U kalupu za kolace od 20

bogati vocni cm

kola¢

Kolac od Sljiva 2 170 2 165 50-60 U kalupu za kruh 1)



Gornji i donji

Vruéi zrak

Vrijeme
pripreme

[min]

Napomena

grijac
VRSTA JELA . .
Razina | Temp. |Razina | Temp.
Keksi 3 170 3(1i
3)
Biskviti 3 150 3(1i
3)
Puslice 3 100 3
Zemlje 3 190 3
Lisnato tijsto 3 190 3(1i
3)
Kore za torte 3 180 2
1ili 2 180 2

Sendvi¢ Victo-
ria

1) Prethodno zagrijte 10 minuta.

KRUH I PIZZA

Pecenje gornji

165

140

115

180

180

170

170

Pecenje s ven-
tilatorom

20-30

20-30

90-120

15-20

25-35

45-70

40-55

Vrijeme
pripreme

[min]

Na ravnoj plitici za pe-
cenje

Na ravnoj plitici za pe-
céenje?

Na ravnoj plitici za pe-
cenje

Na ravnoj plitici za pe-
céenje?

Na ravnoj plitici za pe-
genje’)

U kalupu za kolace od 20
cm

Lijevo + desno u kalupu
za kolace od 20 cm

Napomene

+doniji grijac¢
VRSTA JELA . .
Razina | Temp. |Razina | Temp.
Bijeli kruh 1 190 1
Razeni kruh 1 190 1
Kru$na peciva 2 190 2(1i
3)
Pizza 1 190 1
Pogadice 3 200 2

1) Prethodno zagrijati u trajanju od 10 minuta.

10

195

190
180

190

190

60-70

30-45

25-40

20-30

10~20

1-2 komada, 500 g jedan
komad 1)
U kalupu za kruh

6-8 peciva na ravhom
pladnju za pecenje
kolaga ")

U dubokoj posudi za pe-
éenje
Na ravnom pladnju za
pecenje )




ZAPECENA JELA

Pecenje gornji | Pecenje s ven-

+doniji grijaé tilatorom Vrijeme
VRSTA JELA . pripreme Napomene
Razina | Temp. [min]

Zapecena jela 2 180 2 180 40-50 U kalupu

s tjesteninom

Zeljanica 2 200 2 200 45-60 U kalupu

Slane pite 1 190 1 190 40-50 U kalupu

Lazanje 2 200 2 200 25-40 U kalupu

Kaneloni 2 200 2 200 25-40 U kalupu

Jorksirski pu- 2 220 2 210 20-30 6 kalupa za puding 1)

ding

1) Prethodno zagrijati u trajanju od 10 minuta.

MASO

Gor;:'ij'azon" Vruéi zrak Vrijeme
VRSTA JELA . . pripreme Napomena
Razina | Temp. |Razina | Temp. [min]

Govedina 2 200 2 190 50-70 Na Zi¢anoj reSetki i u du-
bokoj posudi za pe€enje

Svinjetina 2 180 2 180 90-120  Na zi¢anoj reSetki i u du-
bokoj posudi za pecenje

Teletina 2 190 2 175 90-120  Na zi¢anoj reSetki i u du-
bokoj posudi za pecenje

Pecena gove- 2 210 2 200 44-50 Na Zi¢anoj reSetki i u du-

dina, slabo pe- bokoj posudi za pecenje

ceno

Pecena gove- 2 210 2 200 51-55 Na zi¢anoj resetki i u du-

dina, srednje bokoj posudi za pecenje

peceno

Pecena gove- 2 210 2 200 55-60 Na zi€anoj resetki i u du-

dina, jako pe- bokoj posudi za pecenje

cena

Svinjska 2 180 2 170 120-150 U dubokoj posudi za pe-

plecka cenje

Svinjske nogi- 2 180 2 160 100-120 2 komada u dubokoj po-

ce sudi za pecenje

il



Gorniji i donji

Napomena

But

Cijeli u dubokoj posudi
za pecenje

Cijeli u dubokoj posudi
za pecenje

Cijeli u dubokoj posudi
za pecenje

Cijeli u dubokoj posudi
za pecenje

Razrezan na komade
Razrezan na komade

Cijeli u dubokoj posudi
za pecenje

Napomena

grijag Vruéi zrak Vrijeme
VRSTA JELA . . pripreme
Razina | Temp. |Razina | Temp. [min]
Janjetina 2 190 2 190 110-130
Pile 2 200 2 200 70-85
Puretina 1 180 1 160 210-240
Patka 2 175 2 160 120-150
Guska 1 175 1 160 150-200
Zec 2 190 2 175 60-80
Kuni¢ 2 190 2 175 150-200
Fazan 2 190 2 175 90-120
RIBA
G”Sfr'ij'agm" Vruéi zrak Ve
VRSTA JELA . . pripreme
Razina | Temp. |Razina | Temp. [min]
Pastrva/ 2 190 2(1i 175 40-55
komarca 3)
Tuna/losos 2 190 2(1i 175 35-60
3)

Pecenje na rostilju

Prije pecenja zagrijte pecnicu otprilike 10

3 —4ribe

4 — 6 fileta

Vrijeme pecenja u

minuta.
Kolic¢ina Pecenje na rostilju
VRSTA JELA Razina Bi
Govedi file 4 800 3 250
Govede pecenje 4 600 3 250
Kobasice 8 / 3 250

12

minutama ©
s jedne
strane
12-15 12-14
10-12 6-8
12-15 10-12




Koli¢ina

VRSTA JELA

Pecenje na rostilju

Razina E!

Vrijeme pecenja u

Svinjski kotlet 4 600
Pile (polovice) 2 1000
Raznjici 4 /
Pile¢a prsa 4 400
Hamburgeri 6 600
Riblji fileti 4 400
Topli sendvici 4-6 /
Tost 4-6 /

Podaci o akrilamidima

Vazno rema najnovijim znanstvenim
spoznajama, ako hrana puno potamni

Ciséenje i odrzavanje

minutama ©

s jedne

strane
3 250 12-16 12-14
3 250 30-35 25-30
3 250 10-15 10-12
3 250 12-15 12-14
3 250 20-30
3 250 12-14 10-12
3 250 5-7 /
3 250 2-4 2-3

(narocito ona koja sadrzi $krob), akrilamidi
mogu dovesti zdravlje u opasnost. Stoga
preporu¢ujemo da kuhate na nizim
temperaturama i da ne tamnite previSe hranu.

Upozorenje Pogledajte poglavlje
.Informacije o sigurnosti.

+ Ocistite prednju stranu pec¢nice mekom
krpom namoc€enom u mlaku sapunicu.

+ Za CiSc¢enje metalnih povrsina koristite uo-
bi¢ajeno sredstvo za CiSéenje.

+ QOcistite uredaj iznutra nakon svake upora-
be. Tako ¢ete prljavstinu lakSe ukloniti i
ona se nece zapedi.

» Tvrdokorne mrlje Cistite posebnim sred-
stvom za CiSéenje pecnica.

* Pribor Cistite (mekom krpom namoéenom u
sredstvo za CiSéenje) nakon svake upotre-
be i ostavite ga da se osusi.

» Ako je pribor od neljepljivog materijala,
nemojte ga Cistiti agresivnim sredstvima,
oStrim predmetima ili u perilici. Tako moze-
te oStetiti oblogu!

Uredaji od nehrdajuceg celika ili
aluminija:

Vrata peénice Cistite samo vlaznom spuzvom.

Obrisite ih mekom krpom.

Ne koristite €eli€nu vunu, kiseline ili abraziv-
ne materijale jer njima mozete oStetiti povrsi-
nu peénice. Ogistite upravljacku plo¢u peéni-
ce uz iste mjere opreza.

Ciséenje brtve na vratima

* Redovno pregledavajte brtvu na vratima.
Brtva na vratima nalazi se oko okvira vrata
pecnice. Nemojte Kkoristiti uredaj ako je
brtva na vratima o$te¢ena. Obratite se ser-
visnom centru.

« Za CiSéenje brtve na vratima pogledajte op-
¢e informacije o ¢iS¢enju.

Vodilice za police

Vodilice za police mozZete ukloniti kako biste
ocistili bo¢ne stranice.
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Uklanjanje vodilica za police

—

-
O Povucite prednji O Povucite straznju
dio vodilice za police vodilicu za police s

od boc&ne stjenke. bo¢ne stjenke i skini-
te je.

Postavljanje vodilica za police
Vodilice za police postavite obrnutim re-
doslijedom.

Zaobljeni krajevi vodilica za police
moraju biti okrenuti prema naprijed.

Svjetlo peénice
Upozorenje Budite paZljivi prilikom
zamjene zaruljice pecnice. Postoji
opasnost od strujnog udara.
Prije zamjene zarulje:
* Iskljucite pecnicu.
* lzvadite osiguraCe iz kutije za osigurace ili
iskljucite sklopku.

Stavite krpu na dno peénice radi zastite
Zaruljice i staklenog poklopca.

1. Okrenite stakleni poklopac Zaruljice u
smjeru suprotnom od smjera kazaljke na
satu i skinite ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite Zarulju novom Zaruljom za
pecnice otpornom na temperaturu do
300°C.

Koristite istu vrstu Zaruljice za pecnicu.

4. Vratite stakleni poklopac.
Ciséenje vrata peénice
Vrata pecnice se sastoje od dvije staklene

ploe. Mozete ukloniti vrata pecnice i unu-
tarnju staklenu plo€u radi ¢iScéenja.

14

Ako unutarnju staklenu plocu pokuSate
skinuti prije nego uklonite vrata, vrata
pecnice bi se mogla zatvoriti.

0 Otvorite vrata do 6 Podignite i okre-
kraja i pridrzite Sarke nite rucice na
vrata. dvjema Sarkama.

© Zatvorite vrata
pecnice do prvog
polozaja (napola).
Zatim povucite vrata
prema naprijed i iz-
vadite ih iz leZista.

O stavite vrata na
stabilnu povrsinu za-
Sticenu mekom
krpom.

\
~

o

(5) Otpustite sustav
za blokiranje kako
biste izvadili unu-
tarnju staklenu
plocu.

@ Okrenite dva pri-
¢vrsna elementa pod
kutom od 90° i izvu-
cite ih iz lezista.



@ Pazljivo podignite
(korak 1) i uklonite
(korak 2) staklenu
plocu.

Ocistite staklenu plo¢u sapunicom. PaZljivo

osusite staklenu ploc¢u.

nut prema unutarnjoj strani vrata. Nakon
montiranja uvjerite se da povrsina okvira
staklene plo¢e na dijelovima s tiskom nije

gruba na dodir.

Provjerite je li unutarnja staklena plo¢a pra-
vilno postavljena u sjedista (pogledajte sliku).

Umetanje vrata i staklene ploce

Prilikom postavljanja ploce s ukrasnim okvi-
rom, pobrinite se da dio s tiskom bude okre-

RjeSavanje problema

& Upozorenje Pogledajte poglavlje

»Informacije o sigurnosti®.

Pecnica se ne grije.
Pecnica se ne grije.
Pecnica se ne grije.

Pec¢nica se ne grije.

Zaruljica peénice ne radi.

Para i kondenzat nakupljaju
se na hrani i u unutrasnjosti
pecnice.

Na zaslonu se prikazuje
,12.00”.

Ako ne mozZete samostalno pronaci rieSenje,
obratite se dobavljacu ili servisnom centru.

Pec¢nica nije uklju¢ena.
Sat nije postavljen.

Nisu postavljene potrebne
postavke.

Pregorio je osigurac.

Zaruljica peénice je u kvaru.

Predugo ste ostavili posude
u pecnici.

Nestanak struje.

Ukljucite peénicu.
Postavite sat.
Provjerite postavke.

Provjerite osigura¢. Ako osi-
gurac pregori viSe puta, po-

zovite ovlastenog elektri¢ara.

Zamijenite zaruljicu.

Ne ostavljajte posude u peé-
nici dulje od 15-20 minuta
nakon dovrSetka pecenja.

Ponovno postavite sat.

na prednjem okviru kucista pecnice.

Preporuéujemo da podatke zapiSete ovdje:

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na nazivnoj plocici. Nazivna plo€ica nalazi se
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Model (MOD.)
Broj proizvoda (PNC)
Serijski broj (S.N.)

Tehnicki podaci

Napon
Frekvencija

Postavljanje

Upozorenje Pogledajte poglavlje
»Informacije o sigurnosti“.

Briga za okolis

Simbol & na proizvodu ili na njegovoj
ambalaZi oznacuje da se s tim proizvodom ne

16

230V
50 Hz

Elektricna instalacija

Upozorenje Uredaj smije instalirati
samo kvalificirana i kompetentna osoba.

Proizvodac nije odgovoran ako ne po-
Stujete sigurnosne mjere iz poglavlja "Si-
gurnosne informacije".

Uredaj se isporucuje samo s kabelom za na-
pajanje.

Kabel

Vrste kabela primjenjivih za montazu ili
zamjenu: HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF,
HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
(na nazivnoj plocici) i tablicu:

Ukupna snaga Presjek kabela

maksimalno 1380 3 x 0,75 mm?
W

maksimalno 2300 3 x 1 mm?
W

maksimalno 3680 3 x 1,5 mm?
w

Zica uzemljenja (zeleno-Zuti kabel) mora biti
2 cm duza od faze i neutralne zice (plavi
smedi kabel).

smije postupiti kao s otpadom iz
domacdinstva. Umjesto toga treba biti uruéen



prikladnim sabirnim to¢kama za recikliranje
elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim
odvozenjem ovog proizvoda sprijeCit Cete
potencijalne negativne posljedice na okolis$ i
zdravlje ljudi, koje bi inace mogli ugroziti
neodgovarajuc¢im rukovanjem otpada ovog
proizvoda. Za detaljnije informacije o
recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da
kontaktirate Va$ lokalni gradski ured, uslugu

za odvozenje otpada iz domacinstva ili
trgovinu u kojoj ste kupili proizvod.

Ambalaza

Ambalaza je ekoloSka i mozZe se re-
ciklirati. Plasti¢ni dijelovi oznaceni su medu-
narodnim kraticama poput PE, PS itd.
Ambalazu odlozZite u posebne spremnike za
otpad na lokalnom odlagalistu.
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/N Bezpecnostni informace

Pfed instalaci a pouzitim si peclivé prectéte

tento navod:

 Abyste ochranili svoji bezpecénost i svij
majetek.

+ Abyste chranili Zivotni prostredi.

+ Abyste spotfebi¢ spravné pouzivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu

se spotfebiem i v pfipadé jeho stéhovani ne-

bo prodeiji.

Vyrobce nezodpovida za Skody zpusobené

nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim

spotfebice.

Bezpeénost déti a postizenych osob

» Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi
osmi let nebo osoby se snizenymi fyzicky-
mi, smyslovymi nebo dusevnimi schop-
nostmi nebo osoby bez patfi¢nych zkuSe-
nosti a znalosti pouze, pokud tak €ini pod
dozorem nebo vedenim, které zohledriuje
bezpecny provoz spotfebite, a pokud ro-
zumi rizikim spojenym s provozem
spotiebiCe. Zabrarite, aby si déti hraly se
spotrebicem.

+ V38echny obaly uschovejte mimo dosah dé-
ti. Hrozi nebezpeci ududeni nebo zranéni.

« VAROVANI: Jsou-li dvitka spotiebice
oteviena, nebo je-li spotiebi¢ v provozu,
nedovolte z divodu vysokych teplot, aby
se k nému pfiblizovaly déti nebo zvifata.
Hrozi nebezpeci Urazu nebo jinych trvalych
nasledku.

+ Pokud je spotiebi¢ vybaven funkci détské-
ho zamku nebo blokovani tlagitek, pouzi-

18

Cisténiaudrzba_ 29
Codélat, kdyz... ___ __________ 31
Technické tdaje _ _ _ _ _ __ ______ 32
Instalace 32

33

Zmeény vyhrazeny

vejte ji. Zabranite tak détem a zvifatim v
nahodném pouziti spotfebice.

VSeobecné bezpecnostni informace

* Neménite technické parametry tohoto
spotfebice. Hrozi nebezpeci trazu nebo
poskozeni spotfebice.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez dozo-
ru.

» Po kazdém pouZiti spotfebi¢ vypnéte.
Instalace

+ Spotfebi¢ smi instalovat a zapojovat pouze
kvalifikovany elektrikaf. Kontaktujte autori-
zovane servisni stfedisko. Pfedejdete tak
poskozeni zafizeni nebo zranéni osob.

+ Zkontrolujte, zda se spotfebic pfi dopravé
neposkodil. Poskozeny spotfebi¢ nezapo-
jujte. V pfipadé nutnosti se obratte na do-
davatele.

» PFed prvnim pouzitim odstrante ze
spotfebice vSechny obaly, nalepky a folie.
Neodstrariujte typovy Stitek. Mohlo by dojit
k poruseni zaruky.

» Vzdy dodrzujte zakony, vyhlasky, smérnice
nebo normy platné v zemi pouZiti spotiebi-
¢e (bezpecénostni nebo recyklaéni smérni-
ce, bezpe€nostni normy pro elektricka ne-
bo plynova zafizeni atd.).

+ Béhem instalace musi byt spotfebi¢ odpo-
jeny od elektrické sité.

+ Pri stéhovani spotrebice budte opatrni.
Tento spotfebic je t€zky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice. Netahejte spotfebic za
drzadlo.



Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k fAdnému odpojeni vSech
napajecich vodi¢l spotfebice. Toto izolaéni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty
alespori 3 mm Sirokou.

Je nutné instalovat spravna izola¢ni zafize-
ni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (po-
jistky Sroubového typu se musi odstranit z
drzaku), spoustéce uzemnéni a stykace.
Césti ochrany proti Grazu elektrickym pro-
udem museji byt upevnény tak, aby je ne-
Slo odstranit bez nastroju.

Nékteré ¢asti spotiebice jsou pod pro-
udem. Uzavrete spotfebic skiifikou a zkon-
trolujte, Ze neni volné pfistupny. Zabranite
tak urazu elektrickym proudem pfi ndhodné
dotyku nebezpecnych Easti.

Pfed instalaci zkontrolujte, zda ma prostor
v kuchynské lince vhodné rozméry.

Dbeijte na to, aby byl spotiebi¢ namontovan
pod bezpecnou konstrukci a vedle bezpec-
nych konstrukci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotfebict a nabytku.

Instalujte spotfebi¢ zadni stranou a jednou
boc¢ni stranou smérem k vy$Simu spotiebi-
¢i. Druhou stranu je nutné umistit ke
spotfebici, ktery je stejné vysoky.

Tento spotfebi¢ nesmi byt umistén na pod-
stavec.

Pripojeni k elektrické siti

Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na typo-
vém S§titku souhlasi s parametry vasi do-
maci elektrické sité.

Informace o napéti naleznete na typovém
Stitku.

Vzdy pouZivejte spravné instalovanou sito-
vou zasuvku odolnou proti razovému pro-
udu.

Po pfipojeni spotiebice k sitové zasuvce
se kabely nesmi dotykat horkych dvifek
spotiebice nebo byt v jejich blizkosti.
Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky, konek-
tory ani prodluzovaci kabely. Hrozi nebez-
peci pozaru.

Nevyménujte ani neupravujte napajeci ka-
bel. Kontaktujte servisni stfedisko.

Davejte pozor, abyste zastrcku a sitovy ka-
bel (je-li sou¢asti vybaveni) za spotfebi¢em
neskfipli nebo jinak neposkodili.
Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po in-
stalaci spotfebiCe pfistupna.

Neodpojujte sitovy kabel ze zasuvky ta-
hem za kabel. VZdy tahejte za zastréku
(pokud je ji spotfebi¢ vybaven).

Pouzivani

Tento spotfebic je uréen pouze k domaci-
mu pouziti. Nepouzivejte jej ke komerénim
nebo primyslovym Gcelim.
Spotfebi¢ pouzivejte pouze pro vareni v
domacnosti. Zabranite tak fyzickym ura-
z(im osob ¢i poSkozeni majetku.
Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.
Do spotiebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty,
pfedméty nasaklé hoflavinami nebo spéka-
vé predméty (napfiklad z plastu nebo hlini-
ku). Hrozi nebezpeéi vybuchu nebo poza-
ru.
Vnitfek spotfebiCe se pfi pouziti zahfiva na
velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpedi po-
paleni. Nedotykejte se topnych téles ve
spotrebici. Pfi vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi ¢i nadob pouzivejte rukavice.
Pfi vyjimani nebo vkladani pfisluSenstvi
trouby budte opatrni, abyste neposkodili
smalt trouby.
Pokud je zafizeni v provozu, pfi otevieni
dvifek vzdy stujte v dostatecné vzdalenosti.
Muze dojit k uvolnéni horké pary. Hrozi ne-
bezpedi popaleni.
Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotiebice, a tak se
nejedna o zavadu z hlediska ustanoveni
zaruky.
Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:
— Nepokladejte Zadné pfedméty pfimo na
dno spotfebiCe ani jej nezakryvejte hlini-
kovou félii.

19



— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotfebice.
— Po dokonceni pe€eni nenechavejte
vlhka jidla ve spotfebici.
* Nepouzivejte spotrebi¢, doslo-li k jeho kon-
taktu s vodou. Nepouzivejte spotiebi¢, ma-
te-li mokré ruce.

+ DviFka spotfebiCe nikdy neotvirejte nasilim.

+ Duvitka spotfebiCe vZdy zavrete, i kdyz gri-
lujete.

Cisténi a udrzba

+ Pred Cisténim nebo udrzbou spotiebic vzdy
vypnéte a odpojte od sitového napajeni.

+ Pred udrzbou se ujistéte, Ze je spotiebic jiz
chladny. Hrozi nebezpeci popaleni. Mohlo
by dojit k prasknuti skla.

 Spotfebi¢ udrzujte neustale v gistoté. Usa-
zené tuky nebo zbytky jidla mohou zplso-
bit pozar.

+ Pravidelnym &isténim zabranite zhor8eni
stavu povrchového materialu.

+ Pri peceni kolacl s vysokym obsahem vo-
dy pouzivejte hluboky plech, abyste zabra-
nili iniku ovocnych Stav, které mohou zp(-
sobit trvalé skvrny.

+ Z duvodu osobni bezpecnosti a ochrany
majetku Cistéte spotfebi¢ pouze vodou a
mydlem. Nepouzivejte hoflavé prostfedky
nebo prostiedky, které mohou zpUsobit ko-
rozi.

+ K Cisténi spotfebite nepouzivejte parni ¢i-
stici zafizeni, vysokotlaka Cistici zafizeni,
ostré pfedméty, abrazivni Cistici
prostfedky, drsné houbicky ani odstrariova-
Ce skvrn.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se pokyny
vyrobce.

« K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky ani kovové
Skrabky. Zaruvzdorny povrch vnitfni skle-
néné tabule mize popraskat a nasledné se
rozttistit.

+ Pokud se poSkodi sklenéné tabule dvirek,
zkfehnou a mohou prasknout. Je nutné je
vyménit. Kontaktujte servisni stfedisko.
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+ P¥i vyjimani dvifek spotiebi¢e budte opatr-
ni. Dvifka jsou tézka!

+ Necistéte katalyticky smalt (je-li souc€asti
spotfebice).

Nebezpedi pozaru!

+ Dvirka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-li
pfi pfipravé jidla v troubé pFisady obsahuji-
ci alkohol, mizZe vzniknout smés vzduchu s
alkoholem. Hrozi nebezpedi pozaru.

+ P¥i otvirani dvefi nesmi byt v blizkosti jiskry
ani otevieny ohen.

+ Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty,
predméty nasaklé hoflavinami nebo spéka-
vé predmeéty (napfiklad z plastu nebo hlini-
ku).

Zarovka trouby

+ V tomto spotfebici se pouzivaji specialni Ci
halogenové zarovky pouze pro pouziti v
domacich spotfebicich. Nepouzivejte ji pro
osveétleni domacnosti.

» Pokud je zarovku potfeba vymeénit, pouzijte
pouze zarovku se stejnym vykonem a urce-
nou specialné pro domaci spotrebice.

» Pfed vyménou Zarovky trouby odpojte
spotfebi¢ od elektrické sité. Hrozi nebezpe-
¢i Urazu elektrickym proudem.

Servisni stredisko

+ Spotiebi¢ mize opravovat pouze kvalifiko-
vany technik. Kontaktujte autorizované se-
rvisni stfedisko.

» PouZivejte vyhradné originalni nahradni di-
ly.

Likvidace spotrebice

+ Aby nedoslo k urazu nebo vzniku $kod:
— Odpojte zafizeni od elektrické sité.
— Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

— Odstrarite dverni zapadku. Zabranite tak
tomu, aby uvnitf spotfebiCe uvizly déti
nebo mala zvifata. Hrozi nebezped¢i udu-
Seni.



Popis spotrebice

Celkovy pohled

Prislusenstvi trouby

+ Dratény rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, pecené.

Pred prvnim pouzitim
Upozornéni Viz kapitola ,Bezpecnostni
informace®.
Prvni ¢isténi
» Vyjméte ze spotfebice vSechno pfislusen-
stvi.
+ Pred prvnim pouzitim spotfebic€ vycCistéte.

Dulezité Ridte se &asti ,Cisténi a udrzba“.
Nastaveni ¢asu

Trouba funguje jen v pfipadé, ze byl na-
staven denni Cas.

Ovladaci panel
Kontrolka teploty
Ovladaé teploty
Displej

Ovladaé funkei trouby
B Vétraci otvory

Gril

8 | Zarovka trouby

B} Typovy stitek
Ventilator

» Mélky plech na peceni
Na kolace a drobné pecivo.

I X

S l l@ o
va

Po pfipojeni trouby k siti nebo po vypadku
elektrického proudu automaticky blika kon-
trolka funkce Cas.

K nastaveni aktualniho denniho ¢asu pouzijte
tlaGitko " + " nebo " - ".

PFiblizné po 5 vtefinach blikani pfestane a na
displeji se zobrazi nastaveny denni €as.

@ Chcete-li ¢as zménit, nesmite nastavit
automatickou funkci (Délka I-| nebo Ko-
nec —| ) soucasné.
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Predehrati

1. Nastavte funkci & a maximaini teplotu.
2. Zahrejte troubu na 45 minut bez jidla.
3. Nastavte funkci (%) a maximalni teplotu.
4. Zahrejte troubu na 15 minut bez jidla.

Denni pouzivani

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpecnostni
informace”.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

1. Otocte ovladacem funkci trouby na poza-
dovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na pozadova-
nou teplotu.

Funkce trouby

Timto se spali vedkeré usazeniny na sténach
trouby. PFisluSenstvi se mdze zahfat na vyssi
teplotu nez pfi normalnim pouzivani. Béhem
této doby mize varna deska vydavat
nepfijemny zapach. To je normalni jev. Zaiji-
stéte dostatecné proudéni vzduchu.

Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se zvy-
Suje teplota uvnitf spotfebice.

3. Jestlize chcete spotfebi€ vypnout, otocte
ovladagem funkci trouby a ovladacem te-
ploty do polohy vypnuto.

0 Poloha VYPNUTO Spotfebic je vypnuty.

Klasické peceni
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4 ~
Q Zarovka trouby Sviti bez jakékoliv zapnuté funkce pedeni.
Teplo pfichazi z horniho i doIniho topného télesa. Peceni
moucnych jidel a masa na jedné urovni trouby.

Intenzivni horkovzdus- Peceni masa nebo mouéniku, které vyzaduiji stejnou teplotu
né peceni peceni na nékolika rostech bez miseni vini.

W Gril Je zapnuté celé topné téleso grilu. Grilovani plochych kust
ve velkém mnozstvi. Opékani topinek.



Displej

Kontrolky funkci
Displej Gasu
Kontrolky funkeci
Tlagitko "+"
Tlagitko volice
B Tacitko "

Funkce hodin

@) Denni ¢as Ukazuiji ¢as. Nastaveni, zména nebo kontrola Casu.

X Minutka Odpocitavani ¢asu.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signal.
Tato funkce nema zadny vliv na provoz trouby.

=Y Délka Nastaveni délky zapnuti trouby.

| Konec Nastaveni ¢asu vypnuti funkce trouby.

(i) Funkce Délka -l a Konec =1 Ize pouZit s [ i'ﬂ'l(l; %
sou¢asné pro naprogramovani automa- Leoenand ’
tického zapnuti a pozdéj$iho vypnuti trouby. ! - == o

V tomto pfipadé nejprve nastavte funkci Dél- - ®
ka =1, pak Konec = .

+
Nastaveni funkci hodin %

1. Nastavte funkci a teplotu trouby (neni

nutné u funkce Minutka). 3. K nastaveni ¢asu pro funkci Minutka <,
2. Opakované stisknéte tlacitko volby, do- Trvani || nebo Ukoneni —| pouzijte tla-

kud nezaéne blikat kontrolka pozadované Citko ,+" nebo ,-".

funkce hodin. Rozsviti se ukazatel funkce hodin.

Po uplynuti nastaveného €asu ukazatel
funkce hodin zablika a na dvé minuty za-
zni zvukovy signal.

U zapnutych funkci Trvani || a Ukonce-
ni —=| se spotfebi€ vypne automaticky.
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4. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv tlagitka.

5. Otocte ovladag funkci trouby a ovladac
teploty do polohy vypnuto.

ZruSeni funkce hodin

1. Opakované stisknéte tlacitko volice, do-
kud nezac¢ne blikat ukazatel pozadované
funkce.

Doplrikové funkce

Chladici ventilator

Chladici ventilator se spusti automaticky k

ochlazeni povrchu spotfebice. Jestlize troubu
vypnete, bude chladici ventilator pokraovat v
chlazeni az do upIného ochlazeni spotfebice.

Bezpecénostni termostat

Trouba je vybavena bezpec&nostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti pferusi do-

Uzitecné rady a tipy

» Trouba ma &tyfi Urovné rostl. Polohy rostu
v troubé se pocitaji zdola.

+ Muzete péct rizna jidla souasné na dvou
urovnich trouby. Zasurite rosty do urovné 1
a3.

+ Trouba je vybavena specialnim systémem,
ktery zajistuje obéh vzduchu a stalou recy-
klaci pary. Tento systém umozriuje peceni
a vafeni v péare, takze jidla jsou uvnitf mék-
ka a na povrchu maji kar¢icku. Doba pece-
ni a spotfeba energie jsou snizeny na mini-
mum.

+ V troubé nebo na skle dvifek se mize sra-
Zet vihkost. To je normalni jev. PFi otvirani
dvifek trouby béhem pecleni vZdy odstupte.
Kondenzaci snizite, kdyZz troubu vzdy pfed
pe€enim na 10 minut pfedehfejte.

+ Po kazdém pouziti setfete vihkost uvnitf
trouby.

+ P¥i peceni na dno trouby nestavte zadné
predméty a zadnou Cast trouby nezakryvej-
te hlinikovou félii. Mohlo by to ovlivnit vy-
sledky peceni a poskodit smaltovy povrch.
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2. Stisknéte a podrzte ,-“.
Funkce hodin by méla zhasnout béhem
nékolika sekund.

davku proudu, aby pfi nespravném pouZziti
trouby nebo vadném dilu nedo$lo k nadmér-
nému pfehfati trouby. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Peceni moucniku

» Nejlepsi teplota k pe€eni mouénikud je mezi
150 °C a 200 °C.

» PFed pecenim nechte troubu pfiblizné 10
minut pfedehrat.

+ Neotvirejte dvefe, dokud neuplynou 3/4 na-
staveného €asu k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy na pe-
¢eni, musi byt mezi plechy jedna urover
drazek volna.

Peceni masa a ryb

+ Pecte pouze maso s vahou nad 1 kg. P
peceni pfili§ malého mnoZstvi se maso vy-
susuje.

» Chcete-li mist Eervené maso dobfe prope-
¢ené zvenku a Stavnaté uvnitf, nastavte te-
plotu mezi 200 °C-250 °C.

+ Bilé maso, drubez a ryby pecte pfi teploté
150 °C-175 °C.

+ Pfi pe€eni velmi mastného jidla pouzijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby se v
troubé nevytvorily obtizné odstranitelné
skvrny.



+ Pred podavanim nechte maso odpocivat Nejprve sledujte v nové troubé pribéh peceni

asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte, a jeho vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
aby nevytekla Stava. nastaveni (tepelny vykon, dobu peceni,
+ Do hlubokého plechu na zachyceni tuku apod.) pro dané nadobi, recepty a mnozstvi.

nalijte trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekoufilo. Jakmile vyschne, dolijte opét vo-
du, aby se z pekace nekoufilo.

Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich

konzistenci a mnozstvi.

Tabulka pro pec¢eni masa a mouéniku
KOLACE
Intenzivni hor-
ni kovzdusné pe-

DRUH JIDLA éeni Poznamky

Klasické pece-

ta [°C] |ven B!

Slehané re- 2 170 2(1a 165 45-60 V kolacové formé
cepty 3)
Krehké tésto 2 170 2(1a 160 24-34 V kolacové formeé

3)
Maslovo-tvaro- 1 170 2 165 60-80 V kolacove formé 26 cm
hovy kolaé
Jable¢ny dort 1 170 2(1a 160 100-120 2 kolacoveé formy o prd-
(jablecny ko- 3) méru 20 cm na draténém
lac) rostu
Stradl 2 175 2 150 60-80 Na plechu
Marmeladovy 2 170 2(1a 160 30-40 V kolacové formé 26 cm
dort 3)
Ovocny kolac 2 170 2 155 60-70 V kolacové formé 26 cm
PiSkotovy ko- 2 170 2 160 35-45 V kolacove formé 26 cm
la¢ (netucny
piSkotovy ko-
1ac)
Vanocni dort/ 2 170 2 160 50-60 V kolacove formé 20 cm
Bohaty ovocny
dort
Svestkovy ko- 2 170 2 165 50-60 Ve formé na chleba 1)
lac
Malé moucni- 3 170 3(1a 165 20-30 Na mélkém plechu
ky 3)

25



Intenzivni hor-

Klasicke pece- | | > dusné pe-

ni

DRUH JiDLA ceni

Poznamky

ta [°C] |ven B

Malé pecivo 3 150 3(1a 140
3)

Pusinky 3 100 3 115

Zemle 3 190 3 180

Odpalované 3 190 3(1a 180

tésto 3)

Ploché kolace 3 180 2 170

s naplini

PiSkotovy dort 1 nebo 180 2 170

2
1) Pfedehrat po dobu 10 minut.
CHLEB A PIZZA

Intenzivni hor-
kovzdusné pe-

Klasické pece-

ni

20-30

90-120
15-20
25-35

45-70

40-55

Na mélkém plechu 1)

Na mélkém plechu
Na mélkém plechu 1)

Na mélkém plechu 1)
V kolacové formé 20 cm

Vlevo + vpravo v dortové
formé 20 cm

Poznamky

DRUH JiDLA ceni
Teplo-
ta [°C] |ven Bi | ta[°C]
Bily chléb 1 190 1 195
Zitny chiéb 1 190 1 190
Dalamanky 2 190 2(1a 180
3)
Pizza 1 190 1 190
Cajové kolac- 3 200 2 190
ky

1) Pfedehrat po dobu 10 minut.
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60-70

30-45
25-40

20-30

10~20

1-2 kusy, 500 g jeden
kus 1)

Ve formé na chleba
6-8 kust na mélkém ple-
chu na pegeni
Na hlubokém plechu na
peceni 1)

Na mélkém plechu ")




NAKYPY

Klasickeé pece-

DRUH JiDLA

Téstovinovy 2 180
nakyp

Zeleninovy na- 2 200
kyp

Lotrinské kola- 1 190
ce

Lasagne 2 200
Téstoviny 2 200
Cannelloni

Yorkshirsky 2 220
puding

1) Pfedehfat po dobu 10 minut.

MASO

Klasické pece-

DRUH JiDLA

Hovézi maso 2 200
Veprové maso 2 180
Teleci 2 190
Anglicky rost- 2 210
bif, krvavy

Anglicky rost- 2 210
bif, stfredné

propeceny

Anglicky rost- 2 210
bif, dobfe pro-

peceny

Intenzivni hor-
kovzdusné pe-

ceni
Teplo-
ta [°C]
2 180
2 200
1 190
200
200
2 210

Intenzivni hor-
kovzdusné pe-

ceni
Teplo-
ta [°C]
2 190
2 180
2 175
2 200
2 200
2 200

Cas pede-
ni [min]

40-50
45-60
40-50

25-40
25-40

20-30

50-70
90-120
90-120
44-50

51-55

55-60

Poznamky

Ve formé na peceni
Ve formé na peceni
Ve formé na peceni

Ve formé na peceni
Ve formé na peceni

Forma na 6 kust 1)

Poznamky

Na draténém rostu a hlu-
bokém plechu na peceni

Na draténém rostu a hlu-
bokém plechu na peceni

Na draténém rostu a hlu-
bokém plechu na peceni

Na draténém rostu a hlu-
bokém plechu na peceni

Na draténém rostu a hlu-
bokém plechu na peceni

Na draténém rostu a hlu-
bokém plechu na peceni
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Intenzivni hor-
kovzdusné pe-

DRUH JIDLA éeni Poznamky

Klasické pece-

Vepiové plec- 2 180 2 170 120-150  Na hlubokém plechu na
ko peceni
Veprové nozi¢- 2 180 2 160 100-120 2 kusy na hlubokém ple-
ky chu na peceni
Jehnéci 2 190 2 190 110-130 Kyta
Kure 2 200 2 200 70-85 V celku na hlubokém
plechu na peceni
Krata 1 180 1 160 210-240 V celku na hlubokém
plechu na peceni
Kachna 2 175 2 160 120-150 V celku na hlubokém
plechu na peceni
Husa 1 175 1 160 150-200 V celku na hlubokém
plechu na peceni
Kralik 2 190 2 175 60-80 Nakrajeny na kousky
Zajic 2 190 2 175 150-200 Nakrajeny na kousky
Bazant 2 190 2 175 90-120 V celku na hlubokém
plechu na peceni
RYBY
L Intenzivni hor-
Klasické pece- .
. kovzdusné pe-
DRUH JIDLA éeni Poznamky
Teplo-
ta [°C]
Pstruh/prazma 2 190 2(1a 175 40-55 3-4 ryby
3)
Tunak/losos 2 190 2(1a 175 35-60 4-6 fileth
3)
Grilovani

Vzdy prazdnou troubu na 10 minut
pfedehrejte.
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Grilovani Doby peceni v minu-

tach ©
DRUH JIDLA aroven . | 1.strana | 2.strana
drazek 8i
Hovézi svickova 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovézi biftek 4 600 3 250 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 3 250 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 3 250 12-16 12-14
Kure (rozkrojené 2 1000 3 250 30-35 25-30
na polovinu)
Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 20-30
Rybi filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Toasty 4-6 / 3 250 5-7 /
Topinky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

smazeni jidel dohnéda (zejména u

Varovani ohledné akrylamidu Skrobnatych potravin) poSkozovat zdravi.

Dulezité Podle nejnovéjsich védeckych Doporugujeme proto vait pfi nejnizsich
poznatk mohou akrylamidy vznikajici pfi teplotach a nenechavat jidlo pfili§ zhnédnout.

Cisténi a udrzba

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpe&nostni predméty, ani je nemyjte v my¢ce. Mohli
informace”. byste znicit nepfilnavou Upravu.
« Pfedni stranu spotfebige otfete mékkym (i) Spotiebic z nerezové oceli nebo hlini-
hadfikem namogenym v roztoku teplé vody | ku:
a Cisticiho prostredku. Cistéte dvefe trouby pouze vihkou houbou.

Potom je vysuste mékkym hadfikem.
Nepouzivejte ocelové draténky ani kyselé ne-
bo abrazivni prostfedky, protoZe by mohly
poskodit povrch trouby. Stejné opatrné Cisté-
te i ovladaci panel.

+ K ¢isténi kovovych ploch pouzivejte bézny
Cistici prostfedek.

+ Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Necistoty se snadnéji odstrani a nepfipe-

cou se.

+ Odolné negistoty odstrafite pomoci special- | Cisténi dvefniho tésnéni
niho prostfedku k ¢isténi trouby. + Dvefni tésnéni pravidelné kontrolujte.

+ V&echno pfisludenstvi trouby vygistéte po Dvefni tésnéni je umisténo kolem ramu
kazdém pouziti (mékkym hadiikem namo- dvifek trouby. Spotfebi¢ nepouzivejte, je-li
¢enym v roztoku teplé vody a Gisticiho dvefni tésnéni poskozeno. Kontaktujte se-
prostfedku) a nechte ho vyschnout. rvisni stfedisko.

» Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
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« Pi Cisténi tésnéni dvifek trouby se fidte
vSeobecnymi informacemi ohledné Cisténi
spotiebice.

Kolejniéky na rosty

Snadnéjsiho Cisténi stén dosahnete odstra-

nénim kolejni¢ek na rosty.

Odstranéni kolejni¢ek na rosty

‘ E% ;

@ Odtahnéte predni @ Odtahnéte zadni
Cast kolejnicek na ¢ast kolejnicek na
roSty od stény trou-  rost od stény trouby

by. a vytahnéte je z
trouby.

Instalace kolejnicek na rosty
Kolejni€ky na rosty instalujte opaénym zpUso-
bem jejich demontaze.
Zakulacené konce kolejni¢ek museji
smeéfovat dopredu.

Zarovka trouby

Upozornéni Pfi vyméné zarovky trouby
budte opatrni. Hrozi nebezpeci urazu
elektrickym proudem.

Pred vyménou zarovky trouby:

* Vypnéte troubu.

« Vytahnéte pojistky v pojistkové skfifice ne-

bo vypnéte jistic.

@ Na dno trouby poloZte néjakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru ho-
dinovych rucicek a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku v troub& vyméfite za novou za-
rovku do trouby odolnou do 300 °C.
Pouzijte zarovku stejného typu.
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4. Nasadte sklenény kryt.
Cisténi dvirek trouby
Dvifka trouby jsou osazena dvéma sklenény-

mi tabulemi. Pfi ¢isténi muzete dvifka trouby
a vnitfni sklenénou tabuli odstranit.

Jestlize se pokusite vytahnout vnitfni
sklenénou tabuli pfed tim, neZ odstranite
dvifka trouby, mohou se dvifka nahle zavfit.

@ Zvednéte a otod-
te packy na obou za-
vésech.

@ Dvitka zcela
oteviete a podrzte
oba dvefni zavésy.

© Zaviete dvitka
trouby do prvni polo-
hy otevfeni (do polo-
viny). Pak dvirka z
jejich uchyceni vy-
tahnéte smérem
dopredu.

O Dvitka polozte na
pevnou plochu na
mékkou latku.



Sklenénou tabuli omyjte vodou se sapona-
tem. Sklenénou tabuli peclivé osuste.

Nasazeni dvirek trouby a sklenéné tabule

PFi montazi sklenéné tabule s ozdobnym ra-
mem se ujistéte, Ze je potisk skla na vnitini
strané dvifek. Po vloZeni tabule se déle uji-

stéte, Ze povrch ramu této sklenéné tabule na

@ uvolnéte bloko-
vaci systém a vytah-
néte vnitfni sklené-

nou tabuli. sténi.

(7) Opatrné nad-
zdvihnéte (krok 1) a
vytahnéte (krok 2)
sklenénou tabuli.

Co délat, kdyz...

@ Otoéte 2 spojova-
ci dily 0 90° a vytah-
néte je z jejich umi-

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpecnostni

informace”.

strané s potiskem neni na dotek drsny.
Ujistéte se, Ze jste vnitfni sklenénou tabuli
umistili do spravné polohy (viz obrazek).

Trouba nehreje
Trouba nehfeje
Trouba nehfeje

Trouba nehreje

Osvétleni trouby nesviti

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat

Trouba neni zapnuta
Hodiny nejsou nastavené

Nejsou provedena nutna na-
staveni

Uvolnéna pojistka v pojistko-
vé skfince

Zarovka trouby je vadna

Nechali jste jidlo v troubé
prilis dlouho

Zapnéte troubu
Nastavte hodiny
Zkontrolujte nastaveni

Zkontrolujte pojistku. Jestlize
pojistka vypadne vickrat, ob-
ratte se na kvalifikovaného
elektrikare.

Vymeérite zarovku trouby

Po upeceni nenechavejte ji-
dla v troubé déle nez 15-20
minut
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[ Probém | Moinapiicina | Resoni |
Na displeji se objevi “12.00”  DoSlo k pferuseni dodavky Nastavte znovu ¢as
elektrického proudu

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obrat- | Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete
te se na svého prodejce nebo na mistni se- na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
rvisni stredisko. na prednim ramu vnitfni ¢asti trouby.
Doporu€ujeme, abyste si Udaje napsali zde:
Model (MOD.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

Technické udaje

Napéti 230V
Frekvence 50 Hz
Instalace

Upozornéni Viz kapitola ,Bezpecnostni
informace®.

Elektricka instalace

Upozornéni Elektrickou instalaci smi
provadét pouze kvalifikovana a
opravnéna osoba.

Vyrobce nenese odpovédnost za Urazy

¢i Skody zplsobené nedodrzenim bez-
pecnostnich pokynt uvedenych v kapitole
.Bezpecnostni informace”.

Spotfebi¢ se dodava s sitovym kabelem.
Kabel

Typy kabell vhodné pro instalaci nebo vymé-
nu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-
F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.
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PriFez kabelu viz celkovy pfikon (uvedeny na
typovém §titku) a uvedena tabulka:

Celkovy prikon Pruarez kabelu

maximalné 1380 3 x 0,75 mm?
w

maximalné 2300 3 x 1 mm?
w

Celkovy prikon Priarez kabelu

maximalné 3680 3x1,5mm?
w

Zemnici vodi€ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné
0 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (mod-
ry a hnédy).

Poznamky k ochrané zivotniho prostredi

Symbol X na vyrobku nebo jeho baleni
udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného
mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomUGzete zabranit
negativnim dasledkdm pro Zivotni prostfedi a
lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny
nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku.

vyrobku zjistite u pFislusného mistniho Ufadu,
sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

Obalové materidly

Obalovy material neSkodi Zivotnimu
prostiedi a je recyklovatelny. Plastové dily
jsou oznageny mezinarodnimi zkratkami jako
PE, PS apod. Zlikvidujte prosim veSkery ob-
alovy material ve vhodném kontejneru ve
sbérném dvore v misté svého bydlisté.
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Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia

/N Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Przed instalacjg i eksploatacjg urzadzenia

nalezy uwaznie przeczytaé te instrukcje ob-

stugi:

+ Ze wzgledu na wtasne bezpieczenstwo
oraz bezpieczenstwo mienia

+ Ze wzgledu na dbato$¢ o Srodowisko

« Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urza-
dzenia.

Instrukcje nalezy przechowywac wraz z urzg-

dzeniem — rowniez w przypadku jego sprze-

dazy lub przeprowadzki.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za

uszkodzenia spowodowane nieprawidtowg in-

stalacjg lub eksploatacjg urzadzenia.

Bezpieczenstwo dzieci i osob o
ograniczonych zdolnosciach
ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang
poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z tego urzadzenia i bedq $wia-
dome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci
nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.

» Wszystkie opakowania nalezy przechowy-
wac poza zasiegiem dzieci. Wystepuije ry-
zyko uduszenia lub urazéw ciata.

« OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadze-
nia lub gdy jego drzwi sg otwarte, dzieci i
zwierzeta domowe powinny znajdowac sie
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w bezpiecznej odlegto$ci od urzadzenia,
poniewaz mocno sie ono nagrzewa. Wy-
stepuje zagrozenie odniesienia obrazen
mogacych skutkowac trwatym kalectwem.

+ Jesli urzadzenie posiada funkcje blokady
uruchomienia lub blokady przyciskow (blo-
kada sterowania), nalezy jej uzy¢. Zapobie-
ga to przypadkowemu witgczeniu urzadze-
nia przez dzieci lub zwierzeta domowe.

Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia. Istnieje ryzyko odniesienia ob-
razen i uszkodzenia urzadzenia.

» Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

» Wylgczaé urzadzenie po kazdym uzyciu.
Instalacja

+ Instalacje i podtaczenie urzadzenia moze
przeprowadzi¢ jedynie uprawniony elek-
tryk. Nalezy skontaktowaé¢ sie z autoryzo-
wanym punktem serwisowym. Pozwoli to
unikngé ryzyka istotnych uszkodzen lub ob-
razen ciata.

* Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie nie ule-
gfo uszkodzeniu podczas transportu. Nie
wolno podtaczaé uszkodzonego urzadze-
nia. W razie koniecznosci nalezy skontak-
towac sie z dostawca.

» Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ z
urzgdzenia caty materiat opakowaniowy,
naklejki i folie. Nie usuwac tabliczki zna-
mionowej. Moze to spowodowac utrate
gwarancji.



Nalezy w petni przestrzegac przepisow
prawnych, rozporzadzen, dyrektyw oraz
norm obowigzujgcych w kraju uzytkowania
urzadzenia (zasady i przepisy dotyczace
bezpieczenstwa, recyklingu, bezpieczen-
stwa instalacji elektrycznych i/lub gazo-
wych itp.).

Upewni¢ sie, ze podczas instalacji urza-
dzenie jest odfaczone od zrodta zasilania.
Zachowac ostroznos$¢ podczas przenosze-
nia urzadzenia. Urzadzenie jest ciezkie.
Zawsze uzywac rekawic ochronnych. Nig-
dy nie ciagnac¢ urzadzenia za uchwyt.

W instalacji elektrycznej nalezy zastoso-
wac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odta-
czenie urzadzenia od zasilania na wszyst-
kich biegunach. Rozwarcie stykow wytgcz-
nika obwodu musi wynosi¢ co najmniej 3
mm.

Konieczne jest rowniez zastosowanie od-
powiednich urzadzenh odcinajacych zasila-
nie, takich jak: wytaczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego -
wyjmowane z oprawki), wytaczniki réznico-
wo-pradowe (RCD) oraz styczniki.
Elementy zabezpieczajace przed poraze-
niem pragdem muszg by¢ zamocowane w
taki sposéb, aby nie mozna byto zdemonto-
wac ich bez narzedzi.

Niektore elementy urzgdzenia przewodzg
prad. Urzadzenie nalezy obudowaé, upew-
niajac sie, ze nie wystepuja zadne wolne
przestrzenie. Zapobiegnie to porazeniu
pradem elektrycznym poprzez uniemozli-
wienie przypadkowego dotkniecia niebez-
piecznych czesci.

Przed montazem nalezy upewni¢ sie, ze
wneka w zabudowie kuchennej ma odpo-
wiednie wymiary.

Urzadzenie musi by¢ zainstalowane pod
odpowiednio bezpieczng konstrukcja.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzenh i mebli.

Urzadzenie nalezy zamontowa¢ w taki spo-
sob, aby jego tylny bok oraz jeden bok
przylegaty do wyzszego urzadzenia. Drugi
bok urzadzenia musi byé natomiast usta-

wiony w poblizu mebli o tej samej wysokos-
ci.

Urzadzenie nie jest przystosowane do us-
tawienia na cokole.

Podlaczenie do sieci elektrycznej

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry elektryczne
podane na tabliczce znamionowej sg zgod-
ne z parametrami domowe;j instalac;ji elek-
tryczne;j.

Informacja dotyczaca wymaganego napie-
cia znajduje sie na tabliczce znamionowe;.
Nalezy zawsze uzywac prawidtowo zamon-
towanych gniazd sieciowych z uziemie-
niem.

Przy podtaczaniu urzadzen elektrycznych
do gniazd sieciowych nalezy zwréci¢ uwa-
ge, aby ich przewody nie stykaty sie ani
znajdowaty w poblizu goracych drzwi urza-
dzenia.

Nie uzywac rozgateziaczy, tacznikéw ani
przedtuzaczy. Istnieje niebezpieczenstwo
pozaru.

Nie zmienia¢ ani nie wymienia¢ samodziel-
nie przewodu zasilajgcego. Skontaktowac
sie z punktem serwisowym.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie przygnies¢
ani nie uszkodzi¢ wtyczki (jesli ma zastoso-
wanie) oraz przewodu zasilajgcego, za
urzadzeniem.

Nalezy zadba¢ o to, aby po zainstalowaniu
urzadzenia wtyczka przewodu zasilajgcego
byta tatwo dostepna.

Przy odfaczaniu urzadzenia nigdy nie cigg-
na¢ za przewad zasilajacy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowg — jesli doty-
czy.

Eksploatacja

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku w gospodarstwie domowym. Nie
nalezy uzywac urzadzenia do celéw ko-
mercyjnych ani przemystowych.

Uzywac urzgdzenia wyfacznie do przygoto-
wywania potraw w domu. Pozwoli to unik-
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na¢ ryzyka odniesienia obrazen lub uszko-
dzenia mienia.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej lub miejsca do przechowywania
przedmiotow.

Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim lub
w jego poblizu produktow tatwopalnych,
przedmiotow nasgczonych produktami tat-
wopalnymi i/lub przedmiotéw z materiatow
topliwych (plastiku lub aluminium). Istnieje
ryzyko eksplozji lub pozaru.

Podczas pracy wnetrze urzgdzenia mocno
sie nagrzewa. Wystepuje zagrozenie popa-
rzeniem. Nie dotyka¢ elementéw grzejnych
w urzgdzeniu. Podczas wkiadania lub wy-
jmowania naczyn bgdz akcesoriéw nalezy
uzywacé rekawic ochronnych.

Podczas wyjmowania i wktadania akceso-
ribw nalezy zachowa¢ ostroznosc, aby nie
uszkodzi¢ emalii.

Przy otwieraniu drzwi urzgdzenia podczas
jego pracy nalezy sta¢ mozliwie jak najda-
lej od urzadzenia. Moze doj$¢ do uwolnie-
nia goracej pary. Istnieje ryzyko poparzenia
skory.

Odbarwienie emalii nie ma wptywu na dzia-
tanie urzadzenia, nie stanowi wiec wady w
rozumieniu warunkOw gwarancji.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub odbarwieniu

sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotéw
bezposrednio na dnie urzadzenia, ani
przykrywac go folig aluminiowa.

— Nie wolno wlewa¢ wody bezposrednio
do rozgrzanego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych na-
czyn ani potraw w urzadzeniu po zakon-
czeniu pieczenia.

Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli ma ono kon-
takt z woda. Nie obstugiwaé urzadzenia
mokrymi rekoma.

Nie opiera¢ sie na otwartych drzwiach
urzadzenia.

Drzwi piekarnika nalezy zawsze zamykac
podczas pieczenia, nawet podczas grillo-
wania.

Konserwacja i czyszczenie

* Przed przeprowadzeniem konserwacji na-
lezy wytaczy¢ urzadzenie i odtaczyé je od
zrédta zasilania.

+ Przed przystapieniem do konserwacji nale-
zy upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Istnieje ryzyko poparzenia. Istnieje ryzyko
pekniecia szyb w drzwiach urzadzenia.

» Urzadzenie nalezy zawsze utrzymywac w
czystosci. Osad z tluszczu lub resztek po-
traw moze stac sie przyczyna pozaru.

* Regularne czyszczenie pozwala utrzymac
powierzchnie urzadzenia w dobrym stanie.

* W przypadku bardzo wilgotnych ciast nale-
zy uzywac gtebokiej blachy do pieczenia,
aby zapobiec trwatemu zabrudzeniu urza-
dzenia przez sok z owocow.

» Ze wzgledu na bezpieczenstwo wtasne
oraz mienia nalezy czysci¢ urzadzenie wy-
tacznie wodg z mydtem. Nie stosowac tat-
wopalnych produktow lub produktéw powo-
dujacych korozje.

 Nie czysci¢ urzadzenia za pomocag myjek
parowych, myjek wysokocisnieniowych, os-
trych przedmiotéw, srodkéw Sciernych,
szorstkich gabek ani odplamiaczy.

» W przypadku stosowania aerozolu do pie-
karnikow, nalezy przestrzega¢ instrukcji
producenta.

» Nie czysci¢ szyby w drzwiach piekarnika
Sciernymi Srodkami czyszczacymi ani me-
talowymi skrobakami. Moze doj$¢ do usz-
kodzenia i peknigcia zaroodpornej powierz-
chni szyby wewnetrznej.

» Uszkodzenia szyb powodujg ostabienie
szkta grozace jego peknieciem. Konieczna
jest ich wymiana. Nalezy skontaktowaé sie
Z punktem serwisowym.

» Zachowac ostroznosé przy demontazu
drzwi urzadzenia. Drzwi sg ciezkie!

+ Nie czysci¢ emalii katalitycznej (jesli jest w
wyposazeniu).
Niebezpieczenstwo pozaru

+ Ostroznie otwiera¢ drzwi. Stosowanie
sktadnikéw zawierajacych alkohol moze



spowodowaé mieszanke alkoholu i powie-
trza. Istnieje ryzyko pozaru.

» Nie wolno zbliza¢ iskrzacych przedmiotéw
lub otwartego ptomienia do urzadzenia
podczas otwierania drzwi.

* Nie umieszcza¢ w urzadzeniu, na nim lub
w jego poblizu produktéw fatwopalnych,
przedmiotéw nasaczonych produktami tat-
wopalnymi i/lub przedmiotéw z materiatow
topliwych (plastiku lub aluminium).

Oswietlenie piekarnika

+ Zaréwka lub zaréwka halogenowa zastoso-

wana w tym urzgdzeniu jest przeznaczona
wytgcznie do urzadzen domowych. Nie na-
lezy jej uzywac do o$wietlania pomie-
szczen.

+ Jezeli konieczna bedzie wymiana zaréwki,
nalezy wymieni¢ jg na zaréwke o takiej sa-
mej mocy i przeznaczong wytgcznie do
urzgdzen domowych.

* Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
oswietlenia piekarnika nalezy odtgczy¢

Opis urzadzenia

Widok urzadzenia

Akcesoria piekarnika
* Ruszt

urzadzenie od zasilania. Istnieje ryzyko po-
razenia pragdem.
Serwis

« Wszelkie naprawy i prace przy urzadzeniu
moze wykonywac tylko uprawniony pra-
cownik serwisu. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem serwisowym.

» Do napraw nalezy uzywaé wytgcznie orygi-
nalnych czesci zamiennych.

Utylizacja starego urzadzenia

* Aby uniknaé ryzyka odniesienia obrazen
lub uszkodzen:
— Odtaczy¢ urzadzenia od zrédta zasilania.
— Odcig¢ i wyrzuci¢ przewdd zasilajacy.
— Usuna¢ zamek w drzwiach. Zapobiega

to zatrzasnieciu sie wewnatrz urzadzenia

dziecka lub matego zwierzecia. Istnieje
ryzyko uduszenia.

Panel sterowania

Wskaznik temperatury

Pokretto regulacji temperatury
Wyswietlacz

Pokretto wyboru funkgcji piekarnika
B} Otwory wentylacyjne

Grill

[F} Oswietlenie piekarnika

n Tabliczka znamionowa
Wentylator

Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz
do pieczenia mies.
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+ Plytka blacha do pieczenia
Przed pierwszym uzyciem

Ostrzezenie! Zapoznac¢ sie z rozdziatem
,informacje dotyczace bezpieczenstwa”.
Czyszczenie wstepne
+ Wyjac wszystkie akcesoria z urzadzenia.
* Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczys-
ci¢ urzadzenie.

Wazne! Patrz rozdziat ,Konserwacja i
czyszczenie”.

Ustawianie aktualnej godziny

Piekarnik dziata wytgcznie po ustawieniu
aktualnej godziny.

I ':“"' X
>l ".J.l'J

o
—_ @ +
A\
Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania, a
takze w przypadku przerwy w dostawie ener-

gii, zacznie automatycznie miga¢ wskaznik
aktualnej godziny.

Codzienna eksploatacja

Ostrzezenie! Zapoznac¢ sie z rozdziatem
»Informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Wiaczanie i wylaczanie urzadzenia

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji piekarni-
ka na zgdang funkcje.

2. Obroci¢ pokretto regulaciji temperatury na
zgdang temperature.

Funkcje piekarnika

Do pieczenia ciast i ciastek.

Aby ustawi¢ aktualng godzine, nalezy uzy¢
przycisku" + " lub " -"

Po okoto 5 sekundach miganie ustaje, a na
wys$wietlaczu widoczna jest ustawiona godzi-
na.

Nie mozna jednocze$nie ustawia¢ aktu-

alnej godziny i funkcji automatycznej
("Czas pieczenia" -l lub "Czas zakonczenia
pieczenia" | ).

Nagrzewanie wstepne

1. Ustawi¢ funkcje & oraz temperature
maksymalna.

2. Uruchomi¢ pusty piekarnik na 45 minut.

3.  Ustawié funkcje (%) oraz temperature
maksymalna.

4. Uruchomi¢ pusty piekarnik na 15 minut.
Ma to na celu wypalenie wszystkich osadéw
produkcyjnych z powierzchni komory. Akce-
soria moga rozgrzac sig silniej niz w przypad-
ku ich normalnego uzytkowania. W tym cza-
sie moze powstawa¢ dym oraz intensywny
zapach. Jest to stan normalny. Nalezy za-
pewni¢ wystarczajacy doptyw $wiezego po-
wietrza.

Wskaznik temperatury wiacza sie gdy
temperatury w urzadzeniu wzrasta.

3. Aby wytgczy¢ urzadzenie, nalezy obracic
pokretto wyboru funkcji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury do potoze-
nia wytaczenia.

0 Pozycja WYLACZE-
NIA
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s i
-:O:— Oswietlenie piekarnika Wiacza sie bez wigczania funkcji pieczenia.

Ciepto dochodzi zaréwno z gérnej, jak i dolnej grzatki. Do
pieczenia miesa lub ciasta na jednym poziomie.

Pieczenie tradycyjne

Do pieczenia miesa oraz do pieczenia miesa i ciast wyma-
gajacych jednakowej temperatury, na wiecej niz jednym po-

Pieczenie z termoobie-

giem ziomie, bez przenikania zapachéw.
W . Wiaczona jest petna grzatka grilla. Do grillowania ptaskich
Grill . o . :
potraw w duzych ilosciach. Do przyrzadzania tostow.
Wyswietlacz
Wskazniki funkgji
)

Wyswietlacz zegara
Wskazniki funkgji
- b < Przycisk "+"

|

{ "ni i
Przycisk wyboru
- | L RN O B Przycisk "'

Funkcje zegara

@) Aktualna godzina  Pokazuje aktualng godzine. Stuzy do ustawiania, zmieniania i
sprawdzania aktualnej godziny.

X Minutnik Stuzy do odliczania ustawionego czasu.
Po uptynieciu ustawionego czasu emitowany jest sygnat dzwie-
kowy.
Funkcja nie ma wplywu na prace piekarnika.

Sl Czas trwania Stuzy do ustawiania czasu pracy piekarnika.

—|  Czas zakonczenia Stuzy do ustawiania godziny wytaczenia funkcji piekarnika.
pieczenia

@ Funkcje "Czas pieczenia" |-l "Czas za- | wac jednocze$nie programujac piekarnik, aby
koriczenia pieczenia" —| mozna stoso- automatycznie wiaczyt i wytaczyt sie w po-
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Zniejszym czasie. W takim przypadku nalezy
najpierw ustawi¢ "Czas pieczenia" |-, a na-
stepnie "Czas zakonczenia pieczenia" —| .

Ustawianie funkcji zegara

1. Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika
(nie jest to konieczne w przypadku opcji
minutnika).

2. Naciska¢ przycisk wyboru dopoki nie za-
cznie miga¢ wskaznik zadanej funkcji ze-

gara.
13l B e D AR
S| L O’ 1)

_ @ +
V@
3. Aby ustawié funkcje Minutnik X< , Czas

[-| lub Koniec -3, nalezy nacisna¢ przy-
cisk ,+” lub ,-".

Dodatkowe funkcje

Wentylator chtodzacy

Gdy urzadzenie pracuje, wentylator chtodza-
cy wiacza sie automatycznie, aby chtodzi¢
powierzchnie urzadzenia. Po wytgczeniu
urzadzenia wentylator chfodzacy dziata je-
szcze przez pewien czas, dopoki urzadzenie
nie ostygnie.

Termostat bezpieczenstwa
Aby zapobiec niebezpiecznemu przegrzaniu
(w wyniku nieprawidtowego uzycia urzadze-

Przydatne rady i wskazéwki

» Potrawy mozna umieszcza¢ w urzadzeniu
na czterech réznych poziomach. Poziomy
umieszczania potraw sg liczone od dotu.

* Mozliwe jest jednoczesne pieczenie rdz-
nych potraw na dwéch poziomach Umies-
ci¢ blachy na poziomach 1 3.

» Urzadzenie jest wyposazone w specjalny
uktad obiegu powietrza oraz statej recyrku-
lacji pary. System ten, dzieki obecnosci pa-
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Wiaczy sig odpowiedni wskaznik funkgcji
zegara.

Po uptynieciu ustawionego czasu wskaz-
nik funkcji zegara zacznie migac i przez 2
minuty emitowany bedzie sygnat dzwie-
kowy.

Jesli wiaczono funkcje Czas |- lub Ko-
niec |, urzadzenie wytgczy sie auto-
matycznie.

4. Aby wylaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy
nacisng¢ dowolny przycisk.

5. Ustawi¢ pokretto funkcji piekarnika i po-
kretto temperatury w pofozeniu wytgcze-
nia.

Anulowanie funkcji zegara

1. Naciskac¢ przycisk wyboru, az zacznie mi-
gac wskaznik zadanej funkcji.

2. Nacisng¢ i przytrzymacé przycisk ,-".
Funkcja zegara wytaczy sie w ciggu kilku
sekund.

nia lub wad komponentéw), piekarnik zostat
wyposazony w termostat bezpieczenstwa,
ktory w razie potrzeby wytacza zasilanie. Pie-
karnik wiacza sie z powrotem automatycznie
po obnizeniu temperatury.

ry, umozliwia przygotowanie potraw deli-

katnych wewnatrz oraz chrupkich z wierz-
chu. Zmniejsza on do minimum czas pie-
czenia i zuzycie energii.

» Wewnatrz urzadzenia lub na szybie drzwi
moze skrapla¢ sie wilgo€. Jest to normalne
zjawisko. Otwierajac drzwi podczas piecze-
nia, nalezy zawsze odsungc sie od urza-
dzenia. Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania



pary wodnej, nalezy rozgrzewac urzadze-
nie przez 10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia.

» Wyciera¢ nadmiar wilgoci po kazdym uzy-
ciu urzadzenia.

» Podczas pieczenia nie nalezy ktas¢ przed-
miotow bezposrednio na dnie urzadzenia
ani zakrywac jego elementdw folig alumi-
niowg. Moze to wptynaé na efekty piecze-
nia i spowodowac¢ uszkodzenie emaliowa-
nej powtoki.

Pieczenie ciast
» Do pieczenia ciast najlepiej nadaje sie za-
kres temperatur od 150°C do 200°C

» Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy na-
grzewac piekarnik przez ok. 10 minut.

+ Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed upty-
wem 3/4 ustawionego czasu pieczenia.

* W przypadku réwnoczesnego pieczenia na
dwdch blachach nalezy zachowaé pomie-
dzy nimi jeden pusty poziom.

Pieczenie miesairyb

+ Nie piec migsa o wadze ponizej 1 kg. W
przypadku pieczenia zbyt matych ilosci
miesa staje sie ono zbyt suche.

+ Aby uzyskac czerwone migso dobrze wy-
pieczone na zewnatrz i soczyste w $rodku,

Tabela pieczenia

CIASTA

nalezy ustawi¢ temperature pomiedzy
200°Ci250°C

* W przypadku biatego migsa, drobiu i ryb
temperature nalezy ustawi¢ na
150°C-175°C.

» Uzycie ociekacza w przypadku pieczenia
bardzo ttustych potraw zapobiega powsta-
waniu trudnych do usunigcia plam w pie-
karniku.

* Po upieczeniu migsa, doradza sie odcze-
ka¢ co najmniej 15 minut przed jego pokro-
jeniem, aby nie wyptynety z niego soki.

* Aby nie dopusci¢ do powstawania nadmier-
nej ilosci dymu w piekarniku podczas pie-
czenia miesa do ociekacza nalezy wla¢
nieco wody. Aby ograniczy¢ zjawisko kon-
densacji nalezy dolewa¢ wody po trochu za
kazdym razem, gdy wyparuje.

Czas pieczenia

Czas pieczenia uzalezniony jest od rodzaju
potrawy, jej konsystencji i iloci.

Na poczatku nalezy obserwowac efekty pracy
piekarnika. Nalezy znalez¢ optymalne usta-
wienia (ustawienie temperatury, czasu pie-
czenia itp.) dla naczyn uzywanych w urza-
dzeniu, przepiséw oraz ilosci potraw.

Pieczenie z na-
wiewem gora-
cego powietrza

Pieczenie tra-
dycyjne

Czas pie-
czenia
[minuty]

RODZAJ PO-
TRAWY

2(1i 165

Ciasta uciera- 2 170 45-60 W foremce do ciasta

ne 3)

Kruche ciasto 2 170 2(1i 160 24-34 W foremce do ciasta
3)

Sernik 1 170 2 165 60-80 W foremce do ciasta o

Srednicy 26 cm

Ly



RODZAJ PO-
TRAWY

Jabtecznik
(szarlotka)

Strudel

Tarta z dze-
mem

Ciasto z owo-
cami

Ciasto bisz-
koptowe (cias-
to biszkoptowe
bez ttuszczu)

Keks/ciasto
owocowe

Ciasto ze Sliw-
kami

Mate ciastecz-
ka

Ciastka

Bezy

Buteczki

Ciasto na pty-
sie

Tarty ptaskie

Biszkopt krélo-
wej Wiktorii

1) Rozgrzewa¢ wstepnie przez 10 minut.

£

Pieczenie tra-
dycyjne

1 170

2 175
2 170
2 170
2 170
2 170
2 170
3 170
3 150
3 100
3 190
3 190
3 180
1lub2 180

Pieczenie z na-
wiewem gora-

cego powietrza | CZas pie-

2(1i

160
3)
2 150
2(1i 160
3)
2 155
2 160
2 160
2 165
3(1i 165
3)
3(1i 140
3)
3 115
3 180
3(1i 180
3)
2 170
2 170

czenia

[minuty]

100-120

60-80

30-40

60-70

35-45

50-60

50-60

20-30

20-30

90-120

15-20

25-35

45-70

40-55

2 foremki do ciasta o
srednicy 20 cm na rusz-
cie piekarnika
Na blasze do pieczenia

W foremce do ciasta o
Srednicy 26 cm

W foremce do ciasta o
Srednicy 26 cm

W foremce do ciasta o
Srednicy 26 cm

W foremce do ciasta o
Srednicy 20 cm

W formie do chleba 1)

Na ptytkiej blasze do pie-
czenia
Na ptytkiej blasze do pie-
czenia )
Na ptytkiej blasze do pie-
czenia
Na ptytkiej blasze do pie-
czenia )
Na ptytkiej blasze do pie-
czenia 1)
W foremce do ciasta o
Srednicy 20 cm
Po lewej i po prawej w
foremce do ciasta o
Srednicy 20 cm



CHLEB I PIZZA

Pieczenie z na-
wiewem gora-
cego powietrza

Pieczenie tra-
dycyjne

Czas pie-
czenia
[minuty]

RODZAJ PO-

Biaty chleb 1 190 1 195 60-70 1-2 sztuki po 500 g 1)
Chleb zytni 1 190 1 190 30-45 W formie do chleba
Butki 2 190 2(1i 180 25-40 6-8 butek na plytkiej bla-
3) sze do pieczenia )
Pizza 1 190 1 190 20-30 Na gtebokiej blasze do
pieczenia 1)
Drozdzowki 3 200 2 190 10~20 Na ptytkiej blasze do pie-

czenia ')
1) Rozgrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.

ZAPIEKANKI

Pieczenie z na-
wiewem gora-
cego powietrza

Pieczenie tra-
dycyjne

Czas pie-
czenia
[minuty]

RODZAJ PO-
TRAWY

Zapiekanka
makaronowa

Zapiekanka
warzywna

Quiche
Lasagne
Cannelloni

Pudding York-
shire

190
200
200
220

190
200
200
210

N N N =~

1) Rozgrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.

40-50

45-60

40-50
25-40
25-40
20-30

W formie
W formie

W formie
W formie
W formie

6 foremek do puddingu )
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MIESO

RODZAJ PO-
TRAWY

Wotowina

Wieprzowina

Cielecina

Rostbef (krwis-
ty)

Rostbef (Sred-
nio wypieczo-
ny)

Rostbef (do-
brze wypieczo-

ny)

topatka wie-
przowa

Golen wie-
przowa

Jagniecina
Kurczak

Indyk
Kaczka
Ges
Krolik

Zajac
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Pieczenie tra-
dycyjne

2 200
2 180
2 190
2 210
2 210
2 210
2 180
2 180

190

200
1 180
2 175
1 175

190

190

Pieczenie z na-
wiewem gora-
cego powietrza

2 190
2 180
2 175
2 200
2 200
2 200
2 170
2 160
2 190
2 200
1 160
2 160
1 160

175

175

Czas pie-
czenia
[minuty]

50-70

90-120

90-120

44-50

51-55

55-60

120-150

100-120

110-130
70-85

210-240

120-150

150-200

60-80
150-200

Na ruszcie piekarnika i
gtebokiej blasze do pie-
czenia
Na ruszcie piekarnika i
gtebokiej blasze do pie-
czenia
Na ruszcie piekarnika i
gtebokiej blasze do pie-
czenia
Na ruszcie piekarnika i
gtebokiej blasze do pie-
czenia
Na ruszcie piekarnika i
gtebokiej blasze do pie-
czenia

Na ruszcie piekarnika i
gtebokiej blasze do pie-
czenia

Na gtebokiej blasze do
pieczenia

2 kawatki na gtebokiej
blasze do pieczenia

Udziec

W catosci, na gtebokiej
blasze do pieczenia

W catosci, na gtebokiej
blasze do pieczenia

W catosci, na gtebokiej
blasze do pieczenia

W catosci, na gtebokiej
blasze do pieczenia

W kawatkach
W kawatkach



RODZAJ PO-
TRAWY

Bazant

RYBY

RODZAJ PO-
TRAWY

Pstrag/Dorada

Tunczyk / to-
so$

Grillowanie

Pieczenie tra-
dycyjne

Pieczenie tra-
dycyjne

2 190

2 190

Pieczenie z na-
wiewem gora-
cego powietrza

Pieczenie z na-
wiewem gora-
cego powietrza

2(1i

175
3)

2(1i 175
3)

@ Przed rozpoczeciem pieczenia rozgrze-
wac pusty piekarnik przez 10 minut.

RODZAJ POTRA-

WY
Steki
Befsztyki
Kietbaski
Kotlety wieprzowe
Kurczak (potéwki)
Kebab
Piers$ drobiowa
Hamburger
Filet z ryby

Kawatki

A O A BN B O B~ B

Czas pie-
czenia
[minuty]

90-120

Czas pie-
czenia
[minuty]

40-55

35-60

Grillowanie

poziom &

3
&)
3
3
&)
3
3
&)
3

800
600

600
1000

400
600
400

250
250
250
250
250
250
250
250
250

W catosci, na gtebokiej

blasze do pieczenia

3-4 ryby

4-6 filetow

Czas pieczenia w mi-

nutach ©
1. strona | 2. strona

12-15 12-14
10-12 6-8
12-15 10-12
12-16 12-14
30-35 25-30
10-15 10-12
12-15 12-14
20-30

12-14 10-12
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Grillowanie Czas pieczenia w mi-
nutach ©
RODZAJ POTRA- | Kawatki poziom Ei 1. strona | 2. strona
wy
Zapiekane kanap- 4-6 / 3 250 5-7 /
ki
Tosty 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Informacja na temat akryloamidéw

Wazne! Zgodnie ze stanem najnowszej
wiedzy naukowej akryloamidy powstajace
podczas przyrumieniania potraw (zwtaszcza

Konserwacja i czyszczenie

zawierajacych skrobie) moga stanowi¢
zagrozenie dla zdrowia. Z tego powodu
zaleca sie pieczenie i smazenie potraw w jak
najnizszych temperaturach oraz unikanie ich
nadmiernego przyrumieniania.

Ostrzezenie! Zapoznac si¢ z rozdziatem
.informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

* Przdd urzadzenia nalezy my¢ miekkg
szmatkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem
Srodka do czyszczenia.

+ Powierzchnie metalowe nalezy czyscic¢
przy uzyciu standardowego $rodka do czy-
szczenia.

* Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ po kaz-
dym uzyciu. Utatwi to usuwanie brudu i po-
zwoli zapobiec przypaleniu resztek potraw.

+ Trudne do usuniecia zabrudzenia usung¢
specjalnym srodkiem do czyszczenia pie-
karnikow.

» Wszystkie akcesoria piekarnika nalezy my¢
miekka szmatka zwilzong cieptg woda z
dodatkiem $rodka do czyszczenia, po kaz-
dym uzyciu i pozostawic¢ je, az wyschna.

+ Akcesoriow pokrytych powtoka zapobiega-
jaca przywieraniu nie wolno czyscic ich
agresywnymi srodkami, ostrymi przedmio-
tami ani my¢ w zmywarce. Moze to spowo-
dowac uszkodzenie powtoki zapobiegaja-
cej przywieraniu!

Modele wykonane ze stali nierdzewnej
lub aluminium:
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nalezy
uzywac tylko zwilzonej ggbki. Nastepnie nale-
zy je wytrze¢ do sucha miekkg szmatka.
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Nie uzywac drucianych myjek ani srodkow
zawierajacych kwasy lub substancje Scierne,
gdyz mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika. Stosowac te same $rodki ostroz-
nosci podczas czyszczenia panelu sterowa-
nia piekarnika.

Czyszczenie uszczelki drzwi

* Nalezy regularnie sprawdzaé uszczelke
drzwi. Uszczelka drzwi jest zatozona wokét
komory piekarnika. Nie wolno korzysta¢ z
urzadzenia, jesli uszczelka drzwi jest usz-
kodzona. Nalezy skontaktowac sie z punk-
tem serwisowym.

» Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi, nalezy za-
poznac sie z ogdlnymi informacjami na te-
mat czyszczenia.

Prowadnice blach piekarnika

W celu oczyszczenia bocznych $cianek moz-
na wymontowac prowadnice blach.



Demontaz prowadnic blach

——

@ Odciagnaé przed- @ Odciagnag tylng

nig czes¢ prowadnic  czes$¢ prowadnic

blach od Sciany blach od sciany

boczne;j. bocznej i wyjac pro-
wadnice.

Montaz prowadnic blach

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

Zaokraglone korice prowadnic blach mu-
szg by¢ skierowane do przodu.

Oswietlenie piekarnika

Ostrzezenie! Zachowaé ostroznosc

podczas wymiany zarowki oswietlenia
piekarnika. Wystepuje zagrozenie porazenia
pradem.

Przed wymiang zaréwki piekarnika:

» Wylgczyc¢ piekarnik.

» Wykreci¢ bezpieczniki ze skrzynki bez-
piecznikow lub wytgczy¢ wytgcznik obwo-
du.

Na dnie piekarnika umiesci¢ szmatke,
aby zapobiec uszkodzeniu zarowki i
szklanego klosza.

1. Obrdci¢ szklany klosz w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
go zdjaé.

2. Wyczysci¢ klosz.

3.  Wymieni¢ zaréwke na nowa, odpowied-
nig do piekarnika, odporng na dziatanie
wysokich temperatur do 300°C.

Uzy¢ zarowki tego samego typu.

4. Zamontowac klosz.

Czyszczenie drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika sktadaja sie z dwdch szyb.
Drzwi piekarnika oraz wewnetrzng szybe
mozna wymontowac w celu ich wyczyszcze-

nia.

Drzwi piekarnika moga sie gwattownie

zamkna¢ podczas wyjmowania z nich
szyby wewnetrznej, jesli drzwi nie zostaty
uprzednio zdemontowane.

0 Otworzy¢ catko-
wicie drzwi i chwycic
za oba zawiasy.

@ Podniescé i obro-
ci¢ dzwignie umie-
szczone na obu za-
wiasach.

(3] Przymknaé drzwi
piekarnika do pierw-
szej pozycji otwarcia
(do potowy). Nastep-
nie pociggna¢ drzwi

do siebie i wyjaé je z
mocowania.

O Umiescic drzwi
na stabilnej powierz-
chni przykrytej miek-
kg szmatka.
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Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta. Os-
troznie wytrze¢ szybe do sucha.

Montaz szyby oraz drzwi

Podczas montazu szyby z dekoracyjnym ob-
ramowaniem nalezy upewnic sie, ze nadruk
na szybie jest skierowany do wewnatrz drzwi.
Upewnic¢ sie, czy po zamontowaniu powierz-
chnia ramy szyby w miejscu nadruku nie jest

@ Zwolni¢ system @ Obrocic dwa ele- szorstka w dotyku.

blokujacy w celu wy- menty mocujace o Nalezy upewni¢ sie, czy szyba zostata pra-
montowania wew- 90° i wyjac je zich widlowo osadzona na swoim miejscu (patrz
netrznej szyby. gniazd. rysunek).

@ Ostroznie pod-
niesc¢ (krok 1) i wyjac
(krok 2) szybe.

Co zrobié, gdy...

Ostrzezenie! Zapoznac si¢ z rozdziatem
.informacje dotyczace bezpieczenstwa”.

Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie Piekarnik nie jest wigczony Wiaczy¢ piekarnik
Piekarnik nie nagrzewa sie Nie ustawiono aktualnej go-  Ustawi¢ aktualng godzine

dziny

Piekarnik nie nagrzewa sie Nie wprowadzono niezbed- Sprawdzi¢ ustawienia
nych ustawien

Piekarnik nie nagrzewa sie Zadziatat bezpiecznik w Sprawdzi¢ bezpiecznik. Je-
skrzynce bezpiecznikow zeli bezpiecznik zadziata wie-

cej niz jeden raz, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifi-
kowanym elektrykiem.
Nie dziata oswietlenie piekar- Oswietlenie piekarnika jest Wymieni¢ zaréwke oswietle-
nika uszkodzone nia piekarnika
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Mozliwa przyczyna Srodek zaradczy

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiada skroplona
para wodna

Wyswietlacz pokazuje
,12.00”

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawcag lub serwisem.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na

tabliczce znamionowej. Tabliczka znamiono-

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:
Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

Dane techniczne

Potrawa pozostawata zbyt
dtugo w piekarniku

Przerwa w zasilaniu

Nie nalezy pozostawia¢ po-
traw w piekarniku na dtuzej
niz 15-20 minut po zakon-

czeniu procesu pieczenia

Ponownie ustawi¢ zegar

wa znajduje sie na przednim obramowaniu
komory piekarnika.

Napiecie
Czestotliwosc

Instalacja

230V
50 Hz

Ostrzezenie! Zapoznac¢ sie z rozdziatem
sInformacje dotyczace bezpieczehstwa”.
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Podtaczenie do instalacji elektrycznej

Ostrzezenie! Instalacja elektryczna musi
by¢ wykonana przez wykwalifikowang i
kompetentng osobe.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za szkody wynikte z nieprzestrzegania
wskazdwek dotyczacych bezpieczenstwa,
podanych w rozdziale ,Informacje dotyczace
bezpieczenstwa”.

Urzadzenie jest dostarczone wytgcznie z
przewodem zasilajagcym.

Przewod

Rodzaje przewoddw przeznaczonych do
montazu lub wymiany: HO7 RN-F, H05 RN-F,
HO5 RRF, H05 VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HOS
BB-F.

Ochrona srodowiska

Symbol X na produkcie lub na opakowaniu
oznacza, ze tego produktu nie wolno
traktowac tak, jak innych odpadow
domowych. Nalezy odda¢ go do wiasciwego
punktu skupu surowcow wtornych
zajmujacego sie ztomowanym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym. Wiasciwa
utylizacja i Zomowanie pomaga w eliminacji
niekorzystnego wptywu ztomowanych
produktéw na srodowisko naturalne oraz
zdrowie. Aby uzyskac¢ szczegotowe dane
dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego
urzgdzenia, nalezy skontaktowac sie z
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Dobor przekroju przewodu nalezy przeprowa-
dzi¢ na podstawie mocy catkowitej podane;j
na tabliczce znamionowej oraz w tabeli:

Moc catkowita Przekréj przewodu

maksimum 1380 3 x 0,75 mm?
w

maksimum 2300 3 x 1 mm?
w

maksimum 3680 3 x 1,5 mm?
w

Przewod ochronny (z6tto-zielony) musi by¢ o
2 cm dtuzszy od przewodu fazowego i neu-
tralnego (bragzowy i niebieski).

lokalnym urzedem miasta, stuzbami
oczyszczania miasta lub sklepem, w ktérym
produkt zostat zakupiony.

Materiaty opakowaniowe

Materiaty, z ktérych wykonano opakowa-
nie sg przyjazne dla srodowiska i nadajq sie
do ponownego przetworzenia. Elementy z
tworzyw sztucznych oznaczono miedzynaro-
dowymi skrétami, takimi jak PE, PS itp. Mate-
riaty opakowaniowe nalezy utylizowaé wyrzu-
cajac je do odpowiedniego pojemnika udo-
stepnionego przez komunalny zakfad utyliza-
cji odpadow.
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Ne rezervam dreptul asupra efectuérii de modificari

A Informatii privind siguranta

Tnainte de instalare si utilizare, cititi cu atentie
acest manual:

» Pentru siguranta personala si a bunurilor
dumneavoastra.

* Pentru respectul fatd de mediu

+ Pentru utilizarea corecta a aparatului.
Péstrati intotdeauna aceste instructiuni im-
preuna cu aparatul, chiar si in cazul in care il
mutati sau il vindeti.

Producatorul nu este responsabil daca insta-
larea sau utilizarea incorecta a aparatului
provoaca daune.

Siguranta copiilor si a persoanelor
vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu
varsta mai mare de 8 ani, de persoanele cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale re-
duse sau de persoanele fara cunostinte
sau experienta doar sub supraveghere sau
dupa o scurta instruire care sa le ofere in-
formatiile necesare despre utilizarea sigura
a aparatului gi sa le permitd sa inteleaga
riscurile la care se expun. Copiii nu trebuie
sa se joace cu acest aparat.

+ Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor.
Exista pericolul sufocarii sau vatamarii fizi-
ce a acestora.

+ AVERTISMENT: Nu lasati copiii sau ani-
malele sa se apropie de aparat atunci cand
usa este deschisa sau aparatul este in
functiune, deoarece acesta devine fierbin-
te. Exista riscul de ranire sau de provocare
a unei incapacitati functionale permanente.

+ Daca aparatul dispune de o functie Blocare
pentru copii sau Blocare taste (Blocare), fo-

lositi-le. Acestea previn pornirea acciden-
tala a aparatului de catre copii sau anima-
le.

Aspecte generale privind siguranta

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Exista riscul vatamarii persoanelor si dete-
riorarii aparatului.

* Nu |&sati aparatul nesupravegheat in tim-
pul functionarii.

+ Opriti aparatul dupa fiecare utilizare.

Instalarea

» Aparatul poate fi instalat si bransat numai
de catre un electrician calificat. Contactati
un centru de service autorizat. Aceasta
masura este necesara pentru prevenirea
deteriorarilor structurale sau vatamarilor
corporale.

+ Asigurati-va ca aparatul nu a fost deteriorat
n timpul transportului. Nu conectati un
aparat deteriorat. Daca este necesar, con-
tactati furnizorul.

« Tnainte de prima utilizare indepartati toate
ambalajele, etichetele si straturile de pro-
tectie de pe aparat. Nu inlaturati placuta cu
datele tehnice. in caz contrar garantia poa-
te fi anulata.

» Respectati in intregime legile, ordonantele,
directivele si standardele in vigoare in tara
de utilizare (reglementarile privind siguran-
ta, reciclarea, reglementarile vizand utiliza-
rea sigura a curentului electric sau gazului,
etc.).
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Asigurati-va ca aparatul este deconectat de
la sursele de alimentare pe durata in-
staldrii.

Procedati cu atentie cand mutati aparatul.
Aparatul este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie. Nu trageti aparatul de
maner.

Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care va permite
sa deconectati aparatul de la retea la toti
polii. Dispozitivul de izolare trebuie sa fie
prevazut cu o deschidere a contactelor de
cel putin 3 mm.

Trebuie sa dispuneti de dispozitive de izo-
lare adecvate: intrerupatoare pentru pro-
tectia liniei, sigurante fuzibile (sigurantele
cu surub trebuie scoase din suport), meca-
nisme de decuplare pentru scurgeri de cu-
rent si contactoare.

Componentele care asigura protectia la
soc electric trebuie fixate astfel incat sa nu
poata fi desfacute fara scule.

Unele componente ale aparatului sunt sub
tensiune. Inchideti aparatul cu mobilier si
asigurati-va ca nu exista spatii libere. Acest
lucru previne socurile electrice pentru ca
nu puteti atinge in mod accidental compo-
nentele periculoase.

Anterior instalarii, asigurati-va ca dimensiu-
nile spatiului pentru incorporare sunt potri-
vite.

Aparatul trebuie instalat sub structurile de
siguranta adiacente.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Instalati aparatul cu partea din spate si o
latura aproape de mobilierul mai inalt. Par-
tea opusa trebuie amplasata aproape de
mobilierul cu aceeasi inaltime.

Aparatul nu poate fi amplasat pe un soclu.

Conexiunea electrica
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Aparatul trebuie conectat la impamantare.
Verificati daca parametrii electrici marcati
pe placuta cu datele tehnice corespund
sursei de tensiune pe care o aveti.

Informatii referitoare la tensiune se gasesc
pe placuta cu datele tehnice.

Utilizati intotdeauna o priza cu protectie la
electrocutare, montata corect.

Cand conectati aparate electrice la priza,
nu permiteti apropierea sau contactul dintre
cabluri si usa aparatului.

Nu folositi prize multiple, alti conectori sau
prelungitoare. Exista pericol de incendiu.

Nu Tnlocuiti sau schimbati cablul de alimen-
tare. Contactati centrul de service.
Asigurati-va ca nu striviti sau deteriorati
stecherul (daca este disponibil) sau cablul
de alimentare electrica din spatele aparatu-
lui.

Verificati daca dupa instalare este accesi-
bila conexiunea la priza.

Pentru deconectarea aparatului nu trageti
de cablul electric. Trageti intotdeauna de
stecher - daca este disponibil.

Utilizarea
+ Aparatul este destinat exclusiv pentru uz

casnic. Nu utilizati aparatul in scopuri co-
merciale sau industriale.

Utilizati aparatul numai pentru prepararea
alimentelor acasa. Astfel veti preveni pro-
ducerea de vatamari corporale persoanelor
si deteriorarea bunurilor.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau de depozitare.

Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile si/sau obiectele
fuzibile (din plastic sau aluminiu) nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse adiacent sau
deasupra acestuia. Exista pericol de explo-
Zie sau incendiu.

Interiorul aparatului devine foarte fierbinte
in timpul utilizarii. Exista riscul de arsuri.
Nu atingeti elementele de incalzire din apa-
rat. Folositi manusi la introducerea sau
scoaterea accesoriilor sau vaselor.

Procedati cu atentie cand extrageti sau in-
stalati accesoriile cuptorului pentru a pre-
veni deteriorarea smaltului acestuia.
Pastrati intotdeauna distanta fata de aparat
cand deschideti uga in timpul functionarii



acestuia. Este posibila scaparea de aburi
fierbinti. Exista pericol de arsuri.

Decolorarea emailului nu are nici un efect
asupra performantelor aparatului, neconsti-
tuind un defect in sensul dat de legislatia
cu privire la garantie.

Pentru a preveni deteriorarea sau decolo-
rarea stratului de email:

— Nu puneti obiecte direct pe partea infe-
rioara a aparatului si nu-l acoperiti cu fo-
lie din aluminiu.

— Nu puneti apa fierbinte direct in aparat.

— Nu tineti vase umede si alimente in inte-
rior dupa incheierea gatirii.

Nu folositi aparatul daca intra in contact cu

apa. Nu folositi aparatul cu mainile ude.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Cand gatiti, inchideti intotdeauna usa apa-
ratului, chiar si atunci cand folositi gratarul.

intretinerea si curatarea

+ Tnainte de a curata aparatul, opriti-| si deco-
nectati- de la sursa de alimentare elec-
trica.

Tnainte de a efectua operatiile de intretine-
re, verificati daca aparatul s-a racit. Exista
pericol de arsuri. Exista riscul de spargere
a panourilor vitrate.

Pastrati aparatul curat in permanenta. De-
punerile de grasimi si de resturi alimentare
pot cauza incendii.

Curatarea cu regularitate previne deteriora-
rea materialului suprafetei

Utilizati tava pentru coacere intensa atunci
cand preparati prajituri suculente, pentru a
preveni patarea cu suc de fructe. Petele de
suc de fructe pot fi permanente.

Pentru siguranta personala si a bunurilor
dumneavoastra, curatati aparatul doar cu
apa si sapun. Nu utilizati produse inflama-
bile sau corozive.

Nu curatati aparatul cu dispozitive de
curatat cu jet de abur sau cu presiune ma-
re, agenti de curatare abrazivi, substante
pentru inldturarea petelor si obiecte ascuti-
te.

Tn cazul in care utilizati un spray pentru
curatat cuptoare, respectati instructiunile
producatorului.

Nu curatati usa din sticla cu agenti de
curatare abrazivi sau raclete metalice. Su-
prafata termorezistenta a sticlei interioare
se poate fisura si sparge.

Cand panourile vitrate ale usii sunt deterio-
rate devin slabe si se pot sparge. Acestea
trebuie nlocuite. Contactati centrul de ser-
vice.

Procedati cu atentie la demontarea ugii de
pe aparat. Usa este grea!

Nu curatati smaltul catalitic (daca este dis-
ponibil).

Pericol de incendiu!

Deschideti usa cu atentie. Utilizarea unor
ingrediente cu continut de alcool poate de-
termina prezenta aburilor de alcool in aer.
Exista pericol de incendiu.

Evitati prezenta scanteilor sau flacarilor
deschise Tn apropierea aparatului, atunci
cand deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele umezi-
te cu produse inflamabile si/sau obiectele
fuzibile (din plastic sau aluminiu) nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse adiacent sau
deasupra acestuia.

Lampa cuptorului

Tipul de bec sau de lampa cu halogen utili-
zat pentru acest aparat este destinat exclu-
siv aparatelor electrocasnice. Nu il utilizati
n alte scopuiri.

Daca este necesar sa inlocuiti un bec, folo-
siti un altul de aceeasi putere si care este
destinat numai pentru utilizarea in aparate-
le electrocasnice.

Tnainte de a inlocui becul cuptorului deco-

nectati aparatul de la sursa de alimentare
electrica. Exista pericol de electrocutare.

Centrul de service

Reparatiile sau operatiunile de service afe-
rente aparatului pot fi desfasurate exclusiv
de catre tehnicieni autorizati. Contactati un
centru de service autorizat.
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+ Utilizati numai piese de schimb originale.

Casarea aparatului

* Pentru prevenirea vatamarilor corporale
sau deteriorarii bunurilor

— Deconectati aparatul de la sursa de ali-
mentare electrica.

Descrierea produsului

Scurta prezentare generala
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Accesoriile cuptorului

+ Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, friptu-
ri.

inainte de prima utilizare

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

Prima curatare
+ Scoateti toate componentele aparatului.
+ Curatati aparatul nainte de prima utilizare.

Important Consultati capitolul "Curatarea si
intretinerea”.
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— Taiati cablul electric si aruncati-I.

— Aruncati dispozitivul de blocare a usii.
Astfel se previne blocarea copiilor sau a
animalelor mici in interiorul aparatului.
Exista riscul de sufocare a acestora.

Panou de comandé

Indicator de temperatura

Buton pentru temperatura
Afisaj

Buton pentru functiile cuptorului
B Fante pentru ventilatie

Gratar

B} Bec cuptor

[E)] Placuta date tehnice

Ventilator

» Tava de copt plata
Pentru prajituri si fursecuri.

Setarea orei zilei

Cuptorul functioneaza numai dupa seta-
rea orei.
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Céand conectati aparatul la sursa de alimenta-
re electrica sau daca a avut loc o intrerupere
a curentului, indicatorul functiei Timp clipeste
automat.

Pentru a seta ora zilei utilizati butonul " + "
sau"-".

Dupa aproximativ 5 secunde nu mai clipeste
si afisajul indica ora setata a zilei.

@ Pentru modificarea timpului, trebuie sa
nu setati o functie automata (Durata I-1
sau Sfarsit —3| ) Tn acelasi timp.

Utilizarea zilnica

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.
Activarea si dezactivarea aparatului

1. Rotiti butonul pentru functiile cuptorului
pe o functie de gatit.

2. Rotiti butonul pentru temperaturé la o va-
loare a temperaturii.

Functii cuptor

Preincalzirea
1. Setati functia & si temperatura maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze gol timp de
45 de minute.
3. Setati functia () si temperatura maxima.
4. Lasati cuptorul sa functioneze gol timp de
15 de minute.
Acest lucru permite arderea oricarui reziduu
de pe suprafata interioara. Accesoriile se pot
incalzi mai tare decéat in cazul utilizarii norma-
le. Cu aceasta ocazie, cuptorul poate degaja
un miros neplacut si fum. Acest lucru este
normal. Asigurati-va ca incaperea este aeri-
sita suficient.

Cand temperatura aparatului creste, se
aprinde indicatorul de temperatura.

3. Pentru dezactivarea aparatului, rotiti bu-
tonul pentru functiile cuptorului si butonul
pentru temperatura in pozitia Oprit.

Functia cuptorului Aplicatie

0 Pozitia Oprit

Bec cuptor

Caldura de sus + jos

A | Gatit fortat cu aer cald

Aparatul este oprit.

Se aprinde fara nici o functie de gétire.

ncélzeste folosind ambele elemente, cel superior si cel infe-
rior. Pentru a coace si a praji pe un singur nivel al cuptorului.

Pentru a frige sau coace alimente care necesita aceeasi
temperatura de gatire, utilizand mai mult de un raft, fara
transfer de aroma.
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Functia cuptorului Aplicatie

Elementul gratar complet este pornit. Pentru frigerea la

27 Gratar gratar a alimentelor plate in cantitati mari. Pentru a face pai-
ne prajita.
Afigajul
Indicatoarele functiei
'

Afi$aj timp
Indicatoarele functiei
S e T o T LS R Fig
Tag RIH] Buton selector
sl G o B
- ®

Y Y
o

B B

Functiile ceasului

©) Ora curenta Araté ora zilei. Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

X Cronometru Pentru a seta timpul de numaratoare inversa.
Cand perioada de timp s-a scurs, este emis un semnal sonor.
Aceasta functie nu are nicio influenta asupra functionarii

cuptorului.
=] Durata Pentru a seta timpul de functionare a cuptorului.
>l Terminare Pentru a seta ora de oprire a unei functii a cuptorului.

(i] Durata =l si Sfarsit =1 pot fi utilizate si- 2. Apasati repetat butonul de selectare

multan, in cazul in care cuptorul ur- pana cand indicatorul functiei cores-
meaza a fi pornit si oprit automat, ulterior. Tn punzatoare a ceasului se aprinde intermi-
acest caz first setati mai intai Durata |-, apoi tent.
Sfarsitul =1 .

Setarea functiilor ceasului.

1. Setati o functie si o temperatura pentru
cuptor (nu este necesar in cazul ceasului
avertizor).
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3. Pentru a seta ora pentru Ceas avertizor
X, Durata |- sau Sfarsit -, apasati
butonul ,+” sau ,-".

Se aprinde indicatorul functiei cores-
punzatoare a ceasului.

Dupa incheierea perioadei de timp, indi-
catorul functiei ceasului se aprinde inter-
mitent si este emis un semnal sonor timp
de 2 minute.

Functii suplimentare

Ventilatorul de racire

Cénd aparatul functioneaza, ventilatorul de
racire porneste automat pentru a mentine reci
suprafetele aparatului. Daca opriti aparatul,
ventilatorul de racire continua sa functioneze
pana cand aparatul se raceste.

Termostatul de siguranta

Pentru a preveni supraincalzirea periculoasa
(prin utilizarea incorecta a aparatului sau a

Sfaturi utile

 Aparatul are patru niveluri pentru rafturi.
Numarati nivelurile rafturilor din partea de
jos a podelei aparatului.

+ Puteti gati diferite feluri de mancare pe
doua niveluri in acelasi timp. Puneti rafturi-
le pe nivelurile 1 si 3.

» Aparatul are un sistem special care produ-
ce o circulatie naturald a aerului si o reci-
clare constanta a aburului. Cu acest sistem
puteti gati intr-un mediu cu aburi si puteti
pastra preparatele moi in interior si crocan-
te la exterior. Reduce la minimum durata
de gatire si consumul de energie.

» Umezeala poate produce condens in apa-
rat sau pe sticla usii. Acest lucru este nor-
mal. Utilizatorul trebuie sa se indeparteze

Cu functiile Durata || si Sfarsit —| , apa-
ratul este dezactivat automat.

4. Apasati orice buton pentru a opri semna-
lul sonor.

5. Rotiti butonul functiei cuptorului si buto-
nul pentru temperatura in pozitia oprit.

Anularea functiilor ceasului

1. Apasati repetat butonul Selectare pana
cand indicatorul corespunzator functiei
dorite se aprinde intermitent.

2. Tineti apasat butonul ,-".

Dupa cateva secunde functia ceasului se
stinge.

componentelor defecte), cuptorul este dotat
cu un termostat de siguranta, care intrerupe
alimentarea cu energie. in momentul in care
temperatura scade, cuptorul porneste din nou
automat.

intotdeauna de aparat atunci cand deschi-
de usa aparatului pe durata gatirii. Pentru a
reduce condensul, lasati aparatul sa func-
tioneze timp de 10 minute inainte de gaétire.

+ Stergeti umezeala dupa fiecare utilizare a
aparatului.

* Nu puneti obiecte direct pe podeaua apara-
tului si nu acoperiti componentele cu folie
din aluminiu atunci cand gétiti. In caz con-
trar este posibila modificarea rezultatelor
obtinute si deteriorarea stratului de email.

Coacerea prajiturilor

» Cea mai buna temperatura pentru coace-
rea prajiturilor este intre 150 °C si 200 °C.
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* Preincélziti cuptorul timp de circa 10 minu-
te inainte de coacere.

+ Nu deschideti ugsa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

+ Daca utilizati doua tavi de coacere in ace-
lasi timp, lasati un nivel liber pentru raft in-
tre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

+ Nu gatiti bucati de carne mai mici de 1 kg.
Gatirea unor bucati prea mici face carnea
prea uscata.

» Pentru a pastra carnea rosie bine facuta la
exterior si suculenta la interior, setati tem-
peratura intre 200°C-250°C.

» Pentru carnea albd, pui si peste, setati
temperatura ntre 150°C-175°C.

« Utilizati o tava de scurgere pentru alimen-
tele foarte grase pentru a evita petele pe
cuptor care pot fi permanente.

Tabel pentru coacere si frigere

PRAJITURI

+ Lasati carnea aproximativ 15 minute Tnain-
te de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
scurga afara.

» Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum n cuptor pe durata frigerii, adaugati
putina apa in tava de scurgere. Pentru a
preveni condensarea fumului, adaugati apa
de fiecare data dupa ce se usuca.

Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

Gatit conven- Gatitul fortat
TIP DE MAN- tional cu ventilator |Durate de

gatire
[min]

CARE Nivel | Temp | Nivel | Temp
& [°C] & [°C]

Retete cu 2 170 2(1si
compozitie 3)
batuta cu tel
Aluat fraged 2 170 2 (1si
3)
Prajitura cu 1 170 2
branza de vaci
Prajitura cu 1 170 2(1si
mere (placinta 3)
cu mere)
Strudel 2 175 2
Tarta cu gem 2 170 2 (1si
3)
Prajitura cu 2 170 2
fructe

165 45-60 Tn form& pentru préjituri

160 24-34 Tn forma pentru préjituri

165 60-80 Tn form& pentru préjituri
de 26 cm

160 100-120 2 forme de prajituri de 20

cm pe raftul tip gratar

150 60-80 Tn tava de coacere

160 30-40 Tn forma pentru préjituri
de 26 cm

155 60-70 Tn forma pentru prajituri
de 26 cm



Gatit conven-
tional

TIP DE MAN-
CARE

Pandispan 2 170
(Pandispan

fara grasimi)

Prajitura pen- 2 170
tru Craciun/

Prajitura bo-

gata in fructe

Prajitura cu 2 170
prune

Prajituri mici 3 170
Tarte mici 3 150
Bezele 3 100
Chifle 3 190
Choux 3 190
Tarte 3 180
Sandvis Victo- 1 sau 180
ria 2

1) Preincalziti timp de 10 minute.

PAINE SI PIZZA

Gatit conven-

TIP DE MAN- tional
CARE

Paine alba 1 190

Paine de se- 1 190

cara

Chifle 2 190

Gatitul fortat
cu ventilator

2 160

2 160
2 165
3(1si 165
3)
3(1si 140
3)
3 115
3 180
3(1si 180
3)
2 170
2 170

Gatitul fortat
cu ventilator

1 195
1 190

2(1si 180
3)

Durate de
gatire
[min]

35-45 Tn form& pentru préjituri
de 26 cm
50-60 in forma pentru prajituri
de 20 cm
50-60 in tava de paine 1)
20-30 in tava plata de coacere
20-30 in tava plata de coacere
1)
90-120 in tava plata de coacere
15-20 in tava plata de coacere
1)
25-35 in tava plata de coacere
1)
45-70 In forma pentru prajituri
de 20 cm
40-55 Stanga + dreapta in for-

ma pentru prajituri de 20
cm

Durate de
gatire
[min]

60-70 1-2 bucati, 500 gr per bu-
cata

30-45 in tava de paine

25-40 6-8 role in tava plata de

coacere 1)
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Gatit conven-

TIP DE MAN- tional
CARE

Pizza 1 190

Biscuiti 3 200

1) Preincalziti timp de 10 minute.

TARTE
Gatit conven-
TIP DE MAN- tional
CARE
Tarte cu paste 2 180
Tarte cu legu- 2 200
me
Tarta cu 1 190
slanina si om-
leta
Lasagna 2 200
Cannelloni 2 200
Budinca 2 220
Yorkshire
1) Preincalziti timp de 10 minute.
CARNE
Gatit conven-
TIP DE MAN- tional
CARE
Vita 2 200
Carne de porc 2 180

60

Gatitul fortat

cu ventilator

Gatitul fortat
cu ventilator

2 180
2 200
1 190
200
200
210

Gatitul fortat
cu ventilator

2 180

Durate de
gatire

[min]

20-30 Tn tava pentru coacere
intensd 1)
10~20 Tn tava plata de coacere

1)

Durate de

gatire

[min]

40-50 Tn forma

45-60 n forma

40-50 in forma

25-40 Tn forma

25-40 n forma

20-30 6 forme de budinca 1)

Durate de
gatire

[min]

50-70 Pe raftul tip gratar si in
tava pentru coacere in-

tensa

90-120 Pe raftul tip gratar si in
tava pentru coacere in-

tensa




TIP DE MAN-
CARE

Vitel

Friptura de vita
englezeasca
n sénge

Friptura de vita
englezeasca
gatita mediu
Friptura de vita
englezeasca,
bine facuta

Ceafa de porc

Picior de porc

Miel
Pui

Curcan

Rata

Gasca

lepure de casa
lepure de

camp
Fazan

Gatit conven-
tional

2 190
2 210
2 210
2 210
2 180
2 180

190

200
1 180
2 175
1 175
2 190
2 190
2 190

Gatitul fortat
cu ventilator

2 175

2 200
2 200
2 200
2 170
2 160
190
200
1 160
2 160
1 160
175
175
2 175

Durate de
gatire
[min]

90-120

44-50

51-55

55-60

120-150

100-120

110-130
70-85

210-240

120-150

150-200

60-80
150-200

90-120

Pe raftul tip gratar si in
tava pentru coacere in-
tensa

Pe raftul tip gratar si in
tava pentru coacere in-
tensa

Pe raftul tip gratar si in
tava pentru coacere in-
tensa

Pe raftul tip gratar si in
tava pentru coacere in-
tensa

in tava pentru coacere
intensa

2 bucati in tava pentru
coacere intensa

Pulpa

Totul este pus in tava
pentru coacere intensa

Totul este pus in tava
pentru coacere intensa

Totul este pus in tava
pentru coacere intensa

Totul este pus in tava
pentru coacere intensa

Taiat in bucati
Taiat in bucati

Totul este pus in tava
pentru coacere intensa
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PESTE

Gatit conven- Gatitul fortat
TIP DE MAN- tional cu ventilator Durvatt.e de
gatire
CARE [min]
Pastrav/Do- 2 190 2(1si 175 40-55 3-4 pesti
rada 3)
Ton/Somon 2 190 2(1si 175 35-60 4-6 fileuri
3)

Frigerea la gratar

Preincalziti cuptorul gol timp de 10 minu-
te, Tnainte de gatire.

Cantitate Frigerea la gratar Durate de coacere in
minute ©
TIP DE MANCA- | Buciti
RE
File bucati 4 800 3 250 12-15 12-14
Biftec 4 600 3 250 10-12 6-8
Carnati 8 / 3 250 12-15 10-12
Cotlet de porc 4 600 & 250 12-16 12-14
Pui (taiat in doud) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebab 4 / 3 250 10-15 10-12
Piept de pui 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
File de peste 4 400 3 250 12-14 10-12
Paine prajita cu 4-6 / 3 250 5-7 /
garnitura
Paine prajita 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Inf tii d ilamid acrilamidele pot fi un factor de risc al
niormatii despre acrilamide sanatatii. De aceea, va recomandam sa gatiti

Important Conform celor mai noi informatii la cele mai mici temperaturi i s& nu va
stiintifice, daca va gétiti mancarea cu crusta rumeniti prea mult mancarea.
arsa (mai ales cea care contine amidon),

ingrijirea si curatarea

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

62




+ Curatati partea din fata a aparatului cu o
carpa moale, Tnmuiata in apa calda si un
agent de curatare.

 Pentru a curata suprafetele metalice, folo-
siti un agent de curatare obisnuit

+ Curétati interiorul cuptorului dupé fiecare
utilizare. In acest mod puteti indeparta mai
usor murddria, care nu se va arde.

. Tndepénat_i murdaria rezistenta cu produse
speciale de curatat cuptorul.

+ Curatati toate accesoriile cuptorului (cu o
carpa moale, cu apa calda si un agent de
curatare) dupa fiecare utilizare, apoi lasati-
le sa se usuce.

» Daca aveti accesorii neaderente, nu le
curatati cu agenti agresivi, obiecte ascutite
sau prin spalare in masina de spalat vase.
Tn acest mod se poate distruge stratul an-
tiaderent!

Pentru modelele din inox sau alumi-
niu:
Curatati usa cuptorului numai cu un burete
umed. Uscati cu o carpa moale.
Nu utilizati bureti de sérma, acizi sau materia-
le abrazive, deoarece pot deteriora suprafata
cuptorului. Curatati panoul de comanda al
cuptorului cu aceeasi precautie

Curatarea garniturii usii

+ Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla in jurul cadrului de la
usa cuptorului. Nu utilizati aparatul daca
garnitura usii este deteriorata. Contactati
Centrul de Service.

» Pentru a curata garnitura ugii consultati in-
fromatiile generale despre curatenie.
Ghidajele de sprijinire a rafturilor

Pentru a curata peretii laterali puteti scoate
ghidajele de sprijinire a rafturilor.

Scoaterea ghidajelor de sprijinire a
rafturilor

‘ 2

@ Trageti partea din
spate a ghidajelor de
sprijinire a rafturilor
afara din peretele la-
teral si indepartati-
le.

© Trageti partea din
fatd a ghidajelor de
sprijinire a rafturilor
afara din peretele la-
teral.

Instalarea ghidajelor de sprijinire a
rafturilor

Instalati ghidajele de sprijinire a rafturilor in
ordine inversa.

Capetele rotunde ale ghidajelor de spriji-
nire a rafturilor trebuie indreptate spre
Tnainte.

Bec cuptor

Avertizare Aveti grija cand schimbati
becul cuptorului. Exista pericol de
electrocutare.
fnainte de a schimba becul cuptorului:
» Dezactivati cuptorul.
+ Decuplati sigurantele din tablou sau dezac-
tivati intrerupatorul.

Puneti o carpa pe fundul cuptorului pen-
tru a preveni deteriorarea becului cupto-
rului si a capacului de sticla.

1. Rotiti capacul de sticla la stanga si scoa-
teti-1.
2. Curatati capacul din sticla.

3. Tnlocuiti becul cuptorului cu altul cores-
punzator, rezistent la o temperatura de
300 °C.

Utilizati acelasi tip de bec de cuptor.

4. Instalati capacul din sticla.
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Curatarea usii cuptorului

Usa cuptorului este prevazuta cu doua pa-
nouri din sticld. Puteti sa scoateti usa si pa-
noul din sticla interior al cuptorului pentru a le
curata.

Usa cuptorului se poate inchide daca in-
cercati sa scoateti panoul interior din
sticla fnainte de a scoate usa cuptorului.

O Ridicati si rotiti
parghiile de pe cele
doua balamale.

0 Deschideti com-
plet usa si apucati
de cele doua bala-
male ale usii.

© inchideti usa cup-
torului pana la prima
pozitie de deschide-
re (jumatate). Apoi
trageti spre inainte si
scoateti uga din lo-
cas.

(4] Puneti usa pe o
laveta moale, pe o
suprafata stabila.
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(6] Rotiti cele doud

dispozitive de fixare
la 90° si scoateti-le

din locasurile lor.

@ Pentru a scoate
panoul din sticla in-
terior eliberati siste-
mul de blocare.

@ Ridicati cu grija
(pasul 1) si scoateti
(pasul 2) panoul din
sticla.

Curatati panoul din sticla cu apa calda si
sapun. Uscati cu grija panoul din sticla.

Instalarea usii cuptorului si a panoului din
sticla

Céand instalati panoul interior marcat cu un
cadru decorativ, asigurati-va ca partea impri-
mata este indreptata spre partea interioara a
usii. Dupa instalare, asigurati-va ca suprafata
cadrului panoului de sticla cu cadre decorati-
ve nu prezinta asperitati la atingere.
Asigurati-va ca ati montat panoul intern din
sticla in pozitia corecta (consultati imaginea).




Ce trebuie facut daca...

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

Cuptorul nu se incalzeste
Cuptorul nu se incalzeste
Cuptorul nu se incalzeste

Cuptorul nu se incalzeste

Lampa cuptorului nu functio-
neaza

Cuptorul nu este pornit
Ceasul nu este setat

Nu au fost efectuate setarile
necesare

Siguranta din tabloul de sigu-
rante este declansata

Becul este defect

Aburul si condensul se depun  Ati [asat vasul prea mult timp

pe alimente si in interiorul
cuptorului

Afigajul indica ,12.00”

Daca nu puteti gasi singur o solutie proble-
mei, contactati dealerul sau centrul de servi-

ce.

n cuptor

Pana de curent

cuptorului.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

Va recomanda@m sa notati datele aici:

Model (MOD.)

PNC (codul numeric al produsului)

Numarul de serie (S-N.)

Date tehnice

Tensiune
Frecventa

Instalarea

230V
50 Hz

Avertizare Consultati capitolul
"Informatii privind siguranta”.

Porniti cuptorul
Setati ceasul
Verificati setarile

Verificati siguranta. Daca si-
guranta declangeaza mai
mult decat o data, adresati-
va unui electrician calificat.

Tnlocuiti becul

Nu lasati vasele cu mancare
in cuptor mai mult de 15-20
minute dupa terminarea pro-
cesului de gatire

Resetati ceasul

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
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Instalatia electrica

Avertizare Instalatia electrica trebuie
efectuata numai de catre o persoana
competenta si calificata.

Protejarea mediului inconjurator

Simbolul )54 e pe produs sau de pe ambalaj
indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat
fmpreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat
la punctul de colectare corespunzator pentru
reciclarea echipamentelor electrice si
electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in
mod corect produsul, ajutati la evitarea
potentialelor consecinte negative pentru
mediul inconjurator gi pentru sanatatea
persoanelor, consecinte care ar putea deriva
din aruncarea necorespunzatoare a acestui
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Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta des-
crise Tn capitolul ,Informatii despre siguranta”.

Acest aparat este furnizat doar cu un cablu
electric.

Cablul

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare
sau inlocuire: HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5
RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-
F.

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata (de pe placuta cu date teh-
nice) si tabelul:

Putere totala Sectiunea cablului
consumata

maxim 1380 W 3 x 0,75 mm?
maxim 2300 W 3 x1 mm?
maxim 3680 W 3x1,5mm?

Cablul de masa (cablul verde/galben) trebuie
sa fie cu 2 cm mai lung decéat cele de faza si
de nul (cablurile albastru si maro).

produs. Pentru mai multe informatii detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam
sa contactati biroul local, serviciul pentru
eliminarea deseurilor sau magazinul de la
care |-ati achizitionat.

Materialele de ambalare

Materialele de ambalare sunt ecologice
si reciclabile. Componentele din plastic sunt
marcate cu abrevieri internationale precum
PE, PS, etc. Aruncati ambalajele in containe-
rele corespunzatoare din facilitatile comunita-
re pentru deseuri.
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Viyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajliceho upozornenia.

AN Bezpecnostné pokyny

Pred in3talaciou a pouZitim si pozorne precitajte tito
prirucku:

v zaujme vaSej osobnej bezpeénost a ochrany vas-
ho majetku

v zaujme ochrany Zivotného prostredia

v zaujme spravnej prevadzky spotrebica.

Dbaijte na to, aby tato prirucka zostala vzdy so spotrebi-
¢om, aj ked sa prestahujete alebo ho predate.

Viyrobca nie je zodpovedny za Skody spdsobené ne-
spravnou intalaciou alebo nevhodnym pouZitim.

Bezpecnost' deti a zranitelnych osdb

Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starSie ako 8 ro-
kov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ale-
bo psychickymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti iba ak st pod dozorom inej
osoby, alebo ak boli inou osobou poucené o bezpeg-
nom pouZivani spotrebi¢a a ak rozumeju pripadnym
rizikdm. Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.

Obaly ukladajte mimo dosahu deti. Hrozi riziko udu-
senia alebo fyzického zranenia.

VAROVANIE: Ked su dvierka otvorené alebo je spo-
trebic v Cinnosti, nedovolte detom ani domacim zvie-
ratam, aby sa k spotrebicu pribliZili, pretoze je horu-
ci. Hrozi riziko zranenia alebo iného trvalého posko-
denia zdravia.

Ak ma spotrebi¢ funkciu detskej poistky alebo zablo-
kovania tlacidiel (ovladania), pouZzite ju. Zabrani de-
tom a zvieratdm v nahodnom pouziti spotrebica.

Vseobecné bezpecnostné pokyny

Nemerite technické vlastnosti spotrebica. Hrozi ne-
bezpeCenstvo poranenia alebo poskodenia spotrebi-
¢a.

Pocas ¢innosti nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Po kazdom pouZiti spotrebi¢ vypnite.

Instalacia
+ Spotrebi¢ mdze naindtalovat a pripojit iba elektrikar

s prislusnym certifikatom. Obratte sa na autorizova-
né servisné stredisko. Predchadza sa tak riziku kon-
StrukEného poskodenia alebo fyzického zranenia.
Uistite sa, Ze spotrebi€ sa pri preprave neposkodil.
PoSkodeny spotrebi¢ nezapéjajte. V pripade potreby
sa obrétte na dodavatela.

Pred prvym pouZitim odstrafite zo spotrebi¢a v3etky
obaly, nalepky a folie. Neodstrariujte typovy Stitok.
MbZe tym zanikndt zaruka.

Désledne dodrziavajte zakony, nariadenia, smernice
a normy platné v krajine pouzitia (bezpeénostné pra-
vidla, predpisy o recyklacii, pravidla elektrickej bez-
pecnosti alebo bezpecénosti plynovych spotrebic¢ov
atd.).

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ pocas inStalacie odpoje-
ny od elektrickej siete.

Pri premiestiiovani spotrebica budte opatrni. Spotre-
bi¢ je tazky. Vzdy pouzivajte bezpeénostné rukavice.
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Elektricka siet v doméacnosti musi mat izolatné za-
riadenie, ktoré umozni odpojenie spotrebica od elek-
trickej siete na vaetkych péloch. Vzdialenost kontak-
tov izolaného zariadenia musi byt minimaine 3 mm.

Musia sa pouzivat spravne izolaéné zariadenia:
ochranné istice, poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat z drziaka).

Casti, sliziace na ochranu pred Grazom elektrickym
pridom, musia byt pripevnené tak, aby sa nedali od-
montovat bez pouZzitia vhodného néstroja.

Niektoré sucasti spotrebica st vodivé. Obstavajte
spotrebi¢ nabytkom a uistite sa, Ze nikde nie je volny
priestor. Zabranite tak Urazu elektrickym pradom,
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pretoze nemate moznost nahodne sa dotkndt ne-
bezpecnych Casti.

Pred samotnou instalaciou skontrolujte, &i st rozme-
ry vyklenku v kuchynskej linke vhodné.

Uistite sa, Ze kontrukcie, pod ktorymi a vedla kto-
rych je spotrebi¢ nainstalovany, st bezpe¢né.
Dodrziavajte minimaine vzdialenosti od inych spotre-
bicov a ndbytku.

Spotrebi¢ nainstalujte zadnou stenou a jednou bo¢-
nou stenou do blizkosti vy3Sieho spotrebica. Druha
bo¢na stena spotrebita musi byt umiestnena vedla
spotrebiCa s rovnakou vyskou.

Spotrebi¢ nesmie byt umiestneny na podlozke/pod-
stavci.

Zapojenie do elektrickej siete

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Skontrolujte, ¢i elektrické udaje uvedené na typovom
Stitku spotrebiCa zodpovedaju parametrom doméacej
elektrickej siete.

Informacie o napati su na typovom Stitku.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu uzemnent
zasuvku elektrickej siete.

Ked v blizkosti spotrebi¢a zapéjate iné elektrické
spotrebice do elektrickej siete, nedovolte, aby sa ka-
ble dotykali alebo prechadzali v blizkosti horucich
dvierok spotrebica.

NepouZivajte rozdvojky, konektory ani prediZzovacie
kable. Hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

Napajaci elektricky kabel nevymienajte. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri zapajani spotrebi¢a postupuijte opatrne, aby ste
nestlacili alebo neposkodili napéjaciu zastréku (ak je
k dispozicii) ani kabel za spotrebi¢om.

Skontrolujte, ¢i je napéajaci elektricky kabel po insta-
|&cii pristupny.

Pri odpajani spotrebica od siete netahajte napajaci
elektricky kabel. Vzdy tahajte zastrcku, ak je k dispo-
zicii.

Pouzivanie
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Tento spotrebi je urCeny iba na pouzitie v domacno-
sti. Spotrebi€ nepouZivajte na komeréné ani priemy-
selné ucely.

Spotrebi¢ pouZivajte len na varenie v domacnosti.
Predidete tak fyzickému poraneniu osdb alebo po-
Skodeniu na majetku.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny ani odkladaci
povrch.

+ Horfavé produkty alebo veci, ktoré obsahuju horfavé
latky, alebo predmety, ktoré by sa mohli roztavit
(zhotovené z plastu alebo hlinika), nevkladajte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani naf. Hrozi nebezpe-
¢enstvo vybuchu alebo poZiaru.

+ Vnutro spotrebica sa po€as pouzivania zohrieva.
Hrozi riziko popéalenin. Nedotykajte sa ohrevnych
¢lankov spotrebica. Ked vkladate alebo vyberéate pri-
sluSenstvo alebo nadoby, pouzivajte vhodné rukavi-
ce (chiapky).

+ Pri vyberani alebo intalécii prisluSenstva postupujte
opatrne, aby sa nepoSkodil smaltovany povrch rury.

* VZdy, ked je spotrebi¢ v ¢innosti, drZte si od neho pri
otvérani dvierok bezpe€nostny odstup. M6Ze dojst k
Uniku hortcej pary. Hrozi riziko popélenia pokoZky.

+ Zmena farby smaltu nemé vplyv na vykon spotrebi-
¢a, preto sa nejedna o nedostatok v zmysle zakona
0 zaruke.

* Aby ste predisli poSkodeniu alebo zmene farby smal-
tu:

- Na dno spotrebica nekladte Ziadne predmety a
dno neprikryvajte hlinikovou féliou.

- Nelejte horticu vodu priamo do spotrebica.
- Vrure nenechavajte vihky riad ani potraviny po
ukonceni pripravy jedla.

+ Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je v kontakte s vodou.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate vihké ruky.

+ Na otvorené dvierka netlacte.

+ Pri pegeni musia byt dvierka spotrebica vzdy zatvo-
rené, aj po¢as grilovania.

Udrzba a ¢istenie

+ Pred vykonavanim adrzby spotrebi¢ vypnite a odpoj-
te ho od elektrickej siete.

+ Pred UdrZzbou skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko popalenin. Existuje riziko, Ze sklené pa-
nely mozu prasknut.

« Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Cisty. PriSkvareny tuk a
ostatné zvySky jedal mdzu sposobit poziar.

+ Pravidelnym Cistenim sa predch&dza poskodeniu po-
vrchovych materialov

+ Pri pe€eni kola&ov s vysokym obsahom vihkosti pou-
Zite hiboky pekac, aby ste predisli riziku vytvorenia
trvalych Skvin vnutri spotrebica.



+ Kvdli osobnej bezpecnosti a bezpe¢nosti vasho ma-
jetku spotrebic Cistite iba vodou a jemnym Eistiacim
prostriedkom. Nepouzivajte horfavé produkty ani
produkty, ktoré spdsobuju koréziu.

+ Spotrebi¢ necistite pomocou parnych Eisticov, tlako-
vych Cistiacich zariadeni, ostrych predmetov, abra-
zivnych Cistiacich prostriedkov, abrazivnych Spongii
ani odstrarfiovacov Skvin.

+ Ak pouzivate sprej na Cistenie rdr, postupujte podla
pokynov vyrobcu.

+ Sklenené dvierka nikdy negistite pomocou abraziv-
nych Cistiacich prostriedkov ani kovovou Skrabkou.
Teplovzdomé vnutorné sklo sa moze rozbit a rozsy-
pat.

+ Ked su sklené panely dvierok poSkodené, zoslabnu
amozu sa rozbit. Je nutné ich vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok spotrebica postupuijte opatrne.

Dvierka su tazké!

Negistite katalyticky smalt (ak je k dispozicii).

Nebezpecenstvo poziaru!

+ Dvierka otvérajte opatrne. PouZitie prisad s alkoho-
lom mdZe mat za nésledok zmieSanie alkoholu so
vzduchom. Hrozi nebezpegenstvo poziaru.

+ Pri otvarani dvierok sa nesmu v blizkosti spotrebica
vyskytovat iskry ani otvoreny plamen.

+ Horfavé produkty alebo veci, ktoré obsahuju horlavé

latky, alebo predmety, ktoré by sa mohli roztavit

(zhotovené z plastu alebo hlinika), nevkladajte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani naf.

Osvetlenie rary

« Ziarovky pouZité v tomto spotrebiéi st Specialne Zia-
rovky uréené iba na pouzitie v domécich spotrebi-
¢och. Nie je moZné pouzivat ich na Upiné alebo Cia-
stoéné osvetlovanie miestnosti v domacnosti.

+ Ak je potrebné Ziarovku vymenit, pouZite Ziarovku s
rovnakym prikonom Specialne uréenl na pouZitie v
domécich spotrebicoch.

+ Pred vymenou osvetlenia riry odpojte spotrebi¢ od
napéjacieho zdroja. Hrozi nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pradom.

Autorizované servisné stredisko

+ Spotrebi¢ smie opravovat iba autorizovany technik.
Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

+ Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

Likvidacia spotrebica

+ Aby ste predisli riziku fyzického zranenia alebo po-
Skodenia
- Vytiahnite zastréku zo zasuvky elektrickej siete.
- Odrezte napajaci elektricky kabel a zlikvidujte ho.

- Zlikvidujte z&padku dvierok. Tymto zabranite
uviaznutiu deti alebo domécich zvierat vo vnutri
spotrebica. Hrozi nebezpetenstvo udusenia.
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Popis vyrobku
Celkovy prehl'ad

(o I

Prislusenstvo rury na pecenie
+ Droteny rost
Na riad, formy na kolace, peené pokrmy.

Pred prvym pouzitim

A Varovanie Pozrite si prislusné bezpecnostné
pokyny.

Prvé Cistenie

« Zo spotrebi¢a vyberte vSetky sucasti.

+ Pred prvym pouzitim spotrebi¢ vyCistite.

Délezité upozornenie Pozrite si Cast ,Starostlivost a
Cistenie®.

Nastavenie ¢asu

@ Rura sa uvadza do ¢innosti az po nastaveni asu.

70

Ovladaci panel
Ukazovatel teploty
Ovladag teploty
Displej

Ovladag funkeii rary
n Vetracie otvory

Gril

[} Osvetienie rary
B} Typovy stitok
Ventilator

+ Plochy plech na pecenie
Na kol&ée a susienky.

=] (I X
N ":.L'_@ o

- C.z) +
- \ -

Ked spotrebi€ pripojite k elektrickému napajaniu alebo
v pripade vypadku napajacieho napétia sa automaticky
rozblika indikator ¢asovej funkcie.
Na nastavenie aktualneho ¢asu pouZite tlaidlo "+" ale-
bo Il.l|.
Priblizne po 5 sekundach sa blikanie zastavi a displej
zobrazi nastaveny denny ¢as.

Pri zmene €asu nesmie byt siCasne nastavena
automaticka funkcia (Doba pecenia I->I alebo Cas
ukoncenia pecenia —| ).



Predohrev

1.
2.

Nastavte funkciu =] a maximalnu teplotu.
Nechajte zohrievat prazdnu rdru po dobu 45 mi-
nut.

Nastavte funkciu () a maximalnu teplotu.

Nechajte zohrievat prazdnu riru po dobu 15 mi-
nut.

Kazdodenné pouzivanie

Varovanie Pozrite si prislu$né bezpeénostné
pokyny.

Zapnutie a vypnutie spotrebita

1.

Otocte otocny ovladac funkcii rary na prislusnu
funkciu.

Tento postup sluzi na vypalenie vetkych zvySkov z
vnutorného povrchu. PrisluSenstvo sa méze zohriat
viac ako pri beznom pouzivani. PoCas tejto doby moze
z rlry unikat pach. Je to norméine. Postarajte sa o do-
statoCné vetranie.

2. Otocte otocny oviadac teploty na prislusnu teplotu.
Indikétor teploty svieti, kym sa teplota v spotrebii
sa zvySuje.

3. Ak chcete deaktivovat spotrebic, otocte otoCny
ovladag funkcie rary a otoény oviadac teploty do
polohy VYP.

Funkcie rury

ey | e
0 Poloha VYPNUTE ~ Spotrebic je vypnuty.

h‘ L "

;O; Osvetlenie rary Rozsvieti sa svetlo bez funkcie pecenia.

Tradiéné pecenie

Teplo sa privadza z horného aj z dolného ohrevného telesa. Na pecenie
mucénych jedal a masa na jednej Grovni.

Na pecenie masa alebo pegenie mucénych a masovych jedal, ktoré si vy-

A Ventilator s ohrevom Zaduju rovnaku teplotu pecenia, pri pouZiti viacerych zasuvnych rostov,

bez prenosu arémy.

W . Je zapnuté celé vyhrevné teleso grilu. Na grilovanie plochych jedal vo
Gril e Yy . .
vacsich mnozstvéach. Na pripravu hrianok.
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Indikacia
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Casové funkcie

Kontrolky funkcii
Displej dasu
Kontrolky funkcii
Tlagidlo "+'
Tlagidlo volica

ﬂ Tlagidlo "-"

Funkcia ¢éasomeru Pouzivanie

©) Denny ¢as
X Kuchynsky casomer

Zobrazuje ¢as. SlUzi na nastavenie, zmenu alebo zistenie denného ¢asu.

Slizi na nastavenie odpocitavania ¢asu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal.
Tato funkcia nema vplyv na ¢innost' riry.

=Y Doba trvania
S| Koniec

(i) Funkciu dizka trvania I->I a skoncenie pecenia =1

mozno pouzit si¢asne, ak sa rira ma zapnut aj
vypnut automaticky v nastavenom Case. V takomto pri-
pade nastavte najprv dizku trvania I-1 a skongenie pe-
cenia—.

Nastavenie funkcii hodin

1. Nastavte funkciu riry a teplotu (nie je potrebné
pre funkciu Casomer).

2. Opakovane stlacajte tlacidlo vyberu, kym nezatne
blikat ukazovatel pozadovanej funkcie Gasomeru.
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Nastavenie Casu €innosti rdry.

Nastavenie asu vypnutia pre funkciu rury.

11 B D Y RS
1 '_' '.UUO’ O}
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N
3. Na nastavenie ¢asu pre funkcie Casomer Z ,Tr-
vanie || alebo Koniec |, stlatte tlacidlo ,+* ale-
gzt;;ézi sa ukazovatel prislusnej funkcie asome-
:1(-) uplynuti nastaveného €asu zaéne blikat kon-

trolka funkcie Gasomeru a asi na 2 minuty zaznie
zvukovy signal.

@ Pri funkciach Trvanie |-y| a Koniec —| sa spotre-
bi¢ vypne automaticky.



4. Signal vypnete stlatenim ktoréhokolvek tlacidla.

5. OtocCte otocny ovladac na funkciu rdry a otoCny
ovladac teploty do vypnutej polohy.

Zrusenie ¢asovych funkcii

1. Opakovane stlaéajte tlacidlo vyberu, kym nezaéne
blikat ukazovatel poZzadovanej funkcie.

Doplnkové funkcie

Chladiaci ventilator

Ak je spotrebi¢ zapnuty, automaticky sa aktivuje chla-
diaci ventilator, aby udrzal povrch spotrebiCa chladny.
Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator pokracuje v
¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

Uzitocné rady a tipy

« Spotrebi& ma &tyri Grovne zasunutia. Urovne zasu-
nutia pocitajte od dna vnatorného priestoru spotrebi-
¢a.

+ V rlre mbzete piect sti¢asne viacero jedal na dvoch
Urovniach. Umiestnite roSty do Urovni 1 a 3.

+ Spotrebi¢ ma Specialny systém na cirkulaciu vzdu-
chu a nepretrzitu recyklaciu pary. Tento systém
umoziuje pecenie v pare, takze jedla si makké vo
vnUtri a chrumkavé na povrchu. Systém skracuje Cas
peCenia a znizuje spotrebu energie na minimum.

+ V spotrebici alebo na skle dvierok mdze kondenzo-
vat vihkost. Je to normélne. Pri otvarani dvierok po-
¢as peCenia vzdy ustlpte od spotrebica. Ak chcete
znizit kondenzaciu, raru zapnite 10 min0t pred pece-
nim.

+ Po kazdom pouziti vytrite vnutro rary dosucha.

+ Neumiestriujte predmety priamo na dno rury ani ne-
prikryvajte asti rary alebo jej prisluSenstvo aloba-
lom. Méze to mat vplyv na vysledky pecenia alebo
moZze dojst k poSkodeniu smaltu rdry.

Pecenie kolacov

+ NajvhodnejSou teplotou na pecenie kolacov je teplo-
taod 150 °C do 200 °C.

+ Ruru predohrejte poas priblizne 10 minut pred pe-
¢enim.

+ Dvierka rry neotvarajte pred uplynutim 3/4 nastave-
nej doby pecenia.

2. §tlaéte a podrzte tlacidlo ,-“.
Casova funkcia sa o niekolko sekund vypne.

Bezpecnostny termostat

Aby sa predislo nebezpe¢nému prehriatiu (nasledkom
nespravneho pouZivania spotrebica alebo chybou die-
lov), rura je vybavena bezpe€nostnym termostatom,
ktory prerusi elektrické napajanie. Rura sa opét auto-
maticky zapne po poklese teploty.

* Pri pouziti dvoch plechov na pecenie sucasne ne-
chajte medzi nimi jednu zasuvnu urover prazdnu.

Pecenie mésa a ryb

+ Nepecte méso s hmotnostou nizSou ako 1 kg. Pri
peceni velmi malych kuskov sa méso velmi vysusi.

+ Aby ste dosiahli, Ze Eervené maso bude po upeceni
prepecné zvonku a Stavnaté vnutri, nastavte teplotu
pecenia na 200 °C-250 °C.

+ Pri pegeni bieleho masa, hydiny a ryb nastavte te-
plotu na 150°C-175°C.

+ Pri pe€eni velmi mastnych jedal pouzivajte nadobu
na odkvapkavanie tuku, predidete tym tvorbe neod-
strénitefnych mastnych Skvfn.

+ Pred kréjanim mésa ho nechajte priblizne 15 minut
odstat, aby z neho neunikala tava.

+ Aby ste pri peCeni masa predisli nadmerného dyme-
niu v rire, do nadoby na odkvapkavanie tuku prilejte
trochu vody. Aby ste predisli kondenzacii dymu, pri-
lejte vodu vzdy, ked sa odpari.

Doby pecenia

Doba pecenia zavisi od druhu jedla, konzistencie a
mnozstva potravin.

Pri peceni si poznamenajte vysledky. Zistite najvhod-
nejSie nastavenia (nastavenie ohrevu, doby pecenia a
pod.) pre pouzité nadoby, recepty a mnozstva jedal pre
tento spotrebic.
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Tabulky pecenia jedal
KOLACE
Teplovzdusné pe-

Tradi¢né pecenie o .
cenie Doba pece-

DRUH JEDLA Poznamky

Teplota Teplota | Nia[min.]
Y [°cl

Stahané cesta 2 170 2(1a3) 165 45-60 Vo forme na kolace
Krehké cesto 2 170 2(1a3) 160 24-34 Vo forme na kolace
Tvarohovy kola¢ 1 170 2 165 60-80 Vo forme na kolace s prieme-
rom 26 cm
Jablkovy kolaé 1 170 2(1a3) 160 100-120 2 formy na kolace s priemerom
20 cm na dr6tenom roste.
Stradla 2 175 2 150 60-80 Na plechu na pecenie
Dzemoveé torticky 2 170 2(1a3) 160 30-40 Vo forme na kolace s prieme-
rom 26 cm
Ovocny kola¢ 2 170 2 155 60-70 Vo forme na kolace s prieme-
rom 26 cm
Piskotovy kolaé 2 170 2 160 35-45 Vo forme na kolace s prieme-
(bez tuku) rom 26 cm
Vianocka/ovocny 2 170 2 160 50-60 Vo forme na kolace s prieme-
kolac rom 20 cm
Slivkovy kola¢ 2 170 2 165 50-60 Vo forme na chlieb !
Drobné pecivo 3 170 3(1a3) 165 20-30 Na plytkom plechu na pecenie
Drobné pecivo 3 150 3(1a3) 140 20-30 Na plytkom plechu na pegenie
1)
Snehové pecivo 3 100 3 115 90-120 Na plytkom plechu na pecenie
Zemlicky 3 190 3 180 15-20 Na plytkom plechu na pegenie
1)
Odpalované cesto 3 190 3(1a3) 180 25-35 Na plytkom plechu na pecenie
1)
Malé torticky 3 180 2 170 45-70 Vo forme na kolace s prieme-
rom 20 cm
Viktériin kolaé 1 alebo 180 2 170 40-55 Vlfavo + vpravo v 20 cm forme
2 na kolace

1) Predhrievajte 10 mindt.
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CHLIEB A PIZZA

Teplovzdusné pe-

Tradicné pecenie

cenie Ge-
DRUHJEDLA |, _ Doba pece
Uroven | Teplota | Uroven | Teplota | nia[min.]
i Y i [°C]
Biely chlieb 1 190 1 195 60-70
Razny chlieb 1 190 1 190 30-45
Rozky 2 190 2(1a3) 180 25-40
Pizza 1 190 1 190 20-30
Cajové pedivo 3 200 2 190 10~20
1) Predhrievajte 10 minut.
TORTOVE KORPUSY
Tradiéné pecenie Teplmgz:lnui:ne pe- .
DRUHJEDLA |. . _ e eess
Uroveri Uroveri | Teplota | nia[min]
! { Y
Zapecené cesto- 2 180 2 180 40-50
viny
Zapekana zeleni- 2 200 2 200 45-60
na
Slané pinené torty 1 190 1 190 40-50
Lasagne 2 200 2 200 25-40
Cannelloni 2 200 2 200 25-40
Yorkshirsky pu- 2 220 2 210 20-30
ding
1) Predhrievajte 10 minQt.
MASO

Tradiéné pecenie | 1cPIOVZdUSné pe- :
cenie Doba pece-

DRUH JEDLA e
nia [min.]

Teplota | Uroveh
[°cl =H
200 2

Urove
g

Hovadzie maso 2

Teplota
Y

190 50-70

Poznamky

1 -2 kusy, hmotnost jedného
kusu 5009 ")

Vo forme na chlieb
6 - 8 rozkov na plytkom ple-
chu na pecenie 1)
V hibokom pekaéi ")

Na plytkom plechu na pecenie
1)

Poznamky

Vo forme
Vo forme

Vo forme
Vo forme
Vo forme

6 pudingovych foriem ")

Poznamky

Na drotenom roste a v hibo-
kom pekaci




Teplovzdu$né pe-

Tradicné pecenie

Poznamky

Na drétenom roste a v hibo-
kom pekaci

Na drétenom roste a v hibo-
kom pekaci

Na drétenom roste a v hibo-
kom pekaci

Na drétenom roste a v hibo-
kom pekaci

Na drétenom roste a v hibo-
kom pekaci

V hibokom pekaci
2 kusy v hlbokom pekaci
Stehno

Vcelku v hibokom pekaci

Veelku v hibokom pekaci

Veelku v hibokom pekaci

Veelku v hibokom pekaci
Porciovany
Porciovany

Vcelku v hibokom pekaci

Poznamky

DRUHJEDLA | . . . ,éenie PETIRELE
Uroven | Teplota | Uroveii | Teplota | Nia [min.]
i [°c [°C]
Bravéové maso 2 180 2 180 90-120
Telacie maso 2 190 2 175 90-120
Krvavy anglicky 2 210 2 200 44-50
rozbif
Stredne prepece- 2 210 2 200 51-55
ny anglicky rozbif
Prepeceny anglic- 2 210 2 200 55-60
ky rozbif
Bravové pliecko 2 180 2 170 120-150
Bravcové koleno 2 180 2 160 100-120
Jahnacie méso 2 190 2 190 110-130
Kuréa 2 200 2 200 70-85
Morka 1 180 1 160 210-240
Kacica 2 175 2 160 120-150
Hus 1 175 1 160 150-200
Kralik 2 190 2 175 60-80
Zajac 2 190 2 175 150-200
Bazant 2 190 2 175 90-120
RYBY
Tradiéné pecenie UL 22 .
DRUH JEDLA . Doba pece-
Uroven nia [min.]
=
Pstruh/morsky 2 190 2(1a3) 175 40-55
okun
Tuniak/losos 2 190 2(1a3) 175 35-60
Grilovanie

Pred pegenim predohrejte prazdnu raru pocas 10
minat.

76

3-4ryby

4 -6 filetov




Mnozstvo Grilovanie Doba pecenia v minutach
C)

DRUH JEDLA troven 8! 1. strana 2. strana
Platky rostenky 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovédzie steaky 4 600 3 250 10-12 6-8
Klobasky 8 / 3 250 12-15 10-12
Bravéové kotlety 4 600 3 250 12-16 12-14
Kurca (polovicky) 2 1000 3 250 30-35 25-30
Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Rybie filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Zapecené sendvice 4-6 / 3 250 5-7 /
Hrianky 4-6 / 3 250 24 2-3

Informacie o akrylamidoch

Dolezité upozornenie Podla najnovsich vedeckych
poznatkov moZu akrylamidy vznikajlce pri zapekani

Osetrovanie a Cistenie

jedla (predovSetkym u jedal s obsahom $krobu)
predstavovat nebezpegenstvo pre zdravie. Preto vam

teplotach a prili§ jedla nezapekat.

Varovanie Pozrite si prisludné bezpe¢nostné
pokyny.

+ Prednu stranu spotrebi¢a vycistite mékkou utierkou
navlh¢enou vo vode s pridavkom saponatu.

+ Na ¢istenie kovovych povrchov pouZzite Cistiaci pri-
pravok

* Vndtro rary vycistite po kazdom pouZiti. Ne€istoty
odstrénite lahsie, nepripélia sa.

+ Tazko odstranitelné skvmy ogistite pecialnym Gisti-
¢om na rdry.

« Po pouziti odistite vSetky Casti prisluSenstva (mak-
kou utierkou namocenou v teplej vode s umyvacim
pripravkom) a nechajte ich osusit.

+ Teflonovy riad a pomdcky neumyvajte agresivnymi
pripravkami, na Cistenie nepouZivajte Spicaté pred-
mety ani ich neumyvajte v umyvacke riadu. Mohol by
sa znicit teflonovy povrch!

@ Antikorové alebo hlinikové spotrebice:

Na Cistenie dvierok rury pouzivajte iba vihku Spongiu.
Osuste ich makkou handrou.

Nepouzivajte drdtenky, kyseliny ani abrazivne latky,
pretoze by mohli poskodit povrch rary. Pri Cisteni ovla-
dacieho panela rary dodrziavajte rovnaké ochranné
opatrenia

Cistenie tesnenia dveri

+ Tesnenie dveri pravidelne kontrolujte. Tesnenie dve-
ri sa nachadza okolo rdmu dutiny rury. Ak je tesne-
nie dveri poSkodené, spotrebi¢ nepouZivajte. Kon-
taktujte servisné stredisko.

+ Pri Cisteni tesnenia sa riadte prisluSnymi pokynmi v
navode na pouzivanie.

Zaslvacie listy

Ak cheete vygistit bocné steny, moZzete vybrat zasiva-

cie listy rary.
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Vyberanie zasuvacich list

‘ E%‘ ;
@ \ytiahnite prednu

Cast zasUvacej listy z
bocnej steny.

@

1L
I

0 Zadnu ¢ast zasuva-
cich list odtiahnite od
bognej steny a vyberte ju.

Intalovanie zastvacich list
Zasuvacie listy nainstalujeme opaCnym postupom.

Zaoblené konce zasuvacich li§t musia smerovat
dopredu.

Osvetlenie riry

Varovanie Pri vymene ziarovky osvetlenia budte
opatrni. Hrozi nebezpecenstvo urazu elektrickym
pradom.
Pred vymenou Ziarovky v rire:
* Vypnite raru.
+ Odstrante poistky z poistkovej skrine alebo preruste
elektricky obvod.

PoloZte v spodnej Casti riry utierku, aby ste
ochranili osvetlenie rury a skleneny kryt.

Otocte skleneny kryt dolava a vyberte ho.
Vygistite skleneny kryt.
Vlymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku osvetlenia

rury s tepelnou odolnostou do 300 °C.
PouZite ten isty druh Ziarovky.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

Cistenie dvierok rary
Dvierka rary pozostavaju z dvoch sklenenych panelov.
Dvierka rary a vnatorny skleneny panel moZete vybrat
a vyCistit.

Ak by ste sa pokusali vnatorny skleneny panel vy-

brat, kym st dvierka namontované, mohli by sa
dvierka zatvorit.
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@ Duierka rary Uplne @ Nadvihnite prichytky
otvorte a pridrZte zavesy  na oboch zévesoch a
dvierok. preklopte ich.

\‘, y
© Dvierka rary privrite,

¢ : 0 Dvierka polozte na
aby zostali v prvej polohe - makki tkaninu na stabil-
(do polovice otvorené).  ny povrch.

Potom ich potiahnite
vpred a vyberte z I6Zka.

\
~

9

@ Uvolnite blokovac O otote dve uchytky o
systém, aby sa dalivy-  90° a vyberte ich z ich 16-
brat vnitorné sklenené  zok.

panely.




Po montaZi skontrolujte, &i nie je povrch skleného pa-
nela na mieste potlace na dotyk drsny.

Skontrolujte, ¢i ste dali vnutorny skleneny panel do
spravnych 6zok (pozri uvedeny obrazok).

(7] Opatrne nadvihnite
(krok 1) a vyberte (krok
2) skleneny panel.

Skleneny panel umyte vodou s pridavkom saponatu.
Sklené panely dokladne osuste.
Montaz dvierok a sklenenych panelov

Pri montazi panela s dekorativnym ramom skontrolujte,
¢i je potla¢ oto¢ena smerom k vnitornej strane dierok.

Co robit, ked...
Varovanie Pozrite si prislu$né bezpeénostné
pokyny.
Rura na pecenie nehreje Rura na pecenie nie je zapnuta Ruru na pecenie zapnite
Rura na pecenie nehreje Hodiny nie st nastavené Nastavte hodiny
Rura na pecenie nehreje Nie st nastavené potrebné nasta-  Skontrolujte nastavenia
venia
Rura na pecenie nehreje Uvolnila sa poistka Skontrolujte poistku. Ak sa poistka
uvolni viackrat, opravu zverte kvali-
fikovanému elektrikarovi.
Nesvieti osvetlenie rury Osvetlenie riry je pokazené Vlymerite Ziarovku osvetlenia riry
Vo vnitri rdry a na jedlach sa zraza  Jedla ste nechali v rare prili§ dho  Po ukonceni pecenia nenechavaijte
para a vytvara sa skondenzovana jedla v rare dihSie ako 15 - 20 mi-
voda nit
Na displeji sa zobrazuje ,12.00¢ Vypadok el. pradu Resetujte hodiny

Ak problém nedokazete odstranit sami, zavolajte pred- Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko
ajcu alebo servisné stredisko. najdete na typovom Stitku. Typovy Stitok je na prednom
rame vnutorného priestoru rary.

Odporu¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.)
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Viyrobné €islo (PNC)
Sériové Cislo (S. N.)

Technické udaje

Elektrické napatie
Frekvencia

Instalacia

Varovanie Pozrite si prislusné bezpe¢nostné
pokyny.

Ochrana zivotného prostredia

Symbol " na vyrobku alebo na jeho obale, navode na
pouzitie a zaru¢nom liste znamend, Ze s vyrobkom sa
nesmie zaobchadzat ako s komunalnym odpadom.
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230V
50 Hz

Elektricka inStalacia

Varovanie Elektrické zapojenie smie vykonat
vyhradne vySkoleny a kvalifikovany pracovnik.

Vlyrobca nezodpoveda za Skody v pripade ne-
dodrzania bezpeénostnych pokynov uvedenych v
prislusnej kapitole.

Spotrebi¢ sa dodava s privodnym elektrickym kablom.

Kébel

Typy kéblov pouzitelnych pre montaz alebo vymenu:
HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-
F (T90), HO5 BB-F.

Ohladne parametrov kabla sa riadte podla celkového
prikonu (na typovom $titku) a Udajov v tabulke:

Celkovy prikon Prierez kabla

maximalne 1380 W 3x0,75 mm?
maximalne 2300 W 3x 1 mm?
maximalne 3680 W 3x1,5 mm?

Uzemnovaci kabel (zeleno/ZIty kabel' musi byt 0 2 cm
dihi ako fazovy a neutralny kabel (modry a hnedy ka-
bel).

Namiesto toho je potrebné ho odovzdat do najblizSieho
zmluvného zberného dvora vykonavajliceho zber
odpadu z elektrozariadeni za u¢elom jeho dalSieho



zhodnotenia a spracovania, pripadne predajni pri kipe
nového vyrobku, ak tato predajiia uskuto&iuje spatny
odber.

Prispejte preto k tomu, aby bol odpad zhodnoteny a
zneSkodneny environmentalne vhodnym spdsobom tak,
aby sa predi$lo jeho negativnym vplyvom na Zivotné
prostredie a ludské zdravie.

PodrobnejSie informéacie najdete na internetovej stranke
www.envidom.sk.

Obalovy material

Obalovy materiél je Setrny k Zivotnému prostrediu
a recyklovatelny. Plastové ¢asti si ozna¢ené medzina-
rodnymi skratkami, napriklad PE, PS atd. Obalovy ma-
terial odovzdaite v kontajneroch uréenych na tento cel
v lokalnych priestoroch na likvidaciu odpadu.
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