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Przed zainstalowaniem i uruchomieniem tego urzadzenia prosi-
my przeczytaé niniejszg instrukcje!

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru urzadzenia o zaawansowanej technologii i naj-
wyzszej jakosci.

Wyprodukowano je w howoczesnym zaktadzie, zgodnie z
obowigzujgcymi normami dotyczacymi ochrony $rodo-
wiska.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzadzenia. Zawarte w niegj infor-
macje pomogag w sprawnym i bezpiecznym korzystaniu z piekarnika.

e  Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia, nalezy sta-
rannie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg. Zawiera ona wazne
zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa instalacji, obstugi oraz
konserwacji piekarnika.

e Instrukcje nalezy zachowac na przysztosé. Musi by¢ ona dotac-
zona do urzadzenia w przypadku sprzedazy, przekazywania in-
nym osobom lub przeprowadzki.

e  Przy odbiorze prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest usz-
kodzone. Jesli zauwazysz jakie$ uszkodzenie transportowe, nie
instaluj urzadzenia, tylko bezzwtocznie skontaktuj sie z punktem
sprzedazy.

e  Wszelkie prace regulacyjne lub konserwacyjne nalezy przepro-
wadzaé po odtgczeniu piekarnika od zasilania.
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Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybiino$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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n Informacje Ogoine

Opis urzadzenia

1 Ptyta grzejnika 7  Panel sterowania
2 Ruszt 8  Pokrywa goérna
3 Taca 9  Prowadnice rusztu
4  Szuflada dolna 10 Element grzejny grilla
5 Uchwyt 11 Oswietlenie
6 Drzwiczki przednie
ks P «& 0]
1N\ AN AR G
\\;—;/7 \W\K«/é/ \S\L/ |
| | | | | | |
I I | I | I P
1 2 3 4 5 6 7 8
1 Zegar cyfrowy 5  Palnik normalny Przedni lewy
2 Pokretto termostatu 6 Palnik szybki Przedni prawy
3 Pokretto wyboru funkcji 7 Palnik pomocniczy Tylny prawy
4 Palnik normalny Tylny lewy 8  Kontrolka termostatu
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Parametry techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwose 220-240V ~ 50 Hz
Maksymalna moc 2 kW

Bezpiecznik ochronny min. 25 A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-F 3G x 1.5 mm®
Dtugosc¢ przewodu maks. 2 m

Kategoria urzgdzenia gazowego Kat Il 2ELs3B/P
Typ/ci$nienia gazu 2E (G20)/20 mbar
taczne zuzycie gazu 7,9 kW

Konwersja na typ/cisnienie gazusr 3B/P (G30)/37 mbar

- opcjonalna 2Ls (G2.350)/13 mbar
PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny

Moc 2000 W

Przedni lewy Palnik normalny

Moc 2000 W

Przedni prawy Palnik szybki

Moc 2900 W

Tylny prawy Palnik pomocniczy
Moc 1000 W
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny Piekarnik konwencjonalny
Klasa efektywnosci energetycznej” A

Os$wietlenie wnetrza 15/25 W

Moc grzatki grilla 1.6kW

" Podstawa: Dane na tabliczkach znamionowych piekarnikéw elektrycznych podawane

sg zgodnie z norma EN 50304. Ich wartosci okreslono przy standardowym wsadzie i
trybie konwekgciji naturalnej/z wymuszonym termoobiegiem (jesli dostepny).

Tryb nagrzewania przy wskazniku wydajnosci energetycznej wyszczegolnionym w
normie EN 50304 okreslono z godnie z ponizszg kolejnoscig priorytetow zaleznie od
funkciji (trybéw) dostepnych w danym wyrobie. 1-Termoobieg , 2-Tryb ,,Slow Coo-
king“, 3- Termoobieg z grzatkg owalng (gorgce powietrze), 4-Pieczenie statyczne z
termoobiegiem, 5- Pieczenie statyczne.
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ETYKIETA ENERGETYCZNA

MODEL

CE 51220 S

PRODUCENT

BEKO

KLASA ENERGETYCZNA

A

ZUZYCIE ENERGII (kWh)

Funkcja grzewcza: - z konwencjg naturalng
/ - z wymuszonym termoobiegiem

0,89/0,79

POJEMNOSC PIEKARNIKA (L)

49

ROZMIAR KOMORY

- Maty
- Sredni
- Duzy

CZAS POTRZEBNY NA PRZYPIECZENIE
STANDARDOWEGO POSIkKU

50

POZIOM HALASU (dB(A) re 1 pW)

54

ZUZYCIE ENERGII BEZ FUNKCJI
GRZANIA

08W

POWIERZCHNIA TACY DO PIECZENIA
(CcM?

1150

Tabela wiryskiwacza

2000w
Tylny lewy

Pozycja strefy
plyty kuchen-

nej

Typ/ci$nienia
gazu

2000 W
Przedni lewy

2900w
Przedni prawy

1000 W
Tylny prawy

G 20/20 mbar 103 103

115

72

G 30/37 mbar 66 66

80

47

GZ 350/13 mbar | 131 131

165

95
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E Instrukcja Zachowania Bezpieczenstwa

Objasnienia do instrukcji bez-
pieczenstwa

W instrukcji stosuje sie nastepujgce oznac-
zenia zachowania szczeg6lnej uwagi.

ZAGROZENIE

Mozliwo$¢é doznania znacznych
obrazen ciafa.

Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowac¢ powazne obrazenia lub
Smier¢.

A UWAGA
Mozliwo$¢é doznania urazéw i

obrazen ciata.

Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowac drobne lub $rednie obraze-
nia.

, POWIADOMIENIE

Ryzyko szkody materialnej
Nieprzestrzeganie moze powodo-
wac uszkodzenie urzgdzenia i/lub
otoczenia.

Uwaga!
Wskazéwka dla uzytkownikéw.

Przydatne informacje, jak uzytko-
wacé urzadzenie.

Podstawowe instrukcje bezpiec-
zenstwa

e  Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian w specyfikacji
technicznej w celu poprawy jakosci
tego wyrobu bez uprzedniego powia-
domienia. Niektére informacje podane
w tej instrukeji stuzg wytacznie celom
pogladowym i moga nie odnosi¢ sie

7|PL

wprost do danego modelu wyrobu.
Wartosci podane na oznaczeniach wy-
robu lub w innych dokumentach dru-
kowanych dostarczanych wraz z nim
uzyskano w warunkach laboratoryj-
nych z zachowaniem odnos$nych norm.
Wartos$ci te moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od uzytkowania wyrobu i warun-
kéw otoczenia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone
do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci), ktérym mozliwosci fizyczne,
czuciowe lub psychiczne, lub brak
doswiadczenia i znajomosci sprzetu
nie pozwala uzywac bezpiecznie
sprzetu bez nadzoru lub instrukcji.

Uwazaj, aby dzieci, nie bawity sie tym
urzadzeniem.

Nie uruchamiaj tej jednostki, jesli jest
uszkodzona lub objawia widoczne
uszkodzenia.

Nie wykonuj zadnych napraw ani mo-
dyfikacji urzadzenia. Mozesz, jednakze,
zaradzi¢ niektérym usterkom; patrz
Rozwigzywanie Problemodw, strona 29.

Zachowaj ostroznos¢, jesli w potra-
wach stosuje sie napoje alkoholowe.
W wysokiej temperaturze alkohol paru-
je i moze sie zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj zamknietych pojemni-
kéw z zywnoscig i szklanych stoikow.
Cisnienie, ktore wytworzy sie w takim
stoiku, moze go rozsadzi¢.

Upewnij sig, ze z piekarnikiem nie
stykajg sie zadne przedmioty tatwo-
palne, poniewaz jego boki bardzo sie
nagrzewajg podczas pracy.

Na ptytkach zatagczonych nie zostawiaj
zadnych pustych garkow ani rondli.
Moga sie uszkodzic.



Na powierzchni piekarnika nie nalezy
zostawia¢ naczyn plastkowych ani
aluminiowych,poniewaz moze sie
bardzo nagrza¢. Tego rodzaju naczyn
nie nalezy zresztg uzywac do prze-
chowywania zywnosci.

Nie zamykaj pokrywy, zanim ptyta nie
ostygnie wystarczajaco.

Aby unikna¢ zaciekéw od wyciekdw z
tytu lub z boku piekarnika, nalezy wy-
ciera¢ powierzchnie pokrywy przed
otwarciem jej w gore.

Nie stawiaj naczyn, foremek do piec-
zenia ani folii aluminiowej bezposred-
nio na spodzie piekarnika. Nagromad-
zenie ciepta mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

Urzadzenie to nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaj gorgcych palnikow,
wewnetrznych $cianek piekarnika,
elementow grzejnych itp. Trzymaj
dzieci z daleka!

Wktadajac potrawy do piekarnika i
wyjmujac je z niego uzywaj termood-
pornych rekawic.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Przytacza gazowe/elektryczne nie po-
winny dotykac tylnej powierzchni, po-
niewaz moga sie od tego uszkodzic.
Nie przeciskaj przewoddw przytacze-
niowych pomiedzy drzwiczkami a
ramg goracego piekarnika. Nie pro-
wadz przewodow przytgczeniowych
ponad ptyta grzejng. W przeciwnym
razie izolacja przewoddéw moze sie
stopi¢ i w rezultacie moze nastgpi¢
zwarcie.

Po zakonczeniu uzytkowania, upewnij
sie, czy urzadzenie jest wytgczone.

Uwaga!
Urzadzenie powinno by¢ zainsta-

lowane przez wykwalifikowanego
technika. Jest to warunek uzyska-
nia gwaranciji.

Bezpieczenstwo dzieci

e  Gdy urzadzenie pracuje, jego
dostepne czesci znacznie sie nagrze-
waja, a wiec do czasu jego ostygniecia
nalezy trzymac¢ dzieci z dala od niego.

¢ Nie stawiaj na urzadzeniu zadnych
przemiotow, po ktére mogtyby siegaé
dzieci.

e Elementy opakowania mogg by¢ nie-
bezpieczne dla dzieci. Trzymajcie ma-
teriaty opakowaniowe z dala od dzieci.
Prosimy pozby¢ sie catego opakowa-
nia zgodnie z normami ochrony $ro-
dowiska.

e  Gdy drzwiczki sg otwarte nie obcigzaj
ich zadnymi ciezkimi przedmiotami i
nie pozwalaj dzieciom siada¢ na nich.
Moze to spowodowac przewrdcenie
sie urzadzenia albo uszkodzenie zawi-
aséw drzwiczek.

Bezpieczenstwo przy pracy z
gazem

e Wszelkie prace na urzgdzeniach i
instalacjach gazowych mogze pro-
wadzi¢ wylgcznie autoryzowany i kwa-
lifikowany personel.

e  Przed instalacjg nalezy upewnic sie, ze
warunki w miejscowej sieci rozdzielc-
zej (rodzaj i ci$nienia gazu) sg kompa-
tybilne z ustawieniami urzgdzenia.

e Nalezy je zainstalowac i przytgczy¢
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegélng uwage na-
lezy zwrdci¢ na odnosne wymogi do-
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tyczace wentylacji; Patrz Przed
zainstalowaniem, strona 11

e Uzywanie urzgdzen kuchennych na
gaz przysparza ciepta i wilgotnosci w
pomieszczeniu, w ktérym sg umieszc-
zone. Nalezy zapewni¢ dobrg wenty-
lacje w kuchni: nie zamykaj natural-
nych otworéw wentylacyjnych lub
zainstaluj urzgdzenie wentylacji me-
chanicznej (wyciag).

e  Prawidtowe funkcjonowanie urzadzen i
systemow gazowych trzeba regularnie
kontrolowa¢. Prosimy przygotowac sie
do corocznej konserwaciji.

e Regularnie czy$¢ palniki gazowe. Pto-
mienie powinny by¢ btekitne i powinny
pali¢ sie réwno.

e W urzadzeniach gazowych potrzeba
dobrego spalania. W razie niecatko-
wietego spalania moze powstawac
tlenek wegla (CO). Tlenek wegla jest
bezbarwnym, bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach $miertel-

nych nawet w bardzo matych dawkach.

e Popros miejscowego dostawce gazu o
informacje o telefonach alarmowych
stuzb gazowych i $rodkach bezpiec-
zenstwa na wypadek ulatniania sie ga-
zu.

Co robié¢, gdy poczuje sie zapach gazu

ZAGROZENIE
Zagrozenie wybuchem i skaze-
niem

Nie uzywaj otwartego ognia i nie
pal.

Nie uzywaj zadnych przetgcznikow
elektrycznych (np. wytacznika
swiatta, czy dzwonka u drzwi).

Nie uzywaj telefonu stacjonarnego
ani komérkowego.

. Zamknij wszystkie zawory na urzadze-

niu gazowym i gazomierzach.

Otwoérz drzwi i okna.

3. Sprawdz szczelnos¢ wszystkich rur i

&

potaczen. Jesli nadal czu¢ gaz, wyjdz z
mieszkania.

Ostrzez sagsiaddw.

5. Wezwij straz pozarng. Uzyj telefonu

poza domem.

Nie wracajcie na teren nieruchomosci,
dopodki nie zostanie zapewnione bez-
pieczenstwo.

Bezpieczenstwo obstugi urzad-
zen elektirycznych

Wszelkie prace zwigzane z instalacjg i
naprawg urzadzenia mogg by¢ wyko-
nywane tylko przez wykwalifikowane-
go technika.

W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
urzadzenie i odtgcz je od sieci zasilaja-
cej. W tym celu wytgcz bezpiecznik.

Zastosowany bezpiecznik musi by¢
dostosowany do maksymalnej wartos-
ci pradu pobieranego przez piekarnik.

Zastosowanie piekarnika

Piekarnik jest przeznaczony wytacznie do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

Wyrobu tego nie nalezy uzywaé do ogrze-
wania pomieszczen.

Producent nie odpowiada za szkody spo-
wodowane niewtasciwym uzytkowaniem
lub btedng obstuga.

Mozna jej uzy¢ do rozmrazania, smazenie,
pieczenia i grilowania potraw.
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Pozbywanie sie odpadéw

Opakowanie

ZAGROZENIE
Zagrozenie uduszeniem materi-
alami opakowaniowymi!

Trzymajcie dzieci z dala od materi-
atéw opakowaniowych.

Opakowanie i blokady transportowe wyko-
nane sg z materiatow nieszkodliwych dla
$rodowiska naturalnego. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z normami
ochrony srodowiska.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punk-
ty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu.

Wrtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym

przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i rodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtas-
ciwego sktadowania i przetwarzania takie-
go sprzetu.

Planowanie transportu

POWIADOMIENIE

7 Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotow.
Urzadzenie to nalezy transporto-
wacé w pozycji stojgce;j.

Zachowaj oryginalne pudto na to urzgdze-
nie i transportuj je w oryginalnym opako-
waniu kartonowym. Postepuj wedtug
wskazowek wydrukowanych na opakowa-
niu.

(i

Uwagal!

Po rozpakowaniu urzadzenie na-
lezy obejrze¢ w celu wykluczenia
wszelkich uszkodzen transporto-
wych.

Zabezpiecz tasma klejgcg kotpaki i
podstawki od garnki.

Ruszt i tace, znajdujgce si¢ wewnatrz piek-
arnika, na czas transportu nalezy zabez-
pieczy¢ kartonem, aby nie uszkodzity
drzwiczek. Drzwiczki piekarnika zabezpiecz
tasma klejaca.

Jesli nie masz oryginalnego opakowania
kartonowego

Aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w
trakcie transportu zawin je w folie z babel-
kami lub gruby karton i zabezpiecz tasmg
klejaca.
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E Instalacja

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego
odstepu pod tym wyrobem zalecamy za-
montowanie go na solidnej podstawie,
ktorej nézki nie zagtebiajag sie w dywan lub
wyktadzine dywanowsa.

Podtoga kuchni musi unie$¢ ciezar urzad-

zenia plus dodatkowy ciezar naczyn i zyw-
nosci; patrz Parametry techniczne, strona 5.

-

|

65 mm min

750 mmmin ||
2
|

65 mm min

) AR

400 mm min

Pomiedzy urzadzeniem, a $cianami lub
meblami nalezy pozostawi¢ bezpieczny
odstep. Patrz: rysunek (wymiary w mm).

e Mozna go uzywac razem z szafkami
po obu stronach, ale nalezy zachowa¢
minimalny odstep 40cm ponad pozio-
mem plyty grzewczej zachowaj boczny
odstep 65mm pomiedzy tym urzgdze-
niem a $ciang, $ciankg dziatowa lub
wysokg szafkg kuchenna.

e Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny
odstep 75cm od powierzchni ptyty ku-

chennej do sasiednich powierzchni
ponad powierzchnig pyty kuchenne;j.

e Jesli nad kuchenkg zatozony ma by¢
wyciag, zachowaj odstep wyciggu od
kuchenki przewidziany w instrukcji je-
go producenta.

e Urzadzenie te odpowiada klasie 1,
czyli mozna je ustawic tytem i jednym
bokiem do $cian kuchni, mebli ku-
chennych, czy urzgdzeh dowolnych
rozmiaréw. Meble lub sprzety kuchen-
ne po drugiej stronie nie moga by¢
wieksze.

e  Sasiadujgce z urzgdzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na wy-
sokg temperature (minimum 100 °C).

Wentylacja pomieszczenia

Powietrze do spalania pobierane jest z
pomieszczenia, bezposrednio do po-
mieszczania ulatniajg sie spaliny.

Donbra wentylacja pomieszczenia jest
zasadniczo wazna dla pracy tego urzadze-
nia. Jesli pomieszczenia nie mozna
wietrzy¢ oknem lub drzwiami, nalezy
zainstalowa¢ dodatkowa wentylacje.

Rozmiar po- Otwor wentyla-
mieszczenia cyjny

mniejsze niz5 m°> | min. 100 cm®
5m°do10m® min. 50 cm®
mniejsze niz 10 m° | nie potrzeba

W piwnicy min. 65 cm®

11| PL



Instalacja i przytaczenie

Uwaga!
Nie instaluj tego urzadzenia w

poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Ciepto emitowane przez nie
doprowadzi do zwiekszonego
zuzycia energii przez urzadzenia
chtodzace.

e Przed zainstalowaniem urzgdzenia,
nalezy przytagczy¢ je do zrddet zasilania

zgodnie z miejscowymi przepisami dot.

instalacji gazowych i elektrycznych.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej
dwie osoby.

POWIADOMIENIE

’ Szkoda materialna!

Nie wolno podnosi¢ ani przesuwaé
piekarnika ciggnac za uchwyt.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposred-
nio na podtodze. Nie moze sta¢ na
podstawie ani cokole.

Przylaczenie zasilania gazem

ZAGROZENIE

Zagrozenie wybuchem lub
skazeniem na skutek niefacho-
wej instalaciji.

Urzadzenie to moze by¢ [przytac-
zone do sieci gazowej tylko przez
upowazniona, wykwalifikowang
osobe.

A ZAGROZENIE
Zagrozenie wybuchem!
Przed podjeciemjakichkolwiek prac

przy instalacji gazowych, prosimy
odcig¢ zasilanie gazem.

e Cisnienie i typ gazu dostarczanego z
lokalnej rozdzielni musza odpowiedaé
danym podanym na tabliczce znamio-
nowej urzadzenia lub etykiecie z oz-
naczeniem typu gazu.

POWIADOMIENIE
Kuchenka ta przystosowana jest
do zasilania gazem ziemnym.

e Domowg instalacje gazu ziemnego
nalezy przystosowac przed zainstalo-
waniem urzadzenia.

e W razie potrzeby wymien ostrg kon-
céwke weza z tytu piekarnika na
wtyczke, stosownie do umiejscowienia
Zaworu gazu ziemnego.

1 Wityczka

2 Koncéwka weza

e Na wyjsciu z instalacji przytacza gazu
ziemnego musi by¢ gietka rura, a jej
koncéwka musi by¢ zamknieta
wtyczka.

*  Przy przyfgczaniu pracownik serwisu
wyjmie wtyczke i przytaczy urzagdzenie
za pomocg prostego ztgcza (mufy).

e Upewnij sie, ze jest tatwy dostep do
Zaworu gazu ziemnego.

e Jesli pdzniej zechcesz uzywac tego
urzagdzenia zasilajgc go innego typu
gazem, musisz skonsultowac sie z
upowaznionym serwisem w sprawie
odnos$nej procedury konwers;ji.
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ZAGROZENIE

Zagrozenie wybuchem z powodu
uszkodznia rurki bezpiec-
zenstwa!

Rurki bezpieczenstwa nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskag¢, ani
styka¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przytaczenie zasilania elektrycznoscia

Uwaga!
To urzadzenie musi by¢ uziemi-

one!

Firma nasza nie bedzie odpowia-
dac za zadne szkody spowodowa-
ne uzytkowaniem kuchenki bez
odpowiedniego uziemienia.

ﬁ ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem

elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zosta¢
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong kwalifikowang
osobe i gwarancja na nie obowig-
zuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

ﬁ ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem

elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajagcego!
Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskag¢, ani
styka¢ z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewdd zasi-
lajacy, musi wymieni¢ go kwalifi-
kowany elektryk.

Parametry zasilania muszg odpowiedaé
danym podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Tabliczke znamionowg albo
widac¢ przy otwartych drzwiczkach dolnej
pokrywy, albo umieszczona jest na tylnej
scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewody zasilajgce ten wyrdb muszg
odpowiadac¢ specyfikacjom; patrz tabela
danych technicznychParametry techniczne,
strona 5.

Uwagal!

Wityczka po instalacji musi by¢
tatwo dostepna (ale nie ponad
ptyta kuchenna).

Wtéz wtyczke z przewodem zasilajgcym do
gniazdka.

ZAGROZENIE
A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzagdzenie od
zasilania.

e Przysun urzadzenie do $ciany kuchni.

e Aby wyréwnac jednostke z blatem
nastawia sie ndzki obracajac je w lewo
lub w prawo, stosownie do potrzeby.

Ostateczne sprawdzenie

1. Sprawdz funkcje elektryczne.
2. Otwbérz zasilanie gazem.

3. Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelno$¢ instalacji gazowych.

4. Zapal palniki i sprawdz wyglad ptomie-
nia.
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Uwaga!
Ptomienie powinny by¢ btekitne i

pali¢ sie réwno. Jesli ptomienie
zbtcieja, sprawdz, czy kotpak pal-
nika pewnie siedzi albo oczy$¢
palnik.

Zmiana rodzaju gazu

 ZAGROZENIE
\ Zagrozenie wybuchem!

Przed podjeciemjakichkolwiek prac
przy instalacji gazowych, prosimy
odcig¢ zasilanie gazem.

Aby zmieni¢ typ gazu zasilajacego to
urzadzenie wymienia sie wszystkie wtryski i
reguluje ptomien na wszystkich zaworach
przy ograniczonym przeptywie gazu.

Wymiana wtryskéw do palnikéw

1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
patnika.

2. Odkre¢ wtryski.
3. Zatdéz nowe wiryski.

4. Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelno$¢ wszystkich potgczen.

POWIADOMIENIE

' Pozycje nowych wtryskéw sg
zaznaczone na ich opakowaniu
lub w odpowiedniej tabeli Ta-
bela wtryskiwacza, strona 6

i

1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od
modelu)

2 Swieca zaptonowa
3  Wirysk
4 Palnik

Uwaga!
O ile nie zachodzg warunki nie-

normalne,nie staraj sie wyja¢ kur-
kéw gazowych palnikéw. Jesli
trzeba wymieni¢ te kurki, musisz
wezwac autoryzowany serwis.

Ustawienie kurkéw plyty na ograniczony
strumien gazu

1. Zapal palnik,ktéry ma by¢ ustawiany, i
obrd¢ pokretto do pozycji ograniczone;.

2. Zdejmij pokretto.

3. Srubokretem nastaw ograniczony stru-
mien z wirysku przytgczonego do dan-
ego kurka.

Wystarczy zakreci¢ $rube dla gazu LPG
(propan-butan).

Dla gazu ziemnego nalezy raz obréci¢ te
$ribe przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara.

» Normalna dtugos$¢ wyprostowanego
ptomienia w stanie ograniczenia wynosi 6-7
mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy,
obrd¢ Srube zgodnie z ruchem wska-
z6wek zegara. Jesli jest zbyt maty,
obré¢ jg w przeciwna strone.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na zreduko-
wany i sprawdz, czy ptomien utrzymuje
sie.

Pozycja $ruby regulacyjnej moze sie roznic,

zaleznie od typu kurka gazowego zastoso-

wanego w danym urzadzeniu. Patrz sche-
maty ponizej.
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1 Sruba regulaciji przeptywu 1

Sruba regulacji przeptywu

POWIADOMIENIE

Jesli zmieniono rodzaj gazu zasi-
lajacego urzadzenie, woczas trze-
ba takze zmieni¢ tabliczke znamio-
nowg, gdzie rodzaj gazu jest po-
dany.
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E Przygotowanie

Wskazowki, jak oszczedzaé
energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytko-
wac to urzgdzenie w sposo6b ekologiczny i
ekonomiczny.

e Uzywaj emaliowanych naczyn w ciem-
nych barwach, co poprawi przeptyw
ciepta.

e Przygotowujgc potrawy wykonuj ope-
racje nagrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukcji obstugi lub w przepisie go-
towania.

e W trakcie pieczenia nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek.

e  Staraj sie piec w piekarniku wiecej niz
jeden rodzaj potrawy na raz (Mozna
piec dwie rézne potrawy na raz
umieszczajgc naczynia z potrawami na
tym samym ruszcie). Mozliwe jest

pieczenie kilku potraw jedna po drugiej.

Piekarnik bedzie juz nagrzany.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed pieczeniem.

e Mozna oszczedzaé energie wytgczajac
piekarnik na kilka minut przed upty-
wem czasu pieczenia (Nie nalezy ot-
wiera¢ drzwiczek piekarnika).

e Dpo gotowania uzywaj garnéw/rondli z
pokrywkami. Zuzycie energii przy go-
towaniu bez pokrywki moze byc do
czterech razy wieksze.

e Wybieraj palniki odpowiednie do
podstawy rondli. Zawsze wybieraj
rondle o wielkosci odpowiedniej do
potrawy. Do gotowania w wiekszych
garnkach potrzeba wiecej energii.

Dziatanie wstepne

Nastawianie czasu

Uwaga!
Przed uzyciem piekarnika nalezy

nastawic zegar. Piekarnik nie dzi-
ata, jesli nie nastawiono zegara.

Klawisze:

1 Zegar z alarmem

2  Czas gotowania

3  Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu

4 Klawisz minus

5 Klawisz plus
Wyswietlane symbole:

6  Zegar z alarmem

7 Gotowanie

8  Tryb automatyczny

1. Nacisnij i przytrzymaj klawisze 2 oraz 3.

2. Nastaw zegar klawiszem 4 lub 5.
Krotko naciskajgc ten klawisz posuwa
sie zegar i cofa co jedng minute. Minu-
ty uptywajg szybciej, jesli przytrzyma
sie ten klawisz wcisniety.

3. Zwolnij klawisze 2 oraz 3.
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Pierwsze czyszczenie

, POWIADOMIENIE

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace moga uszkodzié po-
wierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergen-
tow, proszku/mleczka do czyszc-
zenia, ani zadnych ostrych przed-
miotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowanio-
we.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Pierwsze uruchomienie

OSTRZEZENIE
, Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!

Nie dotykaj gorgcych powierzchni
tego urzadzenia. Trzymaj dzieci z
dala od piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Zanim zdejmiesz ostone cieplng
odczekaj, az kuchenka ostygnie.

Uwaga!
W trakcie pierwszego nagrzewania

moze sie wydziela¢ nieprzyjemny
zapach i dym. Nalezy zapewnié
dobrg wentylacje.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i
warstwy ochronne. Rozgrzej urzadzenie
przez ok. 30 minut, a potem je wytgcz.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia, ruszt i stelaze.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Pokrettem funkcji wybierz grzatki gérne
i dolne.

4. Pokrettem termostatu wybierz naj-
wyzszg temperature; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 21.

5. Grzej przez ok. 30 minut.

6. Wylgcz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 21

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill, strona 25.

4. Grzej przez ok. 30 minut.

5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill,
strona 25
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B Jak Uzywaé Plyty Kuchennej

Ogdine informacje o gotowaniu

ZAGROZENIE
Zagrozenie pozarem od
przegrzanego oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego
oleju bez dozoru.

Nie gas ognia wodg! Gdy olej sie
zapali, nalezy natychmiast przykry¢
garnek lub patelnie pokrywka. Gdy
juz bedzie to bezpieczne nalezy
wytgczy¢ kuchenke i zatelefono-
wac po straz pozarna.

e Zwro¢ uwage, aby raczki rondli nie
uwiezty ani nie obijaty sie o siebie i aby
nie nagrzewaty si¢ od sgsiednich stref
grzewczych. Nalezy unika¢ garnkéw
niestabilnych, ktére moge sie przew-
réci¢. Takze garnki zbyt ciezkie i trud-
ne do przesuniecia mogg stanowié
zagrozenie, gdy sg napetnione.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie garnkéw i
patelni z ptaskimi dnami.

e Nalezy uzywac garnkéw o pojemnosci
wystarczajgcej dla gotowanych w nich
potraw, aby nie przelewaty sie powo-
dujac niepotrzebne zabrudzenia.

Nie nalezy kta$¢ pokrywek na palniki.

Garnki nalezy stawia¢ na $rodku palni-
ka. Przenoszac garnki z jednego palni-
ka na inny nalezy je podnosic¢, a nie
przesuwac.

Gotowanie na gazie

e Rozmiar garnka i wielkosc ptomienia
gazowego powinny sobie odpowiadac.
Ustaw dtugos¢ ptomieni gazowych tak,
aby nie siegaty poza dno garnka, i
postaw garnek na $rodku na podstaw-
ce.

Jak uzywac ptyty kuchennej

Palnik normalny 20-22 cm

Palnik normalny 20-22 cm

Palnik szybki 22-24 cm

Palnik pomocniczy 12-18 cm to
wykaz zalecanych $rednic garnkéw
do uzytku na odnosnych palnikach.

A WON =

Symbol duzego ptomienia odpowiada
gotowaniu przy najwiekszej mocy, symbol
ptomienia matego odpowiada najmniejszej
mocy gtowania. W gérnej pozyciji "off"
(Wyt.) gaz jest odtgczony od zasilania pty-
tek.

Zapalanie palnikéw gazowych

Ptytki zapala sie pokrettami sterowania

piyty.

1. Przyci$nij i przytyrzymaj wcisniete
pokretto sterowania ptyta.

» Przy ptytce zapala sig iskra.

2. Obroc¢ je przeciwnie do ruchu wskazé-
wek zegara w strone symbolu duzego
ptomienia.

» Zapala si¢ ulatniajgcy sie gaz.
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3. Nastaw wymagang moc gotowania. e Przytrzymaj pokretto wcisniete przez
3-5 sekund po tym, jak wokét palnika

Wytaczanie palnikéw gazowych pojawi sie ptomien.

Obro¢ pokretto sterowania ptytg do gérnej ~ ®  Jesli pfomien sie nie utrzyma, powtorz

pozyciji "Off" ("wyt."). te czynnosci w tym samym porzadku.
Po zwolnieniu pokretta, jesli zapton sie

Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od nie utrzyma, powtorz ten sam proces

modelu) przytrzymujac pokretto wcisniete przez
15 sekund.

W razie zaniku

ptomienia w palni- ZAGROZENIE

kach gonych czuj- . Zagrozenie zaptonem w razie
nik zaniku ptomie- pozostawanie niewypalonego
nia natychmiast gazu!

odcina doptyw o . .

gazu. Jesli nie nastgpi zapton, nie przy-

ciskaj zadnego pokretta dtuzej niz
15 sekund.

Odczekaj jedng minute i powtorz
proces zapalania.

1. Czujnik zaniku
ptomienia

e Naciskajgc obré¢ pokretto zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara i poczejak
chwile na zapton.
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[ Jak Obstugiwaé Piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu

ciast, rozmrazaniu i grillowaniu.
ZAGROZENIE
Zagrozenie oparzeniem goragcym
powietrzem!

Otwierajac drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace po-
wietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyh metalo-
wych z powtokami nieprzylegajacymi,
pojemnikéw aluminiowych, lub za-
roodpornych form silikonowych.

e Ruszt wsun w prowadnice na poziomie
wymaganym dla pieczonej potrawy.

e Zaleca si¢ ustawianie foremki do piec-
zenia na Srodkowym poziomie.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia miesa

e Przyprawienie sokiem z cytryny i czar-
nym pieprzem poprawi wydajnosé
pieczenia przy pieczeniu catych
kurczat, indykéw lub duzych porcji
miesa.

e  Pieczenie miesa z koscig trwa o ok. 15
do 30 minut diuzej, niz pieczenie takiej
samej sztuki bez kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut na
kazdy centymetr wysokosci sztuki
miesa.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodzg sie po catej

pieczeni i nie wyciekaja przy jej kroje-
niu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawia¢ na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazoéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig sie,
gdy sie je grilluje, zachowujg mitg kruchos¢
i nie wysychaja. Do grillowania szczegodlnie
nadaja sie ptaskie kawatki i skrawki miesa,
kietbaski, a takze warzywa o znacznej
zawartosci wody (np. pomidory i cebula).

e Kawatki do grillowania roztéz na rusz-
cie, lub tacy, tak zeby byty bezposred-
nio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do piekarnika
na odpowiedniej wysokosci. Jesli gril-
luje sie na ruszcie, na nizszym pozio-
mie ustaw tace do zbierania kapigcego
ttuszczu.

e Aby tatwiej oczyscic tace z ttuszczu
wlej do niej troche wody.

W16z ostone cieplng

Ostona cieplna stuzy do grilowania przy
lekko uchylonych drzwiczkach piekarnika.
Chroni panel i pokretta sterowania przed
przegrzaniem i zabrudzeniem.

1. Otworz drzwiczki piekarnika i w6z
ostone cieplng w szczeliny w drzwicz-
kach.
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2. Starannie zamknij drzwiczki piekarnika.

» Po wiozeniu ostony cieplnej drzwiczki
pozostajg uchylone.

Jak uzywaé piekarnik elektrycz-
ny

Uwaga!
Przed uzyciem piekarnika nalezy

nastawic zegar. Piekarnik nie dzi-
ata, jesli nie nastawiono zegara.

Ustawianie temperatury i trybu pracy

1 Pokretto termostatu
2 Pokretto wyboru funkcji

Tryby pracy piekarnika elektrycznego wy-
biera sie pokrettem funkcji. Temperature
nastawia sie pokrettem termostatu.

Wszystkie funkcje piekarnika wytacza sie
ustawiajgc pokretto wyboru funkcji w
gornej pozyciji ,off” (,wyt.”).

1. Ustaw pokretto termostatu na poza-
dang temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na odpowiedni
tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej
temperatury i utrzymuije jg. W trakcie
nagrzewania kontrolka termostatu pozosta-
je zapalona

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Obro¢ pokretto funkcji i pokretto termosta-
tu do gornej pozyciji "Off" ("wyt.").

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybdw pracy moze
rézni¢ sie od ich uktadu w urzadzeniu.

Pieczenie statyczne

Grzatki gérna i dolna sg
zataczone. Potrawy nagrze-
wane sg réwnoczesnie od
gory i od dotu. Nadaje sie np.
do ciasta, ciasteczek oraz
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Pieczenie statyczne z termoobiegiem

e—— Zatgczone sg grzatki gorna i
dolna plus wentylator (w

tylnej $cianie). Wentylator

réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorace po-
wietrze. Piecz w jednej tylko
blasze.

Grzatka gérna i unoszenie powietrza
— Zatgczone sg grzatka gorna
% plus wentylator (w $cianie
tylnej). Dzieki wentylatorowi
goragce powietrze rozporo-
wadzane jest bardziej
réwnomiernie niz z sama
grzatkg gorna.

Grzatka dolna i unoszenie powietrza
g Zatgczone sg grzatka dolna

plus wentylator (w $cianie
tylnej). Dzieki wentylatorowi
gorace powietrze rozporo-
wadzane jest bardziej
réwnomiernie niz z sama
grzatkg dolna.
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Praca z wentylatorem
_@_ Piekarnik nie jest nagrzewa-
'8 ny. Zatgczone sg tylko lamp-
ka w piekarniku plus wentyla-
tor (w $cianie tylnej). Zywnosé
mrozona rozmrazana jest w
temperaturze pokojowe;j,
potrawy gotowane sa chtod-
zone.

Grill z termoobiegiem

W Efekt grilla nie jest tak mocny
ﬂ jak przy normalnym grillowa-
niu.

e Do grillowania pot6z mate
lub $rednie porcje na od-
powiednio ustawionym
ruszcie pod grzatka grilla.

e  Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e Obréc¢ potrawe po upty-
wie potowy czasu grillo-
wania.

Mocny grill z roznem obrotowym
WA Dziatajg mocny grill i rozno
s obrotowe. Nadaje sie do
grillowania catej powierzchni
duzych kawatkow.

Jak uzywaé czasomierza piekar-
nika

8

Klawisze:
1 Zegar z alarmem
2  Czas gotowania
3  Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu
4 Klawisz minus
5 Klawisz plus
Wys$wietlane symbole:
Zegar z alarmem
Gotowanie
8  Tryb automatyczny

~N o

Uwaga!
Najpoézniejsza godzina, na ktérg

mozna nastawi¢ koniec procesu
pieczenia, to 23:59. W razie przer-
wy w zasilaniu, program sie skasu-
je. Nalezy go ponownie zaprogra-
mowac.

Uwaga!
Za nacisnieciem klawisza 2 w trak-

cie procesu gotowania na wyswiet-
laczu na chwile pokaze sie czas
pozostaty do konca gotowania.
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Uruchomienie trybu catkowicie automa-
tycznego

W tym trybie pracy mozna zdefiniowac,
kiedy piekarnik ma automatycznie zatac-
zacé sie/wylaczaé.

1. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 2.

2. Klawiszem 4 lub 5 nastaw godzine, o
ktérej gotowana ma by¢ potrawa w
piekarniku. Krétko naciskajgc ten kla-
wisz posuwa sie zegar i cofa co jedng
minute. Minuty uptywajg szybciej, jesli
przytrzyma sie ten klawisz wcisniety.

3. Klawisz zwolnienia 2.

» Na wyswietlaczu podswietlony jest sym-
bol pracy automatyczne;j.

4. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 3.

5. Klawiszem 4 lub 5 nastaw koniec czasu
pieczenia. Krotko naciskajgc ten kla-
wisz posuwa sie zegar i cofa co jedng
minute. Minuty uptywajg szybciej, jesli
przytrzyma sie ten klawisz wcisniety.

6. Klawisz zwolnienia 3.

7. Wstaw naczynie z potrawg do piekarni-
ka.

8. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej
temperatury i utrzymuje jg az do konca
wybranego czasu pieczenia. W trakcie
procesu pieczenia na wyswietlaczu pali sie
symbol pieczenia.

9. Nacisnij klawisz 2gdy tylko proces
pieczenia sie zakonczy i odezwie sie
alarm.

10. Wytgcz piekarnik pokrettem termostatu
oraz/lub pokrettem funkcji.

11. Réwnoczesnie nacisénij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Na wyswietlaczu podswietlony jest sym-
bol pracy automatycznej. Symbol pieczenia
pali sig, co znaczy, ze piekarnik jest goto-
wy do obslugi bezposredniej bez nasta-
wien czasu.

Uruchomienie trybu pétautomatycznego

W trybie pracy pétautomatycznej mozna
zdefiniowag, kiedy piekarnik ma automa-
tycznie "wylaczacé sie".

1. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 2.

Uwaga!
Najdtuzszy czas gotowania to

10 godzin.

2. Klawiszem 4 lub 5 nastaw godzine, o
ktérej gotowana ma by¢ potrawa w
piekarniku. Krétko naciskajgc ten kla-
wisz posuwa sie zegar i cofa co jedng
minute. Minuty uptywajg szybciej, jesli
przytrzyma sie ten klawisz wcisniety.

3. Klawisz zwolnienia 2.
» Na wys$wietlaczu pokazuje sie liczba 8.

4. Wstaw naczynie z potrawg do piekarni-
ka.

5. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej
temperatury i utrzymuje jg az do konca
wybranego czasu pieczenia. W trakcie
procesu pieczenia na wy$wietlaczu pali sie
symbol pieczenia.

6. Nacisnij klawisz 2gdy tylko proces
pieczenia sie zakonczy i odezwie sie
alarm.

7. Wytacz piekarnik pokrettem termostatu
oraz/lub pokrettem funkcji.

8. Rownoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Z wys$wietlacza znika symbol pracy au-
tomatycznej. Symbol pieczenia pali sig, co
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znaczy, ze piekarnik jest gotowy do obslugi
bezposredniej bez nastawien czasu.

Przerywanie procesu pieczenia

1. Roéwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Na wyswietlaczu podswietlony jest sym-
bol pracy automatycznej. Symbol pieczenia
pali sie, co znaczy, ze piekarnik jest goto-
wy do obslugi bezposredniej bez nasta-
wien czasu.

2. Wyiacz piekarnik pokrettem termostatu
oraz/lub pokrettem funkcji.

Tabela czaséw pieczenia

Uwaga!
Podane tu wartosci zostaty okres-

lone w warunkach laboratoryjnych.
Moga sie roézni¢ od wartosci wias-
ciwych dla Twojego urzgdzenia.

Pieczenie ciast i mies

Uwaga!
Poziom 1 to najnizszy poziom

piekarnika.

Potrawa Naczynie Poziom Temperatura (°C) Czas piec-
zenia (min.)
Ciasta Foremki do 3 170 ... 180 25..35 20...30
ciasta 24...
26 cm
Babka Foremki do 3 2 170 ... 180 35...45 35...45
ciasta 18...
22 cm
Ciasteczka Foremka do 3 3 170 ... 190 25..35 20...25
pieczenia
Ciasto Foremkado ( ... | ... | . | | .
francuskie pieczenia
Maslane Foremkado ( ... | ... | . | | .
buteczki pieczenia
drozdzowe
Brioche
Placki Foremka do 3 3 =) & 40...50 30...40
pieczenia 190
Ciasto Foremka do 3 3 o 35..45 [30..35
drozdzowe pieczenia 200
Placki z Foremka do 3 3 180 ... 190 25...35 20...30
nadzieniem pieczenia
Ciasto Foremka do 3 3 180 ... 190 40...50 35...45
ptysiowe pieczenia
Lasagne Naczynie 3 3 170 ... 180 40...50 35...45
zaroodporne
Pizza Foremka do 3 3 200 ... 220 15...20 15...20
pieczenia
Pieczen Foremka do 3 3 15 min. 250 * 110 ... 120 105 ...
wotowa pieczenia 115
topatka Foremka do 3 3 15 min. 250 * 70...90 65 ...85
jagnieca pieczenia
Pieczony Foremka do 3 3 15 min. 250 * 60...70 55...65
kurczak pieczenia
Indyk Foremka do 3 3 25 min. 220 * 180 ... 240 175 ...
(5.5 kg) pieczenia 230
Ryby Foremka do 3 3 200 15...25 10...20
pieczenia
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Potrawa Naczynie Poziom

2 | =

Temperatura (°C) Czas piec-

zenia (min.)

=

o

* wtedy 150

(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga
wstepnego podgrzania, rozgrzewaj piekar-
nik do momentu, az zgasnie kontrolka
termostatu.

Jak obstugiwaé grill

[0

Wiaczanie grilla

Uwaga!

Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawic zegar. Piekarnik nie dzi-
ata, jesli nie nastawiono zegara.

1. Nastaw pokretto funkcji na symbol grilla.
2. Nastawianie temperatury grilla

3. W razie potrzeby podgrzewaj przez ok.
5 minut.

» Kontrolka termostatu $wieci sie.

Wytaczanie grilla

1. Obro¢ pokretto sterowania grillem do
gornej pozycji "Off" ("wyt.").

Funkcja rozna obrotowego

Gdy wybrano funkcje grilla, silnik rozna
obrotowego zacznie sie obracac.

e Po uruchomieniu grilla nabij mieso na
szpikulec.

Grillowanie na grillu elektrycznym

e Wsadz szpikulec w otwér potgczony z
silnikiem rozna obrotowego na tylnej
Scianie wneki piekarnika.

Umie$é rozno na ramie.

e Wsun rame rozna obrotowego do
piekarnika na odpowiednim poziomie.

e  Aby zbiera¢ kapiacy ttuszcz, na dnie
ustaw naczynie na ttuszcz. Aby tatwiej
oczysci¢ to naczynie z tluszczu wlej do
niego troche wody.

¢ Nie zapomnij usunaé plastykowej
czesci z rozna.

e Po grillowaniu przykre¢ do szpikulca
plastykowy uchwyt i wyjmij potrawe z
piekarnika.

1 Rama szpikulca rozna
2  Czes¢ plastykowa
3  Widelec

Tabela czas6w pieczenia przy
grillowaniu

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 3.4 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 3.4 15...20 min.
Kotlety jagniece 3..4 12...15 min.
Pieczer wotowa 3.4 15...25 min. *
Kotlety cielece 3.4 15...25 min. "

" zaleznie od grubosci
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Jak uzywa¢ zegara z alarmem

Stuzy do mierzenia czasu pieczenia, ale
mozna go takze uzywaé¢ do nastawiania
przypomnien lub alarméw czasowych.

Wraz z uptywem nastawionego czasu ze-
gar z alarmem wys$le sygnat. Alarm czaso-
wy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.

Klawisze:

Zegar z alarmem

2  Czas gotowania

3 Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu
Klawisz minus

Klawisz plus
Wys$wietlane symbole:

6  Zegar z alarmem

7  Gotowanie

8  Tryb automatyczny

—

o b

Ustawianie alarmu czasowego

1. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 1.

Uwagal!
Najdtuzszy czas alarmu to 23

godzin i 59 minut.

2. Ores czasu, po ktérym odzywa sie
alarm ustawia sie klawiszem 4 lub 5.
Krotko naciskajgc ten klawisza posuwa
sie zegar i cofa co jedng minute. Minu-
ty uptywajg szybciej, jesli przytrzyma
sie ten klawisz wcisniety.

» Na wyswietlaczu zapali sie symbol alar-
mu czasowego.

3. Klawisz zwolnienia 1.

Uwaga!
Za nacisnieciem klawisza 1

przy czynnym alarmie czaso-
wym na wys$wietlaczu na chwile
pokaze sie czas pozostaty do
koncz pieczenia.

Wylaczanie alarmu

1. Zanacisnieciem klawisza 1 w trakcie
sygnatu alarmowego znika symbol
alarmu czasowego.

Aby skasowa¢ nastawiony czas alarmu;

1. Aby wyzerowac czas alarmu, nacisnij i
przytrzymaj klawisz 1.

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 4 az na
wyswietlaczu jako pozostaty czas piec-
zenia pokaze sie "0.00".

» Z wys$wietlacza znika symbol alarmu
czasowego i brzmi alarm.

3. Klawisz zwolnienia 1.
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Czyszczenie | Konserwacja

Informacje ogdine

ZAGROZENIE

, Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!

Aby unikna¢ porazenie elektrycz-

nego, przed czyszczeniem urzad-

zenie nalezy odfgczy¢ od zrédta

zasilania.

A ZAGROZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

, POWIADOMIENIE

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace moga uszkodzi¢ po-
wierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergen-
tow, proszku/mleczka do czyszc-
zenia, ani zadnych ostrych przed-
miotow.

Starannie czy$¢ to urzadzenie po kazdym
uzyciu; w ten sposob tatwiej bedzie usu-
wac resztki z pieczenia unikajac tym sa-
mym zapalenia sie ich przy nastepnym
uzyciu piekarnika.

Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkoéw czyszczacych. Zaleca
sie uzywac cieptej wody z mydtem w ptynie,
miekkiej Sciereczki lub gabki oraz suchej
Sciereczki do wycierania do sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich srodkéw
czyszczacych!

(zaleznie od modelu) - Do czyszczenia
szklanej pokrywy nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw czyszczacych ani
twardych skrobaczek metalowych ponie-

waz moga porysowac jej powierzchnie.
Moze to uszkodzi¢ szkto.

Uwagal!
Do czyszczenia nie uzywaj urzad-

zen czyszczacych para.

Jak czyscic¢ kuchenna.

Plyty gazowe

1. Wyjmij podstawki pod garnki i zdejmij
kotpaki z palnikéw, oczys¢ je.

2. Oczysc plyte.

3. Zatéz z powrotem kotpaki na palniki,
upewnij sie, ze sg pewnie zatozone.

4. Ustawiajgc podpérki pod garnki zadbaj,
aby palniki byty w samym ich $rodku.

Czyszczenie panelu sterowania

POWIADOMIENIE

Uszkodzenie panelu sterowanial!
Do czyszczenia panelu sterowania
nie zdejmuj gatek pokretet.

Nalezy czys$ci¢ panel sterowania i pokretta
sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie potrzeba
zadnego specjalnego $rodka czyszczacego.
Zaleca sie wycieranie piekarnika wilgotng
Sciereczka zanim ostygnie.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
nalezy uzywac zadnych szorstkich $rod-
kéw czyszczgcych ani ostrych skrobaczek
metalowych, $rodki te moga rysowaé po-
wierzchnie szklane i uszkodzi¢ je.
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Demontaz drzwiczek piekarnika

Drzwi piekarnika mozna zdemontowac aby
utatwi¢ czyszczenie jego wnetrza.

1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.

2. Nacisnij po obu stronach i cofnij klamry
na zawiasach.

1 Klamry na zawiasach
2  Zawias

3. Ustaw drzwiczki piekarnika nieco ukos-
nie.

4. Oburgcz drzwiczki piekarnika podnies
ku przodowi.

Po czyszczeniu od nowa zainstaluj

drzwiczki postepjac w odwrotnej kolejnosci.

Wymiana zaréwki w piekarniku

A ZAGROZENIE
‘ Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Aby unikng¢ zagrozenia poraze-
niem elektrycznoscig upewniaj sie,
ze urzgdzenie zostato wytgczone i
ostygto.

W piekarniku zastosowano specjalng za-
réwke zaroodporng (T 300 °C); patrz Para-
metry techniczne, strona 5. Zaréwki do
piekarnika mozna naby¢ w autoryzowanym
serwisie.

POWIADOMIENIE

’ Rzeczywiste umiejscowienie za-
réwki moze réznic¢ sie od
przedstawionego na schemacie.

1. Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.

2. Odkre¢ szklany klosz przekrecajgc go
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

3. Wykre¢ zaréwke z piekarnika
przekrecajac jg w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i wymien

ja na nowa.

4. Zatdz z powrotem szklany klosz.
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E Rozwigzywanie Problemow

ZAGROZENIE

4 Zagrozenie porazeniem pradem,
zwarciem lub pozarem z powodu
niefachowej naprawy!

Urzadzenie to naprawia¢ moze
wytgcznie technik z autoryzowane-
go serwisu.

ZAGROZENIE
y Zagrozenie wybuchem lub

Normalne warunki pracy

e W trakcie pierwszego uruchomienia
przez pare godzin moze sie wydziela¢
dym i nieprzyjemny zapach.

¢ Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest
normalnym zjawiskiem.

e Podgrzewane czesci metalowe moga
sie rozszerza¢ i wydawac dzwieki.

Zanim wezwiesz serwis techniczny,
prosimy sprawdzi¢ nastepujgce punkty.

skazeniem na skutek niefacho-

wej naprawy.

Urzgdzenie to naprawia¢ moze
wytgcznie technik z autoryzowane-

go serwisu.

Urzadzenia elektryczne

Niesprawnos$é/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/srodek zaradczy

Urzagdzenie nie dziata.

Uszkodzony lub wytgczony
bezpiecznik.

Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe;j.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Nie mozna wtgczy¢ wtyczki
piekarnika do gniazdka z
uziemieniem.

Sprawdz kontakt wtyczki.

Nie dziata o$wietlenie w
piekarniku.

Zaréwka w piekarniku jest
uszkodzona.

Wymien zaréwke w piekar-
niku.

Nie ma pradu.

Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Piekarnik nie grzeje.

Nie zostato nastawione
pokretto funkciji i pokretto
termostatu.

Nastaw pokretto funkciji i
pokretto termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie
nastawiono go.

Nastaw zegar.

Nie ma pradu.

Sprawdz sie¢ zasilajaca i
skrzynke bezpiecznikowa.
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Gaz

Niesprawnos$é/problem Mozliwa przyczyna Rada/srodek zaradczy

Nie zapala sie iskra zapto- Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w
nowa. skrzynce bezpiecznikowej.
Nie ulatnia si¢ gaz. Zamkniety jest kurek zasila- | Otwérz kurek zasilania gazu.

nia z sieci gazowe;.

Zagieta rurka bezpiec-

Zainstaluj rurke bezpiec-

zenstwa. zenstwa bez zagie€.
Palniki palg sie nieréwno Palniki sg brudne. Oczys$¢ palniki.
albo wcale. Palniki nie sg suche. Osusz palniki.
Kotpak palnika nie trzyma Ustaw palnik prawidtowo.
sie mocno.

Zamkniety jest kurek zasila-
nia z sieci gazowe;.

Otworz kurek zasilania gazu.

Pojemnik z gazem jest pusty
(w przypadku zasilania ga-
zem LPG)

Wymien butle z gazem.

Zegar (jesli wyréb ten ma cyfrowy zegar)

Niesprawnos$é/problem Mozliwa przyczyna Rada/srodek zaradczy
Wyswietlacz zegara miga Wystapita przerwa w Nastaw czas

lub $wieci sie kontrolka dostawie energii elektrycz- | Po wytgczeniu piekarnika
zegara. nej pokrettami funkcji, od nowa

ustaw jego funkcje.

Jesli problem nie zostat rozwigzany:

1. Odtacz jednostke od sieci zasilajgcej
(wytacz lub wykre¢ bezpiecznik).

2. Wezwij serwis posprzedazowy z miejs-
cowego sklepu.

Uwaga!
Nie prébujcie sami naprawiaé

piekarnika. Wewnatrz piekarni-
ka nie ma elementéw do obstu-
gi przez klientow.
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