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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukcji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zaktadzie i poddano wymagajacym procedurom kontroli jakosci.
Radzimy zatem uwaznie przeczyta¢ niniejsza Instrukcje przed jego pierwszym
uzyciem i zachowac jg do wglagdu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb
komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé

z tego wyrobu.

* Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i
uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.
Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w
przysztosci.

* Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do
Kilku innych modeli.
Réznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:
Gwazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania

M\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

/\Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

AOstrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

&Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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ﬂ Informacje ogodline

Opis urzadzenia

OO WN =

A OWON =

Ptyta grzejnika 7
Panel sterowania 8
Ruszt 9
Taca 1
Szuflada dolna 1
Uchwyt

Drzwiczki przednie
Pokrywa gérna
Prowadnice rusztu
Element grzejny grilla
Oswietlenie

]
|
l |
1 2 3 4 5 6 7 8
Zegar cyfrowy 5  Palnik normalny Przedni lewy
Pokretto termostatu 6  Palnik szybki Przedni prawy
Pokretto wyboru funkciji 7 Palnik pomocniczy Tylny prawy
Palnik normalny Tylny lewy 8 Kontrolka termostatu
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Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gleb.)

850 mm/500 mm/600 mm

Napiecie/czestotliwosc

220-240V ~ 50 Hz

kaczne zuzycie energii el. 2.0 kW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-F3G x 1,5 mm®
Dtugo$¢ przewodu maks. 2 m

Kategoria wyrobu gazowego Kat Il 2ELs3B/P
Typ/ci$nienia gazu 2E (G20)/20 mbar
kaczne zuzycie gazu 7,9 kW

Konwersja na typ/cisnienie gazu§ 3B/P (G30)/37 mbar

- opcjonalna 2Ls (G2.350)/13 mbar
PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny
Moc 2000 W

Przedni lewy Palnik normalny
Moc 2000 W

Przedni prawy Palnik szybki

Moc 2900W

Tylny prawy Palnik pomocniczy
Moc 1000 W
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny Piekarnik wielofunkcyjny
Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15-25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 1.6kW

#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw

elektrycznych podaje sie zgodnie z normg PL-EN 50304. Warto$ci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zostac

zmienione bez uprzedzenia w
celu poprawy jakosci wyrobu.

[i] Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i mogg sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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[i] Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszgcej mu
dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie rézni¢
zaleznie od operacyjnych i
$Srodowiskowych warunkéw
pracy danego wyrobu.

Akcesoria dostarczane wraz z
jednostka

[i] Dostarczane akcesoria roznig sig
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektore z akcesoriow opisanych
w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem piekarnika.

Foremka do pieczenia

Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta,
mrozonek i duzych porcji pieczeni.

Tabela wtryskiwacza

Poétka druciana

Moze stuzy¢ do pieczenia migsa oraz
jako pétka na naczynia z ciastem i
miesem do pieczenia i z zapiekankami.

Ostona ciepina

Do grillowania przy uchylonych
drzwiczkach piekarnika. Chroni panel i
pokretta sterowania przed

Funkcja rozna obrotowego

Moze stuzy¢ do grillowania miesa,

drobiu oraz ryb ze wszystkich stron.

e Potrawe do grillowania przytwierdz
widelcami do rozna obrotowego.

e Do piekarnika wstaw rame rozna
obrotowego na wysokosci jego
napedu.

e Wiz rozno obrotowe do napedu i
potéz je na jego ramie.

e Zdejm uchwyt na czas grillowania.

Pozycja strefy 2000 W 2000 W 2900W 1000 W
plyty kuchennej Tylny lewy Przedni lewy | Przedni prawy | Tylny prawy
Typ/cisnienia

gazu

2E (G20)/20 mbar | 103 103 115 72

3B/P 66 66 80 47

(G30)/37 mbar

2Ls 131 131 165 95
(G2.350)/13 mbar
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E Instrukcja zachowania bezpieczenstwa

Ogodlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa
e Wyréb ten nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez osoby z
zaburzeniami funkciji fizycznych,
czuciowych lub umystowych, a
takze przez osoby .
niewyksztatcone lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o .
ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowac ten wyrdb.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, .
aby zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

®  Przytacz ten wyréb do .

uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem
o odpowiedniej specyfikaciji
podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zleé¢ wykonanie
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz .
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.

* Nie wolno uruchamia¢ wyrobu, ]
jesli przewéd lub wtyczka sg
uszkodzone. Wezwij
autoryzowanego pracownika
serwisu.

e Nie wolno uruchamiac¢ tego .
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.
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Nie wolno wykonywa¢ zadnych
napraw ani modyfikacji tego
wyrobu. Mozna jednak zaradzi¢
niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani
modyfikaciji. Patrz Rozwigzywanie
problemdw, strona 31.

Nie wolno my¢ tego wyrobu woda!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nigdy nie wolno uzywa¢ tego
wyrobu w stanie zaktécenia oceny
sytuac;ji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkéw odmieniajgcych
$wiadomosé.

Wyréb musi by¢ odtagczony od
sieci w trakcie instalaciji,
konserwaciji, czyszczenia i napraw.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywa¢ autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic¢
gwarancje.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikdw. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych
materiatéw ftatwopalnych w poblizu



tego wyrobu, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg przy pracy.
Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczyé dno piekarnika.

Nalezy dbag, aby zaden otwér
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikéw, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szyba w przednich
drzwiczkach.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
ramg piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodéw
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic¢ zwarcie.

Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu
wyréb ten jest wytgczany.

Nie zamykaj pokrywy, zanim ptyta
nie ostygnie wystarczajgco.

Przed otwarciem pokrywy nalezy
ja wytrze¢ do sucha, aby woda nie
przedostata sie do tylnych i
wewnetrznych czesci piekarnika.

[i] Produkt musi zosta¢
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona.

Bezpieczenstwo obstugi

urzadzen elektrycznych

e Wszelkie prace zwigzane z
instalacja i naprawg urzadzenia
moga by¢ wykonywane tylko przez
wykwalifikowanego technika.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz
urzadzenie i odtacz je od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik.

e Zastosowany bezpiecznik musi
by¢ dostosowany do maksymalnej
wartosci pragdu pobieranego przez
piekarnik.

Bezpieczenstwo przy pracy z

gazem

e Wszelkie prace na urzadzeniach i
instalacjach gazowych mogze
prowadzi¢ wylgcznie
autoryzowany i kwalifikowany
personel.

e "Przed instalacjg nalezy upewni¢
sie, ze warunki w miejscowe;j sieci
rozdzielczej (rodzaj i ci$nienia gazu)
sg kompatybilne z ustawieniami
urzadzenia."

e "Urzadzenie to nie jest przytgczone
do systemu usuwania produktéw
spalania. Nalezy je zainstalowag i
przytgczyé zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami
instalacyjnymi. Szczegdlng uwage
nalezy zwrdci¢ na odnosne
wymogi dotyczace wentylacji;"
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Patrz Przed zainstalowaniem,
strona 11

~UWAGA": Skutkiem uzytkowania
kuchenki gazowej jest ciepto,
wilgo¢ oraz produkty spalania w
pomieszczeniu, w ktérym jg
zainstalowano. Nalezy zapewni¢
dobre przewietrzanie kuchni,
zwtaszcza w czasie uzytkowania
kuchenki: utrzymywac naturalne
otwory drozne lub zainstalowac¢
wentylator mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne
uzytkowanie tego urzadzenia moze
wymagac¢ dodatkowej wentylacji,
np. poprzez zwiekszenie poziomu
wentylacji mechanicznej tam,
gdzie jest obecna.”

Prawidtowe funkcjonowanie
urzadzen i systemoéw gazowych
trzeba regularnie kontrolowac.
Prosimy przygotowa¢ sie do
corocznej konserwaciji.
Regularnie czysc¢ palniki gazowe.
Ptomienie powinny by¢ btekitne i
powinny pali¢ sie réwno.

W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania. W
razie niecatkowietego spalania
moze powstawac tlenek wegla
(CO). Tlenek wegla jest
bezbarwnym, bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach
Smiertelnych nawet w bardzo
matych dawkach.

Popro$ miejscowego dostawce
gazu o informacje o telefonach
alarmowych stuzb gazowych i
$rodkach bezpieczenstwa na
wypadek ulatniania sie gazu.

Co robi¢, gdy poczuje sie zapach
gazu

2 Zagrozenie wybuchem i

ok

skazeniem

Nie uzywaj otwartego ognia i nie
pal.

Nie uzywaj zadnych
przetacznikéw elektrycznych (np.
wyltacznika swiatta, czy dzwonka
u drzwi).

Nie uzywaj telefonu
stacjonarnego ani komérkowego.

. Zamknij wszystkie zawory na

urzgdzeniu gazowym i
gazomierzach.

Otwoérz drzwi i okna.

Sprawdz szczelnos$¢ wszystkich rur
i potaczen. Jesli nadal czué¢ gaz,
wyjdz z mieszkania.

Ostrzez sgsiaddéw.

Wezwij straz pozarng. Uzyj telefonu
poza domem.

Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki nie zostanie
zapewnione bezpieczeristwo.

Zamierzone przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

"UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywaé go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywaé do
podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia recznikéw, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do celéw
suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym
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uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Piekarnik mozna uzywac¢ do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

Gdy urzadzenie pracuje, jego
dostepne czesci znacznie sie
nagrzewajg, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzyma¢ dzieci z
dala od niego.

"UWAGA: Gdy uzywa sie grilla,
wystajgce czesci kuchenki mogg
sie bardzo nagrzewac¢. Mate dzieci
nalezy trzyma¢ z dala od
kuchenki."
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Nie stawiaj na urzadzeniu zadnych
przemiotoéw, po ktére mogtyby
siegac dzieci.

Elementy opakowania moga by¢
niebezpieczne dla dzieci.
Trzymaijcie materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci.
Prosimy pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony srodowiska.

Gdy drzwiczki sg otwarte nie
obciazaj ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwalaj
dzieciom siada¢ na nich. Moze to
spowodowaé przewrdcenie sie
urzgdzenia albo uszkodzenie
zawiasOw drzwiczek.



E Instalacja

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie
odpowiedniego odstepu pod tym
wyrobem zalecamy zamontowanie go
na solidnej podstawie, ktérej ndzki nie
zagtebiajg sie w dywan lub wykfadzine
dywanowa.

Podtoga kuchni musi uniesé ciezar
urzgdzenia plus dodatkowy ciezar
naczyn i Zywnosci.

-

£
=
= £ -
-ET § =3 u
= 8
£ 65 mm min ~ 65 mm min
g — «————————
<,
—>

Pomiedzy urzadzeniem, a $cianami lub
meblami nalezy pozostawié¢
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm).

e Mozna go uzywaé razem z
szafkami po obu stronach, ale
nalezy zachowaé minimalny
odstep 40cm ponad poziomem
ptyty grzewczej zachowaj boczny
odstep 65mm pomiedzy tym
urzadzeniem a $ciang, $ciankg
dziatowg lub wysoka szafka
kuchenng.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj
minimalny odstep 75cm od
powierzchni ptyty kuchennej do
sgsiednich powierzchni ponad
powierzchnig pyty kuchenne;.

e *Jesli nad kuchenka ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos$¢ instalaciji w instrukcji
wytwoércy wyciagu (min. 65 cm).

¢ Urzadzenie te odpowiada klasie 1,
czyli mozna je ustawic¢ tytem i
jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej
stronie nie moga by¢ wieksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum
100 °C).

Wentylacja pomieszczenia

Powietrze do spalania pobierane jest z

pomieszczenia, bezposrednio do

pomieszczania ulatniajg sie spaliny.

Donbra wentylacja pomieszczenia jest

zasadniczo wazna dla pracy tego

urzadzenia. Jesli pomieszczenia nie
mozna wietrzy¢ oknem lub drzwiami,
nalezy zainstalowa¢ dodatkowag
wentylacje.

A intensidade prolongada do

equipamento pode necessitar de

ventilagao adicional; por exemplo, a

abertura de uma janela ou o uso de

um sistema fixo de ventilagao
mecanica como uma ventoinha
extractora ou um exaustor de fogao,
que ventile para o exterior.
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Rozmiar Otwor
pomieszczenia wentylacyjny
mniejsze niz5 m> | min. 100 cm®
5m°do 10 m° min. 50 cm®

mniejsze niz 10 m° | nie potrzeba

W piwnicy min. 65 cm”

Instalacja i przytaczenie
[i] Nie instaluj tego urzadzenia w

poblizu lodéwek lub zamrazarek.

Ciepto emitowane przez nie
doprowadzi do zwigkszonego

zuzycia energii przez urzadzenia

chtodzace.

® Przed zainstalowaniem urzadzenia,

nalezy przytagczy¢ je do zrodet
zasilania zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

e Urzadzenie nosi¢ muszg
przynajmniej dwie osoby.

[i] Szkoda materialna!
Nie wolno podnosi¢ ani
przesuwac kuchenki ciggnac za
klamke.

e Urzadzenie trzeba ustawic
bezposrednio na podtodze. Nie
moze staé na podstawie ani
cokole.

Przytaczenie zasilania gazem
Ay Zagrozenie wybuchem lub

skazeniem na skutek niefachowej

instalaciji.

Urzadzenie to moze byé
[przytaczone do sieci gazowej
tylko przez upowazniona,
wykwalifikowang osobe.

A Zagrozenie wybuchem!

Przed podjeciemjakichkolwiek
prac przy instalacji gazowych,
prosimy odcig¢ zasilanie gazem.
"Parametry pracy tego urzadzenia
podano na tabliczce
znamionowej."

Kuchenka ta przystosowana jest
do zasilania gazem ziemnym.

Domowa instalacje gazu ziemnego
nalezy przystosowaé przed
zainstalowaniem urzadzenia.

W razie potrzeby wymien ostrg
koncowke weza z tytu piekarnika
na wtyczke, stosownie do
umiejscowienia zaworu gazu
ziemnego.

w
\‘w_’__/l
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Wityczka

Kohcéwka weza

Na wyjsciu z instalacji przytagcza
gazu ziemnego musi by¢ gietka
rura, a jej koncoéwka musi by¢
zamknieta wtyczka.

Przy przytaczaniu pracownik
serwisu wyjmie wtyczke i przytaczy
urzadzenie za pomocg prostego
ztgcza (mufy).

Upewnij sie, ze jest tatwy dostep
do zaworu gazu ziemnego.

Jesli pézniej zechcesz uzywac
tego urzadzenia zasilajgc go
innego typu gazem, musisz
skonsultowac sie z upowaznionym
serwisem w sprawie odnosnej
procedury konwersji.



A Zagrozenie wybuchem z powodu

uszkodznia rurki bezpieczenstwal

Rurki bezpieczenstwa nie mozna
klamrowaé, zginaé i przyciskac,
ani styka¢ z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przyltaczenie zasilania
elektrycznoscia

[i] To urzadzenie musi byé
uziemione!
Firma nasza nie bedzie
odpowiadaé za zadne szkody
spowodowane uzytkowaniem
kuchenki bez odpowiedniego
uziemienia.

/b Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu hiefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostaé
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja
na nie obowigzuje dopiero po
poprawnym zainstalowaniu.

/A Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajagcego!
Przewodu zasilajgcego nie
mozna klamrowagé, zginac i

przyciskac, ani styka¢ z gorgcymi

czesciami urzgdzenia.

Jesdli uszkodzi sie przewéd

zasilajgcy, musi wymieni¢ go

kwalifikowany elektryk.
Parametry zasilania musza
odpowiedaé¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg albo widaé przy

otwartych drzwiczkach dolnej pokrywy,
albo umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzadzenia.
Przewody zasilajgce ten wyréb muszg
odpowiadaé specyfikacjom; patrz
tabela danych technicznychDane
techniczne, strona 5.
[i] Wtyczka po instalacji musi by¢
tatwo dostepna (ale nie ponad
ptytg kuchenng).

Wtéz wtyczke z przewodem

zasilajagcym do gniazdka.

A\ Zagrozenie porazeniem

elektrycznoscig!
Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

e Przysun urzadzenie do $ciany
kuchni.

e Aby wyréwnacé jednostke z blatem
nastawia sie nézki obracajac je w
lewo lub w prawo, stosownie do
potrzeby.

Ostateczne sprawdzenie

1. Sprawdz funkcje elektryczne.

2. Otworz zasilanie gazem.

3. Sprawdz bezpieczenstwo
pasowania i szczelnos¢ instalaciji
gazowych.

4. Zapal palniki i sprawdz wyglad
ptomienia.

[i] Ptomienie powinny by¢ btekitne i
pali¢ sie réwno. Jesli ptomienie
z6fciejg, sprawdz, czy kotpak
palnika pewnie siedzi albo
oczys$¢ palnik.
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Zmiana rodzaju gazu

A Zagrozenie wybuchem!

Przed podjeciemjakichkolwiek

prac przy instalacji gazowych,

prosimy odcigé zasilanie gazem.
Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to
urzgdzenie wymienia sie wszystkie
wtryski i reguluje ptomien na
wszystkich zaworach przy
ograniczonym przeptywie gazu.
Wymiana wtryskéw do palnikow

1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij
korpus patnika.

2. Odkre¢ wtryski.

3. Zatéz nowe wtryski.

4. Sprawdz bezpieczenstwo
pasowania i szczelnos$¢ wszystkich
potaczen.

[i] Pozycje nowych wtryskéw sg
zaznaczone na ich
opakowaniu lub w
odpowiedniej tabeli Tabela
wiryskiwacza, strona 6

o R
3 .
4— "
1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od
modelu)
2  Swieca zaptonowa
3  Wirysk
4 Palnik

[i] O ile nie zachodzg warunki
nienormalne,nie staraj sie wyja¢
kurkéw gazowych palnikéw. Jesli
trzeba wymieni¢ te kurki, musisz
wezwac autoryzowany serwis.

Ustawienie kurkéw plyty na
ograniczony strumien gazu

1. Zapal palnik,ktéry ma by¢
ustawiany, i obr6¢ pokretto do
pozycji ograniczonej.

2. Zdejmij pokretto.

3. Srubokretem nastaw ograniczony
strumien z wtrysku przytgczonego
do danego kurka.

Wystarczy zakreci¢ $rube dla gazu

LPG (propan-butan).

Dla gazu ziemnego nalezy raz obréci¢

te sribe przeciwnie do ruchu

wskazéwek zegara.

» Normalna dtugos$¢ wyprostowanego

ptomienia w stanie ograniczenia

wynosi 6-7 mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz
nalezy, obro¢ srube zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara. Jesli
jest zbyt maty, obré¢ jg w
przeciwng strone.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na
zredukowany i sprawdz, czy
ptomien utrzymuje sie.

Pozycja $ruby regulacyjnej moze sie

réznic, zaleznie od typu kurka

gazowego zastosowanego w danym
urzadzeniu. Patrz schematy ponizej.

14| PL



1 Sruba regulacji przeptywu

1 Sruba regulacji przeptywu

[i] Jesli zmieniono rodzaj gazu
zasilajgcego urzgdzenie, wéczas
trzeba takze zmieni¢ tabliczke
znamionowg, gdzie rodzaj gazu
jest podany.

Pozbywanie si¢ odpadéw

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymaé je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac¢
i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtornymi. Nie

nalezy ich wyrzucaé¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany fgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworza odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudfo
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
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oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie bgbelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasmag
klejaca.

Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika witéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycjg tacek. Drzwiczki
piekarnika zabezpiecz tasmg
klejacg do $cian bocznych.

@
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Zabezpiecz tasma klejaca kotpaki i
podstawki od garnki.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych innych przedmiotow.
Urzadzenie to nalezy
transportowa¢ w pozyciji stojgcej.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.



H Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujace wskazéwki pomogg
uzytkowac urzagdzenie w sposéb

ekologiczny oraz energooszczedny.

Pierwszy raz

Nastawianie czasu

Uzywaj naczyn w ciemnych
barwach lub emaliowanych, co
poprawi przeptyw ciepta.

Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie ja w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek
w trakcie gotowania.

O ile to mozliwe staraj sie gotowaé
w piekarniku wiecej niz jedng
potrawe na raz. Mozna gotowaé w
dwéch naczyniach obok siebie na
ruszcie.

Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik
bedzie juz goracy.

Mozna oszczedzi¢ energie
wylaczajac piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Do gotowania uzywaj
garnkéw/rondli z pokrywkami.
Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwiekszy¢ pobér
pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajgcej Srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do
potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

Klawisze:
1 Zegar z alarmem

2  Czas gotowania
3 Koniec czasu gotowania

Klawisze nastawiania czasu

4 Klawisz minus
5 Klawisz plus

Wyswietlane symbole:

6  Zegar z alarmem
7  Gotowanie
8  Tryb automatyczny

1. Nacisénij i przytrzymaj klawisze 2
oraz 3.

2. Nastaw zegar klawiszem 4 lub 5.

Krotko naciskajac ten klawisz
posuwa sie zegar i cofa co jedng
minute. Minuty uptywajg szybciej,
jesli przytrzyma sie ten klawisz
wcisniety.

3. Zwolnij klawisze 2 oraz 3.
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Pierwsze czyszczenie

[i] Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace moga uszkodzic¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng $ciereczka lub ggbka i
wytrzyj do sucha $ciereczka.

Podgrzewanie wstepne
Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytacz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostato$ci po produkciji i
warstwy ochronne.
/A Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Nie dotykaj goracych
powierzchni tego urzadzenia.
Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.
Zanim zdejmiesz ostone cieping
odczekaj, az kuchenka ostygnie.
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Piekarnik elektryczny

1.

2.

Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4,

5.

6.

Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak uzywac piekarnik elektryczny,
strona 22.

Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

Wytacz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 22

Piekarnik z grillem

1.

2.

Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz

Jak obstugiwac grill, strona 27.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok.

5.

30 minut.
Whytacz grill; patrz Jak obsfugiwac
grill, strona 27

[i] W trakcie pierwszego

nagrzewania moze sie wydziela¢
nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje.



E Jak uzywacé ptyty kuchennej

Ogodlne informacje o
gotowaniu .

A Zagrozenie pozarem od
przegrzanego oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego
oleju bez dozoru.

Nie gas ognia wodg! Gdy olej
sie zapali, nalezy natychmiast
przykry¢ garnek lub patelnie
pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢
kuchenke i zatelefonowa¢ po
straz pozarna.

* Przed smazeniem potrawy zawsze
dokfadnie jg osusz, a potem
delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, Ze catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby
ich trzonki nie byty nad ptytg, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie.

W naczyniach takich takze nie
nalezy przechowywaé¢ zywnosci.
Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z
ptaskim dnem.

Do garnkéw i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz oprzelaniu
suie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego
czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotoweania. Aby przenie$é garnek
do innej strefy gotowania, podnie$
go i postaw w tej strefie zamiast
go przesuwac.

Gotowanie na gazie

Rozmiar naczynia musi
odpowiada¢ wielkosci ptomienia.
Nastaw ptomien gazu tak, aby nie
wystawat poza dno naczynia i
ustaw naczynie w sroku podstawki
pod nie.

Nie stawiaj na ptycie naczyn Uzytkowanie plyt kuchennych

niewywazonych i takich, ktére

tatwo moge sie przechyli¢.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn an
garnkow na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zatagczenie strefy gotowania, na
ktérej nie stoi zadno naczynie ani
garnek, moze uszkodzi¢ ten wyrdb.

Po zakonczeniu gotowania wytgcz
strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego
wyrobu moze by¢ goraca, nie
stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

A WO N =
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Palnik normalny 20-22 cm
Palnik normalny 20-22 cm
Palnik szybki 22-24 cm

Palnik pomocniczy 12-18 cm to
wykaz zalecanych $rednic garnkéw
do uzytku na odnosnych palnikach.



Symbol duzego plomienia oznacza
najwiekszg moc gotowania, sybol
matego ptomienia za$ oznacza moc
najmniejsza. W pozycji wytaczonej
(g6rnej) gaz nie doptywa do palnikéw.
Zapalanie palnikéw gazowych

1. Wcisnij i przytrzymaj pokretto
palnika.

2. Obrdc je przeciwnie do ruchu
wskazéwek zegara do symbolu
duzego ptomienia.

» Gaz zapala sie od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.

Wylaczanie palnikéw gazowych
Obré¢ pokretto strefy utrzymywania w
cieple w pozycje wytaczong (gérna).
System bezpiecznego odcinania
doptywu gazu (w modelach z ele-
mentem termicznym)

Jako $rodek
zapobiegania
wybuchowi skutkiem
zalania palnikéw
przelewajgcym sie
ptynem, mechanizm
zabezpieczajacy
automatycznie
zmniejsza doptyw
gazu i odcina go.

1

1. Bezpieczne
odciecie
doptywu gazu.
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Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i
obré¢ je przeciw kierunkowi ruchu
wskazoéwek zegara.

Aby uruchomié to zabezpieczenie,
po zapaleniu gazu przytrzymaj
pokretto wcisniete przez kolejne 3-
5 sekund.

Jesli gaz nie zapalit sie po
wcisnieciu i zwolnieniu tego
pokretta, powtérz te same
czynnosci utrzymujgc pokretto
wecisnieete przez 15 sekund.
Zagrozenie zaptonem w razie
pozostawanie niewypalonego
gazu!

Jesli nie nastapi zapton, nie
przyciskaj zadnego pokretta
dtuzej niz 15 sekund.

Odczekaj jedng minute i powtérz
proces zapalania.



E Jak obstugiwa¢ piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i
grillowaniu.

2\ Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace
powietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powfokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

e Ruszt wsun w prowadnice na
poziomie wymaganym dla
pieczonej potrawy.

e Zaleca sie ustawianie foremki do
pieczenia na srodkowym poziomie.

e Wybieraj wiasciwe pozycje poétek
zanim zatgczysz piekarnik lub grill -
nie przeno$ potek piekarnika, gdy
sie nagrzeja.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie sokiem z cytryny i
czarnym pieprzem poprawi
wydajnos$¢ pieczenia przy
pieczeniu catych kurczat, indykow
lub duzych porcji miesa.

e Pieczenie migsa z koscig trwa o ok.

15 do 30 minut dtuzej, niz
pieczenie takiej samej sztuki bez
kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut
na kazdy centymetr wysokosci
sztuki miesa.

e Po zakoriczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku na
ok. 10 minut. Soki lepiej rozchodzg
sie po catej pieczeni i nie
wyciekajg przy jej krojeniu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawiaé na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazéwki do grillowania

Grillowanie to idealny sposéb

sporzadzania z migsa, ryb i drobiu

potraw z tadnie zarumieniona skérkg i

niezbyt wysuszonym wnetrzem. Do

grillowania szczegélnie nadajg sie
ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec

szasziyki i kietbaski, a takze warzywa o

znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Kawatki do grillowania rozt6z na
ruszcie, lub tacy, tak zeby byty
bezposrednio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do
piekarnika na odpowiedniej
wysokosci. Jesli grilluje sie na
ruszcie, na nizszym poziomie
ustaw tace do zbierania kapigcego
tluszczu.

¢ Aby fatwiej oczysci¢ tace z
ttuszczu wlej do niej troche wody.

Zagrozenie pozarem z powodu
zywnosci nienadajgcej sie do
grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci,
ktéra nadaje sie do gotowania w
wysokich temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest najgorece;j
i ttusta zywnos$¢ moze sie zapali€.
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W16z ostone ciepina

Ostona cieplna stuzy do grilowania

przy lekko uchylonych drzwiczkach

piekarnika. Chroni panel i pokretta

sterowania przed przegrzaniem i

zabrudzeniem.

1. Otwoérz drzwiczki piekarnika i w6z
ostone cieplng w szczeliny w

~_drzwiczkach.

2. Starannie zamknij drzwiczki
piekarnika.

» Po wtozeniu ostony cieplnej

drzwiczki pozostajg uchylone.

Jak uzywaé piekarnik

elektryczny

Ustawianie temperatury i trybu pra-

1 Pokretto termostatu

2  Pokretto wyboru funkcji

Tryby pracy piekarnika elektrycznego

wybiera sie pokrettem funkcji.

Temperature nastawia sie pokrettem

termostatu.

Wszystkie funkcje piekarnika wytgcza

sie ustawiajgc pokretto wyboru funkcji

w gérnej pozycji ,,off” (,wyt.”).

1. Ustaw pokretto termostatu na
pozgdang temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na
odpowiedni tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do

nastawionej temperatury i utrzymuje ja.

W trakcie nagrzewania kontrolka
termostatu pozostaje zapalona
Wylaczanie piekarnika
elektrycznego

Obro¢ pokretto funkeji i pokretto
termostatu do gérnej pozycji "Off"
("wyt.").

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosé trybéw pracy
moze réznic¢ sie od ich uktadu w
urzadzeniu.

Pieczenie statyczne

Grzatki gérna i dolna sg
zatgczone. Potrawy
nagrzewane sg réwnoczes$nie
od gory i od dotu. Nadaje sie
np. do ciasta, ciasteczek oraz
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Pieczenie statyczne z termoobiegiem
mg Zatgczone sg grzatki gorna i

dolna plus wentylator (w
tylnej Scianie). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce
powietrze. Piecz w jednej
tylko blasze.

Grzatka gérna i unoszenie powietrza
— Zatagczone s3 grzatka gérna
% plus wentylator (w $cianie
tylnej). Dzieki wentylatorowi
gorace powietrze
rozporowadzane jest bardziej
réwnomiernie niz z samg
grzatkg gorna.
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Grzatka dolna i unoszenie powietrza

Zatgczone sg grzatka dolna
& plus wentylator (w $cianie
tylnej). Dzieki wentylatorowi
gorgce powietrze
rozporowadzane jest bardziej
réwnomiernie niz z samg
grzatka dolng.

Praca z wentylatorem
_@_ Piekarnik nie jest

% nagrzewany. Zatgczone sg
tylko lampka w piekarniku
plus wentylator (w Scianie
tylnej). Zywno$é mrozona
rozmrazana jest w
temperaturze pokojowej,
potrawy gotowane sag
chtodzone.

Gorace powietrze
@ Pracuije tylko grzatka

7N piescieniowa z wentylatorem
(w Scianie tylnej). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorace
powietrze. W wiekszosci
przypadkéw podgrzewanie
nie jest potrzebne. Nadaje
sie, gdy do przygotowania
potraw korzysta sie z kilku
pozioméw. Nadaje sie do
pieczenia w kilku blachach na
raz.

Mocny grill z roznem obrotowym
Dziatajg mocny grill i rozno
obrotowe. Nadaje sie do
grillowania catej powierzchni
duzych kawatkéw.

WA
=

Jak uzywaé czasomierza

piekarnika

Klawisze:

Zegar z alarmem

Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu
Klawisz minus

Klawisz plus
Wyswietlane symbole:
Zegar z alarmem
Gotowanie

Tryb automatyczny

Najpoézniejsza godzina, na ktérg
mozna nastawi¢ koniec procesu
pieczenia, to 23:59. W razie
przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Nalezy go ponownie
zaprogramowac.

Za nacisnieciem klawisza 2 w
trakcie procesu gotowania na
wyswietlaczu na chwile pokaze
sie czas pozostaty do konca
gotowania.

Uruchomienie trybu catkowicie
automatycznego

W tym trybie pracy mozna zdefiniowadé,
kiedy piekarnik ma automatycznie
zataczaé sie/wylgczaé.

1.

Nacisnij i przytrzymaj klawisz 2.

2. Klawiszem 4 lub 5 nastaw godzine,
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w piekarniku. Krétko naciskajgc ten
klawisz posuwa sie zegar i cofa co
jedng minute. Minuty uptywajg
szybciej, jesli przytrzyma sie ten
klawisz wcisniety.

3. Klawisz zwolnienia 2.

» Na wyswietlaczu podswietlony jest

symbol pracy automatyczne;j.

4. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 3.

5. Klawiszem 4 lub 5 nastaw koniec
czasu pieczenia. Krétko naciskajac
ten klawisz posuwa sie zegar i cofa
co jedng minute. Minuty uptywajag
szybciej, jesli przytrzyma sie ten
klawisz wcisniety.

6. Klawisz zwolnienia 3.

7. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

8. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik nagrzewa sie do

nastawionej temperatury i utrzymuje jg

az do konca wybranego czasu
pieczenia. W trakcie procesu pieczenia
na wyswietlaczu pali sie symbol
pieczenia.

9. Nacisnij klawisz 2gdy tylko proces
pieczenia sie zakonczy i odezwie
sie alarm.

10.Wytgcz piekarnik pokrettem
termostatu oraz/lub pokrettem
funkgji.

11.Réwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Na wys$wietlaczu pods$wietlony jest

symbol pracy automatycznej. Symbol

pieczenia pali sie, co znaczy, ze
piekarnik jest gotowy do obslugi
bezposredniej bez nastawien czasu.

Uruchomienie trybu
pétautomatycznego
W trybie pracy pétautomatycznej
mozna zdefiniowaé, kiedy piekarnik ma
automatycznie "wytaczaé sie".
1. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 2.

[i] Najdituzszy czas gotowania to

10 godzin.

2. Klawiszem 4 lub 5 nastaw godzine,
o ktérej gotowana ma by¢ potrawa
w piekarniku. Krétko naciskajgc ten
klawisz posuwa sie zegar i cofa co
jedng minute. Minuty uptywajg
szybciej, jesli przytrzyma sie ten
klawisz wcisniety.

3. Klawisz zwolnienia 2.

» Na wyswietlaczu pokazuje sig liczba

8.

4. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

5. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do

nastawionej temperatury i utrzymuje jg

az do konica wybranego czasu
pieczenia. W trakcie procesu pieczenia
na wyswietlaczu pali sie symbol
pieczenia.

6. Nacisnij klawisz 2gdy tylko proces
pieczenia sie zakonczy i odezwie
sie alarm.

7. Wylacz piekarnik pokrettem
termostatu oraz/lub pokrettem
funkcji.

8. Roéwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Z wyswietlacza znika symbol pracy

automatycznej. Symbol pieczenia pali

sie, co znaczy, ze piekarnik jest
gotowy do obslugi bezposredniej bez
nastawien czasu.
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Przerywanie procesu pieczenia
1. Réwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.
» Na wys$wietlaczu pods$wietlony jest
symbol pracy automatycznej. Symbol
pieczenia pali sig, co znaczy, ze
piekarnik jest gotowy do obslugi
bezposredniej bez nastawien czasu.
2. Wylacz piekarnik pokrettem
termostatu oraz/lub pokrettem
funkgiji.
Jak uzywaé zegara z alarmem
Stuzy do mierzenia czasu pieczenia,
ale mozna go takze uzywac¢ do
nastawiania przypomnien lub alarméw
czasowych.
Wraz z uptywem nastawionego czasu
zegar z alarmem wysle sygnat. Alarm
czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika.

Klawisze:

Zegar z alarmem

Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu
Klawisz minus

Klawisz plus

Wyswietlane symbole:
Zegar z alarmem
Gotowanie

Tryb automatyczny
Ustawianie alarmu czasowego

1. Naciénij i przytrzymaj klawisz 1.

a b WN =

0 ~N®

[i] Najdituzszy czas alarmu to 23
godzin i 59 minut.

2. Ores czasu, po ktérym odzywa sie
alarm ustawia sie klawiszem 4 lub 5.
Kroétko naciskajac ten klawisza
posuwa sie zegar i cofa co jedng
minute. Minuty uptywajg szybciej,
jesli przytrzyma sie ten klawisz
wcisniety.

» Na wyswietlaczu zapali sie symbol

alarmu czasowego.

3. Klawisz zwolnienia 1.

[i] Za naci$nieciem klawisza 1
przy czynnym alarmie
czasowym na wyswietlaczu
na chwile pokaze sie czas
pozostaty do korncz pieczenia.

Wylaczanie alarmu

1. Za naci$nieciem klawisza 1 w
trakcie sygnatu alarmowego znika
symbol alarmu czasowego.

Aby skasowaé nastawiony czas

alarmu;

1. Aby wyzerowa¢ czas alarmu,
nacisnij i przytrzymaj klawisz 1.

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 4 az
na wyswietlaczu jako pozostaty
czas pieczenia pokaze sie "0.00".

» Z wy$wietlacza znika symbol alarmu

czasowego i brzmi alarm.

3. Klawisz zwolnienia 1.
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Tabela czas6w pieczenia

Podane tu warto$ci zostaty
okreslone w warunkach
laboratoryjnych. Mogg sie rézni¢
od wartosci wtasciwych dla
Twojego urzadzenia.

Pieczenie ciast i mies

[i] Poziom 1 to najnizszy poziom
piekarnika.

Potrawa Naczynie Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok., w min.)
=
S 3
Ciasto w Blacha do 170 ... 180 20..30]25...35|20..30
foremce pieczenia
24...
26 cm
Ciasto w Foremka 170...180 30..40 | 35...45 | 35...45
foremce do ciasta
18...
22 cm
Ciasteczko Blacha do 170 ... 190 20..30|25...35|20..25
pieczenia
Kruchy Blachado | ... | . | o | we | e e ]
przektadaniec | pieczenia
Paczek Blachado | ... | ... | . | e e e e
pieczenia
Ciasta/ torty | Blacha do 35...45 | 40...50 | 30...40
z kremem pieczenia 180 ... 190
=
190
Ciasto na Foremka 25..35|35..45|30..35
zaczynie do 190 ... 200
pieczenia T
200
Ciasto Blacha do 180 ... 190 20..30|25...35|20..30
zdobne pieczenia
Ciasto Blacha do 180 ... 190 35..45|40...50 | 35...45
pieczenia
Lazania Foremka 170 ... 180 35..45]40..50 | 35...45
gteboka
Pizza Blacha do 200 ... 220 15..20 | 15...20 | 15...20
pieczenia
Stek Zapiekanki 15 min. 250/maks. 90 ... 110 ... 105 ...
* 120 120 115
Udziec Zapiekanki 15 min. 250/maks. | 65...80 | 70...90 | 65 ... 85
jagniecy *
Pieczone Zapiekanki 15 min. 250/maks. | 55...65 | 60...70 | 55...65
kurczeta *
Indyk Blacha do 25 min. 220 * 170 ... 180 ... 175 ...
(5.5 kg) pieczenia 220 240 230
Ryby Zapiekanki 200 15...20 | 15...25 | 10...20
%dla dwéch foremek: 3 + 5 * wtedy 150

dla trzech foremek: 1+ 3 + 5
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Jak obstugiwaé grill Umie$¢ rozno na ramie.
e Wsuni rame rozna obrotowego do

piekarnika na odpowiednim
poziomie.

e Aby zbiera¢ kapigcy ttuszcz, na
dnie ustaw naczynie na ttuszcz.
Aby fatwiej oczysci¢ to naczynie z
ttuszczu wlej do niego troche wody.

¢ Nie zapomnij usungé

A Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni! Dzieci nalezy
trzymac z dala.

Catkowicie otwarte drzwiczki
pozostajg lekko pochylone, tak
aby wszelkie wycieki
skierowaé w przeciwng strone.

Wiaczanie grilla plastykowej czesci z rozna.

1. Otwoérz drzwiczki grilla. * Po grillowaniu przykre¢ do

2. Nastaw pokretto funkcji na symbol szpikulca plastykowy uchwyt i
grilla. ~wyjmij potrawe z piekarnika

3. Nastawianie temperatury grilla

4. W razie potrzeby podgrzewaj przez

ok. 5 minut.

» Kontrolka termostatu $wieci sie.

Wylaczanie grilla

1. Obré¢ pokretto sterowania grillem

do gérnej pozyciji "Off" ("wyt.").

Funkcja rozna obrotowego

Gdy wybrano funkcje grilla, silnik rozna

obrotowego zacznie sie obracac.

e Po uruchomieniu grilla nabij mieso 2 3 1
na szpikulec.

e Wsadz szpikulec w otwér
potaczony z silnikiem rozna
obrotowego na tylnej scianie wneki
piekarnika.

Tabela czas6éw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

—_

Rama szpikulca rozna
2  Czes¢ plastykowa
Widelec

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 3.4 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 3..4 15...20 min.
Kotlety jagniece 3...4 12...15 min.
Pieczen wotowa 3..4 15...25 min. *
Kotlety cielece 3..4 15...25 min. *

¥ zaleznie od grubosci
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdine

Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sie, a problemy stana sie
rzadsze, jesli wyréb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscig!
Aby uniknaé porazenie
elektrycznego, przed
czyszczeniem urzadzenie nalezy
odtgczy¢ od Zrédta zasilania.

/A Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

* Po kazdym uzyciu doktadnie
oczy$¢ ten wyrdb. Dzieki temu
tatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych $rodkéw
czyszczacych. Wyrdb ten czysci
sie miekka Sciereczkg lub gabka i
cieptg wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkéw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek.
Czesci te wyciera sie do czysta
miekka $ciereczka z detergentem

w plynie (nie w proszku), najlepiej

ruchami w tym samym kierunku.
(opcjonalnie) - Do czyszczenia
szklanej pokrywy nie uzywaj
skroObaczek do metalu ani szorstkich
srodkéw czyszczgcych. Mozna tak
uszkodzi¢ powierzchnie szklana.

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogg uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

[i] Do czyszczenia nie uzywaj
urzadzen czyszczacych parg.

Oczyszczenie plyty
Plyty gazowe

1. Wyjmij i oczy$¢ podstawki pod
garnki i kotpaki palnikéw.

2. Oczys$¢ plyte.

3. Zat6z kotpaki na palniki i upewnij
sie, ze lezg na nich jak nalezy.

4. Przy instalowaniu gérnych grilli
zwrd¢ uwage, na takie
umieszczenie podstawek, aby
palniki byty w ich srodku.

Czyszczenie panelu
sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie
wilgotng Sciereczkg i wyciera do sucha.
[i] Uszkodzenie panelu sterowania!
Do czyszczenia panelu
sterowania nie zdejmuj gatek
pokretet.
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Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie
potrzeba zadnego specjalnego $rodka
czyszczgcego. Zaleca sie wycieranie
piekarnika wilgotng Sciereczkg zanim
ostygnie.

Oby oczyszczy¢ $cnbaie bocznag,
odkre¢ 4 $ruby na stelazu stalowym.
Po czyszczeniu zatéz stelaz stalowy z
powrotem na korpus piekarnika.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywac¢ zadnych szorstkich
Srodkéw czyszczgcych ani ostrych
skrobaczek metalowych, srodki te
moga rysowac powierzchnie szklane i
uszkodzic¢ je.

Demontaz drzwiczek
piekarnika

Drzwi piekarnika mozna zdemontowaé
aby utatwié czyszczenie jego wnetrza.

1. Otwoérz drzwiczki piekarnika.
2. Nacisénij po obu stronach i cofnij
klamry na zawiasach.

1 Klamry na zawiasach
2  Zawias

3. Ustaw drzwiczki piekarnika nieco
ukosnie.

4. Oburgcz drzwiczki piekarnika
podnie$ ku przodowi.

Po czyszczeniu od nowa zainstaluj

drzwiczki postepjgc w odwrotnej

kolejnosci.

Wymiana lampki w piekarniku

2 Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!
Aby unikngé zagrozenia
porazeniem elektrycznoscig
upewniaj sie, ze urzadzenie
zostato wylaczone i ostygto.
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[i] Lampka w piekarniku to 2. Odkre¢ szklang pokrywe,
specjalna zaréwka odporna na przekrecajac jg w lewo, aby jg zdjac.
temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w
ktérych podano szczegéty.
Lampki do piekarnika mozna
naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

3. Wyjmij lampke z piekarnika
przekrecajac jg w lewo i wymien jg
na nowa.

Jesli w piekarniku jest lampka 4. Zat6z szklang pokrywe.

okragta:

[i] Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.
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E Rozwigzywanie probleméw

/A Zagrozenie porazeniem pradem, Normalne warunki pracy
zwarciem lub pozarem z powodu e W trakcie pierwszego
niefachowej naprawy! uruchomienia przez pare godzin
Urzadzenie to naprawia¢ moze moze sig wydziela¢ dym i
wytgcznie technikz nieprzyjemny zapach.
autoryzowanego serwisu. e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy

jest normalnym zjawiskiem.
e Podgrzewane czesci metalowe

A Zagrozenie wybuchem lub moga sie rozszerzaé i wydawaé
skazeniem na skutek niefachowej dzwieki.
naprawy. Zanim wezwiesz serwis techniczny,

Urzadze.nie to ngprawiaé moze prosimy sprawdzié nastepujace
wytacznie technik z punkty.
autoryzowanego serwisu.

Urzadzenia elektryczne

Niesprawnosé/problem Mozliwa przyczyna Rada/srodek zaradczy
Urzgdzenie nie dziata. Uszkodzony lub wytaczony | Sprawdz bezpiecznik w
bezpiecznik. skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Nie mozna wtgczyé wtyczki | Sprawdz kontakt wtyczki.
piekarnika do gniazdka z

uziemieniem.
Nie dziata o$wietlenie w Zaréwka w piekarniku jest | Wymien zaréwke w
piekarniku. uszkodzona. piekarniku.
Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe;.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.
Piekarnik nie grzeje. Nie zostato nastawione Nastaw pokretto funkc;ji i
pokretto funkciji i pokretto pokretto termostatu.
termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie | Nastaw zegar.
nastawiono go.

Nie ma pradu. Sprawdz sie¢ zasilajgcg i
skrzynke bezpiecznikowa.
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Gaz

Niesprawnosé/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

Nie zapala sig iskra Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w
zaptonowa. skrzynce bezpiecznikowej.
Nie ulatnia sie gaz. Zamkniety jest kurek Otworz kurek zasilania gazu.
zasilania z sieci gazowej.
Zagieta rurka Zainstaluj rurke
bezpieczenstwa. bezpieczenstwa bez zagiec.
Palniki palg sig nieréwno Palniki sg brudne. Oczy$¢ palniki.
albo wcale. Palniki nie sg suche. Osusz palniki.

Kotpak palnika nie trzyma
sie mocno.

Ustaw palnik prawidtowo.

Zamkniety jest kurek
zasilania z sieci gazowej.

Otworz kurek zasilania gazu.

Pojemnik z gazem jest pusty
(w przypadku zasilania
gazem LPG)

Wymien butle z gazem.

Zegar (jesli wyréb ten ma cyfrowy zegar)

Niesprawnos$¢/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

Wyswietlacz zegara miga
lub $wieci sie kontrolka
zegara.

Wystgpita przerwa w
dostawie energii
elektrycznej

Nastaw czas

Po wytaczeniu piekarnika
pokrettami funkciji, od nowa
ustaw jego funkcje.

Jesli problem nie zostat rozwigzany:

1. Odtacz jednostke od sieci
zasilajgcej (wytgcz lub wykreé

bezpiecznik).

2. Wezwij serwis posprzedazowy z

miejscowego sklepu.

[i] Nie prébuijcie sami naprawiac¢
piekarnika. Wewnatrz
piekarnika nie ma elementéw
do obstugi przez klientéw.
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