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Przed zainstalowaniem i uruchomieniem tego urzadzenia prosimy przeczy-
ta¢ niniejszg instrukcje!

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru urzadzenia o zaawansowanej technologii i najwyzszej jakos$-
Ci.

Wyprodukowano je w nowoczesnym zakfadzie, zgodnie z
obowigzujgcymi normami dotyczgacymi ochrony $rodo-
wiska.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzgdzenia. Zawarte w niej informacje po-

moga w sprawnym i bezpiecznym korzystaniu z piekarnika.

¢ Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia, nalezy starannie zapozna¢
sie z niniejszg instrukcjg. Zawiera ona wazne zalecenia dotyczace bezpiec-
zenstwa instalacji, obstugi oraz konserwacji piekarnika.

e |nstrukcje nalezy zachowaé na przyszto$¢. Musi by¢ ona dotagczona do
urzgdzenia w przypadku sprzedazy, przekazywania innym osobom lub
przeprowadzki.

e Przy odbiorze prosimy sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone. Jesli
zauwazysz jakie$ uszkodzenie transportowe, nie instaluj urzagdzenia, tylko
bezzwtocznie skontaktuj sie z punktem sprzedazy.

e Wszelkie prace regulacyjne lub konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ po
odtaczeniu piekarnika od zasilania.

Ninigjsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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ﬂ Informacje ogdélne

Opis urzadzenia

a b~ ON =

5
Ptyta grzejnika
Panel sterowania
Ruszt
Taca
Szuflada dolna

= ©O© 0o N O

Uchwyt

Drzwiczki przednie
Oswietlenie

Element grzejny grilla
Prowadnice rusztu

1 2 3

Pokretto wyboru funkcji
Pojedyncze pole grzewcze Tylny
lewy

Pojedyncze pole grzewcze Przedni
lewy

Zegar cyfrowy

5 6 7 8 9

Pojedyncze pole grzewcze Przedni
prawy

Pojedyncze pole grzewcze Tylny
prawy

Pokretto termostatu

Kontrolka termostatu

Lampka ostrzegawcza



Parametry techniczne

DANE OGOLNE
Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gleb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwosc 230V ~/400 V 3N ~ 50 Hz
Maksymalna moc 7.8 kKW
Bezpiecznik ochronny min. 16 Ax3/32 A
Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG

5x1,5 mm?/3 x 2,5mm2
Diugos$¢ przewodu maks. 2 m
PLYTA KUCHENNA
Palniki
Tylny lewy Pojedyncze pole grzewcze
Rozmiar 140 mm
Moc 1200 W
Przedni lewy Pojedyncze pole grzewcze
Rozmiar 180 mm
Moc 1700 W
Przedni prawy Pojedyncze pole grzewcze
Rozmiar 140 mm
Moc 1200 W
Tylny prawy Pojedyncze pole grzewcze
Rozmiar 180 mm
Moc 1700 W
PIEKARNIK/GRILL
Piekarnik gtéwny Piekarnik wielofunkcyjny
Klasa efektywnosci energetycznej” A
Oswietlenie wnetrza 15/25 W
Moc grzafki grilla 1.6 kW

" Podstawa: Dane na tabliczkach znamionowych piekarnikéw elektrycznych podawane

sg zgodnie z normg EN 50304. Ich wartosci okreslono przy standardowym wsadzie i
trybie konwekcji naturalnej/z wymuszonym termoobiegiem (jesli dostepny).

Tryb nagrzewania przy wskazniku wydajnosci energetycznej wyszczegdlnionym w
normie EN 50304 okreslono z godnie z ponizszg kolejnoscig priorytetéw zaleznie od
funkgiji (trybéw) dostepnych w danym wyrobie. 1-Termoobieg , 2-Tryb ,,Slow Coo-
king“, 3- Termoobieg z grzatkg owalng (gorgce powietrze), 4-Pieczenie statyczne z
termoobiegiem, 5- Pieczenie statyczne.
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ETYKIETA ENERGETYCZNA

MODEL

CM 58201

PRODUCENT

BEKO

KLASA ENERGETYCZNA

A

ZUZYCIE ENERGII (kWh)
Funkcja grzewcza: - z konwencjg naturalng
/ - z wymuszonym termoobiegiem

0,88/0,79

POJEMNOSC PIEKARNIKA (L)

47

ROZMIAR KOMORY
- Maty

- Sredni

- Duzy

CZAS POTRZEBNY NA PRZYPIECZENIE
STANDARDOWEGO POSItKU

- z konwencjg naturalng / - z wymuszonym
termoobiegiem

50/

POZIOM HALASU (dB(A) re 1 pW)

54

ZUZYCIE ENERGII BEZ FUNKCJI
GRZANIA

POWIERZCHNIA TACY DO PIECZENIA
(CM?)

1150
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E Instrukcja zachowania bezpieczenstwa

Objasnienia do instrukcji bez-

pieczenstwa

W instrukcji stosuje sie nastepujgce

oznaczenia zachowania szczegdlnej

uwagi.

/A Mozliwosé doznania znacznych
obrazen ciata.
Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowaé powazne obrazenia lub
Smierc.

A\ Mozliwosé doznania urazéw i
obrazen ciata.
Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowa¢ drobne lub $rednie
obrazenia.

Ryzyko szkody materialnej
Nieprzestrzeganie moze powo-
dowa¢ uszkodzenie urzadzenia
i/lub otoczenia.

[i] wskazéwka dla uzytkownikéw.
Przydatne informacje, jak uzyt-
kowac¢ urzgdzenie.

Podstawowe instrukcje bez-

pieczenstwa

e Producent zastrzega sobie prawo
do wprowadzania zmian w specy-
fikacji technicznej w celu poprawy
jakosci tego wyrobu bez uprzed-
niego powiadomienia. Niektére in-
formacje podane w tej instrukcji
stuzg wytgcznie celom poglado-
wym i mogg nie odnosi¢ sie
wprost do danego modelu wyrobu.
Warto$ci podane na oznaczeniach
wyrobu lub w innych dokumentach
drukowanych dostarczanych wraz
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Z nim uzyskano w warunkach labo-
ratoryjnych z zachowaniem od-
nos$nych norm. Wartosci te mogg
sie rézni¢ w zaleznosci od uzytko-
wania wyrobu i warunkéw otocze-
nia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczo-
ne do uzytkowania przez osoby (w
tym dzieci), ktérym mozliwosci fi-
zyczne, czuciowe lub psychiczne,
lub brak doswiadczenia i znajo-
mosci sprzetu nie pozwala uzywac
bezpiecznie sprzetu bez nadzoru
lub instrukgiji.

Uwazaj, aby dzieci, nie bawity sie
tym urzadzeniem.

"Dostepna jest dodatkowa ochro-
na przed dotknieciem drzwiczek
piekarnika. Czes$¢ te nalezy
zatozy¢, gdy prawdopodobna jest
obecnos$¢ matych dzieci."

Nie nalezy uzywa¢ piekarnika w
stanie zaktécenia oceny sytuacji
lub koordynacji przez konsumpcje
alkoholu lub innych srodkéw od-
mieniajagcych swiadomosé.

Nie uruchamiaj tej jednostki, jesli
jest uszkodzona lub objawia wi-
doczne uszkodzenia.

Nie wykonuj zadnych napraw ani
modyfikacji urzgdzenia. Mozesz,
jednakze, zaradzié niektérym
usterkom; patrz Rozwigzywanie
problemdw, strona 26.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje al-
koholowe. W wysokiej temperatur-
ze alkohol paruje i moze sie zapa-
li¢ po zetknieciu z gorgcymi po-
wierzchniami.



Nie podgrzewaj zamknietych po-
jemnikéw z zywnoscig i szklanych
stoikdw. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go roz-
sadzi¢.

Upewnij sie, ze z piekarnikiem nie
stykajg sie zadne przedmioty tat-
wopalne, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg podczas
pracy.

Na ptytkach zatgczonych nie
zostawiaj zadnych pustych garkow
ani rondli. Mogg sie uszkodzi¢.
Na powierzchni piekarnika nie
nalezy zostawia¢ naczyn plastko-
wych ani aluminiowych,poniewaz
moze sie bardzo nagrzaé. Tego
rodzaju naczyn nie nalezy zresztg
uzywacé do przechowywania zyw-
nosci.

Nie stawiaj naczyn, foremek do
pieczenia ani folii aluminiowej bez-
posrednio na spodzie piekarnika.
Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy¢ dno piekarnika.

Nie nalezy stawia¢ naczyn, garn-
kéw ani tac bezposrednio na
podstawie komory piekarnika.
Nalezy dba¢, aby zaden otwér
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzadzenie to nagrzewa sie podc-
zas pracy. Nie dotykaj gorgcych
palnikéw, wewnetrznych $cianek
piekarnika, elementéw grzejnych
itp. Trzymaj dzieci z daleka!
Wkiadajgc potrawy do piekarnika i
wyjmujac je z niego uzywaj ter-
moodpornych rekawic.

Nie nalezy uzywa¢ kuchenki ze
zdjetg szyba przednich drzwiczek.
Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Przytgcza gazowe/elektryczne nie

powinny dotykac tylnej powierzch-
ni, poniewaz moga sie od tego
uszkodzi¢. Nie przeciskaj przewo-
déw przytaczeniowych pomiedzy
drzwiczkami a ramg gorgcego
piekarnika. Nie prowadz przewo-
déw przytaczeniowych ponad ptytg
grzejng. W przeciwnym razie izo-
lacja przewoddw moze sie stopi¢ i
w rezultacie moze nastgpi¢ zwar-
cie.

Po zakoniczeniu uzytkowania,
upewnij sie, czy urzadzenie jest
wyltaczone.

Urzadzenie powinno by¢ zainsta-
lowane przez wykwalifikowanego
technika. Jest to warunek
uzyskania gwarancji.

Bezpieczenstwo dzieci
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Gdy urzadzenie pracuije, jego
dostepne czesci znacznie sie
nagrzewajg, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzyma¢ dzieci z
dala od niego.

Gdy uzywa sie grilla, wystajgce
czesci kuchenki mogg sie bardzo
nagrzewac. Mate dzieci nalezy
trzyma¢ z dala od kuchenki.

Nie stawiaj na urzadzeniu zadnych
przemiotéw, po ktére mogtyby
siegac dzieci.

Elementy opakowania moga by¢
niebezpieczne dla dzieci. Trzymaj-
cie materiaty opakowaniowe z dala
od dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony $rodowiska.
Gdy drzwiczki sg otwarte nie ob-
cigzaj ich zadnymi ciezkimi przed-
miotami i nie pozwalaj dzieciom
siadac¢ na nich. Moze to spowo-



dowac przewrdcenie sie urzadze-
nia albo uszkodzenie zawiasow
drzwiczek.

Bezpieczenstwo obstugi urzad-

zen elektrycznych

e Wszelkie prace zwigzane z insta-
lacjg i naprawg urzgdzenia moga
by¢ wykonywane tylko przez wyk-
walifikowanego technika.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
urzadzenie i odtacz je od sieci za-
silajgcej. W tym celu wytacz bez-
piecznik.

e Zastosowany bezpiecznik musi
by¢ dostosowany do maksymalnej
wartosci pragdu pobieranego przez
piekarnik.

Zastosowanie piekarnika

Piekarnik jest przeznaczony wytgcznie
do uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzgdzenia tego nie nalezy uzywac¢ do
podgrzewania talerzy pod grillem,
wieszania recznikoéw, $cierek do nac-
zyn, itp. na uchwytach, ani do celéw
suszenia lub ogrzewania.

Wyrobu tego nie nalezy uzywac¢ do
ogrzewania pomieszczen.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytko-
waniem lub btedng obstuga.

Mozna jej uzy¢ do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grilowania
potraw.

Pozbywanie si¢ odpadéw

Opakowanie

2 Zagrozenie uduszeniem materi-
atami opakowaniowymil!
Trzymajcie dzieci z dala od mate-
riatbw opakowaniowych.

Opakowanie i blokady transportowe
wykonane sg z materiatéw nieszkodli-
wych dla Srodowiska naturalnego.
Prosimy pozby¢ sie catego opakowa-
nia zgodnie z normami ochrony $ro-
dowiska.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany tgcznie
z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do od-
dania go prowadzacym zbieranie zuzy-
tego sprzetu elekirycznego i elektro-
nicznego. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz
gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodo-
wiska naturalnego konsekwencji, wy-
nikajacych z obecnosci sktadnikéw
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niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Planowanie transportu

[i] Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotow.
Urzadzenie to nalezy transporto-
wacé w pozycji stojacej.

Zachowaj oryginalne pudto na to

urzgdzenie i transportuj je w oryginal-

nym opakowaniu kartonowym.

Postepuj wedtug wskazéwek wydru-

kowanych na opakowaniu.

[i] Po rozpakowaniu urzgdzenie
nalezy obejrze¢ w celu wyklucze-
nia wszelkich uszkodzen
transportowych.

Ruszt i tace, znajdujgce sie wewnatrz
piekarnika, na czas transportu nalezy
zabezpieczy¢ kartonem, aby nie usz-
kodzity drzwiczek. Drzwiczki piekarni-
ka zabezpiecz tasma klejaca.

Jesli nie masz oryginalnego opako-
wania kartonowego

Aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia
w trakcie transportu zawin je w folie z
babelkami lub gruby karton i zabez-
piecz tasma klejaca.
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E Instalacja

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowied-
niego odstepu pod tym wyrobem zale-
camy zamontowanie go na solidnej
podstawie, ktérej ndzki nie zagtebiaja

sie w dywan lub wyktadzine dywanowa.

Podtoga kuchni musi unie$¢ ciezar
urzadzenia plus dodatkowy cigzar
naczynh i Zywnosci.

—

|

5 mm min

SN

750 mm min || =
o

400 mm min, ;
()]
(2]
3
E
3
=

Pomiedzy urzadzeniem, a $cianami lub

meblami nalezy pozostawi¢ bezpiecz-

ny odstep. Patrz: rysunek (wymiary w

mm).

e Mozna go uzywaé razem z szaf-
kami po obu stronach, ale nalezy
zachowac¢ minimalny odstep 40cm
ponad poziomem ptyty grzewczej
zachowaj boczny odstep 65mm
pomiedzy tym urzadzeniem a $ci-
ana, $ciankg dziatowg lub wysoka
szafkg kuchenna.

e Mozna go takze uzywac¢ w pozyciji
wolnostojgcej. Zachowaj minimal-

ny odstep 75cm od powierzchni
ptyty kuchennej do sasiednich po-
wierzchni ponad powierzchnig pyty
kuchenne;j.

e Jesdli nad kuchenka zatozony ma

by¢ wyciag, zachowaj odstep wy-
ciggu od kuchenki przewidziany w
instrukcji jego producenta.

e Urzadzenie te odpowiada klasie 1,
czyli mozna je ustawié¢ tytem i jed-
nym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzagdzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej stro-
nie nie moga by¢ wieksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum
100 °C).

Instalacja i przytaczenie

[i] Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Ciepto emitowane przez nie
doprowadzi do zwiekszonego
zuzycia energii przez urzadzenia
chtodzace.

® Przed zainstalowaniem urzadzenia,
nalezy przytaczy¢ je do zrodet za-
silania zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji gazo-
wych i elektrycznych.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przy-
najmniej dwie osoby.

Szkoda materialnal!
Nie wolno podnosi¢ ani przesu-
wacé kuchenki ciggngc za klamke.
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e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bez-
posrednio na podtodze. Nie moze
sta¢ na podstawie ani cokole.

2 Zagrozenie wybuchem z powodu
uszkodznia rurki bezpieczehnstwal
Rurki bezpieczenstwa nie mozna
klamrowag, zginaé i przyciskac,
ani styka¢ z gorgcymi cze$ciami
urzadzenia.

Przytaczenie zasilania elek-
trycznoscia

[i] To urzadzenie musi byé uzie-
mione!
Firma nasza nie bedzie odpowia-
dac¢ za zadne szkody spowodo-
wane uzytkowaniem kuchenki
bez odpowiedniego uziemienia.

A Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostaé
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong kwalifiko-
wang osobe i gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po popraw-
nym zainstalowaniu.

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajagcego!
Przewodu zasilajgcego nie moz-
na klamrowag, zgina¢ i przy-
ciskaé, ani styka¢ z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewdd zasi-
lajgcy, musi wymieni¢ go kwalifi-
kowany elektryk.

Parametry zasilania muszg odpowie-

da¢ danym podanym na tabliczce

znamionowej urzgdzenia. Tabliczke
znamionowg albo widac¢ przy otwar-
tych drzwiczkach dolnej pokrywy, albo
umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzadzenia.
Przewody zasilajgce ten wyréb muszg
odpowiadaé specyfikacjom; patrz ta-
bela danych technicznychParametry
techniczne, strona 5.
A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

1. Przewdd zasilajacy nie jest
dostarczany z tym urzadzeniem.
Musisz do niego przytaczy¢ prze-
wod zasilajgey, ktory wybierzesz z
tabeli stosownie do parametrow in-
stalacji domowej, przestrzegajac
instrukcji ze schematu potgczen.

Urzadzenie powinno zosta¢ podtgczo-

ne bezposrednio do sieci, pomiedzy

urzadzeniem a siecig nalezy zainstalo-

wacé wytgcznik wielobiegunowy o

rozstawie stykéw, co najmniej 3 mm,

dopasowany do obcigzenia i zgodny z

obowigzujgcymi normami (uziemienie

nie moze by¢ wytagczane przez wytgcz-
nik). Kabel zasilajgcy musi by¢ tak
umieszczony, by w zadnym miejscu
nie rozgrzewat sie do temperatury
wyzszej o 50°C od temperatury otoc-
zenia. Nieprzestrzeganie tych instrukciji
moze skutkowaé¢ problemami eksploa-
tacyjnymi i uniewaznieniem gwarancji
na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

2. Srubokretem otwérz pokrywe bloku
zaciskowego.
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3. Przeciaggnij przewdd zasilajgcy

przez klamre pod blokiem zacisko-
wym i umocuj przewod zasilajgcy

do korpusu $rubg zintegrowang
poprzez zacisk przewodu.

4. Potacz przewody zgodnie z
dostarczonym schematem.

L3

L
N

HNE
T

uziemienie

220/230/240V Al

ClE

3NAC 380/400/415 V

B

L1
uziemienie —@

2NAC 380/400/415 V

1.

2,

5. Po wykonaniu potgczen zamknij

pokrywe puszKi przytgczeniowe;.
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[i] Ze wzgled6w bezpieczeristwa
przewody nie moga by¢
dtuzsze niz 2 m.

Przewéd zasilajgcy nalezy prowad-

zi¢ z dala od piekarnika i uwazag¢,

aby nie utknat pomiedzy nim a Sci-
ana.
Przysun urzadzenie do $ciany
kuchni.
Aby wyréwnac jednostke z blatem
nastawia sie nézki obracajac je w
lewo lub w prawo, stosownie do
potrzeby.

Ostateczne sprawdzenie

Zatgcz zasilanie elektryczne w do-
mu.
Sprawdz funkcje elektryczne.



H Przygotowanie

Wskazéwki, jak oszczedzaé

energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzyt-

kowa¢ to urzadzenie w sposoéb ekolo-

giczny i ekonomiczny.

¢ Uzywaj emaliowanych naczyh w
ciemnych barwach, co poprawi
przeptyw ciepta.

e Przygotowujac potrawy wykonuj
operacje nagrzewania, jesli zaleca
sie jg w instrukcji obstugi lub w
przepisie gotowania.

e W trakcie pieczenia nie otwieraj
zbyt czesto drzwiczek.

e Staraj sie piec w piekarniku wiecej
niz jeden rodzaj potrawy na raz
(Mozna piec dwie rézne potrawy
na raz umieszczajgc naczynia z
potrawami na tym samym ruszcie).
Mozliwe jest pieczenie kilku
potraw jedna po drugiej. Piekarnik
bedzie juz nagrzany.

e Rozmrazaj mrozonki przed piecze-
niem.

¢ Mozna oszczedzaé energie wytac-
zajgc piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu pieczenia
(Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek
piekarnika).

¢ Dpo gotowania uzywaj gar-
néw/rondli z pokrywkami. Zuzycie
energii przy gotowaniu bez
pokrywki moze byc do czterech
razy wieksze.

¢ Wybieraj palniki odpowiednie do
podstawy rondli. Zawsze wybieraj
rondle o wielko$ci odpowiedniej
do potrawy. Do gotowania w
wiekszych garnkach potrzeba wie-
cej energii.
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Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
rondli o podstawie ptaskiej.
Naczynia o réwnych i grubych
dnach zapewniajg lepsze przenos-
zenie ciepta. Mozna zaoszczedzic¢
do 1/3 energii el.

Garnki i rondle powinny odpowia-
dac ptytkom. Dno garnka lub rond-
la nie powinno byc mniejsze od
phytki.

Utrzymuj ptytki i dna garnkéw w
czystosci. Brud ostabia przenose-
zenie ciapta pomiedzy ptytka a
dnem garnka.

W przypadku dtuzszych czaséw
gotowania wytgczaj ptytke na 5 do
10 minut przed korcem czasu go-
towania. Wykorzystujac ciepto
resztkowe mozna zaoszczedzi¢ do
20% enerdgii el.

Dziatanie wstepne
Nastawianie czasu

[i] Przed uzyciem piekarnika nalezy

nastawi¢ zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono zega-
ra.

Klawisze:
Zegar z alarmem
Czas gotowania



3 Koniec czasu gotowania

Klawisze nastawiania czasu m W trakcie pierwszego nagrzewa-

4  Klawisz minus . L, SO
5  Klawisz plus nia moze sie w_yd2|elac nieprzy-
Wyswietlane symbole: jemny zapach i dym. Nalezy za-
6  Zegar z alarmem pewni¢ dobrg wentylacje.
7 Gotowanie Przed pierwszym uzyciem nalezy wy-
8  Tryb automatyczny pali¢ wszelkie pozostatosci po pro-
1. Nacisnij i przytrzymaj klawisze 2 dukcji i warstwy ochronne. Rozgrzej
oraz 3. urzadzenie przez ok. 30 minut, a po-
2. Nastaw zegar klawiszem 4 lub 5. tem je wytacz.
Krétko naciskajac ten klawisz po- Piekarnik elektryczny
suwa si¢ zegar i cofa cojedng mi- 4 wyimij z piekarnika wszystkie fo-
nute. Minuty uptywajg szybciej, jesli remki do pieczenia, ruszt i stelaze.
przytrzyma sig ten klawisz wcidnie- 5 zamknij drzwiczki piekarnika.
ty. . i 3. Pokrettem funkcji wybierz grzatki
3.. Zwolnij klawisze 2 oraz 3. gérne i dolne.
Pierwsze czyszczenie 4. Pokrettem termostatu wybierz naj-
[i] Pewne detergenty lub $rodki wyzszg temperature; patrz  Jak
czyszczace mogg uszkodzi¢ uzywac piekarnik elektryczny, stro-
powierzchnie. na 18.
Nie uzywaj agresywnych deter- 5. Grzej przez ok. 30 minut.
gentow, proszku/mleczka do 6. Wylacz piekarnik; patrz Jak uzywac
czyszczenia, ani zadnych ostrych piekarnik elektryczny, strona 18
przedmiotow. Piekarnik z grillem
1. Usun wszystkie materiaty opako- 1. Wyjmij z piekarnika wszystkie fo-
waniowe. remki do pieczenia i ruszt.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wil- 2. Zamknij drzwiczki piekarnika.
gotna Sciereczka lub gabka i 3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
wytrzyj do sucha Sciereczka. Jak obstugiwac grill, strona 22.

4. Grzej przez ok. 30 minut.
5. Wytgcz grill; patrz Jak obsfugiwac
grill, strona 22

Pierwsze uruchomienie

2 Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Nie dotykaj goracych powierzch-
ni tego urzadzenia. Trzymaj dzie-
Ci z dala od piekarnika i uzywaj
rekawic kuchennych.
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E Jak uzywacé ptyty kuchennej

Ogodlne informacje o gotowa-
niu

A Zagrozenie pozarem od
przegrzanego oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego
oleju bez dozoru.

Nie gas ognia wodg! Gdy olej
sie zapali, nalezy natychmiast
przykry¢ garnek lub patelnie
pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ ku-
chenke i zatelefonowac po straz
pozarng.

e Zwrdé uwage, aby raczki rondli nie
uwiezty ani nie obijaty sie o siebie i
aby nie nagrzewaty sie od sasied-
nich stref grzewczych. Nalezy uni-
ka¢ garnkéw niestabilnych, ktére
moge sie przewrdcic. Takze garnki
zbyt ciezkie i trudne do przesunie-
cia moga stanowi¢ zagrozenie,
gdy sg napetnione.

Nalezy uzywaé wytgcznie garnkéw
i patelni z ptaskimi dnami.

e Nalezy uzywaé¢ garnkéw o pojem-
nosci wystarczajacej dla gotowa-
nych w nich potraw, aby nie prze-
lewaty sie powodujgc niepotrzebne
zabrudzenia.

Nie nalezy ktasé pokrywek na pal-
niki.

Garnki nalezy stawia¢ na srodku
palnika. Przenoszac garnki z jed-
nego palnika na inny nalezy je
podnosié, a nie przesuwac.
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Wskazdéwki dla ptyt witroceramic-

znych
[ ]

Powierzchnia witroceramiczna jest
odporna na wysokie temperatury i
ich znaczne wahania.

Nie uzywaj witroceramicznej ptyty
kuchennej jako potki na rzeczy ani
jako deski do ciecia.

Uzywaj garnkéw i rondli ze szlifo-
wanymi dnami. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej po-
wierzchni.

Nie uzywaj garnéw ani rondli alu-
miniowych. Aluminium szkodzi
powierzchniom witroceramicznym.

Rozpryski mogg
uszkodzi¢ po-
wierzchnie cera-
miczng i spowo-
dowa¢ pozar.
Garnki z wypukiym
dnem nie nadajg

sie.

Uzywaj garnkéw i
rondli z gtadkimi
dnami. Zapeeniajg
dobry przeptyw
ciepta.

Jesli garnek jest
zbyt maty, marnuje
sie energie.



Jak uzywac ptyty kuchennej

Pojedyncze pole grzewcze 14-16 cm
Pojedyncze pole grzewcze 18-20 cm
Pojedyncze pole grzewcze 14-16 cm

Pojedyncze pole grzewcze 18-20 cm
to wykaz zalecanych $rednic garn-
kéw do uzytku na odnosnych palni-
kach.

A ODND =

Ay Pottuczone szkito!
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
mogto spas¢ na ptyte kuchenna.
Nawet mate przedmioty (np. sol-
niczka) moga uszkodzi¢ ptyte.
Nie uzywaj ptyt witroceramicz-
nych z peknieciami. Do takiego
pekniecia moze dostac¢ sie woda
i spowodowaé zwarcie.
Jesdli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek sposéb uszkodzo-
na (np. widocznie popeka), na-
tychmiast wytgcz ptyte aby
zmniejszy¢ zagrozenie poraze-
niem elektrycznym.

Ptyta witroceramiczna wyposazona
jest w lampke operacyjng i wskaznik
ciepta pozostatego.

Wskaznik ciepta pozostatego wskazuje
pozycije plytki zataczonej i pozostaje
podswietlony po wytaczeniu. (Gdy
ptytka ostygnie tak, ze mozna jg bez-
piecznie dotkng¢, zgasnie lampka
wskaznika). Stabe, migoczace $wiatto
wskaznika ciepta resztkowego nie
stanowi problemu.

[i] Szybkonagrzewajgce sie witroce-
ramiczne ptyty kuchenne po
zataczeniu emitujg jasne Swiatto.

Zataczanie plytki

Ptytki obstuguje sie pokrettami stero-
wania plyty. Aby uzyska¢ wynagang
moc gotowania, nastawia sie pokretta
sterowania ptytg na odpowiedni pozi-
om.

Poziom (1 2-3 4—6
goto-
wania

podgrze- | dusze- | gotowa-

wanie nie, nie,
gotowa- | piecze-
nie na nie
wolnym
ogniu

Wylaczanie ptytki
Obré¢ pokretto sterowania ptytg do
gornej pozyciji "Off" ("wyt.").
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E Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i grillowa-
niu.

A Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosé, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace po-
wietrze.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

¢ Uzywaj stosownych naczyrn meta-
lowych z powtokami nieprzylegajg-
cymi, pojemnikéw aluminiowych,
lub zaroodpornych form silikono-
wych.

e Ruszt wsun w prowadnice na po-
ziomie wymaganym dla pieczonej
potrawy.

e Zaleca sie ustawianie foremki do
pieczenia na sSrodkowym poziomie.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie sokiem z cytryny i
czarnym pieprzem poprawi wydaj-
no$¢ pieczenia przy pieczeniu
catych kurczat, indykéw lub
duzych porcji miesa.

e Pieczenie migsa z koscig trwa o ok.

15 do 30 minut dtuzej, niz piecze-
nie takiej samej sztuki bez kosci.
e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut
na kazdy centymetr wysokosci
sztuki migsa.
e Po zakonhczeniu pieczenia po-

zostaw pieczen w piekarniku na ok.

10 minut. Soki lepiej rozchodzg sie
po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

¢ Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawia¢ na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazowki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig

sie, gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

krucho$¢ i nie wysychajag. Do grillowa-
nia szczegdlnie nadajg sie ptaskie ka-

watki i skrawki miesa, kietbaski, a

takze warzywa o znacznej zawartosci

wody (np. pomidory i cebula).

e Kawatki do grillowania rozt6z na
ruszcie, lub tacy, tak zeby byty
bezposrednio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do piekar-
nika na odpowiedniej wysokosci.
Jesli grilluje sie na ruszcie, na nizs-
zym poziomie ustaw tace do zbie-
rania kapigcego ttuszczu.

¢ Aby fatwiej oczysci¢ tace z ttuszc-
zu wlej do niej troche wody.

Jak uzywaé piekarnik

elektryczny

[i] Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono zega-
ra.

Ustawianie temperatury i trybu
pracy

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

Tryby pracy piekarnika elektrycznego
wybiera sie pokrettem funkcji. Tempe-
rature nastawia sie pokrettem ter-
mostatu.
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Wszystkie funkcje piekarnika wytacza

sie ustawiajgc pokretto wyboru funkcji

w goérnej pozyciji ,,off” (,,wyt.”).

1. Ustaw pokretto termostatu na
pozgdang temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na odpo-
wiedni tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sig do nastawi-

onej temperatury i utrzymuije ja. W

trakcie nagrzewania kontrolka ter-

mostatu pozostaje zapalona

Wytaczanie piekarnika elektryczne-

go

Obré¢ pokretto funkcji i pokretto ter-

mostatu do goérnej pozycji "Off" ("wyt.").

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosé tryboéw pracy
moze réznic sie od ich uktadu w
urzadzeniu.

Pieczenie statyczne

Grzafki gérna i dolna sg
zatgczone. Potrawy nagrze-
wane s3 réwnoczesénie od
gory i od dotu. Nadaje sie np.
do ciasta, ciasteczek oraz
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Pieczenie statyczne z termoobiegiem
mg Zatgczone s3 grzatki gérna i

dolna plus wentylator (w
tylnej $cianie). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce po-
wietrze. Piecz w jednej tylko
blasze.

Grzatka gérna i unoszenie powietrza

&

Zatgczone sg grzatka gérna
plus wentylator (w $cianie
tylnej). Dzieki wentylatorowi
gorace powietrze rozporo-
wadzane jest bardziej
réwnomiernie niz z samg
grzatka gorna.

Grzatka dolna i unoszenie powietrza

&

Zatgczone sg grzatka dolna
plus wentylator (w $cianie
tylnej). Dzieki wentylatorowi
gorace powietrze rozporo-
wadzane jest bardziej
réwnomiernie niz z samg
grzatka dolng.

Praca z wentylatorem

¥

Piekarnik nie jest nagrzewa-
ny. Zatgczone sg tylko lamp-
ka w piekarniku plus wentyla-
tor (w $cianie tylnej). Zywnos$é
mrozona rozmrazana jest w
temperaturze pokojowej,
potrawy gotowane sg chtod-
zone.

Gorgce powietrze

R
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Pracuje tylko grzatka piescie-
niowa z wentylatorem (w
$cianie tylnej). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce po-
wietrze. W wigkszosci przy-
padkéw podgrzewanie nie
jest potrzebne. Nadaje sig,
gdy do przygotowania potraw
korzysta sie z kilku pozio-
mow. Nadaje sie do pieczenia
w kilku blachach na raz.



Grill
WA

Uruchomiona zostaje gérna

grzatka grilla.

e Do grillowania pot6z
duze lub $rednie porc-
je na odpowiednio
ustawionym ruszcie
pod grzatkg grilla.

¢ Temperature nastaw
na poziom maksymal-
ny.

e Obré¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Jak uzywaé czasomierza piekar-

nika

Klawisze:

1 Zegar z alarmem

2  Czas gotowania

3  Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu

4 Klawisz minus

5 Klawisz plus
Wyswietlane symbole:

6  Zegar z alarmem

7 Gotowanie

8  Tryb automatyczny

Najp6zniejsza godzina, na ktérg
mozna nastawié koniec procesu
pieczenia, to 23:59. W razie
przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Nalezy go ponownie
zaprogramowac.

[i] Za naci$nieciem klawisza 2 w
trakcie procesu gotowania na
wys$wietlaczu na chwile pokaze
sie czas pozostaty do konca go-
towania.

Uruchomienie trybu catkowicie au-

tomatycznego

W tym trybie pracy mozna zdefiniowac,

kiedy piekarnik ma automatycznie

zalgcza¢ sie/wytaczaé.

1. Nacisénij i przytrzymaj klawisz 2.

2. Klawiszem 4 lub 5 nastaw godzine,
o ktérej gotowana ma byé potrawa
w piekarniku. Krétko naciskajgc ten
klawisz posuwa sie zegar i cofa co
jedng minute. Minuty uptywajg
szybciej, jesli przytrzyma sie ten
klawisz wcisniety.

3. Klawisz zwolnienia 2.

» Na wyswietlaczu podswietlony jest

symbol pracy automatyczne;.

4. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 3.

5. Klawiszem 4 lub 5 nastaw koniec
czasu pieczenia. Krétko naciskajac
ten klawisz posuwa sie zegar i cofa
co jedng minute. Minuty uptywajg
szybciej, jesli przytrzyma sie ten
klawisz wcisniety.

6. Klawisz zwolnienia 3.

7. Wstaw naczynie z potrawg do piek-
arnika.

8. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawi-

onej temperatury i utrzymuije jg az do

korica wybranego czasu pieczenia. W

trakcie procesu pieczenia na wyswiet-

laczu pali sie symbol pieczenia.

9. Nacisnij klawisz 2gdy tylko proces
pieczenia sie zakonczy i odezwie
sie alarm.
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10.Wyltacz piekarnik pokrettem ter-
mostatu oraz/lub pokrettem funkgji.
11.Réwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.
» Na wyswietlaczu podswietlony jest
symbol pracy automatycznej. Symbol
pieczenia pali sie, co znaczy, ze pie-
karnik jest gotowy do obslugi bezpos-
redniej bez nastawien czasu.
Uruchomienie trybu pétautomatycz-
nego
W trybie pracy pétautomatycznej moz-
na zdefiniowaé, kiedy piekarnik ma
automatycznie "wytaczaé sie".
1. Nacisénij i przytrzymaj klawisz 2.
Najdiuzszy czas gotowania to
10 godzin.

2. Klawiszem 4 lub 5 nastaw godzine,
o ktérej gotowana ma by¢ potrawa
w piekarniku. Krétko naciskajgc ten
klawisz posuwa sie zegar i cofa co
jedng minute. Minuty uptywajg
szybciej, jesli przytrzyma sie ten
klawisz wcisniety.

3. Klawisz zwolnienia 2.

» Na wyswietlaczu pokazuje sig liczba

8.

4. Wstaw naczynie z potrawg do piek-
arnika.

5. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawi-

onej temperatury i utrzymuje ja az do

konca wybranego czasu pieczenia. W

trakcie procesu pieczenia na wyswiet-

laczu pali sie symbol pieczenia.

6. Nacisnij klawisz 2gdy tylko proces
pieczenia si¢ zakonczy i odezwie
sie alarm.

7. Wytacz piekarnik pokrettem ter-
mostatu oraz/lub pokrettem funkcji.

8. Roéwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Z wyswietlacza znika symbol pracy

automatycznej. Symbol pieczenia pali

sie, co znaczy, ze piekarnik jest goto-
wy do obslugi bezposredniej bez
nastawien czasu.

Przerywanie procesu pieczenia

1. Réwnoczesnie nacisnij i przytrzymaj
klawisze 2 oraz 3.

» Na wyswietlaczu pods$wietlony jest

symbol pracy automatycznej. Symbol

pieczenia pali sie, co znaczy, ze pie-
karnik jest gotowy do obslugi bezpos-
redniej bez nastawien czasu.

2. Wylgcz piekarnik pokrettem ter-
mostatu oraz/lub pokrettem funkcji.

Tabela czas6w pieczenia

[i] Podane tu wartosci zostaty
okreslone w warunkach laborato-
ryjnych. Moga sie rézni¢ od war-
tosci wiasciwych dla Twojego
urzgdzenia.

Pieczenie ciast i mies

[i] Poziom 1 to najnizszy poziom
piekarnika.

Potrawa Naczynie Poziom Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
® | &
& &

Ciasta Foremki do 2 3 2 170 ... 180 20..30|25...3520...30
ciasta 24...
26 cm

Babka Foremki do 2 3 2 170 ... 180 30..40 | 35...45 | 35...45
ciasta 18...
22 cm
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Potrawa Naczynie Poziom Temperatura (°C) Czas pieczenia (min.)
PO = O &
& &

Ciasteczka | Foremka do 3 3 3 170 ... 190 20..30(25..35]20..25

pieczenia
Ciasto Foremkado | ... | . | o | o | e | e
francuskie pieczenia
Maslane Foremkado | ... | . | o | e | e | e
buteczki pieczenia
drozdzowe
Brioche
Placki/ciasta | Foremka do 3 3 3 35...4540...50 | 30...40

pleczenia 180 ... 190

)
190
Ciasto Foremka do 3 3 3 25..35(35..45(30..35
drozdzowe | pieczenia 190 ... 200
)
200

Placki z Foremka do 3 3 3 180 ... 190 20..30 | 25..35]20..30
nadzieniem | pieczenia
Ciasto Foremka do 3 3 3 180 ... 190 35..45|40..50 | 35...45
ptysiowe pieczenia
Lasagne Naczynie 3 3 3 170 ... 180 35..45(40..50 | 35...45

zaroodporne
Pizza Foremka do 3 3 3 200 ... 220 15..20|15...20 | 15...20

pieczenia
Pieczen Zapiekanki 3 3 3 15 min. 250/max* 90 ... 110... 105 ...
wotowa 120 120 115
topatka Zapiekanki 3 3 3 15 min. 250/max* | 65...80 | 70...90 | 65 ... 85
jagnieca
Pieczony Zapiekanki 3 3 3 15 min. 250/max* | 55...65 | 60...70 | 55 ... 65
kurczak
Indyk Foremka do 3 3 3 25 min. 220 * 170 ... 180 ... 175 ...
(5.5 kg) pieczenia 220 240 230
Ryby Zapiekanki 3..4 3 3 200 15..20 | 15...25 | 10...20
% dla dwéch pozioméw: 3 + 5 * wtedy 150

dla trzech pozioméw: 1 + 3+ 5

2. Nastawianie temperatury grilla

Jak obstugiwac¢ grill 3. W razie potrzeby podgrzewaj przez

[i] Przed uzyciem piekarnika nalezy ok. 5 minut.
nastawi¢ zegar. Piekarnik nie » Kontrolka termostatu Swieci sie.
dziata, jesli nie nastawiono zega- Wytaczanie grilla
ra.

1. Obroé¢ pokretto sterowania grillem

1. Nastaw pokretto funkcji na symbol
grilla.
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Tabela czas6éw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 3.4 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 3.4 15...20 min.
Kotlety jagniece 3..4 12...15 min.
Pieczen wotowa 3.4 15...25 min. *
Kotlety cielece 3.4 15...25 min. *

¥ zaleznie od grubosci

Jak uzywaé zegara z alarmem
Stuzy do mierzenia czasu pieczenia,
ale mozna go takze uzywaé do nasta-
wiania przypomnien lub alarméw cza-
sowych.

Wraz z uptywem nastawionego czasu
zegar z alarmem wysle sygnat. Alarm
czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika.

Klawisze:
1 Zegar z alarmem

2  Czas gotowania

3  Koniec czasu gotowania
Klawisze nastawiania czasu

4  Klawisz minus

5 Klawisz plus
Wyswietlane symbole:

6  Zegar z alarmem

7  Gotowanie

8  Tryb automatyczny

Ustawianie alarmu czasowego

1. Nacisnij i przytrzymaj klawisz 1.

[i] Najdtuzszy czas alarmu to 23
godzin i 59 minut.

Ores czasu, po ktérym odzywa sie
alarm ustawia sie klawiszem 4 lub 5.
Krétko naciskajgc ten klawisza po-
suwa sie zegar i cofa co jedng mi-
nute. Minuty uptywajg szybciej, jesli
przytrzyma sie ten klawisz wcisnie-
ty.

» Na wyswietlaczu zapali sie symbol
alarmu czasowego.

3. Klawisz zwolnienia 1.

[i] Za naci$nieciem klawisza 1
przy czynnym alarmie czaso-
wym na wyswietlaczu na
chwile pokaze sie czas po-
zostaty do koncz pieczenia.

Wylaczanie alarmu

1. Za naci$nieciem klawisza 1 w trak-
cie sygnatu alarmowego znika
symbol alarmu czasowego.

Aby skasowacé nastawiony czas
alarmu;

1. Aby wyzerowa¢ czas alarmu, na-
cisnij i przytrzymaj klawisz 1.
Nacisnij i przytrzymaj klawisz 4 az
na wys$wietlaczu jako pozostaty
czas pieczenia pokaze sie "0.00".

» Z wys$wietlacza znika symbol alarmu
czasowego i brzmi alarm.

3. Klawisz zwolnienia 1.

2.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdine

A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikng¢ porazenie elektrycz-
nego, przed czyszczeniem
urzadzenie nalezy odtgczy¢ od
zrédta zasilania.

A Mozna sig¢ poparzy¢ od goragcych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

[i] Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogg uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych deter-
gentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Starannie czys$c¢ to urzadzenie po kaz-
dym uzyciu; w ten sposob fatwiej
bedzie usuwac resztki z pieczenia
unikajgc tym samym zapalenia sie ich
przy nastepnym uzyciu piekarnika.

Do jego czyszczenia nie potrzeba zad-
nych specjalnych $rodkéw czyszcza-
cych. Zaleca sie uzywac cieptej wody z
mydtem w ptynie, miekkiej Sciereczki
lub ggbki oraz suchej Sciereczki do
wycierania do sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich
srodkow czyszczacych!

[i] Do czyszczenia nie uzywaj
urzadzen czyszczacych para.

Jak czyscié ptyte kuchenna.

Plyty ceramiczne

Zawsze wycieraj starannie czystg Scie-

reczkg wyzetg w czystej wodzie (po-

niewaz resztki mogg uszkodzi¢ po-
wierzche ceramiczna przy ponownym
uzyciu ptyty).

Nie wolno skroba¢ powtok ptyty

zgbkowanym ostrzem noza, watg sta-

lowa, czy czyms$ podobnym.

Plamy z wapnia (zétte plamy) usuwa

sie niewielkg iloscig $rodka odwapnia-

jacego, np. Durgolu, octu, lub soku z

cytryny.

Srodek naktada sie ggbka, w razie

wiekszego zabrudzenia pozostawia sie

go tam na dtuzej. Na koniec myje sie
ptyte woda.

[{] Plamy z potraw na bazie cukru,
np. soséw cukierniczych lub sy-
ropéw, nalezy wyciera¢ natych-
miast nie czekajac na ostygniecie
ptyty. W przeciwnym razie ptyta
moze sie trwale uszkodzi¢.

Czyszczenie panelu sterowa-
nia
[i] Uszkodzenie panelu sterowania!

Do czyszczenia panelu sterowa-
nia nie zdejmuj gatek pokretet.

Nalezy czysci¢ panel sterowania i
pokretta sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie potrze-
ba zadnego specjalnego $rodka
czyszczacego. Zaleca sie wycieranie
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piekarnika wilgotng $ciereczkg zanim
ostygnie.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywaé zadnych szorstkich
$rodkéw czyszczacych ani ostrych
skrobaczek metalowych, srodki te
moga rysowac powierzchnie szklane i
uszkodzic je.

Demontaz drzwiczek piekar-
nika

Drzwi piekarnika mozna zdemontowaé¢
aby utatwié czyszczenie jego wnetrza.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.
2. Nacisnij po obu stronach i cofnij
klamry na zawiasach.

1 Klamry na zawiasach
2  Zawias

3. Ustaw drzwiczki piekarnika nieco
ukosnie.

4. Oburacz drzwiczki piekarnika pod-
nie$ ku przodowi.

Po czyszczeniu od nowa zainstaluj

drzwiczki postepjac w odwrotnej ko-

lejnosci.

Wymiana zaréwki w piekarni-

ku

2 Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!
Aby unikng¢ zagrozenia poraze-
niem elektrycznoscig upewniaj
sie, ze urzadzenie zostato wytgc-
zone i ostygto.

W piekarniku zastosowano specjalng

zaréwke zaroodporng (T 300 °C); patrz

Parametry techniczne, strona 5. Za-

réwki do piekarnika mozna naby¢ w

autoryzowanym serwisie.

[i] Rzeczywiste umiejscowienie za-
réwki moze réznic sie od
przedstawionego na schemacie.

1. Odtacz urzadzenie od zrodta zasila-
nia.

2. Odkre¢ szklany klosz przekrecajac
go przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara.

3. Wykre¢ zaréwke z piekarnika
przekrecajac jg w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra i wymien jg na nowa.

4. Zat6z z powrotem szklany klosz.
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E Rozwigzywanie probleméw

A\ Zagrozenie porazeniem pradem, wydziela¢ dym i nieprzyjemny za-
zwarciem lub pozarem z powodu pach.. o .
niefachowej naprawy! . platnlanle sig pary w trallkme pracy
Urzadzenie to naprawia¢ moze jest normalnym ZJaIW_'Sk'em-
wytacznie technik z autoryzowa- ¢ Podgrzewane czesci metalowe
nego serwisu. mog3 sig¢ rozszerza¢ i wydawac

dzwieki.

Normalne warunki pracy Zanim wezwiesz serwis techniczny,

e W trakcie pierwszego uruchomie- prosimy sprawdzié nastepujace
nia przez pare godzin moze sie punkty.

Urzadzenia elektryczne

Niesprawnos$é/problem Mozliwa przyczyna Rada/$srodek zaradczy

Urzadzenie nie dziata. Uszkodzony lub wytaczony | Sprawdz bezpiecznik w

bezpiecznik. skrzynce bezpiecznikowe;.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Nie dziata o$wietlenie w Zaréwka w piekarniku jest | Wymien zaréwke w piekar-

piekarniku. uszkodzona. niku.

Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Piekarnik nie grzeje. Nie zostato nastawione Nastaw pokretto funkciji i

pokretto funkciji i pokretto pokretto termostatu.
termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie | Nastaw zegar.
nastawiono go.

Nie ma pradu. Sprawdz sie¢ zasilajgcy i
skrzynke bezpiecznikows.

Zegar (jesli wyréb ten ma cyfrowy zegar)

Niesprawnos$é/problem Mozliwa przyczyna Rada/$rodek zaradczy

Wyswietlacz zegara miga Wystgpita przerwa w Nastaw czas

lub $wieci sie kontrolka dostawie energii elektrycz- | Po wylgczeniu piekarnika

zegara. nej pokrettami funkcji, od nowa
ustaw jego funkcje.

piekarnika. Wewnatrz piekar-
nika nie ma elementéw do
obstugi przez klientéw.

1. Odtgcz jednostke od sieci zasilajg-
cej (wytacz lub wykreé bezpiecznik).

2. Wezwij serwis posprzedazowy z
miejscowego sklepu.
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