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Prosimy zaczaé od przeczytania tej instrukciji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zakfadzie i poddano wymagajgcym procedurom kontroli jakosci.
Radzimy zatem uwaznie przeczytaé niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym
uzyciem i zachowac jg do wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb
komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé
z tego wyrobu.
* Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i
uruchomieniem wyrobu.
¢ Instrukcje zachowania bezpieczenstwa musza my¢ scisle przestrzegane.
e Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w
przysztosci.
* Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do
kilku innych modeli.
Réznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:
Wwazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
/\Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

AOstrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

AOstrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

&Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniefjsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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ﬂ Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

a b~ WON =

Ptyta grzejnika
Ruszt

Taca

Szuflada dolna
Uchwyt

= ©O© 0 N O

Drzwiczki przednie
Panel sterowania
Prowadnice rusztu
Oswietlenie

Element grzejny grilla

Pokretto termostatu

Pokretto wyboru funkcji
Pojedyncze pole grzewcze Tylny
lewy

Pojedyncze pole grzewcze Przedni
lewy

[¢,]

[oe]
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Pojedyncze pole grzewcze Przedni
prawy

Pojedyncze pole grzewcze Tylny
prawy

Kontrolka termostatu

Lampka ostrzegawcza



Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

850 mm/500 mm/600 mm

Napiecie/czestotliwosé

230V ~/400V 3N ~ 50 Hz

taczne zuzycie energii el. 7.7 KW

Bezpiecznik min. 16 Ax3/32A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG
5x1,5mm*/ 3 x 2,5 mm?

Dtugos$¢ przewodu maks. 2 m

PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Pojedyncze pole grzewcze

Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Przedni lewy Pojedyncze pole grzewcze

Wymiary 180 mm

Moc 1700 W

Przedni prawy Pojedyncze pole grzewcze

Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Tylny prawy Pojedyncze pole grzewcze

Wymiary 180 mm

Moc 1700 W

PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtéwny Piekarnik konwencjonalny

Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15-25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 1.6 kW

#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow

elektrycznych podaje sie zgodnie z norma PL-EN 50304. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

[i] Dane techniczne moga zostac¢

zmienione bez uprzedzenia w
celu poprawy jakosci wyrobu.

[i] Rysunkiw tej instrukcji sa

schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.
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Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te mogg sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
srodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.

Akcesoria

[i] Dostarczane akcesoria réznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektére z akcesoridow opisanych
w instrukcji obstugi moga nie byé
dostarczane razem z tym
modelem piekarnika.

Foremka do piekarnika
Stuzy do pieczenia ciasta, mrozonek i
duzych porciji pieczeni.

Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach na zapiekanki
na wybranej péfce.
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E Instrukcja zachowania bezpieczenstwa

Ogédlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa
e Wyrdb ten nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez osoby z
zaburzeniami funkciji fizycznych,
czuciowych lub umystowych, a
takze przez osoby °
niewyksztatcone lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o .
ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowac ten wyrdb.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, i
aby zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

® Przylgcz ten wyréb do *

uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem
o0 odpowiedniej specyfikacji
podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz .
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.

¢ Nie wolno uruchamiaé¢ wyrobu, e
jesli przewdd lub wtyczka sag
uszkodzone. Wezwij
autoryzowanego pracownika
serwisu.

¢ Nie wolno uruchamia¢ tego e
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.
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Nie wolno wykonywac¢ zadnych
napraw ani modyfikacji tego
wyrobu. Mozna jednak zaradzi¢
niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani
modyfikacji. Patrz Rozwigzywanie
problemow, strona 25.

Nie wolno my¢ tego wyrobu woda!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nigdy nie wolno uzywac¢ tego
wyrobu w stanie zaktécenia oceny
sytuaciji lub koordynaciji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkdéw odmieniajgcych
Swiadomosg.

Wyréb musi by¢ odfgczony od
sieci w trakcie instalaciji,
konserwaciji, czyszczenia i napraw.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywa¢ autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic
gwarancije.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w poblizu



tego wyrobu, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg przy pracy.
Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepfa

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dba¢, aby zaden otwér
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzgdzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikéw, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajacy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodéw
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastgpi¢ zwarcie.

Upewnij sie, ze po kazdym uzyciu
wyréb ten jest wylaczany.
Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie par moze
powodowaé podskakiwanie
naczynia. Dlatego powierzchnia

piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

[i] Produkt musizosta¢
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym gwarancija zostanie
uniewazniona.

Bezpieczenstwo obstugi
urzadzen elektrycznych

e Wszelkie prace zwigzane z
instalacjg i naprawag urzgdzenia
moga by¢ wykonywane tylko przez
wykwalifikowanego technika.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz
urzadzenie i odtgcz je od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik.

e Zastosowany bezpiecznik musi
by¢ dostosowany do maksymailnej
wartosci pradu pobieranego przez
piekarnik.

Zamierzone przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

"UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia recznikow, scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do celow
suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewfasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig¢ z nim.
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Piekarnik mozna uzywac¢ do .
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elektryczne i gazowe .

sg niebezpieczne dla dzieci.

Nalezy trzyma¢ dzieci z dala od

tego wyrobu w trakcie jego pracy i o
nie pozwala¢ im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuije, jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
znhacznie, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzymac¢ dzieci z
dala od niego.

e Dostepna jest dodatkowa
ochrona przed dotknieciem
drzwiczek piekarnika. Element ten
nalezy zamontowag, gdy
prawdopodobna jest obecnosé
matych dzieci."
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"OSTROZNIE Gdy uzywa sie grilla,
dostepne czesci kuchenki moga
sie bardzo nagrzewaé. Mate dzieci
nalezy trzymac¢ z dala od
kuchenki."

Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotdéw, po ktére mogtyby
siegac¢ dzieci.

Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigza¢ ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrdécié, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.
Materiaty opakowaniowe mogag
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.



E Instalacja

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie

odpowiedniego odstepu pod tym

wyrobem zalecamy zamontowanie go

na solidnej podstawie, ktérej ndzki nie
zagtebiajg sie w dywan lub wykfadzing
dywanowa.

Podtoga kuchni musi unies¢ ciezar
urzgdzenia plus dodatkowy ciezar

naczyn i Zywnosci. .

s
[—] = )
i T £
E } £ ”
£ ‘ 3
£ 65mmmin ! ™~ 65 mm min .
= RN — paalLiLLS
< i F
[ s—

Pomiedzy urzadzeniem, a scianami lub
meblami nalezy pozostawi¢
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm). .
e Mozna go uzywac razem z
szafkami po obu stronach, ale
nalezy zachowaé¢ minimalny
odstep 40cm ponad poziomem
ptyty grzewczej zachowaj boczny .
odstep 65mm pomigdzy tym
urzgdzeniem a $ciang, $ciankag
dziatowg lub wysoka szafka
kuchenna.
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Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojacej. Zachowaj
minimalny odstep 75cm od
powierzchni ptyty kuchennej do
sgsiednich powierzchni ponad
powierzchnig pyty kuchennej.
*Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysokos$¢ instalaciji w instrukcji
wytworcy wyciggu (min. 65 cm).
Urzadzenie te odpowiada klasie 1,
czyli mozna je ustawi¢ tytem i
jednym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzadzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej
stronie nie moga by¢ wigksze.
Sasiadujgce z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum
100 °C).

Instalacja i przytagczenie
[i] Nie instaluj tego urzadzenia w

poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Ciepto emitowane przez nie
doprowadzi do zwiekszonego
zuzycia energii przez urzadzenia
chtodzace.

Przed zainstalowaniem urzadzenia,
nalezy przytaczy¢ je do zrédet
zasilania zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.
Urzadzenie nosi¢ musza
przynajmniej dwie osoby.



Szkoda materialna!
Nie wolno podnosi¢ ani
przesuwac kuchenki ciggnac za
klamke.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢
bezposrednio na podfodze. Nie
moze staé na podstawie ani
cokole.

Zagrozenie wybuchem z powodu
uszkodznia rurki bezpieczenstwal
Rurki bezpieczenstwa nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani styka¢ z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Przytagczenie zasilania
elektrycznoscia

[i] To urzadzenie musibyé
uziemione!
Firma nasza nie bedzie
odpowiadac¢ za zadne szkody
spowodowane uzytkowaniem
kuchenki bez odpowiedniego
uziemienia.

A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostac
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja
na nie obowigzuje dopiero po
poprawnym zainstalowaniu.

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!

Przewodu zasilajgcego nie
mozna klamrowac, zginac i
przyciskac, ani styka¢ z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewod
zasilajgcy, musi wymieni¢ go
kwalifikowany elektryk.

Parametry zasilania muszag

odpowieda¢ danym podanym na

tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowa albo widaé przy

otwartych drzwiczkach dolnej pokrywy,

albo umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzadzenia.

Przewody zasilajgce ten wyrdb muszg

odpowiadac¢ specyfikacjom; patrz

tabela danych technicznychDane

techniczne, strona 5.

A\ Zagrozenie porazeniem

elektrycznoscia!
Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

1. Przewdd zasilajacy nie jest
dostarczany z tym urzadzeniem.
Musisz do niego przytaczy¢
przewdd zasilajacy, ktéry
wybierzesz z tabeli stosownie do
parametrow instalacji domowej,
przestrzegajac instrukciji ze
schematu potaczen.

Urzadzenie powinno zostaé

podtgczone bezposrednio do sieci,

pomiedzy urzgdzeniem a siecig nalezy
zainstalowac wytacznik
wielobiegunowy o rozstawie stykéw,
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€0 najmniej 3 mm, dopasowany do

obcigzenia i zgodny z obowigzujgcymi

normami (uziemienie nie moze by¢
wylaczane przez wytacznik). Kabel
zasilajgcy musi by¢ tak umieszczony,
by w Zzadnym miejscu nie rozgrzewat
sie do temperatury wyzszej o 50°C od
temperatury otoczenia.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze

skutkowaé problemami

eksploatacyjnymi i uniewaznieniem
gwaranciji na wyréb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

2. Srubokretem otwérz pokrywe bloku
zaciskowego.

3. Przeciggnij przewdd zasilajgcy
przez klamre pod blokiem
zaciskowym i umocuj przewod
zasilajgcy do korpusu $rubg
zintegrowang poprzez zacisk
przewodu.

4. Pofgcz przewody zgodnie z
dostarczonym schematem.

3w
T
Kl

BNAC 380/400/415 V

L
N

NS

uziemienie
220/230/240V A

s

2NAC 380/400/415 V.

5. Po wykonaniu potagczen zamknij
pokrywe puszki przytgczeniowej.

[i] Ze wzgledow bezpieczeristwa
przewody nie moga by¢
dtuzsze niz 2 m.

6. Przewdd zasilajacy nalezy
prowadzi¢ z dala od piekarnika i
uwazaé, aby nie utknagt pomiedzy
nim a $ciana.

e Przysun urzgdzenie do Sciany

kuchni.

e Aby wyréwna¢ jednostke z blatem
nastawia sie nézki obracajac je w
lewo lub w prawo, stosownie do
potrzeby.

Ostateczne sprawdzenie

1. Zatacz zasilanie elektryczne w
domu.
2. Sprawdz funkcje elektryczne.

Pozbywanie si¢ odpadéw

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymacé je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywaé
i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzuca¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
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Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworza odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika wtdéz do
jego $rodka pasek tektury, réwno z
pozycjg tacek. Drzwiczki
piekarnika zabezpiecz tasmg
klejgcg do $cian bocznych.

¢ Nie podno$ piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

[i] Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotow.
Urzadzenie to nalezy
transportowaé w pozycji stojgce;.

B] Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Przygotowanie

Jak oszczedza¢ energie

Nastepujace wskazdéwki pomogag
uzytkowacé urzgdzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych
barwach lub emaliowanych, co
poprawi przeptyw ciepfa.

e Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

¢ Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek
w trakcie gotowania.

e O ile to mozliwe staraj sie gotowaé
w piekarniku wiecej niz jedna
potrawe na raz. Mozna gotowac¢ w
dwdch naczyniach obok siebie na
ruszcie.

e  Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik
bedzie juz goracy.

e Mozna oszczedzi¢ energie
wyltgczajac piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

¢ Do gotowania uzywaj
garnkéw/rondli z pokrywkami.
Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigekszy¢ pobdr
pradu.

e Gotuj na palniku o srednicy
odpowiadajgcej srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do
potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkéw o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach
zapewniajg lepsze przenoszenie
ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektrycznej.

* Naczynia i garnki muszg by¢
zgodne ze strefami gotowania.
Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od ptyty grzejne;j.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkow w czystosci. Brud
zmniejsza przenoszenie ciepfa
miedzy strefg gotowania a dnem
garnka.

e W przypadku diugiego gotowania
wytaczaj strefe gotowania na 5 lub
10 minut przed uptywem czasu
gotowania. Wykorzystujgc ciepto
resztkowe mozna zaoszczedzi¢ do
20% energii elektryczne;.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

[i] Pewne detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzic¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotna Sciereczka lub gabka i
wytrzyj do sucha Sciereczka.
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Podgrzewanie wstepne
Nagrzewaj urzagdzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytgcz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i
warstwy ochronne.
A Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Nie dotykaj gorgcych
powierzchni tego urzadzenia.
Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak uzywac piekarnik elektryczny,

strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

6. Wytacz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie

foremki do pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstfugiwac grill, strona 21.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

5. Wylacz grill; patrz Jak obstugiwac
grill, strona 21

[i] W trakcie pierwszego
nagrzewania moze sie wydziela¢
nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje.

N
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EJak uzywac ptyty kuchennej

Ogdlne informacje o
gotowaniu

A\ Zagrozenie pozarem od
przegrzanego oleju!
Nie pozostawiaj podgrzewanego
oleju bez dozoru.
Nie gas ognia woda! Gdy olej
sie zapali, nalezy natychmiast
przykry¢ garnek lub patelnie
pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczyc¢
kuchenke i zatelefonowac po
straz pozarna.

* Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem
delikatnie jg pot6z na goragcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sig, ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

¢ Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby
ich trzonki nie byly nad ptyta, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie.
Nie stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktore
tatwo moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn an
garnkéw na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzic.

e Zatgczenie strefy gotowania, na
ktorej nie stoi zadno naczynie ani
garnek, moze uszkodzi¢ ten wyrdb.
Po zakonczeniu gotowania wytagcz
strefy gotowania.

¢ Poniewaz powierzchnia tego
wyrobu moze by¢ goraca, nie
stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczys¢ ja z
niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie
nalezy przechowywaé zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z
ptaskim dnem.

e Do garnkéw i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz oprzelaniu
suie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego
czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w srodku strefy
gotoweania. Aby przenie$¢ garnek
do innej strefy gotowania, podnie$
go i postaw w tej strefie zamiast
go przesuwac.

Wskazowki dla ptyt szklano-

ceramicznych

¢ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

* Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako potki do
ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z
dnem obrobionym mechanicznie.
Ostre krawedzie powodujg
zarysowanie tej powierzchni.

Nie uzywaj garnéw ani rondli
aluminiowych. Aluminium
uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

16 | PL



Rozlane ptyny
moga uszkodzi¢
powierzchnie
szklano-
ceramiczna i
spowodowac
pozar.

Nie uzywaj naczyn
z dnem wklestym
ani wypuktym.

Uzywaj tylko
garnkéw i patelni z
dnem ptaskim.
Zapewnia to
tatwiejsze
przenoszenie
ciepta.

Jesli garnek ma za
matg $rednice,
marnuje sie
energia.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

4

Pottuczone szkto!
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
mogto spas¢ na ptyte kuchenna.
Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj ptyt

witroceramicznych z peknigciami.

Do takiego pekniecia moze

dosta¢ sie woda i spowodowaé

zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie
w jakikolwiek spos6b

uszkodzona (np. widocznie

popeka), natychmiast wytacz
ptyte aby zmniejszy¢ zagrozenie

porazeniem elektrycznym.

Zatagczanie plytek grzejnych
Ptytki grzejne obstuguije sie przy
pomocy ich pokretet. Aby uzyskac
zgdany poziom gotowania, ustaw
pokretta ptytek grzejnych na

odpowiedni poziom.

A O DN =

Pojedyncze pole grzewcze 14-16 cm
Pojedyncze pole grzewcze 18-20 m
Pojedyncze pole grzewcze 14-16 m

Pojedyncze pole grzewcze 18-20 m
to wykaz zalecanych $rednic
garnkéw do uzytku na odnosnych

Poziom |1 2-3 4—-6
gotowa
nia
podgrzew | gotowanie | gotowa
anie do nie,
wrzenia, smazeni
utrzymyw |e
anie w
cieple

Wyltaczanie ptytek grzejnych

Obré¢ pokretto ptytki grzejnej do
pozycji OFF [WYL.] (gornej).
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E Jak obstugiwaé¢ piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i
grillowaniu.

A\ Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!
Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace
powietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajacymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

e Ruszt wsun w prowadnice na
poziomie wymaganym dla
pieczonej potrawy.

e Zaleca sig ustawianie foremki do
pieczenia na srodkowym poziomie.

e Wybieraj wtasciwe pozycje potek
zanim zatgczysz piekarnik lub grill -
nie przeno$ poétek piekarnika, gdy
sie nagrzeja.

e  Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia miesa

* Przyprawienie sokiem z cytryny i
czarnym pieprzem poprawi
wydajnos¢ pieczenia przy
pieczeniu catych kurczat, indykéw
lub duzych porcji miesa.

e Pieczenie migsa z koscig trwa o ok.
15 do 30 minut dtuzej, niz
pieczenie takiej samej sztuki bez
kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut
na kazdy centymetr wysokosci
sztuki migsa.

e Po zakonczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku na
ok. 10 minut. Soki lepiej rozchodzg
sie po catej pieczeni i nie
wyciekaja przy jej krojeniu.

¢ Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawia¢ na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazéwki do grillowania
Grillowanie to idealny sposoéb
sporzgdzania z miesa, ryb i drobiu
potraw z tadnie zarumieniona skorka i
niezbyt wysuszonym wnetrzem. Do
grillowania szczegdlnie nadajg sie
ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec
szasziyki i kietbaski, a takze warzywa o
znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

e Kawatki do grillowania rozt6z na
ruszcie, lub tacy, tak zeby byly
bezposrednio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do
piekarnika na odpowiednigj
wysokosci. Jesli grilluje sie na
ruszcie, na nizszym poziomie
ustaw tace do zbierania kapigcego
tuszczu.

e Aby tatwiej oczyscic tace z
tluszczu wlej do niej troche wody.
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Zagrozenie pozarem z powodu
zywnosci nienadajacej sie do
grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci,
ktéra nadaje sie do gotowania w
wysokich temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest najgorece;j
i ttusta zywnos¢ moze sie zapalié.

Jak uzywaé¢ piekarnik

elektryczny

Ustawianie temperatury i trybu pra-
cy

Wyltaczanie piekarnika elektryczne-
go

Obrd¢ pokretto funkciji i pokretto
termostatu do gérnej pozyciji "Off"
("wyt.").

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy
moze rozni¢ sie od ich uktadu w
urzgdzeniu.

Pieczenie statyczne
pos—— Grzatki gérna i dolna sg

1 Pokretto termostatu
2 Pokretto wyboru funkcji

Tryby pracy piekarnika elektrycznego
wybiera sie pokrettem funkciji.
Temperature nastawia sie pokrettem
termostatu.

Wszystkie funkcije piekarnika wytacza
sie ustawiajgc pokretto wyboru funkcji
w goérnej pozyciji ,,off” (,wyt.”).

1. Ustaw pokretfo termostatu na
pozadang temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na
odpowiedni tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do

nastawionej temperatury i utrzymuije ja.

W trakcie nagrzewania kontrolka
termostatu pozostaje zapalona

zataczone. Potrawy
nagrzewane sg rownoczesnie
od géry i od dotu. Nadaje sie
np. do ciasta, ciasteczek oraz
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Grzatka gérna
p— Zatgczona jest tylko grzatka

gorna. Nadaje sie np. do
ciasta z lukrem i stopniowego
brgzowienia potraw od gory.

Grzatka dolna
Zatgczona jest tylko grzatka

dolna. Szczegdblnie nadaje sie
do potraw, ktére trzeba piec
od spodu, takich jak pizza.
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Grill Tabela czaséw pieczenia
VA Uruchomiona zostaje gérna

grzatka grilla.

[i] Podane tu wartosci zostaty

e Do grillowania potéz okreslone w warunkach
duze lub $rednie laboratoryjnych. Moga sie rézni¢
porcje na odpowiednio od V\_/artoéci w’faéci.wych dla
ustawionym ruszcie Twojego urzadzenia.
pod grzatkg grilla. Pieczenie ciast i mies

[ )

Temperaturg nastaw [i] Poziom 1 to najnizszy poziom
na poziom \ .

piekarnika.
maksymalny.

e Obroé¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Potrawa Naczynie Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia (ok., w

(°C) min.)

Ciasto w foremce Blacha do @ 170 ...180 25..35
pieczenia 24...
26 cm

Ciasto w foremce Foremka do ciasta 3 170 ...180 35...45
18...22 cm

Ciasteczko Blacha do 3 170 ...190 25..35
pieczenia

Kruchy Blacha do 3 180 ... 190 25..35

przektadaniec pieczenia

Paczek Blacha do 3 160 ... 180 25..35
pieczenia

Pieczywo Blacha do 3 200 40...50

cukiernicze pieczenia

Ciasto na zaczynie | Foremka do 3 200 35...45
pieczenia

Ciasto zdobne Blacha do 3 180 ... 190 25..35
pieczenia

Ciasto Blacha do 3 180 ... 190 40...50
pieczenia

Lazania Foremka gteboka 3 170 ... 180 40...50

Pizza Blacha do 3 200 ... 220 15...20
pieczenia

Stek Blacha do 3 15 min. 110 ... 120
pieczenia 250/maks. *

Udziec jagniecy Blacha do 3 15 min. 70...90
pieczenia 250/maks. *

Pieczone kurczgta | Blacha do 3 15 min. 60...70
pieczenia 250/maks. *

Indyk (5.5 kg) Blacha do 3 25 min. 220 * 180 ... 240
pieczenia

Ryby Blacha do 3 200 15...25
pieczenia

* wtedy 150
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2. Nastawianie temperatury grilla

Jak obstugiwac grill 3. W razie potrzeby podgrzewaj przez

/A Mozna sie poparzyé¢ od goragcych ok. 5 minut.
powierzchnil » Kontrolka termostatu Swieci sie.
Zamykaj drzwiczki na czas Wytaczanie grilla
grillowania.

1. Obré¢ pokretto sterowania grillem

Wiaczanie grilla do gbrmej pozycji "Off" ("wyt.").

1. Nastaw pokretto funkcji na symbol
grilla.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 3.4 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 3.4 15...20 min.
Kotlety jagniece 3..4 12...15 min.
Pieczen wotowa 3.4 15...25 min. *
Kotlety cielece 3.4 15...25 min.

¥ zaleznie od grubosci
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Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogélne

Okres uzytkowania tego wyrobu
przediuzy sie, a problemy stana sie
rzadsze, jesdli wyrob ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikng¢ porazenie
elektrycznego, przed
czyszczeniem urzadzenie nalezy
odtgczy¢ od zrodta zasilania.

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

e Po kazdym uzyciu dokfadnie
oczys¢ ten wyrdb. Dzieki temu
tatwiej bedzie usuwaé¢ pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkéw
czyszczacych. Wyréb ten czysci
sie miekkg sciereczkg lub gagbka i
cieptg wodag z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg $ciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkéw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek.
Czesci te wyciera sie do czysta
miekka Sciereczka z detergentem

w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.
[i] Pewne detergenty lub srodki
czyszczace mogg uszkodzié
powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

[i] Do czyszczenia nie uzywaj
urzadzen czyszczacych para.

Oczyszczenie ptyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne
Przetrzyj powierzchnie ceramiczne
Sciereczka zamoczong w zimnej
wodzie w taki sposob, aby nie
pozostaty na nich resztki srodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha
miekka i suchg sciereczka.
Pozostawione resztki moga
spowodowacé uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie
nie nalezy skroba¢ zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (zotte) usuwa sie
niewielkg iloscig srodka do
Cczyszczenia z wapienia, np. octu lub
soku z cytryny. Mozna takze uzy¢
odpowiednich srodkoéw dostepnych na
rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz ggbke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng sciereczka.
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Plamy z potraw o znacznej
zawartosci cukru, np. gestego
kremu lub syropu, trzeba czysci¢
bezzwtocznie, nie czekajgc az
zabrudzona powierzchnia
ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych

powierzchni moze z lekka blakngé. Nie

wyptywa to na dziatanie kuchenki.

Blednigcie koloru i plamy na

powierzchni szklano-ceramicznej to

Zjawiska normalne, a nie defekt.

Czyszczenie panelu
sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng Sciereczka i wyciera do sucha.

[i] Uszkodzenie panelu sterowania!
Do czyszczenia panelu
sterowania nie zdejmuj gatek
pokretet.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie
potrzeba zadnego specjalnego $rodka
czyszczacego. Zaleca sie wycieranie
piekarnika wilgotna Sciereczka zanim
ostygnie.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywac zadnych szorstkich
srodkéw czyszczacych ani ostrych
skrobaczek metalowych, srodki te
moga rysowac powierzchnie szklane i
uszkodzic je.

Demontaz drzwiczek
piekarnika

Drzwi piekarnika mozna zdemontowac
aby utatwi¢ czyszczenie jego wnetrza.

1. Otwodrz drzwiczki piekarnika.
2. Nacisnij po obu stronach i cofnij
klamry na zawiasach.

1 Klamry na zawiasach
2  Zawias

3. Ustaw drzwiczki piekarnika nieco
ukosnie.

4. Oburgcz drzwiczki piekarnika
podnie$ ku przodowi.

Po czyszczeniu od nowa zainstaluj

drzwiczki postepjac w odwrotnej

kolejnosci.
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Wymiana lampki w piekarniku  Jesli w piekarniku jest lampka

A Mozna sie poparzyé¢ od goracych okragfa:
powierzchnil o 1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.
Aby unikna¢ zagrozenia 2. Odkreé szklang pokrywe,
porazeniem elektrycznoscia przekrecajac |

upewniaj sie, ze urzadzenie
zostato wytagczone i ostygto.

[i] Lampka w piekarniku to
specjalna zaréwka odporna na
temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w
ktérych podano szczegodty.
Lampki do piekarnika mozna .
naby¢ u autoryzowanego przekrecajac jg w lewo i wymien jg
przedstawiciela serwisu. na nowa.

4. Zatéz szklang pokrywe.

[i] Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.
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E Rozwigzywanie probleméw

Z\ Zagrozenie porazeniem pradem, moze 3!9 wydziela¢ dym i
zwarciem lub pozarem z powodu nieprzyjemny zapach.
niefachowej naprawy! ¢ Ulatnianie si¢ pary w trakcie pracy
Urzadzenie to naprawia¢ moze jest normalnym zjawiskiem.
wylacznie technik z ¢ Podgrzewane czesci metalowe
autoryzowanego serwisu. moga sie rozszerzaé i wydawac

dzwieki.

Normalne warunki pracy Zanim wezwiesz serwis techniczny,

* W trakcie pierwszego prosimy sprawdzié¢ nastepujgce
uruchomienia przez pare godzin punkty.

Urzadzenia elektryczne

Niesprawnos$¢é/problem Mozliwa przyczyna Rada/$rodek zaradczy

Urzgdzenie nie dziata. Uszkodzony lub wytaczony | Sprawdz bezpiecznik w

bezpiecznik. skrzynce bezpiecznikowe;j.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Nie dziata o$wietlenie w Zaréwka w piekarniku jest Wymien zaréwke w

piekarniku. uszkodzona. piekarniku.

Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w

skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go

lub zatgcz.
Piekarnik nie grzeje. Nie zostato nastawione Nastaw pokretto funkciji i
pokretto funkciji i pokretto pokretto termostatu.

termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie | Nastaw zegar.
nastawiono go.

Nie ma pradu. Sprawdz sie¢ zasilajaca i
skrzynke bezpiecznikowa.

Jesli problem nie zostat rozwigzany:

1. Odtacz jednostke od sieci
zasilajgcej (wytacz lub wykreé
bezpiecznik).

2. Wezwij serwis posprzedazowy z
miejscowego sklepu.

[i] Nie prébujcie sami naprawiac¢
piekarnika. Wewnatrz
piekarnika nie ma elementéw
do obstugi przez klientéw.
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