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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
' about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

& Warning of electric shock.

fi Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may

also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the



kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any

electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it'sin a
confined space or cellar.

Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.
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e Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!

e Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
grabbing the plug.

e The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

¢ |f the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

e The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

e Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

¢ Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
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insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be



taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven,

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but

switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
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packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e FElectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

e An additional protective means to
avoid contact with the oven door
is available. This part should be
fitted when young children are
likely to be present.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
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which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton
and transport the product in it.
Follow the instructions on the
carton. If you do not have the
original carton, pack the product
in bubble wrap or thick cardboard
and tape it securely.



To prevent the wire grill and tray
inside the oven from damaging
the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the
position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.
Secure the caps and pan
supports with adhesive tape.

Do not use the door or handle to
lift or move the product.

mDo not place any objects onto
he product and move it in

upright position.

of your product for any
damages that might have
occurred during
transportation.

Check the general appearance
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7 General information

Overview

1 Burner plate 5 Front door
2 Control panel 6 Lower part
3 Wire shelf 7 Handle

4 Tray

1 2 3 4 5 6 7
Lamp button
Normal burner Rear left
Rapid burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right
Oven knob
Ignition button

~N o O W=
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Package contents 3. Wire Shelf
9 Used for roasting and for placing the food to

coessories supplied can vary depending on be baked, roasted or cooked in casserole
he product model. Not every accessory dishes to ,the desired rack

escribed in the user manual may exist on
your product.

1. User manual
2. Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big

roasts.

Technical specifications

Voltage / frequency 220-240 V ~ 50 Hz

Converting the gas type / pressure 215 (G2.350)/13 mbar

Burners

Power

Power
OVEN/GRILL
(as consumption of oven
echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are
he product. obtained in laboratory conditions in
. - . accordance with relevant standards.
Figures in this manual are schematic and Depending on operational and
may not exactly match your product. environmental conditions of the product,
these values may vary.
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Injector table

2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Rear left Front left Front right Rear right

2E (G20)/20 mbar
165

2ls 131 95 131
G2.350)/13mbar

Gas type / Gas pressure Gas oven
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and

gas installation for the product is under
customer’s responsibility.

DANGER:
The product must be installed in

accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the

product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.

£
e
= = =
.ET ) = I]
£ 3
£ e5mmmin ! r~ 65 mm min
—»i — ———
S5 , z ’

|

e [t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Room ventilation

All rooms require an openable window, or

equvalent, and some rooms will require a

permanent vent as well,

The air for combustion is taken from the room air

and the exhaust gases are emitted directly into

the room.

Good room ventilation is essential for safe

operation of your appliance. If there is no window

or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

The appliance may be located in a kitchen,

kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a

room containing a bath or shower. The appliance

must not be installed in a bed-sitting room of
less than 20m°.

Do not install this appliance in a room below

ground level unless it is open to ground level on

at least one side.

Room size Ventilation opening
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Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the product will increase the energy
consumption of cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry
r move the product. The door, handle or
hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's warranty
period starts only after correct installation.
Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent

or trapped or come into contact with hot
parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there is
risk of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the

data specified on the type label of the product.

The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications" table.
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DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:
Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified

person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised or unlicensed
persons.

DANGER:
Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.

There is the risk of explosion!

e (as adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

our product is equipped for natural gas
(NG).

e Natural gas installation must be prepared
before installing the product.

e There must be a flex pipe at the outlet of
the installation for the natural gas
connection of your product and the tip of
this pipe must be closed with a blind plug.
Service Representative will remove the blind
plug during connection and connect your
product by means of a straight connection
device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.



DANGER:

The gas hose must not be clamped, bent or

rapped or come into contact with hot parts
of the product.

There is the risk of explosion duge to
damaged gas hose.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check
1. Open gas supply.
2. Check gas installations for secure fitting and
tightness.
3. lIgnite burners and check appearance of the
flame.
Flame must be blue and have a regular
hape. If the flame is yellowish, check if the

burner cap is seated securely or clean the
burner.

Gas conversion

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type,
change all injectors and make flame adjustment
for all valves at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.

2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4, Check all connections for secure fitting and
tightness.

e

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

A w N =

Unless there is an abnormal condition, do
not attempt to remove the gas burner taps.

ou must call an Authorised service agent if
it is necessary to change the taps.

New injectors have their position
marked on their packing or injector
table on Injector table, page 12 can be

referred to.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw

clockwise. For the natural gas, you should turn

the screw counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to
high-flame and reduced positions and check
whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may

vary.
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1 Flow rate adjustment screw

Injector holder
Screw

Pull out the injector holder.

Unscrew injectorby turning to counter-
clockwise direction.

5. Fit new injector.

Reduced flow adjustment for the gas oven

. For the appropriate functioning of the oven re-

Exchange of injector for the oven checking the by-pass adjustment is extremely

1. Unscrew fastening screws of the back wall. important. In order to provide maximum security

to the user these operations have to be done with

care.

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the high flame position.

2. Close the oven door and wait for 10 to
15 minutes until the oven becomes ready for
adjustment.

3. Take out the knob

4. After 15 minutes, adjust the oven to the
lowest flame position.

e e

1 Flow rate adjustment screw

2. Unscrew the 2 screws (2) of the injector
holder (1).

5. Set the flame length to 2 to 3 mm by means
of the screw 7 on the oven tap. Turning in
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clockwise direction reduces the flame,
turning counter-clockwise increases the
flame.

If the temperature of the oven increases
unintendedly, turn off the oven and call the

uthorised service agent to have oven
thermostat repaired.

Butan/propan | Natural gas

Fasten the screw until | Loosen the screw

the end | 1/2 round

-t~

s N

O

If the gas type of the unit is changed, then
he rating plate that shows the gas type of
he unit must also be changed.
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Il Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.
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1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Gas oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select the highest flame of the gas oven; see
How to use the gas oven, page 21.

Operate the oven about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to use the gas
oven, page 21

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
lquite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.
Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.

w N
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& How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e  Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto

the cooking zone you want instead of sliding
it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that
they will not extend the bottom of the vessel
and center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

i

&7

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the
lowest cooking power. In turned off position (top),
gas is not supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame
symbol.

» (Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners
Turn the knob to off (upper) position.

A w N =
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Gas shut off safety system (in models with e After the gas ignites, keep the knob pressed

thermic component) for 3-5 seconds more to engage the safety
system.
1 As a counter measure ¢ [fthe gas does not ignite after you press

against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts

and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for

off the gas. 15 seconds.
DANGER:
1. Gas shut of Release the button if the burner is not
safety

ignited within 15 seconds.
Wait at least 1 minute before trying again.

*  Push the knob inwards and turn it counter l;‘elroesiig;?e fisk of gas accumulation and
clockwise to ignite. plosion:
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[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting

WARNING
Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as

steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf,

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |et meatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

How to use the gas oven

U

The gas oven is operated by the gas oven control
knob. In off position (top) the gas supply is Off.

Switch on the gas oven

The gas oven is ignited with the ignition button.

1. Open oven door.

2. Keep gas oven control knob pressed and tumn
it counterclockwise.

3. Press ignition button and release it again.

4. Keep the gas oven control knob pressed for 3
to 5 seconds.

» Repeat the process until the emanating gas is

ignited.

5. Keep the gas oven control knob pressed for
another 3 to 5 seconds. Be sure that gas has
ignited and flame is present.

6. Select the desired baking power/ gas mark.

7. If there is no electricity; ignite the gas with
the gas lighter from the ignition control hole.

DANGER:
There is the risk of gas compression and

explosion!

Do not attempt to ignite the gas more that
15 seconds. If the burner is not ignited
within 15 seconds, turn off the knob and
wait for 1 minute. Ventilate the room before
reattempting to ignite the burner. There is
the risk of gas compression and explosion!

Switch off the gas oven
1. Turn gas oven control knob to off position
(top).

Gas level temperature chart
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Cooking times table

1st rack of the oven is the bottom rack.

he timings in this chart are meant as a
guide. Timings may vary due to temperature

f food, thickness, type and your own
preference of cooking.

Maximum load capacity of oven tray: 4 kg
(8.8 Ih).

Baking and roasting

Stand dishes on a baking sheet to prevent
spillages onto oven base and help keep oven

clean.

Insertion level Control knob position Cooking time

25..35 min.

Roast lamb
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains supply

before starting maintenance and cleaning
works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e Clean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric
hock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that
they are seated correctly.

4, When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or

harp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure,

1 2 3
1 Front door

Hinge
3 Oven
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12 3

3. Move the front door::to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process

hould be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

4. Then group the door again, put the glass
pane (3) to the plastic slots (4) and group the
profile.

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure

that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk
of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised
Service Agents or technician with licence.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

12

Screw

Plastic profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).
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mPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove it.

. p by g it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.
e [tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,
There is no ignition spark.

e Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.

There is no gas.

e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.

e Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

Burners are not hurning properly or at all.

e Burners are dirty. >>> Clean burner components.

Burners are wet. >>> Dry the burner components.

Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.

Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where
ou have purchased the product if you can

not remedy the trouble although you have

implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product

yourself.
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Prosimy najpierw przeczytac te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z
najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej.
Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne
dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do wgladu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrob komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcji.
Pamigtaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosi¢ sig takze do kilku innych modeli. Roznice
pomiedzy modelami wskazano w ninigjszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elekirycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

BB BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$c¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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HWaine instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomogg unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.
0golne zasady bezpieczenstwa
e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.
Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
Cczyszczenia ani konserwacii.
¢ Nie wolno ustawiac tego
urzadzenia na podtodze pokrytej
wyktadzing dywanowg. W
przeciwnym razie brak przeptywu
powietrza pod urzgdzeniem
spowoduje przegrzanie jego
czesci elektrycznych. Moze to
spowodowac problemy.
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Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo przy pracy z
gazem

Wszelkie prace na urzadzeniach i
instalacjach gazowych mogze
prowadzi¢ wytgcznie
autoryzowany i kwalifikowany
personel.

Przed instalacjg nalezy upewnic
sig, e warunki w miejscowe;j Sieci
rozdzielczej (rodzaj i cisnienia
gazu) sg kompatybilne z
ustawieniami urzadzenia.
Urzadzenie to nie jest przytaczone
do systemu usuwania produktow
spalania. Nalezy je zainstalowac i
przytaczy¢ zgodnie z
obowigzujacymi przepisami



instalacyjnymi. Szczegolng uwage
nalezy zwrdcic na odnosne
wymogi dotyczace wentylacii;
Patrz Przed zainstalowaniem,
Strona 13

Skutkiem uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto, wilgoC oraz
produkty spalania w
pomieszczeniu, w ktorym ja
zainstalowano. Nalezy zapewni¢
dobre przewietrzanie kuchni,
Zwfaszcza w czasie uzytkowania
kuchenki: utrzymywac naturalne
otwory drozne lub zainstalowac
wentylator mechaniczny (okap z
wyciggiem mechanicznym).
Dtugotrwate intensywne
uzytkowanie tego urzadzenia
moze wymagac dodatkowej
wentylacji, np. poprzez
zZwiekszenie poziomu wentylacji
mechanicznej tam, gdzie jest
obecna.

Prawidtowe funkcjonowanie
urzadzen i systemow gazowych
trzeba regularnie kontrolowac.
Regulator, crevo i njegova
stezaljka se moraju redovno
proveravati i zameniti u
vremenskom roku preporucenom
od strane proizvodaca ili kada je
potrebno.

Regularnie czyS¢ palniki gazowe.
Ptomienie powinny by¢ btekitne i
powinny pali¢ sie réwno.

W urzadzeniach gazowych
potrzeba dobrego spalania. W
razie niecatkowietego spalania
moze powstawac tlenek wegla
(CO). Tlenek wegla jest
bezbarwnym, bezwonnym i
bardzo trujgcym gazem o
skutkach smiertelnych nawet w
bardzo matych dawkach.
Popro$ miejscowego dostawce
gazu o informacije o telefonach
alarmowych stuzb gazowych i
Srodkach bezpieczenstwa na
wypadek ulatniania sie gazu.

Co robi¢, gdy poczuje si¢ zapach
gazu

Nie uzywaj otwartego ognia i nie
pal tytoniu. Nie uzywaj zadnych
przetacznikow elektrycznych (np.
wytgcznika Swiatta, czy dzwonka
u drzwi itd.). Nie uzywaj telefonu
stacjonarnego ani komarkowego.
Zagrozenie wybuchem i zatruciem!
Zamknij wszystkie zawory na
urzgdzeniu gazowym i
gazomierzach.

Otworz drzwi i okna.

Sprawdz szczelnos¢ wszystkich
rur i potgczen. Jesli nadal czuc¢
gaz, wyjdz z mieszkania.

Ostrzez sasiadow.

Wezwij straz pozarng. Uzyj
telefonu poza domem.

Nie wracajcie na teren
nieruchomosci, dopoki nie
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zostanie zapewnione
bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo elektryczne

o \V razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

e Piekarnik ten mozna podtaczyc¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

¢ Nie wolno myc piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

¢ Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi dtonnmi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewdd, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

e Piekarnik ten trzeba odtgczyc od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

e Aby unikngC zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
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producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczyC od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sig w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sig
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topic i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.



Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorace. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacii przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje si¢ napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze si¢ zapali¢ po zetknigciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki mogg bardzo si¢
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzgdzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szyba w przednich
drzwiczkach.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Przed wymiang lampy upewnij sig,
ze piekarnik jest wytgczony, aby
unikng¢ zagrozenia porazeniem
pradem elektrycznym.

Gotowania na kuchence w
ttuszczu lub oleju bez dozoru

7/PL



moze byC niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduije iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktorego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Upewnij sig, ze przytacze gazu
zainstalowany jest tak, ze nie
powoduje wycieku gazu.

Zamierzone przeznaczenie
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Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

Dostepne czesci mogq sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

Materiaty opakowaniowe moga
byC niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
Z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
Urzadzenia elektryczne i/lub
gazowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. W trakcie pracy tego
produktu nie dopuszczac do
przebywania dzieci w jego poblizu
ani do zabawy.

Dostepna jest dodatkowa ochrona
przed dotknigciem drzwiczek
piekarnika. Element te nalezy
zamontowac, gdy prawdopodobna
jest obecnos¢ matych dzieci.

Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktdre
mogtyby siegac dzieci.

Gdy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrocic,



lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrab jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu Europejskiego i
Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacii
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrob ten wykonano z czesci i
materiatow wysokiej jakosci, ktore
moga by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakonczeniu
uzytkowania nie nalezy pozbywac sie
go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do
punktu zbiorki urzadzen elektrycznych i
elektronicznych na surowce wtorne.
Aby dowiedzieC sig, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy

skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrab jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substanciji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatow
opakowaniowych
e Materiaty opakowaniowe s3
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy

trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio sig
ich pozbywac i sortowac je zgodnie
z instrukcjami gospodarki
surowcami wtornymi. Nie nalezy
ich wyrzucac razem ze zwyklymi
odpadkami domowymi.

PrzyszIy transport
Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekamik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie babelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma
klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika wioz do
jego srodka pasek tektury, rowno z
pozycija tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma Klejaca do Scian
bocznych.

e /abezpiecz tasma klejaca kotpaki i
podstawki od garnki.

e Nie podno$ piekarnika za drzwiczki
ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotow i przemieszczaj go
W pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie
ulegt w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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7 Informacije ogéine

Opis urzadzenia

1 Plyta grzejnika 5 Drzwiczki przednie
2 Panel sterowania 6 (Czes¢ dolna

3 Pétka druciana 7 Uchwyt

4 Tacka

1 2 3 4 5 6 7
Przycisk lampki
Palnik normalny Tylny lewy
Palnik szybki Przedni lewy
Palnik pomocniczy Przedni prawy
Palnik normalny Tylny prawy
Pokretto piekarnika
Przycisk zaptonu

~N o O W=
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Zawarto$¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektére z akcesoriéw

pisanych w instrukgji obstugi mogg nie by¢
dostarczane razem z tym modelem
produktu.

1. Instrukcja uzytkowania

2. Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Dane techniczne

3.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do zapiekanek na
wybranej potce.

Konwersja na typ/cisnienie gazu® 2Ls (G2.350)/13 mbar

PEYTA KUCHENNA
Palniki

PIEKARNIK/GRILL
Piekarnik gtown

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
Moga Sig nieco rézni¢ od danego wyrobu.

Piekarnik gazow

artosci podane na etykietkach wyrobu lub
towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano
warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odno$nymi normami. Wartosci te mogq sie
rdzni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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Tabela wtryskiwacza

Pozycja strefy 2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
i Tylny lewy Przedni lewy Przedni prawy Tylny prawy
103

2ls
G2. 350 /1 3mbar

3B/P (G30)/37 mbar o8
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K] Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie migjsca do instalacji i
dostepu do sieci elekirycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

l ZAGROZENIE:

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyrdb
nie ma widocznych defektéw. elsi ma, nie
instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego
odstepu na przeptyw powietrza pod tym wyrobem
zalecamy zamontowanie go na solidnej
podstawie, ktdrej nozki nie zagtebiaja sie w
dywan lub wyktadzing dywanowa.

Podfoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia
plus dodatkowy ciezar naczyn i zywnosci.

£
C— £ Comeoeeeoced
T £ .
.ET ; =] I]
£ 3
E e5mmmin ! P~ 65 mm min
- — j——
Rl
| a— .

e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowac¢ minimalny
odstep 40 cm ponad poziomem piyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 6,5 cm
pomigdzy tym urzadzeniem a $ciang,
Sciankg dziatowa lub wysokg szafkg
kuchenna.

e Mozna go takze uzywac w pozycji
wolnostojacej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty
kuchennej.

e (%) Jedli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wycigg, sprawdz wysokos¢
instalacji w instrukcji wytworcy wyciaggu (min.
650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada klasie 1, tzn.
mozna je ustawic tytem i jednym bokiem do
$cian kuchni, mebli kuchennych, czy
urzadzen dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej stronie nie
moga by¢ wigksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
musza by¢ odporne na wysokg temperature
(co najmniej do 100 °C).

Wentylacja pomieszczenia

W kazdym pomieszczeniu powinno by¢ otwierane

okno lub jego réwnowaznik, a w niektdrych

pomieszczeniach potrzeba takze statej wentylacji.

Powietrze do spalania pobierane jest z

pomieszczenia, bezposrednio do pomieszczania

ulatniajg sie spaliny.

Dobra wentylacja pomieszczenia jest niezwykle

wazna dla pracy tego urzadzenia. Jesli

pomieszczenia nie mozna wietrzy¢ oknem lub
drzwiami, nalezy zainstalowa¢ dodatkowa
wentylacje.

Urzadzenie mozna umiesci¢ w kuchni,

kuchni/jadalni lub w pokoju dziennym, a nawet

sypialni, ale nie w pomieszczeniu zawierajacym
wanne lub prysznic. Urzadzenia nie wolno

instaslowac’ w pokoju dziennym mniejszym niz 20

m2.”.

Nie instaluj tego urzadzenia w pomieszczeniu

ponizej poziomu ziemi, chyba ze jest co najmniej

7 jednej strony otwarte na tym poziomie.
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pomieszczenia

Sm’dof0m

Instalacja i przytaczenie

Urzadzenie to mozna instalowac i przytgczac
wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai
instalowania.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodéwek lub zamrazarek. Wydzielane z tego
piekarnika ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie

energii przez urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0soby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na
podtodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani
cokole.

Nie podnos$ piekarnika za drzwiczki ani za
Kklamke. Drzwiczki, uchwyt lub zawiasy

mogq sie uszkodzic.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikaci
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elekirykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrab ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.
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ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac, ani stykac z

gorgcymi czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona
jest na tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.
Przewdd zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenna).

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odtacz to urzadzenie
od zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.
Zlacze gazowe

ZAGROZENIE:
Wyrob ten musi byt przytaczony do sieci

gazowej przez osobg uprawniong i
wykwalifikowana.

Zagrozenie wybuchem lub zatruciem na
skutek niefachowej naprawy.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji gazowej, nalezy odcig¢ zasilanie
gazem.
Istnigje grozba wybuchu!

Warunki | wartosci zasilania w gaz podane
3 na etykietach (lub tabliczce znamionowe;).

Produkt jest przeznaczony do gazu
iemnego (G2).




e Przez zainstalowaniem tego wyrobu trzeba
przygotowead instalacje gazu ziemnego.

e Nawyjsciu z instalacji przytacza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi by¢ gietka
rura, a jej koncowka musi by¢ zamknieta
wtyczkg. Przy przytaczaniu pracownik
serwisu wyjmie zatyczke i przytaczy
urzadzenie za pomoca prostego ztacza
(mufy).

e Upewnij sig, 7e jest tatwy dostep do zaworu
gazu ziemnego.

e Jesli pdzniej zechcesz uzywaé tego
urzadzenia zasilajac go innego typu gazem,
musisz skonsultowac sig z upowaznionym
serwisem w sprawie odnosnej procedury
konwersji.

ZAGROZENIE:

Przewodu gazu nie mozna klamrowac,
zginac i przyciskac, ani stykac z goracymi
czg$ciami urzadzenia.

Istnieje groZba wybuchu z powodu
uszkodzenia przewodu.

Przysun wyrdb do $ciany kuchni.
Ustawianie nézek piekarnika

Drgania w trakcie pracy moga powodowaé
przesuwanie si¢ naczyn. Yej niebezpieczne;
sytuacji mozna unikng¢ poziomujac i
réwnowazac wyrob.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie,
ze wyrab stoi prosto nastawiajac cztery
n6zki na spodzie obracajac je w lewo lub
prawo i wyréwnaj poziom z blatem
kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1. Otworz zasilanie gazem.

2. Sprawd? bezpieczenstwo pasowania i
szczelno$¢ instalacji gazowych.

3. Zapal palniki i sprawdz wyglad ptomienia.

Ogien musi by¢ niebieski i mie¢ ksztalt
regularny. Jesli ptomienie zétciejg, sprawdz,
7y kotpak palnika pewnie siedzi albo oczys¢

palnik.

Zmiana rodzaju gazu

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji gazowej, nalezy odciac zasilanie
gazem.
Istnigje grozba wybuchu!

Aby zmieni¢ typ gazu zasilajgcego to urzadzenie
wymienia sie wszystkie wtryski i reguluje ptomien
na wszystkich zaworach przy ograniczonym
przeptywie gazu.
Wymiana wtryskow do palnikow
1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.
2. Odkre¢ wtryski przekrecajac je w lewo.
3. Zat6z nowe wiryski.
4. Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelnos¢ wszystkich potgczen.
Pozycie nowych wiryskow sg
aznaczone na ich opakowaniu lub w
dpowiedniej tabeli, Tabela
wiryskiwacza, strona 12 do ktorej
nalezy zawsze siegac.

Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od modelu)
Swieca zaptonowa

Wirysk

Palnik

M w N =

0 ile nie zachodza warunki nienormalne, nie
taraj sie wyjac kurkdw gazowych palnikow.
esli trzeba wymienic te kurki, nalezy

wezwac autoryzowany Serwis.

Ustawienie kurkéw plyty na ograniczony

strumien gazu

1. Zapal palnik, ktory ma by¢ ustawiany i obro¢
pokretto do pozycji niskiego ptomienia.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.
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3. Do ustawiania $ruby regulacji przeptywu
nalezy uzywac Srubokreta o odpowiednim
rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan) nalezy raz

obroécic te Srubg w prawo. Dla gazu ziemnego

nalezy raz obrdci¢ te Srube w lewo.

» Normalna dtugo$¢ wyprostowanego ptomienia

w stanie ograniczenia wynosi 6-7 mm.

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy, obroé
$rube zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
Jedli jest zbyt maty, obroc jg w lewo.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na ptomien
wysoki a potem na zredukowany i sprawdz,
czy ptomien utrzymuje sig.

Pozycja Sruby regulacyjnej moze sig réznic,

zaleznie od typu kurka gazowego zastosowanego

w danym urzadzeniu.

1 Sruba regulacji przeptywu

1 Sruba regulacji przeptywu

Wymiana wtrysku piekarnika
1. Odkre¢ $ruby mocujgce tylng Scianke.
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1 Obsada wtrysku

2 Srubka

3. Wyciagnij uchwyt wirysku.

4. Odkre¢ wirysk przekrecajgc go w lewo.

5. Zat6z nowy wirysk.

Nastawianie ograniczonego przeplywu w
piekarniku gazowym

Dla wiasciwego funkcjonowania piekarnika
bardzo wazne jest systematyczne sprawdzanie
nastawienia bocznika. Aby zapewni¢ maksymalne
bezpieczenstwo uzytkownikdw, czynnosci te
nalezy wykonywac uwaznie.



1. Zapal palnik, ktory ma by¢ ustawiany i obrd¢
pokretto do pozycji wysokiego ptomienia.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika i odczekaj 10

do 15 minut az piekarnik bedzie gotowy do

regulaciji.

Zdejmij pokretto.

Po 15 minutach nastaw piekarnik na

najnizszy ptomien.

W

5. Ustaw dtugos¢ ptomienia na 2 do 3 mm za
pomoca Sruby 7 na termostacie piekarnika.

Obrot Sruby w prawo zmniejsza pfomien,
obrot w kierunku przeciwnym - zwigksza go.

esli temperatura piekarnika rosnie ponad
miare, wytacz piekarnik i wezwij

autoryzowany serwis do
termostatu.

naprawy

Butan/propan | Gaz zi

emny

Zakre¢ Srube do konica. | Poluznij $rube

1/2 obrotu

-

4
]

~

AY

N

—~

esli zmieniono rodzaj gazu zasilajgcego
urzadzenie, wowczas trzeba takze zmieni¢
abliczke znamionowa, gdzie rodzaj gazu

jest podany.
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Il Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujace wskazowki pomogg uzytkowaé

urzadzenie w sposab ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sig jg w instrukci
obstugi lub przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowac w dwach naczyniach obok
siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

e Gotuj na palniku o Srednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy.
Wigksze garnki zuzywajg wiecej pradu.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
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2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczkg lub ggbkg i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a

potem je wytgcz. Przed pierwszym uzyciem

nalezy wypali¢ wszelkie pozostatosci po produkcii

i warstwy ochronne.

0STRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekarnika, elementéw
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zakfadaj

odporne na wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik gazowy

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do

pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwigkszy ptomien piekarnika

gazoweqo; patrz Jak uzywac piekarnik

gazowy, strona 21.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytacz piekarnik; patrz Jak uzywac piekarnik
gazowy, strona 21

w N

trakcie pierwszego uruchomienia przez
parg godzin moga sie wydziela¢ dym i
apach. Jest to catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu
i zapachu. Nie wdychaé bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.




B Jak uzywadé piyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiac piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenkeg i
zadzwonic po straz pozarna.

Przed smazeniem potrawy zawsze dokfadnie
jg osusz, a potem delikatnie jg potoz na
goracym oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktrym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki
nie byty nad ptyta, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, ktdre fatwo
moge sig przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyni an gamkéw na
zataczonych strefach gotowania. Moga sie
uszkodzig.

e 7atgczenie strefy gotowania, na ktorej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze
uszkodzi¢ ten wyréb. Po zakonczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

e Do garnkdw i patelni wkladaj odpowiednie

ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz

oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkdw ani patelni na

strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w srodku strefy gotoweania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy
gotowania, podnies$ go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Gotowanie na gazie

e Rozmiar naczynia musi odpowiada¢
wielkosci ptomienia. Nastaw ptomien gazu
tak, aby nie wystawat poza dno naczynia i
ustaw naczynie w $roku podstawki pod nie.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

1 el

ﬁ 3

Palnik normalny 18-20 cm

Palnik szybki 22-24 cm

Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 18-20 cm to wykaz

zalecanych srednic garkdw do uzytku na

odnosnych palnikach.

Symbol duzego ptomienia 0znacza najwieksza

moc gotowania, symbol matego ptomienia za$

oznacza moc najmniejsza. W pozycji wytaczonej

(gdrnej) gaz nie doptywa do palnikow.

Zapalanie palnikow gazowych

1. Weisnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2. 0brdc je w lewo, do symbolu duzego
ptomienia.

» Gaz zapala sig od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.

Wylaczanie palnikéw gazowych

Obra¢ pokretto strefy utrzymywania w cieple w

pozycje wytgczong (gorma).

M~ N =

19/PL



System bezpiecznego odcinania doptywu e Aby uruchomié to zabezpieczenie, po

gazu (w modelach z elementem termicznym) zapaleniu gazu przytrzymaj pokretto
) o weisnigte przez kolejne 3-5 sekund.
1 Jako srodek zapobiegania o Jesli gaz nie zapalit sig po weignigciu |

wybuchowi skutkiem zalania

o . , zwolnieniu tego pokretta, powtorz te same
palnikow przelewajacym sig

plynem, mechanizm czynnosci utrzymujac pokretto weisniete
zabezpieczajacy przez 15 sekund.

. automatycznie zmniejsza ZAGROZENIE:
1. Bezpieczne doptyw gazu i odcina go. Jesli w ciagu 15 sekund nie dojdzie do

odcigcie doptywu zaptonu gazu, zwolnij przycisk.
gazu. Odczekaj co najmniej 1 minute, zanim
ponowisz probe. Istnieje grozba akumulaci
oAby zapali¢ gaz, weisnij pokretto i obroé je w gazu i wybuchu!
lewo.
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[} Jak obstugiwac piekarnik

0godlne informacje o pieczeniu ciast
i migs oraz

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!
Urzadzenie to nagrzewa si¢ podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikdw,
wewnetrznych sekcji piekamnika, elementow
grzejnych itp. Zakaz zblizania sig dzieci!
Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zakladaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:

Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos¢, bo moze ulotnic sig z niego
para.

Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku
potki,

®  Prze zafgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wiasciwg pozycje pétki. Nie zmieniaj
pozycji pétki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj
ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykow i
duzych porcji migsa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30
minut diuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej

rozchodza sig po catej pieczeni i nie
wyciekaja przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Jak uzywac piekarnik gazowy

U

Piekarnik gazowy obstuguje sie pokrettem
sterowania piekarnika gazowego. W gorne;
pozycji "off" (Wyt.) zasilanie w gaz jest odtgczone.
Zalgcz piekarnik gazowy

Piekarnik gazowy zapala sig przyciskiem zaptonu.

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Przytrzymaj pokretto sterowania piekarnikiem
gazowym przycisniete i obrd¢ przeciwnie do
ruchu wskazéwek zegara.

3. Nacisnij przycisk zaptonu i za chwile zwolnij.
4. Przytrzymaj pokretto sterowania piekarnikiem
gazowym weisniete przez 3 do 5 sekund.

» Powtarzaj ten proces, az zapali si¢ ulatniajgcy

sie gaz.

5. Przytrzymaj pokretto sterowania piekarnikiem
gazowym przycisniete przez kolgjne 3 do
5 sekund. Upewnij sig, ze gaz sie zapalit i pali
sie ptomieniem.

6. Wybierz odpowiednig moc
pieczenia/okreslona temperature.

7. Jesli nie ma tam elektrycznosci, zapal gaz
zapalniczka gazowa przez otwor kontrolny
zaptonu.

ZAGROZENIE:
Istnieje grozba sprezenia gazu i wybuchu!

Nie wolno usitowac zapali¢ gaz przez duzej
15 sekund. Jesli w ciggu 15 sekund nie
dojdzie do zaptonu palnika, obrd¢ pokretto i
odczekaj 1 minute. Przed nastepng prébg
zapalenia palnika, przewietrz
pomieszczenie. Istnieje grozba sprezenia

gazu i wybuchu!
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Wytgcz piekarnik gazowy
1. Obro¢ pokretto sterowania piekarnikiem

Maksymalne obcigzenie tacki piekarnika:

gazowym do gornej pozycji "Off" (“wyt."). kg (8.8 funtow).
Poziomy gazu oznaczaja:

Podane w tabeli czasy s3 tylko orientacyjne.
Moga sie roznic, zaleznie od rodzaju
Zywnosci, grubosci, rodzaju i preferencii
Tabela czasow pieczenia kulinarnych.

Naczynia stawiaj na blasze do pieczenia aby
zapobiec wyciekom na dno piekarnika i
utrzymywac go w czystosci.

Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.

Pieczenie ciast i mies

20...40 min.

Pieczen jagnieca 10 min. 3 1 60...100 min. na 450 g
+ 30 min.

60...80 min. na 450 g +

35..46 min.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdine

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtgcz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od goracych
powierzchni!

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczySc ten
wyrob. Dzieki temu fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac tym samym
ich zapalenia sig na nastepnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb
ten czysci sie migkkag sciereczkg lub gagbka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha Sciereczka.

e Pamigtaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlorek. Czgsci te wyciera sig do czysta
miekka Sciereczkg z detergentem w ptynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Plyty gazowe

1. Wyjmij i oczy$¢ podstawki pod garnki i
kotpaki palnikow.

2. Oczysc phyte.

3. Zal6z kotpaki na palniki i upewnij sig, ze lezg
na nich jak nalezy.

4. Przy instalowaniu gérnych grilli zwr6¢ uwage,
na takie umieszczenie podstawek, aby palniki
byty w ich $rodku.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sig wilgotng
$ciereczka i wyciera do sucha.

Nie zdejmuj przyciskow/pokretet do
ZySzczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka
lub gabka i ciepta wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw

zyszczgcych ani skrobaczek metalowych.
Mogq porysowac powierzchnie i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwoérz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.
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1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4, 7Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku
gorze aby uwolnic je z prawych i lewych
Zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
powtarza sie w odwrotnej kolejnosci przy ich

aktadaniu. Przy zakfadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkngc zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna
wyjaé do czyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.
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Srubka

Profil plastikowy

Szyba wewnetrzna

Szczelina plastikowa
Wkretakiem wykrec srubg (1)
Zdejmij profil (2), nastgpnie przytrzymaj szybe
wewnetrzng (3).
Nastepnie 6z elementy drzwi, wsun szybe
(3) w plastikowe szczeliny (4) i zat6z profil.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem

elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

|.ampka w piekamiku to specjalna zaréwka

odporna na temperatury do 300 °C. Patrz

Dane techniczne, strona 11, w ktérych
podano szczegoty. Lampki do piekarnika

mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

|.ampka moze by¢ umieszczona gdzie
indziej niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odfgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.

2. Odkre¢ szklang pokrywe, przekrecajac jg w
lewo, aby ja zdjaé.

>~




3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac ja w
lewo i wymien jg na nowa.
4. Z7atdz szklang pokrywe.
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i) Rozwigzywanie problemow

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nie jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychaé metaliczne odglosy.

e Podgrzewane czgsci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> To nie jest

awaria.

Nie zapala sie iskra zaplonowa.

e Nie ma pradu. >>> Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Nie ma gazu.

e Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrec kurek doptywu gazu.

e Przewod doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidlowo zamontuj przewdd doprowadzania

gazu.

Palniki pala sie nierowno albo wcale.

e Palniki s3 brudne. >>> Oczysc elementy palnikow.

Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnikow.

Kotpak palnika nie trzyma sig mocno. >>> Prawidfowo zatdz elementy palnika.

Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrec kurek doptywu gazu.

Butla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymier butle z gazem.

esli pomimo postepowania wedtug

instrukcii z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym
agentem serwisowym lub sprzedawca

piekarnika. Nie probuj samemu naprawia¢
zepsutego piekarnika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczec¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzer gazowych
lub piyt i piekarnikdw elekirycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne iub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybraé zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegodly na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, 7e sprzet zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnos¢ BEKO
S.A. z tytulu gwarancji obejmuje tylko wady sprzetu powstate z przyczyn tkwigeych w sprzecie sprzedanym
Klientowi, ktore ujawnig si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgta w Okresie Gwarancyjnym zostana one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposob uzalezniony od wlasciwosci wady, na zasadach 1 w zakresie okreslonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych pozniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkcji
sprzetu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzetu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowaé wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstale z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzgeie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach
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stempla instalatora z numerami uprawnien do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zglaszajacy wade fizyczna Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprz¢t do zabudowy powinien byé udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedaweg w sposéb
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzetu sprzedanego Klientowi bgda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprzgtu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzgtu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgtoszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punkiu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji czg$¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wplywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzetu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wylacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprzgtu winno odbywaé
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi do wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podtaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zardwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczednosciowego
palnikow) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstalych w wyniku nieprawidiowego lub niewtasciwego uvzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzgtu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktéore maja wplyw na niewladciwe dzialanie urzadzenia i ktore naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzgtu oraz powstatych na skutek dzialania sit
zewnetrznych (w szczegodlnosei wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprzetu niezgodnie z instrukcja obshugi itp) a takze
powstalych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkla i plastiku oraz odbarwienia,

¢) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzetu w zabudowie meblowe;.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepisow prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
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