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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukcii!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktory wyprodukowano w nowoczesnym zaktadzie i
poddano wymagajacym procedurom kontroli jako$ci.

Radzimy zatem uwaznie przeczytac niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i zachowaé jg do
wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé z tego wyrobu.

Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.

Zachowaj niniejsza Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w przysziosci.

Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.

Pamigtaj, ze ninigjsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli.
Rdznice pomigdzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcii.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:
EWazna informacja lub przydatna wskazowka dot. uzytkowania
AOstrzeZenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

&Ostrzeienie przed porazeniem elektrycznym.
OstrzeZenie przed zagrozeniem pozarem.
@Ostrzeienie przed goracymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
€ ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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U Informacije ogéine

Opis urzadzenia

1 Drzwiczki przednie 7 Piyta grzejnika

2 Uchwyt 8 Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
3 Szuflada dolna 9 Lampka

4 Tacka 10 Element grzejny grilla

5 Pétka druciana 11 Pozycje potki

6 Panel sterowania

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Palnik normalny Tylny lewy 5 Pokretto wyboru funkcji
2 Palnik szybki Przedni lewy 6 Pokretto wyboru funkcji
3 Palnik pomocniczy Przedni prawy 7 Lampka termostatu
4 Palnik normalny Tylny prawy 8 Pokretto termostatu
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Dane techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gieb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwose 220-240 V ~ 50 Hz
kaczne zuzycie energii el. 2.0 kW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5WV-FG 3 x 1 mm*
Dtugosé przewodu maks. 2 m

Kategoria wyrobu gazowego Kat Il 2ELs3B/P
Typ/cignienia gazu 2E (G20)/20 mbar
taczne zuzycie gazu 7.9 kW

Konwersja na typ/cisnienie gazu® 2Ls (G2.350)/13 mbar
- opcjonalna 3B/P (G30)/37 mbar
PEYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny

Moc 2000 W

Przedni lewy Palnik szybki

Moc 2900 W

Przedni prawy Palnik pomocniczy
Moc 1000 W

Tylny prawy Palnik normalny

Moc 2000 W
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtowny Piekarnik wielofunkcyjny
Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15-25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 1.6 KW

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gdrmego-dolnego | wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostegpne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastgpujacq priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione artosci podane na etykietkach wyrobu lub
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano
yrobu. warunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnosnymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa schematyczne i
moga sig nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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Akcesoria

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektére z akcesoriow
pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem
produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych porcji
pieczeni.

Tabela wtryskiwacza

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pofce.

Pozycja strefy ptyty | 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
kuchennej Tylny lewy Przedni lewy Przedni prawy Tylny prawy
Typ/ci$nienia gazu

G 20/20 mbar 103 128 72 103

G 30/37 mbar 66 80 47 66

G2 350/13 mbar 131 165 95 131
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E Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktdre pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji uniewaznia wszelkie gwarancije.

Ogolne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

e Wyrob ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z zaburzeniami
funkcji fizycznych, czuciowych lub
umystowych, a takze przez osoby
niewyksztatcone lub niedoswiadczone (w tym
dzieci), o ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
ktora odpowiednio pouczy je, jak uzytkowac
ten wyrab.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby zapobiec
manipulowaniu przy wyrobie.

e Przyfgcz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

e Aby unikng¢ zagrozenie w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi go
wymieni¢ producent, punkt serwisowy lub
wykwalifikowany elektryk.

¢ Nie wolno uruchamia¢ tego wyrobu, jesli jesli
jest niesprawny lub widocznie uszkodzony.

e Nie wolno wykonywa¢ zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozna jednak
zaradzi¢ niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani modyfikacji. Patrz
Rozwigzywanie problemdw, strona 26.

e Nie wolno my¢ tego wyrobu wodg! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

e Nigdy nie wolno uzywac tego wyrobu w stanie
zaktdcenia oceny sytuacji lub koordynacii
przez konsumpcje alkoholu i/lub innych
$rodkow odmieniajgcych Swiadomosg.
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Wyréb musi by¢ odtgczony od sieci w trakcie
instalacji, konserwacii, czyszczenia i napraw.
Zachowaj ostroznos¢, jesli w potrawach
stosuje sie napoje alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze sig
zapalic¢ po zetknigciu z gorgeymi
powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych stoikow. Cisnienie, kidre
wytworzy sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie nagrzewaja
przy pracy.

Nie umieszczaj foremek do pieczenia, naczyn
ani folii aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor wentylacyjny
nie byt zakryty.

Urzadzenie to nagrzewa si¢ podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikow, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow grzejnych itp.
Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj odporne
na wysokie temperatury rekawice.

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta lub
popekang szybg w przednich drzwiczkach.
Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sig
w trakcie jego pracy. Upewnij sig, ze
przytacze gazowe/elekiryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.

Przewod zasilajgcy nie moze sie zakleszczy¢
miedzy drzwiczkami i ramg piekarnika, a
takze nie mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym wypadku
izolacja przewoddw moze sig topi¢ i w
rezultacie moze nastapic zwarcie.

Upewnij sig, 7e po kazdym uzyciu wyrdb ten
jest wytaczany.

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
kwalifikowang osobg i zgodnie z

lobowigzujacymi przepisami. W przeciwnym

gwarancja zostanie uniewazniona.




Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do uzytku domowego.
Nie dopuszcza sie uzytkowania komercyjnego.
"UWAGA: Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno uzywac go do innych
celéw, na przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, cierek do naczyn, itp. na uchwytach,
ani do celow suszenia lub ogrzewania. ®
Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig z nim.

Piekarnik mozna uzywac do rozmrazania,

smazenie, pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elekiryczne i gazowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
dzieci z dala od tego wyrobu w trakcie jego
pracy i nie pozwalac im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuje, jego dostepne czgsci
nagrzewajg sie znacznie, a wiec do czasu .
jego ostygniecia nalezy trzymac dzieci z dala
od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa si¢ grilla, dostepne
czesci kuchenki moga sie bardzo nagrzewac.

Mate dzieci nalezy trzymac z dala od
kuchenki." .

e Nie stawiaC na urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po ktdre mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie obcigzac ich .
zadnymi cigzkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrdcic, lub moga sie uszkodzié
zawiasy drzwiczek.

e Materiaty opakowaniowe mogg byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci. Prosimy
pozbyC sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

Bezpieczenstwo przy pracy z gazem

e Wszelkie prace na urzadzeniach i instalacjach
gazowych mogze prowadzi¢ wytacznie
autoryzowany i kwalifikowany personel.

e "Przed instalacjg nalezy upewnic sig, ze
warunki w miejscowej sieci rozdzielcze;

(rodzaj i cidnienia gazu) sg kompatybilne z
ustawieniami urzadzenia."

"Urzadzenie to nie jest przytaczone do
systemu usuwania produktdw spalania.
Nalezy je zainstalowac i przytaczy¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami instalacyjnymi.
Szczegding uwage nalezy zwrdcic na odnosne
wymogi dotyczace wentylacji;" Patrz Przed
zainstalowaniem, strona 10

"UWAGA”: Skutkiem uzytkowania kuchenki
gazowej jest ciepto, wilgo¢ oraz produkty
spalania w pomieszczeniu, w ktorym jg
zainstalowano. Nalezy zapewni¢ dobre
przewietrzanie kuchni, zwtaszcza w czasie
uzytkowania kuchenki: utrzymywaé naturalne
otwory drozne lub zainstalowac wentylator
mechaniczny (okap z wyciggiem
mechanicznym). Diugotrwate intensywne
uzytkowanie tego urzadzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, np. poprzez
zwiekszenie poziomu wentylacji mechanicznej
tam, gdzie jest obecna.”

Prawidtowe funkcjonowanie urzadzen i
systemdw gazowych trzeba regularnie
kontrolowag. Regulator, crevo i njegova
stezaljka se moraju redovno proveravati i
zameniti u vremenskom roku preporu¢enom
od strane proizvodaca ili kada je potrebno.
Regularnie czy$¢ palniki gazowe. Ptomienie
powinny by¢ btekitne i powinny palic sig
réwno.

W urzadzeniach gazowych potrzeba dobrego
spalania. W razie niecatkowietego spalania
moze powstawac tlenek wegla (CO). Tlenek
wegla jest bezbarwnym, bezwonnym i bardzo
trujgcym gazem o skutkach $miertelnych
nawet w bardzo matych dawkach.

Popro$ miejscowego dostawce gazu o
informacje o telefonach alarmowych stuzb
gazowych i srodkach bezpieczenstwa na
wypadek ulatniania sie gazu.
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Co robi¢, gdy poczuje sig zapach gazu
ZAGROZENIE

Zagrozenie wybuchem i skazeniem

Nie uzywaj otwartego ognia i nie pal.

Nie uzywaj zadnych przetgcznikéw
elektrycznych (np. wytacznika swiatta, czy
dzwonka u drzwi).

Nie uzywaj telefonu stacjonarnego ani
komorkowego.

1. Zamknij wszystkie zawory na urzadzeniu
gazowym i gazomierzach.
2. Otwdrz drzwi i okna.

3. Sprawdz szczelnos¢ wszystkich rur i potgczen.

Jedli nadal czu¢ gaz, wyjdz z mieszkania.
4. QOstrzez sasiadow.
5. Wezwij straz pozarng. Uzyj telefonu poza
domem.
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6. Nie wracajcie na teren nieruchomosci, dopoki
nie zostanie zapewnione bezpieczerstwo.

Bezpieczeristwo obstugi urzadzen
elektrycznych

Uszkodzenia urzadzen elekirycznych sg jedng z
najwazniejszych przyczyn pozaréw w domach
prywatnych.

e \Wszelkie prace na uktadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywa¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz wyrdb i
odtacz go od sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik zabezpieczajacy instalacje
domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.



E Instalacja

Produkt musi zostac¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancije.

Przygotowanie miejsca do instalacji i

dostepu do sieci elektrycznej i gazowej to

bowigzek klienta.

Q ZAGROZENIE

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy

wyrdb nie ma widocznych defektow. elsi
ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczeristwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu
na przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktorej
nozki nie zagtebiajg sie w dywan lub wyktadzing
dywanowa.

Podtoga kuchni musi unies¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy cigzar naczyn i zywnosci.
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e Moznagou
stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny
odstep 40 cm ponad poziomem ptyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 6,5 cm
pomigdzy tym urzadzeniem a $ciang, scianka
dziatowa lub wysoka szafka kuchenna.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jeslinad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawd? wysokosé instalacji w
instrukcji wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada klasie 1, tzn. mozna
je ustawic tytem i jednym bokiem do $cian
kuchni, mebli kuchennych, czy urzadzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub sprzety
kuchenne po drugiej stronie nie moga by¢
wieksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysoka temperature
(co najmniej do 100 °C).

Wentylacja pomieszczenia

W kazdym pomieszczeniu powinno by¢ otwierane

okno lub jego réwnowaznik, a w niektdrych

pomieszczeniach potrzeba takze statej wentylacii.

Powietrze do spalania pobierane jest z

pomieszczenia, bezposrednio do pomieszczania

ulatniajg sie spaliny.

10 /PL



Dobra wentylacja pomieszczenia jest niezwykle
wazna dla pracy tego urzadzenia. Jesli
pomieszczenia nie mozna wietrzy¢ oknem lub
drzwiami, nalezy zainstalowac dodatkowa
wentylacje.

Urzadzenie mozna umiesci¢ w kuchni,
kuchni/jadalni lub w pokoju dziennym, a nawet
sypialni, ale nie w pomieszczeniu zawierajgcym
wanneg lub prysznic. Urzadzenia nie wolno
instaslowac' w pokoju dziennym mnigjszym niz 20
m2.”.

Nie instaluj tego urzadzenia w pomieszczeniu
ponizej poziomu ziemi, chyba ze jest co najmniej z
jednej strony otwarte na tym poziomie.

Rozmiar Otwdr wentylacyjny
pomieszczenia

mnigjsze niz 5 m° min. 100 cm”
5m°do10m’ min. 50 cm”
wigksze niz 10 m”'den | nie potrzeba

W piwnicy min. 65 cm”

Instalacja i przytaczenie

Urzadzenie to mozna instalowac i przytaczac
wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai
instalowania.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodéwek lub zamrazarek. Ciepto emitowane
przez nie doprowadzi do zwigkszonego
zuzycia energii przez urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0soby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na
podiodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani
cokole.

zkoda materialna!

Nie wolno podnosic¢ ani przesuwaé kuchenki
iagnac za klamke.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego bezpiecznikiem
0 odpowiedniej specyfikacji podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
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tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elektrycznym,
zwarciem |ub pozarem z powodu
niefachowej instalacji!

Urzgdzenie to moze zostac przytgczone do
zasilania tylko przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznym,

zwarciem lub pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskac, ani stykac z
gorgcymi czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sig przewdd zasilajgcy, musi
wymieni¢ go kwalifikowany elekiryk.

Parametry zasilania musza odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowa albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest
na tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.
Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".
tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elektrycznoscig!
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, prosimy odtgczy¢ to
urzadzenie od zasilania.

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.




Ztacze gazowe

ZAGROZENIE

Zagrozenie wybuchem lub skazeniem na
skutek niefachowej instalacji.

Urzadzenie to moze by¢ [przytaczone do
sieci gazowej tylko przez upowazniona,
wykwalifikowang osobe.

ZAGROZENIE

Zagrozenie wybuchem!

Przed podjgciemjakichkolwiek prac przy
instalacji gazowych, prosimy odcigé
zasilanie gazem.

Warunki i warto$ci zasilania w gaz podane sg
na etykietach (lub tabliczce znamionowej).

Kuchenka ta przystosowana jest do zasilania
gazem ziemnym.

Przez zainstalowaniem tego wyrobu trzeba
przygotoweac instalacje gazu ziemnego.

W razie potrzeby wymien ostrg kofcéwke
weza i zaslepke z tytu piekamika na wtyczke,
stosownie do umiejscowienia zaworu gazu
ziemnego.

e
e
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Zaslepka

Koncdowka weza

Na wyjsciu z instalacji przytacza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi by¢ gietka
rura, a jej koncodwka musi by¢ zamknigta
wiyczka. Przy przytaczaniu pracownik serwisu
wyjmie zatyczke i przytaczy urzadzenie za
pomoca prostego ztgcza (mufy).
Upewnij sig, ze jest tatwy dostep do zaworu
gazu ziemnego.
Jesli pozniej zechcesz uzywac tego
urzadzenia zasilajgc go innego typu gazem,
musisz skonsultowac sie z upowaznionym
serwisem w sprawie odnosnej procedury
konwersji.

ZAGROZENIE
Zagrozenie wybuchem z powodu

uszkodznia rurki bezpieczerstwa!

Rurki bezpieczenstwa nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskac, ani stykac z
gorgcymi czesciami urzadzenia.

Przysun wyrdb do $ciany kuchni.

Ustawianie nozek piekarnika

Drgania w trakcie pracy mogg powodowaé
przesuwanie sie naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikng¢ poziomujac i
rownowazac wyrob.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie, ze
wyrob stoi prosto nastawiajgc cztery ndzki na
spodzie obracajac je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1.
2.
3.

4.

Sprawdz funkcje elektryczne.

Otworz zasilanie gazem.

Sprawd? bezpieczenstwo pasowania i
szczelno$¢ instalacji gazowych.

Zapal palniki i sprawdz wyglad ptomienia.

Plomienie powinny by¢ btekitne i pali¢ sig
réwno. Jesli ptomienie zoicieja, sprawdz, czy|
kotpak palnika pewnie siedzi albo oczys¢
painik.

Zmiana rodzaju gazu

ZAGROZENIE
Zagrozenie wybuchem!

Przed podjeciemjakichkolwiek prac przy
instalacji gazowych, prosimy odcig¢
zasilanie gazem.

Aby zmienic typ gazu zasilajgcego to urzadzenie
wymienia sie wszystkie wiryski i reguluje ptomien
na wszystkich zaworach przy ograniczonym
przeptywie gazu.

Wymiana wtryskdw do palnikéw

1

2.
3
4

Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus palnika.
Odkre¢ wiryski przekrecajac je w lewo.

Zat6z nowe wiryski.

Sprawd? bezpieczenstwo pasowania i
szczelno$¢ wszystkich potgczen.

e



Pozycje nowych wiryskdw sg

aznaczone na ich opakowaniu lub w
odpowiedniej tabeli, Tabela
wiryskiwacza, strona 6 do ktorej nalezy
zawsze siegac.

Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od modelu)
Swieca zapfonowa

Wirysk

Palnik

N ow N =

O ile nie zachodzg warunki nienormalne,nie
taraj sie wyjac kurkdw gazowych palnikow.
esli trzeba wymienic te kurki, nalezy

wezwag autoryzowany Serwis.

Ustawienie kurkow ptyty na ograniczony

strumieni gazu

1. Zapal palnik, ktéry ma by¢ ustawiany i obro¢
pokretto do pozycii niskiego ptomienia.

2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Do ustawiania $ruby regulacji przeptywu nalezy
uzywac $rubokreta o odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan) nalezy raz

obrdcic te $rube w prawo. Dla gazu ziemnego

nalezy raz obrdcic te Srube w lewo.

» Normalna dtugo$¢ wyprostowanego ptomienia w

stanie ograniczenia wynosi 6-7 mm.

4, Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy, obrdc
$rubg zgodnie z ruchem wskazowek zegara.
Jedli jest zbyt maty, obrd¢ ja w lewo.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na ptomien
wysoki a potem na zredukowany i sprawdz,
czy ptomien utrzymuije sie.

6. Pozycja Sruby regulacyjnej moze sig réznic,
zaleznie od typu kurka gazowego
zastosowanego w danym urzadzeniu.
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1 Sruba regulacji przeptywu

1 Sruba regulacji przeptywu

esli zmieniono rodzaj gazu zasilajgcego
urzadzenie, wowczas trzeba takze zmieni¢
abliczke znamionowg, gdzie rodzaj gazu
jest podany.

Pozbywanie si¢ odpadéw

Pozbywanie sig materiatow
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtornych. Nalezy odpowiednio sig ich
pozbywac i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtornymi. Nie nalezy ich
wyrzucaé razem ze zwyklymi odpadkami
domowymi.



Przyszty transport

e /Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik w folie
babelkowg lub gruba tekiure i zabezpiecz
ta$ma klejgca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
widz do jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycjg tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejgcg do $cian bocznych.

e  /abezpiecz tasma klejaca kotpaki i podstawki
od garnki.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.

Nie stawiaj na tym urzadzeniu zadnych
innych przedmiotow. Urzadzenie to nalezy
ransportowa¢ w pozycji stojacej.

prawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejska 2002/96/WE oraz polska Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany acznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sig do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencii,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.
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Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujace wskazbwki pomoga uzytkowaé
urzadzenie w Sposob ekologiczny oraz
energooszczedny.

Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.
Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca si¢ jg w instrukcji
obstugi lub przepisie gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

0 ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowa¢ w dwdch naczyniach obok
siebie na ruszcie.

Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

Mozna oszczedzi¢ energie wytgczajac
piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
$rednicy garnka. Zawsze wybieraj gamki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
gamnki zuzywajg wiecej pradu.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

1.

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
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2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
$ciereczkg lub gabka i wytrzyj do sucha
$ciereczka.

Podgrzewanie wstgpne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem
je wytgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic

wszelkie pozostatosci po produkcii | warstwy
ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekamika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

oo

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 18.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac
piekarnik elektryczny, strona 18

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 21.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill ,
strona 21

o o

trakcie pierwszego nagrzewania moze sig
dziela¢ nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje.




E] Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogolne informacje o gotowaniu

ZAGROZENIE
Zagrozenie pozarem od przegrzanego

oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego oleju bez
dozoru.

Nie gas$ ognia wodg! Gdy olej sie zapali,
nalezy natychmiast przykry¢ garnek lub
patelnig pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zatelefonowac po straz pozarng.

Przed smazeniem potrawy zawsze dokfadnie

ja osusz, a potem delikatnie jg potoz na

goracym oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktorym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki
nie byty nad ptyta, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e 7Zatgczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani gamek, moze uszkodzi¢
ten wyrdh. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz
strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ gorgca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

e Do garnkow i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wigc
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy

gotowania, podnies$ go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Gotowanie na gazie

e Rozmiar naczynia musi odpowiadac wielkosci
pfomienia. Nastaw ptomien gazu tak, aby nie
wystawat poza dno naczynia i ustaw naczynie
w $roku podstawki pod nie.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

1 o -

Palnik normalny 18-20 cm

Palnik szybki 22-24 cm

Palnik pomocniczy 12-18 ¢cm

Palnik normalny 18-20 cm to wykaz

zalecanych $rednic garkdw do uzytku na
odnosnych palnikach.

Symbol duzego ptomienia oznacza najwigkszg moc
gotowania, symbol matego ptomienia za$ oznacza
moc najmniejszg. W pozycji wytaczonej (gornej)
gaz nie doptywa do palnikow.

Zapalanie palnikéw gazowych

1. Wcidnij i przytrzymaj pokretto palnika.

2. 0brdc je w lewo, do symbolu duzego ptomienia.
» (az zapala sig od wywotanej iskry.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.
Wytaczanie palnikéw gazowych

Obro¢ pokretto strefy utrzymywania w cieple w
pozycje wytgczong (gorng).

N ow N =
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System bezpiecznego odcinania doptywu gazu
(w modelach z elementem termicznym)

1

1. Bezpieczne
odciecie doptywu
gazu.

Jako $rodek zapobiegania
wybuchowi skutkiem zalania
palnikéw przelewajgcym sie
ptynem, mechanizm
zabezpieczajacy
automatycznie zmniejsza
doptyw gazu i odcina go.

e Aby zapali¢ gaz, wcisnij pokretto i obrd¢ je w

lewo.
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e Aby uruchomic to zabezpieczenie, po
zapaleniu gazu przytrzymaj pokretto wcisniete
przez kolejne 3-5 sekund.

e Jedli gaz nie zapalit sig po wcignieciu i
zwolnieniu tego pokretta, powtdrz te same
czynnosci utrzymujgc pokretto weisniete przez
15 sekund.

ZAGROZENIE

Zagrozenie zaptonem w razie

pozostawanie niewypalonego gazu!
Jesli nie nastgpi zapton, nie przyciskaj
zadnego pokretta diuzej niz 15 sekund.
Odczekaj jedng minute i powtdrz proces

zapalania.




[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast
i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

ZAGROZENIE

Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos¢, bo moze ulotnic sig z niego

gorace powietrze.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajacymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.
Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w $rodku péti.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji
pétki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i
duzych porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in
czamym pieprzem przed pieczeniem
podniesie jego wydajnos¢.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30
minut dtuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekaja
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pdtce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazbwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchosé i nie wysychaja.

Do grillowania szczegolnie nadaja sie ptaskie

kawatki, nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski,

a takze warzywa o znacznej zawartosci wody, takie

jak pomidory i cebule.

e Rozdz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki sposob,
aby pokryta nimi powierzchnia nie wystawata
poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pdtke wsuri foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej
oczysci¢ to naczynie z tuszezu wlej do niego
troche wody.

Zagrozenie pozarem z powodu Zywnosci
nienadajgcej sie do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

—y

Pokretto wyboru funkcji

Pokretto termostatu

1. Nastaw czasomierz piekarnika na pozadany
czas pieczenia; patrz Korzystanie z zegara
piekarnika, strona 20.

2. Nastaw pokretto Temperature na wybrang

temperature.

N
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3. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
wybrany tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej

temperatury i utrzymuije ja. W trakcie nagrzewania

lampka temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elekirycznego
Przetacz czasomierza piekarnika na pozycje ,,off”
(,Wyt.").
Gdy czasomierz nastawiony jest na jakis
zas, wytgczy sie automatycznie; patrz
Korzystanie z zegara piekarnika, strona 20
Przekrec pokretta funkcji i temperatury w gérne
ozycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt
druciany na potce drucianej. Ruszt druciany trzeba
wsadzi¢ pomigdzy potki druciane jak pokazano na
rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze réznié
sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gorna i dolna

— Grzatki gorna i dolna dziatajg.

Zywno$¢ nagrzewana jest

fe—— réwnoczesnie od gory i od dotu.
Nadaje sig, na przyktad, do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.
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Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

]

Grzanie

&

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozporowadza gorace powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jednej tylko
blasze.

6rne z termoobiegiem
Dziata grzatka gdérna plus wentylator
(w Scianie tylnej). Wentylator
poprawia rozprowadzanie goracego
powietrza.

Grzanie dolne z termoobiegiem

b

Dziata grzatka dolna plus wentylator
(w Scianie tylnej). Wentylator
poprawia rozprowadzanie goracego
powietrza.

Praca z wentylatorem.

*,

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w Scianie
tylnej). Mrozonki granulowane
rozmraza sie powoli w temperaturze
pokojowej, a potrawy gotowane sig
studzi.

Termoobieg

Nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylnej). Wentylator szybko
réwnomiernie rozporowadza gorace
powietrze po catym piekarniku. W
wigkszosci przypadkow podgrzewanie
nie jest potrzebne. Nadaje sie do
pieczenia potraw na réznych
poziomach pétek. Nadaje sie do
pieczenia w kilku blachach na raz.



Full grill

AN Dziata duzy grill w suficie piekarnika.

Nadaje sig do grillowania duzych

ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawiong;
pétce pod grzatka grilla.

e Temperaturg nastaw na
poziom maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

W 10
N 20
100
% 30
40
80 -

70 60

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do
nastawionej temperatury i utrzyma jg az do
wybranego czasu korica gotowania.

4. Po uplywie czasu gotowania pokretto
ustawiania czasu automatycznie obrdci sie
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara.
Odezwie si¢ dzwigk ostrzegawczy na znak
uplywu nastawionego czasu i wytgczy sie
zasilanie.

esli nie chcesz korzystac z funkcji
e czasomierza, przekrec pokretto
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara
az do symbolu dtoni.

5. Wyitgcz piekarnik pokrettem temperatury lub
pokrettem funkcji oraz pokrettem temperatury.

Whytgczanie piekarnika przed uptywem

nastawionego czasu.

1. Obro¢ pokretto temperatury przeciwnie do
wskazowek zegara, az sie zatrzyma.

2. Wytgcz piekarnik pokrettem funkcji oraz
pokrettlem temperatury.

Tabela czasow pieczenia

Zaczynamy pieczenie

by uruchomi¢ piekarnik trzeba wybra¢
ryb i temperature pieczenia oraz
nastawic czas. W przeciwnym razie
piekarnik nie bedzie dziatac.

Podane tu wartosci zostaty okreslone w

arunkach laboratoryjnych. Moga sig rézni¢
od wartosci wrasciwych dla Twojego
urzadzenia.

Pieczenie ciast i migs

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia, obro¢ pokretto
ustawiania czasu zgodnie z ruchem
wskazowek zegara.

Poziom 1 to najnizszy poziom piekarnika.

2. Wstaw naczynie z potrawa do piekarnika.
3. Wybierz tryb pracy i temperature, patrz. Jak

obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 18.
Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,

gotowania w min.)

Ciasto na blasze™ | Jeden poziom ] 3 175 30..45
Ciasto w foremce™ | Jeden poziom 2 175 30 ... 50
Ciasta w papierze™ | Jeden poziom ] 3 160 ...170 25..30
Ciasto Jeden poziom 0 3 180 ... 200 10...20
hiszkoptowe™
Ciasteczka™ Jeden poziom ] 3 160 .. 170 20..30
Ciasto™ Jeden poziom = 3 200 20..30
Ciasto zdobne™ Jeden poziom 3 190 20..35
Ciasto na Jeden poziom 5 3 190 20 ... 40
zaczynie™*
Lazanig™ Jeden poziom = 2 180 25..45
Pizza* Jeden poziom ] 1 200 10... 20
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Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,
gotowania W min.)
Stek wotowy/ Jeden poziom 2 25 min. 220, 80 ... 100
pieczen wolowa nastgpnie 180 ...
190
Udziec jagniecy Jeden poziom 2 25 min. 220, 70...90
(zapiekanka) == nastepnie 190
Pieczone kurczgta | Jeden poziom = 2 15 min. 250/max, 55 ...65
== nastepnie 190
Indyk (w plastrach) | Jeden poziom = 3 25 min. 220, 70...120
= nastepnie 190
Ryby Jeden poziom 3 200 20...30
Przy pieczeniu réwnoczesnie w dwdch blachach, gtebsza blache stawia sig na pétce gornej, a blache plytsza na dolnej. .
*Sugeruie sie, aby wstepne nagrzewanie stosowaé przy wszystkich potrawach.

(**) Przy pieczeniu, ktdre wymaga wstepnego
podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia, az
zgasnie lampka termostatu.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je
na dolnej potce, obniz temperaturg i przedtuz
Czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone wewngtrz, ale
Klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

e Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubosé przygotowanego ciasta
nie przekracza gtgbokosci blachy.

e Jedli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna czgs$¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
réwnomiernie postaraj sig rozprowadzic sos
réwno pomiedzy warstwami i gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét
nadal nie dosc¢ sig zabrgzowit, nastepnym
razem umies¢ ciasto na dolnej poice.
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Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza Soki i Zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka
zamiast blachy. Zamknigte naczynia
zatrzymujg sok z potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sie,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwac grill

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!

e Na czas grilowania obré¢ pokretto Time
Adjustment [Ustawianie czasu].

Zataczanie grilla

1. Obrdc pokretto Function [Funkcja] wybranego
do symbolu grilla.

2. Nastgpnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5
minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obro¢ pokretto Function [Funkcja] do gérnej
pozycji "Off" ("wyt.").

Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sig, jesli ruszt

druciany opiera sig o tyt piekarnika. Aby poprawi¢

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do



przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy
drzwiczek.

Zagrozenie pozarem z powodu zywnos$ci
nienadajgcej sig do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i tiusta zywnos$¢ moze

sie zapalic.

o Qie uzywaj gérnego poziomu do grilowania.
Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym
Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wolowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielgce 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.
* zaleznie od grubosci
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznoscig!

Aby unikng¢ porazenie elektrycznego, przed
czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od
Zrédta zasilania.

ZAGROZENIE
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrdb.

Dzigki temu tatwiej bedzie usuwaé
pozostatosci pieczenia, unikajgc tym samym
ich zapalenia sig na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

* Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkéw czyszczacych. Wyrdb
ten czy$ci sie migkkg Sciereczkg lub gabka i
ciepta woda z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg $ciereczkg.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

® Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali

nierdzewnej nie uzywaj srodkdéw czyszczacych

zawierajacych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym kierunku.
Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia nie uzywaj urzgdzen
zyszczacych parg.
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Oczyszczenie piyty

Piyty gazowe

1. Wyjmij i oczy$¢ podstawki pod garnki i kotpaki
palnikéw.

2. 0czysc plyte.

3. Zatdz kotpaki na palniki i upewnij sie, ze lezg
na nich jak nalezy.

4. Przy instalowaniu gornych grilli zwrd¢ uwage,
na takie umieszczenie podstawek, aby palniki
byty w ich Srodku.

Czyszczenie panelu sterowania

Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkq i wyciera do sucha.

Uszkodzenie panelu sterowanial
Do czyszczenia panelu sterowania nie

dejmuj gatek pokretet.

Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka
lub gabka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i
wyciera sucha $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowa¢ powierzchnig i zniszczy¢
szybe.




Przenoszenie drzwiczek piekarnika. Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1). Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjaé
2. Otwdrz zacisk w obudowie zawiasu (2) po do czyszczenia.

prawej i lewej stronach drzwiczek przednich 1. Otworz drzwiczki.

przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na

rysunku.

12
1 2 3 1 Srubka
o ) 2 Profil plastikowy
1 DI’ZVYICZkI przednie 3 Szyba wewngtra
2 Z.aWIaS_ 4 Szczelina plastikowa
8 [Peamk - 2. Wkretakiem wykre¢ Srube (1)
3. Zdejmij profil (2), nastgpnie przytrzymaj szybe

wewnetrzng (3).
Nastepnie zt6z elementy drzwi, wsun szybe (3)
w plastikowe szczeliny (4) i zat6z profil.

B

Wymiana lampki w piekarniku

| ZAGROZENIE
_ Mozna sig poparzy¢ od goracych
12 3 powierzchni!
3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi. Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze elektrycznoscia upewniaj sig, ze urzadzenie
aby uwolni¢ je z prawych i lewych zawiaséw. zostato wytgczone i ostygto.
Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
powtarza sig w odwrotnej kolejnosci przy ich
aktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi z LLampka w piekarniku to specjalna zaréwka
powrotem nig zapomnij zamkngé zacisk w odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
obudowie zawiasu. Dane techniczne, strona 5, w ktdrych

podano szczegdty. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.
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Jesli w piekarniku jest lampka okragta: 3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac ja w
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace. lewo i wymier ja na nowa.
2. Odkre¢ szklana pokrywe, przekrecajac ja w 4. Zatdz szklang pokrywe.

lewo, aby ja zdjac
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B Rozwiazywanie problemoéw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stycha¢ metaliczne odgtosy.
mPOdgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerza¢ i wydawac dzwigki. To nie jest awaria.

Produkt nie dziafa.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.
e Piekamnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wiyczki.

Nie $wieci lampka w piekarniku.

e |ampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymien lampke w piekarniku.
e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Piecyk nie grzeje.

e Pokretto funkcii i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcije i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem
mikrofalowym.)

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Nie zapala sig iskra zaptonowa.

e Nie ma pradu. >>> Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
e Nie nastawiono czasu. >>> Nastaw czasomierz.

Nie ma gazu.

e Zamkniety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Odkrec kurek doptywu gazu.
e Przewod doprowadzania gazu jest zagiety. >>> Prawidtowo zamontuj przew6d doprowadzania
gazu.

Palniki palg sie nieréwno albo wcale.

Palniki s3 brudne. >>> Oczy$¢ elementy palnikow.

Palniki s3 mokre. >>> Osusz elementy palnikdw.

Kotpak palnika nie trzyma sig mocno. >>> Prawidtowo zat6z elementy palnika.
Zamknigety jest kurek zasilania z sieci gazowej. >>> Qdkre¢ kurek doptywu gazu.

Butla z gazem jest pusta (w przypadku zasilania gazem LPG) >>> Wymien butle z gazem.

(W modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali si¢ symbol zegara.

e Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz piekarnik i ponownie zatacz go.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukciji z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sie z
autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢
zepsutego piekarnika.
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