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Please read this manual first.

Dear Customer,

We would like you to obtain best performance with your product that has been manufactured in modern
facilities and passed through strict quality control procedures.

Therefore, we advise you to read through this User Manual carefully before using your product and keep it
for future reference. If you hand over the product to someone else, deliver the User Manual as well.

The User Manual will help you use the product in a fast and safe way.

Read the User Manual before installing and operating the product.

You must strictly observe the safety instructions.

Keep this User Manual within easy reach for future reference.

Also read other documents supplied with the product.

Remember that this User Manual may also be applicable for several other models.
Differences between models are explicitly identified in the manual.

Explanation of symbols

ThrOUfhout this User Manual the following symbols are used:
Important information or useful hints about usage.
Warnmg for hazardous situations with regard to life and property.

Warnlng for electric shock.

b

Warning for risk of fire.

@Waming for hot surfaces.
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Karaagas caddesi No:2-6
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U General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Bottom drawer 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Function knob 6 Single-circuit cooking plate Front right
2 Warning lamp 7 Extended cooking plate Rear right
3 Single-circuit cooking plate Rear left 8 Thermostat lamp
4 Dual-circuit cooking plate Front left 9 Thermostat knob
5 Digital timer
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Technical specifications

GENERAL
External dimensions (height / width / depth) 850 mm/500 mm/600 mm
Voltage / frequency 230V ~ 50 Hz
Total power consumption 8.2kW
Fuse min. 16 Ax3/32A
Cable type / section HOSW-FG
3% 2,5 mm?
Cable length max. 2 m
HOB
Burners
Rear left Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm
Power 1200 W
Front left Dual-circuit cooking plate
Dimension 180/120 mm
Power 700/1700 W
Front right Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm
Power 1200 W
Rear right Extended cooking plate
Dimension 140/250 mm
Power 1100/2000 W
OVEN/GRILL
Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class” A
Inner lamp 1525 W
@Grill power consumption 1.6 kKW

#

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304

standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted

heating (if any) functions.

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of

he product.

alues stated on the product labels or in the

documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

environmental conditions of the product,
these values may vary.
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

User manual
Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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E Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. All
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

e This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be responsible
for their safety or who will instruct them
accordingly for use of the product.

Children must be supervised to prevent them
from tampering with the product.

e Connect the product to an earthed outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as
stated in the "Technical specifications" table.
Have the earthing installation made by a
qualified electrician while using the product
with or without a transformer. Our company
shall not be liable for any problems arising
due to the product not being earthed in
accordance with the local regulations.

e |fthe supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order to
avoid a hazard.

e Do not operate the product if it is defective or
has any visible damage.

e Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any repairs
or modifications. See Troubleshooting,
page 25.

e Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

e Never use the product when your judgment or
coordination is impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

e Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

e Be careful when using alcoholic drinks in your
dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it can

T/ EN

ignite when it comes into contact with hot
surfaces.

e Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in the
tin/jar may cause it to burst.

e Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

e Do not place baking trays, dishes or
aluminium foil directly onto the bottom of the
oven. The heat accumulation might damage
the bottom of the oven.

Keep all ventilation slots clear of obstructions.
Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and efc.

e Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the
hot oven.

e Do not use the product with front door glass
removed or cracked.

e Rear surface of the oven gets hot when it is in
use. Make sure that the gas/electrical
connection does not contact the rear surface;
otherwise, connections can get damaged.

e Do not trap the mains cable between the
oven door and frame and do not route it over
hot surfaces. Otherwise, cable insulation may
melt and cause fire as a result of short circuit.

e Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

e Vapour pressure that build up due to the
moisture on the hob surface or at the bottom
of the pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the oven surface
and bottom of the pots are always dry.

he appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or seperate remote control.

Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
"CAUTION: This appliance is for cooking purposes
only. It must not be used for other purposes, for
example room heating."



This product should not be used for warming the

plates under the grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven door handles. This
product should also not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be liable for any
damage caused by improper use or handling
errors.

The oven can be used for defrosting, baking,
roasting and grilling food.

Safety for children

e FElectrical and/or gas products are dangerous
to children. Keep children away from the
product when it is operating and do not allow
them to play with the product.

e Accessible parts of the appliance will become
hot whilst the appliance is in use. Children
should be kept away until the product has
cooled down.

e "CAUTION: Accessible parts may be hot
when the grill is in use. Young children should
be kept away."

e Do not place any items above the appliance
that children may reach for.

e When the door is open, do not load any heavy
object on it and do not allow children to sit on
it. It may overturn or door hinges may get
damaged.

e The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Safety when working with electricity

Defective electric equipment is one of the major

causes of house fires.

e Any work on electrical equipment and
systems should only be carried out by
authorized and qualified persons.

e Incase of any damage, switch off the product
and disconnect it from the mains. To do this,
turn off the fuse at home.

e Make sure that fuse rating is compatible with
the product.
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B Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and
gas installation for the product is under
ustomer’s responsibility.

DANGER

The product must be installed in
accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that the
feet do not sink into any carpet or soft flooring.
The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of
cookware and bakeware and food.
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e |t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |t can also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above
the hob surface.

e (%) If acooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Installation and connection

Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the appliance next to
o refrigerators or freezers. The heat emitted

by the appliance will lead to an increased

energy consumption of cooling appliances.

e Carry the product with at least two persons.




e Product must be placed directly on the floor.
It must not be placed onto a base or a
pedestal.

Material damage!

he door and/or handle must not be used
or lifting or moving the appliance.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or without
a transformer. Our company shall not be liable for
any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in
accordance with the local regulations.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or fire
by unprofessional installation!

The appliance may be connected to the
mains supply only by an authorized qualified
person and the appliance is only guaranteed
after correct installation.

DANGER
Risk of electric shock, short circuit or fire

by damage of the mains lead!

The mains lead must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

If the mains lead is damaged, it must be
replaced by a qualified electrician.

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product. The
rating plate is either seen when the door or the
lower cover is opened or it is located at the rear
wall of the unit depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER

Risk of electric shock!

Before starting any work on the electrical
installation, please disconnect the appliance
from the mains supply.

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in
the supply power, a disconnection unit with at
least 3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

._Ls
2, N5 ]

3NAC 380/400/415 V

|

]
N

2NAC 380/400/415 V.

For single-phase connection,connect as
identified below:

Brown cable = L (Phase)

Blue cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) = (Ground)
Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation can
be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.
2. Open gas supply.

N
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Disposal

Package information

Packaging materials are dangerous to children.
Keep packaging materials in a safe place out of
reach of children.

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations.

Do not dispose of the packaging materials together
with the domestic or other wastes. Take them to
the packaging material collection points
designated by the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not have
the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the oven
door that lines up with the position of the
trays. Tape the oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.
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Do not place other items on the top of the
appliance. The appliance must be
ransported upright.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting symbol
for waste electrical and electronic equipment
(WEEE). This means that this equipment must be
handled pursuant to European Directive
2002/96/EC in order to be recycled or dismantled
to minimize its impact on the environment. For
further information, please contact local or regional
authorities.

Refer to your local dealer or solid waste collection
centre in your area to learn how to dispose of your
product.

Before disposing of the product, cut off the power
cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to children.



Il Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at
the same time whenever possible. You can
cook by placing two cooking vessels onto the
wire shelf.

Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If there
iS N0 cover, energy consumption may
increase 4 times.

Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the
pots clean. Dirt will decrease the heat
conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

For long cookings, turn off the cooking zone 5
or 10 minutes before the end of cooking time.
You can obtain energy savings up to 20% by
using the residual heat.

Initial use

Time setting

Before using the oven the clock time must
be set. If the clock time is not set, the main
loven will not work.

hile making any adjustment, related
symbols on the clock will flash.

Press ,—" or ,+" (5/6) keys to set the time after
the oven in energized for the first time.

9
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Program key
Cooking time

End of cooking time
Alarm

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
Keylock
Adjustment key

After setting the time, you can start and end the
cooking by selecting the desired position with
temperature button and function button.

If the current time is not set, time setting

ill start increasing/moving up from 12:00.
Clock symbol 9" will be displayed to
indicate that the current time has not been
set. This symbol will disappear once the
time is set.
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(Current time settings are cancelled in case
f power failure. It needs to be readjusted.

To change the time of the day you have previously

set:

1. Press (11) key to activate current time symbol
‘9",

2. Press ,—"or ,+" (5/6) keys to set the current
time.

Changing screen brightness adjustment

1. Press (11) key to activate screen brightness
symbol '7' for screen brightness adjustment.

2. Press'-' or '+' (5/6) keys to set the desired
brightness.

» Selected brightness level will appear as d-01,

d-02 or d-03 on the display.

First cleaning of the appliance

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or
layers will be burnt off and removed.

13/EN

WARNING

Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How fo

operate the electric oven, page 16.

Operate the oven for about 30 minutes.

Turn off your oven; See How to operate the

electric oven, page 16

> w

2

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 21.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,
page 21

L

o~

Smell and smoke may emit during first
heating. Ensure that the room is well
entilated.




[} How to use the hob

General information about cooking

DANGER

Risk of fire by overheated oil!

When you heat oil, do not leave it
unattended.

Never try to extinguish the fire with
water! When oil has caught fire,
immediately cover the pot or pan with a lid.
Switch off the hob if safe to do so and
phone the fire service.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating
oil.

Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on. They
might get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after the
cooking is complete.

As the surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make
any unnecessary cleaning by preventing the
dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another
cooking zone, lift and place it onto the
cooking zone you want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

1

S~ w N =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Dual-circuit cooking plate 18-20/12-14 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Extended cooking plate 14-16/25-27cm s list
of advised diameter of pots to be used on
related burners.
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DANGER

Broken glass!

Do not let any objects fall onto the hob.
Even small objects (e.g. salt shaker) may
damage the hob.

Do not use glass ceramic hobs with cracks.
Water may enter into the cracks and cause
a short circuit.

If the surface is damaged in any way (€. g.
visible cracks), switch off the device
immediately to reduce the risk of an electric
shock.

Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do
Inot stare at the bright light.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn
the hob control knobs to the corresponding level.

Cooking |1 2—3 4—6
level

warming | stewing, cooking,

simmering | roasting,

boiling

Cooking |1 2 3

level

warming | stewing, cooking,

simmering | roasting,

boiling

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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Using multi-segmented cooking zones
Multi-segmented cooking zones allows to cook
with different size of saucepans on the same
cooking zone. When these cooking zones are
activated, first the inward cooking zone turns on.
1. To change the active cooking zone diameter,
turn the control knob clockwise.
2. A'click" will be heard as soon as the hotplate
radius changes.

Turning off multi-segment cooking zones

1. Turn the knob counter clockwise to OFF (upper)
position to turn off the oven. All segments of

12 3 2 1
1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 and 3 of the multi-segment
cooking zones do not operate
independently.




B How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING
Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

DANGER
Risk of scalding by hot steam!

Take care when opening the oven door as
steam may escape.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone molds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mold in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and big-piece
meats with dressings such as lemon juice
and black pepper before cooking will increase
the cooking performance.

e [tlasts about 15 to 30 minutes longer to roast
the meat with bones when compared to

roasting the same size of meat without bones.

e Each centimeter of the meat thickness
requires approximately 4 to 5 minutes of
cooking time.

e |et meat rest in the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are vegetables
with high water content such as tomatoes and
onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in
such a way that the space covered does not
exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking tray
to the lower rack to collect fats. Add some
water in the tray for easy cleaning.

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!

Only use food for grilling which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

How to operate the electric oven

Before using the oven the clock time must
be set. If the clock time is not set, the main
loven will not work.

Select temperature and operating mode

1 2

—_

Function knob
Thermostat knob

1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

no
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Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to
off (Upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side
rack correctly. Wire shelf must be inserted
between the side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear wall
of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of the
door in order to obtain a good grill performance.
Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

simultaneously from the top and

bottom. For example, it is suitable for
cakes, cookiesand casseroles in

baking trays. Cook with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

]

17/EN

Operating with fan

%,

Fan Heating

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Frozen granular food is thawed slowly
at room temperature and cooked food
is cooled down.

Fan assisted heating (in the rear wall)
is in operation. Hot air is evenly
distributed throughout the oven
rapidly by means of the fan. In most
cases, preheating is not required.
Suitable for cooking your food in
different rack levels. Suitable for
cooking with multi trays.

"3D" function

Full grill
AN

Grill+Fan
A\

o

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.

Grilling effect is not as strong as in
Full Grill
e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.
Set the desired temperature.
e Turn the food after half of
the grilling time.



Using the oven clock

Program key

Cooking time

End of cooking time
Alarm

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume

Current time
Keylock
Adjustment key

— =4O 00 N O O~ wWw N —

— O

he maximum time to be set for the end of
he cooking process is 5 hours and 59
minutes. In case of power cut, program will
be canceled. Reprogram is needed.

e

hile making any adjustments, related
ymbols will flash on the display. You must
ait for a short time for the settings to take
effect.

1S

If no cooking setting is made, time of the
day cannot be set.

©]

(Cooking time will be displayed once the
ooking starts.

S|

Cooking by specifying the cooking time:

You can set the oven so that it will stop at the end

of the specified time by setting the cooking time on

the clock.

1. To adjust the cooking time, Press Program key
(1) and activate the Cooking Time symbol (2).

2. Press'-'/'+" (5/6) keys to set the cooking
time.

» Once the Cooking Time is set, Cooking symbol

will be displayed continuously.

If you want to set the end of cooking time to a

later time:

After setting the cooking time on the clock, you

can set the end of cooking time to a later time.

1. To adjust the cooking time, press Program key
(1) and activate the Cooking Time symbol (2).

2. Adjust the cooking time with Minus (5) and
Plus (6) keys.

» Cooking Time symbol remains it (displayed

continuously) after setting the cooking time.

3. To set the End of Cooking Time, Press
Program key (1) and activate the Cooking Time
symbol (3).

4. Press - (5) and + (6) keys to set the end of
cooking time.

» Once the End of Cooking Time is set, End of

Cooking symbol and Gooking symbol will be

displayed continuously. The End of Cooking Time

symbol (3) will disappear as soon as the cooking
starts.

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Oven timer automatically calculates the startup

time for cooking by using the end of cooking time

and the cooking period you have set. Selected
operation mode is activated when the startup time
of cooking has come and the oven is heated up to
the set temperature. It maintains this temperature
until the end of cooking time.

7. After the cooking process is completed,
"End™ appears on the displayed and the
alarm will sound.

8. Alarm signal will sound for 2 minutes. To stop

the alarm signal, just press any key. Alarm will

be silenced and current time will be displayed.
If you mute the alarm by pressing any
key, the oven will restart operating.
If you press any button at the end of the
alarm period, the oven will restart
operating.

Turn off the oven with the Temperature knob

and Function knob.

©
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Using the keylock

Activating the keylock

You can prevent oven from being used by
activating the Keylock function.

1I1 10 9

1 Program key

2 Cooking time

3 End of cooking time

4 Alarm

5 Minus key

6 Plus key

7 Screen brightness setting

8 Alarm volume

9 Current time

10 Keylock

11 Adjustment key

1. Press the key (11) to activate Keylock symbol
(10).

» "OFF" will appear on the display.

2. Press '+' key (6) to activate the keylock.

» Once the keylock is activated, "On" appears on

the display and the Keylock symbol (10) remains lit.

hen the Keylock function is activated,
ontrol panel buttons except for the key (11)
annot be used.

Deactivating the keylock

1. Press Adjustment key (11) to activate Keylock
symbol (10).

» "On" will appear on the display.

2. Press '-' (5) to deactivate the keylock.

» "OFF" will be displayed once the keylock is

deactivated.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any

warning or reminder apart from the cooking

programme.

The alarm clock has no influence on the functions

of the oven. It is only used as a warning. For

example, this is useful when you want to turn food

19/EN

in the oven at a certain point of time. Alarm clock
will give a signal once the time you set is over.

11 10 8 7 6

Program key

Cooking time

End of cooking time
Alarm

Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume

Current time

10 Keylock

11 Adjustment key

Setting the alarm clock

1. Press Program key (1) to activate the alarm
time symbol (4).

he maximum alarm time can be 23
hours and 59 minutes.

OOooO~NOOI b~ wnN —

2. Adjust the alarm time using ,,+“ /,,—* (5/6)
keys.

» Alarm symbol will remain lit and the alarm time

will appear on the display once the alarm time is

set.

3. Atthe end of the alarm time, Alarm Time
symbol (4) will start flashing and the alarm
signal is heard.

Turning off the alarm

1. To stop the alarm, just press any key.

» Alarm will be silenced and current time will be

displayed.

If you want to cancel the alarm:

1. Toreset the alarm time, press Program key (1)
to activate the alarm time symbol (4).

2. Press and hold the '-' (5) key until "00:00" is
displayed.



larm time will be displayed. If the alarm
ime and cooking time are set concurrently,
hortest time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Press Setting key (11) to activate the Alarm
Tone symbol (8).

2. Adjust the desired tone using ,,+“ /,,—* (5/6)
keys.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-

02" or "b-03" on the display.

Cooking times table

he values indicated in the table below are
data indicative. They may vary according to
he type of food as well as your preferences
of cooking.

Baking and roasting
Level 1 is the bottom level in the oven.

Dish Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
(approx. in min.)
Cakes in tray* One level = 3 175 30..45
Cakes in mould* One level 2 175 30 ... 50
Cakes in cooking | One level 0 3 160..170 25...30
paper*
Sponge cake* One level l:] 3 180... 200 10... 20
Cookies* One level ] 3 160...170 20...30
Dough pastry* One level = 3 200 20..30
Rich pastry* One level B 3 190 20...35
Leaven* One level = 3 190 20..40
Lasagna* One level = 2 180 25..45
Pizza* One level ] 1 200 10... 20
Beef steak (whole) | One level o 2 25 min. 220, then 80 ...100
/ Roast 180...190
Leg of Lamb One level 2 25 min. 220, then 70...90
(casserole) == 190
Roasted chicken One level = 2 15 min. 250/max, 55...65
= then 190
One level 2 15 min. 220, then 50 ...65
180...190
Turkey (Sliced) One level e 3 25 min. 220, then 70...120
190
One level 2 25 min. 220, then 60 ... 100
180...190
Fish One level & 3 200 20..30
One level £ 3 200 20..25
When cooking with 2 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.
* |t is suggested to perform preheating for all foods.

(**) In a cooking that requires preheating, preheat

at the beginning of cooking until the thermostat

lamp turns off.

T|ps for baking cake
If the cake is too dry, increase the
temperature by 10 and decrease the cooking
time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10 and decrease the cooking
time. Dampen the layers of dough with a
sauce composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |f the pastry takes too long to bake, pay care
that the thickness of the pastry you have
prepared does not exceed the depth of the
tray.
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e |f the upper side of the pastry gets browned
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables
e |f the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid

instead of a tray. Closed vessels will preserve

the juice of the dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil

the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.
How to operate the grill

Before using the oven the clock time must
be set. If the clock time is not set, the main

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill

stands against rear part of the oven. Slide your

wire grill to the front section of the rack and settle

it with the help of the door in order to obtain the

best grill performance.

« Do not use the upper level for grilling.

1

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

ven will not work.

Switching on the grill
1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

Grilling with electric grill

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!

Only use food for grilling which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

Cooking times table for grilling

Food Insertion level Grilling time (approx.)
Fish 4.5 20...25 min. *
Sliced chicken 4.5 25...35 min.
Lamb chops 4.5 20...25 min.
Roast beef 4.5 25...30 min. *
Veal chops 4.5 25...30 min. *
Toast bread 4 1...2 min.

" depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product
is cleaned at regular intervals.

DANGER
Risk of electric shock!

Switch off the electricity before cleaning
appliance to avoid an electric shock.

DANGER

Hot surfaces may cause burns!

Allow the appliance to cool down before you
clean it.

e (lean the product thoroughly after each use.
In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid
or chloride to clean the stainless or inox
surfaces and the handle. Use a soft cloth with
a liquid detergent (not abrasive) to wipe those
parts clean, paying attention to sweep in one
direction.

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

mDo not use steam cleaners for cleaning.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of
cloth dampened with cold water in @ manner as
not to leave any cleaning agent on it. Dry with a
soft and dry cloth. Residues may cause damage on
the glass ceramic surface when using the hob for
the next time.
Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon
juice. You can also use suitable commercially
available products.
If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed
well. Then, clean the surface of the hob with a
damp cloth.
Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and control knobs with a
damp cloth and wipe them dry.

Damage of the control panel!
Do not remove the control knobs for control
panel cleaning.

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side
wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.
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Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean the
product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or

harp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as i i i

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven
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12 3
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.
Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the

clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.
1. Open the oven door.

12

Screw

Plastic profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).
4. Then group the door again, put the glass pane
(3) to the plastic slots (4) and group the profile.



Replacing the oven lamp If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.

DANGER 2. Turn the glass cover counter clockwise to
Hot surfaces may cause burns! :

Make sure that the appliance is switched off|
and cooled down in order to avoid the risk
of an electrical shock.

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 5 for details. Oven
Isamps Ci” betobtalned from Authorised 3. Remove the oven lamp by turning it counter

ervice Agents. clockwise and replace it with the new one.

4. Install the glass cover.
mPosition of lamp might vary from the figure.
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[ Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

mlt is normal that steam escapes during operation. This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

mvvhen the metal parts are heated, they may expand and cause noise. This is not a fault.

Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> Keylock may be enabled. Please
disable it. (See. Using the keylock, page 19)

Oven light does not work.

e (Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e In models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

(In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.

e A previous power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch
it on again.

Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you can
not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never attempt
0 repair a defective product yourself.
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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukcii!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktory wyprodukowano w nowoczesnym zaktadzie i
poddano wymagajacym procedurom kontroli jako$ci.

Radzimy zatem uwaznie przeczytac niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i zachowaé jg do
wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé z tego wyrobu.

Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.

Zachowaj niniejsza Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w przysziosci.

Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.

Pamigtaj, ze ninigjsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli.
Rdznice pomigdzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcii.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:
EWazna informacja lub przydatna wskazowka dot. uzytkowania
AOstrzeZenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

&Ostrzeienie przed porazeniem elektrycznym.

AOstrzeZenie przed zagrozeniem pozarem.
@Ostrzeienie przed goracymi powierzchniami.

>

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
€ ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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U Informacije ogéine

Opis urzadzenia

(o2 B @ R S

=

Drzwiczki przednie
Uchwyt

Szuflada dolna
Tacka

Pétka druciana
Panel sterowania

- = © oo ~
- o

10 11
9
8
Plyta grzejnika

Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
Lampka

Element grzejny grilla

Pozycje potki

1 2 3 4

Pokretto wyboru funkcji

Lampka ostrzegawcza

Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
lew:

DWl}JIOObWOdOWZi ptytka do gotowania Przedni
lewy

Czasomierz cyfrowy

©

6 7 8 9

Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni
prawy

Rozszerzona ptytka do gotowania Tylny prawy
Lampka termostatu

Pokretto termostatu
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Dane techniczne

DANE 0GOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gieb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czgstotliwose 230V ~50Hz
kaczne zuzycie energii el. 8.2kW
Bezpiecznik min. 16 Ax3/32A
Typ/ przekréj przewodu HOSW-FG
32,5 mm?
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m
PEYTA KUCHENNA
Palniki
Tylny lewy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 140 mm
Moc 1200 W
Przedni lewy Dwuoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 180/120 mm
Moc 700/1700 W
Przedni prawy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 140 mm
Moc 1200 W
Tylny prawy Rozszerzona ptytka do gotowania
Wymiary 140/250 mm
Moc 1100/2000 W
PIEKARNIK/GRILL
Piekarnik gtdwny Piekarnik wielofunkcyjny
Klasa sprawnosci energetycznej” A
Oswietlenie wewnetrzne 15-25 W
Zuzycie energii el. przez grill. 1.6 KW

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gdrmego-dolnego | wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostegpne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastgpujacq priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione artosci podane na etykietkach wyrobu lub
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano
yrobu. warunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnosnymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji s3 schematyczne i
moga sie nieco roznic od danego wyrobu.
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Akcesoria

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektére z akcesoriow
pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢

dostarczane razem z tym modelem
produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych porcji
pieczeni.

Foremka gtgboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
rillowaniu.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.
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E Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktdre pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji uniewaznia wszelkie gwarancije.

Ogolne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

e Wyrob ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z zaburzeniami
funkcji fizycznych, czuciowych lub
umystowych, a takze przez osoby
niewyksztatcone lub niedoswiadczone (w tym
dzieci), o ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
ktora odpowiednio pouczy je, jak uzytkowac
ten wyrab.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby zapobiec
manipulowaniu przy wyrobie.

e Przyfgcz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie odpowiada za
zadne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
miejscowymi.

e Aby unikng¢ zagrozenie w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi go
wymieni¢ producent, punkt serwisowy lub
wykwalifikowany elektryk.

¢ Nie wolno uruchamia¢ tego wyrobu, jesli jesli
jest niesprawny lub widocznie uszkodzony.

e Nie wolno wykonywa¢ zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozna jednak
zaradzi¢ niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani modyfikacji. Patrz
Rozwigzywanie problemdw, strona 26.

e Nie wolno my¢ tego wyrobu wodg! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

e Nigdy nie wolno uzywac tego wyrobu w stanie
zaktdcenia oceny sytuacji lub koordynacii
przez konsumpcje alkoholu i/lub innych
$rodkow odmieniajgcych Swiadomosg.
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Wyréb musi by¢ odtgczony od sieci w trakcie
instalacji, konserwacii, czyszczenia i napraw.
Zachowaj ostroznos¢, jesli w potrawach
stosuje sie napoje alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze sig
zapalic¢ po zetknigciu z gorgeymi
powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych stoikow. Cisnienie, kidre
wytworzy sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie nagrzewaja
przy pracy.

Nie umieszczaj foremek do pieczenia, naczyn
ani folii aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor wentylacyjny
nie byt zakryty.

Urzadzenie to nagrzewa si¢ podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych palnikow, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow grzejnych itp.
Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj odporne
na wysokie temperatury rekawice.

Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta lub
popekang szybg w przednich drzwiczkach.
Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sig
w trakcie jego pracy. Upewnij sig, ze
przytacze gazowe/elekiryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym razie moze
ono ulec uszkodzeniu.

Przewod zasilajgcy nie moze sie zakleszczy¢
miedzy drzwiczkami i ramg piekarnika, a
takze nie mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym wypadku
izolacja przewoddw moze sig topi¢ i w
rezultacie moze nastapic zwarcie.

Upewnij sig, 7e po kazdym uzyciu wyrdb ten
jest wytaczany.

Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na dnie
naczynia cignienie par moze powodowac
podskakiwanie naczynia. Dlatego



powierzchnia piekarnika i dno naczynia
musza by¢ zawsze suche.

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
ykwalifikowang osobe i zgodnie z
bowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym

gwarancja zostanie uniewazniona.

Urzadzenia nie wolno obstugiwac z
ykorzystaniem zewnetrznego zegara ani
sobnego pilota.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do uzytku domowego.

Nie dopuszcza sie uzytkowania komercyjnego.
"UWAGA: Urzadzenie to stuzy wytacznie do
pieczenia potraw. Nie wolno uzywac go do innych
celéw, na przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, cierek do naczyn, itp. na uchwytach,
ani do celow suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig z nim.

Piekarnik mozna uzywac do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elekiryczne i gazowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
dzieci z dala od tego wyrobu w trakcie jego
pracy i nie pozwalac im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuje, jego dostepne czgsci
nagrzewajg sie znacznie, a wiec do czasu

jego ostygniecia nalezy trzymac dzieci z dala
od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa si¢ grilla, dostepne
czesci kuchenki moga sie bardzo nagrzewac.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala od
kuchenki."

e Nie stawiaC na urzadzeniu zadnych
przedmiotow, po ktdre mogtyby siegac dzieci.

e (Gdy drzwiczki sg otwartenie obcigzac ich
zadnymi cigzkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrdcic, lub moga sie uszkodzié
zawiasy drzwiczek.

e Materiaty opakowaniowe mogg byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac¢ materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci. Prosimy
pozbyc¢ sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

Bezpieczeristwo obstugi urzadzen
elektrycznych

Uszkodzenia urzadzen elekirycznych sg jedng z
najwazniejszych przyczyn pozaréw w domach
prywatnych.

e \Wszelkie prace na uktadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywa¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz wyrdb i
odtacz go od sieci zasilajgcej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik zabezpieczajacy instalacje
domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancije.

Przygotowanie miejsca do instalacji i

dostepu do sieci elektrycznej i gazowej to

bowigzek klienta.

ZAGROZENIE
Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektéw. elsi
ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego odstepu
na przeptyw powietrza pod tym wyrobem zalecamy
zamontowanie go na solidnej podstawie, ktdrej
nozki nie zagtebiajg sie w dywan lub wyktadzing
dywanowa.

Podtoga kuchni musi unie$¢ mase urzadzenia plus
dodatkowy cigzar naczyn i zywnosci.
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e Moznagou

stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny
odstep 40 cm ponad poziomem ptyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 6,5 cm
pomigdzy tym urzadzeniem a $ciang, scianka
dziatowa lub wysoka szafka kuchenna.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty kuchennej.

e (") Jeslinad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawd? wysokosé instalacji w
instrukcji wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada klasie 1, tzn. mozna
je ustawic tytem i jednym bokiem do $cian
kuchni, mebli kuchennych, czy urzadzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub sprzety
kuchenne po drugiej stronie nie moga by¢
wieksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
muszg by¢ odporne na wysoka temperature
(co najmniej do 100 °C).

Instalacja i przytaczenie

Urzadzenie to mozna instalowac i przytaczac
wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai
instalowania.



Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodéwek lub zamrazarek. Ciepto emitowane
przez nie doprowadzi do zwigkszonego
zZuzycia energii przez urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie
0soby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na
podtodze. Nie moze stac¢ na podstawie ani
cokole.

zkoda materialna!
Nie wolno podnosi¢ ani przesuwac kuchenki
iggnac za klamke.

Przytgczenie elektryczne

Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego bezpiecznikiem
0 odpowiedniej specyfikacji podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznym,

zwarciem lub pozarem z powodu
niefachowej instalacji!

Urzgdzenie to moze zostac przytgczone do
zasilania tylko przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elektrycznym,
zwarciem lub pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac, ani stykac z
gorgcymi czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sig przewdd zasilajgcy, musi
wymieni¢ go kwalifikowany elekiryk.

Parametry zasilania musza odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowa albo widac przy otwartych
drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona jest
na tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.

Przewod zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadacé
parametrom podanym w tabeli "Dane techniczne".

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznoscig!
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, prosimy odtgczy¢ to
urzadzenie od zasilania.

Przytgczanie kabla zasilania

1. Jedli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania
we wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wyfgcznik z przerwg stykowa co najmniej 3
mm (bezpieczniki, liniowy wytgcznik
bezpieczenstwa, stycznik), ktorego wszystkie
bieguny powinny sgsiadowac z wyrobem (ale
nie ponad nig) zgodnie z przepisami IEE.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

E@’”

[2 e
m.m_l
Lziemienie
220/2&0/240V A

3NAC 380/400/315 V

uziemleme

2NAC 380/400/415 V

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz

przewody jak wskazano ponizej:
Przewdd brazowy = L (Faza)
Przewod niebieski = N (Zero)
Zielony/ 70ty kabel = (E) == (uziemiajacy)
Przysun wyrdb do $ciany kuchni.
Ustawianie nézek piekarnika
Drgania w trakcie pracy mogg powodowac
przesuwanie sig naczyn. Yej niebezpieczne;
sytuacji mozna unikna¢ poziomujac i
réwnowazac wyrob.
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Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie, ze
wyrob stoi prosto nastawiajac cztery ndzki na
spodzie obracajgc je w lewo lub prawo i
wyréwnaj poziom z blatem kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie

1. Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.
2. Sprawdz funkcje elektryczne.

Pozbywanie si¢ odpadow

Pozbywanie sig materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtdrnych. Nalezy odpowiednio sig ich
pozbywac i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie nalezy ich
wyrzucac razem ze zwyklymi odpadkami
domowymi.

Przyszty transport

e /Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik w folie
babelkowg lub gruba tekiure i zabezpiecz
tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
widz do jego srodka pasek tektury, réwno z
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pozycjg tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma klejgcg do $cian bocznych.

¢ Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.

Nie stawiaj na tym urzadzeniu zadnych
innych przedmiotow. Urzadzenie to nalezy
ransportowa¢ w pozycji stojacej.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejskg 2002/96/WE oraz polska Ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany fgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
$rodowiska naturalnego konsekwencii,
wynikajacych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



Pl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujace wskazbwki pomoga uzytkowaé
urzadzenie w Sposob ekologiczny oraz
energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca si¢ jg w instrukcji
obstugi lub przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w
piekarniku wiecej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowa¢ w dwdch naczyniach obok
siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczedzié energie wytgczajac
piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

e (otuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
$rednicy garnka. Zawsze wybieraj gamki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
gamnki zuzywajg wiecej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywac garnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniaja lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do
1/3 energii elektrycznej.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub naczynia
nie moze by¢ mniejsze od piyty grzejne;.

e Utrzymuj strefy gotowania i dna gamkdow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

e W przypadku dtugiego gotowania wytaczaj
strefe gotowania na 5 lub 10 minut przed
uptywem czasu gotowania. Wykorzystujgc
ciepto resztkowe mozna zaoszczedzié do 20%
energii elekirycznej.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawié
egar. Piekarnik nie dziata, jesli nie
nastawiono zegara.

Przy kazdej regulacji na zegarze migac beda
odnosne symbole.

Po pierwszym zataczeniu zasilania piekarnika
ustaw godzine przyciskami ="' lub '+' (5/6).

11 10 8 7

Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania

Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu

Gtosno$¢ alarmu

Biezacy czas

10  Blokada przyciskow

11 Klawisz regulacii

Po nastawieniu godziny mozna zaczynaé i konczy¢
gotowanie wybierajgc pozadang pozycje
przyciskami temperatury i funkcji.

O N O OB~ wWw N =

(<o}

esli nie ustawi sig biezgcej godziny, czas
ustawiany bedzie od godziny 12:00.

ySwierli sie symbol zegara '9' na znak, ze
nie ustawiono biezacej godziny. Symbol ten
zniknie po ustawieniu godziny.
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przypadku zaniku zasilania nastawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba
ie ustawi¢ na nowo.

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. Nacisnij (11) aby zataczy¢ symbol biezacej
godziny '9".

2. Nacisnij '-' lub '+' (5/6) aby ustawi¢ biezaca
godzing.

Zmiana ustawienia jasno$ci ekranu

1. Nacisnij (11) aby zataczy¢ symbol jasnosci
ekranu '7" w celu dokonania jej regulacii.

2. Nacisnij '=' ub '+' (5/6) aby nastawi¢ jasnosc.

» Wybrane poziomy jasnosci wy$wietlg sie na
ekranie jako d-01, d-02 Ilub d-03.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem
je wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcii i warstwy
ochronne.
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OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. \Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 16.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac
Dpiekarnik elektryczny, strona 16

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 21.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wylacz grill; patrz Jak obstugiwac grill,
strona 21

trakcie pierwszego nagrzewania moze sig
dziela¢ nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje.

aa




E] Jak uzywaé piyty kuchennej
Ogolne informacje o gotowaniu
ZAGROZENIE

Zagrozenie pozarem od przegrzanego
oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego oleju bez
dozoru.

Nie gas$ ognia wodg! Gdy olej sie zapali,
nalezy natychmiast przykry¢ garnek lub
patelnie pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zatelefonowac po straz pozarna.

Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie

jg osusz, a potem delikatnie jg pot6z na

goracym oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki
nie byty nad ptyta, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sig. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, ktore tatwo
moge sie przechylic.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalgczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani gamek, moze uszkodzi¢
ten wyrob. Po zakoniczeniu gotowania wytgcz
strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ gorgca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni
piyty, oczy$é jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim
dnem.

e Do garnkow i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wigc
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkéw ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania.
Aby przenie$¢ gamek do innej strefy

gotowania, podnies$ go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Wskazowki dla ptyt szklano-ceramicznych

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne roznice temperatur.

Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramiczne;
jako potki do ustawiania rzeczy ani jako piyty
do krojenia.

Uzywaj tylko garnkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powoduja zarysowanie tej powierzchni.

Nie uzywaj garnow ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnie
szklano-ceramiczna i
spowodowaé pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem pfaskim.
Zapewnia to tatwiejsze
przenoszenie ciepta.
Jedli garnek ma za matg
Srednice, marnuje sie
energia.

iliytkowanie ptyt kuchennych

1 4

3

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16
cm

Dwuoobwodowa ptytka do gotowania 18-
20/12-14 ¢cm

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16
cm
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4 Rozszerzona ptytka do gotowania 14-16/25-
27 cm to wykaz zalecanych srednic garnkdw
do uzytku na odno$nych palnikach.

ZAGROZENIE

Pottuczone szkto!

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek mogto spas¢
na ptyte kuchenng. Nawet mate przedmioty
(np. solniczka) moga uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj ptyt witroceramicznych z
peknigciami. Do takiego peknigcia moze
dosta¢ sie woda i spowodowac zwarcie.
Jesli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposob uszkodzona (np.
widocznie popeka), natychmiast wytgcz
plyte aby zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem
elektrycznym.

zybkonagrzewajgce sie witroceramiczne
ptyty kuchenne po zatgczeniu emitujg jasne
Swiatto. Prosimy nie wpatrywac sie w to
jaskrawe Swiatfo.
Wigczanie witroceramicznych stref gotowania
Do obstugi witroceramicznych stref gotowania
uzywaj klawiszy stref gotowania. Aby uzyskac
zadany poziom gotowania, ustaw pokretta stref
gotowania na odpowiedni poziom.

Poziom 1 2—3 4—6
gotowania
podgrzewanie | gotowanie do | gotowanie,
wrzenia, smazenie
utrzymywanie
w cieple
Poziom 1 2 3
gotowania
podgrzewanie | gotowanie do | gotowanie,
wrzenia, smazenie
utrzymywanie
w cieple
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Wytaczanie witroceramicznych stref gotowania

Obr6¢ pokretto plytki grzejnej do pozycji OFF [WYL.]

(g6rnej).

Uzytkowanie wielosegmentowych stref

gotowania

Wielosegmentowe strefy gotowania umozliwiajg

gotowanie w garnkach réznych wielkosci na tej

samej strefie gotowania. Przy wigczaniu tych stref,

pierwsza wigcza sie strefa wewnetrzna.

1. Aby zmieni¢ $rednice czynnej strefy, obroé jej
pokretto w prawo.

2. Przy zmianie promienia strefy gotowania
stychac ,klikniecie".

Wytaczanie wielosegmentowych stref

gotowania

1. Aby wytaczy¢ strefe gotowania, obro¢ pokretto
w prawo, w potozenie gdrne. Wytaczg sie

ie segmenty tej i

12 3 2 1
1 Pozycja 1
2 Pozycja 2
3 Pozycja 3

Pozycje 2 oraz 3 wielosegmentowych
stref gotowania nie dziatajg niezaleznie.




[ Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast
i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

ZAGROZENIE

Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos¢, bo moze ulotnic sig z niego

gorace powietrze.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajacymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.
Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w $rodku péti.
Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji
pétki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i
duzych porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in
czamym pieprzem przed pieczeniem
podniesie jego wydajnos¢.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30
minut dtuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekaja
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pdtce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazbwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg kruchosé i nie wysychaja.

Do grillowania szczegolnie nadaja sie ptaskie

kawatki, nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski,

a takze warzywa o znacznej zawartosci wody, takie

jak pomidory i cebule.

e Rozdz kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki sposob,
aby pokryta nimi powierzchnia nie wystawata
poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pdtke wsuri foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej
oczysci¢ to naczynie z tuszezu wlej do niego
troche wody.

Zagrozenie pozarem z powodu Zywnosci
nienadajgcej sie do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny
Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawié

egar. Piekarnik nie dziata, jesli nie
nastawiono zegara.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 2

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

1. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.
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2. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
wybrany tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej

temperatury i utrzymuije ja. W trakcie nagrzewania

lampka temperatury pozostaje zapalona.

Wytaczanie piekarnika elekirycznego
Przekrec pokretta funkcji i temperatury w gérne
0zycje ,off” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt
druciany na potce drucianej. Ruszt druciany trzeba
wsadzi¢ pomigdzy potki druciane jak pokazano na
rysunku.

Ruszt druciany nie moze opieraé sie o tylng ciane
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy
Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze réznié
sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gorna i dolna

— Grzatki gorna i dolna dziatajg.

Zywno$¢ nagrzewana jest

— réwnoczesnie od gory i od dotu.
Nadaje sig, na przyktad, do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
— potrawy od spodu po upieczeniu.
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Grzanie dolne/gdrne z termoobiegiem

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozporowadza gorace powietrze po
catym piekarniku. Piecz w jednej tylko
blasze.

]

Praca z wentylatorem.
* Piekarnik nie jest nagrzewany.
8]

Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Mrozonki granulowane
rozmraza sig powoli w temperaturze
pokojowej, a potrawy gotowane sie
studzi.

Termoobieg

Nagrzewanie z termoobiegiem (w
Scianie tylnej). Wentylator szybko
réwnomiernie rozporowadza gorace

powietrze po catym piekarniku, W
wigkszosci przypadkow podgrzewanie
nie jest potrzebne. Nadaje sie do
pieczenia potraw na réznych
poziomach pétek. Nadaje sie do
pieczenia w kilku blachach na raz.

Funkcja "3D"

= Dziatajg grzatki gérna i dolna i
nagrzewanie z termoobiegiem (w
— Scianie tylnej). Potrawy pieka sie

réwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Full grill

ANV Dziata duzy grill w suficie piekarnika.

Nadaje sig do grillowania duzych

ilodci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawionej
péice pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e Qbrdc potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.




Grill+termoobieg
NA

& Efekt grilowania nie jest tak silny, jak
przy Full Grill.

e Do grilowania potdz mate lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawiong;
pétce pod grzatka grilla.

e Nastawianie wybranej
temperatury

e (Obro¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

11

Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
Gtosno$¢ alarmu
Biezacy czas

Blokada przyciskéw
Klawisz regulacji
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Najpdzniejsza godzina, na ktdrg mozna
nastawic¢ koniec procesu pieczenia, to 5:59.
razie przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Nalezy go ponownie

zaprogramowac.

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu miga¢
beda odnosne symbole. Trzeba odczekac
chwile, az ustawienia zaczng dziatac.

esli nie nastawi sie zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna nastawi¢ godziny.

Po rozpoczeciu gotoweania wyswietli sie
czas gotowania.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Mozna tak ustawic piekarnik, aby wytaczyt sie o

okreslonej, nastawionej na zegarze godzinie.

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia
.

2. Aby nastawi¢ godzing pieczenia naciskaj
przyciski '=' / '+' (5/6).

» Po nastawieniu godziny pieczenia symbol

pieczenia wyswietla¢ sie bedzie ciggle.

Jesli zechcesz nastawi¢ zakoriczenie pieczenia

na pézniejszg godzing:

Po nastawieniu godziny pieczenia na zegarze

mozna nastawi¢ pdzniejszg godzing zakonczenie

pieczenia.

1. Aby nastawic czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia
(2).

2. Nastaw czas pieczenia przyciskami mnus (5) i
plus (6).

» Po nastawieniu czasu pieczenia symbol czasu

nadal (ciggle) sie pali.

3. Aby nastawi¢ godzing zakofczenia pieczenia,
nacisnij przycisk programu (1) i zatgcz sysmbol
czasu gotowania (3).

4. Naciénij przyciski- (5) oraz + (6) aby nastawi¢
godzing zakonczenia pieczenia.

» Po nastawieniu czasu zakonczenia pieczenia

symbole korica pieczenia i pieczenia beda

wyswietlac sie ciggle. Symbol korica czasu
pieczenia(3) zniknie, gdy tylko pieczenie sie
rozpocznie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

)
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» Czasomierz piekarnika automatycznie oblicza
godzing rozpoczecia pieczenia na podstawie
godziny korica gotowania i jego czasu trwania. Gdy
nadejdzie godzina rozpoczecia gotowania,

aktywuje sie wybrany tryb pracy i piekarnik

nagrzewa sie do nastawionej temperatury.

Utrzymuije te temperature przez caty czas pieczenia.

7. Po zakoriczeniu procesu gotowania wyswietli
sig "End" i odezwie alarm.

8. Dzwigk alarmu trwa 2 minuty. Aby wytgczy¢
alarm, nacisnij dowolny klawisz. Alarm
ucichnie i wyswietli sie biezgca godzina.

esli Sciszy sie alarm nacisnieciem
dowolnego klawisza, piekarnik
ponownie sig¢ uruchomi.
Jesli na koniec czasu alarmu przycisnie
sie dowolny przycisk, piekarnik
ponownie si¢ uruchomi.

9. Wyigcz piekarnik pokrettem temperatury lub
pokrettem funkcii.

Blokada przyciskéw

Zaktadanie blokady przyciskéw

Uruchamiajgc funkcje Keylock [Blokada przyciskéw]
mozna zapobiec uzyciu piekarnika.

11 10 9 ? 7
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Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu

9 Biezacy czas

10  Blokada przyciskow

11 Klawisz regulacii
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1. Nacisnij przycisk (11) aby zapali¢ symbol
Keylock [Blokada] (10).

» Na wyswietlaczu pojawi sig¢ "OFF™ [WYt].

2. Nacisnij przycisk '+' (6), aby zataczy¢ blokade
przyciskow.

» Po zatozeniu blokady, "On" [Zat.] pojawi sie na

wyswietlaczu, a symbol Keylock [Blokada] (10) pali

sie nadal.

Przy zataczonej blokadzie nie mozna uzy¢
7adnego z przyciskéw panelu sterowania z
jatkiem (11).

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Nacisnij przycisk Adjustment [Regulacja] (11),
aby zapali¢ symbol Keylock [Blokada] (10).

» Na wyswietlaczu pojawi si¢ "On" [Zat.].

2. Naci$nij przycisk '-' (5), aby wytgczy¢ blokade
przyciskow.

» Po wytaczeniu blokady wyswietli sig"OFF" [WYt].

Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w
piekarniku mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych
ostrzezen lub przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika. Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na
przyktad przydaje sie, gdy chce sie obrdcic
potrawe w piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm
czasowy sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

11 10 9 8 7 6

Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
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8 Gtognos¢ alarmu

9 Biezacy czas

10  Blokada przyciskow
11 Klawisz regulacii

Ustawianie alarmu czasowego
1. Nacisnij przycisk Program (1), aby zapali¢
symbol alarmu czasowego (4).

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godzin i

59 minut.

2. Nastaw czas alarmu przyciskami Minus (5) i

Plus (6).

» Symbol alarmu nadal si¢ pali, a gdy ustawi sig

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol Alarm Time
[Czasu alarmu] zaczyna migac i odzywa si¢

sygnat alarmowy.

Whytgczanie alarmu
1. Aby wytaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢
dowolny Klawisz.

» Alarm ucichnie i wy$wietli sig biezaca godzina.
Jesli chcesz skasowac alarm:

1. Aby wyzerowac czas alarmu naciska sig

klawisz Program (1), aby uaktywni¢ symbol

czasu alarmu (4).

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz Minus (5), az
wyswietli sie "00:00".
ySwietli sig czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sig czas alarmu i cza
pieczenia, wyswietli sig krotszy z nich.

Zmiana dZwigku alarmu

1. Nacisnij przycisk Setting [Ustawienie] (11), aby
zapali¢ symbol Alarm Tone [DZwigk alarm] (8).

2. Nastaw dzwiek przyciskami Minus (5) i Plus (6).

» Wybrane dZwigki alarmy wyswietla sie na

ekranie jako b-01, b-02 lub b-03.

Tabela czasow pieczenia

Podane tu wartosci zostaty okreslone w

arunkach laboratoryjnych. Moga sig rézni¢
od wartosci wrasciwych dla Twojego
urzadzenia.

Pieczenie ciast i migs

Poziom 1 to najnizszy poziom piekarnika.

Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,

gotowania w min.)
Ciasto na blasze*™ | Jeden poziom ] 3 175 30..45
Ciasto w foremce™* | Jeden poziom % 2 175 30...50
Ciasta w papierze™ | Jeden poziom = 3 160 ...170 25..30
Ciasto Jeden poziom = 3 180 ... 200 10...20
biszkoptowe™
Ciasteczka™ Jeden poziom = 3 160... 170 20..30
Ciasto™ Jeden poziom = 3 200 20..30
Ciasto zdobne** Jeden poziom 3 190 20..35
Ciasto na Jeden poziom 0 3 190 20 ... 40
zaczynie™*
Lazanig™ Jeden poziom = 2 180 25..45
Pizza* Jeden poziom ] 1 200 10...20
Stek wotowy/ Jeden poziom 2 25 min. 220, 80...100
pieczen wotowa nastepnie 180 ...

190
Udziec jagniecy Jeden poziom ¥ 2 25 min. 220, 70...90
(zapiekanka) == nastepnie 190
Pieczone kurczgta | Jeden poziom 2 15 min. 250/max, 55 ...65
== nastepnie 190
Jeden poziom 2 15 min. 220, 50...65
3 nastepnie 180 ...
190
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Potrawa Numer poziomu Pozycja pétki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,
gotowania W min.)
Indyk (w plastrach) | Jeden poziom == 3 25 min. 220, 70...120
nastepnie 190
Jeden poziom 2 25 min. 220, 60...100
nastgpnie 180 ...
190
Ryby Jeden poziom 3 200 20...30
Jeden poziom 3 200 20..25
Przy pieczeniu réwnoczesnie w dwdch blachach, gtebsza blache stawia sig na pétce gornej, a blache plytsza na dolnej. .
*Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

(**) Przy pieczeniu, ktdre wymaga wstepnego
podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia, az
zgasnie lampka termostatu.

Wskazéwki do pieczenia ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperature 0 10°C.

Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc je
na dolnej potce, obniz temperature i przedtuz
czas pieczenia.

Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale
Klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mileka, oleju, jajka i jogurtu.

Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo,
sprawdz czy grubosé przygotowanego ciasta
nie przekracza gtebokodci blachy.

Jedli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
réwnomiernie postaraj sie rozprowadzi¢ sos
réwno pomiedzy warstwami i gora ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét
nadal nie dosc¢ sig zabrgzowit, nastepnym
razem umiesc ciasto na dolnej potee.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka
zamiast blachy. Zamknigte naczynia
zatrzymujg sok z potrawy.
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Jesli potrawa warzywna nie udusita sig,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwag grill

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawié
egar. Piekarnik nie dziata, jesli nie

nastawiono zegara.

AN

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Zataczanie grilla

1.

2.

3.

Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego
do symbolu grilla.

Nastepnie nastaw wybrang temperature
grillowania.

W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5
minut.

» Zapali sig lampka temperatury.
Whytgczania grilla

1.

Obrd6¢ pokretto Function [Funkcja] do gérej
pozycji "Off" ("wyt.").

Pozycje stelaza

Wydajno$¢ grillowania zmniejszy sie, jesli ruszt
druciany opiera sig o tyt piekarnika. Aby poprawi¢
wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do
przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy
drzwiczek.



Zagrozenie pozarem z powodu Zywnosci
nienadajgcej sig do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Tabela czas6w pieczenia przy grillowaniu

o Y \ie uzywaj gérnego poziomu do grilowania.

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wolowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielgce 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

* zaleznie od grubosci
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elektrycznoscig!

Aby unikng¢ porazenie elektrycznego, przed
czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od
Zrédta zasilania.

ZAGROZENIE
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrdb.

Dzigki temu tatwiej bedzie usuwaé
pozostatosci pieczenia, unikajgc tym samym
ich zapalenia sig na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

* Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkéw czyszczacych. Wyrdb
ten czy$ci sie migkkg Sciereczkg lub gabka i
ciepta woda z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg $ciereczkg.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

® Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkdéw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkka Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku),
najlepiej ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia nie uzywaj urzgdzen
zyszczacych parg.
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Oczyszczenie piyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne $ciereczka
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposob, aby nie
pozostaty na nich resztki $rodka czyszczgcego.
Wytrzyj je do sucha migkka i suchg Sciereczka.
Pozostawione resztki mogg spowodowac
uszkodzenie powierzchni szklano-ceramicznej przy
ponownym uzyciu piyty.

Zaschiych na powierzchni szklano-ceramicznej
resztek w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka,
wetng zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielka iloscia
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub
soku z cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich
$rodkow dostepnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
gabke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$c powierzchnig piyty
wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci
cukru, np. gestego kremu lub syropu, trzeba
czysci¢ bezzwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec trwatemu
uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze
7 lekka blaknac. Nie wyptywa to na dziatanie
kuchenki.

Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defek.

Czyszczenie panelu sterowania

Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.

Uszkodzenie panelu sterowanial
Do czyszczenia panelu sterowania nie
dejmuj gatek pokretet.




Czyszczenie piekarnika

Aby oczyéci¢ Sciang boczng

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do

$ciany bocznej.

Catkiem wyjmij

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czy$ci sie miekkg Sciereczka
lub ggbka i ciepta wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich srodkdéw
zyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Mogg porysowac powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

1 2 3

1 Drzwiczki przednie
2 Zawias

3 Piekarnik

12 3
3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.
4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze
aby uwolni¢ je z prawych i lewych zawiasow.
Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
nowtarza sig w odwrotnej kolejnosci przy ich
akladaniu. Przy zaktadaniu drzwi z

powrotem nie zapomnij zamkna¢ zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjaé
do czyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

12

Srubka

Profil plastikowy

Szyba wewnetrzna

Szczelina plastikowa
Wkretakiem wykre¢ srube (1)
Zdejmij profil (2), nastepnie przytrzymaj szybe
wewnetrzng (3).
4. Nastepnie zt6z elementy drzwi, wsun szybe (3)
w plastikowe szczeliny (4) i zat6z profil.
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Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!

Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
elekirycznoscig upewniaj sig, ze urzgdzenie
zostato wytgczone i ostygto.

|L.ampka w piekarniku to specjaina zaréwka

dporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w ktérych
podano szczegdty. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

.ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

©]
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Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. 0Odkrec szklang pokrywe, przekrecajgc jg w
lewo, aby ja zdjac

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajgc jg w
lewo i wymien jg na nowa.
4. 7Zakoz szklana pokrywe.



B Rozwiazywanie problemoéw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stycha¢ metaliczne odgtosy.
mPOdgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerza¢ i wydawac dzwigki. To nie jest awaria.

Produkt nie dziafa.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

e Piekamnik nie jest przytgczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wiyczki.

e Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> By¢ moze zatozono blokade
przyciskow. Prosimy wytgczyC ja. (Patrz: Blokada przyciskdw, strona 19)

Nie $wieci lampka w piekarniku.

e [ampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymien lampke w piekarniku.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Piecyk nie grzeje.

e Pokretto funkcii i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcije i temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>> Nastaw zegar.
(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje tylko piekarnikiem
mikrofalowym.)

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

(W modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali si¢ symbol zegara.

e Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wytacz piekarnik i ponownie zatacz go.

esli pomimo postepowania wedtug instrukcii z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z
utoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢
epsutego piekarnika.
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BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub ptyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoly na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, ze sprzgt zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnos¢ BEKO
S.A. z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady sprzetu powstate z przyczyn tkwiacych w sprzecie sprzedanym
Klientowi, ktére ujawnia si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkow (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgtu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposob uzalezniony od wilasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okre$lonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych p6zniej niz 36 miesigcy liczac od daty produkeji
sprzgtu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzetu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowa¢ wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzgcie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach



stempla instalatora z numerami uprawnieni do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zglaszajacy wade fizyczna Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposob
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzgtu sprzedanego Klientowi beda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprzgtu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprz¢tu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawniefi wynikajacych z udzielonej gwarancji czgs¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wptywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzetu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wyltacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprzgtu winno odbywaé
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi do wykonania ktorych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podiaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zardwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczgdno$ciowego
palnikoéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstalych w wyniku nieprawidlowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzgtu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dziatanie urzadzenia i ktore naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzgtu oraz powstatych na skutek dziatania sit
zewnetrznych (w szczegoélnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprzgtu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkfa i plastiku oraz odbarwienia,

e) usterek powstatych w wyniku niewlasciwego montazu sprzgtu w zabudowie meblowej.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktore sa
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okre§lonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepisow prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.



Mons, MbPBO Npo4eTeTe TOBa yNbTBaHe.

YBaxaemu KynyBao,

BuxMe enanu HalUAT NpoayKT, NPOKU3BEAEH N0 MOAEPHM TEXHOMOMAW NPU CTPUKTEH KOHTPOMN Ha
Ka4ecTBOTO, Aa BM OCUIypU NepdexTHa paboTa.

3aToBa B ChBETBaME BHUMATENHO fja MPoYeTETe TOBA PHKOBOACTBO 3a yrioTpeba npeau fa
13Mon3BaTe NpoayKTa, kaTo ro anasuTe 1 3a cripaBka B Gbaelye. Ao NpeoTCTbRUTE NPoayKTa Ha Apyr
noTpebuTen, To ro NpeaaiiTe 3aeAHO C PLKOBOACTBOTO 3a YroTpeba.

PtKoBOACTBOTO 3a ynoTpeba Lie BM MOMOTHe fja M3Nnon3Barte NpoAykra no 6bp3 n 6esonaceH
HauuH.

MpoyeTeTe PHKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba npeau Aa MOHTUpaTe 1 cTapTupaTte NpoayKTa.
TpsibBa CTPUKTHO Aa cria3BaTe ykasaHusiTa 3a besonacHocT.

[pbkTe pbKOBOACTBOTO 3a YNoTpeba Ha NECHOAOCTLIHO MSICTO 3a CrpaBku B HbAeLLe.
MpoyeTeTe U ApYruTE AOKYMEHTH, JOCTABEHN C NPOAYKTA.

MomHeTe, Ye TOBa PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba MoXe Aa € 3a HAKOMKO Moaena ypeaa.
PasnukuTe Mexay MOLENUTE ca U3PUYHO YTOUYHEHU B PHKOBOLCTBOTO.

006sicHeHWe Ha CUMBONUTE
TOBa PbKOBOACTBO Ca W3MOSI3BaHMN CrieQHUTE CUMBOSIN:

O

BaxHa nHopmaLms uin nonesHn CbBETM 3a ynoTpeba.

MpeaynpexaeHne 3a pUcK 3a XKUBOTa UMM UMYLLIECTBOTO.

>

MpenynpexaeHue 3a TOKOB yaap.

MpemynpexaneHue 3a prck oT noxap.

=

MpenynpexaneHue 3a ropella NoBbPXHOCT.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

€ Made in TURKEY
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l OcHoBHa uHdopmauus

OOw, npernen

1 lMpenHa BpaTa 8
2 Lpbxka

3 JlonHO YekMemKe 9
4  Tasa 10
5 MeTanHa ckapa 11
6 KoHTponeH naHen

7 lnoya Ha KOTMoH

10 11

MoTop Ha BeHTUnaTopa (3agHa CToMaHeHa
nova)

Jlamna
Harpesarten Ha rpuna
[NonoxeHns Ha ckapaTa

1 2 3 4 5
1 CenekTop 3a hyHKUMMUTE 6
2 lMpepynpeauTenHa namna
3 oTBapCKa nroYa ¢ eaunH npexkbeead 3ageH 7
nsB 8
4 l'oTBapcka nroya ¢ iBOeH NpekbeBay 9
MpepeH nas

5 Lindgpos Taimep
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6 7 8 9

ToTBapcKa nrioya ¢ eauH npekbesad MpeaeH
peceH

Y[IbrmKeHa roTeapcka nnova 3afeH aeceH
Namna Ha TepmocTara
CenexTop 3a TepMocTara



TexHU4eckun cneymdukalum

OBLUA MHOPOPMALINA

BbHLUHM pasmepy (BUCOYMHA/LUMPUHA/AbNH0YNHE) 850 Mm/500 Mm/600 MM
BonTax/yectoTa 230V ~50 Hz
O6LLa KOHCYMaLWs Ha eHepryis 8.2kW
ByLwoH MuH. 16 Ax 3/32 A
Kaben tvn/cevenvie HO5VV-FG
3x2,5 Mm?
[ObmxuHa Ha kabena MaKc. 2 M
nnort
openku
3afeH nsB loTBapcka nnoya c eauH NpekbeBay
Pa3mep 140 mm
MollHocT 1200 W
IMpeneH nsas [oTBapcka Nnoya ¢ ABOEH NpeKbCBaY
Pa3mep 180/120 MM
MowwHocT 700/1700 W
MpepneH feceH loTBapcka nnoya c eauH NpekbeBay
Pa3smep 140 mm
MollHocT 1200 W
3aneH neceH YabnKeHa rotBapcka nnoyva
Pasmep 140/250 Mm
MowwHocT 1100/2000 W
GYPHAIIPUN

OcHoBHa thypHa

MynTudyHKUMOHaNHa dypHa

Knac Ha eHepruitHa edekTuBHoCT* A
BbTpeluHa namna 15-25 W
EHepriiHa KOHCYMaLWs Ha rpuna 1.6 kW

#  Ba3oBM AaHHW: NHopMaLmsaTa BbpXY EHEPTUIHIS ETUKET Ha ENEKTPUYECKATE (YPHM € AafeHa B
CbOTBETCTBHE CbC cTaHaapT EN 50304. Teau cTOHOCTU ca onpeAeneHI Mpn CTaHaapTHO HaToBapBaHe
C M3non3BaHe Ha yHKLMM [ONEH-TOPEH HarpeBaTen Ui BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe (ako 1Ma TakuBa).

TexHuYeckuTe creuudukaLmumn Moxe Aa
GbaaT npoMeHeH 6e3 NpeynpexaeHme ¢
Lien noao6psABaHe KaYecTBOTO Ha
npogyKTa.

¢MrprTe B TOBa PbKOBOACTBO Ca
CXEMAaTU4YHU U MOXeE Aa HE CbBnadat
TOYHO C Ballg NpOayKT.

CTOAHOCTUTE MOCOYEHM BbpXYy ETUKETUTE
Ha NPOAYKTa Unn B NpapyxutenHata

OKYMEHTaLMA ca Nony4YeHn B
na6opaTopHM yCcnosud npu cnassaHe Ha
CbOTBETHUTE CTaHAapTW. Tean CTONHOCTH
MOXe [ia BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
ycnosudata Ha pa60Ta W OKONnHata cpefa
Ha npoaykTa.




MpnHaANEeXHOCTH TeneH padpt
M3nonsea ce 3a neyeHe 1 NocTaBsHe Ha XpaHa,

KOATO LLie ce neYve B Kaceporl Ha XenaHna eTax.

MpeaocTaBeHUTE akcecoapy Morar aa
Bapupar, B 3aBUCKMOCT OT MoZena.
BalumsaT npofyKT Moxe Aa He e CHabfIeH ¢
BCUYKM MPUHAANERHOCTM, OMACAHM B
PBKOBOACTBOTO.

TaBa Ha cpypHaTa

anon3sa ce 3a 6aHWLK, 3aMpaseHu XpaHu 1
roneMm napyeta Meco.

e

Ibnboka TaBa

3nonsga ce 3a 6aHMLK, ronemu napyeTta Meco,
COYHM ACTUS U 3@ CbBMpaHe Ha MasHMHaTa Npy
neyeHe Ha rpus.
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P Baxtu ykasanus 3a GesonacHocT

Tosu pa3fen cbabpxa ykasaHus 3a
£e30MacHOCT, KOUTO LLe BY NMOMOTHaT fia
n3berHeTe pucka oT HapaHsiBaHe Wi NoBpeaa.
Mpu HecriasBaHe Ha Te3 ykasaHis BCAkakea
rapaHLus cTaBa HeBanuaHa.

O61wa 6e3onacHocT

Toan NpoayKT He e npefBuaeH 3a
V3non3BaHe oT NuLa ¢ PU3NYecKm,
CEH30PHM Ui YMCTBEHM PascTpoiicTaa
VN He HeoByYeHN M HEONWUTHU NULa
(BKIlOYNTENHO AeLia), OCBEH ako Te He ca
HarnexaaHW oT nuLe, OTTOBOPHO 3a
TsIXHaTa 6€30MacHOCT MM KOeTo 1 e
WHCTPYKTMpano 3a cboTBeTHaTa ynotpeba
Ha NpoaykKTa.

[euata Tpsbea Aa ce Harnexaar 3a aa ce
13berHe UrpaeHeTo UM C NpoayKTa.
CebpkeTe NPOAYKTa CbC 3a3eMEH KOHTaKT,
3alLuTeH ¢ BYLUOH C MOAXOAALL KanauuTer,
KaKTO € yka3aHo B Tabrmua "TexHnyeckn
cneyndukalmmn”. 3asemsBaHeTo TpsadBa
[a Ce Hanpasy OT kBanuguLmMpaH
eMEeKTPOTEXHWK, KaTO MPOAYKTBT ce
noraea cbe 1 6e3 TpaHchopmartop.
®dupmara H1 He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
LLeTH, PUYMHEHM OT ynoTpebaTta Ha
npoaykTa 6es HanpaseHo 3a3eMsiBaHe Ha
WHCTanauusTa B CbOTBETCTBUE C
MECTHUTe pasnopendu.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben e nospeaeH,
TpsAbBa fa ce nonpasm OT NPOU3BOAUTENS,
HEroB CEPBM3EH NPEACcTaBUTEN UMK
KBanMULMpaH TEXHKUK C Lien Aa ce
n3berHe BCSAKAKbB PUCK.

He n3nonasaiTe npoaykTa ako Aage
AedekT UIn e BUANMO NOBPELEH.

He n3BbpLUBaliTe HUKABU PEMOHTM UMK
npeobpasysaHus no npogykta. Bee nak
MOXe fja HanpaBuTe HAKOM Manku
MOMpaBK, KOUTO He Ca CBBbP3aHM ¢
PEMOHT 1N MOAUMKALIMM MO NPOAYKTA.

Bux OmcmpansieaHe Ha nogpedu, cmp. 28.

Hukora He muiiTe npoaykTa ¢ Bogal
ChbluyecTByBa puCK OT TOKOB yaap!
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Hwikora He uanonssaTe NpoaykTa ako cTe
noZ BAUSHWETO Ha ankoxon uiunu apyru
ONMWSHSBALLY BELLECTBA.

Mpn MOHTaX, NOAAPBXKKA, MOYNCTBAHE
PEMOHT, NPOAYKTLT TpsibBa Aa 6bae
U3KITKOYEH OT KOHTaKTa.

BHumaBaitTe, korato B CboBeTE CU UMaTe
anKoXOMHW HanUTKW. AKOXOMTbT Ce
13napsBa Mpu BUCOKN TeMNepaTypu 1
MOXe Aa Npeam3BiKka noxap npu
Bb3nnameHsiBaHe 0T AONWpa C ropellara
MOBBPXHOCT.

He 3arpsiBaiite 3aTBOPEHM KOHCEPBY 1
CTbkreHu BypkaHu BbB (pypHaTa.
HansraHeTo, KOeTo LU Bb3HIKHE B
BypkaHa, Moxe Aa AoBeae Ao nykaHe.

He nocTassiite HUKakBu necHosananumu
Matepuanu B 6nnM30CT 40 NpoayKTa, Thid
KaTo Tl Ce HarpsiBa no Bpeme Ha
ynotpeba.

He nocTassiite TaBu 3a neyeHe, Cbaose
UIv anyMmUHUEBO OO AUPEKTHO BBPXY
[BHOTO Ha (hypHaTa. AKymMynmpaHeTo Ha
TOMMMHA MOXe Aa NOBPean AbHOTO Ha
(ypHara.

[pbXTe BCUYKM BEHTUMALMOHHM OTBOPU
OTNYLUEHU.

YpeawT MOXe Aa e ropeLy no Bpeme Ha
ynoTpeba. Hvkora He nunaiiTe ropeLunte
ropernky, BbTPELHUTE YacTh Ha dypHaTa,
3arpsiBaLLMTE ENeMEHTU U T.H.

BuHaru nsnonasainTe TepMoyCTOAUMBH
pbKaBWLM Npu NOCTaBSHE U U3BaXAaHe Ha
ScTVS B/OT ropeLuara ypHa.

He usnonasainTe npoaykTa ako NpeaHoTo
CTBKI0 € 13BageHo UIu HamnykaHo.

Mo Bpeme Ha ynotpeba, 3agHata 4acT Ha
(hypHata ce 3arpssa. [poepeTe fanu
ra3oBOTO/ENEKTPUYECKOTO CBPbP3BAHE He
€ B KOHTaKT CbC 3aHaTa NoBbPXHOCT; B
MPOTVMBEH CNyyail CBPBL3KUTE MOXe da ce
noBpeasT.

He 3akneluBaiTe 3axpaHBalms kaben
MeXgy Bpatata Ha bypHata v pamkara u
He ro MpekapBaiiTe Haf HaropeLLeHnTe



MOBLPXHOCTW. B NpoTuBeH cryyait
u3onauusiTa Ha kabena Moxe fja ce CTonm
1 [a Mpeau3BuKa noxap B CrieACcTBME Ha
KbCO CbeaNHEHNE.
+  Cnieg ynotpeba BuHarv npoBepsiaiite
[arn YpeabT e U3KIOYEH.
+  [lapHoTo HansiraHe, KOeTO Ce Hacnarsa B
CeACTBYE Ha Brarata no NoBbPXHOCTTa
Ha KOTIIOHa Wi BbPXY ObHOTO Ha
TEHKEpaTa MOXe [1a Hakapa TeHpKepaTa
[a noackoun. 3atosa BUHaru
NpoBepsiBaiiTe Janu NOBLPXHOCTTA Ha
thypHaTa n JbHOTO Ha TEHmKepUTe ca
CYyXW.
peabLT He € NpeHa3Ha4yeH 3a pa60Ta
4pes ynpaBneHue OT BHIUEH Taumep
Mnu otTaenHo ANCTaHUUOHHO
ynpasneHue.

MpeaBuaeHa ynotpeba

To3u MPOAYKT € NpeaBuaeH 3a brtosa

ynotpeba. Ynotpebara My 3a TbproBCKM Lienu

He e JonycTuma.

"BHMMAHWE: Tosu ypeq e npeaHasHaveH

camo 3a roTBapck Lenu. Toit He buBa aa ce

u3ronaea 3a apyrv Lenu, kato Hanpumep

OTONMsBaHe Ha crasTa."

lMpopykTsbT He BrBa Aa ce nonaga 3a

3aTOMNMISHE Ha YAHUM NOZ FPUna, CYLLEHE Ha

KbprK, PbKOXBATKW W [P, BbPXY LPBKKUTE, 32

CYLLEHE UNK 3a OTOMMEHNE.

[MpOKN3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a

LLeTW, MPUYMHEHN OT HenpaeuHa yrnoTpeba.

®ypHaTa MOXe Aa ce 13norna3ea 3a

pa3smpassiBaHe 1 NeYeHe Ha XpaHa.

BesonacHocT 3a geuyata

«  EnekTpuueckuTe 1 ra3osm ypeam ca
onacHu 3a felata. [ipbxTe felata aane
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OT ypefa no BpeMe Ha paboTa 1 He UM
Mo3BOIsABaNTE Aa CU UrpasiT C Hero.

¢+ [locTbNHUTE YacTu Ha ypeaa ca ropewm
Mo BpEMe Ha roTBEHE M JOKaTo ypeaa He
M3CTUHe feuaTta Tpsibea ga ce abpxar
Hapaneve.

*  "BHUMAHMUE BtHLWwHMTE YacTn Moxe Aa
Ca HaropeLLeHn ako rpunbT paboTu.
Mankute fela Tpsibea ga ce gbpxar
[faney ot ypega."

*  He cbxpaHsiBaiiTe BbpXY ypesa HUKakau
npeaMeTy, KOUTo Jellata Moxe fa onutat
[a pocTurHar.

+  Korarto BpartaTa e 0TBOpEHa, He
OCTaBSINTE HUKAKBM TEXKN NPEaMETY
BbPXY HESl 1 He NO3BONsBaiTe Jeuara aa
canart Bbpxy Hes. Bpartata Moxe fa ce
U3BBPHE UMW NaHTUTE I [la Ce NOBPesAT.

¢+ OnmakoBbYHWTE MaTepuanu ca onacHu 3a
peuarta. [IpbXTe aaney ot geuara
OMaKoBbYHWTE MaTepuanu. /axebprete
BCUYKM YacTu OT ONakoBKaTa o
npUpoaOCHOBPa3eH HauH.

BesonacHocT npu paboTa c enekTpuyecTBo

HewuanpaBHOTO enekTpuyecko obopyasaHe e

€[iHa OT [MaBHUTE NMPUYMHK 3a NOXap B

JIOMOBeTe.

+  Bcsaka manunynauws no enekTpudyecknTe
CbOPBLXEHNS 1 CUCTEMU MOXE [a ce
U3BBPLLBA CaMO OT OTOPU3UPaHM 1
kBanMuLmMpanm nuua.

+ B cnyyait Ha kakBaTo 1 ja e noBpeaa,
V3KIIOYETE NPOAYKTa U O M3KITHoYeTe OT
3axpaHBaHeTo. 3a ja HanpasuTe TOBa,
u3KkntoyeTe ByLLOHa BKbLLM.

+  [lpoBepeTe HanpexeHUeTo Ha OyLUoHa e
CbBMECTUMO C MpOZYKTa.



MonTax

MMpopykTsT TPsAGBA fa ce MOHTWpa OT
KBanuMuLmMpaH CneLnanncT B CbOTBETCTBIE C
TEeKyLLMTe 3aKoHOBM pasnopendu. B npotuseH
cryyar rapaHupsTa cTaa HeBanuaHa.
[MpOM3BOAMTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LT, MPUYUHEHN OT NOMpaBKa U3BbLPLLEHA OT
HeoTOpM3MPaHN NULa, B KONTO Cryyan
rapaHuusTa MOXe Aa CTaHe Hesa.

MoaroToBkaTa Ha MACTOTO U CBBP3BAHETO

0 Ha ENEeKTPNYECTBOTO M ra3ta 3a npoaykra
ICa OTTOBOPHOCT Ha KnneHTa.

OMNACHOCT

YpenwT TpsibBa Aa 6bae MOHTMPaH B
CbOTBETCTBIE C BCUYKU MECTHU Hapeatu
OTHOCHO ra3oBuTe W/WUNK enekTpU4eckm

ypean.

ONACHOCT

lNpean MOHTaxXa, pasrnegante
npoaykTa 3a BuanmMm gedektn. Ako
1Ma TakuBa, TO He ro MOHTUpanTe.
[MoBpeaeHnTe NPOAYKTU BOAAT A0 PUCK 3a
BesonacHocTTa.

Mpeau MoHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XWU3HEHOBaXHUTE
Bb3AYLUHW OTBOPY OTAONY Ha ypeaa,
npenopbyBame ypeabT 4a Ce MOHTUPA BbpXY
3[paBa OCHOBA, a kpayeTata fja He NoTbBaT B
KWIM WNK ApYT BIAA MEKO MOKPUTHE Ha nopa.
KyxHeHckusaT nog Tpsbsa ga e cnocobeH aa
N3Obpka TErroTo Ha ypeaa, nioc
[OMbIHUTENHOTO TETNO Ha CbOBETE 3@
FOTBEHE U XpaHaTa.

— G

o H
= ;
: I
E] !
E 65mmmin ! 65 mm min
& —d «——————
= ]
—
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Moxe pa ce usnonaea ¢ Lkagose 1 o1
[BeTe CTpaHu, HO 3a [ia ce ocurypu
MVUHUMarHo pascTtosiHue oT 400Mm Hag
HWBOTO Ha HarpsBaLlaTta nnoya ocTaBeTe
pascTosHWe 0T 65MM OTCTPaHU, MeXay
ypena v CTeHu, Nperpagm Ui BUCOKM
Lwkadose.

Moxe aa ce nanonasa u B cBOBOAHO
nonoxexue. OcTaBeTe MUHIMAITHO
pascTtosiHue oT 750 MM Haf NOBBPXHOCTTa
Ha KOTIIOHUTE.

(¥) Ako Hap nevkara e 6bae MOHTUPaH
abcopbatop, HanpaBeTe cripaska ¢
YyKa3aHusATa Ha Npon3BoanTens 3a
BMCOYMHATA Ha MOHTUPaHe (MUH 650 MM).
YpenobT 0TroBaps Ha YCTPOMCTBO OT knac 1,
T.€. MOXe Jja Ce MOCTaBW CbC 3aaHaTa 1
e[lHa OT CTPaHWUYHUTE YacTW KbM CTEHUTE
B KyXHSITa, KyXHEHCKUTE LKadoBe 1m
obopyaBaHe ¢ BCAkakbB pa3Mep.
KyxHeHckuTe mebenm nnm obopyasaHe o1
Zpyrara cTpaHa TpsibBa [ia e CbC CbLUys
WK C MO-MarTbK pasmep.

Bcska mebenupoBka, pa3nonoxeHa go
ypena TpsbBa fa 6bAae TonnoycTonynea
(100 °C muH.).



WHcTanauusa u cBbp3BaHe
YpenwT TpsbBa fa 6bae MHcTanmpaH 1
CBbp3aH B CbOTBETCTBYE C YCTAHOBEHNTE
npaBiIa 3a MOHTaxa.
He MoHTWpaiiTe ypeaa [0 XnagunHALm n
bpusepu. TonnuHaTa, M3NbYBaHa OT
lypeaa Moxe LLie MOBULLIN eHepruiHaTa
KOHCyMaLns Ha oxnaxaallure ypeau.
*  YpenwT TpsibBa fa Obae NpeHeceH OT Hait-
Marko ABama gyLn.
*  YpenwT TpsibBa fja ce NOCTaBM Hanpago
BbpXy noga. He Tpsbsa aa ce nocraes
BbPXY OCHOBA W NeaecTan.

MatepuanHu nospeau!
pbXKaTa uvunu BpaTata He bvBa fa ce
13M0ON3BaT 3a NOBAMraHe 1N MECTEHE Ha

ypepa.

CBbp3BaHe KbM eNneKTPUYecTBOTO
CebpkeTe NPOAYKTa CbC 3a3eMEH KOHTaKT,
3alLuTeH ¢ BYLUOH C MOAXOAALL KanauuTer,
KaKTO € yka3aHo B Tabrmua "TexHnyecku
cneymdukaummn”. 3asemsBaHeTo Tpsbsa ga ce
Hanpaey OT KBaNMULMpaH eNeKTPOTEXHUK,
KaTo MpOoAYKTHT Ce Monaea Cbe U 6e3
TpaHcopmaTop. Pupmata Hi He HOCK
OTFOBOPHOCT 3a LLETH, MPUYMHEHM OT
ynotpebara Ha npogykTa 6es3 HanpaeeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanauusTa B CbOTBETCTBUE
C MECTHWTE pasnopenou.

OMACHOCT

HenpodecnoHanHata uHcTanaums
MOXe f1a 0BeLe 10 PUCK OT TOKOB
yAap, KbCo CbeanHeHNe Ui noxap!
YpenwT TpsibBa Aa ce CBbPXE CbC
3axpaHBaHETO CaMO OT OTOpU3NpaH
KBanuuLMpaH TEXHWK 1 UMa rapaHLms
Camo Npu nNpaBuUNEH MOHTaX.
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OMACHOCT
Mospepnata Ha 3axpaHBaLys kaben

Kpue puck OT TOKOB yaap, KbCo
CbeANHEHME Unn noxap!
BaxpaHBalusT kaben He 6uBa ga ce
3alLunBa, nperbBa Uy Ja aonupa
ropeLLuTe YacT Ha ypeaa.

Ako 3axpaHBaLLMAT kaben e NoBpeeH,
TpsibBa a ce CMeHU oT kBannduumpaH
ENEKTPOTEXHUK.

[aHHuTe Ha 3axpaHBaHeTO TpsibBa fa
OTTOBaPAT Ha AaHHNTE, ONUCaHN BbPXY eTUKeTa
Ha ypegna. B 3aBucumocT OT BUAa Ha ypeaa
MH(opMaLmoHHaTa Tabenka Moxe [ia ce Buam,
koraTo BpaTaTa Unm JOMHKS Kanak ca OTBOPEHH,
KaKTO 1 Ha 3afiHaTa 4acT Ha ypega.
3axpaHBawmAT kaben Ha ypeaa Tpsibea aa
0TroBaps Ha CTOMHOCTUTE B Tabnuua
"TexHnyecku cneyndukammn”,

OMACHOCT

Puck ot Tokos yaap!

npe,EIVI Aa 3ano4vyHeTe KakBaTto U aa e
pa60Ta Mo enekTpu4yeckaTta NHCTanauus,

M3KIIOYETE Ypeaa 0T 3axpaHBaHETO.




CBbp3BaHe Ha 3axpaHBawus kaben

1. He Moxe fa paskaunTe BCUYKM NOMOCK Ha
ereKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa fa
CBBpXKETE ANCKOHEKTOP C MOHE 3 MM
KOHTaKTHO pa3cTosiHue (DYLUIOHM,
obesonacsiBaLy MPeKbCBAYM, KOHTAKTOpH)
1 BCUYKI MOSKOCK Ha ANCKOHEKTOpa TpsibBa
[fa ca bnn3o fo (He Hag) ypena B
CbOTBETCTBME C AnpekTuBuTe Ha VEE.
HecnasBaHeTo Ha Te3u ykasaHus Moxe fa
posese fo npobrnemu B paboTata Ha ypeaa,
KaKTO 1 [ja HanpaBAT rapaHumsaTa My
HeBanuaHa.

lMpenopbyBa ce BOMbIHNATENHA 3aLLyTa Ypes

MPeKbCBaY Ha OCTaTbYHUS TOK.

AKo c npoayKTa e ocTaBeH kaben:

L
N

3emsn
220/230/2400 A

2NAC 380/400/415 V.

2. 3aepHodazHa Bpb3Ka, CBbPKETE KaKTO €
rnokasaHo no-gony:

*  Kadss kaben = L (Pasa)

*  CwHkaben =N (Hyna)

+  3eneH/xunT Kaben= (E) — (3a3emeH)

«  ByTHeTe ypeaa kbM KyxHeHckaTa CTeHa.

*  PerynupaHe Ha KpayeTarta Ha ¢ypHaTa
Bubpaumute no Bpeme Ha ynotpeba mMoxe
[a JoBedar o KnaTteHe Ha roTBapckuTe
cbfoBe. Tean pUCKOBM CUTYaLMM MOXe fa
ce n3berbHaTt ¢ NpaBuUIHO HUBENMPAHE U1
BanaHcupaHe Ha ypeaa.
C ornep Ha Balwata cobctseHa besonacHocT
CE YBEPETE, Ye YpeabT € HUBENUPaH kaTo
perynupare YeTMpUTE kpayeTa OTAOMY KaTo
M 3aBbPTUTE HANSIBO UMK HAZSICHO U T
nogpasHUTe ¢ pPaboTHUS MNOT.
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®uHanHa npoBepka

1. CBbpxeTe ypeaa 0THOBO KbM
3aXpaHBaHeTo.

2. TpoBepeTe enekTpudecknTe GyHKLNM.

U3xBbpnsiHe
M3XB‘bpl1ﬂHe Ha ONakoBBbYHUTE MaTepunanu

OnakoBbYHUTE MaTepuanii ca onacHm 3a
Jeuata. [IpbXKTe ONakoBbYHUTE MaTepuasnit Ha
Be3onacHo MSCTO, M3BBH 40CTHINA Ha AeLia.
OnakoBbYHUTE MaTepuanu Ha NpoaykTa ca
13paboTeHn OT NpepaboTBaemMu MaTepuan,
VaxBbprieTe rv no NOAXOLSLL, HAUMH 1
CopTUpaliTe B CbOTBETCTBME C yKa3aHWsATa 3a
peuuknMpaHe Ha otnagbum. He
U3XBBbPMATE C HOPManHUTe BUTOBK OTNaABLM.
Bbaewo TpaHcnopTUpaxe
+  3anaseTe opuUrMHarNHMA KaloH Ha
MPOAYKTa U ITO NpeHacsITe B HEro.
CriepBaiiTe ykasaHusiTa BbpXY KallOHa.
AKO He CTe 3anasuni OpUrMHasHUs KaLLoH,
OonakoBaliTe ypefa B HaliloH ¢ MexypyeTa
11 TO 3areneTe MiTbTHO.
+  3apanpeanasute TeneHata ckapa n
TaBarta [a He NoBpeasT BpaTara,
nocTaBeTe KapTOHEHa NeHTa OT
BbTPELLHATA YacT Ha BpaTaTa, Taka Ye ja
C€ W3paBH C MOMNOXEHMETO Ha TaBUTe.
3aneneTe BpaTata Ha (pypHaTa KbM
CTPaHWYHUTE CTEHM.
He xBalLaiiTe 3a BpaTaTa Unn fpbxkaTta
Mpu NpeHacsiHe Ha ypega.

He nocTaesiiTe Apyru NpeaMeT BbpXy
enekTpoypena. Ypeant TpsabBa fa ce
TPaHCMOPTVPa B U3NPaBEHO MOMNOXEHNE.

Ornepaiite NpoayKTa OTBbH 3a
CBEHTYyalnH1 noBpean Npu NpeHacAaHeTo.




M3XB'pr1ﬂHe Ha oCTapenusa NpoAyKT

V3xBbpreTe octapenus NpoaykT no
€KkoCcb0obpaseH HaumH.

To31 NPOAYKT HOCK CENeKTUBEH CUMBON 3a
COpTVpaHe Ha 0TnagbLKTe OT eNEKTPUYECKO 1
enekTpoHHo obopyasaHe (OEEQ). Tosa
03HayaBa, Ye TO3W NpoayKT Tpsibea Aa 6bae
obpaboTeH B cboTBETCTBME C EBpONEiickaTa
pupektua 2002/96/E0, 3a fa 6bae
peLyKknMpaH 1 pasrrobeH 1 aa ce ceeae 40
MWHUMYM BIMSIHUETO MY BbPXY OKOIHaTa
cpeda. 3a fombrHUTENHA MHbopMaLKs, ce
CBBPXETE C MECTHUTE WM PErVOHAMHU BRAcTH.
O6bpHeTe Ce KbM MECTHUS THProBeL, UK
FONAIM LiEHTLP 3a CbOMpaHe Ha 0TnagbLy BbB
BalLWs paiioH 3a fa pasbepeTe kak aa
U3XBBPNTE Ypesa.

Mpean fa u3xebpnUTE ypeaa, oTpexeTe
3axpaHBaLLmMs kaben v HanpaseTe
3akniovarnkara (ako Ma Takaea)
Heuaronaeaema 3a fja u3berHeTe nsnaraHeTo
Ha JeLia Ha OMacHOCT.
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Pl NoaroToska

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Crepgpaliarta nHdopMaLus Le Bi MOMOrHaT ga
W3rion3BaTe enekTpoypeaa no eKoNornyeH
Ha4YH 1 [ja CNecTsBaTe eNeKTPOEHeprus:

*  M3nonasaiite TbMHO OLBETEHU U
emaiinupaH1 NoKpUTUS Ha CboBETE 3a
rneyeHe, Thil kKaTo Te Npegasat no-4obpe
TONMMHaTa.

*  Axo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba nnm B
peLenTara ce npenopbyBa fja U3BbpLINTE
onepauusTa nofrpssaHe 4okato
MpUroTBSATE ACTUSTA CU1, TOraBa A
HanpaseTe.

*  He otBapsiite YecTo BpaTata Ha pypHara
Mo BpeEME Ha roTBeHe.

*  AKO e Bb3MOXHO NpUroTBSANTE
€[HOBPEMEHHO MOBEYE OT e[IHO ACTUE BbB
tbypHata. Moxe Aa roteute kato
MocTaBuTE ABa Cba BbpXy TerneHata
ckapa.

«  [lpuroTesiiTe NoBeye ACTUSA €AHO cref
apyro. dypHarta Beye Le e HaropelleHa.

*  MoxeTe ga cnecTuTe eHeprvis Kato
M3KIMIoUNTe hypHaTa HAKOMKO MUHYTH
npeav kpasi Ha BpeMeTo 3a roteeHe. He
OTBapsfiTe BpaTata Ha ¢ypHata.

+  PasmpaseTe 3ampaseHuTe XpaHu npeau
[ia v CroTeuTe.

+  3aroTBeHe 13NON3BalTe ChAOBE C KanaLly.

Ako roTeuTe Be3 kanak, KOHCymaumsTa Ha
€Heprus ce yBenuyasa Ao 4 mbTu.

+  W3bepete ropenkata, KOSTO € Halt-
noaxopsila 3a pasMepa Ha AbHOTO Ha
Cb/a, KOWTO u3nonseate. BuHarn
13bvpaiTe NOAXOAALLMS pasmep
TEHIKEPa 3a AQEHETO, KOeTO Lue
npurotesTe. Mo-ronemuTe TEHMKEPU
Xapuart rnoseye eHeprusl.

*+  [lpn roTBeHe Ha eneKTPUYECKMN KOTIIOHM
ABHOTO Ha CboBeTe TpsibBa 4a e paBHO.
TeHmxepuTe ¢ aebeno AbHO ocurypssat
no-gobwp TonnoobmeH. Moxe aa
cnectute Jo 1/3 enektpoeHeprua.

¢ CbpoBeTE U TEHIKEPUTE, KOUTO
u3nonagare, TpsibBa Aa ca CbBMECTUMM C
KOTMOoHUTE. [IbHOTO Ha ChAOBETE WN
TeHOKepuTe TpsibBa Aa e no-mMarnko ot
KOTroHa.

¢+ TopabpxaiiTe 30HUTE 3@ FOTBEHE U
OBHOTO Ha TEHIKEPUTE YMCTH.
HacraraHusiTa oT MpbCOTUSi HaMansiBaT
MPOBOLAMMOCTTa MEXAY 30HUTE 3a rOTBEHE
1 LbHOTO Ha TeHmkeparta.

¢« [lpx N0 NPOLBLITKNTENHO rOTBEHE,
M3KMIoYeTE 30HaTa 3a roteeHe 5-10
MUHYTV Npeau kpasi Ha BpEMETO 3a
rotBeHe. Moxe aa cnectute o 20%
€NeKTPOEHeprIs NpK No3neaHe Ha
ocTaTbyHaTa TONMMHa.

MbpBo nonsBaHe
HacTpoiika Ha Yaca

Mpeawn na usnonasare ypHara Tpsbea aa
HacTpouTe Taimepa. AKO TalMepbT He €
HacTpoeH, (pypHaTa He Moxe Aa paboTu.

0KaTo NpaBuTe Hskaksa HacTpowKa,
CbOTBETHUTE CUMBONI Ha YaCOBHUKa
npemuraear.

HaTtucHete konueta ,,—* unu ,,+“ (5/6) 3a ga
HacTpouTe Yaca cnep kato dypHata 6bae
BKIOYEHA 32 MbPBM MbT.

11 10

6
I
1

Konye 3a nporpamu

Bpeme 3a roteeHe

Kpali Ha BpeMeTo 3a rotBeHe
Anapma

S~ w NN -
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ByTOH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha apkocTTa Ha ekpaHa

Cwina 3By Ha anapmara

9 HacTosy yac

10  3akniousaHe Ha ByToHUTE

11 HacrpoiBaly 6yToH

Cnep kaTo HaCTpoMTE BPEMETO, MOXETE Aia

3anoyHeTe Unu fa NpuKnioYMTe roTBEHETO KaTo

n3bepeTe xenaHata no3nums ¢ TemnepaTypHus

1 (OYHKLMOHAMHMS BYTOH.

& YAKO TEKYLLIAT YaC He € HaCTPOeH,

HacTpoiikata Ha Yaca LLie 3anoyHe aa
pacTe/npuaskea ot 12:00. Cumson

YacosHuk '9' ce nokassa Ha gucnnes 3a aa

yKaxKe, Ye TEKYLUMAT Yac He € HaCTPOEH.

Cnepn kaTo YacbT 6bae HacTpOeH, To3u
CMBON 134e3sBa.

© N o o

3a1afeHNTE YaCoBM HaCTPOKM ce
OTMEHSIT B Criyyait, Ye Toka cnipe. Tpsibea
0THOBO /1A Ce HacTPOAT.

MpomsiHa Ha AHeBHUSA Yac

3a [a NpoMeHNTE HaCTPOEH Npeam ToBa Yac:

1. HatucHete konye (11) 3a fa akTmeupare
CMMBOMa 3a TekyLLo Bpeme 9"

2. HatucHeTe konyeta = um ,,+“ (5/6) 3a ga
HacTpomTe TeKyLLMs Yac.

MpomsHa B HacTpomKaTa 3a APKOCT Ha

eKpaHa

1. HatucHete konye (11) 3a fa akTmeupare
CMMBONA 3a APKOCT Ha ekpaHa '7' 3a aa
HanpaBu1Te HAaCTPONKa Ha APKOCTTa Ha
ekpara.

2. HatucHeTte konyeta ,,—"“ unm .+ (5/6) 3a fa
HacTpouTE XernaHara pKoCT.

» /36paHOTO HMBO Ha SPKOCTTA LLE Ce NOsiBM

kato d-01, d-02 wnu d-03 Ha gucnnes.

14/BG

MbpBOHaYanHo NOYMCTBAHE Ha ypeda

» [oBBPXHOCTTa MOXe fa ce NoBpeam oT
HAKOM NOYUCTBaLLM npenapaTtn u
Marepuani.
He n3nonssaiTe arpecuBHI NOYMCTBALLM

npenaparti, npaxoobpasHu/kpemoobpasHi
npenapaTtii Unn 0CcTpU NPeaMETH.

1. TpemaxHeTe BCUYKM OMaKOBBbYHM
martepuanm.

2. C mokbp napuan unv r-6a 3abbpluete
BCWYKM MOBBPXHOCTY 1 MOACYLLETE.

MbpBOHaYanHo 3arpsBaHe

3arpeiite ypeaa 3a okono 30 MUHYTU U cnef,

TOBA ro u3kno4ete. 1o TO3M HAYMH BCSIKAKBM

yTalikv 1 HacrareaHmsl, 0CTaHamm oT npoueca

Ha NPOW3BOACTBO, e 6bAaTt npemaxHaTu.

MPEAYNPEXILEHVE

[opelLuTe NOBLPXHOCTM MoraT fa
MPUYMHAT n3rapsiHus!

He nunaiite ropeluute noBbLPXHOCTH Ha
ypeaa. [pbxTe Aeuarta aaney ot ypeaa u
W3Mon3BaitTe Npeanassalliy PhKABULM.

Enextpuyecka cypHa

1. W3BapeTe OT pypHaTa BCUYKW TaBY 1

TeneHarta ckapa.

3atBopeTe BpaTtata Ha (pypHara.

V3bepeTe nosuums "CratuyHo".

. W3bepeTe Hai-BUCOKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;

Bux

5. TMycHeTe dypHaTa 3a 0koo 30 MUHYTH.

6. Wskmouete ypHaTa; Bux

pun-cypHa

1. W3BapeTe OT pypHaTa BCUYKW TaBY 1
TeneHara ckapa.

2. 3atBopeTe BpaTata Ha (pypHara.

3. Wabepete Hai-BMCOKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;
BWX Kak Oa pabomume ¢ epuna, cmp. 24

4. TlycHeTe (bypHaTa 3a okorno 30 MUHYTW.

5. WsknioveTe rpuna; Bux Kak da pabomume ¢
epuna, cmp. 24

own

Mo BpeMe Ha MbPBOTO 3arpsiBaHe MOXE Aa
ce nosiev Mupuama v um. Ocurypete
06po NpoBeTpeHue.




B Kak na pa6otute ¢ koTnoHa

O0wa uHdopmaums 3a roTBEHETO

OMACHOCT

[NperpsHOTO ONMO MOXeE Aa
npeauasyka noxap!
Korato 3arpsiBaTe 0nuo, He ro ocTaBsiite
6e3 HabnopeHwe.
Hukora He onuTBailTe Aa NOTyWMTe
noxapa c sofal Ako ce Cry4n MasHuHa
[a ce Bb3nnameHu, BeHara nokpuiite
TeHKepaTa unu TUraHa ¢ kanak.
V3knioyeTe kOTMOHa, ako e 6e3onacHo 1
ce obafeTe B NoxapHara.

lMpeam Mbp)xeHe Ha XpaHUTENHU NPOAYKTY,
BMHArK rv nofcyllasaiTe Jobpe u rm
MocTaBsAiTe BHAMATENHO B HaropeLleHaTa
MasHWHa. 3ampaseHuTe xpaHu TpsbBa fa
Ce pa3MpassT HambIHO NPeay MbpKeHe.
He nokpuBaiite Cbaa B KOMTO 3arpsiBate
onuo.

[NocTaBsiTe TUraHUTE U TEHOXepUTE No
TaKbB HauMH, Ye LPBXKKUTE UM [a He
WM3MOXEHM Ha ropeLyyHaTa OT KoTroHa. He
rnocTaBsiiTe HebanaHcpaHu 1 NIecHo
HaKIaHALLM Ce CbA0BE BbpXY KOTMOHA.

He nocrassitte npasHu CbaoBe U
TEHIKEPM BB BKMIOUEHUTE 30HU 3a
roteeHe. ToBa MOXe Aa v NoBpeau.
lMyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTeeHe 6e3
MOCTaBSIHE Ha Cbf UM TEHAXEPaA OTrope
LLe noBpeau ypepa. VsknioueTe 30HNTE 3a
roTBeHe Crnef NpUKMiYBaHe Ha roTBEHETO.
He nocragsite nnacTMacosu n
anyMVHWEBM CbAOBE BbPXY Ypeaa Tbil
KaTo NOBBbPXHOCTTa My MOXe Aa 6bae
HaropeLLeHa.

PasTtoneHn BeLLecTBa 0T TakbB BUL
TpsAbBa fa ce nouncTBaT HesabasHo.

Tesu cbroBe He BrBa pa ce 13nonaear u
3a CbXpaHeHVe Ha XpaHa.

Vanon3BaiTe camo TEHIKEPH 1 CbLoBE C
MOCKO ABHO.

lMocTaBsiTe CbpasMepHO KOMNYECTBO
SfeHe B TeHmKepuTe W TuranuTe. o To3m
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HaUMH LLe CU1 CNECTUTE U3MULLIHOTO
YnCTEHe Ha Npensno saeHe.

He nocTaesiTe kanauute Ha TeHIKepUTe
¥ TUFaHUTE B 30HUTE 3a FOTBEHE.
lMocTaBsaiTe TeHMKXEPUTE Taka, Ye Aa ca
LIEHTPUpaHu BbPXY 30HUTE 3@ FOTBEHE.
AKo xenaeTe fia NPeMeCTUTe TeHKepaTa
BbPXY Apyra 30Ha 3a roTBeHe,
noBAMrHeTE U NpeMecTeTe BMECTO fa S
nib3rare.

CbBeTH 3a CTbKNOoKepaMU4YHUTE KOTITIOHU

CTbKriokepamuyHaTa NoBbPXHOCT €
TOMMOYCTOMYMBA U HE CE BINSIE OT ronemu
TemnepaTtypHu pasnuku

He n3nonssaiTe CTbKIOKEpaMmnyHaTa
MOBBPXHOCT KaTO MSACTO 3a CbXpaHeHUe Ha
MPOAYKTV UK KaTo AbCka 3a psisaHe.
V3nonasariTe camo TEHMKEPU U TUraHK C
paeHu gbHa. Octpute pubose nsgpacksat
MOBBbPXHOCTTA.

He usnonssariTe anyMmnH1eBn cboBe 1
TeHmKepu. ANyMUHWAT NOBpeXaa
CTBbKIIOKepaMmyHaTa noBbPXHOCT.

PaansToTo sineHe
MOXe Aa noBpeau
CTbKIOKEpaMMyHaTa
MOBPBLXHOCT M Aa
npean3BuMKa noxap.
He usnonaseaite
CbAoBE C BAMbOHATO
UNN U3MbKHANo AbHO.

M3nonseainte camo
TEHIKEPU U TUTaHu ¢
paBHu ObHa. Te
ocurypssat no-gobsp
TONNOOOMEH.

AKO AMaMeTbpbT Ha
TeHIXepaTta e BTbpae
MaIbK ce noxabsea
eHeprus.



WU3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1

4

BknioyBaHe Ha CTbKNOKepaMUYHUTE 30HU 3a
roTBeHe

/3nonsBsaiiTe konyeTaTa Ha 30HWUTE 3a rOTBEHE
3a [ia BKIMKOYNTE CTHKIOKEPaAMNUYHNTE 30HN 3a
roTBeHe. 3aBpreTe KOM4eTo Ha 30HaTa 3a
roTBEHEe Ha CbOTBETHOTO HMBO 3a [a BKIOYNTE
XenaHoTOo HMBO 3a roTBEHe.

1 lotBapcka nrova ¢ eanH npekbeaad 140 mm

2 l'oTBapcka nrioya ¢ JBOEH NpekbeBay
180/120 mm

3 lotBapcka nrova ¢ eanH npekbeaad 140 mm

4 YabmkeHa roteapcka nnoda 140/250 mm e
CMMUCHK Ha NPenopbYMTENHATE ANAMETPM Ha
CbAOBETE, KOUTO crieABa Aa bbaat
M3NON3BaHN CbC ChOTBETHUTE KOTIMOHM.

HuBo Ha |1 2—3 4—6
roTBeHe
3arpsieaHe | 3agyluaBaHe, | roTeHe,
roTBEHE MbPKEHE
HuBo Ha |1 2 3
roTBeHe

3arpaBaHe | 3agyllasaHe, | roTBeHe,
rOTBEHE NbpXeHe

OMACHOCT

CuyneHo cTbkno!
He ponyckaiiTe kakbBTO 1 NpeaAMET Aa
nagHe BbPXY nnota. flopy Manku
npeaMeTH (HanpuUMep ComnHuLa) Moxe Aa
nospeaun nnoTta.
He n3nonseaiite CTBKINOKEpaMniHU
KOTNOHM C NYKHATUHN. B NykKHaTNUHUTE
MOXe A1a HaBne3e Bofa, KOsiTo J1a
npean3esuka KbCo CbeANHEHKE.
AKO M0 HSIKaKbB HauMH NMOBBbPXHOCTTa €
nospeaeHa (Hanp. nva sngMMmn
MyKHaTWHWM), U3kriodeTe ypesa HeaabaBHO
3a fja ce Hamarnu pucka OT TOKOB yaap.

Bbp30HarpsBaLLMTe CTHKIOKEPaMUYHM
KOTMOHM W3ITBYBAT SipKa CBETIIMHA KOraTo
lca BKloueHm. He ce BaupaiiTe B sipkaTta
CBETNHA.
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M3KnouBaHe Ha CTHLKNOKEPAMUYHUTE 30HM

3a roTBeHe

3aBbpTETE KOMYETO Ha KOTNIOHA Ha Hai-

ropHaTa nosuups (M3KIOYEHO).

M3non3BaHe Ha MyNTUCErMEHTOBUTE 30HM

3a roTBeHe

MynTUCErMEHTOBMTE 30HW 3a FOTBEHE BM

MO3BONSABAT M3MNON3BaHE Ha TEHIKEPU C

pasnuyeH pasmep BbPXY efHa 1 Cblla 30Ha 3a

roteeHe. pu akTMBMPaHe Ha Tean 30HM 3a
rOTBEHE Halt-Hanpes ce BKIYBa Han-

BbTpeLLHaTa 30Ha.

1. 3a ga npomeHuTe AnameTbpa Ha
aKTMBHaTa 30Ha 3a rOTBEHE, 3aBbPTETE
KOHTPOITHOTO KOM4e Mo Mocoka Ha
YaCoBHMKOBATa CTpesika.

2. Tpwv npomsiHa Ha pagwyca Ha 3oHaTa 3a
rOTBEHE Ce YyBa MpyLLpaKBaHe.

U3KknrouBaHe Ha MyNTUCErMEHTOBUTE 30HM
3a roteeHe

1.

3aBbpTETE KOMUETO 06PATHO Ha
YaCOoBHWKOBATa CTPErka KbM Haii-ropHaTa
no3vLms 3a Aa M3KIouMTe 30HaTa 3a
roTeeHe. Bcuku CErMeHTM Ha 30HaTa 3a

rOTBEHE Ce U3KIoYBaT.

12 3 2 1
1 Moauuua 1
2 Moauuusa 2
3 Moanumsa 3
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» Ylo3num2n3Ha
1 JvynvcermenToBuTe 30HM 3a roTBeHe

He paﬁOTFIT CaMOCTOATENHO.




[J Kak na pa6oturte c dpypHara

OcHoBHa MHtopmauus 3a roTBeHe,
neveHe U rpuna

MNPEAYNPEXOEHNE

lopeLuuTe NOBBLPXHOCTM MOrarT fia
MPUYYHAT N3rapsHus!

He nunaiite ropeLte noBLPXHOCTH Ha
ypena. [lpbxTe felara aaney ot ypeaa u
13Mon3BaiiTe Npeanassally PLKaBMLM.

OMNACHOCT

Puck ot usrapsHe ¢ ropelya napa!
BHumaBaliTe npu oTBapsHe Ha BpataTa,
Bb3MOXHO € GbrBaHe Ha ropella napa.

CbBeTH Npu NeYeHe

*  M3nonsgaiite NOAXOASLUM METAMHM
Cb[I0BE C He3arensallo MokpuTLe,
anyMUHWEBN KOHTENHEPW UMK
TONMOYCTONYMBY CUMMKOHOBM (HOPMUYKH.

*  VsnonasaiTe Bb3MOXHO Haii-fobpe
MPOCTPaHCTBOTO BbPXY MOCTaBKaTa.

+  T[loctaseTe hopmara 3a neyeHe no
cpepnara Ha pagra.

+  [lpeau pa nycHeTe (bypHaTa unm rpuna,
n3bepeTe NpaBunHaTa no3uywms Ha pagTa.
He npomensiiTe nosuumaTa Ha padta
[okaTo GypHaTa e ropeLua.

+  [pwxTe Bpatata Ha (hypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a U3NKUYaHe

+  ObpaboTtBaHeTO Ha NuneTa, Nk 1 enpu
napyeTa Meco C JIMMOHOB COfl, YepeH
nmnep v Apym nogobHN Npean roTBEHETO
nogobpsieat neyeHeTo.

+  TleyeHeTO Ha MeCo C KOCTUTE OTHEMa
okono 15 go 30 MUHYTV NOBEYE OTKOMKOTO
CBLLOTO KONM4eCTBO 06E3KOCTEHO MECO.

*  Bceku caHTmeTbp OT gebenvHata Ha
MECOTO OTHeMa npnbnmanTenHo 4 1o 5
MWHYTM NeYeHe.

+  OcTaBeTe MeCOTO BbB (hypHaTa 3a 0komno
10 MWHYTM cried kaTo ro NpUroTBUTE.
CokbT ce pasnpegens no-gobpe no
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LIANOTO NEeYEHO MECO M He NoTMYa, Korato
ro paspsssare.

*  Pwubarta Tpsibea Aa ce noctasy B cpeaata
Ha [onHUs padT B TEPMOYCTOMYMB Cbf,.

CbBeTy 3a 3anuyaHe

Korato MecoTo, pubaTta nnm nuneLkoTo ce

3anuyar, Te 6bp30 NOTLMHABAT, UMaT Xybasa

KopuuKa 1 He ce ncyLwaear. Mbpxonu,

LMLLIYETa N HAAEHNYKN Ca 0COBEHO NOAXOASALLM

3a MeyeHe Ha rpun, KakTo 1 3eneHYyLm ¢

BMCOKO BOAHO CbbpKaHWe KaTo Harp. AomaTty

W TTyK.

+  Pasnpepenete napyeTara, KOUTO Lye
neyeTe BbPXY TENIEHUS TPUN UK B TaBaTa
3a NeyeHe ¢ TeNeHUs TpUn KaTo 3aeToTo
MPOCTPaHCTBO He B1Ba Aa peBuLLaBa
pa3smepa Ha HarpeBarterssi.

¢ [b3HeTe TeNeHWs rpun unu Tagata ¢
rpuna Ha XenaHoTo HUBO Ha pypHaTta. Ako
neyeTe BbPXY TEMNEHWS TPUM, MIb3HETE
TaBaTa Ha [I0NHWs pachT 3a Aa cubupa
MasH“HaTa. 3a no-necHo nouMcTBaHe
JobaBeTe BoJa B TaBaTa 3a MasHUHaTAa.

MMa onacHOCT OT NoXap Npu XpaHu,
KOWTO He Ca NOAXOAALLM 3a neyeHe!

3a neyeHe 13nonasanTe camo xpaHa,
KOSTO € noaxoAsLLa 3a usnaraHe Ha
WHTEH3VBHO MeyeHe.

He nocTaBsiiTe xpaHaTta MHOrO HaBbTpe B
3afHata JacT Ha rpuna. Toea e Hail-
FOPELLMAT CEKTOP 1 MasHaTa XpaHa Moxe
[Ja ce Bb3nnaMeHu.




Kak ga pabotute c enektpuyeckara flonHo HarpsBae

PaboTi camo fonHoOTO HarpsiBaHe.
typHa MoAXOAALLO € 33 MiLa 1 33
ﬂpeAM Jla u3nonseate cbypHaTa Tpﬂ633 14l ool MOCTENEHHO 3annyaHe Ha ACTNETO
HacTpouTe Taimepa. Ako TalMepbT He e oTaony.
HacTpoeH, dypHaTa He Moxe aa paboTu.
W3kniouBaHe Ha eneKkTpuyeckara gypHa [lonHo/rOpHO HarpsiBaHe C BeHTUNATop

['OpHOTO 1 IOMHOTO HarpsiBaHe
Nnntoc BeHTUNaTopa (Ha 3aaHata
CTeHa) paboTAT. FopeLmaT Bb3ayx
ce pasnpegens 6bp3o 13 usnata
(hypHa ¢ nomoLLTa Ha BeHTUNaTopa.
lMeyeTe camo egHa Taga.

%

aboTu ¢ BeHTUNaTop

~ ®ypHata He ce 3arpsBa. Pabotu
Mo3numu Ha peweTKaTa (3a Moenu ¢ Tenex 'ag') camo BeHtvnaTopa ( Ha 3apHata
pacht) CcTeHa). 3ampaseHata rpaHynmpaHa
BaxHo e ja NocTaBuTE NPaBUMHO TemeHs Xpata ce pasMpassza 6asHo Ha
padT BbpXy CTpaHUYHUTE peaoBe. TeneHusT cTaltHa TeMnepatypa, a roteeHara
padt TpsibBa aa 6bae nocTaBeH Mexay Xparia ce oxnaxpa
CTPaHWYHUTE PEAOBE KaKTO € MokasaHo Ha

urypara. 3 BeHTUNAaUNOHHO HarpsiBaHe

He octaBsiiTe Tenexus padt fa ce obnsra Ha PaBoTin BEHTUNATOPHO HarpsBaHe
3aHaTta cTeHa Ha ypHarta. [nb3HeTe @ ( Ha 3apHata cteHa). MopelyuaT
TeneHus padT B NpeaHaTa YacT Ha pefjia 1 ro Bb3AYX Ce pasnpeaens 6bp3o u3

3aKpeneTe ¢ NoOMOLLTa Ha BpaTaTta 3a ja usnara ypHa ¢ nomoLLta Ha

nonyynte obpu pesynTati OT NeYeHeTo Ha BeHTUNaTopa. B noseyeTo cryan
rpun HE € HYXXHO npeaBaputenHo

Pexumu Ha paGOTa 3arpsBaHe. [oaxoaaLLo 3a neyeHe
Ha ACTNA Ha pasnnyH HUBA Ha

[MokasaHuAT TYK pef, Ha OnepaTUBHITE PEXUMU pacTa. MOAXOAALLO 3a NeYeHe ¢

MOXe [ia Ce pasnnyasa oT no,qpe,u,6aTa BbpXy noseye TaBu.

BaLLWa ypeq.

l'opeH n foneH Harpesaten "3D" dyHKUMA
['OpHMAT 1 [loNEH Harpesaten . ['OpHOTO 1 IONHOTO HarpsiBaHe
pabotAT. fneHeto ce sarpsisa BEHTWUNATOPHOTO HarpseaHe (Ha

b €AHOBPEMEHHO OTrope U oTAoNy. — 3afHaTa CTeHa) pabotar. ActueTo

Hanpumep e poaxoaALo 3a Ce M3nnya paBHOMEPHO 1 61bP30
kekcoBe, HaHWLM 1K KekcoBe 1 oTacsaKbae. MNeyeTe camo egHa
kaceponu BbB (hopMu 3a NeYeHe. TaRa.

[NeyeTe camo efHa TaBa.
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Usan rpun

N\a% ' [onemuar rpvn Ha TaBaHa Ha
typHata paboTu. MoaxopasL e 3a
npenuyaHe Ha ronemun konnyecTea
MECO.

+  3a3annyaHe, nocTaseTe
CpeAeH unum ronsm pasmep
MopLMM Ha NpaBuiHO
No3nUUMOHMpaHnsa padT,
MOA HarpeBaTens Ha rpuna.

*  Hacrpolite Temnepatypata
Ha MaKCUMarnHo Hu1BO.

+  OBbpHeTe xpaHaTa, cneq
KaTo u3Teye noroBmHaTa ot
BpEMETO 3a 3annyaHe.

IpuntBeHTUNATOP
W

b
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EeKTbT 0T neveHeTo Ha rpun He e
TONKOBa 0CE3aeM KaTo npu MbNHUA
rpun.

+  3asannyaHe, nocTaeeTe
ManbK UnK cpefieH pasMep
nopLm1m Ha NpaBuHO
No3nUUMOHMpaHnsa padT,
nop Harpesarens Ha rpuna.

*  Hactpolite xenaHata
Temneparypa.

+  ObbpHeTe xpaHaTa, crneg
KaTo u3Teye norosuHarTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.

M3non3BaHe Ha 3aKno4BaHeTo Ha GyToHuTe
AKTUBMpaHe Ha 3aKn4BaHeTo Ha OyToHUTe
MoxeTe fa npefoTBpaTUTe U3MNON3BAHETO Ha
(hypHaTa Ypes akTMBMpaHe Ha 3akroyBallata
YHKUMS.

11
I

Konye 3a nporpamu

Bpeme 3a roTeeHe

Kpali Ha BpeMeTo 3a rotBeHe

Anapma

ByTOH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha apkocTTa Ha ekpaHa

Cwuna 3Byk Ha anapmara

Hacroswy yac

3akniouBaHe Ha GyToHUTE

Hactpoiieaty 6yToH
HatucHete ByToH (11) 3a fa akTueupate
cumBona 3a 3akmtousare (10).
» "OFF" ("M3KMKOYEHO") ce nosiBsiBa Ha
avennes.
2. HatucHete ByToH '+ (6) 3a pa akTueMpate

3aknioyBalLata gyHKLmS.

» Cried kaTo saknioysallara yHkums 6bae
aKTVBMpaHa, Ha aucnnes ce uanncea "On"
("BknioyeHo"), a cumaon 3akrodeHo (10)
0CTaBa OCBETEH.

A A 2O N oA WN
EE—_—

» N/1p1 aKTUBMPaHa 3aKniouBaLLa PyHKLNS,
OYTOHWUTE Ha KOHTPOIHUSA NaHen, ¢
M3KknoYeHre Ha konye (11) He mMoraT fa ce
13Mornagar.




[leakTBMpaHe Ha 3aKNIOYBaHETO Ha

OyToHuTE

1. HatucHeTe konyeTo 3a HacTpoiika (11) 3a
Aa aKTBMpaTe CMBOMA 3a 3aKrioyBaHe
(10).

» "On" ("BknroyeHo") ce nosiBsBa Ha Auchnes.

2. HatucHerte 6yToH '-' (5) 3a fa
JeaKTuBMpaTe 3akmnouBaLiata QyHKLKS,

» "OFF" ("M3KMKOYEHO") we ce nossu creg

KaTo 3aKIoYBAHETO Ce [eaKkTUBMpa.

MonsBaHe Ha YacoBHUKa KaTo anapma

Moxe Aa usnonasaTte YacoBHWKa Ha ypHaTa
3a BCSKaKBO NpeaynpexaeHre unu HarnoMHsHe
M3BBH Nporpamara Ha roTeeHe.

Anapmata He 0Ka3Ba HUKaKBO BMUsIHIE BbPXY
(byHKUMUTE Ha pypHaTa. T4 ce 13nonssa camo
kaTo NpegynpexaeHue. MoxeTe ga s nonssate
Hanpumep Korato uckare Aa npeobbpHeTe
Si[eHeTo B onpeaeneH MoMeHT. Anapmara
“3paBa curHan crief u3ThyaHe Ha 3afafeHoTo
BpeMe.

Konue 3a nporpamu

Bpeme 3a roteeHe

Kpait Ha BpeMeTo 3a roTBeHe
Anapma

ByTOH MUHYC

ByToH nnioc

HacTpoiika Ha sipkocTTa Ha ekpaHa
Cwina 3Byk Ha anapmara
HacTosL yac

3aknioyBaHe Ha byToHuTe
HacrpoiiBaly, 6yToH

- = O 00 N O OB~ W N =

- O

HacTtpoiiBaHe Ha anapmarta
1. HatucHeTe konueTo 3a nporpamute (1) 3a
[a aKTUBMpaTe CMBOSA 3a Yac Ha
anapmara (4).
MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmMara
MoXe fa e 23 yaca n 59 MuHyTm.

2. HactpouTte yaca Ha anapmara ¢ konyerta '-'
'+ (5/6).

» CMBON anapma ocTaBa 0CBETEH 1 YachT Ha

anapmara ce NnosiBsisa Ha AuCnnes Creg kato

anapmata 6bae HacTpoeHa.

3. B kpas Ha nepuoga Ha anapmara,
CUMBOITHT 3a Yac Ha anapmarta (4) 3anoysa
[a NpemMuraa 1 anapMeHusIT curHan
npo3Byyasa.

UzkniouBaHe Ha anapmara

1. 3a pga cnpeTe anapmara HaTCHETE KOETO U
fa e Konve.

» AnapMeHUST cUrHar LUe Crpe U Lue ce

noKaxe YacbT B MOMEHTA.

AKo XenaeTe Aa OTKaXeTe anapmara:

1. 3a npeHacTpoliBaHe Ha anapMeHus Yac,
HaTUCHeTe Kon4yeTo 3a nporpamute (1) 3a
[a aKTBMpaTe CUMBOSa Ha anapmarta (4).

2. HatucHeTe v 3agpbxTe konye - (5)
JokaTo Ha avcnnes ce uanuiue "00:00".

YacbT Ha anapmara ce nokassa. Axo cTe
HacTpounM €AHOBPEMEHHO BPEME Ha
roTBEHE 1 anapMa, Ha gucnneq ce
NoKa3Ba Nno-KpaTkua nepuoa.

MpomsiHa Ha anapmeHus TOH

1. HamvcHeTe konyeTo 3a HacTpoiika (11) 3a
[a aKkTvBMpaTe CMMBOSIA 3a TOH Ha
anapmara (8).

2. HacTpoliTe xenaHus TOH KaTo u3nonasare
konueta =" / '+' (5/6).

» W36paHusT TOH Ha anapmarta Lue ce MosiBu

kato "b-01", "b-02" nnmn "b-03" Ha aucnnes.
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Tabnuua c BpemeTo 3a roTBeHe

o Y/10COuEHNTE CTOMHOCTY Ca M3MEPEHN BB
1 abopaTopys. BaluuTe CTOMHOCTU MOXe

ia Ce pa3nmnyasar OT NMOCOYEHNUTE.

MeyeHe u 3ann4aHe

HuBo 1 € MONHOTO HMBO Ha dhypHaTa.

fActue HuBo Ha roTBeHe- Mo3uums Ha pacdTa Temneparyp (°C) BpeMe Ha rotBeHe
Homep (npu6nms. B MUH.)
Kekcose B Tasa* EfHO HUBO . 3 175 30...45
Kekcose BbB popma* | EnHo HMBO &3 2 175 30...50
Kekcose B rotBapcka | EnHo HuBO @ 3 160...170 25...30
XxapTus*
MaHauwnaq* EfHO HUBO i 3 180... 200 10...20
Kucprmukn* EfHo HuBO - 3 160... 170 20 ... 30
BaHnuua ot TecTo* EAHO HYBO - 3 200 20...30
MasHa banHuua* EfHO HUBO 3 190 20..35
Mag* EfHO HMBO [ 3 190 20... 40
NasaHs* EfHO H1BO | 2 180 25 .. 45
Muua* EAHO HUBO . 1 200 10... 20
Budbtex (usin) / EAHo HuBO ¥y 2 25 muH. 220, crep 80... 100
[NeyeHo = ToBa 180 ... 190
MuneLuku byt EfHO HuBO ¥y 2 25 muH. 220, cnepn 70...90
(kacepon) = ToBa 190
MeyeHo nune EfHO HuBO 5 2 15 MuH. 250/max, 55...65
= cneq tosa 190
EfHO HuBO 2 15 MuH. 220, cne, 50...65
ToBa 180 ... 190’:l
Myitka (HapsizaHa) EAHo HuBO 5 3 25 muH. 220, crep 70...120
&= ToBa 190
EfHo HuBO 2 25 muH. 220, cren 60...100
ToBa 180 ... 190
Puba EQHO HUBO EN 3 200 20..30
EfHO H1BO 3 200 20 ... 25
AKo rieyeTe €AHOBPEMEHHO 2 TaBw, NocTaBeTe No-Abhbokata TaBa Ha ropHusi padT, a ApyraTa Ha [onHus padT.
*MpenopbyBa ce fa nonasare NpeaBapuTENHO 3arpsiBaHe 3a BCsKakbB BUA XpaHu.

(**) Mpu roTeeHe, U3UCKBALLO NpeABapUTENHO
3arpsiBaHe, 3arpefTe B Ha4aroTo JoKaTo
namnara Ha TepmocTaTa 1aracHe.

CbBeTH Npyu NeveHe Ha Kekc

*  AKO KEKCBT e TBbpfe CyX, yBenmyeTe
Temnepatypara c okorno 10°C n HamareTe
BPEMETO Ha rOTBEHE.

*  AKO KEKCBT € BIaXeH, 13nonaeaiite no-
Mariko TEYHOCT MI HamaneTe
Temnepatypata c 10°C .

¢ AKO KEKCBLT NOTbMHEE TBLPAE MHOTO
0Trope, ro NocTaBeTe Ha No-AoneH pagr,
HamareTe Temneparyparta v yBennyete
BPEMETO Ha rOTBEHE.

«  Axo e nobpe oneyeH 0TBLPTE, HO NEMHe
OTBbH, M3MOM3BaiATE NO-Masko TEYHOCT,
HamaneTe TemnepaTyparta u yBenuiere
BPEMETO Ha rOTBEHE.

CbBeTH npu NeyeHe Ha 6aHuuUa
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Ako baHuLaTa e TBbpAE Cyxa, YBenuyeTe
Temnepartyparta ¢ okono 10°C u HamarneTe
BPEMETO Ha rotBeHe. Hanoete croeseTe
TECTO CbC COC HanpaBeH OT MITSKO, OJNO,
AL W KUCeno Mnsko.

Ako baHuLiaTa ce neye TBLPAE ABIIO,
BHUMaBaiiTe febennHata Ha banuuara,
KOSITO CTE NPUrOTBINM @ He HaBVLLaBa
[bnboynHaTa Ha TaBaTa.

Ako baHuLaTa noyepHee OTrope, a OTAOIY
€ HefoneyeHa, Tpsibea a BHAMaBaTe aa
He m3ronaeaTe TBbPpAE MHOTO COC B
[JonHata yacT Ha baHuuara. OnuTaiiTte fa
pasnpegenuTe paBHOMEPHO cOca MeXIy 1
BbPXY CroeBeTe Ha baHnuata 3a
pasBOMEPHO M3nnyaHe.



MeyeTe 6aHWLaTa CbrnacHo pexuma 1
Temneparypara, nocoYeHu B Tabnuuara 3a
rotBeHe. AKO [JoiHaTa 4acT Bee OLLUe He e
13neyeHa AoCTaTbyHo, S NOCTaBeTe eanH
padT no-Hagony BbB ypHaTa
crefBalLms mbT.

CbBeTH 3a NPUTOTBSIHE Ha 3eneHYyLH

*+ AKO 3erieHUyKOBIUTE CTUS OCTaHaT 6e3
TEYHOCT U CTaHaT TBbPAE CyXW, TO T1
MPUroTBSIATE B TWraH C Karnak BMECTO B
TaBa CriefiBalLsl MbT. 3aTBOPEHUTE
Cb/I0BE 3arasBaT Coka Ha fICTUETO.

*+ AKO 3erieH4yKOBUTE SCTUSI He Ce 13nnyaT
Lo6pe, TV cBapeTe NpeABapuTeNHO Wiu
MoaroTBeTe KaTo KOHCEPBUPaHa XpaHa 1
Crlefl TOBa NoCTaBETe BLB (hypHaTa.

Kak ga paGoTute ¢ rpuna

Mpepv aa usnonaeate gypHata TpsbBa fia
HacTpouTe Taiimepa. AKO TalMepbT He e
HacTpoeH, (ypHaTa He Moxe Aa paboTw.

UskniouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe (hyHKUMOHANHOTO Konye B
W3KIioYeHa noanums (rope).

Mo3nymm Ha pelieTkuTe

PaboTarta Ha rpuna ce Briowaea ako TefieHata

CKapa e MoCTaBeHa CpeLLy 3agHaTa vacT Ha

(ypHara. [nb3HeTe TeneHaTa ckapa B

npefHata yacT Ha padpta v 1 3akpeneTe ¢

MOMOLLTa Ha BpaTarta 3a fja nony4uTe Hait-

[06pu pe3ynTaTi 0T NeYEHETO Ha rpun.

He n3nonasaiTe ropHOTO HIBO 3a
3annyaHe.

i o

Mo BpeMe Ha NeyeHeTo 3aTBOpETE
Bparara Ha cpypHarta.

lopeLyuTe NOBLPXHOCTU MoraT Aa
MPUYUHST M3rapsHus!

BknioyBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KonN4eTo 3a yHKLMMTE 40
KENAHWS CUMBOI TPUST.

Cnep ToBa nsbeperTe xenaHata
TemnepaTtypa 3a neyeHe Ha rpur.

[Mpu HeOBX0AMMOCT, U3BBLPLLETE
npeaBapuUTenHo 3arpsisaHe 3a 5 MUHyTH.
» Jlamnuukata 3a Temneparypara CBeTBa.
[oTBapcKa nnova 3a nevyeHe

2.

3.

lMeyeHe ¢ eneKTpUYECKN rpun

MMa onacHOCT OT NoXap NpU XpaHwu,
KOMTO He ca NoAxoAsiyM 3a neyeHe!

3a neyeHe 13MNoN3BanTe CaMo XpaHa,
KOATO € NOAXOAALLA 3a U3naraHe Ha
WHTEH3MBHO NEYEHe.

He nocTaBsiiiTe xpaHaTa MHOTO HaBbTPE B
3a/HaTa yacT Ha rpuna. Tosa e Hait-
TOPELLMST CEKTOP 1 MasHaTa XxpaHa MOoXe
J1a Ce Bb3NnaMeHMu.

XpaHa BknroyBaHe Ha HUBO Bpeme Ha neveHe (NpubnusuTenHo)
Puba 4.5 20...25 MuH. #

HapsizaHo nune 4.5 25...35 MUH.

ATHeLLKu koTneT 4.5 20...25 MUH.

[0BEXA0 NEYEHO 4.5 25...30 MuH. #

TeneLuky kOTneTn 4.5 25...30 MuH. #

TocTep 4 1...2 MUH.

# B 3aBMCUMOCT OT fleGenunHara
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[ Noannpxane 1 rpuka

O6wa nHchopmauus

OnepaTuBHUAT XMBOT Ha ypeda LLe Ce YAbITKN,
a YecTo cpellaHnTe Npobremu Le HamarnesT
aKo ypeabT Ce NoYMCTBa PefOBHO.

OMACHOCT

Puck ot TokoB ynap!

3a aa 13berHeTe TOKOB yoap npekbCcHeTe
EMEKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe Npean Aa
noyncTUTe ypesaa.

OMACHOCT

lopeLmTe NOBBPXHOCTV MoraT Aa
MPUYMHAT U3rapsHis!

Mpean fa noumucTUTE ypeaa, ro ocTaBeTe
[a N3CTUHE.

+  Cnep Bcsko nonssaHe novncTBanTe ypena
no6pe. Mo T031 HaunH BCAKaKBM OCTaTbLM
OT FOTBEHETO Ce NOYUCTBAT MO-NECHO U Cce
13b5rBa N3rapsHETO UM MpK CreLBaLloTo
rnonasBaHe Ha ypeza.

+  3anouncTBaHeTO Ha ypeaa He ca
HeobxoaVMKM cneLmanHu NoYUCTBAaLLM
npenapatu. M3non3saiTe xnagka Boga u
M3MMBEH Npenapart, Mek napuan uv rbba
3a noumcTBaHe Ha ypHata u s
3abbpLueTe CbC Cyx napyan.

+  BHumasaiite nanuwHata Boaa fa 6bae
po6pe noAcyLueHa cnef novnUcTBaHeTo, a
BCAKAKBY Pa3nsT TEYHOCTU He3abaBHO Aa
Bbaar nogcyLasaHy.

*  He u3nonseaiite NOYNCTBALLM BELLECTBA,
ChbpXally KUCEenWHa Unu Xrop 3a
MOYNCTBAHE Ha HEPBXOAEMOTO NOKPUTUE
1 ppbkKaTa. M3snonssaiTte Mek napuan ¢
TeyeH npenapart (HeabpasavBeH) 3a ga
3abbpLueTe Te3n YacTu, KaTo BHUMaBaTe
Aa 3abbpcBate B efHa Nocoka.

MOBBPXHOCTTa MOXE Aa ce MoBpeau oT
HSKOW NOYMCTBALLYM NpenapaTh 1
MaTtepuani.

He 13non3saiTte arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenaparu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapatu unu ocTpu NPeameTy.

3a UMCTEHE He M3NOoN3BaiTe NOYNUCTBALLM
cpeqcTsa C napa.

MouynctBaHe Ha KOTNOHA

CTbKnoKepaMUYHW NOBBHPXHOCTH
3abbpLueTe CThKIOKepaMMyHaTa MOBbPXHOCT C
MoMoLLTa Ha HaBNaXHeHe CbC CTbAeHa Boga
napuan no TakbB HauWH, Ye Mo Hesl 1a He
0CTaBaT crieau OT M3MMBHWS Npenapar.
MopcywweTe ¢ mek cyx napuan. OcTaTbyHNsAT
MaTepuan Moxe Aa nospean
CTBKIOKEpaMMYHaTa MOBbPXHOCT MpK
CrnefBaLLoTo NoM3BaHe Ha KOTMOHUTE.
3acbxHanuTe ocTaTbLy Mo
CTBKITOKEpaM1YHaTa NMOBbPXHOCT B HUKaKbB
Ccnyyait He BrBa Aa ce YerbpTaT € OCTPU YETKM,
CTOMaHeHa Ten 1 nofo0Hu.
Kanuuesute neTHa (KbnTn Ha LBAT) ce
npemaxBart C Marnko KOfMYeCTBO OLET Uin
NMMOHOB COK. MoXeTe CbLLo Taka fja nonseare
MOAXOASALM 3a LiefTa npenapaty.
AKO MOBBPXHOCTTA € CUITHO 3aMbPCeHa,
HaHeceTe MoYNCTBALLMAT Npenapart ¢ rsba u
“34akarte Aa nonve gobpe. Cnep Tosa
noymMcTeTe MOBBPXHOCTTA Ha MMOoTa C BlaXeH
napuan.
XpaHVI Ha 3axapHa OCHOBa KaTo MCTa
cMeTaHa v cupon Tpsibea aa bvaart
MOYNCTEHU 61:p30 npeau NoBbPXHOCTTa Aa
ce oxnagu. B NpoTNBEH CﬂyanI puckyeate
CTbKINOKepaMmyHaTa NnoBbPXHOCT Aa Ce
nospean nepMaHeHTHO.

TMOBBPXHOCTHOTO MOKPUTIE MOXE fa Cce
0be3LBETY NEKO C TEYEHWE Ha BpeMeTo. ToBa
He ce oTpas3siBa Ha paboTaTa Ha NpoaykTa.
ObesLeTABaHETO 1 NeTHaTa No
CTbKMOKEpaMMYHaTa NOBPBXHOCT Ca HOpPMarnHo
sIBNEHMe, a He AedekT.

MouncrBaHe Ha KOHTPOJTHUA naHen
lNouncTeTe KOHTPOMHNS NaHeN U KOHTPOMHUTE
KOMn4yeTa C BiaXeH napuan u noacywerte.
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I'IOBpe,qa MO KOHTPOHKUA naHen!
I'Ipvl NOYNCTBAHETO HA KOHTPONHUA NaHen
He npemaxBsainTe KOHTPOIHUTE Kon4eTa.

MounctBaHe Ha pypHaTa

3a nouncTBaHe Ha CTpaHM4HaTa CTeHa
1. Cmanete npegHata 4yacT Ha CTpaHWyHaTa
peLLieTka KaTo 51 u3gbpnaTte B Nocoka
obpaTtHa Ha CTpaHW4HaTa CTeHa.
2. Wspgbpnaite KbM Bac 3a fja M3BagmTe
eLieTkata 1oKkpaw

MouyncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (hypHara

3a nouncTBaHe Ha BpaTarta Ha dypHara,
“3nonsBsaiTe xnaaka BoLa 1 U3MUBEH
npenapart, Mek napLan unm rxba 3a
MoYMCTBaHe Ha ypeaa v nocne 3abbpLueTe Cbe
Cyx napuarn.

He 13nonaBaiTe HUKakBu rpybm
abpa3vBHM NOYMCTBALLM MaTEpUani unm
0CTPW METanHM CTbpranku 3a no4ncTBaHe
Ha Bparata Ha dypHarta. Te Moxe ga
u3gpackar NoBbPXHOCTTa U Aa MOBPeAsAT
CTBKI0TO.
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CBansiHe Ha BpaTaTa Ha hypHaTta

1. OtBopeTte npegHata Bparta (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbpXY rHe3gata Ha
naHTuTe (2) OTNSABO M OTASACHO Ha MpeaHaTa
BpaTa, KaTo M HaTUCHeTe Hagony no
MMIOCTPUPaHNs Ha durypaTa HauuH.

1 MpeaHa Bpata
2 MaHTa

12 3

3. TpemecteTe npeaHaTta Bpata Ao
noroBwuHara.

4. TlpemaxHeTe npegHaTa Bpata karo s
n3abpnare Harope, fiokato ce ocsoboau 0T
nsBarta u gscHarta naHra.

CTBMKUTE, U3MBIHEHW MPY CBANSAHETO Ha
BpaTaTa ce 13BbpLUBaT B 0bpaTeH peq 3a

a A MoHTUpaTe. He 3abpasiite aa
3aTBOpUTE CKOBWTE BBPXY rHE3OTO Ha
naHTara, koraTo noctaesTe Bpatara
OTHOBO.




CBansiHe Ha BLTPELIHOTO CTHLKIO Ha
BpaTaTa

BbTpeLuHus CTbKNeH naHen Ha Bpatata Ha
(hypHaTa MoXe Aa ce Maxa 3a NouncTBaHe.

1. OtBopeTe Bpatata Ha pypHarta.

12

BuHT

lMnactmacos npocun

B'preLLIeH CTBbKNEH naHen

lMnactmacos npopes
M3Bapete BuHTa (1) € 0TBEpKa
V3BageTe npoduna (2), MpuKpeneH KbM
BbLTPELLHOTO CTBKITO (3).
4. Cnep ToBa crnobete BpaTaTa 0THOBO,
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nocTaBeTe BbTPeLLHaTa CThbKMeHa pamka (3)

B nnacTmMacoBuTe oTeopu (4) u crnobete
npocuna.

MNoamsHa Ha namnaTta BLB ypHaTa

OMNACHOCT

TopeLyTe NOBbPXHOCTY MOraT Aa
MPUYNHST U3rapsiHs!

3a aa n3berHete pucKa OT TOKOB yaap ce
YBEPETE, Ye ypeaa € USKMYEH N
OXnafeH.

» amnata BbB (pypHaTa e creupanHa
lenekTpuyecka KpyLLKa, KosITo U3abpia Ha
Temnepatypa o 300 °C. 3a noseve
JeTainu Bux TexHuYyecKu cneyugukayuu,
cmp. 4. MoxeTe fa ce cobuete ¢ namnm
3a (ypHaTa oT 0TOpU3MpaH CEPBU3EH
areHT.

[MosnuyaTa Ha namnara Moxe fa ce
pasnuyaBa oT urypara.

Ako chypHaTa Bu e 00opyABaHa ¢ Kpbrna
namna:

1. WskntoueTe ypena OT 3axpaHBaHETO.

2. 3aBbpTeTe CTbKIEHNs kanak 0bpaTHO Ha
YaCOBHMKOBATa CTPESIka 3a [a ro CeasnmTe.

PassuiiTe namnara Ha (hypHata kaTto
3aBbPTUTE 0BPATO Ha YacoBHUKOBATA
CcTpenka v 5 NOAMEHNTE C HoBa.

4. MoHTupaiiTe 0bpaTHO CTHKIEHWS Kanak.
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B OrcrpansiBane Ha nospeau

QypHaTa u3nycka napa npu ynorpeba..

HOEMaJ’IHO € la U3nu3a napa no Bpeme Ha pa60Ta. ToBa He e nospega.

Mo BpEMe Ha roTBeHe Kandar Kanku Boaa

Mapara, KOATO M3NK13a Mo BpeMe Ha roTBEHe MOXe Aa Ce KOHOEH3MPa 1 Aa hopMupa BOAHM Karkit Mpu
[0n1pa 11 ChC CTyAeHuTe MOBBLPXHOCTU Ha ypesia. Tosa He e nospesa.

YpennT He pabotu.

BYLIJOH'bT € JedekTeH Unu ce e U3KIoYmn.

lMpoBepeTe NpeanasuTenuTe B enekTpudeckarTa
KyTus. AKO e HEO6XOAMMO M CMEHETE UIu 1
MpeHacTponTe.

YpeqbT He e BKIOYEH B (3a36MEH) KOHTaKT.

MpoBepeTe KOHTaKTA.

ByToHuTE/KOMYETaTa HA KOHTPOMHWA NaHen He
(YHKUMOHMpAT.

3aKnioyBaHeTo Ha Knasuatypata Moxe ga 6bae
akTuBMpaHo. Mons, AeakTvBupaiTe ro.
(Bwx.M3nonseaHe Ha 3aknto4eaHemo Ha 6ymoHume,
cmp. 20).

Nlamnara BLB thypHata He paboTu.

Jlamnata Ha pypHaTa e aedekTHa.

lNogmeHeTe namnarta Ha QypHaTa.

TokbT € cnpsan.

MpoBepeTe UMa nv Tok. MpoBepeTe NpeanasuTenuTe
B eNeKTpudeckaTa KyTiusi. AKO e He0BXOANUMO I
CMeHeTe Unu 11 NpeHacTpouTe.

®ypHata He ce 3arpsiBa.

HsiMa HacTpOHM (yHKLMS U/vnn TemnepaTypa.

HacTpoiite dyHKUMATa 1 TeMnepaTypara ¢ Kon4eTto
3a yHKUMMTE /MM KOMYeTo 3a TemnepaTyparta.

Mpwv mopenu, obopynBaHm ¢ Talmep, TaMepbT He €
HaCTPOEH.

(Mpv NpoayKTY ChABPXALLM MUKPOBBHOBA (hypHa,
TaiMepbT KOHTPONMpPa caMo MUKPOBLITHOBaTa
GypHa.)

HacTponte yaca.

TokbT € cnpsan.

MpoBepeTe UMa nv Tok. MpoBepeTe NpeanasuTenuTe
B eNeKTpudeckaTa KyTiusi. AKO e He0BXOANUMO I
CMEHeTe UK I MpeHacTpouTe.

(Npu Moneny ¢ TaliMep) [UcnNesT Ha YaCOBHUKA MUTa AU HAaCOBHUKOBUAT CUMBON € BKIIOYEH.

Mmario e npekbcBaHe Ha Toka.

Hacrpoiite yaca / MskntoueTe ypepaa v ro BkmioyeTe
OTHOBO.

KO BBbMNPEeKK, 4e CTE U3MbIHUNN YKa3aHnAaTa OT TO3W pasfen He MOXeTe a pelunte npoﬁnema, ce
KOHCYJ'ITVIpaVITe C NpeAcTaBUTEN Ha OTOPU3NPAHNS CEPBI3 UM MarasuHa, OT KOMTO CTe 3akynunn
pena. Hkora He ce onuTtBaiTe camn Ja nonpasnTe HEU3NpaBHNA ypea.
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