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Przed zainstalowaniem i uruchomieniem tego urzadzenia prosimy przeczy-
ta¢ niniejszg instrukcje!

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru urzadzenia o zaawansowanej technologii i najwyzszej jakos$-
Ci.

Wyprodukowano je w nowoczesnym zakfadzie, zgodnie z
obowigzujgcymi normami dotyczgacymi ochrony $rodo-
wiska.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzgdzenia. Zawarte w niej informacje po-

moga w sprawnym i bezpiecznym korzystaniu z piekarnika.

¢ Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia, nalezy starannie zapozna¢
sie z niniejszg instrukcjg. Zawiera ona wazne zalecenia dotyczace bezpiec-
zenstwa instalacji, obstugi oraz konserwacji piekarnika.

e |nstrukcje nalezy zachowaé na przyszto$¢. Musi by¢ ona dotagczona do
urzgdzenia w przypadku sprzedazy, przekazywania innym osobom lub
przeprowadzki.

e Przy odbiorze prosimy sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone. Jesli
zauwazysz jakie$ uszkodzenie transportowe, nie instaluj urzagdzenia, tylko
bezzwtocznie skontaktuj sie z punktem sprzedazy.

e Wszelkie prace regulacyjne lub konserwacyjne nalezy przeprowadza¢ po
odtaczeniu piekarnika od zasilania.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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ﬂ Informacje ogdélne

Opis urzadzenia

1 Pokrywa gérna 7  Uchwyt

2  Plyta grzejnika 8  Drzwiczki przednie

3  Panel sterowania 9  Oswietlenie

4 Ruszt 10 Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Taca 11 Prowadnice rusztu

6  Szuflada dolna 12 Element grzejny grilla

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Kontrolka termostatu 5  Zegar cyfrowy
2 Pokretto wyboru funkcji 6 Palnik pomocniczy Przedni prawy
3 Palnik normalny Tylny lewy 7 Palnik normalny Tylny prawy
4 Palnik szybki Przedni lewy 8  Pokretto termostatu
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Parametry techniczne

DANE OGOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 850 mm/600 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwosc 220-240V ~ 50 Hz
Maksymalna moc 2.4 kW

Bezpiecznik ochronny min. 16 A

Typ/ przekrdj przewodu HO5WV-FG 3 x 1,5 mm*
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m

Kategoria urzadzenia gazowego Kat Il 2ELs3B/P
Typ/ci$nienia gazu 2E (G20)/20 mbar
tgczne zuzycie gazu 7.9 kKW

Konwersja na typ/ci$nienie gazu® 2Ls (G2.350)/13 mbar

- opcjonalna 3B/P (G30)/37 mbar
PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Palnik normalny

Moc 2000 W

Przedni lewy Palnik szybki

Moc 2900 W

Przedni prawy Palnik pomocniczy
Moc 1000 W

Tylny prawy Palnik normalny

Moc 2000 W
PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtowny Piekarnik wielofunkcyjny
Klasa efektywnosci energetycznej” A

Oswietlenie wnetrza 1525 W

Moc grzafki grilla 2.2 kW

#

Podstawa: Dane na tabliczkach znamionowych piekarnikéw elektrycznych podawane
sg zgodnie z normg EN 50304. Ich wartosci okreslono przy standardowym wsadzie i
trybie konwekgciji naturalnej/z wymuszonym termoobiegiem (jesli dostepny).
Tryb nagrzewania przy wskazniku wydajnosci energetycznej wyszczegolnionym w
normie EN 50304 okreslono z godnie z ponizszg kolejnoscig priorytetéw zaleznie od
funkcji (trybéw) dostepnych w danym wyrobie. 1-Termoobieg , 2-Tryb ,,Slow Coo-
king“, 3- Termoobieg z grzatkg owalng (gorgce powietrze), 4-Pieczenie statyczne z
termoobiegiem, 5- Pieczenie statyczne.

** patrz Instalacja, strona 13.
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Akcesoria dostarczane wraz z
jednostka

[i] Dostarczane akcesoria réznig sig
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektore z akcesoriow opisanych
w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym mode-
lem piekarnika.

Foremka do pieczenia

Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta,
mrozonek i duzych porcji pieczeni.

Foremka do gtebokiego pieczenia
Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta,
duzych porcji pieczeni, potraw o
znacznej zawartosci ptynu, a przy gril-
lowaniu jako naczynie na kapigcy
ttuszcz.

Foremka do ciasta
Zalecana do pieczenia herbatnikdw i
kruchych ciasteczek.

Mata foremka do pieczenia

Moze stuzy¢ do niewielkich porciji. Te
foremke do pieczenia stawia sie na
ruszcie do pieczenia.

Poétka druciana

Moze stuzy¢ do pieczenia migsa oraz
jako pétka na naczynia z ciastem i
miesem do pieczenia i z zapiekankami.
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Prawidiowe umieszczenie poétki dru-
cianej na pétkach przesuwanych.
Tacki i pétki druciane uzywane razem z
poétka przesuwang (zaleznie od modelu)
muszg by¢ prawidtowo ustawione, tak
aby wewnetrzne krawedzie pétki mies-
city sie ponad kotkami na pétce prze-
suwanej. Utrzymuje to pétke pewnie w
jej miejscu”

Tabela wtryskiwacza

Pozycja strefy | 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
piyty kuchen- | Tylny lewy Przedni lewy Przedni prawy | Tylny prawy
nej

Typ/cisnienia

gazu

G 20/20 mbar 103 128 72 103

G 30/37 mbar 66 80 47 66

G2 350/13 mbar | 131 165 95 131
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E Instrukcja zachowania bezpieczenstwa

Objasnienia do instrukcji bez-

pieczenstwa

W instrukcji stosuje sie nastepujgce

oznaczenia zachowania szczegdlnej

uwagi.

/A Mozliwosé doznania znacznych
obrazen ciata.
Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowaé powazne obrazenia lub
Smierc.

A\ Mozliwosé doznania urazéw i
obrazen ciata.
Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowa¢ drobne lub $rednie
obrazenia.

Ryzyko szkody materialnej
Nieprzestrzeganie moze powo-
dowa¢ uszkodzenie urzadzenia
i/lub otoczenia.

[i] wskazéwka dla uzytkownikéw.
Przydatne informacje, jak uzyt-
kowac¢ urzgdzenie.

Podstawowe instrukcje bez-

pieczenstwa

e Producent zastrzega sobie prawo
do wprowadzania zmian w specy-
fikacji technicznej w celu poprawy
jakosci tego wyrobu bez uprzed-
niego powiadomienia. Niektére in-
formacje podane w tej instrukcji
stuzg wytgcznie celom poglado-
wym i mogg nie odnosi¢ sie
wprost do danego modelu wyrobu.
Warto$ci podane na oznaczeniach
wyrobu lub w innych dokumentach
drukowanych dostarczanych wraz
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Z nim uzyskano w warunkach labo-
ratoryjnych z zachowaniem od-
nos$nych norm. Wartosci te mogg
sie rézni¢ w zaleznosci od uzytko-
wania wyrobu i warunkéw otocze-
nia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczo-
ne do uzytkowania przez osoby (w
tym dzieci), ktérym mozliwosci fi-
zyczne, czuciowe lub psychiczne,
lub brak doswiadczenia i znajo-
mosci sprzetu nie pozwala uzywac
bezpiecznie sprzetu bez nadzoru
lub instrukgiji.

Uwazaj, aby dzieci, nie bawity sie
tym urzadzeniem.

"Dostepna jest dodatkowa ochro-
na przed dotknieciem drzwiczek
piekarnika. Czes$¢ te nalezy
zatozy¢, gdy prawdopodobna jest
obecnos$¢ matych dzieci."

Nie nalezy uzywa¢ piekarnika w
stanie zaktécenia oceny sytuacji
lub koordynacji przez konsumpcje
alkoholu lub innych srodkéw od-
mieniajagcych swiadomosé.

Nie uruchamiaj tej jednostki, jesli
jest uszkodzona lub objawia wi-
doczne uszkodzenia.

Nie wykonuj zadnych napraw ani
modyfikacji urzgdzenia. Mozesz,
jednakze, zaradzié niektérym
usterkom; patrz Rozwigzywanie
problemdw, strona 32.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje al-
koholowe. W wysokiej temperatur-
ze alkohol paruje i moze sie zapa-
li¢ po zetknieciu z gorgcymi po-
wierzchniami.



Nie podgrzewaj zamknietych po-
jemnikéw z zywnoscig i szklanych
stoikdw. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go roz-
sadzi¢.

Upewnij sie, ze z piekarnikiem nie
stykajg sie zadne przedmioty tat-
wopalne, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg podczas
pracy.

Na ptytkach zatgczonych nie
zostawiaj zadnych pustych garkow
ani rondli. Mogg sie uszkodzi¢.
Na powierzchni piekarnika nie
nalezy zostawia¢ naczyn plastko-
wych ani aluminiowych,poniewaz
moze sie bardzo nagrzaé. Tego
rodzaju naczyn nie nalezy zresztg
uzywacé do przechowywania zyw-
nosci.

Nie zamykaj pokrywy, zanim pltyta
nie ostygnie wystarczajaco.

Aby uniknaé zaciekdéw od wycie-
kéw z tytu lub z boku piekarnika,
nalezy wyciera¢ powierzchnie
pokrywy przed otwarciem jej w
gore.

Nie stawiaj naczyn, foremek do
pieczenia ani folii aluminiowej bez-
posrednio na spodzie piekarnika.
Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy€ dno piekarnika.

Nie nalezy stawia¢ naczyn, garn-
kéw ani tac bezposrednio na
podstawie komory piekarnika.
Nalezy dba¢, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzadzenie to nagrzewa sie podc-
zas pracy. Nie dotykaj goragcych
palnikow, wewnetrznych Scianek
piekarnika, elementéw grzejnych
itp. Trzymaj dzieci z daleka!

Wkitadajgc potrawy do piekarnika i
wyjmuijac je z niego uzywaj ter-
moodpornych rekawic.

Nie nalezy uzywac¢ kuchenki ze
zdjeta szyba przednich drzwiczek.
Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Przytacza gazowe/elektryczne nie
powinny dotyka¢ tylnej powierzch-
ni, poniewaz moga sie od tego
uszkodzi¢. Nie przeciskaj przewo-
déw przytgczeniowych pomiedzy
drzwiczkami a ramg gorgcego
piekarnika. Nie prowadz przewo-
déw przytaczeniowych ponad ptytg
grzejng. W przeciwnym razie izo-
lacja przewoddw moze sig stopi¢ i
w rezultacie moze nastgpi¢ zwar-
cie.

Po zakoniczeniu uzytkowania,
upewnij sie, czy urzadzenie jest
wytgczone.

Urzadzenie powinno by¢ zainsta-
lowane przez wykwalifikowanego
technika. Jest to warunek
uzyskania gwarancji.

Bezpieczenstwo dzieci
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Gdy urzadzenie pracuje, jego
dostepne czesci znacznie sie
nagrzewajg, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzyma¢ dzieci z
dala od niego.

Gdy uzywa sie grilla, wystajgce
czesci kuchenki mogg sie bardzo
nagrzewac. Mate dzieci nalezy
trzymaé z dala od kuchenki.

Nie stawiaj na urzadzeniu zadnych
przemiotéw, po ktére mogtyby
siegac¢ dzieci.

Elementy opakowania mogg by¢
niebezpieczne dla dzieci. Trzymaj-
cie materiaty opakowaniowe z dala



od dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.
Gdy drzwiczki sg otwarte nie ob-
cigzaj ich zadnymi ciezkimi przed-
miotami i nie pozwalaj dzieciom
siada¢ na nich. Moze to spowo-
dowac przewrdcenie sie urzadze-
nia albo uszkodzenie zawiaséw
drzwiczek.

Bezpieczenstwo przy pracy z
gazem

Wszelkie prace na urzgdzeniach i
instalacjach gazowych mogze
prowadzi¢ wytgcznie autoryzowa-
ny i kwalifikowany personel.
"Przed instalacjg nalezy upewnié
sie, ze warunki w miejscowej sieci
rozdzielczej (rodzaj i ciSnienia gazu)
sg kompatybilne z ustawieniami
urzadzenia."

"Urzadzenie to nie jest przytaczone
do systemu usuwania produktéw
spalania. Nalezy je zainstalowag i
przytaczyé zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami instalacyjnymi.
Szczegdblng uwage nalezy zwrdcic
na odnosne wymogi dotyczace
wentylacji;" Patrz Przed zainstalo-
waniem, strona 13

"Uzytkowanie kuchenek gazowych
wytwarza ciepto i wilgotnos¢ w
pomieszczeniach, w ktoérym je
zainstalowano. Nalezy zapewni¢
dobre przewietrzanie kuchni: nie
zakrywac otworéw do wentylacji
naturalnej lub zainstalowa¢ wenty-
lator mechaniczny (okap z wycia-
giem mechanicznym). Dtugotrwate
intensywne uzytkowanie tego
urzadzenia moze wymagac dodat-
kowej wentylacji, np. poprzez

zwiekszenie poziomu wentylacji
mechanicznej tam, gdzie jest
obecna.”

e Prawidtowe funkcjonowanie
urzadzen i systeméw gazowych
trzeba regularnie kontrolowac.
Prosimy przygotowac sie do co-
rocznej konserwaciji.

e Regularnie czy$¢ palniki gazowe.
Ptomienie powinny by¢ btekitne i
powinny pali¢ sie réwno.

e W urzadzeniach gazowych potrze-
ba dobrego spalania. W razie nie-
catkowietego spalania moze
powstawac tlenek wegla (CO). Tle-
nek wegla jest bezbarwnym,
bezwonnym i bardzo trujgcym ga-
zem o skutkach $miertelnych na-
wet w bardzo matych dawkach.

¢ Popros miejscowego dostawce
gazu o informacje o telefonach
alarmowych stuzb gazowych i
$srodkach bezpieczenstwa na wy-
padek ulatniania sie gazu.

Co robi¢, gdy poczuje sie zapach

gazu

A Zagrozenie wybuchem i skaze-
niem
Nie uzywaj otwartego ognia i nie
pal.
Nie uzywaj zadnych przetgczni-
kéw elektrycznych (np. wytaczni-
ka swiatta, czy dzwonka u drzwi).
Nie uzywaj telefonu stacjonarne-
go ani komérkowego.

1. Zamknij wszystkie zawory na
urzgdzeniu gazowym i gazomier-
zach.

2. Otwoérz drzwi i okna.
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3. Sprawdz szczelno$¢ wszystkich rur
i potaczen. Jesli nadal czu¢ gaz,
wyjdz z mieszkania.

4. Ostrzez sgsiadow.

5. Wezwij straz pozarng. Uzyj telefonu
poza domem.

6. Nie wracajcie na teren nierucho-
mosci, dopdki nie zostanie zapew-
nione bezpieczenstwo.

Bezpieczenstwo obstugi urzad-
zen elektrycznych

e Wszelkie prace zwigzane z insta-
lacjg i naprawg urzgdzenia mogg
by¢ wykonywane tylko przez wyk-
walifikowanego technika.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz
urzgdzenie i odtgcz je od sieci za-
silajgcej. W tym celu wytacz bez-
piecznik.

e Zastosowany bezpiecznik musi
byé dostosowany do maksymalnej
wartosci pragdu pobieranego przez
piekarnik.

Zastosowanie piekarnika

Piekarnik jest przeznaczony wytacznie
do uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac¢ do
podgrzewania talerzy pod grillem,
wieszania recznikoéw, $cierek do nac-
zyn, itp. na uchwytach, ani do celéw
suszenia lub ogrzewania.

Wyrobu tego nie nalezy uzywa¢ do
ogrzewania pomieszczen.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytko-
waniem lub btedng obstuga.

Mozna jej uzy¢ do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grilowania
potraw.

Pozbywanie si¢ odpadéw

Opakowanie

2 Zagrozenie uduszeniem materi-
atami opakowaniowymil!
Trzymajcie dzieci z dala od mate-
riatbw opakowaniowych.

Opakowanie i blokady transportowe
wykonane sg z materiatéw nieszkodli-
wych dla Srodowiska naturalnego.
Prosimy pozby¢ sie catego opakowa-
nia zgodnie z normami ochrony $ro-
dowiska.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany tgcznie
z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do od-
dania go prowadzacym zbieranie zuzy-
tego sprzetu elekirycznego i elektro-
nicznego. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz
gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodo-
wiska naturalnego konsekwencji, wy-
nikajacych z obecnosci sktadnikéw
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niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Planowanie transportu

[i] Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotow.
Urzadzenie to nalezy transporto-
wacé w pozycji stojacej.

Zachowaj oryginalne pudto na to

urzgdzenie i transportuj je w oryginal-

nym opakowaniu kartonowym.

Postepuj wedtug wskazéwek wydru-

kowanych na opakowaniu.

[i] Po rozpakowaniu urzgdzenie
nalezy obejrze¢ w celu wyklucze-
nia wszelkich uszkodzen
transportowych.

Zabezpiecz tasmag klejacg kotpaki i
podstawki od garnki.

Ruszt i tace, znajdujgce sie wewnatrz
piekarnika, na czas transportu nalezy
zabezpieczy¢ kartonem, aby nie usz-
kodzity drzwiczek. Drzwiczki piekarni-
ka zabezpiecz tasma klejgca.

Jesli nie masz oryginalnego opako-
wania kartonowego

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia
w trakcie transportu zawin je w folie z
babelkami lub gruby karton i zabez-
piecz tasma klejaca.
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E Instalacja

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowied-
niego odstepu pod tym wyrobem zale-
camy zamontowanie go na solidnej
podstawie, ktdrej ndzki nie zagtebiajg
sie w dywan lub wyktadzine dywanowa.
Podtoga kuchni musi unies¢ ciezar
urzgdzenia plus dodatkowy ciezar
naczyn i Zywnosci.

—

|

750 mm min || =
o

400 mm min, ;
()]
(2]
3
E
3
=

Pomiedzy urzgdzeniem, a Scianami lub
meblami nalezy pozostawi¢ bezpiecz-
ny odstep. Patrz: rysunek (wymiary w
mm).

e Mozna go uzywaé razem z szaf-
kami po obu stronach, ale nalezy
zachowac¢ minimalny odstep 40cm
ponad poziomem ptyty grzewczej
zachowaj boczny odstep 65mm
pomiedzy tym urzgdzeniem a $ci-
ang, Sciankg dziatowg lub wysokg
szafkg kuchenna.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimal-
ny odstep 75cm od powierzchni
ptyty kuchennej do sasiednich po-

wierzchni ponad powierzchnig pyty
kuchenne;j.

e Jesli nad kuchenka zatozony ma
by¢ wyciag, zachowaj odstep wy-
ciagu od kuchenki przewidziany w
instrukcji jego producenta.

e Urzadzenie te odpowiada klasie 1,
czyli mozna je ustawic¢ tytem i jed-
nym bokiem do $cian kuchni,
mebli kuchennych, czy urzagdzen
dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej stro-
nie nie moga by¢ wieksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble
kuchenne muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum
100 °C).

Wentylacja pomieszczenia

Powietrze do spalania pobierane jest z

pomieszczenia, bezposrednio do po-

mieszczania ulatniajg sie spaliny.

Donbra wentylacja pomieszczenia jest

zasadniczo wazna dla pracy tego

urzadzenia. Jesli pomieszczenia nie
mozna wietrzy¢ oknem lub drzwiami,
nalezy zainstalowa¢ dodatkowa wenty-
lacje.

A intensidade prolongada do equipa-

mento pode necessitar de ventilagao

adicional; por exemplo, a abertura de
uma janela ou o uso de um sistema
fixo de ventilagdo mecanica como uma
ventoinha extractora ou um exaustor
de fogdo, que ventile para o exterior.

Rozmiar po- Otwor wentyla-
mieszczenia cyjny

mniejsze niz5 m° | min. 100 cm”
5m°do10m’ min. 50 cm”
mniejsze niz 10 m° | nie potrzeba

W piwnicy min. 65 cm®
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Instalacja i przytaczenie .

Nie instaluj tego urzadzenia w
poblizu lodéwek lub zamrazarek.

W razie potrzeby wymien ostrg
koncowke weza z tytu piekarnika
na wtyczke, stosownie do umiejs-
cowienia zaworu gazu ziemnego.

Ciepto emitowane przez nie
doprowadzi do zwigkszonego
zuzycia energii przez urzadzenia
chtodzace.

® Przed zainstalowaniem urzadzenia,

nalezy przytaczy¢ je do zrodet za-
silania zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji gazo-
wych i elektrycznych.

¢ Urzadzenie nosi¢ muszg przy-
najmniej dwie osoby.

[i] Szkoda materialna!
Nie wolno podnosi¢ ani przesu-
wacé kuchenki ciggnac za klamke.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bez- °
posrednio na podtodze. Nie moze
sta¢ na podstawie ani cokole. °
Przytaczenie zasilania gazem

A\ Zagrozenie wybuchem lub
skazeniem na skutek niefachowej
instalacji.

Urzadzenie to moze by¢ [przytgc-

N =

zone do sieci gazowej tylko przez A

upowazniona, wykwalifikowang
osobe.

Zagrozenie wybuchem!
Przed podjeciemjakichkolwiek
prac przy instalacji gazowych,

Wtyczka

Kohcéwka weza

Na wyjsciu z instalacji przytgcza
gazu ziemnego musi by¢ gietka ru-
ra, a jej koncéwka musi byé
zamknieta wtyczka.

Przy przytaczaniu pracownik ser-
wisu wyjmie wtyczke i przytgczy
urzadzenie za pomocg prostego
ztgcza (mufy).

Upewnij sie, ze jest tatwy dostep
do zaworu gazu ziemnego.

Jesli pdzniej zechcesz uzywaé
tego urzadzenia zasilajgc go inn-
ego typu gazem, musisz skonsul-
towac sie z upowaznionym serwi-
sem w sprawie odnosnej procedu-
ry konwersiji.

Zagrozenie wybuchem z powodu
uszkodznia rurki bezpieczernstwal!
Rurki bezpieczenstwa nie mozna
klamrowaé, zginaé i przyciskac,
ani styka¢ z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

prosimy odcig¢ zasilanie gazem. Przylaczenie zasilania elek-

e "Parametry pracy tego urzadzenia  trycznoscia
podano na tabliczce znamiono- [i] To urzadzenie musi byé uzie-
wej." mione!

[i] Kuchenka ta przystosowana jest
do zasilania gazem ziemnym.

¢ Domowsg instalacje gazu ziemnego
nalezy przystosowaé przed
zainstalowaniem urzadzenia.
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A Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostaé
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong kwalifiko-
wang osobe i gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po popraw-
nym zainstalowaniu.

2\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!
Przewodu zasilajgcego nie moz-
na klamrowag, zgina¢ i przy-
ciskaé, ani styka¢ z gorgcymi
czesciami urzgdzenia.

Jesli uszkodzi sie przewdd zasi-
lajgcy, musi wymieni¢ go kwalifi-
kowany elektryk.

Parametry zasilania muszg odpowie-

da¢ danym podanym na tabliczce

znamionowej urzadzenia. Tabliczke
znamionowg albo wida¢ przy otwar-
tych drzwiczkach dolnej pokrywy, albo
umieszczona jest na tylnej scianie,
zaleznie od typu urzadzenia.

Przewody zasilajgce ten wyrdb musza

odpowiada¢ specyfikacjom; patrz ta-

bela danych technicznychParametry

techniczne, strona 5.

Wityczka po instalacji musi by¢
fatwo dostepna (ale nie ponad
ptyta kuchennag).

W16z wtyczke z przewodem zasilaja-
cym do gniazdka.

Ay Zagrozenie porazeniem

elektrycznoscia!
Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

¢ Przysun urzadzenie do $ciany
kuchni.

e Aby wyréwnac¢ jednostke z blatem
nastawia sie nézki obracajgc je w
lewo lub w prawo, stosownie do
potrzeby.

Ostateczne sprawdzenie

1. Sprawdz funkcje elektryczne.

2. Otwbrz zasilanie gazem.

3. Sprawdz bezpieczeristwo pasowa-

nia i szczelnos¢ instalacji gazowych.

4. Zapal palniki i sprawdz wyglad

ptomienia.

[i] Ptomienie powinny by¢ btekitne i
pali¢ sie réwno. Jesli ptomienie
z6biciejg, sprawdz, czy kotpak
palnika pewnie siedzi albo oc-
zys$c¢ palnik.

Zmiana rodzaju gazu

A Zagrozenie wybuchem!
Przed podjeciemjakichkolwiek
prac przy instalacji gazowych,
prosimy odcigé zasilanie gazem.
Aby zmieni€ typ gazu zasilajgcego to
urzgdzenie wymienia sie wszystkie
wtryski i reguluje ptomien na
wszystkich zaworach przy ograniczo-
nym przeptywie gazu.
Wymiana wiryskéw do palnikéw
1. Zdejmij kotpak palnika i wyjmij kor-
pus patnika.
2. Odkrec¢ wtryski.
3. Zatéz nowe wtryski.
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4. Sprawdz bezpieczenstwo pasowa-
nia i szczelnos$¢ wszystkich potac-
zen.

[i] Pozycje nowych wtryskéw sg
zaznaczone na ich opakowa-
niu lub w odpowiedniej tabeli
Tabela wtryskiwacza, strona 7

3
e
Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie od
modelu)
Swieca zaptonowa
Wirysk
Palnik
O ile nie zachodzg warunki nie-
normalne,nie staraj sie wyja¢ kur-
kéw gazowych palnikéw. Jesli
trzeba wymienic¢ te kurki, musisz
wezwac autoryzowany serwis.

Ustawienie kurkéw plyty na ogranic-

zony strumien gazu

1. Zapal palnik,ktéry ma by¢ ustawia-
ny, i obré¢ pokretto do pozyciji
ograniczonej.

2. Zdejmij pokretto.

3. Srubokretem nastaw ograniczony
strumien z wtrysku przytaczonego
do danego kurka.

Wystarczy zakreci¢ $rube dla gazu

LPG (propan-butan).

Dla gazu ziemnego nalezy raz obrécié

te $ribe przeciwnie do ruchu wskazé-

wek zegara.

» Normalna dtugo$¢ wyprostowanego

ptomienia w stanie ograniczenia wyno-

si 6-7 mm.

—_

ﬁ#wl\)

4. Jesli ptomien siega wyzej, niz na-
lezy, obré¢ srube zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara. Jesli jest zbyt
maty, obréé ja w przeciwng strone.

5. Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na zredu-
kowany i sprawdz, czy ptomien
utrzymuje sie.

Pozycja $ruby regulacyjnej moze sie

rézni¢, zaleznie od typu kurka gazo-

wego zastosowanego w danym urzad-
zeniu. Patrz schematy ponizej.

1 Sruba regulacji przeptywu

1 Sruba regulaciji przeptywu

[i] Jesli zmieniono rodzaj gazu zasi-
lajgcego urzadzenie, woczas
trzeba takze zmieni¢ tabliczke
znamionowag, gdzie rodzaj gazu
jest podany.
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E Przygotowanie

Wskazéwki, jak oszczedzaé

energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzyt-

kowaé to urzgdzenie w sposéb ekolo-

giczny i ekonomiczny.

e Uzywaj emaliowanych naczyn w
ciemnych barwach, co poprawi
przeptyw ciepta.

¢ Przygotowujgc potrawy wykonuj
operacje nagrzewania, jesli zaleca
sie jg w instrukcji obstugi lub w
przepisie gotowania.

e W trakcie pieczenia nie otwieraj
zbyt czesto drzwiczek.

e Staraj sie piec w piekarniku wiecej
niz jeden rodzaj potrawy na raz
(Mozna piec dwie rézne potrawy
na raz umieszczajgc naczynia z
potrawami na tym samym ruszcie).
Mozliwe jest pieczenie kilku
potraw jedna po drugiej. Piekarnik
bedzie juz nagrzany.

e Rozmrazaj mrozonki przed piecze-
niem.

e Mozna oszczedzaé energie wytgc-
zajgc piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu pieczenia
(Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek
piekarnika).

e Dpo gotowania uzywaj gar-
néw/rondli z pokrywkami. Zuzycie
energii przy gotowaniu bez
pokrywki moze byc do czterech
razy wieksze.

¢ Wybieraj palniki odpowiednie do
podstawy rondli. Zawsze wybieraj
rondle o wielkosci odpowiedniej
do potrawy. Do gotowania w
wiekszych garnkach potrzeba wie-
cej energii.

Dziatanie wstepne

Przed pierwszym uzyciem tego urzad-
zenia pamietaj, aby usungé nalepke z
wys$wietlacza zegara cyfrowego.
Nastawianie czasu

[i] Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawic zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono zega-
ra.

[i] W trakcie dokonywania nasta-
wien na zegarze miga¢ bedg
odpowiednie kontrolki.

Po pierwszym zatgczeniu piekarnika

nastaw aktualng godzing przyciskami

D" oraz ,,6”.

Przycisk programéw

Czas pieczenia

Koniec czasu pieczenia

Czas trwania alarmu

Przycisk minus

Przycisk plus

Regulacja jasnosci ekranu

Glosnos¢ alarmu

Biezgcy czas

10 Blokada przyciskow

11 Przycisk menu

Po nastawieniu godziny mozna nasta-
wié czas rozpoczecia i zakoriczenia
pieczenia wybierajgc pozgdang po-
zycje pokrettami temperatury i funkcji.

O©CO~NOOOTEWN-=
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[i] Jesli biezaca godzina nie jest
ustawiona, nastawienia czasu
zaczng rosngé/zmieniaé sie od
12:00. Aby wskazaé, ze biezgca
godzina nie zostata ustawiona,
wyswietli sie kontrolka zegara (9).
Kontrolka ta zniknie po ustawie-
niu godziny.

(il W przypadku zaniku zasilania
nastawienia biezgcej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawié na nowo.

Zmiana aktualnego czasu

Aby zmieni¢ uprzednio nastawiony

aktualny czas w piekarniku:

1. Wociskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolke biezgcej godziny (9).

2. Biezgcg godzine koryguje sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

Zmiana ustawienia jasnos$ci ekranu

1. Wociskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolke jasnosci ekranu (7) w
celu jego regulaciji.

2. Pozadang jasnos$¢ nastawia sie
przyciskami 5 oraz 6.

» Wybrane poziomy jasnosci wys-

wietlg sie na ekranie jako d-01, d-02

lub d-03.

Pierwsze czyszczenie

[i] Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych deter-
gentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opako-
waniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wil-
gotng Sciereczka lub gabka i
wytrzyj do sucha Sciereczka.

Pierwsze uruchomienie

2 Mozna sie poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!

Nie dotykaj gorgcych powierzch-
ni tego urzadzenia. Trzymaj dzie-
ci z dala od piekarnika i uzywaj
rekawic kuchennych.

[i] W trakcie pierwszego nagrzewa-
nia moze sie wydzielaé nieprzy-
jemny zapach i dym. Nalezy za-
pewni¢ dobrg wentylacje.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wy-

pali¢ wszelkie pozostatosci po pro-

dukcji i warstwy ochronne. Rozgrzej
urzadzenie przez ok. 30 minut, a po-
tem je wytgcz.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie fo-
remki do pieczenia, ruszt i stelaze.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Pokrettem funkcji wybierz grzatki
gérne i dolne.

4. Pokrettem termostatu wybierz naj-
wyzszg temperature; patrz  Jak
uzywac piekarnik elektryczny, stro-
na 21.

5. Grzej przez ok. 30 minut.

6. Wylacz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 21

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie fo-
remki do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill, strona 27.

4. Grzej przez ok. 30 minut.

5. Wytgcz grill; patrz Jak obsfugiwac
grill, strona 27
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E Jak uzywacé ptyty kuchennej

Ogodlne informacje o gotowa-
niu

A Zagrozenie pozarem od
przegrzanego oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego
oleju bez dozoru.

Nie gas ognia wodg! Gdy olej
sie zapali, nalezy natychmiast
przykry¢ garnek lub patelnie
pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ ku-
chenke i zatelefonowac po straz
pozarng.

e Zwrdé uwage, aby raczki rondli nie
uwiezty ani nie obijaty sie o siebie i
aby nie nagrzewaty sie od sasied-
nich stref grzewczych. Nalezy uni-
ka¢ garnkéw niestabilnych, ktére
moge sie przewrdcic. Takze garnki
zbyt ciezkie i trudne do przesunie-
cia moga stanowi¢ zagrozenie,
gdy sg napetnione.

Nalezy uzywaé wytgcznie garnkéw
i patelni z ptaskimi dnami.

e Nalezy uzywaé¢ garnkéw o pojem-
nosci wystarczajacej dla gotowa-
nych w nich potraw, aby nie prze-
lewaty sie powodujgc niepotrzebne
zabrudzenia.

Nie nalezy ktasé pokrywek na pal-
niki.

Garnki nalezy stawia¢ na srodku
palnika. Przenoszac garnki z jed-
nego palnika na inny nalezy je
podnosié, a nie przesuwac.

Gotowanie na gazie

e Rozmiar garnka i wielko$c ptomie-
nia gazowego powinny sobie od-

powiada¢. Ustaw diugosé ptomieni
gazowych tak, aby nie siegaty po-
za dno garnka, i postaw garnek na
$rodku na podstawce.

Jak uzywac ptyty kuchennej

AL

Palnik normalny 18-20 cm
Palnik szybki 22-24 cm
Palnik pomocniczy 12-18 cm

Palnik normalny 18-20 cm to wykaz
zalecanych $rednic garnkéw do
uzytku na odnosnych palnikach.

A WO =

Symbol duzego ptomienia odpowiada
gotowaniu przy najwiekszej mocy,
symbol ptomienia matego odpowiada
najmniejszej mocy gtowania. W gérnej
pozycji "off" (Wyt.) gaz jest odtgczony
od zasilania ptytek.

Zapalanie palnikéw gazowych

Plytki zapala sie pokrettami sterowania

ptyty.

1. Przycisnij i przytyrzymaj wcisniete
pokretto sterowania plyta.

» Przy ptytce zapala sig iskra.

2. Obrd¢ je przeciwnie do ruchu
wskazéwek zegara w strone sym-
bolu duzego ptomienia.

» Zapala sie ulatniajacy sie gaz.

3. Nastaw wymagang moc gotowania.
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Wytaczanie palnikow gazowych ®  Przytrzymaj pokretto wcisniete

Obré¢ pokretto sterowania ptyta do przez 3-5 sekund po tym, jak wo-
gornej pozyciji "Off" ("wyt."). két palnika pojawi sie ptomien.
Czujnik zaniku plomienia (zaleznie ~ ® Jesli plomieri sie nie utrzyma, pow-
od modelu) torz te czynnosci w tym samym
porzadku. Po zwolnieniu pokretta,
W razie zaniku jesli zapton sie nie utrzyma, pow-
ptomienia w palni- térz ten sam proces przytrzymujac
kach gonych czuj- pokretto wciénigte przez 15 se-
nik zaniku ptomie- kund.
nia natychmiast L .
odcina doptyw A\ Zagrozenie zaptonem w razie
gazu. pozostawanie niewypalonego
1 . Czujnik zaniku gazu!
ptomienia Jesli nie nastgpi zapton, nie przy-
ciskaj zadnego pokretta dtuzej niz
e Naciskajac obréé pokretto zgodnie 15 sekund. . _ ]
z ruchem wskazéwek zegara i Odczekaj Jednql minute i powtérz
poczejak chwile na zapton. proces zapalania.
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E Jak obstugiwa¢ piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i grillowa-
niu.

2\ Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace po-
wietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn meta-
lowych z powtokami nieprzylegajg-
cymi, pojemnikéw aluminiowych,
lub zaroodpornych form silikono-
wych.

e Ruszt wsun w prowadnice na po-
ziomie wymaganym dla pieczonej
potrawy.

e Zaleca sie ustawianie foremki do
pieczenia na srodkowym poziomie.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

*  Przyprawienie sokiem z cytryny i
czarnym pieprzem poprawi wydaj-
nos¢é pieczenia przy pieczeniu
catych kurczat, indykéw lub
duzych porcji miesa.

e Pieczenie migsa z koscig trwa o ok.

15 do 30 minut dtuzej, niz piecze-
nie takiej samej sztuki bez kosci.
e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut
na kazdy centymetr wysokosci
sztuki miesa.
¢ Po zakonczeniu pieczenia po-

zostaw pieczen w piekarniku na ok.

10 minut. Soki lepiej rozchodzg sie
po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawiaé na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig

sie, gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchos$¢ i nie wysychaja. Do grillowa-
nia szczegodlnie nadajg sie ptaskie ka-

watki i skrawki migsa, kietbaski, a

takze warzywa o znacznej zawartosci

wody (np. pomidory i cebula).
Kawatki do grillowania roztéz na
ruszcie, lub tacy, tak zeby byly
bezposrednio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do piekar-
nika na odpowiedniej wysokosci.
Jesdli grilluje sie na ruszcie, na nizs-
zym poziomie ustaw tace do zbie-
rania kapigcego ttuszczu.

e Aby tatwiej oczyscic¢ tace z ttuszc-
zu wlej do niej troche wody.

Jak uzywaé¢ piekarnik

elektryczny

Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono zega-
ra.

Ustawianie temperatury i trybu
pracy

1 2

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

Tryby pracy piekarnika elektrycznego
wybiera sie pokrettem funkcji. Tempe-
rature nastawia sie pokrettem ter-
mostatu.
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Wszystkie funkcje piekarnika wytacza

sie ustawiajgc pokretto wyboru funkcji

w goérnej pozyciji ,,off” (,,wyt.”).

1. Ustaw pokretto termostatu na
pozgdang temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na odpo-
wiedni tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sig do nastawi-

onej temperatury i utrzymuije ja. W

trakcie nagrzewania kontrolka ter-

mostatu pozostaje zapalona

Wytaczanie piekarnika elektryczne-

go

Obré¢ pokretto funkcji i pokretto ter-

mostatu do gornej pozycji "Off" ("wyt.").

Pieczenie statyczne

Grzafki gérna i dolna sg
zatgczone. Potrawy nagrze-
wane sg rownoczesnie od
gory i od dotu. Nadaje sie np.
do ciasta, ciasteczek oraz
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Grzatka dolna

Zatgczona jest tylko grzatka
dolna. Szczegdlnie nadaje sie
— do potraw, ktére trzeba piec

od spodu, takich jak pizza.
Pieczenie statyczne z termoobiegiem
Zatgczone sg grzatki gérna i
dolna plus wentylator (w
tylnej Scianie). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce po-

wietrze. Piecz w jednej tylko
blasze.

i

Praca z wentylatorem

Poziomy pieczenia (zaleznie od mo-
delu)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa podczas
pieczenia ruszt powinien by¢ umieszc-
zony w drabinkach bocznych. Rysunek
powyzej pokazuje bezpieczne umiejs-
cowienie rusztu — wewnatrz danego
poziomu drabinek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosé trybéw pracy
moze roznic sie od ich uktadu w
urzadzeniu.

% Piekarnik nie jest nagrzewa-
) ny. Pracuje tylko wentylator
(w Scianie tylnej). Mrozonki
granulowane rozmraza sig
powoli w temperaturze poko-
jowej, a potrawy gotowane
sie studzi.

Gorace powietrze

Pracuje tylko grzatka piescie-

niowa z wentylatorem (w
$cianie tylnej). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce po-
wietrze. W wiekszosci przy-
padkéw podgrzewanie nie
jest potrzebne. Nadaje sie,
gdy do przygotowania potraw
korzysta sie z kilku pozio-
mow. Nadaje sie do pieczenia
w kilku blachach na raz.
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Funkcja "3D"

Grill

Zatgczone s3 grzatki gérna i
dolna plus grzatka pierscieni-
owa z wentylatorem (w Scia-
nie tylnej). Gotowana potrawa
jest rownomiernie i szybko
gotowana ze wszystkich
stron. Piecz w jednej tylko
blasze.

Uruchomiona zostaje gérna
grzatka grilla.

Do grillowania pot6z
duze lub $rednie porc-
je na odpowiednio
ustawionym ruszcie
pod grzatka grilla.
Temperature nastaw
na poziom maksymal-
ny.

Obro¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill z termoobiegiem
Efekt grilla nie jest tak mocny
jak przy normalnym grillowa-

W

b

niu.

Do grillowania pot6z
mate lub $rednie porc-
je na odpowiednio
ustawionym ruszcie
pod grzatkg grilla.
Temperature nastaw
na poziom maksymal-
ny.

Obro¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Jak uzywaé czasomierza piekar-
nika

©

1 2 3 4
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Przycisk programéw

Czas pieczenia

Koniec czasu pieczenia

Czas trwania alarmu

Przycisk minus

Przycisk plus

Regulacja jasnosci ekranu
Glosnos¢ alarmu

Biezacy czas

Blokada przyciskow

Przycisk menu

Najpdzniejsza godzina, na ktérg
mozna nastawic¢ koniec procesu
pieczenia, to 23:59. W razie
przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Nalezy go ponownie
zaprogramowac.

Przy kazdej regulacji na zegarze
miga¢ bedg odpowiednie kon-
trolki. Trzeba odczekaé chwile, az
ustawienia zaczng dziatac.

Jesli na zegarze nastawiono tryb
pracy automatyczny lub pétau-
tomatyczny, nie mozna korygo-
wacé biezacej godziny.

Po rozpoczeciu pieczenia wys$-
wietli sig czas procesu.



Ustawianie trybu automatycznego

W tym trybie pracy mozna nastawiaé

czas trwania automatycznego dziatania

piekarnika (czas pieczenia) oraz god-

zine, o ktérej piekarnik wytaczy sie

automatycznie (czas korica pieczenia).

1. Wociskajac przycisk 1 uruchamia sie
kontrolka czasu pieczenia (2).

2. Czas pieczenia nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Kontrolka pieczenia bedzie sie $wie-

ci¢ po nastawieniu czasu pieczenia.

3. Aby wyzerowac czas konca piec-
zenia, naciska sie przycisk 1 aby
uruchomi¢ symbol korica czasu
pieczenia (3).

4. Czas konca pieczenia nastawia sie
przyciskami 5 oraz 6.

» Po nastawieniu czasu konca piecze-

nia zapalone bedg (wyswietlane ciagle)

kontrolka kohAca pieczenia i kontrolka

pieczenia. Kontrolka konca czasu

pieczenia (3) zniknie, gdy tylko roz-

pocznie sie pieczenie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piek-
arnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Zegar piekarnika automatycznie

oblicza godzine rozpoczecia pieczenia

na podstawie czasu konca pieczenia i

czasu trwania okresu pieczenia. Gdy

nadejdzie godzina rozpoczecia piec-

zenia, aktywuje sie wybrany tryb pracy

i piekarnik nagrzewa sie do nastawio-

nej temperatury. Utrzymuje te tempe-

rature az do korica czasu pieczenia.

7. Po zakonczeniu procesu pieczenia
wys$wietli sie napis "End" [Koniec]
i rozlegnie sie alarm.

8. Alarm bedzie dziata¢ przez 2 minuty,
aby wytgczy¢ go, nacisnij dowolny
przycisk.

[i] Jesli alarm zostanie wytaczony
przez wcisniecie dowolnego
przycisku, piekarnik bedzie goto-
wy do ponownego zaprogramo-
wania
Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny przycisk,
piekarnik bedzie gotowy do po-
nownego zaprogramowania.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie bieza-

ca godzina.

9. Wylacz piekarnik pokrettem tempe-

ratury i pokrettem wyboru funkcji.

Uruchomienie trybu pétautomatycz-

nego

W tym trybie pracy mozna nastawi¢

czas, przez ktéry piekarnik bedzie

dziatat (czas pieczenia).

1. Weciskajgc przycisk 1 uruchamia sie

kontrolka czasu pieczenia (2).
2. Czas pieczenia nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Kontrolka pieczenia bedzie sie

Swiecié po nastawieniu czasu piecze-

nia.

3. Wstaw naczynie z potrawg do piek-

arnika.

4. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg

az do wybranego czasu korca piecze-
nia.
5. Po zakonczeniu procesu pieczenia
wyswietli sie napis "End" [Koniec]
i rozlegnie sie alarm

6. Alarm bedzie dziata¢ przez 2 minuty.
Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij do-
wolny przycisk.
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[i] Jesli alarm zostanie wytgczony
przez wcisniecie dowolnego
przycisku, piekarnik bedzie goto-
wy do ponownego zaprogramo-
wania.

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny przycisk,
piekarnik bedzie gotowy do po-
nownego zaprogramowania.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezg-

ca godzina.

7. Nalezy pamieta¢ o wytaczeniu
piekarnika pokrettem wyboru funkc-
ji i pokrettem termostatu.

Jak uzywaé blokady przyciskéw

Wiaczanie blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przy-

ciskbw mozna zapobiec przypadko-

wemu uzyciu przyciskow zegara.

10 9

11 Przycisk menu

[i] Przy wigczonej funkcji blokady
przyciskdw nie mozna uzy¢ zad-
nego z przyciskéw zegara z
wyjgtkiem przycisku 11.

1. Weciskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolka blokady przyciskéw
(10).

» Wyswietli sie¢ "OFF".

2. Wciskajgc przycisk 6 uruchamia sie
blokade przyciskow.

» Po nastawieniu blokady przyciskoéw

wyswietli sie "ON" i kontrolka blokady

przyciskéw zostanie podswietlona.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Weciskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolka blokady przyciskéw
(10).

» Wyswietli sie "ON".

2. Wciskajgc przycisk 5 wytgcza sie
blokade przyciskéw.

» Po wylgczeniu blokady przyciskéw

wyswietli sie "OFF".

Tabela czaséw pieczenia

Podane tu wartosci zostaty
okreslone w warunkach laborato-
ryjnych. Moga sie rézni¢ od war-

; (P:rzyc's_k programow tosci wiasciwych dla Twojego
zas pieczenia . urzgdzenia.

3 Koniec czasu pieczenia . T L

4  Czas trwania alarmu Pieczenie ciast i migs

5  Przycisk minus [i] Poziom 1 to najnizszy poziom

6 PrzyC|sk' pl'us . piekarnika.

7 Regulacja jasnosci ekranu

8 Gtosnos¢ alarmu

9  Biezacy czas

10 Blokada przyciskow

Potrawa llo§é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ciasto na blasze* | Jeden poziom = 4 175 30...35

Ciasto w forem- | Jeden poziom = 2 180 40 ... 50

ce*
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Potrawa llo§é poziomoéw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ciasta w papier- | Jeden poziom @ 3 175 25...30

ze*

2 poziomy iz 1-5 175 30 ... 40
3 poziomy 1-3-5 180 45 ... 55

Biszkopt* Jeden poziom [f} 3 200 5..10
2 poziomy & 1-5 175 18...25

Ciasteczka* Jeden poziom ] 3 175 20...25
2 poziomy 1-5 175 25...30
3 poziomy 1-3-5 175 30 ... 40

Ciasto* Jeden poziom ] 2 200 30 ...40
2 poziomy 1-5 200 45 ...55
3 poziomy 1-3-5 200 55...65

Ciasto z owoca- | Jeden poziom @ 2 200 25...35

mi*

2 poziomy ] 1-5 200 30...40
3 poziomy & 1-3-5 190 40 ... 50

Ciasto drozdzo- | Jeden poziom - 2 200 35...45

we*

2 poziomy @ 1-3 200 35...45

Lasagne* Jeden poziom 2-3 200 30...40

Pizza* Jeden poziom - 2 200 ... 220 15...20

Befsztyk (caty)/ Jeden poziom 3 25 min. 250/max 100 ... 120

Pieczen == po 180 ... 190

Udziec jagniecy | Jeden poziom < 3 25 min. 250/max 70...90

(zapiekanka) 2 po 190

Pieczony kurczak | Jeden poziom = 2 15 min. 250/max 65...70

= po 180 ... 190
Jeden poziom 2 15 min. 250/max 55...65
po 180 ... 190
Indyk (5,5 kg) Jeden poziom 2 25 min. 250/max 150 ... 210
== po 180 ... 190
Jeden poziom o 2 25 min. 250/max 150...210
po 180 ... 190

Ryby Jeden poziom B3 3 200 20...30

Jeden poziom @ 3 200 20...30

Przy pieczeniu réwnoczes$nie w dwéch blachach, gtebsza blache stawia sie na pétce gérnej, a blache plytszag na

dolnej.

* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowacé przy wszystkich potrawach.

(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga

wstepnego podgrzania, rozgrzewaj
piekarnik do momentu, az zgasnie
kontrolka termostatu.
Wskazoéwki do pieczenia ciastek

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,
» Zwieksz temperature o 10 °C i skré¢

czas pieczenia.
2. Jesli ciasto opadto,

» Uzyj mniej ptynéw lub zmniejsz tem-
perature o 10 °C.
3. Jesli ciasto jest zbyt ciemne u gory,
» Potdz je na dolnym poziomie,
zmniejsz temperature i zwieksz czas

pieczenia.

4. Jesli dobrze wypieczone wewnatrz,
ale lepkie na zewnatrz.
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» Uzyj mniej ptynu, zmniejsz tempera-

ture i zwieksz czas pieczenia.

Wskazéwki przy pieczeniu ciasta

1. Jedli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o ok. 10 °C i

skréé czas pieczenia.

» Nawilz warstwy ciasta sosem ztozo-

nym z mleka, oleju, jajka i jogurtu.

2. Jesli ciasto piecze sie zbyt pdzno,

» Zwr6¢ uwage, aby grubos¢ ciasta

nie przekraczata gtgbokosci foremki i

ciasto nie wylewato sie z niej.

3. Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dét
nie jest upieczony,

» Sprawdz, czy nadmiar sosu uzytego

do ciasta nie zbiera sie w jego dole.

Aby ciasto brgzowiato réwnomiernie,

postaraj sie rozprowadzi¢ sos réwno

pomiedzy warstwami ciasta i na nich.

» Piecz ciasto zgodnie z trybem i tem-

peraturg podanymi w tabeli pieczenia.

Jesli dét nadal sie nie dopiekt,

nastepnym razem umie$¢ go na pozi-

omie o jeden szczebel nizszym.

Wskazowki przy pieczeniu jarzyn

1. Jesli potrawa jarzynowa traci sok i
wysycha,

» Poniewaz pieczenie pod przykry-

ciem zatrzymuje sok z potrawy w

rondlu, piecz jarzyny w rondlu z

przykrywka a nie w foremce.

2. Jesli potrawa jarzynowa nie daje sie
upiec,

» Podgotuj wstepnie jarzyny lub przy-
gotuj je jak potrawy do wekow, a
nastepnie wstawiaj do piekarnika.
Jak obstugiwaé grill

[i] Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono zega-
ra.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Zamykaj drzwiczki na czas gril-
lowania.

Wiaczanie grilla

1. Nastaw pokretto funkcji na symbol
grilla.

2. Nastawianie temperatury grilla

3. W razie potrzeby podgrzewaj przez
ok. 5 minut.

» Kontrolka termostatu $wieci sie.

Wyltaczanie grilla

1. Obrdéc¢ pokretto sterowania grillem
do gérnej pozyciji "Off" ("wyt.").

Poziomy pieczenia

Aby uzyskac najlepszy zasieg dziatania

grilla nalezy umiescié¢ druciang pétke

blisko przodu piekarnika, zachowujac

jedynie odstep uniemozliwiajacy jej

bezposrednie stykanie sie ze szklany-

mi drzwiczkami. Umieszczenie drucia-

nej potki catkiem z tytu piekarnika

spowoduje zmniejszenie efektywnosci

grilla.

Tabela czas6éw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4..5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4..5 20...25 min.
Pieczer wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

¥ zaleznie od grubosci
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Jak uzywaé zegara z alarmem
Stuzy do mierzenia czasu pieczenia,
ale mozna go takze uzywa¢ do nasta-
wiania przypomnien lub alarméw cza-
sowych.

Wraz z uptywem nastawionego czasu
zegar z alarmem wysle sygnat. Alarm
czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika.

11

Przycisk programoéw
Czas pieczenia

Koniec czasu pieczenia
Czas trwania alarmu
Przycisk minus
Przycisk plus
Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezacy czas

10 Blokada przyciskéw

11 Przycisk menu

0N O WON =

©

Ustawianie alarmu czasowego

1. Wociskajac przycisk 1 uruchamia sie
kontrolka alarmu czasowego (4).
Najdtuzszy czas alarmu to 23

godzin i 59 minut.

2. Czas alarmu nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Po nastawieniu czasu alarmu ciggle

wyswietlana bedzie kontrolka alarmu

oraz czas alarmu.

3. Po uptywie czasu alarmu kontrolka
alarmu zacznie miga¢ i rozlegnie sie
sygnat alarmu.

Wylaczanie alarmu

1. Aby wytaczyé alarm, nacisnij do-
wolny przycisk.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie bieza-

ca godzina.

Aby skasowaé nastawiony czas

alarmu;

1. Czas alarmu mozna wyzerowaé
weciskajgc przycisk 1, aby urucho-
mi¢ kontrolke alarmu czasowego
(4).

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk 5, az
wyswietli sie "0.00".

[i] Na wyswietlaczu pokazywany
bedzie czas alarmu. Jesli
réwnoczes$nie nastawiono czas
alarmu i czas pieczenia, wyswiet-
lony bedzie krétszy z nich.

Zmiana usatwienia dzwieku alarmu

1. Weciskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolka ustawien dzwieku
alarmu (8) w celu nastawienia gtos-
nosci alarmu.

2. Dzwiek alarmu nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Wybrane poziomy glosnosci wys-

wietlg sie na ekranie jako "b-01", "b-

02" lub "b-03".
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Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogéine

/A Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikngé¢ porazenie elektrycz-
nego, przed czyszczeniem
urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od
zrédta zasilania.

A Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogga uszkodzic¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych deter-
gentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotow.

Starannie czy$é to urzadzenie po kaz-
dym uzyciu; w ten sposob fatwiej
bedzie usuwac resztki z pieczenia
unikajgc tym samym zapalenia sie ich
przy nastepnym uzyciu piekarnika.

Do jego czyszczenia nie potrzeba zad-
nych specjalnych srodkéw czyszcza-
cych. Zaleca sie uzywac cieptej wody z
mydtem w ptynie, miekkiej Sciereczki
lub ggbki oraz suchej Sciereczki do
wycierania do sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich
srodkéw czyszczacych!

(zaleznie od modelu) - Do czyszcze-
nia szklanej pokrywy nie uzywaj zad-
nych szorstkich srodkéw czyszcza-
cych ani twardych skrobaczek meta-
lowych poniewaz moga porysowac jej
powierzchnie. Moze to uszkodzi¢
szkto.

Do czyszczenia nie uzywaj
urzadzen czyszczacych para.

Jak czyscié ptyte kuchenna.

Plyty gazowe

1. Wyjmij podstawki pod garnki i
zdejmij kotpaki z palnikdéw, oczysé
je.

2. Oczys¢ plyte.

3. Zatéz z powrotem kotpaki na palniki,
upewnij sie, ze sg pewnie zatozone.

4. Ustawiajgc podpérki pod garnki
zadbaj, aby palniki byty w samym
ich $rodku.

Czyszczenie panelu sterowa-

nia

Uszkodzenie panelu sterowania!
Do czyszczenia panelu sterowa-
nia nie zdejmuj gatek pokretet.

Nalezy czysci¢ panel sterowania i

pokretta sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie potrze-

ba zadnego specjalnego $rodka

czyszczacego. Zaleca sie wycieranie
piekarnika wilgotng $ciereczkg zanim
ostygnie.

Aby oczyscié Sciany boczne,

1. Odczep przedni zaczep prowadni-
¢y wyciggajac go ze $cianki bocz-
nej piekarnika.

2. Wyciagnij prowadnice na zewnatrz.
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3. Uchyl drzwiczki piekarnika do
potowy.

4. Zdejmij drzwiczki ciagnac je ku

gorze aby uwolni¢ je z zawiasow.

3

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywaé zadnych szorstkich
$srodkdw czyszczacych ani ostrych o
skrobaczek metalowych, $rodki te (] Aby z powrotem zalozy¢

moga rysowaé powierzchnie szklane i drzwiczki, nalezy w odwrotnej
uszkodzié je. kolejnosci wykona¢ kroki procesu

. . . zdejmowania (kroki 4, 3, 2 oraz
D_emontaz drzwiczek piekar 1). Przy zaktadaniu drzwi z pow-
nika rotem nie zapomnij zamkngé

1. Otworz drzwiczki piekarnika. zaciski w obudowach zawiaséw.
2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu

po prawej i lewej stroni drzwiczek
przyciskajac je ku dotowi, jak poka-
zano na rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki piekarnika

2  Zawias

3 Piekarnik
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Wymiana zaréwki w piekarni-
ku

A Mozna sie poparzy¢ od goragcych
powierzchni!
Aby uniknaé zagrozenia poraze-
niem elektrycznos$cia upewniaj
sie, ze urzadzenie zostato wytgc-
zone i ostygto.

W piekarniku zastosowano specjalng
zaréwke zaroodporng (T 300 °C);_ patrz
Parametry techniczne, strona 5. Za-
réwki do piekarnika mozna naby¢ w
autoryzowanym serwisie.

[i] Rzeczywiste umiejscowienie za-
réwki moze réznié sie od
przedstawionego na schemacie.

1. Odtacz urzadzenie od zrédia zasila-

nia.

2. Odkrec¢ szklany klosz przekrecajac
go przeciwnie do ruchu wskazéwek

przekrecajac ja w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra i wymien jg na nowa.

4. Zatéz z powrotem szklany klosz.
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E Rozwigzywanie probleméw

/A Zagrozenie porazeniem pradem,
zwarciem lub pozarem z powodu .

niefachowej naprawy!

Urzadzenie to naprawia¢ moze
wytacznie technik z autoryzowa-

nego serwisu.

naprawy.

Urzadzenie to naprawiaé moze
wylacznie technik z autoryzowa-

nego serwisu.

Urzadzenia elektryczne

Zagrozenie wybuchem lub
skazeniem na skutek niefachowej

Normalne warunki pracy

W trakcie pierwszego uruchomie-

nia przez pare godzin moze sie

wydziela¢ dym i nieprzyjemny za-
pach.

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy
jest normalnym zjawiskiem.

e Podgrzewane czesci metalowe
moga sie rozszerzac i wydawacd
dzwieki.

Zanim wezwiesz serwis techniczny,

punkty.

prosimy sprawdzié nastepujgce

Niesprawnosé/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

Urzgdzenie nie dziata.

Uszkodzony lub wytgczony
bezpiecznik.

Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Nie mozna wtgczyé wtyczki
piekarnika do gniazdka z
uziemieniem.

Sprawdz kontakt wtyczki.

Nie dziatajg przyciski zega-
ra.

Sprawdz, czy blokada przy-
ciskéw jest zatgczona, czy
wytaczona. Wytacz blokade
przyciskow.(patrz Jak uzy-
wac blokady przyciskéw,
strona 25)

Nie dziata o$wietlenie w
piekarniku.

Zaréwka w piekarniku jest
uszkodzona.

Wymien zaréwke w piekar-
niku.

Nie ma pradu.

Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Piekarnik nie grzeje.

Nie zostato nastawione
pokretto funkciji i pokretto
termostatu.

Nastaw pokretto funkciji i
pokretto termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie
nastawiono go.

Nastaw zegar.

Nie ma pradu.

Sprawdz sie€ zasilajgcy i
skrzynke bezpiecznikows.
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Gaz

Niesprawnosé/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

Nie zapala si¢ iskra zapto-
nowa.

Nie ma pradu.

Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.

Nie ulatnia sie gaz.

Zamkniety jest kurek zasila-
nia z sieci gazowej.

Otworz kurek zasilania gazu.

Zagieta rurka bezpiec-
zenstwa.

Zainstaluj rurke bezpiec-
zenstwa bez zagieé.

Palniki palg sig nieréwno
albo wcale.

Palniki sg brudne.

Oczy$¢ palniki.

Palniki nie sg suche.

Osusz palniki.

Kotpak palnika nie trzyma
sie mocno.

Ustaw palnik prawidtowo.

Zamkniety jest kurek zasila-
nia z sieci gazowe;.

Otworz kurek zasilania gazu.

Pojemnik z gazem jest pusty
(w przypadku zasilania ga-
zem LPG)

Wymien butle z gazem.

Zegar (jesli wyréb ten ma cyfrowy zegar)

Niesprawnos$¢/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

Wyswietlacz zegara miga
lub $wieci sie kontrolka
zegara.

Wystgpita przerwa w
dostawie energii elektrycz-
nej

Nastaw czas

Po wytaczeniu piekarnika
pokrettami funkciji, od nowa
ustaw jego funkcje.

Jesli problem nie zostat rozwigzany:

1. Odtacz jednostke od sieci zasilajg-
cej (wytacz lub wykre¢ bezpiecznik).
2. Wezwij serwis posprzedazowy z

miejscowego sklepu.

[i] Nie prébujcie sami naprawia¢
piekarnika. Wewnatrz piekar-
nika nie ma elementéw do
obstugi przez klientow.
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