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SZANOWNY KLIENCIE,

Piekarnik Amica to pofgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po
przeczytaniu instrukcji, obstuga piekarnika nie bedzie problemem.

Piekarnik, ktory opuscitfabryke byt doktadnie sprawdzony przed zapakowaniem pod wzgle-
dem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Panstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby miec jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych wypad-
kow.

Uwaga!
Piekarnik obstugiwac tylko po zapoznaniu sie z niniejszejg instrukcjg.
Piekarnik przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ dokonywania zmian niewptywajgcych na dzia-
tanie urzgdzenia.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce
podczas uzycia. Mozliwosc¢ dotkniecia elementow grzejnych
powinno by¢ objete szczegdlng troska. Dzieci ponizej 8 roku
zycia powinny trzymac sie z daleka, chyba ze sg pod statg
opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od
8 lati wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi
albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli
odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za
ich bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie sprzetem. Sprzatanie i czynnosci obstugowe
nie powinny byc¢ robione przez dzieci bez nadzoru.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zaleca sie

zachowanie ostroznosci, aby unika¢ dotykania gorgcych
elementéw wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci moga stac sie gorgce podczas uzytkowania.
Zaleca sie trzymanie matych dzieci z dala od urzadzenia.

Uwaga. Nie uzywac szorstkich srodkéw czyszczacych lub
ostrych metalowych przedmiotéw do czyszczenia szkfa
drzwi, gdyz mogq porysowac powierzchnie, co moze dopro-
wadzi¢ do popekania szkfa.

Uwaga. Aby unikng¢ mozliwosci porazenia pragdem elek-
trycznym, przed wymiang lampki nalezy upewnic sie, czy
sprzet jest wytgczony.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Podczas procesu czyszczenia pyrolitycznego piekarnik moze
osiagng¢ bardzo wysokie temperatury, z tego powodu ze-
wnetrzne powierzchnie piekarnika moga nagrzac sie bardziej
niz zazwyczaj, dlatego nalezy zadbac o to, aby dzieci nie
znajdowaty sie wowczas w poblizu piekarnika.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie sondy temperaturowej stanowigce;
wyposazenie piekarnika.

Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia para.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwierania drzwi
piekarnika moze wydostawac sie gorgca para. W trakcie lub
po zakonczeniu gotowania nalezy ostroznie otwieracC drzwi
piekarnika. Przy otwieraniu nie nachyla¢ sie nad drzwiami.
Nalezy pamietac, ze para w zaleznosci od temperatury moze
by¢ niewidoczna.

® Nalezy, zwréci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospodarstwa domowego wraz z
przewodami nie dotykat bezposrednio do rozgrzanego piekarnika, gdyz izolacja
tego sprzetu nie jest odporna na dziatanie wysokich temperatur.

® Nie nalezy pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru podczas pieczenia. Oleje
i thuszcze moga ulec zapaleniu wskutek przegrzania.

® Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie przekraczajacej
15 kg.

® Zabrania sie uzytkowania piekarnika niesprawnego technicznie. Wszelkie usterki
moga by¢ usuwane wytgcznie przez osobe posiadajaca stosowne uprawnie-
nia.

® W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczng, nalezy bezwzglednie odta-
czy¢ zasilanie elektryczne piekarnika.

® Urzgdzenie moze by¢ stosowane wylgcznie do celéw, do jakich zostato zapro-
jektowane. Wszelkie inne zastosowania ( np. ogrzewanie pomieszczen) nalezy
uznaé za niewtasciwe i niebezpieczne.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w
sposob odpowiedzialny,
chroni nie tylko domowy
budzet, lecz dziata swia-
domie na rzecz $rodowi-
ska naturalnego. Dlatego
pomézmy, oszczedzajmy
energie elektryczng! A czyni sie to w naste-
pujacy sposob:
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®Unikanie niepotrzebnego ,,zagladania do
przygotowywanych potraw”.

Nie otwierac¢ niepotrzebnie czesto drzwi pie-
karnika.

®Uzywanie piekarnika tylko w przypadku
wiekszych ilosci potraw.

Mieso o wadze do 1 kG daje sie przyrzadzi¢
oszczedniej w garnku na ptycie kuchennej.

®Wykorzystanie ciepta resztkowego pie-
karnika.

W przypadku czaséw przyrzadzania diuz-
szych niz 40 minut bezwzglednie wytaczac
piekarnik na 10 minut przed koncem przy-
rzadzania.

Uwaga! W przypadku zastosowania
programatora nastawia¢ odpowiednio
krotsze czasy przyrzadzania potraw.

®Staranne zamykanie drzwi piekarnika.
Ciepto ulatuje poprzez znajdujace sie na
uszczelkach drzwiczek zabrudzenia. Najle-
piej jest usuwac je od razu.

®Nie wbudowywanie piekarnika w bezpo-
sredniej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepo-
trzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Y

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem przez
opakowanie. Po rozpakowa-
niu urzadzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementéw
opakowania w sposob nie
zagrazajacy srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg si¢ do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwagal!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
skg 2002/96/WE oraz polska
Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami po-
chodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadza-
cy zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU

Programator
elektroniczny

Blokada drzwi

Uchwyt drzwi
piekarnika
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1. Obszar funkcji piekarnika

2. Obszar sensorow sterujgcych
3. Obszar temperatury

4. Obszar czasu



CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Tabela dostepnego wyposazenia w zaleznosci od modelu

Typ piekarnika 10143.4ThDbOJVQaS | 10143.4ThDbOJVQaW
Elementy grzejne i funkcjonalne piekarnika
grzejnik gorny + dolny [ °
opiekacz [ °
rozen obrotowy [ °
wentylator [ °
grzejnik termoobiegu [ °
wentylator chtodzacy [ °
Programator elektroniczny
Th sensory [ °
Elementy w komorze piekarnika
prowadnice druciane [ °
prowadnice teleskopowe [ °
wkiady katalityczne
Akcesoria
ruszt, drabinka suszarnicza 1 1
blacha do pieczywa ptytka 1 1
blacha do pieczeni gteboka 1 1
miska szklana
widelec i ramka rozna ® °
termosonda ® [

Opis modeli w niniejszej instrukcji obstugi zostat opracowany na podstawie danych znanych w okresie
redagowania tekstu. Przedstawiono w niej wszystkie elementy wyposazenia. Ich obecno$¢ w danym
modelu zalezy od wersji i wyposazenia. Powyzsza tabela pozwoli Panstwu na doktadne zapoznanie sie
z wyposazeniem danego modelu.



CHARAKTERYSTYKA WYROBU
Dodatkowe oznaczenia i symbole oznaczajg szczegoty wystroju kuchni:

wykonanie kolorystyczne biate - W

kolor obudowy piekarnika - C, S

piekarnik w wykonaniu inox - X

piekarnik z elementami frontu ze szkta lustrzanego - Sp
komora piekarnika w kolorze szarym - Q

komora piekarnika pokryta emalig Aqualytic - Qa

dwa oswietlenia boczne piekarnika - V

system chtodzenia drzwi - J

Akcesoria

Ruszt do grilla
(drabinka suszarnicza)

AN

Blacha do pieczeni Termosonda

Prowadnice drucianN
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INSTALACJA
Montaz piekarnika

® Pomieszczenie kuchenne powinno byé
suche i przewiewne oraz posiadaé spraw-
ng wentylacje, a ustawienie piekarnika
powinno gwarantowac swobodny dostep
do wszystkich elementéw sterowania.

® Piekarnik jest zbudowany w klasie Y. Me-
ble do zabudowy musza mie¢ oktadzine
oraz kleje do jej przyklejenia odporne
na temperature 100°C. Nie spetnienie
tego warunku moze spowodowaé zde-
formowanie powierzchni lub odklejenie
oktadziny.

® Przygotowac otwdr w meblu o wymiarach
podanych na rysunkach: A-zabudowa
pod blatem, B-zabudowa wysoka.
W przypadku istnienia w szafce Sciany
tylnej nalezy w niej wycig¢ otwér pod
przytacze elektryczne.

® \Wsung¢ piekarnik catkowicie w otwor
zabezpieczajgc go przed wysunieciem
czterema wkretami (Rys.C).

KQ\

~ \

a@/ ]:
\

84
<

la
~

—1l

min. 38

~
—

11

~>

595

/

|

\‘

==

Rys.B

cooooooes

||

Rys.C

Uwaga:
Montazu dokonac¢ przy odtgczonym
zasilaniu elektrycznym.



INSTALACJA

Przylaczenie piekarnika do
instalacji elektrycznej

Przed dokonaniem przytgczenia piekarnika
do instalacji elektrycznej, nalezy zapoznac¢
sie z informacjami zawartymi na tabliczce
zZnamionowej.

® Piekarnik przystosowany jest fabrycznie
do zasilania pradem przemiennym, jedno-
fazowym (230V 1N~50 Hz) i wyposazony
w przewdd przytaczeniowy 3 x 1,5 mm? o
dtugosci okoto 1,5 m z wtyczkg ze stykiem
ochronnym.

® Gniazdo przytaczeniowe instalacji elek-
trycznej musi by¢é wyposazone w bolec
ochronny. Po ustawieniu piekarnika wy-
maga sie, aby gniazdo przytaczeniowe
instalacji elektrycznej byto dostepne dla
uzytkownika.

® Przed podtgczeniem piekarnika do gniaz-
da nalezy sprawdzi¢, czy:
-bezpiecznik oraz instalacja elektryczna
wytrzymajg obcigzenie kuchni, obwod
zasilajgcy gniazdo wtykowe powinien
by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem min.
16A,
-instalacja elektryczna wyposazona jest w
skuteczny system uziemiajgcy spetniajacy
wymagania aktualnych norm i przepi-
sow,

Po zainstalowaniu piekarnika powinna by¢

dostepna wtyczka.

Uwaga! Jezeli przewdd zasilajgcy nieodta-
czalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytwércy lub w specjali-
stycznym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.
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OBSLUGA

Przed pierwszym witaczeniem
piekarnika

usung¢ elementy opakowania, oczyscic
komore piekarnika ze srodkéw konser-
wacji fabrycznej,

wyjaé wyposazenie piekarnika i umy¢
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn,

wigczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub
otworzy¢ okno,

wygrzac piekarnik (w temp. 250°C, ok.
30 min.), usung¢ zabrudzenia i doktadnie
umyc¢,(patrz rozdziat: Dziatanie programa-
tora i sterowanie piekarnikiem),

Wazne!
Komore piekarnika nalezy my¢ tylko
przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptyndw do mycia
naczyn.
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Wazne!

Piekarnik jest wyposazony w progra-
mator z wyswietlaczem sterowany
za pomocg przyciskow (sensorow).
Zadziatanie, kazdego z sensoréw na-
stepuje po dotknieciu szyby w miejscu
wyznaczonym na sensor (wystepo-
wanie piktograméw) i jest sygnalizo-
wane sygnatem dzwiekowym. (Patrz
rozdziat: Dziatanie programatora i
sterowanie piekarnikiem).

Powierzchnie sensoréw nalezy
utrzymywac w czystosci.



OBSLUGA

Dziatanie programatora
i sterowanie piekarnikiem

|
£l

8§ © O ® 0O
GRHEHDEOUDOGOE B Y

Obszar sensoréw sterujacych Obszar funkcji piekarnika

8 - Przycisk zmiany temperatury LE - Oswietlenie
@ - Przycisk ustawienia czasu - Szybki rozgrzew
- Przycisk programatora - Rozmrazanie
@ - Przycisk zmiany ustawien - Turbo Grill
@ - Przycisk zmiany ustawien - Super grill
o— - Blokada programatora - Grill
() - Przycisk stand by / menu (O - Przypiekanie
© - Konwencjonalna
- Termoobieg
2] - Ciasto
- Pizza
(0] - Czyszczenie
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OBSLUGA

Wiaczenie piekarnika i ustawienie czasu.

Po podtaczeniu wyrobu do sieci elektrycznej
nalezy ustawi¢ wtasciwg godzine. Zegar
automatycznie przejdzie do trybu ustawie-
nia czasu, nalezy ustawi¢ wiasciwg godzine
sensorami @i ©. Potwierdzi¢ ustawiony czas
mozna sensorem (O oraz brakiem reakgc;ji
przez 10 sekund.

Uwaga! W przypadku przerwy w zasilaniu
wszystkie nastawione funkcje, programy
automatyczne, nastawione temperatury i
minutnik sg kasowane. Jesli przerwanym
programem byto czyszczenie pyrolityczne
(lub drzwi sg z innego powodu zablokowane),
to przed ustawianiem zegara wykonywana
jest procedura wychtadzania piekarnika i
otwierania drzwi.

Zmiana ustawionego czasu.

Dtugie nacisniecie sensora (O powoduje
przejscie do zmiany czasu biezacego.
Sensory @i © zmieniajg nastawe biezg-
cego czasu;

Potwierdzi¢ ustawiony czas mozna sen-
sorem (O oraz brakiem reakcji przez 10
sekund.

Nacisniecie innego sensora powoduje
powr6t do poprzednio zapamietanych
wartosci.

Zegar nie posiada funkcji podtrzymania pa-
mieci, po zaniku zasilania biezacy czas ulega
skasowaniu i nalezy go ustawi¢ powtornie.

Zmiana czasu jest mozliwa tylko w trybie
standby lub w stanie aktywnym, gdy nie jest
wigczony zaden program automatyczny ani
minutnik. W takiej sytuacji dtugie nacisnigcie
sensora (O generuje dzwiek sygnalizujacy
btad i programator nie wchodzi w tryb zmiany
czasu biezgcego.

Tryb czuwania (Standby)

W trybie tym pobd6r mocy przez urzgdzenie
jest ograniczony (poza chwilowymi sytu-
acjami zwigzanymi z obstugg chtodzenia
lub oswietlenia). Przejscie do trybu standby
kasuje wszystkie nastawy funkcji, tempera-
tur, minutnika, programéw automatycznych.
Wszystkie grzejniki sg odtagczone. Wyswie-
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tlacz jest wygaszony za wyjatkiem zegara.
Aktywne sensory to O, ¥, oraz sensor blo-
kady panelu.

Jesli temperatura w komorze przekracza
50°C wyswietlana jest temperatura komory
(petni role wskaznika ciepta resztkowego)
i wtaczony jest wentylator chtodzacy. Po
obnizeniu temperatury ponizej 50°C wen-
tylator jest wytaczany i gasnie wyswietlacz
temperatury.

Jesli aktywna jest blokada sensoréw, to naci-
$niecie sensora @ |ub 7f powoduje trzykrotne
migniecie symbolu klucza na obu wyswietla-
czach (pozostate sensory sg nieaktywne).

Przejscie z trybu standby do trybu aktywne-
go powoduje wygenerowanie dzwieku [on].
Przejscie z trybu aktywnego do trybu standby
powoduje wygenerowanie dzwieku [off].
Naciskanie nieaktywnych sensoréw w trybie
standby nie powoduje wygenerowania po-
twierdzenia [btad].

Symbol termostatu

Symbol termostatu | - | sygnalizuje stan pracy
grzejnikow. Jesli ktorykolwiek grzejnik jest
zasilany, symbol zapala sie. Symbol gasnie,
jeslizaden z grzejnikéw nie jest zasilany (np.
gdy piekarnik osiggnie zaktadang temperatu-
re i grzejniki sa roztgczane do czasu spadku
temperatury).

Termosonda

Jesli termosonda zostata podtagczona do
gniazda przed wybraniem funkcji grzania,
nastawy temperatury termosondy dokonuje
sie zaraz po nastawie piekarnika. Podtgczona
sonda jest symbolizowana zapaleniem sie
diody przy symbolu . Jedli temperatura
wewnatrz komory wynosi wiecej niz 50°C, na
wyswietlaczu pokazywana jest temperatura
sondy, w przeciwnym wypadku wyswietlacz
jest wygaszony. Dioda gasnie po odtgczeniu
sondy.

Termosonde mozna podtaczy¢ do gniazda w
dowolnym momencie. Spowoduje to zapa-
lenie diody przy symbolu i miganie na
wyswietlaczu temperatury wartosci domysinej
80°C. Temperature mozna zmieniaé przy
pomocy sensorow @ i O, zatwierdza sie jg



OBSLUGA

sensorem # lub 10 sekundowg bezczynno-
Scig. Do czasu zatwierdzenia temperatury
termosondy piekarnik pracuje wg dotychcza-
sowych nastaw (jesli uzytkownik wyjmie ter-
mosonde przed zatwierdzeniem temperatury
piekarnik wréci do poprzedniego trybu pracy).
Aktywacja termosondy nie zmienia nastaw
termperatury piekarnika.

Po potwierdzeniu temperatury termosondy
piekarnik utrzymuje zadang temperature
piekarnika nie dtuzej niz do momentu osia-
gniecia zakfadanej temperatury sondy. Na-
stepnie grzejniki sg odigczane i emitowany
jest sygnat akustyczny.

Jesli uzytkownik wyjmie termosonde w
trakcie pracy (po zatwierdzeniu temperatury
termosondy) bedzie to traktowane jako btad
i rozlegnie sie sygnat akustyczny, program
zostanie przerwany.

Wspotpraca termosondy i timera:

W przypadku jednoczesnego uzycia termo-
sondy i timera piekarnik pracuje do osiagnie-
cia pierwszego spetnionego warunku zakon-
czenia: do osiggniecia zatozonej temperatury
termosondy lub do wyczerpania ustawionego
limitu czasu.

Temperatury dla sondy miesa

Rodzaj Temperatura
migsa [°C]
Wieprzowina 85-90
Wotowina 80 -85
Cielecina 75-80
Jagniecina 80 -85
Dziczyzna 80 -85

Uwaga! Nalezy uzywa¢ wytacznie sondy
temperaturowej stanowigcej wyposazenie
piekarnika.

W przypadku niekorzystywania z sondy
temperaturowej -
nalezy ja wyjac |
z gniazda wtyko- |:
wego i umiescic
poza komorg pie-
karnika. Gniazdo
wtykowe nalezy |. ||
zabezpieczy¢ za- | ||
tyczka.

B °
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Minutnik

Minutnik odlicza czas wstecz. Po zakonczeniu
odliczania emitowany jest sygnat akustyczny.
Minutnik dziata niezaleznie od innych funkcji,
uzycie minutnika w programie gotowym nie
wptywa na przebieg programu.
Aby ustawi¢ minutnik nalezy nacisng¢ sensor
jednokrotnie. Na wyswietlaczu zegara za-
cznie miga¢ LED minutnika ~' oraz warto$¢
0:00 (lub wczesniej nastawiona wartosc
minutnika) w miejscu godziny. Sensorami
@ i © zmienia sie nastawe, sensor () lub
10s bezczynnos$¢ powodujg zatwierdzenie
biezacej wartosci minutnika.
Po zatwierdzeniu nastawy minutnika $wieci
sygnalizujgc jego dziatanie, ale wyswietlacz
ponownie pokazuje czas biezacy.
Modyfikacje nastaw minutnika dokonuje
sie w analogiczny sposéb (zamiast 0:00
pokazywana jest biezgca wartos$¢ pozostata
do alarmu). Aby wytgczy¢ minutnik, nalezy
ustawi¢ wartos¢ ,0:00” — po zatwierdzenia
takiej wartosci symbol minutnika gasnie i
minutnik wytgcza sie.
Jednokrotne nacisniecie sensora O stuzy do
podgladu biezacej wartosci czasu pozostaja-
cego do alarmu.
Alarm minutnika kasuje sie przez nacisniecie
dowolnego sensora. Maksymalna nastawa
czasu minutnika to 2 godziny.

Praca pétautomatyczna

Praca pétautomatyczna polega na ustawieniu
czasu po ktérym urzadzenie samoczynnie sie
wytgczy. Mozliwy czas wytgczenia wynosi od
1 minuty do 10 godzin.

Aby ustawi¢ czas pracy, nalezy 2-krotnie
nacisngc¢ sensor @.Na wyswietlaczu zegara
miga dioda przy symbolu | oraz wskaza-
nie ,0:00” (lub wskazanie biezgcego czasu
do wytaczenia piekarnika, jesli funkcja juz
wczesniej byta aktywna). Sensory Gé i ©
zmieniajg warto$¢ nastawy, nacisniecie
sensora () lub 5 sekundowa bezczynnos¢
powoduje zatwierdzenie biezacej nastawy
czasu samoczynnego wytaczenia i start
odliczania. Dioda przy symbolu | zapala sie
na state. Na wyswietlaczu przez 5 sekund
miga LED i godzina zakonczenia grzania,
a nastepnie ikona gasnie i pokazywany jest
biezacy czas.
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Timer i funkcje grzania mozna nastawiac nie-
zaleznie, funkcje grzania mozna tez zmieniaé
w trakcie pracy timera. Timer bedzie odliczat
zaprogramowany czas bez wzgledu na to,
czy jakakolwiek funkcja grzania jest aktywna
czy nie. Takze szybki rozgrzew nie wptywa na
zliczanie czasu przez timer.

Timer mozna dezaktywowac ustawiajgc czas
pracy na 0:00.

Po odliczeniu wyznaczonego czasu emi-
towany jest sygnat akustyczny informujacy
0 zakonczeniu pracy. Wszystkie elementy
grzejne sa roztaczane. Alarm mozna skaso-
wac na 2 sposoby:

- naciskajgc dowolny sensor jeden raz po-
woduje sie skasowanie wszystkich nastaw
funkcji, temperatur oraz zapalenie Swiatta
na 30 sekund;

- naciskajac sensor (") dwa razy powoduje
sie przejscie w tryb ustawiania czasu pracy-
mozna wowczas kontynuowacé pieczenie na
zapamietanych parametrach funkcji grzania
i temperatur przez ponownie nastawiony
czas.

Praca automatyczna

Praca automatyczna polega na takim zapro-
gramowaniu sterownika, aby witaczyt sie z
opoOznieniem i zakonczyt proces grzania o
okreslonym czasie.

Aby nastawi¢ prace automatycznag, nalezy na
poczatek ustawi¢ zadany czas grzania (jak w
pracy poétautomatycznej). Po zatwierdzeniu
czasu pracy sensorem (1), ikona |- zapala
sie na state, a ikona | zaczyna miga¢ — na
wys$wietlaczu miga czas zakonczenia grzania
(obliczony jako czas biezgcy + ustawiony
czas trwania). W ciggu 5 sekund nalezy na-
cisng¢ sensor @ powodujgc zmiane czasu
zakonczenia. Dalsze zmiany realizuje sie
standardowo sensorami @ i ©, sensor ()
lub 5 sekundowa bezczynnos$¢ zatwierdza
czas zakonczenia. Po zatwierdzeniu czasu
zakonczenia ikony i | zapalajg sie na
state, a na zegarze ponownie pokazywany
jest czas biezacy.

Podczas odliczania do rozpoczecia grzania
zapalone sg obydwie diody. W momencie
rozpoczecia grzania ikona | gasnie, a timer
zachowuje sie dalej jak przy pracy potauto-
matyczne;.

Podglad i modyfikacja nastawionych czasow
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mozliwa jest po naci$nieciu sensora ©. Naci-
$niecie sensora jeden raz powoduje przejscie
do minutnika, kolejny raz — do nastawy czasu
pracy a trzeci raz — do nastawy czasu za-
konczenia. Zmiana nastawy czasu pracy na
0 powoduje jednoczesne skasowanie czasu
pracy i czasu zakonczenia.

Czas zakonczenia mozna modyfikowaé w
zakresie od (czas biezgcy + czas pracy +
1 minuta) do (czas biezacy + czas pracy +
10 godzin). Czas pracy (przy ustawionym
czasie zakonczenia) mozna modyfikowac¢ od
0 do (czas zakonczenia — czas biezacy — 1
minuta).

Blokada panelu o—

W dowolnym momencie pracy mozna
aktywowac blokade rodzicielskg (blokade
sensorow). Blokade aktywuje i dezaktywuje
sie przez nacisniecie sensora o~ przez 3s.
Informacja o aktywnej blokadzie nie jest
nigdzie wyswietlana, ale naci$niecie jakie-
gokolwiek zablokowanego sensora powoduje
chwilowe wyswietlenie symboli klucza na obu
wyswietlaczach.

Przy aktywnej blokadzie wszystkie sensory
(poza o) sg zablokowane. Naci$niecie sen-
sora @, powoduje przejscie w tryb standby
ale z aktywng blokada.

Jesli piekarnik jest w trybie standby i ma
aktywna blokade, to takze przycisk @ jest
nieaktywny — w celu witgczenia piekarnika
nalezy najpierw wytaczy¢ blokade.

Zanik napiecia powoduje dezaktywacje
blokady.

Czujnik otwartych drzwi

Podczas pracy drzwi piekarnika powinny by¢
zamkniete. Jesli urzadzenie wykryje otwarte
drzwi podczas dziatania funkcji grzania,
elementy grzejne piekarnika sg roztgczane i
zapalane jest o$wietlenie. Jesli ten stan trwa
ponad 30 sekund, programator emituje sy-
gnat akustyczny sygnalizujgcy otwarte drzwi.
Alarm mozna skasowac naciskajac dowolny
sensor lub zamykajac drzwi. Otwarcie drzwi
nie wptywa na wartosci nastaw temperatury
i timera, ale jesli drzwi pozostajg otwarte po-
nad 10 minut, programator kasuje wszystkie
nastawy i wraca do trybu aktywnego.
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Oswietlenie I#

Sensor ' dziata niezaleznie od pozostatych
funkcji, naciskanie sensora nie wptywa na
przebieg pozostatych funkcji i ustawien.
Mozna go nacisng¢ w zupetnie dowolnym
momencie. Stan oswietlenia (wigczone/
wytaczone) sygnalizowany jest przez LED
umieszczong nad sensorem 't

Swiatto w piekarniku zapala sie:

po naciénigciu sensora - na 30s,

po namschm i przytrzymaniu (4s) senso-
ra 7 — do czasu przejscia w tryb standby,
lub na 10 minut, jesli programator juz jest
w trybie standby;

po wtgczeniu dowolnej funkgji grzania lub
programu gotowego — na 30 sekund;

po zataczeniu i po zakonczeniu dzia-
tania funkcji ,szybki rozgrzew” — na 30
sekund;

po otwarciu drzwi — do zamkniecia drzwi,
nie dtuzej niz na 10 minut.

Zapalone Swiatto mozna zgasi¢ w dowolnym
momencie przez naciénigcie sensora <.

Uwaga! Zapalenie swiatta jest blokowane w
przypadku funkcji pyrolizy. Nacisniecie sen-
sora *:* w tym przypadku powoduje trzykrotny
b+ysk dlody, ale zaréwno oswietlenie jak i
dioda zostajg wytaczone.

Uwaga! Zastosowanie czujnika otwarcia
drzwi jest standardem w panelu z funkcjg
pyrolizy, natomiast w pozostatych panelach
bez pyrolizy jest opcja.

Dziatanie silnika chtodzacego

Dziatanie silnika chfodzacego jest niezalezne
od nastawionych funkcji i stanu programato-
ra. Silnik chtodzacy zostaje zataczony, gdy
temperatura w komorze przekracza 50°C
oraz wytgczony, gdy temperatura spadnie
ponizej tej wartosci.
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Funkcje grzania

Ponizej wyswietlaczy i sensoréw sterujgcych
znajduje sie linia 12 sensoréw z diodami LED.
Skrajne sensory odpowiadajg za wigczenie
funkcji czyszczenia (pyrolizy) i oSwietlenia.
Specjalne znaczenie majg takze funkcje
,Szybki rozgrzew” i ,rozmrazanie”. Pozo-
state 8 sensorow odpowiada za witaczenie
poszczegolnych funkcji grzania.

Po nacisnieciu sensora jednej z 8 funkcji
grzania zapala sie odpowiednia dioda nad
sensorem a na wyswietlaczu temperatury
miga domysina warto$¢ temperatury dla
danej funkcji (jesli w piekarniku wtozona
jest sonda, symbol sondy w tym momen-
cie gasnie). Sensorami él © nastawiana
jest temperatura komory piekarnika. 10
sekundowa bezczynnos$c¢ lub nacisniecie
sensora § powoduje akceptacje nastawionej
temperatury.

Jesli w piekarniku wtozona jest sonda, po za-
akceptowaniu temperatury komory zaczyna
miga¢ wartos¢ domysina 80°C i LED prz

symbolu Ponownie sensorami @ i é
wybierana Jest temperatura a 10 sekundo-
wa bezczynnosé lub nacisniecie sensora §
powoduje akceptacje nastawy. Po wybraniu
temperatury nastepuje zatgczenie grzejnikow
zgodnie z wybrang funkcja.

Jesli aktywna jest jedna z funkcji grzania, to
krétkie nacisniecie (0,5s) funkcji grzania nie
dziata. Nacisniecie aktywnej funkcji grzania
przez 3s powoduije jej wytaczenie i kasowanie
nastaw temperatury. Nacisniecie jednej z po-
zostatych funkcji grzania przez 3s powoduje
zmiane funkcji grzania przy pozostawieniu
dotychczasowych nastaw temperatury ko-
mory i sondy.

Jesli po zaakceptowaniu temperatury a
przed jej fizycznym osiggnieciem zostanie
nacisniety (0,5s) sensor (%, zapala sie dioda
nad symbolem [ (dioda aktywnej funkcji tak-
ze pozostaje zapalona), a uktad grzejnikow
zmienia sig na uktad szybkiego rozgrzewu.
Po osiagnieciu nastawmnej temperatury
dioda nad symbolem (@ gasnie, a uktad grzej-
nikdw wraca do przypisanego do wczesniej
nastawionej funkcji. Mozliwe jest wytgczenie
funkcji szybkiego rozgrzewu przez nacisnie-
cie sensora (&) przez 3 sekundy.
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Oswietlenie

Sensor dziata niezaleznie od pozo-
statych funkcji, naciskanie sensora
nie wptywa na przebieg pozostatych
funkgji i ustawien.

Szybki rozgrzew

Wiaczony grzejnik gorny, opiekacz i
wentylator. Zastosowanie do wstep-
nego nagrzewu piekarnika.

Rozmrazanie
Wiaczony tylko wentylator, bez uzy-
cia jakichkolwiek grzejnikow.

Turbo grill

Wykorzystanie tej funkcji w praktyce
pozwala na przyspieszenie procesu
opiekania i podniesienie waloréw
smakowych potraw.

Super grill

Wigczenie funkcji pozwala na pro-
wadzenie opiekania przy jednocze-
$nie wigczonym grzejniku goérnym.
Funkcja ta pozwala na uzyskanie
podwyzszonej temperatury w gornej
przestrzeni roboczej piekarnika, co
powoduje mocniejsze przyrumienie-
nie potrawy, pozwalajac takze na
opiekanie wiekszych jej porciji.

Grill

»Grilowanie” powierzchniowe, sto-
suje sie do opiekania matych porcji
miesa: steki, sznycle, ryby, to-
sty, kietbaski, zapiekanki (grubosé
opiekanej potrawy nie powinna
by¢ wieksza niz 2-3 cm w trakcie
pieczenia nalezy odwrocic¢ jg na
druga strone).

Przypiekanie

Przy tej funkcji piekarnik realizuje
ogrzewanie wytacznie przy uzyciu
grzejnika dolnego. Dopiekanie ciast
od spodu (np. ciasta wilgotne i na-
dziewane owocami).
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Konwencjonalna

Ustawienie tej funkcji pozwala na
realizacje nagrzewania piekarni-
ka sposobem konwencjonalnym.
Doskonale nadaje sie do pieczenia
ciast, miesa, ryb, chleba, pizzy
(konieczne wstepne rozgrzanie
piekarnika oraz stosowanie ciem-
nych blach) pieczenie na jednym
poziomie.

Termoobieg

Ustawienie tej funkcji pozwala na
realizacje ogrzewania piekarnika w
spos6b wymuszony przy pomocy
termowentylatora, umieszczonego
w centralnym miejscu tylnej Scia-
ny komory piekarnika. W stosunku
do piekarnika konwencjonalnego
stosuje sie nizsze temperatury
pieczenia.

Korzystanie z tego sposobu ogrze-
wania pozwala na réwnomierny
obieg ciepta wokot potrawy umie-
szczonej w piekarniku.

Ciasto

Przy tej funkcji piekarnik realizuje
funkcje ciasto. Piekarnik konwen-
cjonalny z wentylatorem (funkcja
zalecana podczas pieczenia).

Pizza

Przy tej funkcji piekarnik realizuje
funkcje termoobiegu i wigczonego
grzejnika dolnego co powoduje pod-
wyzszenie temperatury od spodu
wypieku. Duza ilos¢ ciepta dostar-
czana od spodu wypieku, ciasta
mokre, pizza.

Czyszczenie Aqualytic

Na podtoge komory piekarnika
wla¢ 0,5 | wody. Zmkng¢ drzwi
piekarnika. W celu wigczenia funkcji
Aqualytic nalezy wcisna¢ przycisk
Programator ustawia temperature
automatycznie a czas grzania (czas
trwania procesu) ustawiony jest na
30 minut.
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Zestawienie funkcji i ich realizacji oraz zakresu mozliwych nastaw temperatur i ustawien

domysinych.
Tempoeratura Domysl- | b
. - L C oziom
Opis funkgji Realizacja . [°C] na :t)%mp. wypieku
min. max [°C]
Oswietlenie - - - - -
Szybki grzatka opiekacza + grzatka _ } B _
rozgrzew dolna + wentylator termoobiegu
Rozmrazanie | wentylator termoobiegu - - - 3
; grzatka opiekacza + wentylator
Turbo Grill fermoobiegu + naped rozna 30 280 200 2
; grzatka opiekacza + grzatka
Super grill gora + naped rozna 30 280 280 4
Grill grzalka opiekacza + naped 30 | 280 280 4
Przypiekanie | grzatka dolna 30 240 200 -
KOnWencio- | grzatka dolna + grzalka gorna 30 | 280 180 3
: grzatka wentylatora + wentyla-
Termoobieg for termoobiegu 30 280 170 3
; grzatka dolna + grzatka gérna +
Ciasto wentylator termoobiegu 30 280 170 3
; grzatka wentylatora + grzatka
Pizza dolna + wentylator termoobiegu 30 280 220 2
Xéﬁzlzﬁizceme grzatka dolna + grzatka gérna 30 280 90 -

Naciskanie (0,5s) sensora 8 w trakcie pracy piekarnika powoduje chwilowe (5s) wyswietlanie
nastawionej temperatury piekarnika.

W przypadku wspétpracy z sondg, naciskanie sensora 8 powoduje chwilowe (5s wySwietlanie
po kolei (po kolejnych nacisnieciach): nastawiona temperatura sondy, aktualna temperatura
piekarnika, nastawiona temperatura piekarnika.

W trakcie pracy piekarnika mozliwa jest zmiana nastaw temperatury zaréwno komory pie-
karnika jak i sondy. W przypadku pracy z sondg, naci$niecie przez 3s sensora @ lub ©
powoduje przejécie do zmiany temperatury sondy, a nacisniecie 3s sensora § powoduje
przejscie do zmiany temperatury komory. Po aktywowaniu trybu zmiany temperatury kolejne
nacisniecia sg ,krotkie” (0,5s). Zakonczenie i zatwierdzenie nowej temperatury nastepuje po
10s bezczynnosci lub nacinieciu 8.

Ustawienie timera powoduje wigczenie / wylaczenie grzejnika w zaleznosci od nastaw cza-
sowych, ale w zaden sposob nie wptywa na rodzaj zastosowanej funkcji grzania.
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Uzytkowanie opiekacza

Proces opiekania nastepuje w wyniku dzia-
fania na potrawe promieni podczerwonych,
emitowanych przez rozzarzony grzejnik
opiekacza.

W celu wigczenia opiekacza nalezy:

® nacisng¢ sensor jednej z funkcji grzania
(),

® wygrzewac piekarnik przez ok. 5 minut

(przy zamknietych drzwiach piekarnika).

witozy¢ do piekarnika blache z potrawg na

wiasciwy poziom roboczy, a w przypadku

opiekania na ruszcie nalezy umiescic¢ na

poziomie bezposrednio nizszym (ponizej

rusztu) blache na $ciekajacy tluszcz,

® zamkng¢ drzwi piekarnika.

Uwagal!
Opiekanie nalezy prowadzi¢ przy za-
mknietych drzwiach piekarnika.

Gdy uzytkowany jest opiekacz, czesci
dostepne moga stac sie gorace.
Zaleca sie nie dopuszczaé dzieci do
piekarnika.
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Uzytkowanie rozna

Rozen pozwala na obrotowe opiekanie po-
traw w piekarniku. Stuzy gtéwnie do opiekania
drobiu, szasztykéw, kietbasek itp. potraw.
Wiaczenie i wytgczenie napedu rozna naste-
puje jednoczesnie Z\ wigczeniem i wytgcze-
niem funkgji - [ [ i

Przy korzystaniu z tych funkcji w trakcie
opiekania moga wystepowac chwilowe za-
trzymania silnika rozna lub zmiana kierunku
obracania. Powyzsze nie wptywa na funkcjo-
nalnosc i jakos$¢ opiekania.

Przygotowanie potrawy na roznie:

® umiesci¢ potrawe na precie rozna i unie-
ruchomic jg przy pomocy widelcéw ,
ramke rozna wsuna¢ w piekarnik na po-
ziomie roboczym 3 od dotu,

koniec preta rozna wsung¢ w sprzegto
napedu , zwracajac uwage azeby rowek
metalowej czesci uchwytu rozna opierat
sie na ramce

wykreci¢ rekojesc

wsunac¢ blache na najnizszy poziom
komory piekarnika i zamkna¢ drzwi.




PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Wypieki
°

zaleca sie, prowadzenie wypiekdw ciast na blachach, stanowigcych wyposazenie
fabryczne kuchni,

wypieki mozna prowadzi¢ rowniez w formach i blachach handlowych, ktére
nalezy ustawi¢ na drabince suszarniczej, do wypieku zaleca sie stosowac
blachy w kolorze czarnym, ktore lepiej przewodzg ciepto i skracajg czas
pieczenia,

nie zalecamy do stosowania form i blach o powierzchni jasnej i btyszczacej w
przypadku korzystania z nagrzewu konwencjonalnego(grzejnik gérny + dolny)
stosowanie tego typu form moze powodowac niedopiekanie spodu ciasta,
przy korzystaniu z funkcji termoobieg nie jest konieczne wstepne nagrzanie
komory piekarnika, dla pozostatych typéw grzania przed wtozeniem wypieku
komore piekarnika nalezy rozgrzac,

przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku przy po-
mocy drewnianego patyczka (przy prawidtowym wypieku po naktuciu ciasta,
powinien by¢ suchy i czysty),

wskazane jest pozostawienie wypieku w piekarnika po jego wytaczeniu jeszcze
przez ok. 5 min.,

temperatury wypiekdw wykonywanych przy zastosowaniu funkcji termoobieg sg
z reguty ok. 20 — 30 stopni nizsze w stosunku do pieczenia konwencjonalnego
(z zastosowaniem grzejnikow goérnego i dolnego),

parametry wypiekow podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowacé w
zaleznosci od wiasnych doswiadczen i upodoban kulinarnych,

jezeli informacje podawane w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od
wartosci zamieszczonych w instrukcji obstugi prosimy o kierowanie sie zapisami
w instrukcji.

Pieczenie mies

w piekarniku nalezy przygotowywac porcje miesa powyzej 1 kg, mniejsze ka-
walki zaleca sie przyrzadzac na plycie grzejnej

do pieczenia zaleca sie stosowac¢ naczynia zaroodporne, réwniez uchwyty tych
naczyn muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca sie na najnizszym
poziomie umiesci¢ blache do pieczeni z niewielkg iloscig wody,

przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca sie odwrdci¢ mieso na drugg,
strone, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewac¢ migso powstajacym
sosem lub gorgca — stong woda, miesa nie wolno polewac¢ zimng woda.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PIEKARNIKA

Dbatos¢ uzytkownika o biezace utrzymanie
piekarnika w czystosci oraz wlasciwa jego
konserwacja, wywierajg znaczacy wptyw
na wydtuzenie okresu jego bezawaryjnej
pracy.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
A nalezy piekarnik wytaczyé. Czyn-
nosci czyszczenia nalezy rozpo-
czynac¢ dopiero po wystygnieciu
piekarnika.

® Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyt-
kowaniu. Przy czyszczeniu piekarnika
nalezy wigczy¢ oswietlenie, pozwalajgce
na uzyskanie lepszej widocznosci prze-
strzeni roboczej.

® Komore piekarnika nalezy myc¢ tylko przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem niewiel-
kiej ilosci ptyndw do mycia naczyn.

® Czyszczenie parowe - Aqualytic

Sposéb postepowania opisany w rozdzia-
le Dziatanie programatora i sterowanie
piekarnikiem.

Po zakonczeniu procesu czyszczenia
otworzy¢ drzwi piekarnika, wnetrze komo-
ry wytrze¢ gabka lub Scierkg a nastepnie
umy¢ cieptg wodg z ptynem do mycia
naczyn.

® Po umyciu komory piekarnika nalezy jg
wytrze¢ do stanu suchego.

® Do mycia i czyszczenia powierzchni
uzywac miekkiej i delikatnej sciereczki,
dobrze pochtaniajacej wilgo¢.
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Wazne!

Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywaé¢ zadnych srodkow
do szorowania, ostrych srodkéw
czyszczacych ani przedmiotow
szorujacych.

Do czyszczenia frontu obudowy
uzywac tylko cieptej wody z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do my-
cia naczyn lub szyb. Nie stosowa¢
mleczka do czyszczenia.

® Piekarniki oznaczone literg D zostaty wy-

posazone w tatwo wyjmowane prowadni-
ce druciane(drabinki) wktadow piekarnika.
Aby je wyja¢ do mycia nalezy pociggnac¢
za zaczep znajdujacy sie z przodu (Z1)
nastepnie odchyli¢ prowadnice i wyjac
z zaczepu tylnego (Z2). Po umyciu pro-
wadnic nalezy umiesci¢ je w otworach
osadczych piekarnika, wcisng¢ zaczepy
(Z21i22).

Demontaz drabinek bocznych
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® Piekarniki ozn. literami Db, Dp posiadajg
nierdzewne wysuwane prowadnice tele-
skopowe przymocowane do prowadnic
drucianych. Prowadnice nalezy wyjmo-
wac i my¢ wraz z prowadnicami druciany-
mi. Przed umieszczeniem na nich blach
nalezy je wysunac¢ (jesli piekarnik jest
nagrzany prowadnice nalezy wysunac¢
zaczepiajac tylng krawedzig blach o zde-
rzaki znajdujgce sie w przedniej czesci
prowadnic) i nastepnie wsung¢ wraz z
blacha.

Uwagal!
Prowadnic teleskopowych nie nalezy
my¢ w zmywarkach.

Wyjmowanie prowadnic teleskopowych
| j ‘

Zakfadanie prowadnic teleskopowych

7
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Wymiana zarowki halogenowej oswietle-
nia piekarnika

Aby uniknaé mozliwosci porazenia pra-
dem elektrycznym, przed wymiang za-
rowki halogenowej nalezy upewni¢ sie
,czy sprzet jest wytaczony.

Oswietlenie piekarnika

3L

1. Odtaczy¢ zasilanie piekarnika

2. Wyja¢ wktady piekarnika.

3. Jesli piekarnik posiada prowadnice tele-
skopowe nalezy je wyjac

4. Uzywajac ptaskiego wkretaka podwazyc¢
zaczep klosza, zdja¢ go, umyc¢ pamietajac o
doktadnym wytarciu do suchego.

5. Wyciaggna¢ zaréwke halogenowg wysu-
wajac ja w dot uzywajgc do tego szmatki
lub papieru, w razie potrzeby zaréwke halo-
genowag nalezy wymieni¢ na nowg G9
-napiecie 230V

-moc 25W

6. Umiesci¢ precyzyjnie zaréwke halogeno-
wa W gniezdzie osadczym.

7. Zatozy¢ klosz oswietlenia
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Uwaga: Nalezy uwazaé, aby zakladang
zaréowke halogenu nie dotykaé¢ bezpo-
$rednio palcami!
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Wyjmowanie drzwi

Dla uzyskania tatwiejszego dostepu do komo-
ry piekarnika oraz czyszczenia, mozliwe jest
wyjecie drzwi. W tym celu nalezy otworzy¢
drzwi, odchyli¢ do gory element zabezpiecza-
jacy umieszczony w zawiasie (rys. A). Drzwi
lekko domknagg, unies¢ i wyjaé w kierunku do
przodu. W celu zamontowania drzwi w kuchni
postepuje sie w sposéb odwrotny. Przy wkia-
daniu nalezy zwrdci¢ uwage aby wyciecie na
zawiasie prawidtowo osadzi¢ na wystepie
uchwytu zawiasu. Po wtozeniu drzwi do pie-
karnika nalezy bezwzglednie opusci¢ element
zabezpieczajacy i doktadnie go docisnac.
Nieprawidtowe ustawienie elementu zabez-
pieczajgcego moze spowodowaé uszkodze-
nie zawiasu przy prébie zamknigcia drzwi.

A

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw
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Wyjmowanie szyby wewnetrznej

1. Za pomocg Srubokreta ptaskiego nalezy
wyhaczy¢ listwe gorng drzwi, delikatnie pod-
wazajac ja po bokach (rys.B).

2. Wyciagna¢ listwe gorna drzwi. (rys.B, C)
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3. Wewnetrzng szybe wyciggna¢ z mocowa-
nia (w dolnej czesci drzwi).

Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
mocowania szyb. Szybe nalezy wysunag¢,
nie podnosi¢ do gory.

Wyjac¢ szybe srodkowa,(rys.D).

4. Wymy¢ szyby cieptg woda i matg iloscig
Srodka czyszczgcego.

W celu ponownego zamontowania szyb
nalezy postepowaé w odwrotnej kolejnosci.
Gtadka czes$¢ szyby powinna znajdowac sie
u gory, Sciete narozniki na dole.

Uwaga! Nie nalezy wciska¢ listwy gornej
jednoczesnie z obu stron drzwi. W celu
prawidtowego osadzenia listwy gornej drzwi,
nalezy najpierw przytozyc¢ lewy koniec listwy
do drzwi, a prawy koniec wcisng¢ do styszal-
nego ,klikniecia”. Nastepnie docisnag¢ listwe
z lewej strony do styszalnego ,klikniecia”.

Wyjmowanie szyb wewnetrznych
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Przeglady okresowe

Poza czynnosciami majacymi na celu biezace
utrzymanie kuchni w czystosci nalezy:

® przeprowadzac okresowe kontrole dzia-
fania elementéw sterujgcych i zespotéw
roboczych kuchni. Po uptywie gwarancji,
przynajmniej raz na dwa lata, nalezy
zleci¢ w punkcie obstugi serwisowej wy-
konanie przegladu technicznego kuchni,
usung¢ stwierdzone usterki eksploatacyjne,
dokona¢ okresowej konserwacji zespotow
roboczych kuchni,

A\

Uwaga!

Wszelkie naprawy i czynnos$ci regu-
lacyjne powinny by¢ wykonywane
przez wiasciwy punkt obstugi serwi-
sowej lub przez instalatora posiada-
jacego stosowne uprawnienia.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

® wylgczy¢ zespoty robocze piekarnika,

® odigczyc¢ zasilanie elektryczne,

® niektore drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujgc sie wskazéwkami podanymi
w tabeli ponizej, zanim zwrdca sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy

sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1.urzadzenie nie dziata

przerwa w doptywie pradu

sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji
domowej, przepalony wymieni¢

2.nie dziata oswietlenie pie-
karnika

obluzowana lub uszkodzona
zarowka

wymieni¢ przepalong zarowke
(patrz rozdziat Czyszczenie i kon-
serwacja)

mosondy

3. btad EO btad odczytu temperatury we- | uzywanie piekarnika jest niemoz-
wnatrz komory piekarnika liwe, zwrdci¢ sie do najblizszego
serwisu.
4. btad E1 btad odczytu temperatury ter- | komunikat znika po wyjeciu

termosondy, piekarnik mozna
uzytkowac ale bez termosondy

5.wentylator przy grzejniku
termoobiegu nie dziata

Niebezpieczenstwo przegrzania! Natychmiast odtaczy¢ piekarnik
od sieci (bezpiecznik). Zwrdcic sig do najblizszego serwisu.

Jesli problem nie zostat rozwiazany nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne i zgtosic usterke.

Uwaga! Wszelkie naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanych

technikéw serwisu.
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DANE TECHNICZNE

Producent Amica
Oznaczenie typu 10143.4ThDbOJVQaS
10143.4ThDbOJVQaW
Klasa efektywnoséi energetycznej A
Zuzycie energii elektrycznej 23 0,95 kWh @O
0,79 kWh @
Objetos$¢ uzytkowa piekarnika 4 66 |
Rozmiar piekarnika Duzy
Czas potrzebny 44 min. 3@
na upieczenie standardowego 43 min. @
wsadu 2 99
Poziom hatasu [dB(A) re 1 pW] 51 dB
Najwieksza powierzchnia pieczenia ¥ 1280 cm?
Wymiary piekarnika (wys. / szer. / gieb.) 595 x 595 x 575 mm
Waga 36 kg
Napigcie znamionowe 230V ~50 Hz
Moc znamionowa 3,1 kW
grzejnik gorny+dolny 2,0 kW
grill+ grzejnik gorny 2,9 kW
termoobieg 2,0 kW
termoobieg+grzejnik dolny 3,1 kW

" Klasa efektywnosci energetycznej w skali od A (bardziej efektywna) do G (mniej efektyw-

na)

2 Dla funkgcji grzania z konwekcjg naturalng lub z wymuszonym obiegiem powietrza jesli

jest
%) Przy standardowym obcigzeniu
“wg EN 50304

5 rozmiar wg skali ,maty” (12...34 1) , ,$redni” (35...64 1), ,duzy” (65 | i powyzej)

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrob ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej dyrektyw

europejskich:

®  dyrektywy niskonapieciowej 2006/95/WE,

®  dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2004/108/WE,

®  dyrektywy ErP ekoprojektowanie 2009/125/WE,

i dlatego wyréb zostal oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci

udostepniana organom nadzorujqcym rynek.




GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktorzy zaufali marce Amica zagwarantowac¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosimy z tabliczki znamionowej wpisac tutaj typ i nr fabryczny kuchni

TYP.oeeeeeeeeee e Nr fabryCzny..........ccccoeeeeeeeeccienaaann.

Amica

Centrum Serwisowe

801 801 800
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