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Tuto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Dufame. Ze sa dockate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technol6giami. Preto vam odporti¢ame, aby ste si tuto pouzivatelskd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouZzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
riru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uzivatel'skd prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uzivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uzivatelska priruCka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzené.

Vysvetlivky k symbolom
V celej uzivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujice symboly:

DoleZité informdcie alebo uzitoné tipy
pre pouzivanie.

Viystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
tykajlice sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vlystrahy pred zadsahom elektrickym
& pradom.

/N
Vlystrahy pred nebezpecenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

g3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Dolezité pokyny tykajlice sa bezpecnosti a Zivotného prostredia.

Tato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomozu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov mobze viest
k zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

e Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej osoby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.

e Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Viyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
moze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
preCitajte tieto pokyny.
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Ak je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.

Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak ma produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnene;
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti , Technické Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elektrikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
sposobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

zastrcky sa nikdy nedotykajte
mokrymi rukami! Nikdy
neodpdjajte vytiahnutim kabla,
vzdy vytiahnite uchopenim
Z4strcky.



Vlyrobok sa pocas montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa
predislo rizikam.

Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecit bud sietovou
zastrckou alebo spinaom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStaldcie v sulade s
montaznymi predpismi.

PoCas pouzivania sa zadna stena
rary zohrieva. Uistite sa, ze
pripojenie elektriny sa nedotyka
zadného povrchu, inak sa
spojenia mozu poskodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kabel
zachytil medzi dvierka rdry a ram,
ani ho nenasmerujte cez horuce
povrchy. Inak sa izolacia kablov
mdze roztavit a sposobit poziar v
dosledku skratu.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poSkodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.

Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a jeho pristupné Casti
sa moOzu pocCas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti
vo veku do 8 rokov udrziavajte
mimo dosah, okrem pripadu, ze
na ne neustale dozerate.

Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
Usudok alebo koordindciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spdsobit poziar, pretoze sa
maoze vznietit, ak pride do styku s
hortcimi povrchmi.

Nekladte ziadne horlavé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

PoCas pouzivania sa spotrebic
zohreje. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov vo
vnutri rdry.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

V rure neohrievajte uzatvorené
konzervy a sklené pohare. Tlak,
ktory sa v plechovke/pohari
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nahromadi, moze spdsobit, ze
pohar praskne.

Nekladte pekace, riad alebo
hlinikové folie priamo na dno rdry.
Nahromadenie tepla moze
poskodit dno rary.

Na Cistenie sklenenych dvierok
rary nepouzivajte silné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré
kovove Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch, ¢oho
dosledkom mdze byt rozbitie skla.
Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
zasah elektrickym pradom.
Spravne umiestnenie droteng;
policky a plechu na drotené
podstavce

Je dolezité, aby ste spravne
umiestnili drotent poliCku a/alebo
plech na podstavec. Droten
poliCku alebo plech zasurite medzi
2 vodiace liSty a skor, ako nan
polozite jedlo, uistite sa, Ze je v
rovnovahe (pozrite si nasledujuci
brazok

AK je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknute,
vyrobok nepouzivajte.

Rukovat rury nie je urend na
suSenie utierok. Pocas pouzivania
funkcie grilovania nedavajte na
otvorené dvierka utierky, rukavice
ani podobné vyrobky.

Ked vkladate alebo vyberate
nadoby do alebo z hordcej rary,
pouzivajte vzdy teplovzdorné
rukavice urCené na pouzitie v rure.
Uistite sa, Ze je spotrebiC vypnuty
predtym ako vymenite lampu,
vyhnete sa tak moznosti
elektrickeho Soku.

Zaruka produktu voci poziaru
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Uistite sa, Ze zastrCka zapojena v
zasuvke tak aby nedoslo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodeng, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
su iba origindlne kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
Komercné vyuzitie nie je pripustné.
Tento spotrebic je urCeny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vyKurovanie miestnosti.

Tento vyrobok sa nesmie pouzivat
na ohrievanie tanierov pod grilom,



na suSenie uterakov, utierok atd".
tak, ze ich zavesite na rucky a na
vykurovacie ucely.

e \lyrobca nebude zodpovedny za
ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipulaciou.

e Rira sa moze pouzivat na
odmrazovanie, peCenie, opekanie
a grilovanie jedla.

Bezpecnost deti

e Pristupné ¢asti mbzu byt poCas
pouzitia horuce. Uchovajte z
dosahu malych deti.

e (Obalové materialy st pre deti
nebezpecné. Obalové materidly
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

e Flektrické vyrobky su pre deti
nebezpecCné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a
nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

e Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorené,
nevkladajte na spotrebi¢ Ziadne
tazké predmety a nedovolte
detom sediet na spotrebici. Moze
sa prevratit alebo sa mozu
poSkodit panty dvierok.

Likvidacia starého vyrobku

V siilade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneSkodiovani odpadov:

Tento produkt je v stlade so smemicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariaden EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych ¢asti a
materialov, ktoré mozu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu
neodstrafiujte s beZznym odpadom z doméacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informacii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V stlade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v sulade so smernicou o
odpadoch z elekirickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpecné alebo
zakdzané materialy Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materialy st pre deti nebezpe¢ng.
Obalové materialy uchovavajte na bezpeCnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stilade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
domdcnosti.
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P Vseobecné informécie
Prehl'ad

1 Ovladaci panel 6 Motor ventiltora (za ocelovou platriou)
2 Drotend policka 7 Svetlo
3 Plech 8 Horny ohrevny prvok
4 Rucka 9 Polohy polic
5 Dvierka
1 4 5 6
i R —
O | | e
® oo P
1
P 3
P 4 | °C
| | |
i i i
12 8 7
1 Tlacidlo ZAP./VYP. 7 Tipka za nastavitev temperature
2 Zobrazenie funkcii 8 Symbol posilfiovaca (rychle ohrievanie)
3 Poliko indikatora aktudlneho ¢asu 9 Tlagidlo plus
4 Symbol vnitornej teploty riry 10 Tlacidlo minus
5 Pole indikétora teploty 11 Tladidlo nastavenia
6 Gumb »Start/Stop Cooking« (zatetek/konec 12 Tipka za vrnitev na zaslon s funkcijami
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pecenja)




Obsah balenia

Dodané prislusenstvo sa moze odliSovat v
zavislosti od modelu produktu. V3etko
prisluSenstvo popisané v pouZivatelskej
prirucke sa s vasim produktom nemusi
doddvat.

—_

Pouzivatel'ska prirutka
2. Plech do rary

PouZiva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké

pecenie.

3. Hiboky plech
PouZiva sa pre cestoviny, velké peenie,

Stavnaté jedla a na zachytavanie tuku pocas

grilovania.

4. Drotend politka

PouZiva sa na opekanie a na poloZenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach

na pozadovany podstavec.

5. Spravne umiestnenie drotenej policky a
plechu na teleskopické podstavce
Teleskopické podstavce vam umoziujd
jednoduché vkladanie a vyberanie plechov a
drétenej policky.

Pri pouZivani plechu a drotenej policky s
teleskopickymi podstavcami sa ubezpecte, 7e
koliky v zadnej Gasti teleskopického podstavca
zapadli na okraje drotenej policky a plechu.
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Technickeé parametre

Napatie/frekvencia 220-240 V ~ 50 Hz

Celkovy prikon
Poistka
Typ Kabla/prierez

Hlavna rira

Vnditoné osvetlenie

Prikon grilu 2.2 KW

# Z&Klady: Informécie na energetickom Stitku elekirickych rur st uddvané v stlade s normou EN 60350-1 /
IEC 60350-1. Tieto hodnoty st urcené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej
strany alebo ohrievania za pomoci ventilatora (ak je sucastou vyrobkuy).
Trieda energetickej tiCinnosti je uréena v stlade s nasledujlcim stanovenim priorit, v zvislosti od toho, &i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventildtorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventilatora, 5 - Horné a dolné
ohrievanie.

** Pozrite si Cast MontaZ, strana 11.

Technické parametre sa mdzu zmenit bez Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo
predchadzajliceho upozornenia za céelom sprievodnej dokumentdcii boli dosiahnuté v
zlepSenia kvality vyrobku. laboratérnych podmienkach v stlade s
- — — prislusnymi normami. V zavislosti od
Obrazky v tejto prirucke st schematicke a prevadzkowych podmienok a podmienok
nemusia sa (ipine zhodovat s vasim vyrobkom. okalitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu ligit.
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k] Montaz

\yrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zéruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mdZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zakaznika.

NEBEZPECENSTVO:
Viyrobok musi byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:
Pred montéZou vizudine skontrolujte, ¢i na

vyrobku nie su Ziadne zavady.
Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu

bezpecnost.

Pred montazou

Spotrebi¢ je ur€eny na montaz v bezne dostupnych

kuchynskych skrinkach. Bezpe¢na vzdialenost musi

byt ponechana medzi spotrebicom a kuchynskymi

stenami a nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v

mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt

teplovzdorné (minimalne 100 °C).

Kuchynskeé skrinky musia zarovnané a upevneng.

Ak je za rirou zasuvka, medzi riru a zasuvku

musi byt namontovand priehradka.

e Pristroj prenasajte za pomoci najmenej dvoch
0s0b.

yrobok nemontujte do blizkosti chladniciek
alebo mraznigiek. Teplo, ktoré vyrobok

Z7aruje, bude zvySovat spotrebu energie
chladiacich spotrebicov.

Na drZanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka a/ani racku.

k ma vyrobok drotené ricky, zatlacte racky
spat do boGnych stien potom, ako vyrobok
presuniete.
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Montaz a pripojenie

e Produkt méZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnimi pravidlami pre montaz.

Elektrické pripojenie

\lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranengj
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené v
tabulke , Technické parametre”. Ak pouzivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montaz uzemnenia

prenechajte na kvalifikovaného elektrikdra. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré su
spdsobené v dosledku pouZivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v sdlade s miestnymi
predpismi.
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NEBEZPECENSTVO:
Viyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba

autorizovand a kvalifikovand osoba. Zaruénd
doba vyrobku zagina plyndt iba po spravnej
montdzi.

\lyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonaju
neopravnengé osoby.

NEBEZPECENSTVO:
Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani

stlaceny, ani nesmie prist do styku s horticimi
Castami vyrobku.

Poskodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pridom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napajania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Otvorte predné dvierka, aby ste videli typovy
Stitok.

o Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaCatim akejkolvek prace na
elektroinStalacii odpojte vyrobok od sietového

zdroja.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

Zastrcka sietového kabla musi byt po montézi
lahko dostupna (nenasmeruijte ju ponad
platriu).

Zasunte sietovy kabel do zasuvky.

InStaldcia produktu

1. Zasunte rdru do skrinky, zarovnajte ju a zaistite,
pricom sa uistite, Ze sietovy kabel nie je ziomeny
a/alebo uviaznuty.

Ruru zaistite pomocou 2 skrutiek tak, ako je to
zndzornené.
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Per vyrobky s chladiacim ventilatorom

1 Chladiaci ventilator

2 Ovladaci panel

3 Dvierka

Zabudovany chladiaci ventilator chladi tak zabudovanu
skrinku, ako aj prednu stranu vyrobku.

Chladiaci ventilator pokracuje v chode dalSich
20 - 30 minGt po vypnuti rdry.

k varite naprogramovanim ¢asovaca riry, na
konci doby varenia sa spolu so vSetkymi
funkciami vypne aj chladiaci ventilator.

Zavereéna kontrola

1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.

2. Skontrolujte funkcie.

Budtica preprava

e Qdlozte si povodnd krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupujte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
karténu a bezpecne ho zalepte paskou.

e Aby ste drotenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na vnitornd
stranu dvierok rdry vlozte pas karténu, ktory sa
zhoduje s polohou podnosov. Zalepte paskou
dvierka rury s boénymi stenami.

e Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani ricku.

Na vyrobok nekladte Ziadne predmety a
prestvajte ho vo vzpriamenej polohe.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, Ci
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnit pri preprave.




B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujdce informéacie vam pomdzu pouZivat vas

spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

e Vrulre pouzivajte tmavé alebo smaltované nadoby,
pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak to
odportéa pouZivatel'skd prirucka alebo pokyny na
varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rdry prilis
¢asto.

Prvé pouzitie

Nastavenie éasu

e VZidy ked je to moZné, pokuste sa v rdre varit
viac ako len jedno jedlo st¢asne. Mbzete varit
tak, Ze na drotent mriezku poloZite dve varné
nadoby.

e Varte jedla hned za sebou. Rura uz bude hortca.

e Energiu mbZete uSetrit aj tak, Ze riru vypnete par
mintt pred dobou skonCenia varenia. Neotvdrajte
dvierka rdry.

e Pred varenim mrazengho jedla ho rozmrazte.
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Tlacidlo Z_AP'NY P k nie je nastaveny aktudlny &as, ukazovatel
Zobrazenie funkcii Casu zagne rast/hybat sa smerom nahor od

Poliko indikatora aktudlneho ¢asu

Symbol vnitornej teploty riry

Pole indikétora teploty

Gumb »Start/Stop Cooking« (zadetek/konec

pecenja)

7 Tipka za nastavitev temperature

8 Symbol posilfiovaga (rychle ohrievanie)

9 Tlacidlo plus

10 Tladidlo minus

11 Tladidlo nastavenia

12 Tipka za vrnitev na zaslon s funkcijami

1. Pri Gvodnej prevadzke rdry sa rozsvieti symbol C,
dotknite sa tlaCidiel />, aby ste nastavili
hodiny.

2. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu (9 a

pockajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli

ktoréhokolvek tladidla, ¢im vyber potvrdite.

D O~ W N =

12:00. Aktivuje sa symbol ®, ktory oznaGuje
Ze ste nenastavili aktudlny ¢as. Zmizne hned'
po nastaveni Casu.

Prvé ¢istenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Gistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré

kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, Go moze mat za nasledok rozbitie skla.

1. Odstrarite vSetky obalové materidly.

2. Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.

Prvé zahriatie

Viyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho vypnite.

Dojde tak k spaleniu a odstraneniu vSetkych vyrobnych

zvySkov alebo vrstiev.
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VAROVANIE
Hortce povrchy sposobujd popaleniny!
\lyrobok méze byt poCas pouzivania hortci.

Nikdy sa nedotykajte hordcich horakov,
vnitornych &asti rdry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
hordcej rdry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

Grilovacia rira

1.

2.
3.

o~

Vyberte z rdry vSetky plechy na pecenie a droteny
gril.

Zatvorte dvierka rury.

Vlyberte najvy$si vykon grilu. Pozrite si ¢ast
Prevddzka grilu, strana 25.

Nechajte rdru beZat po dobu 30 mindt.

Vlypnutie grilu si pozrite v Casti Prevddzka grilu,
strana 25

Elektricka rira

1. Vyberte z riry vetky plechy na pecenie a droteny
gril.

2. Zatvorte dvierka riry.
3. Vyberte polohu Static (Statickd).
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Dym a zapach sa mozu §irit niekolko hodin
nocas prvej prevadzky. Toto je Uplne normalne,
Zaistite, aby bola miestnost dobre vetrand, aby
ste odstranili dym a zapach. Zabrarite
priamemu vdychovaniu dymu a z&pachu, ktory
sa vytvara.




B Praca s riirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortce povrchy sposobujd popaleniny!
\lyrobok mdze byt poCas pouZivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte horticich horakov,
vnltornych Casti riry, ohrievacov atd. Drzte
mimo dosahu deti.

Ked' vkladate alebo vyberate nadoby do alebo 7
horticej riry, pouZivajte vzdy teplovzdorné
rukavice uréené na pouZitie v rdre.

NEBEZPECENSTVO:
Dévajte pozor pri otvarani dvierok rdry, pretoZe

moZze unikat para.
Unikajlica para vam mdZe obarit ruky, tvar
a/alebo oci.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s nelepivym
naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikénové formy.
Co najlepsie vyuZite priestor podstavca.
Formu na pecenie polozte do stredu podstavca.
Pred zapnutim rdry alebo grilu vyberte spravnu
polohu podstavca. Ked je rdra hortica, nemerite
polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a velkych
kusov mdsa pomocou dresingov, ako napriklad
citrénovej Stavy a Cierneho korenia pred varenim
zvySi vykon varenia.

e M4so s kostami opekajte o priblizne 15 az 30

mindt dlhSie, ako rovnaku porciu méasa bez kosti.

e Kazdy centimeter hriibky mésa si vyZaduje dobu
varenia priblizne 4 az 5 mint.

e Po dopeceni nechajte médso odpoCivat v rire asi
na 10 mindt. Stava sa lepsie rozlozf po celom
pecenom mése a pri krajani nevyteka z misa.

e Ryby by ste mali polozit na stredny alebo dolny
podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete maso, ryby a hydinu, rychlo zhnednu, st

chrumkaveé a nevysusia sa. Pre grilovanie st obzvlast

vhodné ploché kusky, ihlice na méso a omacky, ako aj
zelenina s vysokym obsahom vody, ako napriklad
paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozloZte po drotenej
mriezke alebo po plechu na pecenie s drotenou

mriezkou takym sposobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrigvaca.

e Drotent mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasufite do rury na poZadovanu droven.
Ak grilujete na drotenej mriezke, zasurite plech
na peéenie do dolného podstavca, aby zachytaval
mast. Do plechu na pecenie pridajte trochu vody
kvoli lahSiemu Cisteniu.

Potraviny, ktoré nie su vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poziaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moze vznietit.

Praca s elektrickou rurou

Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)

Je dolezité, aby ste drotent mriezku spravne umiestnili
na droteny podstavec. Drotend mriezka musf byt
vloZzena medzi drotené podstavce tak, ako je to
zndzomené na obrazku.

Nedovolte, aby drotena mriezka stala oproti zadnej
stene rdry. Preto zasunite droteny mriezku do prednej
Casti podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli dobry vykon grilovania.

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na tychto
obrazkoch sa moZe iSit od usporiadania na vaSom
vyrobku.

1. Horné a spodné ohrievanie

Jedlo sa ohrieva stcasne zhora aj zdola. Je to
vhodné, napriklad, pre koldce, cestoviny alebo
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kolace a miskové jedla vo formach na pecenie. 6. Uplné grilovanie + ventildtor
Varte len s jednym plechom.
Vhodnd poloha podstavca sa zobrazi na
obrazovke.

2. Spodné/horné ohrievanie podporené
ventildtorom

Hortci vzduch ohriaty dplnym grilom sa pomocou
ventildtora velmi rychlo rovnomerne rozsiri v rire.
Je vhodné na grilovanie velkych porcii méisa.

e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na podstavec pod
Hortci vzduch ohriaty dolnymi a hornymi grilovaci ohrievac.
ohrevnymi prvkami sa pomocou ventilatora velmi Nastavte teplotu na maximalnu Groven.
rychlo rovnomerne rozSiri po celej rure. Varte na *  Po polovici Casu grilovania otocte jedlo.
jednom plechu. 7. Upiné grilovanie

3. Vyhrievanie ventildtorom

V prevadzke je velky gril v strope rdry. Je vhodné

Hortci vzduch ohriaty ohrevnym prvkom s na grilovanie velkych porcii mésa.

asistenciou ventilatora sa pomocou ventilatora e Velké alebo stredné porcie na grilovanie
velmi rychlo rovnomerne rozsiri po celej rure. Je dajte do spravnej polohy na podstavec pod
vhodné pre varenie vaSich jedal v roznych grilovaci ohrievac.

Urovniach podstavcov a vo vacsine pripadov nie e Nastavte teplotu na maximainu Urover.

je potrebné predhrievanie. Vhodné na varenie e Po polovici Casu grilovania otocte jedlo.

s viacerymi plechmi. 8.

Ked' st dvierka rdry otvoreng, motor ventilatora
sa nespusti, aby sa udrzal teply vzduch v rdre.

4. Funkcia ,3D"

V prevadzke je maly gril v strope rury. Vhodné na

grilovanie a chrumkavé jedla.

e Malé alebo stredné porcie na grilovanie
dajte do spravnej polohy na policu pod
grilovaci ohrievac.

e Nastavte teplotu na maximainu troveri.

e Po polovici ¢asu grilovania otocte jedlo.

9. Pomalé varenie/Ekonomické vyhrievanie
ventildtorom

V prevadzke je honé ohrievanie, doiné

ohrigvanie a ohrievania s asistenciou ventilatora.
Jedlo sa rovnomerne a rychlo vari z kazdej strany.
Varte len s jednym plechom.

Funkcia pizza

Na Setrenie energie moZete pouZit tito funkciu
namiesto vareni, ktoré by ste vykonali s pomocou
ohrievania s ventilatorom pri teplotnom rozsahu

V prevadzke je spodné ohrievanie a ohrigvania s
asistenciou ventilatora. Vhodné na pecenie pizze.
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160 - 220 °C. Predf%i sa viak o trodku ¢as 11.  Uchovanie teploty

varenia.

Casy varenia, ktoré stvisia s touto funkciou, s

uvedené v tabulke ,Pomalé

varenie/Ekonomické vyhrievanie ventildtorom”.
10. Spodné ohrievanie

Pouziva sa na uchovanie jedla v teplote urcenej
na servirovanie na dihé ¢asové obdobie.
12. Prevédzka s ventilatorom

V prevadzke je len spodné ohrievanie. Je to
vhodné na pizzu a na nasledné stmavnutie jedal
z dolnej Casti.

Rura sa nehreje. V prevadzke je len ventildtor (v
zadnej stene). Mrazené granulovang jedlo sa
roztapa pomaly pri izbovej teplote a varené jedlo
sa ochladzuje.

Obsluha riadiacej jednotky rary

3
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12 11 10 9 8 7
1 Tlacidlo ZAP./VYP. : Symbol uzamknutia tladidiel
2 Zop[azelnie_fancii ) . ® . Simbol za odprta vratca
3 Policko indikatora akfudineho Casu B : Symbol posilfiovata (rychle ohrievanie)
4 Symbol vnitornej teploty riry - Symbol sondy mésa
5 Pole indikatora teploty e %o
6 Gumb »Start/Stop Cooking« (zadetek/konec l ’ S!mbol A prgmor pecvenjla
pedenja) : Simbol za zaGetek pecenje
7 Tipka za nastavitev temperature .
8 Symbol posiliovaca (rychle ohrigvanie) Tabul'ka funkcii:
9 Tlacidlo plus Tabulka funkcii oznaCuje prevadzkové funkcie, ktoré
10 Tlacidlo minus mdzete pouZit v rre a ich prisluSné maximalne a
11 Tladidlo nastavenia minimdlne teploty.

12 Tipka za vrnitev na zaslon s funkcijami

| : Symbol doby varenia

=] : Symbol skoncenia doby varenia
P Cislo funkcie

) : Symbol Alarm

(5 Symbol hodin
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Pocas vykonavania nastaveni budu blikat na
hodinach prislusné symboly.

N
12]2)

!

ktuélny Cas sa neda nastavit, kym rira
pracuje v ktorejkolvek funkcii alebo ak je na
rdre vykonané poloautomatické alebo plne
automatické programovanie.

Dokonca aj ked je rira vypnutd, svetlo v rire
sa rozsvieti, ked otvorite dvierka riry.
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9 8 Praca s rarou

1 Polohy polic 1. Dotknite sa tladidla @ na priblizne 2 sekundy,

2 Horny ohrieva¢ aby ste otvorili rdru.

3 Grilovy ohrievaC » Po zapnuti riry sa na displeji zobrazi prva

4 Posiliovac ohrievaca prevadzkova funkcia. Ked je displej v tomto rezime,

5 Ventildtor posiliovaca mozete nastavit &as varenia, ¢as skoncenia varenia a

6 Uchovanie teploty funkciu posiliiovaga (rychle ohrievanie).

7 Spodny ohrevny prvok

8  Poloha gistenia Rura sa automaticky vypne v priebehu 20

9 Prevédzka s polohou ventildtora [i];ekund, ak ste nezvolili na tejto obrazovke

Ziadne nastavenie.
Funkcie sa lisia v zavislosti od modelu vijrobku,| ~ Manualne varenie vyberom teploty a funkcie

prevadzky
Varenie moZete uskutocnit vybratim teploty a
prevadzkovej funkcie Specifickej pre vase jedlo, pricom

Tabulka funkei | Odporagana Rozsah teploty ju mdzete manudine oviddat bez toho, aby ste nastavili

teplota (°C

C
Horne a spodng 40 - 280
ohrievanie

Spodné/hormné 175 40 - 280
ohrievanie
40 « 280 3.

dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlacidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovu funkciu tak, Ze sa dotknete

tladidiel A/~

Ak si Zelate zmenit teplotu, ktord je odporti¢ana

pre prevadzkovd funkciu, aktivujte teplotné pole

dotknutim sa tlacidla C.

podporené
ventilatorom
Varenie s
asistenciol
ventilatora

40280 » Bude bikat symbol C.

Velky gril s 200 40 - 280 4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete

asistenciou tlaGidiel A/

ventilatora . . . %
T 5. Eotvrdte nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

Nizky gril .

Ekonomicks 160 160 220 6. VloZte jedlo do rary.

hrievanie . v . . .

L’ﬁnﬁ,mm 7. Dotknutim sa tlacidla } ” spustite varenie, ak je

vhodna teplota a prevadzkova funkcia. Na displeji

&8 e

Uchovanie teploty

sa zobrazi symbol ’
» VaSa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnatornd teplotu na nastavenu teplotu. Kazdy
stuperl symbolu vnutornej teploty sa rozsvieti, ked
vnutornd teplota dosiahne nastavenu teplotu. Na
funk&nom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporuc¢ana poloha plechu.

Maximalny nastavitelny ¢as varenia v
rezimoch, okrem zachovavania teploty, je z
bezpecnostnych dévodov obmedzeny na 6
hodin. Program sa zrusi v pripade wpadku
pridu. Rdru musite preprogramovat.

=
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8. Rura sa automaticky nezapne, a to z dévodu
manudlneho varenia bez nastavenia ¢asu varenia.
Varenie moZete dokonCit opédtovnym stladenim

tacidla P> Il
» Rura dokongi varenie a na displeji sa zobrazi symbol

9. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili ruru.

Varenie pomocou nastavenia éasu varenia:

MbzZete sa uistit, Ze sa rira vypne tak, Ze vyberiete

teplotu a prevadzkov funkciu Specifickl pre vase jedlo

a nastavit ¢as varenia, priom ho moZete manuélne

ovladat bez toho, aby ste nastavili dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rary sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Vyberte prevadzkovi funkciu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel A/~

3. Ak si Zelate zmenit teplotu, ktord je odporicand
pre prevadzkovu funkociu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tlacidla C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tladidiel A/~

5. Eotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlagidla

6. Dotknite sa polozky (5, kym sa na displeji
nezobrazi symbol = pre ¢as varenia.

7. Nastavte as varenia tak, 7e sa dotknete tladidiel
A\ a potvrdte nastavenie tak, 7e sa dotknete
tlagidla (.

» Po nastaveni ¢asu varenia sa bude na displeji

neprerusovane zobrazovat symbol =1,

8. VloZte jedlo do rdry.

9. Dotknutim sa tlaGidla } ” spustite varenie, ak je
vhodné teplota, prevadzkova funkcia a ¢as varenia.

Na displeji sa zobrazi symbol ’
» Rura sa predhreje na nastavenu teplotu a udrZiava
tlto teplotu aZ do konca zvoleného Gasu varenia.
» Vaa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnitornd teplotu na nastavenu teplotu.
Uchovdva tito teplotu aZ do skoncenia nastaveného
Casu varenia. Kazdy stupen symbolu vnutornej teploty
sa rozsvieti, ked vnitorna teplota dosiahne nastaven
teplotu. Na funkénom displeji sa zobrazia dodatoéné
aktivne ohrevné prvky a odporti¢ana poloha plechu.
10. Po dokonceni varenia sa na displeji zobrazi
hlasenie "End" a zaznie alarm.
11. Alarm stiSite stlatenim ktoréhokolvek tlaidla.
» Alarm sa zastavi a rira automaticky dokon¢i
prevadzku.

Nastavenie konca ¢asu varenia na neskorsiu
dobu:

MoZete sa uistit, Ze je rdra v prevadzke a automaticky
sa vypne tak, Ze vyberiete teplotu a prevadzkovu
funkciu Specifickd pre vase jedlo a nastavite ¢as
varenia a koniec varenia na neskorsiu dobu, priGom ho
mdzete manudine ovladat bez toho, aby ste nastavili
dobu varenia.

1. Po dotknuti sa tlacidla @ na otvorenie rdry sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.
Vyberte prevadzkovul funkciu tak, Ze sa dotknete
tladidiel A/

3. Aksi Zelate zmenit teplotu, ktord je odporticana
pre prevadzkovu funkciu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte poZadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tlacidiel AN

5. Potvrdte nastavenie teploty dotknutim sa tlacidla

6. Dotknite sa polozky (9, kym sa na displeji
nezobrazi symbol I pre ¢as varenia.

7. Nastavte Gas varenia tak, Ze sa dotknete tlaGidiel
/N a potvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlagidla (.

» Po nastaveni ¢asu varenia sa bude na displeji

neprerudovane zobrazovat symbol =1,

8. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol = pre koniec Casu varenia.

9. Nastavte Cas varenia tak, Ze sa dotknete tlaCidiel
AN\ apotvrdte nastavenie tak, Ze sa dotknete
tlagidla (.

» Po nastaveni konca ¢asu varenia sa bude na displeji

nepreruSovane zobrazovat symbol =

10. Vlozte jedlo do rary.

11. Dotknutim sa tlaidla } ” spustite varenie, ak je
vhodnd teplota, prevadzkova funkcia, ¢as varenia
a koniec ¢asu varenia. Na displeji sa zobrazi

. symbol ’
» CasovaC rury automaticky prepoCita ¢as spustenia
varenia tak, Ze odpocita Cas varenia od asu skongenia
varenia, ktory ste nastavili. Vybrany prevadzkovy rezim
sa aktivuje, ked nastane ¢as spustenia varenia a rura
sa zahreje na nastaven( teplotu. Uchovava tdto teplotu
aZ do skon&enia nastaveného ¢asu varenia. Kazdy
stuperl symbolu vnutornej teploty sa rozsvieti, ked
vnutornd teplota dosiahne nastavenu teplotu. Na
funk&nom displeji sa zobrazia dodatocné aktivne
ohrevné prvky a odporic¢ana poloha plechu.
12. Po dokonCeni varenia sa na displeji zobrazi

hlasenie "End" a zaznie alarm.
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13. Alarm stiSite stlatenim ktoréhokolvek tlacidla.
» Alarm sa zastavi a rira automaticky dokon¢i
prevadzku.

k chcete zrudit len ¢as varenia alebo ¢as
arenia a koniec ¢asu varenia potom, ¢o ste
ich nastavili, musite vynulovat ¢as varenia.

Nastavenie posiliiovaéa (rychle predhrievanie)

Funkciu posilfiovaca (rychleho predhrievania) pouzite

na rychlejSie dosiahnutie Zelanej teploty rdry.
Posilfiovac nie je mozné vybrat v polohach
rozmrazovania, ohrigvania a Cistenia.
Nastavenia posilfiovaca sa zruSia v pripade
vypadku pradu.

1. Dotknite sa tlacidla = potom, ¢o nastavite teplotu,
prevadzkov funkciu, Cas varenia a koniec ¢asu
varenia.

» Nepretrzite sa zobrazi symbol La 7apne sa

nastavenie zosiliiovaca (rychle predhrievanie).

» Symbol posilfiovaca zhasne hned' potom, ako rira

dosiahne Zelanu teplotu a rdra bude pokracovat vo

funkii, ktord bola aktivovand pred zapnutim funkcie
posiliiovaca.

2. Opétovne sa dotknite tladidla s@, aby ste zrusili
funkciu zosilnenia.

» Prestane sa zobrazovat symbol La vypne sa

nastavenie zosiliiovaca (rychle predhrievanie).

Vypnutie elektrickej rury

Dotknutim sa tlagidla @ rlru vypnete.
Zapnutie zamky tlacidiel
Aktivovanim funkcie zamky tlaCidiel mdZete predist
pouzivaniu rary.
1. Dotknite sa polozky ), kym sa na displeji
nezobrazi symbol (3.
» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,OFF“.
2. Stlagenim tladidla A\ aktivujete zamku tlacidiel.
» Po zapnuti zamky tlaCidiel sa na displeji zobrazi
hidsenie ,0n* a symbol (& zostane svietit. Potvrdte to
stlacenim tlacidla (.
Tlacidla rdry nie st funkéné, ked je funkcia
zamky tlacidiel zapnuta. Zamka tlacidiel sa v
pripade vypadku pridu nezrusi.
Aby ste deaktivovali zamku tlacidiel, dotknite sa
1. Dotknite sa polozky (%, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (.
» Na displeji sa zobrazi hlasenie ,On*.
2. Vypnite zamku tlaCidiel stlacenim tladidla ~v.
» Po deaktivovani zamky tlaCidiel sa zobrazi hlasenie
,OFF*. Potvrdte to stlagenim tlagidla (.
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ladidla rary nie st funkéné, ked' je funkcia
amky tlacidiel zapnutd. Nastavenia zamky
ladidiel sa v pripade vypadku pradu nezrusia.

Nastavenie budika

Casovac produktu mozete pouzivat na akékolvek

vystrahy alebo pripomienky, mimo programov varenia.

Budik nemd Ziaden vplyv na funkcie rury. Pouziva sa

iba ako forma varovania. Toto je napriklad uZitotné

vtedy, ked chcete jedlo v rdre otoCit v uréenom

¢asovom bode. Po uplynuti nastavenej doby zaznie

zvukové upozornenie ¢asovaca.

1. Dotknite sa polozky £, kym sa na displeji
nezobrazi symbol (5,

Maximalny Cas alarmu moze byt 23 hodin a
59 mindt.

2. Pomocou tladidiel A/~ nastavte trvanie alarmu.

» Po nastaveni &asu alarmu zostane symbol alarmu £

svietit a na displeji sa zobrazi ¢as alarmu.

3. Nakonci &asu alarmu zagne blikat symbol £ a
zaznie zvukové upozornenie.

Vypnutie alarmu

1. Signdl alarmu bude zniet pocas 2 minat. Ak
chcete zvukové upozornenie vypnlt, stlaéte
[ubovolné tlacidlo.

» Zvukové upozornenie sa stiSi a zobrazi sa aktualny

¢as.

ZruSenie alarmu:

1. Dotknite sa polozky (2, kym sa na displeji
nezobrazi symbol £, aby ste zrusili alarm.

2. Stlate a podrzte stlacené tlacidlo s, kym sa
nezobrazi ,00:00".

Zobrazi sa Cas budika. Ak sticasne nastavite
Cas alarmu a Cas varenia, zobrazi sa kratSi z
Casov.

Zmena denného Casu

1. Dotknite sa tlagidla ( v kratkych intervaloch, kym
sa na displeji nezobraz symbol .

2. Dotknutim sa tlaGidiel v/~ nastavite hodiny.

3. Potvrdte nastavenie dotknutim sa symbolu ( a
pockajte 4 sekundy bez toho, aby ste sa dotkli
ktoréhokolvek tlagidla, ¢im vyber potvrdite.

Nastavenia aktualneho ¢asu sa v pripade
ypadku pridu stratia. Bude ich potrebné

nastavit znovu. Aktudlny ¢as sa neda zmenit,

ked sa pouziva ktorakolvek z funkcif riry.

Nastavitev jakosti

1. Medtem ko je pe€ica v stanju pripravljenosti, v
kratkih presledkih pritiskajte tipko (2, dokler se na
zaslonu ne prikaze 'VOL'.




2. Pritisnite tipko A\ / ~v in nastavite enega izmed 5. Ko je peCica nastavljena na EKO; medtem ko so

tonov LO, L1 ali L2. vrata peCice odprta v stanju pripravljenosti in med
3. Nastavitev potrdite tako, da pritisnete tipko C in delovanje, luCka sveti in se po 15 sekundah

nato poGakate 4 sekunde, brez da bi se dotaknili ugasne.

katere koli tipke. Ce se med delovanjem dotaknete katere koli tipke
Nastavitev Eco lucke (razen tipk (Din=d, Iugka gori in se po 15 sekundah
1. Medtem ko je pec€ica v stanju pripravljenosti, v ugasne.

kratkih presledkih pritiskajte tipko (), dokler se na Harmonogramy varenia
zaslonu ne prikaZe 'LP".

2. Pritisnite tipko A\ /~v, da vklopite ali nastavite
moznost Eko.

Casy uvedené v tejto tabulke st myslené ako
usmernenie. Casy sa mozu odliSovat v
avislosti od teploty jedla, hribky, typu a

3. Nastavitev potrdite tako, da pritisnete tipko & in vasich viastnych preferencif varenia.
nato poGakate 4 sekunde, brez da bi se dotaknili — -
Katere koli tipke. Pecenie a opekanie

4. Ko je peCica vklopljena; medtem ko so vrata 1. podstavec riry je spodny podstavec.

pecice odprta v stanju pripravljenosti in med
delovanje, luka nenehno sveti.

Jedlo Cislo trovne varenia Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia
riblizne v min.
Kolace na plechu® Jedna Uroven = 3 175 5. 30
Kolace vo forme* Jedna rovert ED 2 180 40... 50
Kolace v papieri na Jedna Uroven 3 175 5. 30
etenie” -
2 lrovne E@ 1-5 175 30...40
3 trovne @ 1.3.5 180 45 .55
Piskétovy kolac* Jedna Uroved £ 3 200 510
2 trovne @ 1.5 175 20 .30
Kolagiky* Jedna Uroved £ 3 175 25..30
2 Uiovie @ 15 170 190 30 40
3 trovne E@ 1-3-5 175 35 .45
Kysnite cesto” Jedna droven P > 200 30 40
2 lrovne @D 1:5 200 45 .. 55
3 tirovne @ 1.3.5 200 55 .6
Bohaté pecivo* Jedna Uroven o 2 200 28 30
2 tirovne @ 1.5 200 35 45
3 Urovng D 148 190 45 . bb
Drozdie* Jedna Groven e 2 200 3545
2 trovne D 1.3 190 35..45
L azane’ Jedna Groven e 2-3 200 30 40
Pizza* Jedna drovent E 200 ... 220 15.. 20
Jedna droven 0 3 200 015
Hovadzi stejk Jedna Uroven E 3 25 min. 250/max., 100 ... 120
(cely)/opekané maso potom 180... 190
Jahnacle stehno (v Jedna Uroven e L 3 25 min. 250/max,, 70 .90
kastrdle) potom 190
Jedna Uroven ED 3 25 min. 250/max., 60 ... 80
potom 190
Pecene kura Jedna droven o 2 15 min 250/max,, 55 .85
potom 180.. 190
Jedna Uroven ED 2 15 min. 250/max., 55..60
potom 180... 190
Moriak (5,5 kg) Jedna troven I 1 25 min. 250/max,, e 2
— potom 180 190
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Jedna droven £ 25 min. 250/max., 150 ... 210
potom 180... 190

N R e )
e

Pogas siasneho petenia s 2 plechmi umisstite hibsi plech na homy podstavet a ten druhy plech na spodny podstavec.
* Odporucame vam, aby ste vSetky potraviny predhriall

Pomalé varenie/Ekonomické vyhrievanie

@ Pogas varenia v rezime Pomalé
ventilatorom arenie/Ekonomické vyhrievanie ventilatorom

Potom, ako sa varenie zatne v rezime Pomalé neotvarajte dvierka.
arenie/Ekonomické vyhrigvanie ventilatorom,
nemefite teplotu varenia.

Jedlo Cislo Grovne varenia Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia
priblizne v min.

Maso v Jedna Groven 160 100 . 120
nadobe
Kuracie méso v Jedna drovent n.
ohfovzdornej
nadobe
e
Baklaién v Jedna Uroven 160 130 ..
ohflovzdornej
nadobe
R e e e

SteJk porciovany Jedna Groven 100 120

i I_l 3 i
GQG‘HIS
T s S o

e  Predhrievajte 6 az 7 minut.
e  Biele/Gervené maso sa must prevratit na panvici skor, ako sa uvarf.
e Fazule 5a pred varenim musia nechat 30 minut vo vriace] vode, Konzervovang fazule moZete priamo

pouZit,
Zakrytie panvice 2wsi v
Tipy na pecéenie kolacov e Ak pecenie peciva trva prili$ diho, davajte pozor,
e Akje koldC prili§ suchy, zvyste teplotu o 10 °C a aby hribka peciva, ktoré ste si pripravili,
skratte dobu varenia. nepresahuje hibku plechu.
e Ak je koldC vihky, pouzite menej tekutiny alebo e Ak horna strana peciva zhnedne, ale dolnd nie je
znizte teplotu 0 10 °C. upecena, uistite sa, Ze mnozstvo Stavy, ktoré ste
e Ak je koldC na hornej strane prili§ tmavy, polozte pouZili na pecivo nie je na dolnej strane peciva
ho na nizsi podstavec, znizte teplotu a predizte prili velké. Pokuste sa rozmiestnit omacku
dobu varenia. rovnomerne medzi vrstvami cesta a na hornej
e Ak je dobre upeCeny zvnitra, ale je lepkavy na strane peciva, aby peCivo rovnomerne zhnedlo.
vonkajSej strane, pouzite menej kvapaliny, znizte Pecivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
teplotu a predizte dobu pecenia. uvedenou v tabufke varenia. Ak spodnd strana
Tipy na pecenie peciva hie je stéle dostatotne hnedd, umiestnite ho
e Ak je pe€ivo prili§ suché, zvyste teplotu 0 10 °C nabudtce na podstavec o jednu Urove nizSie.

a skratte dobu varenia. Navihéite vrstvy cesta
omackou zloZenou z mlieka, oleja, vajicok a
jogurtu.
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Tipy pre varenie zeleniny

e  Aksa jedlu zo zeleniny mifia $tava a zacina byt
suché, uvarte ho v panvici s vekom namiesto
plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju Stavu v
jedle.

e Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo z
konzervy a vlozte ho do rry.

Prevadzka grilu

VAROVANIE
Pogas grilovania zatvorte dvierka rdry.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

Zapnutie grilu

1. Po dotknuti sa tlagidla @ na otvorenie rary sa na
displeji zobrazi prva prevadzkova funkcia.

2. Dotknutim sa tladidiel A/~ vyberte poZadovanu
funkciu grilu.

3. Ak si Zelate zmenit teplotu, ktord je odporicand
pre prevadzkovt funkciu, aktivujte teplotné pole
dotknutim sa tIaéLdIa C.

» Bude blikat symbol C.

4. Nastavte pozadovanu teplotu tak, Ze sa dotknete
tladidiel AN,

5. Eotvrd’te nastavenie teploty dotknutim sa tlagidla

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

6. Dotknutim sa tlacidla } ” spustite grilovanie, ak
je vhodna teplota a prevadzkova funkcia. Na

displeji sa zobrazi symbol ’
» VaSa rira ihned spusti prevadzku vo zvolenej funkcii
a zvySi vnatornd teplotu na nastavenu teplotu. Kazdy
stuperl symbolu vnutornej teploty sa rozsvieti, ked
vnutornd teplota dosiahne nastavenu teplotu. Na
funkénom displeji sa zobrazia dodatoéné aktivne
ohrevné prvky a odporuc¢ana poloha plechu.
7. Grilovanie moZete dokongit opatovnym stlacenim

ttacidla P |
» Rura dokondi grilovanie a na displeji sa zobrazi
symbol 1L
Vypnutie grilu
1. Dotknite sa tlacidla @ na priblizne 2 sekundy,
aby ste zatvorili rru.

Potraviny, ktoré nie su vhodné na
grilovanie, predstavuju riziko poZiaru.
Grilujte iba jedlo, ktoré je vhodné na

intenzivne teplo pri grilovani.

Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do
zadnej Casti grilu. Toto je najhorticejSie
miesto a mastné jedlo sa moZe vznietit.

Jedlo Uroven vs|
Ryby

Kuracie platky

Jahnacie kotlety

PeCené maso

Telacie kotlely
Hriankowy chlieb

" v zdvislosti od hribky

4
4
4
4

unutia Cas grilovania (priblizne

. s .
2025

20..25 min.

25...30 min

25...30 min.
:
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlZi a znizi sa mnoZstvo ¢astych problémov.

NEBEZPECENSTVO:
Pred zaGatim Udrzby a Gistenia odpojte vyrobok|

od zdroja napéjania.
Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred gistenim vyrobku ho nechajte vychladndt.
Hortice povrchy moZu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouziti produkt dokladne vyCistite.
Tymto sposobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripdleniu pri dalSom pouziti spotrebica.

¢ Na distenie produktu nie su potrebné Ziadne
zvlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite tepll vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vZdy ubezpedte, Ze ste dokladne
zotreli vSetku nadmernu kvapalinu a okamzite
dosucha utrite vetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejucich alebo neoxidujucich
povrchov a rucky nepouzivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti odistite tak, Ze ich utriete

jemnou latkou s tekutym saponatom (nie drsnym),

priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

PoCas Cistenia nepouZivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZzivajte
hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat
povrch, 6o mbZe mat za nésledok rozbitie skla.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
CistiCe, pretoZe by to mohlo spdsobit zasah
elektrickym prddom.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a gombiky vyCistite vihkou tkaninou a
utrite ich dosucha.

Pri Sisteni ovlddacieho panelu neodstrariujte
ovladacie tlacidla/gombiky.
Ovladaci panel by sa mohol poskodit!
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Cistenie rary

Ak chcete vycistit' bocnu stenu

1. Odstrante prednu Cast bocného podstavca jeho
potiahnutim smerom od bocnej steny.

2. Uplne vyberte bocny podstavec jeho potiahnutim
smerom k sebe.

Katalytické steny
Bocné steny alebo len zadna stena riry mozu byt
potiahnuté katalytickym smaltom.
Katalytické steny riry sa nesmu Cistit. Porézny povrch
stien je samoCistiaci, tzn. Ze absorbuje a premiefia
vystrekujuci tuk (na paru a oxid uhligity).
Cistenie dvierok riry
Ak chcete ogistit dvierka rury, produkt odistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom, jemnej
latky alebo Spongie a utrite ho suchou latkou.
Na Cistenie dvierok rdry nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. MéZu poSkriabat povrch a
poSkodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich stlacite
nadol tak, ako je to zndzornené na obrazku.




///////

1 2 3

1 Predné dvierka
2 Pant
3 Rira

1 2

3. Pootvorte do polovice (predné dvierka.
4. Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého pantu.

Kroky vykonané pocas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montdZi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit svorky
na kryte pantov, ked znovu nasadzujete
dvierka.

Odstranenie vniitorného skla dvierok
Panel vnitorného skla dvierok rary sa da vybrat kvoli
Cisteniu.

2 Plastovy diel

Tahajte smerom k vam a vyberte plastovt &ast
primontovanu k hornej ¢asti prednych dvierok.

4 123

1 Najvntornejsi skleneny panel

2 Vndtorny skleneny panel

3 Vonkajsi skleneny panel

4 Plastovy otvor na skleneny panel - dolny

Podla zobrazenia na obrazku mieme zdvihnite
najvnutornejSi skleneny panel (1) v smere A a
vytiahnite ho von v smere B.

Vnutorny skleneny panel (2) vyberte zopakovanim tohto
postupu.

Prvym krokom pri preskupeni dvierok je opatovné
namontovanie vnitorného skleneného panelu (2).
Podla zobrazenia na obrazku umiestnite skoseny okraj
skleneného panelu tak, aby bol na skosenom okraji
plastového otvoru.
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Vndtorny skleneny panel (2) m amontovat do
plastového otvoru v blizkosti najvnitornejSieho
skleneného panelu (1).

Pri montazi najvnitornejSieho skieneného panelu (1) sa
ubezpette, Ze potlatend strana panelu smeruje Gelom
k vnatornému sklenenému panelu.

Je doleZité, aby ste dolny okraj vnitorného skleneného
panelu umiestnili do dolného plastového otvoru.
Plastovt Cast tladte smerom k rdmu, pokym nebudete
podut ,cvaknutie”.

Vymena Ziarovky v rire

NEBEZPECENSTVO:

Pred vymenou Ziarovky v rire sa uistite, Ze
yrobok je odpojeny zo siete a Ze je
vychladnuty, aby ste predidli riziku zésahu
elektrickym pridom.

Hortce povrchy mozu spdsobit popdleniny!

B

Osvetlenie rdry je Specidina elektricka
Ziarovka, ktora odoldva teplotam az do 300 °C.
Podrobnosti néjdete v Casti Technické
parametre, strana 10. Svetld do riry moZete
ziskat u vasho autorizovaného servisného
zastupcu.

Poloha svetla sa mdzZe lisit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.

SO

/iarovka pouzita v tomto spotrebiCi nie je
hodna na osvetlenie miestnosti. Zamyslanym
(ielom tejto Ziarovky je pomdct uzivatelovi
vidiet na potraviny.

1o
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Ziarovky pouZité v tomto spotrebici musi
vydrZat extrémne fyzické podmienky, napr.
teploty nad 50 ° C.

Ak je vasa rura vybavena okrihlym svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte otaanim proti smeru
hodinovych ruciciek

3. Svetlo riry vyberte jeho ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek a vymerite ho za nové.

4, Namontujte skleny kryt.

Ak je vasa rura vybavena Stvorcovym svetlom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Odstrante drotené podstavce tak, ako je to

popisané. Pozrite si &ast Cistenie rdry, strana 26.

3. Pomocou skrutkova¢a odmontujte ochranny
skleny kryt.

Odskrutkujte svetlo z riry a vymerite ho za nové.
Namontujte skleny kryt a potom drotené
podstavce.

o~



Riesenie problémov

Ruira emituje pocas pouzivania paru..

e Je to normalne, pocas prevadzky unikd para. >>> Nejde o poruchu.

Pocas ohrievania a chladenia vydava produkt kovové zvuky.

e Ked sa kovové diely zahreju, mdzu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

e Sietova poistka je chybnd alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. AK je to
nutné, vymente ich alebo ich prepnite.

e Wyrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zastrcky.

Osvetlenie rury nefunguje.

e Svetlo v rire je chybné. >>> Vymerite svetlo v rire.

e DosSlo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Rura sa nezohrieva.

e Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota. >>> Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.

e DosSlo k vypadku pridu. >>> Skontrolujte, ¢i je pritomny prud. Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite alebo ich prepnite.

Ak problém nedokaZete odstranit, hoci ste postupovali podla pokynov uvedenych v tejto Casti, obratte sa na

autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte
sami opravit pokazeny vyrobok.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Gi bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrob komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacii z tej instrukji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w ninigjszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

BB BB A

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

c € Ul. Pufawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂWaine instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony Srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktdre
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac¢
czyszczenia ani konserwacii.

e Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.
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Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajgc nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dforimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewdd, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.



Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby uniknac¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika

nagrzewa sie w trakcie jego pracy.

Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewad zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci s3 gorace. Nie
dotykaC nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w
poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s6b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
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elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

e Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

e 'Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac powierzchnie,
€0 moze doprowadzi¢ do
popekania szyby."

e Do czyszczenia tego urzadzenia nie
uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach
Wiasciwe umieszczanie na stelazu
rusztu i/lub tacki na ociekajacy
thuszcz jest niezwykle wazne. Wsun
ruszt lub tacke na ociekajgcy
tluszcz pomiedzy dwie szyny i
zanim umiescisz na nim potrawe
upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz nastepujgca
ilustracja).

6/PL

¢ Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

e Uchwyt na drzwiach piekarnika nie
stuzy do suszenia recznikow. Przy
otwartych drzwiczkach i zatgczonej
funkeji grillowania nie wieszac na
niej recznikow, rekawic, ani
podobnych wyrobow tekstylnych.

¢ Do wktadania i wyjmowania potraw
Z gorgcego piekarnika zawsze
zakfadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

e Przed wymiang lampy upewnij sie,
ze piekarnik jest wytaczony, aby
unikngC zagrozenia porazeniem
prgdem elektrycznym.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sie, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

e Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

e Upewnij sie, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.



Zamierzone przeznaczenie

e Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Urzadzenia tego nie nalezy uzywac
do podgrzewania talerzy pod
grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celow suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewfasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac
materiaty opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W trakcie
pracy tego produktu nie

dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siega¢ dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich. Piekarnik
moze sig przewrocic, lub mogg sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktére moga by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtérne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substanciji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatw,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materialy opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

7/PL



P Informacje ogéine

Opis urzadzenia

7
6
1 Panel sterowania 6 Silnik wentylatora (za plytg stalowg)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8 Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9 Pozycje potki
5 Drzwiczki
1 4 5 6
| — ]
O | | e
® oo Pl
1
s APl
P 4 ¢
| | |
i i i
12 8 7
1 Klawisz ZAt../WYt. 7 Przyciska nastawiania temperatury
2 Wyswietlacz funkcji 8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
3 Pole wskaZnika czasu biezacego 9 Klawisz plus
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika 10 Klawisz minus
5 Pole wskaznika temperatury 11 Klawisz regulacji
6 Przycisk start/stop gotowania 12 Przycisk powrotu do wy$wietlania funkcji
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Zawartos¢é opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

—_

Instrukcja uzytkowania

Blacha do pieczenia

Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania ttuszczu przy
grillowaniu.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pétce.

Wiasciwe umieszczanie pétki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe
zakfadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.
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Dane techniczne
Napiecie/czestotliwosé 220-240V ~ 50 Hz

Piekarnik glown
Oswietlenie wewnetrzne
Zuzycie energii el. przez grill. 2.2 KW

* Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikéw elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sa
dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 11.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszgcej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odno$nymi normami. Wartosci te moga sig

Rysunkil w tlej instlr'uklgji 53 schematyczne i réznié zaleznie od operacyjnych |
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowana osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewaznic gwarancie.

Przygotowanie migjsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. instalacii
gazowych i elekirycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektow. elsi ma, nie instalu;
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy

tym urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperaturg (minimum 100 °C).

o Szafki kuchenne nalezy ustawié¢ réwno i
przymocowac.

e Jedli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie osoby.
Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
Kklamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunieciu weisnij je z powrotem w jego
boczne Scianki.

11/PL



600

560

12/PL




590

595

Y

i
i
A

‘%/

*

min.

Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przylacz ten wyrdb do uziemionego gniazdka/obwodu

zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej

specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢

wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu

elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.
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ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przylaczony do sieci

elektrycznej przez osobeg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.
Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowag,

zginac i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czgsciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadacd
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odtgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Wiyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzic
przewodu ponad ptytg kuchenna).

W6z wiyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyrownaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.
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Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzgcy chtodzi zaréwno

szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 - 30

minut nawet po wytgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sie z zaprogramowanym
timerem piekarnika, po zakoriczeniu pieczenia
wraz z wszystkimi funkcjami zostanie wytaczony
réwniez wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wiz wtyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik

piekarnika.

2. Sprawdz funkcje

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wt6z do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejacg do
$cian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotéw i
przemieszczaj go W pozycji pionowe;.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




Bl Przygotowanie

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowaé urzadzenie

w sposéb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sie jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna oszczedzi¢ energie wylaczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

1 2 3
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12 11 10 9 8 7
1 Klawisz ZAE /WYe. Jesli biezaca godzina nie jest ustawiona,
2 Wydwietlacz funke skaznik czasu zacznie rosnaé/zmieniac sig od
3 Pole wskaZnika czasu biezacego 12:00. Aby wskazac, ze biezaca godzina nie
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika zostata ustawiona, wyswietli sie symbol ®,
5 Pole wskaznika temperatury Zniknie dopiero po ustawieniu godziny.
6 Przycisk start/stop gotowania Pierwsze czyszczenie
7 Przyciska nastawiania temperatury Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie) Uszkodzié powierzchnie.
9 Klawisz plus Nie uzywaj agresywnych detergentow,
10 Klawisz minus proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
11 Klawisz regulaci ostrych przedmiotow. _
12 Przycisk powrotu do wyswietlania funkgji 1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

1. Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika zapala
sie symbol (9; dotknij klawiszy A / ~v, aby
ustawi¢ godzine.

2. Potwierd? ustawienie, dotykajac symbolu (i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych
klawiszy, aby potwierdzic.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczka.
Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzgdzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wylgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy ochronne.
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OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

Urzgdzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewngtrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 25.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill, strona 25

W trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga si¢ wydziela¢ dym i zapach. Jest
to catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacjg kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.
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[} Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj gorgcych palnikéw, wewngtrznych
sekciji piekarnika, elementdw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wkiadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostroznosé, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sig para moze poparzy¢
dionie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Rob najlepszy uzytek z migjsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku pétki.
Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekamika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosé.

e Pieczenia miesa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
dtuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolngj
na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sie, gdy sig je

grilluje, zachowuja mitg kruchosc¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegélnie nadajg sig ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztdz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsun foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tluszczu wlej do niego troche wody.

Zywnos¢ nie nadajgca sie do grillowania
stwarza zagrozenie pozarowe. Do grillowania
uzywaj wylgcznie zywnosci, ktéra nadaje sie

do przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i thusta zywnosé moze
sie zapali¢.

Jak obstugiwacé piekarnik elektryczny
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany na
poice drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢ pomigdzy
pétki druciane jak pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng $ciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania, przesun
ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i ustal go przy
omocy drzwiczek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

1. Grzatki gérna i doina

Zywno$é nagrzewana jest réwnoczesnie od géry i
od dotu. Na przyktad, nadaje sig do ciasta,
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ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w foremkach

do pieczenia. Piecz w jednej tylko blasze.

Na ekranie wySwietli sie wtasciwa pozycja potki.
2. Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i
dolng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Piecz w jednej tylko blasze.

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg tylng jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
calym piekamniku przez wentylator. Jest to
przydatne do gotowania potraw na réznych
poziomach potek i w wigkszosci przypadkdow nie
potrzeba wstepnego podgrzewania. Nadaje sie
do pieczenia w kilku blachach na raz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
wentylatora nie bedzie dziata¢, aby gorgce
powietrze pozostato we wnetrzu.

Funkcja "3D"

Dziatajg grzatki dolna i gdrna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy pieka sie réwnomiernie i
szybko rumienig. Piecz w jednej tylko blasze.

Funkcja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem. Nadaje sie do pieczenia pizzy.
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6.

Full grill+termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane duzym grillem jest
bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
calym piekarniku przez wentylator. Nadaje sie do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potdz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika. Nadaje sig

do grillowania duzych ilosci migsa.

e Do grillowania potdz duze lub Srednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sie

do grillowania i potraw gratynowanych.

e Do grillowania potdz mate lub $rednie
porcje na odpowiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.

e Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.



9. Gotowanie powolne/Nagrzewanie 11.
wentylatorowe Eco Fan

Utrzymywanie w cieple

Stuzy do utrzymywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu.
Praca z wentylatorem.

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzyé tej funkcji
zamiast pieczenia, ktére wykonatoby sig stosujac 12.
termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Ale nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej
funkgji przedstawiono w tabeli Gotowanie
powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.

10. Grzatka dolna

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w Scianie tylnej). Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia potraw

gotowanych.
Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upieczeniu.
Jak obstugiwacé urzadzenia sterujace piekarnika
1 2 3 4 5 6
| o
1 e c
® o oo P
i
A s 4,0
P ~ | 4 | °C
| 1 l |
1 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 Klawisz ZAt /WYt . | : Symbol czasu gotowania
2 Wyswietlacz funkcji =) . Symbol korica gotowania
3 Pole wskaznika czasu biezacego P = . Numer funkgji
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika A - Symbol alarmu
5 Pole wskaZnika temperatury .
. f (®  : Symbol zegara
6 Przycisk start/stop gotowania - Symbol blokady Klawisz
7 Przyciska nastawiania temperatury %‘ ' Sy bol otw y hd Y K
8 Symbol boostera (szybkie podgrzewanie) + Symbol otwartyc rzwpze )
9 Klawisz plus ] . Symbol boostera (szybkie podgrzewanie)
10 Klawisz minus : Symbol sondy do pieczenia migsa
11 Klawisz regulacii | - Symbol przerwy w gotowaniu
12 Przycisk powrotu do wy$wietlania funkcji : Symbol rozpoczecia gotowania
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Tabela funkgciji:

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcije piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i
minimalne.
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Pozycje potki

Grzatka gérna

Grzatka grilla

Grzejnik boostera
Nawiew boostera
Utrzymywanie w cieple
Grzejnik dolny

Pozycja czyszczenia
Praca z wentylatorem.

OoO~NOOThwnN =

Funkcie réznig sig zaleznie od modelu
piekarnika!

Zalecana Zakres

emerat ura (°C temperatur (°C
Grzalki gorna | 40280
dolna

Grzanie 40-280
dolne/géme z
termoobiegiem

205 ]

Tabela funkcji

Pleczenie z 40-280

termoobiegiem
Funkcja ,3D” 205 40-280
40 280

Petny giil 40-280
Dolny gril

Nagrzewanie z 180 160-220
termonbleglarn

Eco Fan
dolne

cleple

Funkeja pizza
Duzy grill z

termoobiegiem
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/e wzgledow bezpieczenstwa maksymalny
czas pieczenia we wszystkich trybach z
jgtkiem utrzymywania w cieple ograniczono
do 6 godzin. W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sig. Trzeba zaprogramowac
piekarnik od nowa.

@

Przy kazdej regulacji na zegarze migac beda
odnosne symbole.

©]

Biezacej godziny nie mozna nastawi¢, gdy
piekarnik wykonuje jaka$ funkcje, lub JeS|I
aprogramowano go do pracy w trybie pét-
automatycznym lub w petni automatycznym.

U

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
iego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
drzwiczek.

Jak obstugiwaé piekarnik

1. Aby zablokowa¢ sterowanie dotykowe, dotknij
przycisku \./ na ponad 2 sekundy.

» Po wigczeniu piekarnika pojawia sie pierwsza

dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,

mozna nastawi¢ czas pieczenia, godzing zakoriczenia,

oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).

Piekarnik wylgczy sie automatycznie po 20
sekundach, jesli na tym wyswietlaczu nie
bierze sig zadnych jego ustawien.

Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury
i trybu pracy

Mozesz piec, wybierajgc temperature i funkcje
odpowiednig do dania, rgcznie kontrolujac czas
pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy A/~

Jesli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla

danej funkcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac

przycisku C .

» Zamiga symbol C

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajgc
Klawisz C

6. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

7. Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,

dotknij klawisz } ” aby rozpoczac pieczenie. Na

wyswietlaczu pojawi sig symbol
» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujac
zadang funkcje i bedzie podnosic temperaturg we

E

E
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wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni

symbolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy

temperatura bedzie si¢ zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

8. Piekarnik nie wytgcza sig automatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie mozesz zakoficzy,

dotykajac ponownie klawisz } ”

» Piekamnik koiczy pieczenie i na wy$wietlaczu

pojawia sie symbol "

9. Aby zamknac piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Piekarnik moze sie wytaczy¢, jesdli wybierzesz

temperature i funkcje odpowiednig do dania oraz

ustawisz czas pieczenia, recznie kontrolujac czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknieciu przycisku @ aby otworzy¢

piekarnik, na wy$wietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcjg, dotykajgc klawiszy A/~

3. Jedli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla
danej funlg’cji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

5. PoMiergi ustawienie temperatury, dotykajac
Klawisz C.

6. Dotykaj (), a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol
=1, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/~
potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol =]

wyswietlac sie bedzie ciggle.

8. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jedli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } , aby rozpocza¢ pieczenie. Na
wySwietlaczu pojawi sig symbol I,

» Piekarnik bedzie si¢ nagrzewat az do nastawiongj

temperatury i utrzyma jg az do wybranej godziny

zakoniczenia gotowania.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujgc

zadana funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

whnetrzu az do zadanej wielkosci. Utrzymuje te

no

temperaturg az do korica ustawionego czasu pieczenia.

Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej
zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do
ustawionej wartosci. Na wySwietlaczu Function

[Funkcja] pojawiaja sie dodatkowe aktywne grzatki i

zalecana pozycja tacki.

10. Po zakoniczeniu pieczenia wy$wietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11. Aby wylgczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.

» Alarm wytacza sig, a piec automatycznie koficzy

pieczenie.

Ustawianie zakoriczenie pieczenia na pozniejsza

godzine:

Piekarnik wigczy i wylaczy sie automatycznie, jesli

wybierzesz temperature i funkcje odpowiednig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz koniec

pieczenia na pdzniejsza godzing, recznie kontrolujac

Czas pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknieciu przycisku \..J, aby otworzy¢

piekarnik, na wyswietlaczu pojawia si¢ pierwsza

dostepna funkcja.

Wybierz funkcje, dotykajac klawiszy A/~

Jesli chcesz zmieni¢ temperature zalecang dla

danej funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajac

przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
A

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajgc
Klawisz C.

6. Dotykaj ®, azna wyswietlaczu pojawi sie symbol
|-)|, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac klawiszy A/~ i
potwierds ustawienie, dotykajac klawisz (.

» Po ustawieniu czasu pieczenia symbol I

wySwietlac sie bedzie ciggle.

8. Dotykaj (%), az na wySwietlaczu pojawi sie symbol
= oznaczajgcy koniec czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pieczenia, dotykajac przyciskow A~
/N~ i potwierd? ustawienie, dotykajac klawisz (.

» Po ustawieniu konca czasu pieczenia symbol =/

wyswietlac sie bedzie ciagle.

10. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

11. Jesli temperatura, funkcja, czas pieczenia i jego

koniec sg odpowiednie, dotknij klawisz # 1I, aby

rozpoczaé pieczenie. Na wySwietlaczu pojawi sig

symbol P,
» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rozpoczecia pieczenia, odejmujac czas trwania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wigcza
sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sig do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te temperature az
do korica ustawionego czasu pieczenia. Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewngtrznej zapali sie,
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kiedy temperatura bedzie sig¢ zblizata do ustawionej
wartosci. Na wySwietlaczu Function [Funkcja]
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki i zalecana
pozycja tacki.
12. Po zakonczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.
13. Aby wylaczy¢ ten sygnat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wylacza sig, a piec automatycznie koriczy
pieczenie.
Jesli po ustawieniu chcesz anulowaé tylko czas
pieczenia lub czas pieczenia i koniec czasu
pieczenia, musisz zresetowaé czas pieczenia.
Ustawianie funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie)
Funkcji Booster (szybkie nagrzewanie) uzywa sie, aby

szybciej nagrza¢ piekarnik do nastawionej temperatury.

Funkciji Booster nie mozna wybra¢ w pozycjach
rozmrazania, utrzymywania w cieple i
czyszczenia. W razie przerwy w zasilaniu
ustawienia funkcji Booster kasujg sig.

1. Po ustawieniu temperatury, funkcji, czasu
pieczenia i jego korica dotknij klawisz =0,

» Symbol =4 bedzie wyswietlat sie przez caly czas.

Wigczona jest funkcja Booster (szybkie nagrzewanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piekarnik osiggnie

nastawiona temperature, i piekarnika wraca do

wykonywania funkcji czynnej przed uruchomieniem

funkcji Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz sﬂl, aby anulowac
funkcje Booster.

» Symbol =0 znika. Funkcja Booster (szybkie

nagrzewanie) jest wytgczona.

Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij klawisz @ aby wytgczy¢ piekarnik.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady przyciskéw, mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

1. Dotykaj (®, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symbol

» Na wyswietlaczu pojawi sig ,OFF” [WYk].
2. Nacisnij ~~, aby aktywowa¢ blokade przyciskow.
» Po wigczeniu blokady przyciskow na wyswietlaczu
pojawi sig ,0n” [Zat.], a symbol & bedzie sig nadal
$wiecit. Potwierdz, dotykajac (5.
Po zalgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
zasilaniu blokada przyciskéw nie kasuje sie.

W celu wytaczenia blokady dotknij przycisku
1. Dotykaj (), az na wySwietlaczu pojawi sig symbol
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» Na wyswietlaczu pojawi sig ,0n” [Zat.].

2. Wylacz blokade przyciskow, naciskajac klawisz
v

» Po wytaczeniu blokady przyciskow pojawi sie ,OFF”.

Potwierd?, dotykajac .

Po zafgczeniu blokady przyciskéw przyciski
piekarnika nie dziatajg. W razie przerwy w
asilaniu ustawienia blokady przyciskéw nie
kasujg sig.
Ustawianie alarmu czasowego
Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku
mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.
Alarm czasowy nie wplywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chce sie obrdci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Po uptywie
nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.
1, Egtykaj £, az na wyswietlaczu pojawi sig symbol

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

2. Ustaw alarm, korzystajac z Klawiszy A~/ ~.
» Symbol £ bedzie sie nadal $wiecit, a gdy ustawi sie
godzing alarmu, pojawi sie na wyswietlaczu.
3. Po uptywie czasu alarmu symbol a) zaczyna miga¢
i odzywa sie sygnat alarmowy.
Wytaczanie alarmu
1. Dzwigk alarmu rozlega sig przez 2 minuty. Aby
wylaczy¢ alarm, wystarczy nacisng¢ dowolny
przycisk.
» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca godzina.
Anulowanie alarmu
1. Aby wytgczy¢ alarm, dotykaj ®, a7 na
wyswietlaczu pojawi sie symbol £,
2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz ~\, az wySwietli sie
,00:00".
y$wietli sig czas alarmu. Jesli réwnoczesnie
nastawi sie czas alarmu i czas pieczenia,
Swietli sig krotszy z nich.
Zmiana hiezacej godziny
1. Raz po raz dotykaj (®, a7 na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (9.
2. Dotknij klawiszy A\ / ~\v, aby ustawi¢ godzing.
3. PotwierdZ ustawienie, dotykajgc symbolu ®j
poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych
klawiszy, aby potwierdzi¢.




W przypadku zaniku zasilania ustawienia
biezacej godziny zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest jakakolwiek
funkcja piekarnika.

Regulacja gtosnosci

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (®, a7 na wyswietlaczu
pojawi sie 'VOL".

2. Naciskajgc klawisze A~ / ~v ustaw jeden z
dzwigkow LO, L1 lub L2.

3. Naci$nij klawisz i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, aby potwierdzic to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gdy piekarnik jest w trybie gotowosci (Standby),
raz po raz dotykaj klawisza (®, a7 na wyswietlaczu
pojawi sie ‘'LP".

2. Naciskajgc klawisze A\ /N7 wybierz opcje On
(Zat.) lub ECO.

3. Naci$nij Klawisz ( i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, aby potwierdzic to
ustawienie.

4. Przy ustawieniu na ON (Zat.); gdy w trybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy otwarte sg
drzwiczki, lampka pali si¢ (ON) ciggle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybie gotowosci
(Standby) i w trakcie pracy otwarte s drzwiczki,
lampka zapala sig (ON), a po 15 seckundach
gasnie (OFF).

Jedli w trakcie pracy dotknie sig ktoregos klawisza (z

wyjatkiem klawiszy @orazEB) lampka zapala sig¢ (ON),

a po 15 seckundach gasnie (OFF).

Tabela czasow pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
lgrubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Pieczenie ciast i migs
Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.

Potrawa Numer poziomu
otowania
Clasto ha blasze” Jeden poziom e
Clasto w foremee* Jeden poziom ED
Ciasta w papierze® Jeden poziom =
2 poziomy E@D
3 poziomy @
Ciasto biszkoptowe™* Jeden poziom s:
2 poziomy @
Clasteczka® Jeden poziom e
2 poziomy @
3 poziomy E@D
Clasto® Jeden pozom i
2 poziomy E@D
3 poziomy @
Ciasto zdobne* Jeden poziom 0
2 poziomy @
3 poziomy ED
Clasto na zacoynie* Jeden poziom =
2 poziomy ED
Lazanie® Jeden poziom 0
Pizza* Jeden poziom e
Jeden poziom o)
Stek wotowy/ Jeden poziom ET
pieczen wolowa
Udziec jagniecy Jeden poziom P
zapiekanka) —

Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
ok., w min.
3 175 2. 30
2 180 40 ... 50
3 175 5. 30
1.5 175 30..40
1.3.5 180 45 . 55
3 200 5.10
1.5 175 20 .30
3 175 25..30
1.5 170 . 190 30 .40
1-3-5 175 35..45
2 200 3040
1-5 200 45 bh
1:83:5 200 & £
200 25 35
1.5 200 35 45
1-3-5 190 45 .55
2 200 35 45
1-3 190 35..45
2.3 200 30 40
200 ... 220 15..20
3 200 015
3 25 min. 250/maks, 100 ... 120
nastepnie 180...
190
3 25 min. 250/maks, 70 .90
nastepnie 190
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Jeden poziom

25 min. 250/maks, 60..80
nastepnie 190

Pleczone kirczeta Jeden poziom 15 min. 250/maks, 55 . 65
nastepnie 180,
190

Jeden poziom 15 min. 250/maks, 55 .65
nastepnie 180...
190
Indyk (5,5 kg) Jeden poziom 25 min. 250/maks, 150 .. 210
- nastepnie 180..
190
Jeden poziom 0 1 25 min. 250/maks, 150 ... 210
nastepnie 180...
190

e e R S )
O s

Przy pieczeniu rownoczesnie w dwoch blachach, glebsza blache stawia sie na polce goine), a blache piytsza na dolne).
* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

Gotowanie powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Nie nalezy otwieraé drzwiczek w trakcie

Eco Fan Gotowanie powolne/Nagrzewanie
Po rozpoczeciu pieczenia w trybie Gotowanie entylatorowe Eco Fan.
powolne/Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
nie nalezy zmienia¢ temperatury pieczenia.

Potrawa Numer poziomu Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
gotowania ok., w min.

e T S M T

kurczaka

BT s L S i RS
oberzyny

e ) ) RS S

s e I!@*]I_

I!%’:II__

e  Podgrzewaj przez 6-7 minut

e  Biale/czerwone mieso trzeba obracac na patelni przed pieczeniem az sie zagotuje,

s Fasole przed pieczeniem nalezy gotowac przez 30 minut. Mozna bezposrednio Lzye fasoli z puszki,
e  Pravkycie patelni pokrywka poprawia wydajnosc smazenia,

Wskazowki do pieczenia ciasta Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature e Jedliciasto jest zbyt suche, zwigksz temperaturg o
ook, 10 iskré¢ czas pieczenia. ok. 10 i skroc czas pieczenia. Nawilz warstwy

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub ciasta sosem zlozonym z mleka, oleju, jajka i jogurtu.
obniz temperature 0 10°C. e Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo, sprawdz czy

e Jedli ciasto jest zbyt ciemne z géry, umiesé je na grubos¢ przygotowanego ciasta nie przekracza
dolnej potce, obniz temperaturg i przediuz czas glebokosci blachy. o
pieczenia. e Jesli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie jest

upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie ma zbyt
wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby ciasto
brazowiato réwnomiernie postaraj sig rozprowadzic
S0S réwno pomiedzy warstwami i gorg ciasta.

e Jedlijest dobrze wypieczone wewngtrz, ale Klei
sig na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.
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Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dos¢ sie zabrazowit, nastgpnym razem
umiesc¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garmnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymuijg sok z
potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.

Jak obstugiwag grill

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

Wiaczanie grilla

1. Po dotknieciu przycisku @ aby otworzyé
piekarnik, na wy$wietlaczu pojawia si¢ pierwsza
dostepna funkcja.

2. Dotknij klawiszy A/ ~v), aby wybra¢ potrzebng
funkcje grillowania.

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperature zalecana dla
danej funkooji, aktywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku C. .

» Zamiga symbol C.

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajac klawiszy
AN

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

5. Potwiergz’ ustawienie temperatury, dotykajgc
Klawisz C.

6. Jesli temperatura i funkcja sg odpowiednie,
dotknij klawisz } ” aby rozpoczac grillowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie, wykonujac

zadang funkcje i bedzie podnosic temperaturg we

wnetrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig, kiedy
temperatura bedzie sig¢ zblizata do ustawionej wartosci.

Na wy$wietlaczu Function [Funkcja] pojawiajg sie

dodatkowe aktywne grzatki i zalecana pozycja tacki.

7. Grillowanie mozesz zakonczy¢, dotykajgc

ponownie klawisz } | )
» Piekarnik koficzy grillowanie i na wyswietlaczu

pojawia sie symbol "

Wylaczania grilla

1. Aby zamkna¢ piekarnik, dotknij przycisku @ na
ponad 2 sekundy.

Zywno$é nie nadajaca sie do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wylgcznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta
Zywnos¢ moze sie zapalic.

Potrawa

Ryby

Sznycle z kurczaka
Kotlety jagniece
Pieczen wolowa
Kotlety clelece
Opiekanie chleba

* zaleznie od gruboscl

Czas grillowania

20..25 min
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E Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogdlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularmnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

e Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢ ten wyrdb.
Dzigki temu tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczkg.

e  Pamigtaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sig wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Nie zdejmuj przyciskéw/pokretet do
czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié panel sterowania!
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Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciagajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
bocznej.

Sciany katalityczne

Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne, wnetrza
piekarnika mogg by¢ pokryte emalig katalityczna.

Tych katalitycznych scian piekarnika nie trzeba czyscic.
Porowata powierzchnia tych scian czy$ci sie sama
pochfaniajac i przeksztatcajac odpryski ttuzczu (na pare
i dwutlenek wegla).

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sig migkka Sciereczka lub
gabka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkow
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnie i zniszczyé
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dofowi, jak pokazano na rysunku.



1 2 3

—

Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

; 1 2

3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjac do
czyszczenia.

Otworz drzwiczki

1 Rama

2 Czg$¢ plastikowa
Pociggnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowa zatozong
na gorng sekcje przednich drzwiczek.

4 123

Szyba wewnetrzna

Szyba wewnetrzna

Szyba zewngtrzna

4 Plastikowa szczelina na szybg - Dolna

Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng (1) w kierunku A i wyciagnij ja w kierunku
B

wW N =

watdrz te czynnosc, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej (2).

Jak pokazano na rysunku, w6z sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowe.
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Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona w
szczeling plastikowa blisko szyby wewnetrznej (1).
Zaktadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jgj
strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe.
Nacisnij czes¢ plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kliknigcie.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odtgczony od
sieci zasilajacej i ze ostygt.

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

[ ampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz

szczeglly. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Dane techniczne, strona 10, w ktérych podano

ampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Zardwka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odpowiednia do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem
zaréwka ta stuzy do owietlania zywnosci.

I[N

Zardwki uzywane w tym urzadzeniu musza
trzymaé ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

)

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odfgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.
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3.

4.

Wyjmij lampke z piekarnika przekrec
i wymien jg na nowa.
Zat6z szklang pokrywe.

2jac ja w lewo

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:

1.
2.

Odtgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.
Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz
Czyszczenie piekarnika, strona 26.

o~ w

Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

Wykre¢ lampke z piekarnika i wymieri jg na nowa.
Zat0z szklang pokrywe, a nastepnie stelaze
druciane.



Rozwiazywanie probleméw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nig jest awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychaé metaliczne odgtosy.

e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac dzwigki. >>> To nie jest awaria.

Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

e Pigkarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wtyczki.

Nie swieci lampka w piekarniku.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Piecyk nie grzeje.

e Pokretto funkgji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje | temperature
pokrettami/klawiszami funkcji i/lub temperatury.

e Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcii z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sie z

autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawcy piekarnika. Nie probuj samemu naprawia¢ zepsutego
piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzgdzen gazowych lub ptyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymac wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybrac¢ zakladke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoély na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.
BEKO spotka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestru
przedsiebiorcow prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, XllI Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwarancji jakosci (dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, ktore nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastgpujacych
warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), ktére ujawnig sie
w ciggu terminu okreslonego w czeéci ll. niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sig Wady Produkiu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunigta na
koszt BEKO w sposéb uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach | w zakresie okre$lonym w
niniejszych Warunkach Gwarancji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzadzenia, badz tez reklamacja zgloszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpoznana w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.

4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCJI.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu Urzgdzenia przez pierwszego
Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pdiniej niz 36 miesigcy liczac od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujgcym sie na tabliczce znamionowej
Urzadzenia.

3.

lil. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego
identyfikacji ( model, date zakupu).

2. W przypadku zgitoszenia wad Urzadzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub
gazowej (tj.. kuchnie, plyty grzewcze i piekarniki elekiryczne)realizacja uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnief elektrycznych lub gazowych.
3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika

wytacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: ,, Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgtoszenia na infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu

dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko,pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia beda usunigte w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydiuzeniu jed nak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgtoszenia
Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Pousunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uiyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkow Gwarandji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak réwniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

Q0T

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;
b. czynnosci przewidzianych w Instrukeji Obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest Uzytkownik

Urzadzenia we wiasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: inst ruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia ptomienia

oszczednosciowego palnikow, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidlowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedba Is
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dzialanie Urzadzenia, i ktére naprawiane

twa,

byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo wiednimi Polskimi

Normami i innych niz wymienione w Instrukgji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzer spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zew netrznych
ktorych zalicza sie w szczegélnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego

(do

rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstalych na skutek

przedostania sie zanieczyszczen ub ciat obcych do Urzadzenia.

e. elementodw ze szkia oraz plastiku;

f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegoinych jego czesci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktdre sg

niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreSlonymi wymaganiami powszechnie

obowiazujgcych przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwarancji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant

oswiadcza, Zze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa
rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.

dy
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