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Veuillez lire ce manuel avant de commencer.

Chére cliente, cher client,

Nous vous souhaitons d'obtenir les meilleures performances de cet appareil qui a été fabriqué dans une
usine moderne avant de subir des procédures de controle de la qualité trés strictes.

Par conséquent, nous vous conseillons de lire attentivement ce Manuel d'utilisation avant d'utiliser I'ap-
pareil et de le conserver afin de vous y référer a I'avenir. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne,
n'oubliez pas de lui fournir le Manuel d'utilisation également.

Le Manuel d'utilisation vous aidera & utiliser I'appareil rapidement et en toute sécurité.

Lisez le Manuel d'utilisation avant d'installer et de démarrer I'appareil.

Vous devez respecter scrupuleusement les instructions relatives a la sécurité.

Conserver ce Manuel d'utilisation dans un endroit accessible pour vous y référer a I'avenir.

Lisez également les autres documents fournis avec I'appareil.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation peut également d'appliquer a plusieurs autres modeles.
Les différences entre les modeles sont clairement spécifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

mlm‘ormations importantes ou astuces utiles sur I'utilisation.

Avertissement de situations dangereuses relatives a la santé et aux biens.

AAvertissement de risque de choc électrique.
Avertissement de risque d'incendie.

&Avertissement de surfaces brilantes.
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l Généralités

Vue d'ensemble

1 Bandeau de commande 6 Positions de la grille

2 Grille 7 Elément chauffant supérieur

3 Plaque 8 Ampoule

4 Poignée 9 Moteur du ventilateur (derriere la plague en
5  Porte acier)

1 2 3
1 Molette de sélection des fonctions 3 Molette de réglage du thermostat
2 Minuteur numérique 4 Lampe de thermostat
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Caractéristiques techniques

Tension/fréquence 220-240V ~ 50 Hz
Consommation d'énergie totale 2.4 kW
Fusible min. 16 A
Type de cable/section HO5W-FG
3% 1,56 mm?
Longueur de cable max. 2 m
Dimensions extérieures (hauteur/longueur/profondeur) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensions d'installation (hauteur/longueur/profondeur)

**590 ou 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Four principal

Four multifonction

Classe d'efficacité énergétique” A
Ampoule interne 15/25 W
Consommation électrique du grill 2.2 KW

#

Données de base : Les informations sur |'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-

mément a la norme EN 50304. Ces valeurs sont déterminges a charge standard avec des résistances de
vo(ite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).

** Reportez-vous a Installation, page 8.

Les caractéristiques techniques peuvent
hanger sans avis préalable afin d'améliorer
la qualité de I'appareil.

« qLes illustrations comprises dans ce manuel
ont schématiques et peuvent ne pas

orrespondre exactement a I'appareil.

Les valeurs mentionnées sur les étiquettes
de I'appareil ou dans la documentation qui
I'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des
conditions de fonctionnement et de I'envi-
ronnement de I'appareil, ces valeurs peu-
vent varier.
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Accessoires

| es accessoires fournis peuvent varier selon
le modele de I'appareil. Tous les acces-
soires décrits dans le manuel d'utilisation
peuvent ne pas faire partie de votre appa-
reil.

Plaque a four
Utilisée pour les patisseries, les aliments congelés
et les grands rotis.

Grille

Utilisée pour les rotis et pour les aliments & cuire,
rotir ou pour les rago(its, elle se place dans le
chassis a la hauteur souhaitée.

e




B Instructions de sécurité importantes

Ce chapitre contient les instructions de sécurité

qui vous aideront a éviter les risques de blessure
ou de dégats. Toutes les garanties sont nulles si

VOUS ne respectez pas ces instructions.

Sécurité générale

e (et appareil n'est pas censé étre utilisé par
des personnes ayant un handicap physique,

sensoriel ou mental ou les personnes illet-

trées ou inexpérimentées (notamment les en-
fants) & moins qu'une personne se tienne ga-

rante de leur sécurité ou puisse leur ap-

prendre & utiliser I'appareil de maniére adé-

quate.

Les enfants doivent étre surveillés afin d'évi-

ter qu'ils ne touchent I'appareil.

e Branchez I'appareil & une ligne de terre pro-
tégée par un fusible de capacité suffisante tel
qu'indiqué dans le tableau "Caractéristiques
techniques". Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque vous utilisez
I'appareil avec ou sans transformateur Notre
sSociété ne sera pas tenue pour responsable
des dégats qui surviendraient de I'utilisation
de I'appareil sans une installation de mise a
la terre conforme aux réglementations locales

en vigueur.

e Sile cordon d’alimentation est endommagé, il

doit étre remplacé par le fabricant, I'un de

ces techniciens ou une personne de qualifica-

tion similaire afin d’éviter tout risque.
e Ne faites pas fonctionner I'appareil s'il est

défectueux ou présente des dégats visibles.
e Ne réalisez pas de réparations ou de modifi-
cations sur I'appareil. Vous pouvez toutefois
résoudre certains problémes ne nécessitant
aucune réparation ou modification. Reportez-
vous a Recherche et résolution des pannes,

page 24.
e Ne lavez jamais |'appareil avec de I'eau !
Vous risqueriez un choc électrique !

e Ne jamais utiliser I'appareil lorsque le juge-
ment ou la coordination est affectée par I'al-

cool et/ou la drogue.

L'appareil doit étre déconnecté de I'alimenta-
tion pendant les procédures d'installation,
d'entretien, de nettoyage et de réparation.
Prenez garde lorsque vous utilisez des bois-
sons alcoolisées dans vos plats. L'alcool
s'évapore a températures élevées et peut
provoquer un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en contact avec
des surfaces chaudes.

Ne pas faire chauffer de boites de conserves
et de bocaux en verre clos dans le four. La
pression qui s'accumulerait dans le bocal
pourrait le faire éclater.

Assurez-vous qu’aucune substance inflam-
mable ne soit placée a proximité de I'appareil
étant donné que les cotés chauffent pendant
son utilisation.

Ne placez pas de plaques de cuisson, de
plats ou de feuille d'aluminium directement
sur le bas du four. L'accumulation de chaleur
pourrait endommager le fond du four.
Epargnez les ouvertures de ventilation
d'éventuelles obstructions.

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez dans ou retirez
des plats du four chaud.

Ne pas utiliser I'appareil si la porte en verre
est absente ou ou fendue.

La surface arriére du four devient chaude
pendant I'utilisation. Vérifiez que le raccor-
dement de gaz/électrique n'est pas en con-
tact avec la surface arriere, cela pourrait en-
dommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimentation entre
la porte du four et le chassis et ne pas le faire
passer sur des surfaces brllantes. Dans le
cas contraire, I'isolation du cable pourrait
fondre et provoquer un incendie suite & un
court-circuit.

Vérifiez que I'appareil est éteint aprés chaque
utilisation.
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Sécurité des enfants

e |es appareils électriques et a gaz sont dan-
gereux pour les enfants. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil lorsqu'il fonctionne et in-
terdisez-leur de jouer avec.

e |es parties accessibles de I'appareil devien-
dront chaudes au cours de son utilisation et
jusqu’a ce qu’il refroidisse. Tenez les enfants
a distance.

e "ATTENTION Les parties accessibles peuvent
étre chaudes pendant I'utilisation du grill. Les
enfants doivent étre tenus a I'écart.”

e Ne rangez pas d’objets au-dessus de
I'appareil a portée des enfants.

e  |orsque la porte avant est ouverte, ne posez
pas d’objets lourds dessus et ne permettez
pas aux enfants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charniéres de porte étre en-
dommagées.

e |es matériaux d’emballage peuvent présenter
un danger pour les enfants. Gardez les maté-
riaux d'emballage hors de portée des enfants.
Veuillez jeter les pieces de I'emballage en
respectant les normes écologiques.

Sécurité lors de travaux électriques

Un équipement électrique défectueux est I'une des
principales causes d'incendie domestique.
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e Toutes les opérations sur des équipements et
des systemes électriques ne peuvent étre
réalisées que par des personnes habilitées et
qualifiées.

e Encas de dégats, éteignez I'appareil et dé-
branchez-le du secteur. Pour ce faire, coupez
le fusible domestique.

e \Vérifiez que la tension du fusible est compa-
tible avec I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un usage domestique.
L'utilisation commerciale est interdite.

" ATTENTION : Cette appareil doit étre utilisé seu-
lement a des fins de cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par exemple le chauffage de
la piece.'

Evitez d'utiliser cet appareil pour réchauffer les
assiettes sous le grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poignées, sécher et
réchauffer quoi que ce Soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dégats causés par une utilisation ou une manipu-
lation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour décongeler, cuire,
rotir et griller des aliments.



E] Installation

Le produit doit étre installé par une personne
qualifiée conformément & la réglementation en
vigueur. Dans le cas contraire, la garantie n'est
pas valable. Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécutifs a des procé-
dures réalisées par des personnes non autorisées
et pourra annuler la garantie dans ce cas.

La préparation de |'emplacement et |'instal-

lation du gaz et de I'électricité pour I'appa-

reil sont sous la responsabilité du client.

DANGER

Installez I"appareil conformément aux
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur dans votre localité.

DANGER

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas,
ne le faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation
L’appareil est destiné a étre installé dans les

meubles de cuisine disponibles dans le commerce.

Une distance de sécurité doit étre laissée entre

I'appareil et les parois de la cuisine et des
meubles. Voir le schéma (valeurs en mm).

Les surfaces, les feuilles laminées synthé-
tiques et les adhésifs doivent résister a la
chaleur (jusqu'a 100 °C min.).

Les meubles de cuisine doivent étre stables
et fixés.

S'il'y a un tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.
Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

N'installez pas I'appareil & proximité de
réfrigérateurs ou congélateurs. La chaleur
iémise par I'appareil augmenterait la con-
sommation d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil.

Si votre appareil est doté de poignées
métalliques, veuillez les repousser a I'inté-
rieur des parois latérales apres |'avoir
déplacé.
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590

*

min.

Installation et branchement

e |Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée
par un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué

dans le tableau "Caractéristiques techniques".
Faites installer la mise a la terre par un électricien
qualifié lorsque vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre société ne sera pas
tenue pour responsable des dégats qui survien-
draient de |'utilisation de I'appareil sans une instal-
lation de mise a la terre conforme aux réglementa-
tions locales en vigueur.
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2 DANGER blemes de fonctionnement et d'invalider la ga-

Une installation effectuée par des per- rantie du produit.

sonnes non professionnelles vous expose Une protection supplémentaire par un disjoncteur
a un risque d'électrocution, de court- de courant résiduel est recommandée.
circuit ou d'incendie ! Si un céble est fourni avec I'appareil :

L'appareil ne doit étre raccordé au secteur
que par une personne qualifiée. La garantie
de I'appareil ne sera valable qu'aprés une
installation correcte.

DANGER
Un cable d'alimentation endommagé

présente un risque d'électrocution, de ===

court-circuit ou d'incendie ! CABLE

Le cable d'alimentation ne doit pas étre VERT / JAUKE T ALMENTATION

serré, plié ou pincé ou entrer en contact I

avec des pieces chaudes de I'appareil. /

Si le cordon d'alimentation est endommage, 2. Pour une connexion monophasée, branchez

il doit étre remplacé par votre revendeur,
0N service apreés-vente ou une personne
de qualification similaire afin d'éviter un

les fils comme indiqué ci-dessous:
Cable marron/noir = L (phase)

danger. e (able Bleu/gris = N (Neutre)
e La connexion doit &tre conforme aux régle- *  Cable vert/jaune = (E) = (Terre)
mentations nationales en vigueur. Installation du produit
e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doi- 1. Faites coulisser le four dans le meuble, ali-
vent correspondre aux valeurs figurant sur la gnez-le et fixez-le en vous assurant que le
plaque signalétique de I'appareil. Ouvrez Ia cable d'alimentation n'est pas rompu et/ou
porte pour voir la plaque signalétique. CoINce.
e e cable d'alimentation de I'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.
DANGER

Risque d'électrocution !

Avant d’effectuer tout travail sur I'installa-
tion électrique, I'appareil doit étre débran-
ché du réseau d’alimentation électrique.

Raccordement du cable d'alimentation
1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.

poles de la source d'alimentation, une unité de

déconnexion avec une ouverture minimale de

3 mm (fusibles, interrupteurs de sécurités,

contacts) doit &tre connectée et tous les poles

de cette unité de déconnexion doivent étre ad-

jacents au produit (et non au-dessus), confor-

mément aux directives IEE. Le non respect de

ces instructions risque de causer des pro-
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Pour les produits équipés d'un ventilateur

1 Ventilateur
2 Bandeau de commande
3 Porte
Le ventilateur intégré refroidit a la fois le meuble
intégré et la fagade de I'appareil.

e ventilateur continue de fonctionner

pendant 20 & 30 minutes méme aprés
I'extinction du four.

Vérification finale

1. Branchez le cable d'alimentation et enclenchez
le fusible de I'appareil.

2. Vérifiez les fonctions.

Mise au rebut

Elimination des emballages

Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu stir a I'écart des
enfants.

Les emballages de I'appareil sont fabriqués a
partir de matériaux recyclés. Eliminez-les de ma-
niére appropriée et triez-les en fonction des ins-
tructions de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques normaux.

Déplacement ultérieur

e Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les

instructions figurant sur le carton. Sl vous
n‘avez plus le carton original, emballez I'ap-
pareil dans du film & bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour maintenir le
tout.

e Afin d’éviter que la grille et la plaque situés a
Iintérieur du four n’endommagent la porte,
placez une bande de carton sur la contre-
porte a hauteur des plaques. Attachez la
porte du four aux parois latérales a I'aide de
ruban adhésif.

e N'utilisez pas la porte ou la poignée pour
soulever ou déplacer I'appareil.

» Qe posez pas d’autres objets sur I'appareil.

[ ’appareil doit &tre transporté en position

debout.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Mettez I'ancien appareil au rebut de maniére
responsable envers |'environnement.

Ce produit porte le symbole de tri sélectif corres-
pondant aux déchets des équipements électriques
et électroniques (DEEE). Cela signifie que ce pro-
duit doit &tre manipulé conformément a la directive
européenne 2002/96/CE afin d'étre recyclé et
démonté de maniere a minimiser ses effets sur
I'environnement. Pour de plus amples informations,
veuillez contacter les autorités locales ou régio-
nales.

Consultez votre revendeur ou le centre de collecte
des déchets de votre région pour vous renseigner
sur la mise au rebut de votre appareil.

Avant de mettre |'appareil au rebut, sectionnez le
cable d'alimentation et verrouillez 1a porte (le cas
échéant) de maniére a le rendre inutilisable et
inoffensif pour les enfants.
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Il Préparations

Conseils pour faire des économies
d'énergie
Les conseils suivants vous permettront d'utiliser

votre appareil de fagon écologique et d'économiser
ainsi de I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur
obscure et recouverts d'émail car la trans-
mission de chaleur sera améliorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauf-
fage si cela est conseillé dans le manuel
d'utilisation ou la description de la recette.
N'ouvrez pas la porte du four trop souvent
pendant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats simulta-
nément dans le four lorsque vous le pouvez.
Vous pouvez placer deux plats de cuisson sur
le chassis métallique.

Faites cuire plusieurs plats successivement.
Le four sera déja a température.

Vous pouvez économiser de |'énergie en
éteignant votre four quelques minutes avant
la fin du temps de cuisson. N'ouvrez pas la
porte du four.

Décongelez les plats surgelés avant de les
cuire.

Premiére utilisation

Réglage du temps initial

« NAvant d'utiliser e four, vous devez régler le
1 minuteur. Si le minuteur n'est pas réglé, le

our ne fonctionnera pas.

| es symboles correspondants clignoteront
ur I'horloge pendant la réalisation des
réglages.

Appuyez les touches =" et '+' (5/6) pour réglez
I'heure aprés avoir branché le four pour la pre-
miére fois.
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Touche programme
Temps de cuisson

Fin de la durée de cuisson
Alarme

Touche moins

Touche plus

Réglage de la luminosité de I'écran
Volume de I'alarme

Heure actuelle
Verrouillage des touches
Touche de réglage

Apres avoir réglé I'heure, vous pouvez débuter et
arréter la cuisson en sélectionnant la position
désirée a |'aide du bouton de température et du
bouton des fonctions.

Si I'heure n'a pas été réglée, le parametre
de I'heure commencera a augmenter/se
déplacer a partir de 12:00. L'icone de
I'norloge '9" s'affichera pour indiquer que
I'neure n'a pas été réglée. Cette icone
disparait lorsque I'heure est réglée.

Le réglage de I'heure actuelle est annulé en
cas de coupure de courant. Il vous faudra
réaliser le réglage de nouveau.

Pour changer I'heure que vous aviez réglée aupa-
ravant:

1.

2.

Appuyez sur la touche (11) pour activer le
symbole de I'heure '9".

Appuyez sur les touches '-' et '+' (5/6) pour
régler I'heure.



Modifier la luminosité de I'écran

1. Appuyez sur la touche (11) pour activer le
symbole de la luminosité de I'écran '7' pour
régler la luminosité de I'écran.

2. Appuyez sur les touches '-' ou '+" (5/6) pour
régler 1a luminosité désirée.

» Le niveau de luminosité sélectionné s'affichera

sous le format d-01, d-02 ou d-03 a I'écran.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
ertains détergents ou produits de net-
oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets

tranchants.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez
avec un chiffon.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniere, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brlilés et supprimés.

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent briiler !
Ne touchez pas les surfaces chaudes de
|'appareil. Tenez les enfants a I'écart du

four et utilisez des gants.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

1. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le

grill ; voir Utilisation du four électrique,

page 15.

Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

Eteignez votre four ; voir Utilisation du four

électrique, page 15

Four & grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le
grill ; voir Utilisation du grill, page 20.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. FEteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 20

L

Il se peut qu’une odeur et de la fumée se
dégagent au cours de la premiére utilisa-
ion.

14 /R



B} utilisation du four

Informations générales concernant
la patisserie, la rotisserie et les
grillades

AVERTISSEMENT

Les surfaces chaudes peuvent briiler !

Ne touchez pas les surfaces chaudes de

|'appareil. Tenez les enfants a I'écart du
four et utilisez des gants.

DANGER
Risque de brilure par de la vapeur

chaude !
Prenez garde lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent
adaptés ou des ustensiles en aluminium ou

des moules en silicone résistant a la chaleur.

Utilisez I'espace de la plaque au mieux.
Placez le moule de cuisson au milieu.
Sélectionnez I'emplacement adapté avant
d'allumer le four ou le grill. Ne changez pas
d'emplacement lorsque le four est chaud.

e (ardez la porte du four fermée.

Conseils pour rétir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et
gros morceaux de viande avec du jus de ci-
tron et du poivre noir avant la cuisson aug-
mentera la performance de cuisson.

e |aviande rotie met 15 a 30 minutes de plus

a cuire avec des 0s par rapport a un roti équi-

valent sans o0s.

e Chaque centimétre d'épaisseur de viande
requiert environ 4 a 5 minutes de temps de
cuisson.

e |aissez la viande reposer dans le four pen-
dant environ 10 minutes aprés le temps de

cuisson. Le jus se répartira sur I'ensemble de

la viande et ne coulera pas a sa découpe.
e e poisson doit tre placé au milieu du four
ou plus bas dans un plat résistant au feu.
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Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés,

ils brunissent rapidement, deviennent croustillants

et ne séchent pas. Les morceaux minces, les
brochettes de viandes et les saucisses mais éga-
lement les Iégumes a forte teneur en liquide (par
exemple les tomates et les oignons, sont particu-
lierement adaptés a cette cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la
grille métallique de maniére a ce que I'es-
pace couvert ne dépasse pas la taille de la
résistance.

e (lissez la grille ou la plaque de cuisson avec
la grille dans le four au niveau souhaité. Si
vous faites des grillades dur la grille, glissez
la plaque de cuisson sur le chassis pour re-
cueillir les graisses. Ajoutez un peu d'eau
dans la plague de cuisson pour faciliter le
nettoyage.

Danger d'incendie présenté par des
aliments non adaptés au grill !

N'utilisez que des aliments a griller adaptés
a une chaleur de grill intense.

Ne placez pas la nourriture trop au fond du
grill. I s'agit de la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient prendre feu.

Utilisation du four électrique

» NAvant d'utiliser le four, vous devez régler le
1 minuteur. Si le minuteur n'est pas réglé, le

our ne fonctionnera pas.

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

1 Molette de sélection des fonctions
Molette de réglage du thermostat

1. Réglez la manette Température sur la tempé-
rature souhaitée.



2. Réglez la manette des fonctions sur la tempé-
rature souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, I'am-

poule de la température reste allumée.

Arrét du four électrique

Tournez la manette des fonctions et celle de la
température sur la position arrét (supérieure).

Positions des chassis (pour modele avec grill)
II'est important de placer la grille correctement sur
le chassis. La grille doit &tre insérée entre les
chassis métalliques comme sur l'illustration.

Ne laissez pas la plaque du gril appuyée sur le mur
arriére du four. Faites coulisser la grille vers I'avant
du chassis et placez-la a I'aide de la contre-porte
afin d'obtenir les meilleures performances du grill.
Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement présenté
peut varier sur votre appareil.

Chauffage supérieur et inférieur

Le chauffage supérieur et inférieur
fonctionne. Les aliments sont cuits
simultanément par le dessus et le

dessous. Par exemple, il est adapté

pour des gateaux, des patisseries ou

des gateaux et des ragodts dans des
moules. Cuisson avec une seule

plaque.

Sole

Seule la sole fonctionne. Adapté par
ex. pour des pizza et pour dorer le
dessous des plats.

Elément chauffant supérieur/inférieur avec
ventilateur
— Les éléments supérieur et inférieur et
le ventilateur (dans la paroi arriére)
sont en marche. De 'air chaud est
rapidement envoyé également dans le
four au moyen du ventilateur. Cuisson
avec une seule plaque.

Grill fort
VA Le grand grill sur le haut du four
fonctionne. Adapté pour les griller de
grandes quantités de viande.

e Placez des portions de
grande ou moyenne taille
correctement sous la résis-
tance de grill pour les gril-
lades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

Grill pulsé
w

L'effet grill n"est pas aussi fort que

sur Grill fort

e Placez des portions de petite
ou moyenne taille correcte-
ment sous I'élément de grill
pour les grillades.

e Réglez la température dési-
rée.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.

&

Booster

Cette fonction est utilisée pour chauf-
fer le four rapidement, elle ne con-

4

vient pas pour cuire les aliments.

e Sélectionnez la température
désirée aprés avoir sélec-
tionné cette fonciton. Le
voyant de la température
s'allume et le four chauffe.

e e voyant s'éteint apres la
find du processus de chauf-
fage. Sélectionnez mainte-
nant la fonction désirée pour
cuire vos aliments.
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Utilisation de I'horloge du four

10 ?

O O-A [
Oooo

Touche programme
Temps de cuisson

Fin de la durée de cuisson
Alarme

Touche moins

Touche plus

Réglage de la luminosité de I'écran
Volume de I'alarme

Heure actuelle
Verrouillage des touches
Touche de réglage

— = O 00 N O O~ W N —

- O

La durée maximum pouvant étre réglée
pour la fin du processus de cuisson est de 5
heures et 59 minutes. En cas de coupure dej
courant, le programme sera annulé. Une
nouvelle programmation sera nécessaire.

[

| es symboles correspondants clignoteront
ur I'écran pendant la réalisation des ré-
glages. Vous devez attendre un court instan
pour que les réglages prennent effet. t|

&

i le mode semi-automatique ou entiere-
ment automatique est activé, vous ne
pouvez pas régler I'heure.

©

L'heure de cuisson s'affiche au début de la
uisson.

)
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Passage en fonctionnement semi-automatique

Dans ce mode de fonctionnement, vous pouvez
régler la durée pendant laquelle le four fonctionne
(temps de cuisson).

1. Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur
la touche Programme (1) et activez le symbole
de temps de cuisson (2).

2. Appuyez - sur les touches (5) et + (6) pour
régler I'heure de fin de cuisson.

» Le symbole de la durée de cuisson reste allumé

(en continu= apres le réglage de la durée de la

cuisson.

3. Placez votre plat dans le four.

4, Sélectionnez une température et un mode de
fonctionnement.

» Le four chauffera jusqu'a la température définie

et il maintiendra cette température jusqu'a la fin

de la durée de cuisson sélectionnée.

5. Aprés la fin du processus de cuisson, "End"
(Fin) apparait & I'écran et I'alarme sonne.

6. Le signal de I'alarme se fera entendre pendant
2 minutes. Vous pouvez appuyer sur n’importe
quelle touche pour arréter I'alarme.

L'alarme s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a

I"écran.

Si vous coupez le son de I'alarme en
e lappuyant sur une touche, le four re-

icommencera a fonctionner.

Si vous appuyez sur un bouton & la fin

de la période d'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner.

7. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage
des températures et/ou de la manette des
fonctions.

Activer le mode de fonctionnement semi-

automatique

Dans ce mode de fonctionnement, vous pouvez

régler la durée pendant laquelle le four fonctionne

automatiquement (temps de cuisson) ainsi que

I'neure d'arrét automatique (heure de fin de cuis-

son).

1. Pour régler le temps de cuisson, appuyez sur
la touche Programme (1) et activez le symbole
de temps de cuisson (2).

2. Réglez la durée de cuisson avec les touches
Moins (5) et Plus (6).




» Le symbole de la durée de cuisson reste allumé
(en continu= apres le réglage de la durée de la
cuisson.

3. Pour régler la fin de la durée de cuisson,
appuyez sur la touche Programme (1) et acti-
vez le symbole de la durée de cuisson (3).

4. Appuyez -sur les touches (5) et + (6) pour
régler I'heure de fin de cuisson.

» Lorsque I'heure de fin de cuisson est définie, le

symbole de fin de cuisson et le symbole de cuis-

son restent allumés (en continu). Le symbole de

I'neure de fin de cuisson (3) disparait dés que la

cuisson débute.

5. Placez votre plat dans le four.

6. Sélectionnez une température et un mode de
fonctionnement.

» Le minuteur de four calcule automatiquement

I'neure de début de cuisson en utilisant I'heure de

fin de cuisson et la durée de cuisson que vous

avez déterminées. Le mode de fonctionnement
sélectionné est activé lorsque I'heure de début de
cuisson est arrivée et le four chauffe a la tempéra-
ture sélectionnée. Il maintient cette température
jusqu'a la fin de la durée de cuisson.

7. Aprés la fin du processus de cuisson, "End"
(Fin) apparait & I'écran et I'alarme sonne.

8. Le signal de I'alarme se fera entendre pendant
2 minutes. Vous pouvez appuyer sur n'importe
quelle touche pour arréter I'alarme. L'alarme
s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a I'écran.

Si vous coupez le son de I'alarme en
lappuyant sur une touche, le four re-
icommencera a fonctionner.

Si vous appuyez sur un bouton & la fin
de la période d'alarme, le four recom-
mencera a fonctionner.

9. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage

des températures et/ou de la manette des
fonctions.

Utilisation du verrouillage des touches

Activation du verrouillage des touches

Vous pouvez empécher I'utilisation du four en
activant la fonction de verrouillage des touches.

8
|
!

1 Touche programme

2 Temps de cuisson

3 Fin de la durée de cuisson

4 Alarme

5 Touche moins

6 Touche plus

7 Réglage de la luminosité de I'écran

8 Volume de I'alarme

9 Heure actuelle

10 Verrouillage des touches

11 Touche de réglage

1. Appuyez sur les touches (11) pour activer le
symbole Verrouilage des touches (10).

» "OFF" (Arrét) apparait a I'écran.

2. Appuyez sur la touche '+' (6) pour activer le
verrouillage des touches.

» Une fois le verrouillage des touches activé,

'Marche’ s'affiche a I'écran et le symbole Ver-

rouillage des touches (10) reste allumé.

Une fois que le verrouillage des touches est
activé, tous les boutons sont désactivés, a
I'exception de la touche (11).

Désactivation du verrouillage des touches

1. Appuyez sur la touche de réglage (11) pour
activer le symbole Verrouilage des touches
(10).

» "Marche" apparait a I'écran.

2. Appuyez sur la touche '-' (5) pour désactiver le
verrouillage des touches.

» "ARRET"s'affiche aprés la désactivation du

verrouillage des touches.

18/ R



Utilisation de I'horloge comme alarme
Vous pouvez utiliser I'horloge de I'appareil pour
tout type d'avertissement ou pense-béte en plus
du programme de cuisson.

L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela
peut étre utile, par exemple, lorsque vous voulez
retourner les aliments dans le four aprés un cer-
tain temps. L'alrme émettra un signal une fois
I'neure réglée achevée

1I1 10 9

Touche programme
Temps de cuisson
Fin de la durée de cuisson
Alarme
Touche moins
Touche plus
Réglage de la luminosité de I'écran
Volume de I'alarme
Heure actuelle

0  Verrouillage des touches

1 Touche de réglage

— = O 00 N O O &~ w N =

Définir I'alarme

1. Appuyez sur la touche Programme (1) pour
activer le symbole du temps de I'alrme (4).

ous pouvez définir un temps maximum
de 23 heures et 59 minutes.

» Le symbole alarme restera allumé et le temps de

I'alarme s'affichera a I'écran une fois le temps de

I'alarme réglé.

3. Alafin du temps de I'alarme, le symbole
Heure de I'alarme (4) se met a clignoter et le
signal de I'alarme retentit.

Couper I'alarme.

1. Vous pouvez appuyer sur n’importe quelle
touche pour arréter I'alarme.

» L'alarme s'éteint et I'neure actuelle s'affiche a

["écran.

Si vous voulez annuler I'alarme:

1. Pour réinitialiser la durée de I'alarme, appuyez
sur la touche Programme (1) pour activer le
symbole de I'alarme (4).

2. Appuyez sur la touche '=' (5) jusqu'a ce que
"00:00" s'affiche.

» YLadurée de I'alarme s'affiche. Si la durée
de I'alarme et la durée de cuisson sont
activées simultanément, la durée la plus
courte sera affichée.

Changez le son de I'alarme

1. Appuyez sur la touche Réglage (11) pour
activer le symbole du son de I'alarme (8).

2. Réglez le son désiré avec les touches '=' / '+'
(5/6).

» Le son de I'alarme sélectionné s'affichera sous

le format "b-01"", "b-02" ou "b-03" a |'écran.

Tableau des temps de cuisson

Les valeurs indiquées dans le tableau ci-
dessous sont données a titre indicatif. Elles
peuvent varier selon le type de nourriture
ainsi que vos préférences de cuisson.

Cuisson au four et rotisserie

Le niveau 1 est le niveau le plus bas du

our.
2. Réglez la durée de I'alarme avec les touches
'='/'+' (5/6).

Plat Numéro du niveau de Emplacement Température (°C) Temps de cuisson

cuisson du chassis (approx. en min.)
**(Gateaux sur Un niveau 0 3 175 25..30
plague
**Gateaux en Un niveau 0 2 175 40...50
moule
**Gateaux dans du | Un niveau 5 3 175 25..30
papier alimentaire
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Plat Numéro du niveau de Emplacement | Température (°C) | Temps de cuisson
cuisson du chéssis (approx. en min.)
**@énoise Un niveau ] 3 200 5..10
**Cookies Un niveau = 3 175 25..30
**Pate & choux Un niveau ] 2 200 30...40
*“*Péte au beurre | Un niveau = 2 200 25..35
*Levain de pate | Un niveau = 2 200 35..45
**Lasagnes Un niveau = 2-3 200 30...40
**Pizza Un niveau ] 2 200 ... 220 15...20
Bifteck (entier) / Un niveau 3 25 min. 250/max, 100 ... 120
Roti = puis 180 ... 190
Gigot d'agneau Un niveau 3 25 min. 220, puis 70...90
(casserole) = 180...190
Poulet roti Un niveau = 2 15 min. 250/max, 55...65
= puis 180 ... 190
Dinde (5,5 kg) Un niveau 1 25 min. 250/max, 150...210
= puis 180 ... 190
Poisson Un niveau S 3 200 20...30

(*) Pour une cuisson nécessitant un préchauffage,
préchauffez au début de la cuisson jusqu'a ce que
le témoin du thermostat s'éteigne.

Conseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tem-
pérature de 10°C et réduisez le temps de
cuisson.

e Sile gateau est trop humide, utilisez moins

de liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est trop foncé sur le dessus,
placez-le au niveau inférieur, baissez la tem-
pérature et augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez
la température et augmentez le temps de
cuisson.

Conseils pour la patisserie

e  Sila patisserie est trop séche, augmentez la
température de 10°C et réduisez le temps de
cuisson. Humectez les couches de pate avec
une sauce composeée de lait, d'huile, d'oeuf
et de yaourt.

e Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la pa-
tisserie que vous avez préparée ne dépasse
pas la profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore
mais que la partie inférieure n'est pas cuite,
vérifiez que vous n'avez pas utilisé trop de
sauce pour le bas de la patisserie. Essayez de
répandre la sauce équitablement sur les

couches de pate et le haut de la patisserie
afin de les dorer au méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode
et a la température indiqués dans le tableau
de cuisson. Si la partie inférieure n'est
toujours pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la & un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

e Sile plat de Iégumes ne contient plus de jus
et devient trop sec, cuisez-les dans une cas-
serole avec un couvercle au lieu d'une plaque.
Les récipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites
bouillir les légumes au préalable ou préparez-
les comme des aliments en conserve et pla-
cez-les au four.

Utilisation du grill

vant d'utiliser le four, vous devez régler le
minuteur. Si le minuteur n'est pas réglé, le
our ne fonctionnera pas.

Fermez la porte du four pendant les
grillades.
Les surfaces chaudes peuvent br(iler !

Allumage du grill
1. Tournez la manette Fonction dans le sens des

aiguilles d'une montre sur le symbole du grill.

2. Réglez ensuite la température désirée du grill.
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3. Sinécessaire, effecutez un préchauffage
d'environ 5 minutes.

» Le voyant du thermostat (température) s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur la posi-
tion arrét (haut).

Emplacements des chassis

Les performances du grill diminuent si la grille
repose contre I'arriere du chassis. Faites coulisser

N'utilisez pas le niveau supérieur pour

la grille vers I'avant du chassis et placez-la a I'aide . il

de la contre-porte afin d'obtenir les meilleures | By e

performances du grill.
Danger d'incendie présenté par des
aliments non adaptés au grill !
N'utilisez que des aliments a griller adaptés
a une chaleur de grill intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond du
grill. I s'agit de la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient prendre feu.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique

Aliments Position de la grille Temps de grillade (environ)

Poisson 4.5 20...25 min. *

Ailes ou cuisses de poulet 4.5 25...35 min.

Cotelettes d’agneau 4.5 20...25 min.

Roti de boeuf 4.5 25...30 min. *

Cotelettes de veau 4.5 25...30 min. *

Pain toast 4 1...2 min.

* selon I'épaisseur
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[] Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la

durée de vie et diminuera I'apparition de pro-
blémes.

DANGER

Risque d'électrocution !

Coupez I'électricité avant de nettoyer I'ap-
pareil pour éviter tout risque d'électrocution.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le

nettoyage.

Nettoyage du bandeau de com-
mande

Nettoyez e bandeau de commande et les boutons
de commande avec un chiffon humide et essuyez-
es.

DANGER

Les surfaces chaudes peuvent briiler !
Laissez I'appareil refroidir avant de le
nettoyer.

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facile-
ment les résidus de nourriture éventuels, évi-
tant ainsi qu'ils ne brdlent lors de I'utilisation
suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est
nécessaire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de
I'eau tiede avec du détergent, un chiffon doux
ou une éponge pour nettoyer |'appareil et es-
suyez-le a I'aide d'un chiffon sec.

e \Veillez toujours a bien essuyer les excés de
liquide apres le nettoyage et essuyez immé-
diatement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de
I'acide ou du chlore pour nettoyer les sur-
faces en acier inoxydable et la poignée. Utili-
sez un chiffon doux avec un détergent liquide
non abrasif pour nettoyer ces parties, en pre-
nant soin de toujours frotter dans le méme
sens.

|a surface pourrait étre endommageée par
ertains détergents ou produits de net-
oyage.

N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets

tranchants.

» QD6gats du bandeau de commande !
1 Ne retirez pas les manettes de commande

pour nettoyer le bandeau de commande.

Nettoyage du four

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chif-

fon doux ou une éponge pour nettoyer la porte du
four et essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte
du four. Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. QOuvrez les clips sur le logement de la char-
niere (2) sur les cbtés droit et gauche de la
porte frontale en faisant pression sur les clips,
tel qu'illustré dans le schéma

1 2 3
1 Porte frontale
2 Charniere
3 Four
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; 12 3
3. OQuvrez la porte frontale a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut

pour la libérer des charnieres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus
de retrait doivent étre suivies dans |'ordre
inverse pour installer la porte. N'oubliez pas
de fermer les clips du logement de la
charniére lors de la réinstallation de la
porte.

Remplacement de I'ampoule du
four

DANGER

Les surfaces chaudes peuvent briiler !
Vérifiez que I'appareil est éteint et qu'il a
refroidi pour éviter tout risque d'électrocu-
tion.

23/FR

L'ampoule du four est une ampoule élec-
rique d'éclairage spéciale pouvant résistant
a des chaleurs allant jusqu'a 300°C. Repor-
tez-vous aux Caracteristiques techniques,
page 5 pour les détails. Des ampoules de
four sont disponibles aupres de votre tech-
nicien autorisé.

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a l'illustration.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1.
2.

Débranchez |'appareil de I'alimentation.
Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une

Dévissez I'ampoule du four en la tournant dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre et
remplacez-la par une ampoule neuve.
Remettez en place le cache de I'ampoule.



Recherche et résolution des pannes

Le four émet de la vapeur lorsqu'il est en marche.

Il est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. Cela n'est pas un défaut.

De I'eau s'écoule durant la cuisson

La vapeur qui se forme durant la cuisson peut se condenser et former des gouttes d'eau quand elle touche les

surfaces froides du produit. Cela n'est pas un défaut.

Le four ne fonctionne pas.

Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé.

Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles. Remplacez
ou réactivez-les le cas échéant.

Les boutons/manettes/touches sur le bandeau de
commande de fonctionnent pas.

Il se peut que le verrouillage des touches soit activé.
Veuillez le désactiver. (Reportez-vous a Utilisation du
verrouillage des touches, page 18).

La lumiére du four ne s'allume pas.

L'ampoule du four est défectueuse.

Remplacer I'ampoule du four.

L'alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
bofte a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas
échéant.

Le four ne chauffe pas.

La fonction et /ou la température ne sont pas réglées.

Réglez la fonction et la température avec les
touches/manettes fonction et/ou température.

Sur les modeles équipés d'un minuteur, le minuteur
n'est pas réglé.

(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne
controle que le micro-ondes.)

Réglez I'heure.

L'alimentation est coupée.

Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la
bofte a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas
échéant.

(Sur les modéles avec un minuteur) L'écran de I'horloge clignote ou le symbole de I'horloge est allumé.

Une coupure de courant a eu lieu.

| Réglez I'neure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le revendeur qui vous a vendu I'appareil si vous ne parvenez pas a
résoudre le probleme apres avoir suivi les instructions comprises dans ce chapitre. N'essayez jamais

de réparer un appareil défectueux vous-méme.
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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukcji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu, ktdry wyprodukowano w nowoczesnym zaktadzie i
poddano wymagajacym procedurom kontroli jakosci.

Radzimy zatem uwaznie przeczytac ninigjsza Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i zachowac jg do
wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukgjg.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé¢ z tego wyro-
bu.

Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa musza my¢ scisle przestrzegane.

Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wglgdu w przysztosci.

Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.

Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosié sig takze do kilku innych modeli.
Roznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukgii.

Objasnienie symboli
W niniejszej Instrukeji Uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:
azna informacja lub przydatna wskazowka dot. uzytkowania
Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

&Ostrzeienie przed porazeniem elektrycznym.
OstrzeZenie przed zagrozeniem pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.

€

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
: - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa

N
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t informacje ogdine
Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Pozycje potki

2 Pétka druciana 7 Gorny element grzejny

3 Tacka 8 Lampka

4 Uchwyt 9 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji 3 Pokretto termostatu
2 Czasomierz cyfrowy 4 Lampka termostatu
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwos¢ 220-240V ~ 50 Hz
kaczne zuzycie energii el. 2.4 kKW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekr6j przewodu HOSW-FG  3x1,5mm"
Dhugosc przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gieb.) 595 mm/594 mm/567 mm
Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.) **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Piekarnik gtéwny Piekarnik wielofunkcyjny
Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 2.2 KW

* Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacja, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

* Patrz; Instalacja, strona 8.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
yrobu.

g

©]

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub
. towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano

warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnosnymi normami. Wartosci te moga sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

me

Akcesoria

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produk-
tu.

[

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej pofce.
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P Wazne instrukcje zachowania bezpieczeristwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktdre pomoga unikngc¢
zagrozenia obrazeniem lub szkoda. Nieprzestrze-
ganie tych instrukcji uniewaznia wszelkie gwa-
rancje.

Ogolne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

6/PL

Wyrdb ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z zaburzeniami
funkcji fizycznych, czuciowych lub
umystowych, a takze przez osoby
niewyksztatcone lub niedoswiadczone (w
tym dzieci), o ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
ktdra odpowiednio pouczy je, jak uzytkowac
ten wyrab.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby zapo-
biec manipulowaniu przy wyrobie.

Przytacz ten wyrdb do uziemionego gniazd-
ka/obwodu zabezpieczonego bezpieczni-
kiem o odpowiedniej specyfikacji podanej w
tabeli ,Dane techniczne". Zle¢ wykonanie
instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy
uzywasz transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami migjsco-
wymi,

Aby uniknaé zagrozenie w przypadku usz-
kodzenia przewodu zasilajgcego, musi go
wymieni¢ producent, punkt serwisowy lub
wykwalifikowany elektryk.

Nie wolno uruchamiaé tego wyrobu, jesli
jesli jest niesprawny lub widocznie uszkod-
zony.

Nie wolno wykonywac zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozna jednak
zaradzi¢ niektorym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani modyfikacji. Patrz
Rozwigzywanie problemdw, strona 23.

Nie wolno myc¢ tego wyrobu wodg! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nigdy nie wolno uzywaé tego wyrobu w
stanie zaktcenia oceny sytuacii lub koordy-
nacji przez konsumpcje alkoholu i/lub in-
nych srodkéw odmieniajgcych swiadomosé.
Wyrdb musi by¢ odtgczony od sieci w trak-
cie instalacji, konserwacji, czyszczenia i
napraw.

Zachowaj ostroznosc¢, jesli w potrawach
stosuje sie napoje alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze sie
zapali¢ po zetknigciu z gorgcymi powierzch-
niami.

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknigtych
puszek ani szklanych stoikow. Gisnienie,
ktdre wytworzy sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie nagrzewajg
przy pracy.

Nie umieszczaj foremek do pieczenia,
naczyn ani folii aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwdr wentylacyjny
nie byt zakryty.

Urzadzenie to nagrzewa si¢ podczas pracy.
Nie dotykaj goracych palnikow,
wewnegtrznych czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj od-
porne na wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta lub
popekang szybg w przednich drzwiczkach.
Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa si¢
w trakcie jego pracy. Upewnij sig, ze
przytacze gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.

Przewdd zasilajgcy nie moze sig zakleszczy¢
migdzy drzwiczkami i rama piekarnika, a
takze nie mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym wypadku izo-



lacja przewoddw moze si¢ topi¢ i w rezulta-
cie moze nastgpic¢ zwarcie.
e Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu wyréb ten
jest wytaczany.
Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
ykwalifikowang osobg i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elekiryczne i gazowe s3 niebez-
pieczne dla dzieci. Nalezy trzymac dzieci z
dala od tego wyrobu w trakcie jego pracy i
nie pozwala¢ im na zabawe nim.

e (Gdy urzadzenie pracuje, jego dostepne
czes$ci nagrzewajg sie znacznie, a wiec do
czasu jego ostygniecia nalezy trzymaé dzieci
z dala od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa sig grilla, dostepne

czesci kuchenki moga sig bardzo nagrzewac.

Mate dzieci nalezy trzymac z dala od ku-
chenki."

e Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych przed-
miotow, po ktére mogtyby siegac dzieci.

e Gdy drzwiczki sg otwartenie obcigzac ich
zadnymi cigzkimi przedmiotami i nie
pozwala¢ dzieciom siadac¢ na nich. Piekarnik
moze sig przewrdcic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

e Materiaty opakowaniowe moga by¢ niebez-
pieczne dla dzieci. Trzymac materiaty opa-
kowaniowe z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z normami
ochrony Srodowiska.

Bezpieczenstwo obstugi urzadzen elekt-

rycznych

Uszkodzenia urzadzen elekirycznych sg jedng z

najwazniejszych przyczyn pozarow w domach

prywatnych,

e Wszelkie prace na uktadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywaé moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz wyrdb i
odtacz go od sieci zasilajacej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika jest od-
powiedni dla tego wyrobu.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrdb ten przeznaczony jest do uzytku domowe-
go. Nie dopuszcza sie uzytkowania komercyjnego.
"UWAGA: Urzadzenie to stuzy wytgcznie do piec-
zenia potraw. Nie wolno uzywac go do innych
celéw, na przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do podgrze-
wania talerzy pod grillem, suszenia recznikéw,
Scierek do naczyn, itp. na uchwytach, ani do
celéw suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody spowodowa-
ne niewtasciwym uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig z nim.

Piekarnik mozna uzywac do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grillowania potraw.
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Bl Instalacja

Produkt musi zostac¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przygotowanie migjsca do instalacji i
dostepu do sieci elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

ZAGROZENIE

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow.
elsi ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowa-

nia w dostepnych w handlu szafkach kuchennych.

Pomiedzy tym urzadzeniem a Scianami lub meb-
lami kuchennymi nalezy pozostawi¢ bezpieczny
odstep. Patrz: rysunek (wymiary w mm)
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e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysoka temperaturg (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ rowno i

przymocowac.

Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba

pomigdzy nimi zatozy¢ potke.

Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie

0soby.

« Y\ie instaluj tego urzadzenia w poblizu
loddwek lub zamrazarek. Wydzielane z tego
piekamika ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzadzenia chtodzace.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunieciu weisnij je z powrotem w jego

boczne $cianki.
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Przytaczenie elekiryczne
Przytacz ten wyrob do uziemionego gniazd-
Instalacja i przytaczenie l;g/obvyodu_ z_abezmepzoryggo bezp_|eczn|k|e_m 0
. o . . powiedniej specyfikacji podanej w tabeli ,Dane

* %rié?ggngn:?pﬁifpﬁéﬁrﬂgrv?ﬁsigg %;'Z;_ techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji uziemienia

zowych i elekirycznych ' wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od

' tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.

Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemie-
nia, zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elekirycznym,
zwarciem lub pozarem z powodu niefa-
chowej instalacji!

Urzadzenie to moze zostac przytgczone do
zasilania tylko przez upowazniong
kwalifikowang osobg | gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po poprawnym zainsta-
lowaniu.

[ ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elekirycznym,

zwarciem lub pozarem od uszkodzone-
go przewodu zasilajgcego!

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginag i przyciskac, ani stykac z
gorgeymi czesciami urzadzenia.

Jegli uszkodzi sig przewdd zasilajgcy, musi
wymieni¢ go kwalifikowany elektryk.

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
Krajowymi.

e Parametry zasilania musza odpowiadaé
danym podanym na tabliczce znamionowe;
urzadzenia. Tabliczkg znamionowa zobac-
zysz po otwarciu przednich drzwiczek.

®  Przewdd zasilajgcy ten wyrob musi
odpowiada¢ parametrom podanym w tabeli
“Dane techniczne".

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elekirycznoscig!
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacii elektrycznej, prosimy odtgczy¢ to
urzadzenie od zasilania.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
wytgcznikiem pradu resztkowego.
Jedli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

LACZOWKA

NIEBIESKI
BRAZOWY
| PRZEWOD
zielony/zétty T ZASILAJACY
l

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czarny kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (%ero)
o Zielony/ zotty kabel = (E) = (uziemiajacy)
Instalowanie wyrobu
1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawie-
nie i zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd
zasilania nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania
we wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowacé wytgcznik z przerwg stykowg co
najmniej 3 mm (bezpieczniki, liniowy
wytgcznik bezpieczenstwa, stycznik), ktdrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z wy-
robem (ale nie ponad nig) zgodnie z przepi-
sami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukc;i
moze skutkowac problemami eksploatacyj-
nymi i uniewaznieniem gwarancji na wyrob.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku,
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Piekarniki z wentylatorem chtodzacym

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi
zarowno szafke do zabudowy, jak i przéd
urzadzenia.

entylator chtodzacy nadal pracuje przez
20 - 30 minut nawet po wyfgczeniu piekar-
nika.

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrze-
gaj instrukcji na pudle. Jesli nie masz orygi-
nalnego pudta, zapakuj piekarnik w folig
babelkowa lub gruba tekture i zabezpiecz
tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
wtdz do jego Srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika zabez-
piecz tasmg klejgcg do Scian bocznych.

e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na tym urzadzeniu zadnych
innych przedmiotow. Urzadzenie to nalezy
ransportowac w pozycji stojacej.
Sprawdzaj, czy piekamik nie ulegt w trans-
porcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE oraz polska
Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elekt-
ronicznym symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Ostateczne sprawdzenie

1. W6z wiyczke do gniazdka i zatgcez bezpiecz-
nik piekarnika.

2. Sprawdz funkcje

Pozbywanie si¢ odpadow
Pozbywanie si¢ materiatow opakowanio-
wych

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtornych. Nalezy odpowiednio sig ich
pozbywac i sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtornymi. Nie nalezy ich
wyrzuca¢ razem ze zwyklymi odpadkami domo-
wymi,

12/PL

8]

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢ umiesz-
czany tacznie z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.

Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



B Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomogg uzytkowac

urzadzenie w Sposob ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepfa.

e (otujac potrawy wykonuj operacje podgrze-
wania, jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi
lub przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowac w pie-
karniku wigcej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowac w dwdch naczyniach obok
siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

e Mozna 0szczedzi¢ energie wytaczajac pie-
karnik na kilka minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj drzwiczek piekarni-
ka.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawi¢
egar. Piekarnik nie dziata, jesli nie nasta-
iono zegara.

Przy kazdej regulacji na zegarze migac bedg
odnosne symbole.

Po pierwszym zatgczeniu zasilania piekarnika
ustaw godzine przyciskami ‘' lub '+' (5/6).

1

Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania

Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu

Gtosno$¢ alarmu

Biezacy czas

10  Blokada przyciskow

11 Klawisz regulacji

Po nastawieniu godziny mozna zaczynac i

kofczy¢ gotowanie wybierajac pozadang pozycje

przyciskami temperatury i funkcji.

Jesli nie ustawi sig biezgcej godziny, czas

ustawiany bedzie od godziny 12:00.
yéwierli sig symbol zegara ‘9’ na znak, ze

nie ustawiono biezacej godziny. Symbol ten

zniknie po ustawieniu godziny.

o N O O W N —
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przypadku zaniku zasilania nastawienia
biezgcej godziny zostajg skasowane. Trzeba
lie ustawi¢ na nowo.

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie godziny:

1. Nacisnij (11) aby zataczy¢ symbol biezacej
godziny ‘9",

2. Naci$nij =" lub '+ (5/6) aby ustawic biezaca
godzing.

Zmiana ustawienia jasnosci ekranu

1. Nacisnij (11) aby zataczy¢ symbol jasnosci
ekranu '7'w celu dokonania jej regulacji.

2. Naci$nij =" lub '+ (5/6) aby nastawi¢
jasnosé.

» Wybrane poziomy jasnosci wyswietlg sie na

ekranie jako d-01, d-02 lub d-03.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentéw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe.
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2. \Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczkg lub gabka i wytrzyj do sucha
$ciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a

potem je wylacz. Przed pierwszym uzyciem

nalezy wypali¢ wszelkie pozostatosci po produkcji

i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od goracych po-
wierzchni!

Nie dotykaj gorgcych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od piekar-
nika i uzywaj rekawic kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
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Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 15.
Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac
piekarnik elektryczny, strona 15

Piekarnik z grillem

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill , strona 20.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz Jak obstugiwac grill,
Strona 20

trakcie pierwszego nagrzewania moze sig
dziela¢ nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje.




B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast
i mies oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od goracych po-
wierzchnil

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od piekar-
nika i uzywaj rekawic kuchennych.

[ ZAGROZENIE

Zagrozenie oparzeniem goracym po-
wietrzem!
Otwierajgc drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznos¢, bo moze ulotnic sie z niego
gorace powietrze.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajacymi, pojemnikdéw
aluminiowych, lub zaroodpornych form sili-
konowych.

Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.
Foremke do pieczenia stawiaj w srodku
potki.

*  Prze zatgczeniem piekarnika lub grilla wy-
bierz wtasciwg pozycje potki. Nie zmieniaj
pozycji potki, gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj
ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykow i
duzych porcji migsa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosg.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30
minut dtuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodza si¢ po catej pieczeni i nie
wyciekaja przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienia sie, gdy sie

je grilluje, zachowujg mitg kruchos¢ i nie

wysychaja. Do grillowania szczegdlnie nadajg sie

ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec szasztyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej zawartosci

wody, takie jak pomidory i cebule.

e Rozt6z kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do piecze-
nia z rusztem drucianym w taki sposob, aby
pokryta nimi powierzchnia nie wystawata
poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie dru-
cianym, na dolng pdtke wsun foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby fatwiej
oczysci¢ to naczynie z tuszczu wlej do niego
troche wody.

agrozenie pozarem z powodu zywnosci
nienadajgcej sig do grilowania!
Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich temperatu-
rach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i ttusta zywno$¢ moze
sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik elekt-
ryczny

Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawic
egar. Piekarnik nie dziata, jesli nie nasta-
iono zegara.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 2
1 Pokretto wyboru funkcji
2 Pokretto termostatu
1. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

2. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na wyb-
rany tryb pracy.
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» Piekarnik nagrzewa sie do nastawionej tempe-
ratury i utrzymuije jg. W trakcie nagrzewania
lampka temperatury pozostaje zapalona.
Wylaczanie piekarnika elektrycznego
Przekrec pokretta funkcji i temperatury w gérne
ozycje ,0ff” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczac ruszt
druciany na pétce drucianej. Ruszt druciany
trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki druciane jak
pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opieraé si¢ o tylng
Sciane piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosc
grillowania, przesun ruszt druciany do przedniej
sekcji stelazu i ustal go przy pomocy drzwiczek.
Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosé trybéw pracy moze réznié
sig od ich uktadu dla tego urzgdzenia.

Grzatki gérna i dolna

Grzatki gérna i dolna dziataja.
Zywnos¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie
nadaje sie do pizzy ani do rumienienie
potrawy od spodu po upieczeniu.
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Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

25

Full grill
Wnind

Grill+termoobieg

w

&

Dziatajg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w Scianie tylnej). Wentyla-
tor szybko réwnomiernie rozprowadza
gorace powietrze po catym piekarni-
ku. Piecz w jednej tylko blasze.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych
ilosci migsa.

Do grillowania potéz duze lub
$rednie porcje na odpowied-
nio ustawionej pétce pod
grzatkg grilla.

Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

Obrd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Efekt grillowania nie jest tak mocny,
jak przy Full Grill,

Do grillowania potoz mate
lub $rednie porcje na odpo-
wiednio ustawionej pétce
pod grzatkg grilla.
Nastawianie wybranej tem-
peratury

Obrd¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Booster (szybkie nagrzewanie)
Funkcja ta stuzy do szybkiego nagr-
zewania piekarnika, nie nadaje sig do

Y

pieczenia potraw.

Po wybraniu tej funkcji
wybierz temperature. Lamp-
ka temperatury si¢ zapala i
piekarnik sie nagrzewa.

Po zakonczeniu procesu
grzania lampka zgasnie. Te-
raz wybierz funkcje do piec-
zZenia swej potrawy.



Korzystanie z zegara piekarnika
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Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezacy czas

Blokada przyciskéw
Klawisz regulacji
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Najpdzniejsza godzina, na ktérg mozna
. nastawi¢ koniec procesu pieczenia, to 5:59.
razie przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Nalezy go ponownie

zaprogramowac.

}

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu miga¢
beda odnosne symbole. Trzeba odczekad
chwile, az ustawienia zaczng dziatac.

|

esli nie nastawi sig zadnych ustawien
pieczenia, nie mozna nastawi¢ godziny.

|

Po rozpoczeciu gotoweania wyswietli sie
czas gotowania.

@]

Pieczenie o nastawionej godzinie:

Mozna tak ustawi¢ piekarnik, aby wytgczyt sig o

okreslonej, nastawionej na zegarze godzinie.

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia

@

2. Aby nastawi¢ godzine pieczenia naciskaj
przyciski =" / '+' (5/6).

» Po nastawieniu godziny pieczenia symbol

pieczenia wySwietlaé sie bedzie ciggle.

Jesli zechcesz nastawié zakonczenie

pieczenia na pézniejsza godzine:

Po nastawieniu godziny pieczenia na zegarze

mozna nastawi¢ pozniejszg godzing zakonczenie

pieczenia.

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz symbol czasu pieczenia
2.

2. Nastaw czas pieczenia przyciskami mnus (5)
i plus (6).

» Po nastawieniu czasu pieczenia symbol czasu

nadal (ciggle) sie pali.

3. Aby nastawi¢ godzing zakonczenia pieczenia,
nacisnij przycisk programu (1) i zatgcz sysm-
bol czasu gotowania (3).

4. Nacisnij przyciski- (5) oraz + (6) aby
nastawi¢ godzing zakoriczenia pieczenia.

» Po nastawieniu czasu zakonczenia pieczenia

symbole korica pieczenia i pieczenia beda

wyswietlac sig ciggle. Symbol koica czasu piec-
zenia(3) zniknie, gdy tylko pieczenie sie rozpocz-
nie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piekarnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Czasomierz piekarnika automatycznie oblicza

godzing rozpoczecia pieczenia na podstawie

godziny korica gotowania i jego czasu trwania.

Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia gotowania,

aktywuije sie wybrany tryb pracy i piekarnik nagr-

zewa sig do nastawionej temperatury. Utrzymuje
te temperature przez caly czas pieczenia.

7. Po zakonczeniu procesu gotowania wyswietli
sie "End™ i odezwie alarm.

8. Dzwiek alarmu trwa 2 minuty. Aby wytaczy¢
alarm, nacisnij dowolny klawisz. Alarm
ucichnie i wyswietli sie biezaca godzina.

edli Sciszy sig alarm nacisnigciem
dowolnego klawisza, piekarnik ponow-
nie sig uruchomi.

Jedli na koniec czasu alarmu przycisnie
sie dowolny przycisk, piekarnik ponow-
nie sig uruchomi.
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9. Wytgcz piekarnik pokrettem temperatury lub
pokrettem funkgii.
Blokada przyciskow

Zaktadanie blokady przyciskéw
Uruchamiajgc funkcje Keylock [Blokada przy-
ciskdw] mozna zapobiec uzyciu piekarnika.
11 10 9 8 7
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1 Klawisz programu

2 (Czas gotowania

3 Koniec czasu gotowania

4 Alarm

5 Klawisz minus

6 Klawisz plus

7 Ustawienia jasnosci ekranu

8 Gtosnos¢ alarmu

9 Biezacy czas

10  Blokada przyciskow

11 Klawisz regulacji

1. Nacisnij przycisk (11) aby zapali¢ symbol
Keylock [Blokada] (10).

» Na wyswietlaczu pojawi sie "OFF™ [WYt].

2. Nacisnij przycisk '+" (6), aby zataczy¢
blokade przyciskéw.

» Po zatozeniu blokady, "On™ [Zat.] pojawi sie

na wyswietlaczu, a symbol Keylock [Blokada] (10)

pali sie nadal.

Przy zatgczonej blokadzie nie mozna uzy¢
7adnego z przyciskow panelu sterowania z
yjatkiem (11).

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Nacisnij przycisk Adjustment [Regulacja] (11),
aby zapali¢ symbol Keylock [Blokada] (10).

» Na wyswietlaczu pojawi sig "On" [Zat.].

2. Nacisnij przycisk '-* (5), aby wytgczy¢
blokade przyciskéw.
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» Po wytgczeniu blokady wyswietli sig"OFF"
[WYL].

Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia zegara w pie-
karniku mozna uzy¢ do nastawiania dowolnych
ostrzezen lub przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcije pie-
karnika. Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na
przyktad przydaje sie, gdy chce sig obrécic
potrawe w piekarniku o okreslonej godzinie.
Alarm czasowy sygnalizuje uptynigcie ustawione-
go czasu.

11 10
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Klawisz programu

(Czas gotowania

Koniec czasu gotowania
Alarm

Klawisz minus

Klawisz plus

Ustawienia jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezacy czas

10  Blokada przyciskow

11 Klawisz regulacji

Ustawianie alarmu czasowego
1. Nacisnij przycisk Program (1), aby zapali¢
symbol alarmu czasowego (4).

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godzin i
59 minut.

2. Nastaw czas alarmu przyciskami Minus (5) i
Plus (6).

» Symbol alarmu nadal sie pali, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wyswietlaczu.
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3. Po uptywie czasu alarmu symbol Alarm Time
[Czasu alarmu] zaczyna migaé i odzywa sie
sygnat alarmowy.

Wytaczanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, wystarczy nacisngé
dowolny klawisz.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca godzina.

Jesli chcesz skasowac alarm:

1. Aby wyzerowac czas alarmu naciska sig
klawisz Program (1), aby uaktywni¢ symbol
czasu alarmu (4).

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz Minus (5), az
wyswietli sie "00:00".

Zmiana dzwigku alarmu

1. Nacisnij przycisk Setting [Ustawienie] (11),
aby zapali¢ symbol Alarm Tone [DZwigk
alarm] (8).

2. Nastaw dZwigk przyciskami Minus (5) i Plus
).

» Wybrane dzwigki alarmy wySwietla sig na

ekranie jako b-01, b-02 lub b-03.

Tabela czaséw pieczenia

Podane tu wartosci zostaty okreslone w

arunkach laboratoryjnych. Mogg sig rézni¢
od wartosci wiasciwych dla Twojego
urzadzenia.

ySwietli sig czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas alarmu i czas
pieczenia, wyswietli sig krétszy z nich.

Pieczenie ciast i mies

0 Poziom 1 to najnizszy poziom piekarnika.

Potrawa Numer poziomu gotowa- Pozycja p6tki Temperatura (°C) Czas pieczenia
nia (ok., w min.)
**Ciasto w foremce Jeden poziom ] 3 175 25...30
**Clasto w foremce Jeden poziom =] 2 175 40 ... 50
** Ciasta w papierze | Jeden poziom ] 3 175 25...30
** Ciasto biszkoptowe | Jeden poziom ] 3 200 5..10
** Ciasteczka Jeden poziom g 3 175 25...30
** Ciasto Jeden poziom ] 2 200 30...40
** Ciasto zdobne Jeden poziom E 2 200 25...35
**Ciasto na zaczynie | Jeden poziom ] 2 200 35..45
*“*Lazania Jeden poziom ] 2-3 200 30... 40
“*Pizza Jeden poziom ] 2 200 ... 220 15...20
Stek wotowy/ pieczen | Jeden poziom 3 25 min. 250/maks, 100 ... 120
wotowa = nastepnie 180... 190
Udziec jagniec Jeden poziom = 3 25 min. 220 70..90
(zapiekéngka)e ’ ’ nastepnie 180 ... 190
Pieczone kurczeta Jeden poziom = 2 15 min. 250/maks, 55..65
? ’ nastepnie 180... 190
Indyk (5,5 k Jeden poziom = 1 25 min. 250/maks, 150...210
! ) ’ nastepnie 180... 190
Ryby Jeden poziom 3 200 20...30

(**) Przy pieczeniu, ktdre wymaga wstepnego
podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia,
az zgasnie lampka termostatu.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature o ok. 10 i skro¢ czas pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej plynu
lub obniz temperature 0 10°C.

e Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesc
je na dolnej pdtce, obniz temperature i
przediuz czas pieczenia.

e Jesli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale
Klei sie na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o ok. 10 i skrd¢ czas pieczenia.
Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

e Jedli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przekracza gtebokosci blachy.

e Jesli gora ciasta brazowieje, ale dolna czgs¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
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ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom piec-
zenia sosu. Aby ciasto brazowiato réwno-
miernie postaraj sig rozprowadzi¢ sos réwno
pomiedzy warstwami i gorg ciasta.
Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dot
nadal nie dos¢ sie zabrgzowit, nastgpnym
razem umie$¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazdéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i
zbytnio wysycha, gotuj ja w gamku z
pokrywkg zamiast blachy. Zamknigte naczy-
nia zatrzymujg sok z potrawy.

Jesli potrawa warzywna nie udusita sig,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadZ do piekarnika.

Jak obstugiwaé grill
Przed uzyciem piekarnika nalezy nastawi¢

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. 0br6¢ pokretto Function [Funkcja] do gornej
pozycji "Off" ("wyt.").

Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sie, jesli ruszt

druciany opiera sig o tyt piekarnika. Aby poprawic

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do

przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy

drzwiczek.

o Qie uzywaj gornego poziomu do grilowania.

Zamykaj drzwiczki na czas grillowa-
nia.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

egar. Piekarnik nie dziata, jesli nie nasta-

iono zegara.
Zataczanie grilla
1. Obrd¢ pokretto Function [Funkcja] wybranego
do symbolu grilla.
Nastgpnie nastaw wybrang temperature
grillowania.
W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5
minut.

Grillowanie na grillu elektrycznym

2.

3.

agrozenie pozarem z powodu zywnosci
nienadajgcej sig do grilowania!
Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich temperatu-
rach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i ttusta zywno$¢ moze
sie zapalic.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20..25 min.
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wolowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1.2 min.

" zaleznie od grubosci
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[} Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogoline

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elekirycznoscig!
Aby unikna¢ porazenie elektrycznego, przed
czyszczeniem urzadzenie nalezy odtgczy¢ od
Zrédia zasilania.

[ ZAGROZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych po-
wierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczyS¢ ten
wyrob. Dzigki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajgc tym samym
ich zapalenia sig na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczaeych. Wyrdb
ten czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczgcych zawierajgeych kwas lub chlo-
rek. Czesci te wyciera sie do czysta migkka
Sciereczka z detergentem w ptynie (nie w
proszku), najlepiej ruchami w tym samym
kierunku.

« qrewne deterggrjty Iut_) s’rodk@ Cczyszczace
1 moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentéw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotéw.

Do czyszczenia nie uzywaj urzadzen
czyszczacych parg.

©]

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sig wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.

Uszkodzenie panelu sterowania!

Do czyszczenia panelu sterowania nie
dejmuj gatek pokretet.

Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig miekkg Sciereczkg
lub gabka i ciepta wodg z mydtem w plynie, i
wyciera sucha sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich srodkdéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Mogg porysowac powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otwdrz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

1 2 3
1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik
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12 3
Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.
Zdejmij drzwiczki przednie ciagnac je ku
godrze aby uwolnic je z prawych i lewych za-
wiasow.

> w

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek pow-
arza sie w odwrotnej kolejnosci przy ich
aktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi z powro-

tem nie zapomnij zamkng¢ zacisk w obudo-

wie zawiasu.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE

Mozna si¢ poparzy¢ od gorgcych po-
wierzchnil

Aby uniknac zagrozenia porazeniem
elektrycznoscig upewniaj sig, ze urzadzenie
zostato wytaczone i ostygto.
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Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 4, w ktérych
podano szczegdly. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego przedstawi-
ciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajacej.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac ja w

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajac jg w
lewo i wymien jg na nowa.
4. 7atdz szklang pokrywe.



Rozwiazywanie problemow

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest awaria.

Podczas gotowania pojawiaja sie krople wudy.

Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegac skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych po-

wierzchniach Eroduktu. To nig jest awaria,

Produkt nie dziata,

Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat.

Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie
dziataja.

By¢ moze zatozono blokade przyciskéw. Prosimy
wytaczy¢ ja. (Patrz: Blokada przyciskow, strona 18).

| Nie Swieci lampka w piekarniku.

Lampka w piekarniku jest uszkodzona.

Wymien lampke w piekarniku.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w skrzyn-
ce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub
zatacz.

Piecyk nie grzeje.

Pokretto funkcji i/lub temperatury nie sa ustawione .

Ustaw funkcje i temperature pokrettami/klawiszami
funkgii i/lub temperatury.

W modelach z programatorem czasowym, nie nasta-
wiono programatora.

(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator
czasowy steruje tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

Nastaw zegar.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skrzyn-
ce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub
zatgcz.

e

Poprzednio nastgpit zanik zasilania.

| Nastaw zegar/ Wytacz piekarnik i ponownie zatacz go.

esli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z
autoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawca piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢

epsutego piekarnika.
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BEKO S.A,, ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 05 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub ptyt i piekarnikéw elektrycznych

Aby otrzymac¢ wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoty na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, ze sprzgt zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialno$¢ BEKO
S.A. z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady sprzetu powstate z przyczyn tkwiacych w sprzgcie sprzedanym
Klientowi, ktére ujawnig si¢ w ciagu terminu okreslonego w punkcie 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprze¢tu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposéb uzalezniony od wlasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreSlonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych pézniej niz 36 miesi¢cy liczac od daty produkcji
sprzetu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i spos6b przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprz¢tu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowa¢ wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzecie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach



stempla instalatora z numerami uprawnief do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podtaczenia elektrycznych plyt grzewczych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zglaszajacy wade fizyczna Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposéb
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprz¢tu sprzedanego Klientowi beda usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprz¢tu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzgtu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzetu,
nieobjetego obowiazkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji cze¢$¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wptywa na
poprawnos¢ funkcjonowania sprzgtu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wylacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprzgtu winno odbywaé
si¢ zgodnie z instrukcja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi do wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swdj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podtaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikéw, zaréwek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczednos$ciowego
palnikéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstalych w wyniku nieprawidtowego lub niewlasciwego uvzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzgtu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktére maja wplyw na niewlasciwe dzialanie urzadzenia i ktére naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzZywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niZz wymienione w
instrukcji obstugi sprzgtu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprz¢tu oraz powstalych na skutek dziatania sit
zewnetrznych (w szczegblnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napigcia, wszelkiego rodzaju awarie
domowe;j instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprz¢tu niezgodnie z instrukcjq obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania si¢ zanieczyszczen lub ciat obcych do sprzetu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkfa i plastiku oraz odbarwienia,

e) usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu sprz¢tu w zabudowie meblowe;j.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktdre sa
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepiséw prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkcie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
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