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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukciji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zakfadzie i poddano wymagajgcym procedurom kontroli jakosci.
Radzimy zatem uwaznie przeczyta¢ niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym
uzyciem i zachowac jg do wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb
komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé
z tego wyrobu.
* Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i
uruchomieniem wyrobu.
¢ Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.
e Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w
przysztosci.
* Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do
Kilku innych modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:
wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
AOstrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

/\Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

AOstrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

@Ostrzeienie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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n Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Pozycje potki

2 Pétka druciana 7  Gorny element grzejny

3 Tacka 8 Lampka

4 Uchwyt 9  Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Drzwiczki

1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkcji 3 Pokretto termostatu
2  Czasomierz cyfrowy 4  Lampka termostatu
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

taczne zuzycie energii el. 2.5 kW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG 3 x 1,5 mm®
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa sprawnosci energetycznej” A
Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W
2.2 kW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normag PL-EN 50304. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 10.

[i] Dane techniczne moga zostaé¢
zmienione bez uprzedzenia w
celu poprawy jakosci wyrobu.

[i] Rysunkiw tej instrukcji sa
schematyczne i mogg sie nieco

rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te mogg sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
srodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.

Akcesoria

[i] Dostarczane akcesoria réznig sig
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektére z akcesoridw opisanych
w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porciji pieczeni.
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Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

Foremka do pieczenia ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikdéw i
kruchych ciasteczek.

Mata foremka do piekarnika

Stuzy do pieczenia niewielkich porcji.
Te foremke do pieczenia stawia si¢ na
ruszcie drucianym.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do
zapiekanek na wybranej péfce.

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach teleskopowych
Teleskopowe stelaze pozwalajg na
fatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
z tytu stelaza.
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E Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngé zagrozenia

obrazeniem lub szkoda. U
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
uniewaznia wszelkie gwarancije.

Ogédlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa
e Wyrdb ten nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez osoby z
zaburzeniami funkciji fizycznych,
czuciowych lub umystowych, a
takze przez osoby i
niewyksztatcone lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o .
ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowac ten wyrob.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, .
aby zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

® Przylgcz ten wyréb do .

uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem
o0 odpowiedniej specyfikacji
podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz i
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.

¢ Nie wolno uruchamiaé¢ wyrobu, .
jesli przewdd lub wtyczka sag
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uszkodzone. Wezwij
autoryzowanego pracownika
serwisu.

Nie wolno uruchamia¢ tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Nie wolno wykonywac¢ zadnych
napraw ani modyfikacji tego
wyrobu. Mozna jednak zaradzi¢
niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani
modyfikacji. Patrz Rozwigzywanie
problemow, strona 30.

Nie wolno my¢ tego wyrobu woda!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nigdy nie wolno uzywac¢ tego
wyrobu w stanie zaktécenia oceny
sytuaciji lub koordynaciji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkéw odmieniajgcych
Swiadomosg.

Wyrdb musi by¢ odtgczony od
sieci w trakcie instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywa¢ autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic
gwarancje.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych



stoikow. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w poblizu
tego wyrobu, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg przy pracy.
Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
Nalezy dbac¢, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikow, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
ramg piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastagpic¢ zwarcie.

Upewnij sie, ze po kazdym uzyciu
wyréb ten jest wytgczany.

[i] Produkt musizosta¢
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym gwarancija zostanie
uniewazniona.

Zamierzone przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

"UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia recznikéw, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do celow
suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Piekarnik mozna uzywa¢ do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elektryczne i gazowe
sg niebezpieczne dla dzieci.
Nalezy trzymaé dzieci z dala od
tego wyrobu w trakcie jego pracy i
nie pozwala¢ im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuije, jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
znacznie, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzymac dzieci z
dala od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa sie grilla,
dostepne czesci kuchenki moga
sie bardzo nagrzewaé. Mate dzieci
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nalezy trzymac¢ z dala od
kuchenki."

Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotéw, po ktére mogtyby
siega¢ dzieci.

Gdy drzwiczki sa otwartenie
obcigzaé ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrdcic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.
Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
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Bezpieczenstwo obstugi
urzadzen elektrycznych
Uszkodzenia urzadzen elektrycznych
s3 jedng z najwazniejszych przyczyn
pozaréw w domach prywatnych.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywa¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
wyréb i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wylgcz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.



E Instalacja

Instalacje tego wyrobu zle¢
najblizszemu autoryzowanemu
agentowi serwisowemu. Przed
wezwaniem autoryzowanego serwisu
sprawdz dostep do instalacji
elektrycznej i gazowej. Gdy brak
dostepu, zle¢ jego przygotowanie
kwalifikowanemu elektrykowi lub
hydraulikowi.

Przygotowanie miejsca do
instalaciji i dostepu do sieci
elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

. Urzadzenie to nalezy instalowa¢
zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

A\ Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyréb nie ma widocznych
defektéw. elsi ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy tym
urzgdzeniem a $cianami lub meblami

10| PL

kuchennymi nalezy pozostawic
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i
lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum
100 °C).

Szafki kuchenne nalezy ustawi¢
réwno i przymocowac.

Jesli pod piekarnikiem jest
szuflada, trzeba pomiedzy nimi
zatozy¢ potke.

Urzadzenie nosi¢ musza
przynajmniej dwie osoby.

Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzadzenia
chtodzace.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu,

PO jego przesunieciu wcisnij je z
powrotem w jego boczne $cianki.
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590

595

* min. Przylgczenie elektryczne
Przytacz ten wyrdéb do uziemionego

Instalacja i przytaczenie gniazdka/obwodu zabezpieczonego

* Urzadgenie t'o.naleiy iqstalowgé . bezpiecznikiem o odpowiedniej
zgoc!me Z miejscowymi przepisam specyfikacji podanej w tabeli ,Dane
dlo tl;tlnstalaqu]gazowych ! techniczne". Zle¢ wykonanie instalaciji
elextrycznyen. uziemienia wykwalifikowanemu
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elektrykowi, niezaleznie od tego, czy

uzywasz transformatora do zasilania.

Firma nasza nie odpowiada za zadne

szkody wynikte z uzytkowania tego

wyrobu bez uziemienia, zgodnie z

przepisami miejscowymi.

Ay Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostac
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja
na nie obowigzuje dopiero po
poprawnym zainstalowaniu.

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!
Przewodu zasilajgcego nie
mozna klamrowag, zginac i

przyciskac, ani styka¢ z gorgcymi

czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewod
zasilajgcy, musi wymienic¢ go
kwalifikowany elektryk.
Przytaczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.
Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na

A Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

Wtyczka przewodu zasilajgca
musi byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg
kuchenng).

Witbz wtyczke przewodu zasilajgcego
do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz,
sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak
na rysunku.

tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz

po otwarciu przednich drzwiczek.

odpowiadaé parametrom
podanym w tabeli "Dane
techniczne".

Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi
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Piekarniki z wentylatorem
chiodzagcym

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzgcy
chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

[i] Wentylator chtodzacy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut
nawet po wytgczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wi6z wtyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.
2. Sprawdz funkcje

Pozbywanie sie odpadéw

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu

wyprodukowano z surowcéw widrnych.

Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac
i sortowac¢ je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzuca¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie babelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasmg
klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika w6z do
jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki
piekarnika zabezpiecz tasmag
klejacg do $cian bocznych.

¢ Nie podnos$ piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

[i] Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotéw.
Urzadzenie to nalezy
transportowac¢ w pozyciji stojace;.

[i] Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany fgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiorki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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H Przygotowanie

Jak oszczedzac energie
Nastepujace wskazdéwki pomoga
uzytkowac urzagdzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.

Uzywaj naczyn w ciemnych
barwach lub emaliowanych, co
poprawi przeptyw ciepta.

Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukciji obstugi lub przepisie
gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek
w trakcie gotowania.

O ile to mozliwe staraj sie gotowac
w piekarniku wiecej niz jedng
potrawe na raz. Mozna gotowac¢ w
dwoch naczyniach obok siebie na
ruszcie.

Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik
bedzie juz goracy.

Mozna oszczedzi¢ energie
wytgczajgc piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Pierwszy raz

Poczatkowe ustawianie czasu

@

Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawic zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono
zegara.

Przy kazdej regulacji na zegarze
miga¢ beda odnosne symbole.

Po pierwszym zatgczeniu zasilania
piekarnika ustaw godzine przyciskami
(5) lub (6).

Przycisk programow
Czas pieczenia

Koniec czasu pieczenia
Czas trwania alarmu
Przycisk minus
Przycisk plus
Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos$¢ alarmu
Biezacy czas

10 Blokada przyciskow

11 Przycisk menu

0 ~NOoO Ok WON =

©

Po nastawieniu godziny mozna
zaczynac i kohczy¢ gotowanie
wybierajgc pozadang pozycje
przyciskami temperatury i funkciji.

[i] Jeslinie ustawi sig biezacej
godziny, czas ustawiany bedzie
od godziny 12:00. Wyswierli sie
symbol zegara '9' na znak, ze nie
ustawiono biezgcej godziny.
Symbol ten zniknie po ustawieniu
godziny.

[i] W przypadku zaniku zasilania
nastawienia biezacej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawic¢ na nowo.

Aby zmieni¢ poprzednie ustawienie
godziny:
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1. Nacisnij (11) aby zatgczy¢ symbol
biezacej godziny '9'.

2. Nacisnij (5) lub (6) aby ustawic
biezacg godzine.

Zmiana ustawienia jasnosci ekranu

1. Nacisnij (11) aby zatgczyé symbol
jasnosci ekranu '7' w celu
dokonania jej regulaciji.

2. Nacisnij (5) lub (6) aby nastawi¢
jasnosé.

» Wybrane poziomy jasnosci wyswietlg
sie na ekranie jako d-01, d-02 lub d-03.

Pierwsze czyszczenie

[i] Pewne detergenty lub srodki
czyszczgce moga uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng Sciereczka lub gabka i
wytrzyj do sucha sciereczka.

Podgrzewanie wstepne
Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytgcz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i
warstwy ochronne.

2 Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!
Nie dotykaj gorgcych
powierzchni tego urzadzenia.
Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 19.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 19

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill , strona 25.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

5. Wytgcz grill; patrz Jak obsfugiwac
grill , strona 25

[i] W trakcie pierwszego
nagrzewania moze sie wydziela¢
nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje.
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E Jak obstugiwaé¢ piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu
ciast i mies oraz o grillowaniu.

Ay Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosé, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace
powietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajacymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

e Rbb najlepszy uzytek z miejsca na
potce.

¢ Foremke do pieczenia stawiaj w
srodku potki.

* Prze zalgczeniem piekarnika lub
grilla wybierz wtasciwg pozycje
potki. Nie zmieniaj pozyciji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia miesa

e Przyprawienie catych kurczat,
indykéw i duzych porcji miesa, np.
sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem
podniesie jego wydajnose.

e Pieczenia miesa z koscig trwa ok.
15 - 30 minut diuzej niz pieczenie
takiego samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci migsa potrzeba ok. 4 do
5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku na
ok. 10 minut. Soki lepiej

rozchodzg sie po cafej pieczeni i
nie wyciekaja przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na podice
srodkowej lub dolnej na
zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig

sie, gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchos¢ i nie wysychajg. Do
grillowania szczegdlnie nadajg sie
ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec

szasziyki i kietbaski, a takze warzywa o

znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozt6z kawatki miesa do
grillowania na ruszcie drucianym
lub w foremce do pieczenia z
rusztem drucianym w taki sposéb,
aby pokryta nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub
foremke do pieczenia z rusztem na
wybrany poziom w piekarniku.
Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pétke wsun
foremke do pieczenia na kapiacy
ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu wlej do niego
troche wody.

[i] zagrozenie pozarem z powodu

zywnosci nienadajacej sie do
grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci,
ktéra nadaje sie do gotowania w
wysokich temperaturach.

Nie wktadaj zywnoséci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest najgorece;j
i thusta zywno$¢ moze sie zapalié.
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Jak obstugiwacé piekarnik

elektryczny

[i] Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawic zegar. Piekarnik nie

dziata, jesli nie nastawiono
zegara.

Wybieranie temperatury i trybu pra-
cy

: 1 2

1 Pokretto wyboru funkcji

2 Pokretto termostatu

Piecyk ten wyposazony jest w

"wyskakujgce" pokretta, ktére po

nacisnieciu wysuwajg sie.

1. Aby wysunac pokretto wcisnij je, a
potem obré¢ w zgdane nastawienie.

Pozycje stelazu (modele z rusztem
drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo
umieszczac ruszt druciany na poéifce
drucianej. Ruszt druciany trzeba
wsadzi¢ pomiedzy pétki druciane jak
pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opiera¢ sie o
tylng $ciane piekarnika. Aby poprawic
wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt
druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.
Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy
moze rozni¢ sie od ich uktadu dla tego
urzgdzenia.

Grzatki gérna i dolna

2. Po zakonczeniu procesu pieczenia
obroc to pokretto w pozycije off [wyt]
(g6rna) i wcisnij je.

1. Nastaw pokretto Temperature na
wybrang temperature.

2. Nastaw pokretto Function [Funkcja]
na wybrany tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do

nastawionej temperatury i utrzymuije ja.

W trakcie nagrzewania lampka

temperatury pozostaje zapalona.

Wylaczanie piekarnika

elektrycznego

Przekre¢ pokretta funkciji i temperatury

w gorne pozycije ,,off” ("wyt.).

Grzatki gérna i dolna dziataja.
Zywno$¢é nagrzewana jest
réwnoczesnie od géry i od
dotu. Nadaje sie, na
przyktad, do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Grzatka dolna
Pracuje tylko grzatka dolna.

Nie nadaje sie do pizzy ani do
rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.
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Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem
—— Dziatajg grzatki gérna i dolna
.& plus wentylator (w $cianie
tylnej). Wentylator szybko
réwnomiernie rozporowadza
gorgce powietrze po catym
piekarniku. Piecz w jednej
tylko blasze.

Praca z wentylatorem.

Piekarnik nie jest
% nagrzewany. Pracuje tylko
wentylator (w $cianie tylnej).
Mrozonki granulowane
rozmraza sie powoli w

temperaturze pokojowej, a
potrawy gotowane sie studzi.

Termoobieg

s \ Nagrzewanie z
&V termoobiegiem (w Scianie

tylnej). Wentylator szybko
réwnomiernie rozporowadza
gorgce powietrze po catym
piekarniku. W wiekszosci
przypadkéw podgrzewanie
nie jest potrzebne. Nadaje sie
do pieczenia potraw na
réznych poziomach pétek.
Nadaje sie do pieczenia w
kilku blachach na raz.

Funkcja "3D"
o Dziatajg grzatki gérna i dolna i
B - o0
78 nagrzewanie z termoobiegiem
(w $cianie tylnej). Potrawy
pieka sie réwnomiernie i
szybko rumienia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Full grill

W Dziata duzy grill w suficie

piekarnika. Nadaje sie do

grillowania duzych ilosci
miesa.

e Do grillowania potéz
duze lub $rednie
porcje na odpowiednio
ustawionej potce pod
grzatka grilla.

e  Temperature nastaw
na poziom
maksymainy.

e Obro¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill+termoobieg
W

% Efekt grilowania nie jest tak

silny, jak przy Full Grill.

e Do grilowania potéz
mate lub Srednie
porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod
grzatka grilla.

* Nastawianie wybranegj
temperatury

e Obroé¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Korzystanie z zegara piekarnika

1 10 9 8 7 6
| IIII

©

1 Przycisk programoéw
2 Czas pieczenia
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Koniec czasu pieczenia
Czas trwania alarmu
Przycisk minus

Przycisk plus

Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu

Biezacy czas

Blokada przyciskow
Przycisk menu

- 2 OO ~NOO O~
- O

=

Najpdzniejsza godzina, na ktdrg
mozna nastawié koniec procesu
pieczenia, to 23:59. W razie
przerwy w zasilaniu, program sie
skasuje. Nalezy go ponownie
zaprogramowac.

[i] Przy kazdej regulaciji na
wyswietlaczu miga¢ beda
odnosne symbole. Trzeba
odczekac¢ chwile, az ustawienia
zaczng dziatac.

[i] Przy pracy w trybie petni
automatycznym lub
poétautomatycznym nie mozna
korygowa¢é biezacej godziny.

[i] Po rozpoczeciu gotoweania
wys$wietli sie czas gotowania.

Uruchamianie trybu
poétautomatycznego

W tym trybie pracy mozna nastawiaé
czas trwania automatycznego dziatania
piekarnika (czas gotowania) oraz
godzing, o ktérej piekarnik wytaczy sie

automatycznie (czas konica gotowania).

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia
nacisnij przycisk programu (1) i
zatgcz symbol czasu pieczenia 2).

2. Nastaw czas pieczenia przyciskami
mnus (5) i plus (6).

» Po nastawieniu czasu pieczenia

symbol czasu nadal (ciggle) sie pali.

3. Aby nastawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia, nacisnij przycisk
programu (1) i zatgcz sysmbol
czasu gotowania (3).

4. Nacisnij przyciski- (5) oraz + (6) aby
nastawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia.

» Po nastawieniu czasu zakonczenia

pieczenia symbole korica pieczenia i

pieczenia palg sie nadal (ciggle). Sym-

bol konica czasu pieczenia(3) zniknie,
gdy tylko pieczenie sie rozpocznie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Czasomierz piekarnika

automatycznie oblicza godzine

rozpoczecia pieczenia na podstawie
godziny konca gotowania i jego czasu
trwania. Gdy nadejdzie godzina
rozpoczecia gotowania, aktywuje sie
wybrany tryb pracy i piekarnik
nagrzewa si¢ do nastawionej
temperatury. Utrzymuje te temperature
przez caly czas pieczenia.

7. Po zakonczeniu procesu gotowania
wyswietli sie "End" i odezwie alarm.

8. Dzwiek alarmu trwa 2 minuty. Aby
wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny
klawisz. Alarm ucichnie i wyswietli
sie biezgca godzina.

[i] Jesli sciszy sie alarm
nacisnieciem dowolnego
klawisza, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny
przycisk, piekarnik ponownie
sie uruchomi.
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9. Wytacz piekarnik pokrettem
temperatury lub pokrettem funkciji.

Przetacz na prace pétautomatyczng

W tym trybie pracy mozna nastawi¢

okres czasu, w ktérym piekarnik

bedzie dziata¢ (czas gotowania).

1. Aby nastawi¢ czas pieczenia
nacisnij przycisk programu (1) i
zatgcz symbol czasu pieczenia (2).

2. Nacisnij przyciski - (5) oraz + (6) aby
nastawi¢ czas pieczenia.

» Po nastawieniu czasu pieczenia

symbol czasu nadal (ciggle) sie pali.

3. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

4. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg

az do wybranego czasu korica
gotowania.

5. Po zakonczeniu procesu gotowania

wyswietli sie "End" i odezwie alarm.

6. Dzwiek alarmu trwa 2 minuty. Aby
wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny
klawisz.

Alarm ucichnie i wyswietli sie biezgca

godzina.

[i] Jesli sciszy sie alarm
nacisnieciem dowolnego
klawisza, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny
przycisk, piekarnik ponownie
sie uruchomi.

7. Wylgcz piekarnik pokrettem
temperatury lub pokrettem funkciji.

Blokada przyciskow

Zaktadanie blokady przyciskow

Uruchamiajgc funkcje Keylock

[Blokada przyciskéw] mozna zapobiec

uzyciu piekarnika.

Przycisk programow
Czas pieczenia
Koniec czasu pieczenia
Czas trwania alarmu
Przycisk minus
Przycisk plus
Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezgcy czas
Blokada przyciskow
11 Przycisk menu
1. Nacisénij przycisk (11) aby zapali¢
symbol Keylock [Blokada] (10).
» Na wys$wietlaczu pojawi sie "OFF"
[WYL].
2. Nacisnij przycisk Plus (6), aby
zatgczy¢ blokade przyciskéw.
» Po zatozeniu blokady, "On" [Zat.]
pojawi sie na wyswietlaczu, a symbol
Keylock [Blokada] (10) pali sie nadal.
[i] Przy zalaczonej blokadzie nie
mozna uzy¢ zadnego z
przyciskéw panelu sterowania z
wyijatkiem (11).
Wytaczanie blokady przyciskéw
1. Nacisnij przycisk Adjustment
[Regulacja] (11), aby zapali¢ symbol
Keylock [Blokada] (10).
» Na wyswietlaczu pojawi sie "On"
[zat.].
2. Nacisnij przycisk Minus (5), aby
wytgczy¢ blokade przyciskow.
» Po wytgczeniu blokady wyswietli
sie"OFF" [WYL].
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Zegar jako programator alarmu
Poza programowaniem pieczenia
zegara w piekarniku mozna uzy¢ do
nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcje piekarnika. Uzywa sie go tylko
do ostrzegania. Na przyktad przydaje
sie, gdy chce sie obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm
czasowy sygnalizuje uptyniecie
ustawionego czasu.

10

Przycisk programéw

Czas pieczenia

Koniec czasu pieczenia

Czas trwania alarmu

Przycisk minus

Przycisk plus

Regulacja jasnosci ekranu

Gto$nos¢ alarmu

Biezacy czas

Blokada przyciskéw

11 Przycisk menu

Ustawianie alarmu czasowego

1. Nacisnij przycisk Program (1), aby

zapali¢ symbol alarmu czasowego

(4).

[i] Najdtuzszy czas alarmu to 23
godzin i 59 minut.

2. Nastaw czas alarmu przyciskami
Minus (5) i Plus (6).

O©O~NOOPA~WN-=
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» Symbol alarmu nadal sie pali, a gdy
ustawi sie¢ godzine alarmu, pojawi sie
na wyswietlaczu.

3. Po uptywie czasu alarmu symbol
Alarm Time [Czasu alarmu] zaczyna
miga¢ i odzywa sie sygnat
alarmowy.

Wyltaczanie alarmu

1. Aby wytgczy¢ alarm, wystarczy
nacisng¢ dowolny klawisz.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezaca

godzina.

Jesli chcesz skasowaé alarm:

1. Aby wyzerowa¢ czas alarmu
naciska sie klawisz Program (1),
aby uaktywni¢ symbol czasu
alarmu (4).

2. Nacisnij i przytrzymaj klawisz Minus
(5), az wyswietli sie "00:00".

[i] Wyswietli sig czas alarmu. Jesli
réwnoczesnie nastawi sie czas
alarmu i czas pieczenia, wyswietli
sie krétszy z nich.

Zmiana dzwieku alarmu

1. Nacisnij przycisk Setting
[Ustawienie] (11), aby zapali¢ sym-
bol Alarm Tone [Dzwiek alarm] (8).

2. Nastaw dzwiek przyciskami Minus
(5) i Plus (6).

» Wybrane dzwieki alarmy wyswietlg

sie na ekranie jako b-01, b-02 lub b-03.

Tabela czaséw pieczenia

Podane tu warto$ci zostaty
okreslone w warunkach
laboratoryjnych. Moga sie rézni¢
od wartosci wiasciwych dla
Twojego urzadzenia.

Pieczenie ciast i mies

[i] Poziom 1 to najnizszy poziom
piekarnika.
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Potrawa Numer poziomu Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
gotowania (°C) (ok., w min.)
Ciasto na blasze* | Jeden poziom [ 3 175 25...30
Ciasto w Jeden poziom % 2 180 40 ...50
foremce*
Ciasta w Jeden poziom @ 3 175 25...30
papierze*
2 poziomy 1-5 175 30...40
3 poziomy oy 1-83-5 180 45 ...55
Ciasto Jeden poziom [j 3 200 5..10
biszkoptowe*
2 poziomy 1-5 175 20...30
Ciasteczka* Jeden poziom ] 3 175 25...30
2 poziomy &y 1-5 170 ...190 30 ...40
3 poziomy 1-83-5 175 35...45
Ciasto* Jeden poziom ] 200 30 ... 40
2 poziomy 1-5 200 45 ...55
3 poziomy &N 1-3-5 200 55...65
Ciasto zdobne* Jeden poziom . 2 200 25...35
2 poziomy ) 1-5 200 35...45
3 poziomy 1-83-5 190 45 ...55
Ciasto na Jeden poziom @ 2 200 35...45
zaczynie*
2 poziomy 1- 190 35...45
Lazanie* Jeden poziom il 2-3 200 30 ...40
Pizza* Jeden poziom ] 2 200 ... 220 15...20
Stek wotowy/ Jeden poziom 3 25 min. 100 ... 120
pieczen wotowa 250/maks,
nastepnie 180...
190
Udziec jagniecy Jeden poziom 3 25 min. 70...90
(zapiekanka) Z] 250/maks,
nastepnie 190
Jeden poziom 3 25 min. 60 ... 80
2 250/maks,
nastepnie 190
Pieczone Jeden poziom 2 15 min. 55...65
kurczeta 250/maks,
nastepnie 180...
190
Jeden poziom 2 15 min. 55...65
- 250/maks,
nastepnie 180...
190
Indyk (5,5 kg) Jeden poziom 1 25 min. 150 ... 210
= 250/maks,
== nastepnie 180...
190
Jeden poziom 1 25 min. 150 ... 210
250/maks,
nastepnie 180...
190
Ryby Jeden poziom 3 200 20...30
Jeden poziom 3 200 20...30
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Potrawa Numer poziomu
gotowania

Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia

(°C) (ok., w min.)

Przy pieczeniu rownoczes$nie w dwoch blachach, gtebsza blache stawia sie na potce gérnej, a blache ptytsza na

dolnej.

* Sugeruje sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

Przy pieczeniu, ktére wymaga

wstepnego podgrzania, podgrzewaj na

poczatku pieczenia, az zgasnie lampka
termostatu.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche,
zwieksz temperature o ok. 10 i
skré¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
mniej ptynu lub obniz temperature
0 10°C.

e Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej podice, obniz
temperature i przedtuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas
pieczenia.

Wskazéwki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche,
zwieksz temperature o ok. 10 i
skré¢ czas pieczenia. Nawilz
warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt
dtugo, sprawdz czy grubosc¢
przygotowanego ciasta nie
przekracza gtebokosci blachy.

e Jesli géra ciasta brgzowieje, ale
dolna czes¢ nie jest upieczona,
sprawdz, czy na dnie ciasta nie ma
zbyt wiele uzytego dom pieczenia
sosu. Aby ciasto brgzowiato
réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy
warstwami i gorg ciasta.

[i] Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli d6t nadal nie
dos¢ sie zabrazowit, nastepnym
razem umiesé ciasto na dolnej
potce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza
soki i zbytnio wysycha, gotuj ja w
garnku z pokrywkg zamiast blachy.
Zamkniete naczynia zatrzymujg
sok z potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie
udusita sie, najpierw ugotuj te
warzywa lub przegotuj je jak
potrawe z puszki i wsadz do
piekarnika.

Jak obstugiwac¢ grill

Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ zegar. Piekarnik nie
dziata, jesli nie nastawiono
zegara.

2 Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Zataczanie grilla

1. Obro¢ pokretto Function [Funkcja)
wybranego do symbolu grilla.

2. Nastepnie nastaw wybrang
temperature grillowania.

3. W razie potrzeby nagrzewaj grill
przez ok. 5 minut.

» Zapali sie lampka temperatury.

Wyltaczania grilla

1. Obro¢ pokretto Function [Funkcja)
do goérnej pozyciji "Off" ("wyt.").
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Pozycje stelaza [i] Nie uzywaj gérnego poziomu do

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sie, grilowania.

jesli ruszt druciany opiera sie o tyt L .

piekarnika. Aby poprawié wydajno$é o Zagrozenie pozarem z powodu
grillowania, przesun ruszt druciany do zywnosci nienadajacej si¢ do
przedniej sekcji pdiki i ustal go przy grilowanial!

Do grilowania uzywaj zywnosci,
ktéra nadaje sie do gotowania w
wysokich temperaturach.

Nie wktadaj zywnoséci do grilla
zbyt gteboko. Tam jest najgorece;j
i ttusta zywnos$¢ moze sie zapali¢.

pomocy drzwiczek.

Tabela czas6éw pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4..5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

" zaleznie od grubosci
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E Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogéine

Okres uzytkowania tego wyrobu
przediuzy sie, a problemy stana sie
rzadsze, jesli wyréb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikng¢ porazenie
elektrycznego, przed
czyszczeniem urzgdzenie nalezy
odfagczy¢ od zrédta zasilania.

2 Mozna sie poparzyé¢ od goracych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

¢ Po kazdym uzyciu doktadnie
oczys¢ ten wyrdb. Dzieki temu
tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkéw
czyszczacych. Wyrdb ten czysci
sie miekka Sciereczka lub gabka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

¢ Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkéw czyszczacych
zawierajacych kwas lub chlorek.
Czesci te wyciera sie do czysta
miekka Sciereczkg z detergentem

w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.
[i] Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzic¢
powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

[i] Do czyszczenia nie uzywaj
urzadzen czyszczacych para.

Czyszczenie panelu
sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie
wilgotng Sciereczka i wyciera do sucha.

[i] Uszkodzenie panelu sterowania!
Do czyszczenia panelu
sterowania nie zdejmuj gatek
pokretet.

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ sciane bocznag

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza
bocznego wyciggajgc go w
przeciwnym kierunku do sciany
bocznej.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go

do siebie
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Sciany katalityczne

Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne,

wnetrza piekarnika moga by¢ pokryte

emalig katalityczna.

Tych katalitycznych scian piekarnika

nie trzeba czysci¢. Porowata

powierzchnia tych scian czysci sie
sama pochtaniajgc i przeksztatcajgc
odpryski ttuzczu (na pare i dwutlenek
wegla).

Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Drzwiczki piekarnia czysci sie miekka

Sciereczka lub ggbka i cieptg wodg z

mydtem w ptynie, i wyciera suchg

Sciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek
metalowych. Mogg porysowac
powierzchnie i zniszczy¢ szybe.

Przenoszenie drzwiczek
piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu
(2) po prawej i lewej stronach
drzwiczek przednich przyciskajac je

ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

1 Drzwiczki przednie

2 Zawias
3 Piekarnik

12 3

3. Przesun drzwiczki przednie w pét
drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie cigghac
je ku goérze aby uwolni¢ je z
prawych i lewych zawiasow.

[i] Kroki procesu wyjmowaniu

drzwiczek powtarza sie w

odwrotnej kolejnosci przy ich

zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi

z powrotem nie zapomnij

zamkng¢ zacisk w obudowie

zawiasu.

Wymiana lampki w piekarniku

A, Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Aby uniknag¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznoscig
upewniaj sie, ze urzadzenie
zostato wytgczone i ostygto.

[i] Lampka w piekarniku to
specjalna zaréwka odporna na
temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w
ktérych podano szczegdty.
Lampki do piekarnika mozna
naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.
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[i] Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka
okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.
2. Odkre¢ szklang pokrywe,

przekrecajac jg w lewo, aby jg zdjac.

3. Wyjmij lampke z piekarnika
przekrecajac ja w lewo i wymien jg
na nowa.

4. Zatéz szklang pokrywe.
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Rozwigzywanie problemoéw

[i] Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest
awaria.

[i] Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerza¢ i wydawac dzwieki. To
nie jest awaria.

p zkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zafgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz
kontakt wtyczki.

e Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> By¢
moze zafozono blokade przyciskdw. Prosimy wytgczy¢ jg. (Patrz: Blokada

Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
Brak zasilania. >>> Sprawd?Z, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Pokretto funkciji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i
temperature pokrettami/klawiszami funkcji i/llub temperatury.

¢ W modelach z programatorem czasowym, nie hastawiono

programatora >>> Nastaw zegar.

(W produktach z piekarnikiem mikrofalowym, regulator czasowy steruje
tylko piekarnikiem mikrofalowym.)

Brak zasilania. >>> Sprawd?z, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wyfgcz piekarnik i
ponownie zafgcz go.

[i] Jesli pomimo postepowania
wedtug instrukcji z tego rozdziatu
problem pozostaje, skonsultuj sie
z autoryzowanym agentem
serwisowym lub sprzedawcg
piekarnika. Nie préobuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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