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Przed zainstalowaniem i uruchomieniem tego urzadzenia prosimy przeczy-
taé niniejszg instrukcje!

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru urzagdzenia o zaawansowanej technologii i najwyzszej jakos-
Ci.

Wyprodukowano je w nowoczesnym zaktadzie, zgodnie z
obowigzujgcymi normami dotyczacymi ochrony $rodo-
wiska.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzadzenia. Zawarte w niej informacje po-

moga w sprawnym i bezpiecznym korzystaniu z piekarnika.

e Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia, nalezy starannie zapoznac
sie z niniejszg instrukcjg. Zawiera ona wazne zalecenia dotyczace bezpiec-
zenstwa instalacji, obstugi oraz konserwacji piekarnika.

¢ Instrukcje nalezy zachowaé na przyszto$¢. Musi by¢ ona dotaczona do
urzgdzenia w przypadku sprzedazy, przekazywania innym osobom lub
przeprowadzki.

e Przy odbiorze prosimy sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone. Jesli
zauwazysz jakie$ uszkodzenie transportowe, nie instaluj urzadzenia, tylko
bezzwtocznie skontaktuj sie z punktem sprzedazy.

e Wszelkie prace regulacyjne lub konserwacyjne nalezy przeprowadzac po
odfaczeniu piekarnika od zasilania.
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n Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6  Prowadnice rusztu

2 Ruszt 7  Goérny element grzejny

3 Taca 8  Oswietlenie

4 Uchwyt 9  Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Drzwiczki

5
1 2 3 4
1 Pokretto wyboru funkciji 3 Pokretto termostatu
2 Zegar cyfrowy 4 Kontrolka termostatu
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Parametry techniczne

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

Maksymalna moc 2.5 kW
Bezpiecznik ochronny min. 16 A
Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG
3x1,5mm’
Dtugos$¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa efektywnosci energetycznej” A
Oswietlenie wnetrza 15/25 W
2.2 kW

Moc grzatki grilla
#

Podstawa: Dane na tabliczkach znamionowych piekarnikéw elektrycznych podawane
sg zgodnie z norma EN 50304. Ich wartosci okreslono przy standardowym wsadzie i
trybie konwekgciji naturalnej/z wymuszonym termoobiegiem (jesli dostepny).

Tryb nagrzewania przy wskazniku wydajnosci energetycznej wyszczegolnionym w
normie EN 50304 okreslono z godnie z ponizszg kolejnoscig priorytetéw zaleznie od
funkcji (trybdw) dostepnych w danym wyrobie. 1-Termoobieg , 2-Tryb ,,Slow Coo-
king“, 3- Termoobieg z grzatkg owalng (gorace powietrze), 4-Pieczenie statyczne z

termoobiegiem, 5- Pieczenie statyczne.
** patrz Instalacja, strona 11.

Akcesoria dostarczane wraz z
jednostka

Uwaga!
Dostarczane akcesoria réznig sie

zaleznie od modelu wyrobu. Niek-
tére z akcesoridw opisanych w
instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem
piekarnika.

Foremka do pieczenia
Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta,
mrozonek i duzych porcji pieczeni.

Foremka do gtebokiego pieczenia
Moze stuzyé do pieczenia ciasta,
duzych porcji pieczeni, potraw o
znacznej zawartosci ptynu, a przy gril-
lowaniu jako naczynie na kapiacy
tuszcz.

Foremka do ciasta

Zalecana do pieczenia herbatnikdéw i
kruchych ciasteczek.
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Mata foremka do pieczenia

Moze stuzy¢ do niewielkich porcji. Te
foremke do pieczenia stawia sie na
ruszcie do pieczenia.

Pétka druciana
Moze stuzy¢ do pieczenia miesa oraz
jako poétka na naczynia z ciastem i

miesem do pieczenia i z zapiekankami.

Prawidtowe umieszczenie poétki dru-
cianej na pétkach przesuwanych.
Wazne jest, aby grill i naczynie na ka-
pigcy ttuszcz poprawnie umiescié¢ na
drucianych potkach. Catkowicie wsun

grill lub naczynie na kapiagcy ttuszcz
pomiedzy dwie szyny i zanim posta-
Wisz na nim naczynia upewnij sie, ze

jest stabiln
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E Instrukcja zachowania bezpieczenstwa

Objasnienia do instrukciji bez-
pieczenstwa

W instrukcji stosuje sie nastepujace
oznaczenia zachowania szczegolnej
uwagi.

ZAGROZENIE

Mozliwo$¢é doznania znacznych
obrazen ciata.

Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowac¢ powazne obrazenia lub
Smier¢.

A UWAGA .
Mozliwos¢ doznania urazow i

obrazen ciata.

Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowa¢ drobne lub $rednie obraze-
nia.

POWIADOMIENIE
Ryzyko szkody materialnej
Nieprzestrzeganie moze powodo-

wac uszkodzenie urzadzenia i/lub *
otoczenia.

[i] Uwaga!
Wskazéwka dla uzytkownikéw. °

Przydatne informacje, jak uzytko-
wacé urzadzenie.

Podstawowe instrukcje bez-
pieczenstwa .
¢ Producent zastrzega sobie prawo

do wprowadzania zmian w specy- .
fikacji technicznej w celu poprawy
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jakosci tego wyrobu bez uprzed-
niego powiadomienia. Niektére in-
formacje podane w tej instrukcji
stuzg wytgcznie celom poglgdo-
wym i moga nie odnosi¢ sie
wprost do danego modelu wyrobu.
Wartosci podane na oznaczeniach
wyrobu lub w innych dokumentach
drukowanych dostarczanych wraz
Z nim uzyskano w warunkach labo-
ratoryjnych z zachowaniem od-
nosnych norm. Wartosci te moga
sie rozni¢ w zaleznosci od uzytko-
wania wyrobu i warunkéw otocze-
nia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczo-
ne do uzytkowania przez osoby (w
tym dzieci), ktérym mozliwosci fi-
zyczne, czuciowe lub psychiczne,
lub brak doswiadczenia i znajo-
mosci sprzetu nie pozwala uzywac
bezpiecznie sprzetu bez nadzoru
lub instrukciji.

Uwazaj, aby dzieci, nie bawity sie
tym urzgdzeniem.

"Dostepna jest dodatkowa ochro-
na przed dotknieciem drzwiczek
piekarnika. Cze$c¢ te nalezy
zatozy¢, gdy prawdopodobna jest
obecnos¢ matych dzieci."

Nie nalezy uzywac¢ piekarnika w
stanie zaki6cenia oceny sytuaciji
lub koordynacji przez konsumpcije
alkoholu lub innych $rodkéw od-
mieniajgcych swiadomosc.

Nie uruchamiaj tej jednostki, jesli
jest uszkodzona lub objawia wi-
doczne uszkodzenia.

Nie wykonuj zadnych napraw ani
modyfikacji urzgdzenia. Mozesz,



jednakze, zaradzi¢ niektérym
usterkom; patrz Rozwigzywanie
problemdw, strona 29.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje al-
koholowe. W wysokiej temperatur-
ze alkohol paruje i moze sie zapa-
li¢ po zetknieciu z gorgcymi po-
wierzchniami.

Nie podgrzewaj zamknietych po-
jemnikdéw z zywnoscig i szklanych
stoikow. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go roz-
sadzic.

Upewnij sie, ze z piekarnikiem nie
stykaja sie zadne przedmioty fat-
wopalne, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg podczas
pracy.

Nie stawiaj naczyn, foremek do
pieczenia ani folii aluminiowej bez-
posrednio na spodzie piekarnika.
Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy¢ dno piekarnika.

Nie nalezy stawia¢ naczyn, garn-
kéw ani tac bezposrednio na
podstawie komory piekarnika.
Nalezy dba¢, aby zaden otwér
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzadzenie to nagrzewa sie podc-
zas pracy. Nie dotykaj gorgcych
palnikdw, wewnetrznych scianek
piekarnika, elementéw grzejnych
itp. Trzymaj dzieci z daleka!
Wktadajgc potrawy do piekarnika i
wyjmuijac je z niego uzywaj ter-
moodpornych rekawic.

Nie nalezy uzywac kuchenki ze
zdjetg szybg przednich drzwiczek.
Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Przytagcza gazowe/elektryczne nie

powinny dotyka¢ tylnej powierzch-
ni, poniewaz moga sie od tego
uszkodzi¢. Nie przeciskaj przewo-
déw przytagczeniowych pomiedzy
drzwiczkami a ramg gorgcego
piekarnika. Nie prowadz przewo-
déw przytgczeniowych ponad ptytg
grzejng. W przeciwnym razie izo-
lacja przewoddéw moze sie stopic i
w rezultacie moze nastapic¢ zwar-
cie.

Po zakonhczeniu uzytkowania,
upewnij sie, czy urzgdzenie jest
wytaczone.

m Uwagal!
Urzadzenie powinno by¢ zainsta-

lowane przez wykwalifikowanego
technika. Jest to warunek uzyska-
nia gwaranciji.

Bezpieczenstwo dzieci
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Gdy urzadzenie pracuje, jego
dostepne czesci znacznie sie
nagrzewajg, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzyma¢ dzieci z
dala od niego.

Gdy uzywa sie grilla, wystajagce
czesci kuchenki mogg sie bardzo
nagrzewac. Mate dzieci nalezy
trzymacé z dala od kuchenki.
Elementy opakowania moga by¢
niebezpieczne dla dzieci. Trzymaj-
cie materiaty opakowaniowe z dala
od dzieci. Prosimy pozby¢ sie
catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
Gdy drzwiczki sg otwarte nie ob-
cigzaj ich zadnymi ciezkimi przed-
miotami i nie pozwalaj dzieciom
siada¢ na nich. Moze to spowo-
dowacé przewrdcenie sie urzadze-



nia albo uszkodzenie zawiaséw
drzwiczek.

Bezpieczenstwo obstugi urzad-
zen elektrycznych

¢ Wszelkie prace zwigzane z insta-
lacjg i naprawg urzagdzenia moga
by¢ wykonywane tylko przez wyk-
walifikowanego technika.

¢ Nawet po wytgczeniu piekarnika
wentylator chtodzacy moze nadal
pracowac.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytacz
urzgdzenie i odigcz je od sieci za-
silajgcej. W tym celu wytgcz bez-
piecznik.

e Zastosowany bezpiecznik musi
by¢ dostosowany do maksymalne;j
wartosci prgdu pobieranego przez
piekarnik.

Zastosowanie piekarnika

Piekarnik jest przeznaczony wytacznie
do uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenia tego nie nalezy uzywaé do
podgrzewania talerzy pod grillem,
wieszania recznikow, Scierek do nac-
zyn, itp. na uchwytach, ani do celéw
suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytko-
waniem lub btedng obstuga.

Pozbywanie sie odpadéw

Opakowanie

ZAGROZENIE

Zagrozenie uduszeniem materi-
alami opakowaniowymi!
Trzymajcie dzieci z dala od materi-
atéw opakowaniowych.

Opakowanie i blokady transportowe
wykonane sg z materiatdw nieszkodli-
wych dla srodowiska naturalnego.
Prosimy pozby¢ sie catego opakowa-
nia zgodnie z normami ochrony $ro-
dowiska.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany tacznie
z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do od-
dania go prowadzgcym zbieranie zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Prowadzgcy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbiorki, sklepy oraz
gminne jednostki, tworza odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicz-
nym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i $rodo-
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wiska naturalnego konsekwencji, wy-
nikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Planowanie transportu

Uwaga!
Po rozpakowaniu urzadzenie na-

lezy obejrze¢ w celu wykluczenia
wszelkich uszkodzen transporto-
wych.

POWIADOMIENIE

Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotéw.
Urzadzenie to nalezy transporto-
wac w pozycji stojace;j.

Zachowaj oryginalne pudto na to
urzgdzenie i transportuj je w oryginal-
nym opakowaniu kartonowym.
Postepuj wedtug wskazéwek wydru-
kowanych na opakowaniu.

Ruszt i tace, znajdujgce sie wewnatrz
piekarnika, na czas transportu nalezy
zabezpieczy¢ kartonem, aby nie usz-
kodzity drzwiczek. Drzwiczki piekarni-
ka zabezpiecz tasma klejaca.

Jesli nie masz oryginalnego opako-
wania kartonowego

Aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia
w trakcie transportu zawin je w folie z
babelkami lub gruby karton i zabez-
piecz tasma klejaca.
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E Instalacja

Przed zainstalowaniem e Materiaty zastosowane w szafkach
Urzadzenia przeznaczone jest do musza by¢ odporne na wysoka
zainstalowania w szafkach kuchen- temperature (minimum 100°C).
nych. Pomiedzy urzadzeniem, a $cia- *  Szafki kuchenne nalezy przymo-
nami lub meblami nalezy pozostawi¢ cowac po wypoziomowaniu.
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek e Jedli pod piekarnikiem jest szufla-
(wymiary w mm). da, trzeba pomiedzy nimi zatozy¢
potke.

595




595

590

min.

Instalacja i przytagczenie

POWIADOMIENIE

Szkoda materialna!

Nie wolno podnosi¢ ani przesuwaé
kuchenki ciggnagc za klamke.
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Przed zainstalowaniem urzgdzenia,
nalezy przytaczy¢ je do zrodet za-
silania zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczgcymi instalacji
gazowych i elektrycznych.
Urzadzenie podnosi¢ musza przy-
najmniej dwie osoby.

Do przenoszenia wyrobu uzyj
wnek lub drucianych uchwytéw
usytuowanych po obu jego stro-
nach.

, POWIADOMIENIE

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu,
po jego przesunieciu wcisnij je z
powrotem w jego boczne Scianki.

Podtaczenie urzadzenia do pradu

[i] Uwaga!
To urzadzenie musi by¢ uziemi-

one!

Producent nie ponosi odpowiedzi-
alnosci za wszelkie szkody spo-
wodowane uzytkowaniem piekar-
nika bez sprawnego uziemienia.

ﬁ ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem

elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostaé
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong kwalifikowang
osobe i gwarancja na nie obowig-
zuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajacego!
Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowaé, zginac¢ i przyciska¢, ani
stykac z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewdd zasi-
lajgcy, musi wymieni¢ go kwalifi-
kowany elektryk.

e Parametry zasilania muszg odpo-
wiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczke znamionowg wida¢ po
otwarciu drzwiczek piekarnika.

e Przewdd zasilajgcy urzadzenia
musi odpowiadaé¢ podanym para-
metrom elektrycznym.; patrz Pa-
rametry techniczne, strona 5.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzagdzenie od
zasilania.

1. Urzadzenie powinno zostaé
podtaczone bezposrednio do sieci,
pomiedzy urzgdzeniem a siecig na-
lezy zainstalowa¢ wytgcznik wielo-
biegunowy o rozstawie stykow, co
najmniej 3 mm, dopasowany do
obcigzenia i zgodny z obowigzuja-
cymi normami (uziemienie nie moze
by¢ wytaczane przez wytacznik).
Kabel zasilajgcy musi by¢ tak
umieszczony, by w zadnym miejscu
nie rozgrzewat sie do temperatury
wyzszej 0 50°C od temperatury
otoczenia. Nieprzestrzeganie tych
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instrukcji moze skutkowac prob-
lemami eksploatacyjnymi i unie-
waznieniem gwaranciji na wyréb.
Zaleca sie dodatkowego zabezpiecze-
nia wytgcznikiem réznicowym.
Jesli wyréb dostarczono z przewodem
bez wtyczki;

LACZOWKA

NIEBIESKI

BRAZOWY

{ PRZEWOD

zielony/z6tty I ZASILAJACY

2. przy przyfaczeniu jednofazowym,
zwré¢ uwage, aby przylaczyé, jak
pokazano ponizej:

e Przewdd brgzowy = L (Faza)

¢ Przewdd niebieski = N (Zero)

e Przewdd zétto-zielony musi by¢

potaczony z zaciskiem uziemiaja-
cym (E) ?

Instalacja

1. Zwracajagc uwage, aby nie uszkod-
zi¢ ani nie przygnies¢ przewodu za-
silajgcego, wsun piekarnik przez
otwér w szafce, wyrdbwnaj i umocuij.

Umocuj piekarnik 2 wkretami, jak po-
kazano na rysunku.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wigcz do gniazdka wtyczke z
przewodem zasilajgcym i zatacz
bezpiecznik.

2. Sprawdz poprawnos¢ dziatania
funkcji

Przy urzadzeniu z wentylatorem
chtodzacym

1 Dmuchawa
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy
chfodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

POWIADOMIENIE
Wentylator chtodzacy pracuje
przez 20 - 30 minut nawet po
wytgczeniu piekarnika.
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H Przygotowanie

Wskazéwki, jak oszczedzaé
energie

Nastepujace wskazowki pomogg uzyt-
kowa¢ to urzadzenie w sposbdb ekolo-
giczny i ekonomiczny.

e Uzywaj emaliowanych naczyn w
ciemnych barwach, co poprawi
przeptyw ciepta.

¢ Przygotowujgc potrawy wykonuj
operacje nagrzewania, jesli zaleca
sie ja w instrukciji obstugi lub w
przepisie gotowania.

e W trakcie pieczenia nie otwieraj
zbyt czesto drzwiczek.

e Staraj sie piec w piekarniku wiecej
niz jeden rodzaj potrawy na raz
(Mozna piec dwie rézne potrawy
na raz umieszczajgc naczynia z
potrawami na tym samym ruszcie).
Mozliwe jest pieczenie kilku
potraw jedna po drugiej. Piekarnik
bedzie juz nagrzany.

e Rozmrazaj mrozonki przed piecze-
niem.

e Mozna oszczedzac energie wytac-
zajgc piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu pieczenia
(Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek
piekarnika).

Dziatanie wstepne

Przed pierwszym uzyciem tego urzad-
zenia pamietaj, aby usung¢ nalepke z
wys$wietlacza zegara cyfrowego.

Nastawianie czasu

POWIADOMIENIE

W trakcie dokonywania nastawien
na zegarze migac¢ bedag odpowied-
nie kontrolki.

Po pierwszym zatgczeniu piekarnika
nastaw aktualng godzing przyciskami
»D” oraz ,,6”.

Przycisk programow
Czas pieczenia

Koniec czasu pieczenia
Czas trwania alarmu
Przycisk minus
Przycisk plus
Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezgcy czas

10 Blokada przyciskow

11 Przycisk menu
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Po nastawieniu godziny mozna nasta-
wi¢ czas rozpoczecia i zakonczenia
pieczenia wybierajgc pozgdang po-
zycje pokrettami temperatury i funkcji.
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Uwaga!
Jesli biezgca godzina nie jest

ustawiona, nastawienia czasu
zaczng rosnaé/zmienia¢ sie od
12:00. Aby wskazac, ze biezaca
godzina nie zostata ustawiona,
wyswietli sie kontrolka zegara (9).
Kontrolka ta zniknie po ustawieniu
godziny.

Uwaga!
W przypadku zaniku zasilania

nastawienia biezgcej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo.

Zmiana aktualnego czasu
Aby zmieni¢ uprzednio nastawiony
aktualny czas w piekarniku:

1. Weciskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolke biezgcej godziny (9).

2. Biezgca godzine koryguije sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

Zmiana ustawienia jasnosci ekranu

1. Weciskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolke jasnosci ekranu (7) w
celu jego regulacii.

2. Pozadang jasnos$¢ nastawia sie
przyciskami 5 oraz 6.

» Wybrane poziomy jasnosci wy$-

wietlg sie na ekranie jako d-01, d-02

lub d-03.

Pierwsze czyszczenie

POWIADOMIENIE

Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢ po-
wierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergen-
tow, proszku/mleczka do czyszc-
zenia, ani zadnych ostrych przed-
miotow.

1. Usun wszystkie materiaty opako-
waniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wil-
gotng Sciereczka lub ggbka i
wytrzyj do sucha Sciereczka.

Pierwsze uruchomienie

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzyé od goracych
powierzchni!

Nie dotykaj gorgcych powierzchni
tego urzadzenia. Trzymaj dzieci z
dala od piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Uwaga!
W trakcie pierwszego nagrzewania

moze sie wydziela¢ nieprzyjemny
zapach i dym. Nalezy zapewni¢
dobrg wentylacje.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wy-
pali¢ wszelkie pozostatosci po pro-
dukciji i warstwy ochronne. Rozgrzej
urzadzenie przez ok. 30 minut, a po-
tem je wylacz.
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Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie fo-
remki do pieczenia, ruszt i stelaze.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Pokrettem funkcji wybierz grzafki
goérne i dolne.

4. Pokrettem termostatu wybierz naj-
wyzszg temperature; patrz  Jak
uzywac piekarnik elektryczny, stro-
na 19.

5. Grzej przez ok. 30 minut.
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6.

Wytgcz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 19

Piekarnik z grillem

1.

Wyjmij z piekarnika wszystkie fo-
remki do pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.
Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill, strona 25.
Grzej przez ok. 30 minut.

Whytacz grill; patrz Jak obstugiwac
grill, strona 25



E Jak obstugiwac piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i grillowa-
niu.

, ZAGROZENIE

£y Zagrozenie oparzeniem goracym
powietrzem!

Otwierajac drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznos¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace po-
wietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn meta-
lowych z powtokami nieprzylegaja-
cymi, pojemnikéw aluminiowych,
lub zaroodpornych form silikono-
wych.

e Ruszt wsun w prowadnice na po-
ziomie wymaganym dla pieczonej
potrawy.

e Zaleca sig ustawianie foremki do
pieczenia na srodkowym poziomie.

e Wybieraj wtasciwe pozycje poétek
zanim zatgczysz piekarnik lub grill -
nie przeno$ poétek piekarnika, gdy
sie nagrzeja.

e  Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia miesa

* Przyprawienie sokiem z cytryny i
czarnym pieprzem poprawi wydaj-
nos$c¢ pieczenia przy pieczeniu
catych kurczat, indykéw lub
duzych porcji miesa.

e Pieczenie migsa z koscig trwa o ok.

15 do 30 minut dtuzej, niz piecze-
nie takiej samej sztuki bez kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut
na kazdy centymetr wysokosci
sztuki miesa.

e Po zakohczeniu pieczenia po-
zostaw pieczen w piekarniku na ok.
10 minut. Soki lepiej rozchodzg sie
po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawia¢ na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazéwki do grillowania
Grillowanie to idealny sposéb
sporzadzania z miesa, ryb i drobiu
potraw z tadnie zarumieniona skérkg i
niezbyt wysuszonym wnetrzem. Do
grillowania szczegolnie nadaja sie
ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec
szasztyki i kietbaski, a takze warzywa o
znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

e Kawatki do grillowania rozt6z na
ruszcie, lub tacy, tak zeby byly
bezposrednio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do piekar-
nika na odpowiedniej wysoko$ci.
Jesli grilluje sie na ruszcie, na nizs-
zym poziomie ustaw tace do zbie-
rania kapigcego ttuszczu.

e Aby fatwiej oczysci¢ tace z ttuszc-
zu wlej do niej troche wody.
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POWIADOMIENIE

Zagrozenie pozarem z powodu
zywnosci nienadajgcej sie do
grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci,
ktéra nadaje sie do gotowania w
wysokich temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i
ttusta zywno$¢ moze sie zapalié.

Jak uzywaé¢ piekarnik
elektryczny

Ustawianie temperatury i trybu
pracy

1 2

1 Pokretto wyboru funkcji
2 Pokretto termostatu

Tryby pracy piekarnika elektrycznego
wybiera sie pokrettem funkcji. Tempe-
rature nastawia sie pokrettem ter-
mostatu.

Wszystkie funkcije piekarnika wytacza
sie ustawiajgc pokretto wyboru funkcji
w gornej pozyciji ,,off” (,wyt.”).
Wszystkie pokretta tego piekarnika sg
typu "pop-out" (chowane).

1. Regulacji dokonuje sie po wysunie-
ciu pokretta przez wcisniecie.

» Aby schowag, przycisnij pokretto po
zakonczeniu regulaciji.

1. Ustaw pokretto termostatu na
pozadang temperature.

2. Nastaw pokretto funkcji na odpo-
wiedni tryb pracy.

» Piekarnik nagrzewa sie do nastawi-

onej temperatury i utrzymuje ja. W

trakcie nagrzewania kontrolka ter-

mostatu pozostaje zapalona

Wyltaczanie piekarnika elektryczne-
go

Obrd¢ pokretto funkciji i pokretto ter-
mostatu do goérnej pozycji "Off" ("wyt.").

Poziomy pieczenia (zaleznie od mo-
delu)

Ze wzgledow bezpieczenstwa podczas
pieczenia ruszt powinien by¢é umieszc-
zony w drabinkach bocznych. Rysunek
powyzej pokazuje bezpieczne umiejs-
cowienie rusztu — wewnatrz danego
poziomu drabinek.
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Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy
moze rézni¢ sie od ich uktadu w
urzgdzeniu.

Pieczenie statyczne

Grzatki gérna i dolna sg
zataczone. Potrawy nagrze-
wane sg réwnoczesnie od
gory i od dotu. Nadaje sie np.
do ciasta, ciasteczek oraz
zapiekanek w foremkach do
pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Grzatka dolna

Zatgczona jest tylko grzatka
dolna. Szczegdlnie nadaje sie
do potraw, ktére trzeba piec
od spodu, takich jak pizza.

Pieczenie statyczne z termoobiegiem

Zatgczone sg grzatki gorna i
dolna plus wentylator (w
tylnej $cianie). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce po-
wietrze. Piecz w jednej tylko
blasze.

Praca z wentylatorem

&

Piekarnik nie jest nagrzewa-
ny. Pracuje tylko wentylator
(w $cianie tylnej). Mrozonki
granulowane rozmraza sie
powoli w temperaturze poko-
jowej, a potrawy gotowane
sie studzi.

Gorace powietrze

(A'A]

Pracuje tylko grzatka piescie-
niowa z wentylatorem (w
Scianie tylnej). Wentylator
réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorgce po-
wietrze. W wiekszosci przy-
padkéw podgrzewanie nie
jest potrzebne. Nadaje sie,
gdy do przygotowania potraw
korzysta sie z kilku pozio-
moéw. Nadaje sie do pieczenia
w kilku blachach na raz.

Funkcja "3D"

T

Girill
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Zatgczone sg grzatki gorna i
dolna plus grzatka pierscieni-
owa z wentylatorem (w $cia-
nie tylnej). Gotowana potrawa
jest rownomiernie i szybko
gotowana ze wszystkich
stron. Piecz w jednej tylko
blasze.

Uruchomiona zostaje gérna

grzatka grilla.

e Do grillowania potéz
duze lub $rednie porc-
je na odpowiednio
ustawionym ruszcie
pod grzatkg grilla.

* Temperature nastaw
na poziom maksymal-
ny.

e Obro¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.



Grill z termoobiegiem [i] Uwaga!

A !Efekt grilla nie jest tak .mocny Najpézniejsza godzina, na ktéra
% jak przy normalnym grillowa- mozna nastawi¢ koniec procesu
niu. pieczenia, to 23:59. W razie przer-
* Do grillowania pot6z wy w zasilaniu, program sie skasu-
mate lub $rednie porc- je. Nalezy go ponownie zaprogra-
je na odpowiednio mowac.

ustawionym ruszcie
pod grzatkg grilla.
e Temperature nastaw POWIADOMIENIE

na poziom maksymal- Przy kazdej regulacji na zegarze
ny. migac bedg odpowiednie kontrolki.
Trzeba odczekac chwile, az usta-
wienia zaczng dziatac.

e Obroc¢ potrawe po
uptywie potowy czasu
grillowania.

Uwaga!
Jak uzywaé czasomierza piekar- G] Jesli na zegarze nastawiono tryb
nika pracy automatyczny lub pétauto-
matyczny, nie mozna korygowac
biezgcej godziny.

10 9
|
|

)
e~
o

POWIADOMIENIE
: 7 Po rozpoczeciu pieczenia wyswietli
- sie czas procesu.

@ —
i I I Ustawianie trybu automatycznego
2 3 4 W tym trybie pracy mozna nastawia¢
czas trwania automatycznego dziatania
1 Przycisk programow piekarnika (czas pieczenia) oraz god-
2 Czas pieczenia zine, o ktdrej piekarnik wytaczy sie
3  Koniec czasu pieczenia automatycznie (czas konca pieczenia).
4 Czas Frwan_'a alarmu 1. Wociskajgc przycisk 1 uruchamia sie
5 Przycisk minus . .
) kontrolka czasu pieczenia (2).
6 Przycisk plus . . L
o L 2. Czas pieczenia nastawia sie przy-
7 Regulacja jasnosci ekranu . .
o ciskami 5 oraz 6.
8  Gtosnos¢ alarmu . . S
9  Bies » Kontrolka pieczenia bedzie sie Swie-
10 B:ezkazy czas Ko ci¢ po nastawieniu czasu pieczenia.
° a. a przyciskow 3. Aby wyzerowa¢ czas konca piec-
11 Przycisk menu

zenia, naciska sie przycisk 1 aby
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uruchomi¢ symbol konca czasu
pieczenia (3).

4. Czas konca pieczenia nastawia sie
przyciskami 5 oraz 6.

» Po nastawieniu czasu konca piecze-

nia zapalone bedg (wyswietlane ciggle)

kontrolka korca pieczenia i kontrolka

pieczenia. Kontrolka konca czasu

pieczenia (3) zniknie, gdy tylko roz-

pocznie sie pieczenie.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piek-
arnika.

6. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Zegar piekarnika automatycznie

oblicza godzine rozpoczecia pieczenia

na podstawie czasu konca pieczenia i

czasu trwania okresu pieczenia. Gdy

nadejdzie godzina rozpoczecia piec-

zenia, aktywuje sie wybrany tryb pracy

i piekarnik nagrzewa sie do nastawio-

nej temperatury. Utrzymuje te tempe-

rature az do korica czasu pieczenia.

7. Po zakonhczeniu procesu pieczenia
wyswietli sie napis "End" [Koniec]
i rozlegnie sie alarm.

8. Alarm bedzie dziata¢ przez 2 minuty,
aby wylagczy¢ go, nacisnij dowolny
przycisk.

Uwaga!
Jesli alarm zostanie wytaczony

przez wcisniecie dowolnego
przycisku, piekarnik bedzie
gotowy do ponownego
zaprogramowania

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny przy-
cisk, piekarnik bedzie gotowy
do ponownego zaprogramo-
wania.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie bieza-
ca godzina.

9. Wytgcz piekarnik pokrettem tempe-
ratury i pokrettem wyboru funkcji.

Uruchomienie trybu pétautomatycz-
nego

W tym trybie pracy mozna nastawié
czas, przez ktéry piekarnik bedzie
dziatat (czas pieczenia).

1. Wociskajgc przycisk 1 uruchamia sie
kontrolka czasu pieczenia (2).

2. Czas pieczenia nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Kontrolka pieczenia bedzie sie

Swieci¢ po nastawieniu czasu piecze-

nia.

3. Wstaw naczynie z potrawg do piek-
arnika.

4. Wybierz tryb pracy i temperature.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg

az do wybranego czasu konca piecze-

nia.

5. Po zakonhczeniu procesu pieczenia
wyswietli sie napis "End" [Koniec]
i rozlegnie sie alarm

6. Alarm bedzie dziata¢ przez 2 minuty.
Aby wylaczy¢ alarm, nacisnij do-
wolny przycisk.

Uwaga!
Jesli alarm zostanie wytaczony

przez wcisniecie dowolnego
przycisku, piekarnik bedzie
gotowy do ponownego
zaprogramowania.

Jesli na koniec czasu alarmu
przycisnie sie dowolny przy-
cisk, piekarnik bedzie gotowy
do ponownego zaprogramo-
wania.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie biezg-
ca godzina.
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7. Nalezy pamieta¢ o wytgczeniu Pieczenie ciast i mies

piekarnika pokrettem wyboru funkc-

. Uwaga!
ji i pokretiem termostatu. Poziom 1 to najnizszy poziom

L . . iekarnika.

Tabela czaséw pieczenia P

Uwaga!

Podane tu wartos$ci zostaty okres-
lone w warunkach laboratoryjnych.
Moga sie rézni¢ od wartosci wtas-
ciwych dla Twojego urzadzenia.

Potrawa llo$¢é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ciasto na blasze* | Jeden poziom ] 3 175 25...30

Ciasto w forem- | Jeden poziom o 2 180 40...50

ce* &

Ciasta w papier- | Jeden poziom = 3 175 25...30

ze* =
2 poziomy &N 1-5 175 30...40
3 poziomy 1-83-5 180 45 ...55

Biszkopt* Jeden poziom @ 3 200 5..10
2 poziomy 1-5 175 20...30

Ciasteczka* Jeden poziom ] 3 175 25...30
2 poziomy &N 1-5 170 ... 190 30...40
3 poziomy &N 1-83-5 175 35...45

Ciasto* Jeden poziom ] 2 200 30...40
2 poziomy Zy 1-5 200 45 ...55
3 poziomy &N 1-83-5 200 55...65

Ciasto z owoca- | Jeden poziom @ 2 200 25...35

mi*

2 poziomy 1-5 200 35...45
3 poziomy 1-8-5 190 45 ...55

Ciasto drozdzo- | Jeden poziom [j 2 200 35...45

we*

2 poziomy &N 1-8 190 35...45

Lasagne® Jeden poziom ] 2-3 200 30...40

Pizza* Jeden poziom @ 2 200 ... 220 15...20

Befsztyk (caty)/ Jeden poziom 3 25 min. 250/max 100 ... 120

Pieczen po 180 ... 190

Udziec jagniecy | Jeden poziom = 3 25 min. 250/max 70...90

(zapiekanka) = po 190
Jeden poziom 3 25 min. 250/max 60 ... 80

po 190
Pieczony kurczak | Jeden poziom 2 15 min. 250/max 55...65
po 180 ... 190
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Potrawa llo$¢é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia
Jeden poziom 5 2 15 min. 250/max 55...65

5 po 180 ... 190

Indyk (5,5 kg) Jeden poziom = 1 25 min. 250/max 150 ... 210
= po 180 ... 190

Jeden poziom 1 25 min. 250/max 150 ... 210
po 180 ... 190

Ryby Jeden poziom 3 200 20...30
Jeden poziom 3 200 20...30

Przy pieczeniu rownoczes$nie w dwoch blachach, gtebsza blache stawia sie na potce gérnej, a blache ptytsza na

dolnej.

* Sugeruje sig, aby wstepne nagrzewanie stosowaé przy wszystkich potrawach.

(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga
wstepnego podgrzania, rozgrzewaj
piekarnik do momentu, az zgasnie
kontrolka termostatu.

Wskazoéwki do pieczenia ciastek

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o0 10 °C i skréé

czas pieczenia.

2. Jesli ciasto opadto,

» Uzyj mniej ptynéw lub zmniejsz tem-

perature o 10 °C.

3. Jesli ciasto jest zbyt ciemne u géry,

» Potdz je na doinym poziomie,

zmniejsz temperature i zwieksz czas

pieczenia.

4. Jesli dobrze wypieczone wewnatrz,
ale lepkie na zewnatrz.

» Uzyj mniej ptynu, zmniejsz tempera-

ture i zwieksz czas pieczenia.

Wskazoéwki przy pieczeniu ciasta

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o ok. 10 °C i
skré¢ czas pieczenia.

» Nawilz warstwy ciasta sosem ztozo-
nym z mleka, oleju, jajka i jogurtu.

2. Jesli ciasto piecze sie zbyt pézno,

» Zwrdé¢ uwage, aby grubos¢ ciasta
nie przekraczata gtebokosci foremki i
ciasto nie wylewato sie z niej.
3. Jesli géra ciasta brgzowieje, ale dét
nie jest upieczony,
» Sprawdz, czy nadmiar sosu uzytego
do ciasta nie zbiera sie w jego dole.
Aby ciasto brgzowiato rownomiernie,
postaraj sie rozprowadzi¢ sos rowno
pomiedzy warstwami ciasta i ha nich.
» Piecz ciasto zgodnie z trybem i tem-
peraturg podanymi w tabeli pieczenia.
Jesli dot nadal sie nie dopiekt,
nastepnym razem umies¢ go na pozi-
omie o jeden szczebel nizszym.

Wskazéwki przy pieczeniu jarzyn

1. Jesli potrawa jarzynowa traci sok i
wysycha,

» Poniewaz pieczenie pod przykry-

ciem zatrzymuje sok z potrawy w

rondlu, piecz jarzyny w rondlu z

przykrywka a nie w foremce.

2. Jedli potrawa jarzynowa nie daje sie
upiec,

» Podgotuj wstepnie jarzyny lub przy-

gotuj je jak potrawy do wekow, a

nastepnie wstawiaj do piekarnika.
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Jak obstugiwa¢ grill

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goragcych
powierzchni!

Zamykaj drzwiczki na czas grillo-
wania.

Wiaczanie grilla

1. Nastaw pokretto funkcji na symbol
grilla.

Nastawianie temperatury grilla

W razie potrzeby podgrzewaj przez
ok. 5 minut.

» Kontrolka termostatu swieci sie.

2.
3.

Wytaczanie grilla

1. Obré¢ pokretto sterowania grillem
do goérnej pozyciji "Off" ("wyt.").

Poziomy pieczenia

Aby uzyskac¢ najlepszy zasieg dziatania
grilla nalezy umiesci¢ druciang potke
blisko przodu piekarnika, zachowujgc
jedynie odstep uniemozliwiajacy jej
bezposrednie stykanie sie ze szklany-
mi drzwiczkami. Umieszczenie drucia-
nej potki catkiem z tytu piekarnika
spowoduje zmniejszenie efektywnosci
grilla.

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczer wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 1...2 min.

¥ zaleznie od grubosci
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Jak uzywac¢ zegara z alarmem

Wraz z uptywem nastawionego czasu
zegar z alarmem wysle sygnat. Alarm
czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika.

Przycisk programow
Czas pieczenia
Koniec czasu pieczenia
Czas trwania alarmu
Przycisk minus
Przycisk plus
Regulacja jasnosci ekranu
Gtosnos¢ alarmu
Biezacy czas

0 Blokada przyciskéw

1 Przycisk menu

- =4 © 00 NO O b~ WODN =

Ustawianie alarmu czasowego

1. Wociskajac przycisk 1 uruchamia sie
kontrolka alarmu czasowego (4).

m Uwagal!
Najdtuzszy czas alarmu to 23

godzin i 59 minut.

2. Czas alarmu nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Po nastawieniu czasu alarmu ciggle

wyswietlana bedzie kontrolka alarmu

oraz czas alarmu.

3. Po uptywie czasu alarmu kontrolka
alarmu zacznie miga¢ i rozlegnie sie
sygnat alarmu.

Wyiaczanie alarmu

1. Aby wytaczy¢ alarm, nacisnij do-
wolny przycisk.

» Alarm ucichnie i wyswietli sie bieza-

ca godzina.

Aby skasowaé nastawiony czas
alarmu;

1. Czas alarmu mozna wyzerowaé
wciskajgc przycisk 1, aby urucho-
mi¢ kontrolke alarmu czasowego
(4).

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk 5, az
wyswietli sie "0.00".

[i] Uwagal!
Na wyswietlaczu pokazywany

bedzie czas alarmu. Jesli réwnoc-
zednie nastawiono czas alarmu i
czas pieczenia, wyswietlony bedzie
krotszy z nich.

Zmiana usatwienia dzwieku alarmu

1. Weciskajgc przycisk 11 uruchamia
sie kontrolka ustawien dzwieku
alarmu (8) w celu nastawienia gtos$-
nosci alarmu.

2. Dzwiek alarmu nastawia sie przy-
ciskami 5 oraz 6.

» Wybrane poziomy glosnosci wys-

wietlg sie na ekranie jako "b-01", "b-

02" lub "b-03".
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E Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogélne

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!

Aby uniknaé porazenie elektrycz-
nego, przed czyszczeniem urzad-
zenie nalezy odfgczy¢ od zrédta
zasilania.

ZAGROZENIE

Mozna sie poparzy¢ od goragcych
powierzchni!

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

, POWIADOMIENIE

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogg uszkodzié po-
wierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergen-
téw, proszku/mleczka do czyszc-
zenia, ani zadnych ostrych przed-
miotow.

Starannie czys¢ to urzadzenie po kaz-
dym uzyciu; w ten sposob fatwiej
bedzie usuwac resztki z pieczenia
unikajgc tym samym zapalenia sig ich
przy nastepnym uzyciu piekarnika.

Do jego czyszczenia nie potrzeba zad-
nych specjalnych $rodkéw czyszcza-
cych. Zaleca sie uzywac cieptej wody z
mydtem w ptynie, migkkiej Sciereczki
lub ggbki oraz suchej Sciereczki do
wycierania do sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich
$rodkoéw czyszczacych!

Uwaga!
Do czyszczenia nie uzywaj urzad-

zen czyszczacych para.

Czyszczenie panelu sterowa-
nia

POWIADOMIENIE

Uszkodzenie panelu sterowanial!
Do czyszczenia panelu sterowania
nie zdejmuj gatek pokretet.

Nalezy czysci¢ panel sterowania i
pokretta sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie potrze-
ba zadnego specjalnego srodka
Cczyszczacego. Zaleca sie wycieranie
piekarnika wilgotng sciereczkag zanim
ostygnie.

Aby oczysci¢ sciany boczne,

1. Odczep przedni zaczep prowadni-
cy wyciggajac go ze $cianki bocz-
nej piekarnika.

Wyciagnij prowadnice na zewnatrz.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywac zadnych szorstkich
srodkoéw czyszczacych ani ostrych
skrobaczek metalowych, $rodki te
moga rysowaé powierzchnie szklane i
uszkodzi¢ je.

Demontaz drzwiczek piekar-
nika
1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.
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2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu
po prawej i lewej stroni drzwiczek
przyciskajac je ku dotowi, jak poka-
zano na rysunku.

5 1 2 3
1 Drzwiczki piekarnika
2  Zawias

Piekarnik

e

1 2 3

3. Uchyl drzwiczki piekarnika do
potowy.

4. Zdejmij drzwiczki ciggnac je ku

gorze aby uwolni¢ je z zawiasow.

, POWIADOMIENIE

' Aby z powrotem zatozyé drzwiczki,
nalezy w odwrotnej kolejnosci
wykonac kroki procesu zdejmowa-
nia (kroki 4, 3, 2 oraz 1). Przy
zaktadaniu drzwi z powrotem nie
zapomnij zamkng¢ zaciski w obu-
dowach zawiaséw.

Wymiana zaréwki w piekarni-
ku

A ZAGROZENIE
. Mozna sie poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!

Aby unikna¢ zagrozenia poraze-
niem elektrycznoscig upewniaj sie,
Ze urzgdzenie zostato wytgczone i
ostygto.

W piekarniku zastosowano specjalng
zarobwke zaroodporng (T 300 °C); patrz
Parametry techniczne, strona 5. Za-
réwki do piekarnika mozna naby¢ w
autoryzowanym serwisie.
POWIADOMIENIE

Rzeczywiste umiejscowienie za-
réwki moze réznic¢ sie od
przedstawionego na schemacie.

1. Odfacz urzadzenie od zrodta zasila-
nia.

2. Odkrec szklany klosz przekrecajac
go przeciwnie do ruchu wskazéwek

przekrecajac jg w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zega-
ra i wymien jg na nowa.

4. Zatéz z powrotem szklany klosz.
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Rozwigzywanie problemoéw

wydziela¢ dym i nieprzyjemny za-
pach.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy
jest normalnym zjawiskiem.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem pradem,
zwarciem lub pozarem z powodu ®
niefachowej naprawy!

A

Urzadzenie to naprawia¢ moze e Podgrzewane czesci metalowe
wytgcznie technik z autoryzowane- moga sie rozszerza¢ i wydawac
go serwisu. dzwieki.

Zanim wezwiesz serwis techniczny,
prosimy sprawdzi¢ nastepujace
punkty.

Normalne warunki pracy
e W trakcie pierwszego uruchomie-
nia przez pare godzin moze sie

Urzadzenia elektryczne

Niespraw-
noscé/problem

Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

Urzgdzenie nie dziata.

Uszkodzony lub wytac-
zony bezpiecznik.

Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby
wymien go lub zatgcz.

Nie dziata o$wietlenie
w piekarniku.

Zaréwka w piekarniku
jest uszkodzona.

Wymien zarowke w piekarniku.

Nie ma pradu.

Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby
wymien go lub zatgcz.

Piekarnik nie grzeje.

Nie zostato nastawione
pokretto funkciji i
pokretto termostatu.

Nastaw pokretto funkcji i pokretto
termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar,
nie nastawiono go.

Nastaw zegar.

Nie ma pradu.

Sprawdz sie€ zasilajgcg i skrzynke
bezpiecznikowa.

Zegar (jesli wyrob ten ma cyfrowy zegar)

Niesprawnos$é/problem | Mozliwa przyczyna

Rada/$rodek zaradczy

WysSwietlacz zegara
miga lub $wieci sie
kontrolka zegara.

Wystgpita przerwa w
dostawie energii
elektrycznej

Nastaw czas
Po wytgczeniu piekarnika pokrettami

funkcji, od nowa ustaw jego funkcje.

Jesli problem nie zostat rozwigzany:

Uwaga!

[0

Nie prébujcie sami naprawia¢
piekarnika. Wewnatrz piekarni-
ka nie ma elementéw do obstu-
gi przez klientow.

1. Odtacz jednostke od sieci zasilajg-
cej (wytacz lub wykreé bezpiecznik).

2. Wezwij serwis posprzedazowy z
miejscowego sklepu.
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