





Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukciji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zakfadzie i poddano wymagajgcym procedurom kontroli jakosci.
Radzimy zatem uwaznie przeczyta¢ niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym
uzyciem i zachowac jg do wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb
komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé
z tego wyrobu.
* Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i
uruchomieniem wyrobu.
¢ Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.
e Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w
przysztosci.
* Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do
Kilku innych modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:
wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
AOstrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

/\Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

Z&Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

@Ostrzeienie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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n Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6  Prowadnice rusztu
2 Ruszt 7  Goérny element grzejny
3 Taca 8  Oswietlenie
4 Uchwyt 9  Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Drzwiczki
5 4

1 2 3
1 Pokretto wyboru programéw 4 Przycisk menu
2 Zegar cyfrowy 5  Przycisk ZAL./WYL.

3 Pokretto termostatu/czasu
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

taczne zuzycie energii el. 3.1 kW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG 3 x 1,5 mm®
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa sprawnosci energetycznej” A
Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W
2.2 kW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normag PL-EN 50304. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 10.

[i] Dane techniczne moga zostaé¢
zmienione bez uprzedzenia w
celu poprawy jakosci wyrobu.

[i] Rysunkiw tej instrukcji sa
schematyczne i mogg sie nieco

rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te mogg sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
srodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.

Akcesoria dostarczane wraz z
jednostka

[i] Dostarczane akcesoria roznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektére z akcesoridw opisanych
w instrukciji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem piekarnika.

Foremka do pieczenia
Moze stuzyé do pieczenia ciasta,
mrozonek i duzych porcji pieczeni.

Foremka do gtebokiego pieczenia
Moze stuzyé do pieczenia ciasta,
duzych porcji pieczeni, potraw o
znacznej zawartosci ptynu, a przy
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grillowaniu jako naczynie na kapiacy
tluszcz.

Foremka do ciasta
Zalecana do pieczenia herbatnikéw i
kruchych ciasteczek.

Mata foremka do pieczenia

Moze stuzy¢ do niewielkich porcji. Te
foremke do pieczenia stawia sie na
ruszcie do pieczenia.

Pétka druciana

Moze stuzy¢ do pieczenia migsa oraz
jako poétka na naczynia z ciastem i
miesem do pieczenia i z zapiekankami.

Mata pétka druciana (do uzytku z
dostarczong tacka)

Moze stuzy¢ przy grillowaniu do
zbierania ttuszczu na tacy aby
zapobiec zabrudzeniu piekarnika.

Prawidlowe umieszczenie potki
drucianej na pétkach przesuwanych.
Tacki i potki druciane uzywane razem z
po6tka przesuwang (zaleznie od modelu)
muszg by¢ prawidtowo ustawione, tak
aby wewnetrzne krawedzie pofki
miescity sie ponad kotkami na poice
przesuwanej. Utrzymuje to pétke
pewnie w jej miejscu”.
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E Instrukcja zachowania bezpieczenstwa

Ogodlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa
e Wyrdb ten nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez osoby z
zaburzeniami funkciji fizycznych,
czuciowych lub umystowych, a
takze przez osoby 4
niewyksztatcone lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o .
ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowac ten wyrob.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, .
aby zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

e Przylgcz ten wyréb do .

uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem
o0 odpowiedniej specyfikacji
podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie
instalacji uziemienia o
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z e
przepisami miejscowymi.

e Nie wolno uruchamia¢ wyrobu,
jesli przewdd lub wtyczka sa
uszkodzone. Wezwij
autoryzowanego pracownika 4
serwisu.

¢ Nie wolno uruchamiac¢ tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.
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Nie wolno wykonywac¢ zadnych
napraw ani modyfikacji tego
wyrobu. Mozna jednak zaradzi¢
niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani
modyfikacji. Patrz Rozwigzywanie
problemdw, strona 32.

Nie wolno my¢ tego wyrobu woda!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktécenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkéw odmieniajgcych
Swiadomosé.

Wyrdb musi by¢ odtgczony od
sieci w trakcie instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywaé autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione.
Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w poblizu
tego wyrobu, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg przy pracy.



Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepfa

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dba¢, aby zaden otwér
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzgdzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikow, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajacy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodéw
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastgpi¢ zwarcie.

Upewnij sie, ze po kazdym uzyciu
wyréb ten jest wylaczany.

Produkt musi zostac
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona.

Bezpieczenstwo obstugi

urzadzen elektrycznych

e Wszelkie prace zwigzane z
instalacja i naprawg urzadzenia
moga by¢ wykonywane tylko przez
wykwalifikowanego technika.

e Nawet po wytaczeniu piekarnika
wentylator chtodzacy moze nadal
pracowag.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
urzadzenie i odtgcz je od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik.

e Zastosowany bezpiecznik musi
by¢ dostosowany do maksymalnej
wartosci pradu pobieranego przez
piekarnik.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

"UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac¢ go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia recznikow, scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do celéw
suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewfasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sig¢ z nim.

Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Gdy urzadzenie pracuje, jego
dostepne czesci znacznie sie
nagrzewajg, a wiec do czasu jego
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ostygniecia nalezy trzymac dzieci z
dala od niego.

"UWAGA: Gdy uzywa sie grilla,
wystajgce czesci kuchenki moga
sie bardzo nagrzewaé. Mate dzieci
nalezy trzymac¢ z dala od
kuchenki."

Elementy opakowania mogag by¢
niebezpieczne dla dzieci.
Trzymajcie materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci.
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Prosimy pozby¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony srodowiska.

Gdy drzwiczki sg otwarte nie
obcigzaj ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwalaj
dzieciom siada¢ na nich. Moze to
spowodowacé przewrocenie sie
urzadzenia albo uszkodzenie
zawiasow drzwiczek.



E Instalacja

[ ]
Przed zainstalowaniem
Urzgdzenia przeznaczone jest do
zainstalowania w szafkach .
kuchennych. Pomiedzy urzgdzeniem, a
$cianami lub meblami nalezy
pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: .

rysunek (wymiary w mm).

Materiaty zastosowane w szafkach
muszg by¢ odporne na wysokg
temperature (minimum 100°C).
Szafki kuchenne nalezy
przymocowac po
wypoziomowaniu.

Jesli pod piekarnikiem jest
szuflada, trzeba pomiedzy nimi
zatozy¢ potke.




590

550

*

min.

Instalacja i przytagczenie

[i] Szkoda materialna!
Nie wolno podnosi¢ ani
przesuwaé kuchenki ciggnac za
klamke.
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Przed zainstalowaniem urzadzenia,
nalezy przytaczy¢ je do zrodet
zasilania zgodnie z miejscowymi
przepisami dotyczgcymi instalaciji
gazowych i elektrycznych.
Urzadzenie podnosi¢ muszg
przynajmniej dwie osoby.



Do przenoszenia wyrobu uzyj
wnek lub drucianych uchwytéw
usytuowanych po obu jego
stronach.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu,

PO jego przesunieciu wcisnij je z
powrotem w jego boczne Scianki.

Podtaczenie urzadzenia do pradu
[i] To urzadzenie musi byé

uziemione!

Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wszelkie
szkody spowodowane
uzytkowaniem piekarnika bez
sprawnego uziemienia.

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostac
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja
na nie obowigzuje dopiero po
poprawnym zainstalowaniu.

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!
Przewodu zasilajgcego nie
mozna klamrowag, zginac i
przyciskac, ani styka¢ z gorgcymi
czesciami urzgdzenia.

Jesli uszkodzi sie przewdéd
zasilajgcy, musi wymieni¢ go
kwalifikowany elektryk.
Parametry zasilania musza
odpowiada¢ danym podanym na

tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg wida¢ po
otwarciu drzwiczek piekarnika.

e Przewdd zasilajgcy urzadzenia
musi odpowiadaé podanym
parametrom elektrycznym.; patrz
Dane techniczne, strona 5.

A Zagrozenie porazeniem

elektrycznosciag!

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

1. Urzadzenie powinno zostaé
podtaczone bezposrednio do sieci,
pomiedzy urzgdzeniem a siecig
nalezy zainstalowa¢ wytacznik
wielobiegunowy o rozstawie stykéw,
co najmniej 3 mm, dopasowany do
obcigzenia i zgodny z
obowigzujgcymi normami
(uziemienie nie moze byc¢
wylaczane przez wytacznik). Kabel
zasilajgcy musi by¢ tak
umieszczony, by w zadnym miejscu
nie rozgrzewat sie do temperatury
wyzszej 0 50°C od temperatury
otoczenia. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowaé prob-
lemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwaranciji na
wyréb.

Zaleca sie dodatkowego

zabezpieczenia wytgcznikiem

réznicowym.

Jesli wyréb dostarczono z przewodem

bez wtyczki;
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LACZOWKA

NIEBIESKI

BRAZOWY

PRZEWOD
ZASILAJACY

zielony/zolty |

=/

2. przy przyfaczeniu jednofazowym,
zwrd¢ uwage, aby przytaczyé, jak
pokazano ponizej:

e Przewdd brgzowy = L (Faza)

e Przewdd niebieski = N (Zero)

e Przewdd zo6tto-zielony musi by¢
potaczony z zaciskiem
uziemiajgcym (E) ?

Instalacja

1. Zwracajac uwage, aby nie
uszkodzi¢ ani nie przygnies¢
przewodu zasilajgcego, wsun
piekarnik przez otwor w szafce,
wyréwnaj i umocuj.

Umocuj piekarnik 2 wkretami, jak
pokazano na rysunku.

Ostateczne sprawdzenie
1. Wigcz do gniazdka wtyczke z

przewodem zasilajgcym i zatgcz
bezpiecznik.

2. Sprawdz poprawno$¢ dziatania
funkcji

Przy urzadzeniu z wentylatorem

chtodzacym

1 Dmuchawa
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy
chfodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

[i] Wentylator chtodzacy pracuje
przez 20 - 30 minut nawet po
wytaczeniu piekarnika.

Pozbywanie si¢ odpadéw

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywaé
i sortowac¢ je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
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nalezy ich wyrzucac¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworza odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i sSrodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z

obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie babelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasmg
klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika w6z do
jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki
piekarnika zabezpiecz tasmag
klejacg do $cian bocznych.

¢ Nie podnos$ piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

[i] Nie stawiaj na tym urzadzeniu

zadnych innych przedmiotéw.
Urzadzenie to nalezy
transportowac¢ w pozyciji stojace;.

[i] Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt

w transporcie widocznym
uszkodzeniom.
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H Przygotowanie

Jak oszczedzac energie
Nastepujace wskazdéwki pomoga
uzytkowac urzagdzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.
e Uzywaj naczyn w ciemnych
barwach lub emaliowanych, co
poprawi przeptyw ciepta.

e Gotujgc potrawy wykonuj operacje e
podgrzewania, jesli zaleca sie ja w

instrukciji obstugi lub przepisie
gotowania.

* Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek

w trakcie gotowania.

¢ Oile to mozliwe staraj sie gotowac

w piekarniku wiecej niz jedng

potrawe na raz. Mozna gotowac¢ w

14

dwoch naczyniach obok siebie na
ruszcie.

Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik
bedzie juz goracy.

Mozna oszczedzi¢ energie
wytaczajac piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Dziatanie wstepne

12

Nastawianie czasu

1 10 13

1 3
Pokretto wyboru programéw
Pokretto termostatu/czasu
Wyswietlacz funkgciji
Kontrolka czasu pieczenia
Kontrolka konca czasu pieczenia
Kontrolka okresu alarmu
Kontrolka biezacego czasu
Kontrolka temperatury piekarnika
Pozycja boostera
Wyswietlacz temperatury
Kontrolka blokady klawiszy
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4567

8 9 2

12 Wyswietlacz czasu biezgcego
13 Przycisk menu
14  Przycisk ZAL./WYL.

1.
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Po pierwszym zatgczeniu piekarnika
nastaw aktualny czas poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -.



[i] Jesli biezacy czas nie jest
ustawiony, nastawienia czasu
zaczng rosngé/zmieniaé sie od
12:00. Aby wskazag, ze biezaca
godzina nie zostata ustawiona,
wyswietli sie kontrolka biezacego
czasu (7). Kontrolka ta zniknie po
ustawieniu godziny.

Nastawienie biezgcego czasu

1. Aktywuj kontrolke biezgcego czasu
(7) naciskajac przycisk 13.

2. Aktualny czas koryguije sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -.

[i] W przypadku zaniku zasilania
nastawienia biezgcej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezacego
czasu nie mozna zmienic, jesli
piekarnik dziata w trybie jakiej$
funkcji.

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace moga uszkodzic¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng sciereczka lub ggbka i
wytrzyj do sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne
Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytgcz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkciji i

warstwy ochronne.

2 Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Nie dotykaj goracych
powierzchni tego urzagdzenia.
Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)
4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak uzywac piekarnik elektryczny,

strona 17.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

6. Wytacz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 17

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill, strona 28.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

5. Wytgcz grill; patrz Jak obsfugiwac
grill, strona 28

[i] W trakcie pierwszego
nagrzewania moze sie wydziela¢
nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje.
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E Jak obstugiwac piekarnik

Ogodlne informacje o pieczeniu
ciast, rozmrazaniu i
grillowaniu.

Ay Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!
Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosé, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace
powietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

e Ruszt wsun w prowadnice na
poziomie wymaganym dla
pieczonej potrawy.

e Zaleca sie ustawianie foremki do
pieczenia na srodkowym poziomie.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

* Przyprawienie sokiem z cytryny i
czarnym pieprzem poprawi
wydajnos¢ pieczenia przy
pieczeniu catych kurczat, indykéw
lub duzych porcji miesa.

* Pieczenie miesa z koscig trwa o ok.
15 do 30 minut diuzej, niz
pieczenie takiej samej sztuki bez
kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut
na kazdy centymetr wysokosci
sztuki miesa.

¢ Po zakonczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku na
ok. 10 minut. Soki lepiej rozchodzg

sie po catej pieczeni i nie
wyciekajg przy jej krojeniu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawia¢ na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig

sie, gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchos¢ i nie wysychajg. Do
grillowania szczegdlnie nadajg sie
ptaskie kawatki i skrawki miesa,
kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody (np. pomidory i

cebula).

e Kawatki do grillowania rozt6z na
ruszcie, lub tacy, tak zeby byly
bezposrednio pod grzatka.

e Wsun ruszt lub foremke do
piekarnika na odpowiednigj
wysokosci. Jesli grilluje sie na
ruszcie, na nizszym poziomie
ustaw tace do zbierania kapigcego
tuszczu.

e Aby tatwiej oczyscic tace z
tluszczu wlej do niej troche wody.

Jak uzywaé piekarnik

elektryczny

Wszystkie pokretta tego piekarnika sg

typu "pop-out" (chowane).

1. Regulacji dokonuje sie po
wysunieciu pokretta przez
wcisniecie.
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» Aby schowaé, przycisnij pokretto po
zakonczeniu regulaciji.

Wiaczenie piekarnika

1 14 13 2

1 Pokretto wyboru programéw
2 Pokretto termostatu/czasu
13 Przycisk menu

14 Przycisk ZAL./WYL.

1. Aby wigczy¢ piekarnik, nacisnij
przycisk 714 na ok. 1 sekunde.

Wybieranie temperatury i trybu pra-

cy

Po wigczeniu piekarnika, nic sie nie

pojawia na wyswietlaczu funkciji.

>
r
r
r
r
|

Piekarnik wytaczy sie
automatycznie po 10 sekundach
jesli nie nastawimy zadnej funkcji.
W tym momencie mozna ustawi¢
temperature, czas pieczenia, koniec
czasu pieczenia i booster.

18|

1. Lekko przekre¢ pokretto 1 w lewo
lub w prawo, tak aby wybrac
pozadang funkcije;

2. Temperature nastawia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie

wykonujac zadang funkcje i bedzie

podnosi¢ temperature we wnetrzu az
do zadanej wartosci.

» Na wyswietlaczu funkcji pojawiajg sie

aktywne grzatki i sugerowana pozycja

tacki.

» Jezeli nie nastawiono zadnej

temperatury, to na wyswietlaczu

wskazywana jest temperatura
sugerowana dla wybranej funkciji.

Tabela funkcji zawiera dostepne

funkcje, z ktérych mozna korzystaé, a

takze temperatury minimalne i

maksymalne, jakie mozna nastawi¢ w

piekarniku.
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Poziom pieczenia
Grzatka dolna
Numer funkgciji

Tryb czyszczenia
Termoobieg

Grzatka termoobiegu
Tryb rozmrazania
Grzatka grilla
Grzatka gérna
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10 Tryb utrzymywanie ciepta
* Funkcje moga sie rézni¢ zaleznie od
modelu piekarnika!

Tabela funkcji:

Funkcja Sugerowana Zakres
temperatura temperatury

Statyczna 200 40-280

Statyczna + 175 40-280

termoobieg

Termoobieg z 180 40-280

grzatka owalna

3D 205 40-280

Pizza 210 40-280

Mini Grill 280 40-280

Grill 280 40-280

Nagrzewanie 180 160-220

wentylatorowe

Eko

Grzatka dolna 180 40-220

Utrzymywanie | 60 40-100

ciepta

[i] Ze wzgledow bezpieczenstwa
maksymalny czas, ktéry mozna
nastawi¢ jako okres pieczenia dla
funkcji innych niz utrzymywanie
ciepfa, jest ograniczony do 6
godzin. W razie przerwy w
zasilaniu, program sie skasuje.
Potrzeba go bedzie
zaprogramowac od nowa.

[i] W trakcie dokonywania
nastawien na zegarze zapala¢ sie
bedg odpowiednie kontrolki.

[i] Nie mozna nastawi¢ biezacej
godziny gdy piekarnik pracuje
wykonujac jakgkolwiek funkcije
lub jezeli zegar nastawiony jest
na program potautomatyczny lub
w petni automatyczny.

[i] Nawet jesli piekarnik jest
wytgczony, oswietlenie piekarnika
zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

Wyltaczanie piekarnika elektryczne-
go

Aby wylaczy¢ piekarnik, nacisnij
przycisk 14 na ok. 2 sekundy.

Poziomy pieczenia (zaleznie od
modelu)

Ze wzgleddw bezpieczenstwa podczas
pieczenia ruszt powinien by¢
umieszczony w drabinkach bocznych.
Rysunek powyzej pokazuje bezpieczne
umiejscowienie rusztu — wewnatrz
danego poziomu drabinek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybéw pracy
moze rozni¢ sie od ich uktadu w
urzgdzeniu.

1. Pieczenie statyczne

I—
»
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g

Grzatki gorna i dolna sg zatgczone.
Potrawy nagrzewane sg
réwnoczesnie od gory i od dotu.
Nadaje sie np. do ciasta,
ciasteczek oraz zapiekanek w
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foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Pieczenie statyczne z
termoobiegiem

r

r

* |
PN

Zatgczone sg grzatki gérna i dolna
plus wentylator (w tylnej $cianie).
Wentylator réwnomiernie i szybko
rozprowadza gorace powietrze.
Piecz w jednej tylko blasze.
Termoobieg z grzatkg owalng

r

r
3P

r @

r
Gorace powietrze nagrzane
grzatkg owalng jest bardzo szybko
i rbwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator.
Jest to przydatne do pieczenia

potraw na réznych poziomach
potek i w wiekszosci przypadkdéw

nie potrzeba wstepnego nagrzania.

Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach na raz.
Funkcja "3D"

Zataczone sa grzatki goérna i dolna
plus grzatka owalna z
wentylatorem (w $cianie tylnej).
Potrawa pieczona jest
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réwnomiernie i szybko ze
wszystkich stron. Piecz tylko na
jednym poziomie.

Funkcja pizza

r
r
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Pracuje tylko grzatka dolna i
owalna z wentylatorem (w $cianie
tylnej). Nadaje sie do pieczenia
pizzy.

Grill z termoobiegiem
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Gorgce powietrze, nagrzane duzg
grzatka grilla, jest bardzo szybko i
réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator.
Jest to przydatne do grillowania
duzych ilosci miesa.

e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionym ruszcie pod
grzatkg grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e Obroé¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Grill
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Uruchomiona zostaje duza grzatka
grilla. Jest to przydatne do
grillowania duzych ilo$ci miesa.

e Do grillowania potdéz duze lub
$rednie porcje na odpowiednio
ustawionym ruszcie pod
grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e Obroé¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Mini grill
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Uruchomiona zostaje grzatka grilla.

e Do grillowania potéz mate lub
$rednie porcje na odpowiednio
ustawionym ruszcie pod
grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymainy.

e Obroc¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco

S

Aby oszczedzi¢ energie
elektryczng mozna uzy¢ tej funkcji
zamiast trybu pieczenia z
termoobiegiem w temperaturze z
zakresu 160-220 °C. Czas
pieczenia bedzie dtuzszy.

(-]
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10.

11.

12.
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Czasy gotowania dla tego trybu
podano w tabeli ,Nagrzewanie
wentylatorowe Eco”.

Grzatka dolna

AARAL b

Zataczona jest tylko grzatka dolna.
Szczegolnie nadaje sie do potraw,
ktore trzeba piec od spodu, takich
jak pizza.

Utrzymywanie ciepta

|
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Stuzy do przechowywania w cieple
potraw gotowych do spozycia.
Rozmrazanie/studzenie

|
*
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Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w $cianie
tylnej). Zywno$é mrozona
rozmrazana jest w temperaturze
pokojowej, w tym trybie potrawy
gotowane moga by¢ studzone.
Gdy otwarte s3g drzwiczki
piekarnika, silnik wentylatora nie
bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.



Jak obstugiwaé urzadzenie sterujace piekarnikiem
12 1110 13

14

1 3 4
Pokretto wyboru programéw
Pokretto termostatu/czasu
Wyswietlacz funkciji
Kontrolka czasu pieczenia
Kontrolka konica czasu pieczenia
Kontrolka okresu alarmu
Kontrolka biezgcego czasu
Kontrolka temperatury piekarnika
Pozycja boostera
10  Wyswietlacz temperatury
11 Kontrolka blokady klawiszy
12 Wyswietlacz czasu biezacego
13 Przycisk menu
14 Przycisk ZAL./WYL.
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Uruchamianie trybu
poétautomatycznego

W tym trybie pracy mozna nastawi¢
okres czasu, w ktérym piekarnik
bedzie dziata¢ (czas pieczenia).
Piekarnik zaczyna dziata¢ po
dokonaniu ustawien i utrzymuje nasta-
wiong temperature przez caty czas
pieczenia. Piekarnik wytgcza sie po
uptywie czasu pieczenia.

1. Uruchom piekarnik naciskajac i
przytrzymujac wcisniety przycisk
»147.

6 7 8 9 2

2. Nastaw wybrany tryb pracy (funkcje)
lekko obracajgc pokretto ,,1” w
prawo lub lewo.

3. Wciskajac przycisk ,,13” uruchamia
sie kontrolka czasu pieczenia ,,4”.

4. Czas nastawia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -.

» Po ustawieniu czasu pieczenia

kontrolka czasu pieczenia (4)

pozostaje zapalona.

5. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

6. Temperature pieczenia nastawia sie
poprzez delikatne przekrecenie
pokretta 2 w strone + lub -

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg

az do wybranego czasu konca
pieczenia. W trakcie pieczenia dziata
oswietlenie piekarnika.

[i] Wszystkie segmenty kontroli
temperatury piekarnika (8) wigcza
sie, gdy piekarnik osiggnie
nastawiong temperature.

7. Po zakonczeniu procesu pieczenia

wyswietli sie napis "End" [Koniec] i
rozlegnie sie alarm.
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8. Aby wylgczy¢ sygnat alarmowy
nacisnij przycisk nr ,,13” lub ,,14”.
» Kiedy alarm ucichnie, piekarnik
wylgczy sie automatycznie, a na
ekranie wyswietli sie czas biezacy.
Uruchamianie trybu
poétautomatycznego
W tym trybie pracy mozna nastawia¢
czas trwania automatycznego dziatania
piekarnika (czas pieczenia) oraz
godzing, o ktérej piekarnik wytaczy sie
automatycznie (czas konca pieczenia).

1. Uruchom piekarnik naciskajgc i
przytrzymujac wcisniety przycisk
»147.

2. Nastaw wybrany tryb pracy (funkcje)
lekko obracajac pokretto ,,1” w
prawo lub lewo.

3. Weciskajac przycisk ,,13” uruchamia
sie kontrolka czasu pieczenia ,,4”.

4. Czas nastawia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -.

» Po ustawieniu czasu pieczenia

kontrolka czasu pieczenia (4)

pozostaje zapalony.

5. Weciskajac przycisk ,,13” uruchom
kontrolke konca czasu pieczenia
”5”.

6. Czas nastawia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -

» Po ustawieniu czasu konhca

pieczenia kontrolka czasu korica

pieczenia (5) pozostaje zapalona.

7. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

8. Temperature pieczenia nastawia sie
poprzez delikatne przekrecenie
pokretta 2 w strone + lub —.

» Zegar piekarnika automatycznie
oblicza godzine rozpoczecia pieczenia
na podstawie czasu kornca pieczenia i
czasu trwania procesu pieczenia. Gdy
nadejdzie godzina rozpoczecia
pieczenia, aktywuje sie wybrany tryb
pracy i piekarnik nagrzewa si¢ do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te
temperature az do korica czasu
pieczenia. W trakcie pieczenia dziata
oswietlenie piekarnika.

Wszystkie segmenty kontroli
temperatury piekarnika (8) wigcza
sie, gdy piekarnik osiggnie
nastawiong temperature.

9. Po zakonczeniu procesu pieczenia
wyswietli sie napis "End" [Koniec] i
rozlegnie sie alarm.

10.Aby wytaczy¢ sygnat alarmowy
nacisnij przycisk nr ,13” lub ,,14”.

» Kiedy alarm ucichnie, piekarnik

wytaczy sie automatycznie, a na

ekranie wyswietli sie czas biezacy.

Oswietlenie w piekarniku wytaczy sie.

Wyigczenie trybu
poétautomatycznego lub
automatycznego, po jego
nastawieniu, odbywa sie przez
wyzerowanie czasu pieczenia.

Nastawienia Boostera (Szybkie
podgrzewanie)

Mozna go uzy¢ aby szybciej osiagngc
pozadana temperature w piekarniku
dzieki uruchomieniu grzatek piekarnika
w kombinaciji innej niz w wybranej
funkcji.
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[i] Funkcje boostera nastawi¢
mozna tylko, gdy piekarnik jest
wtgczony. Funkcji booster nie
mozna wybra¢ w trybach
rozmrazania i czyszczenia. W
razie przerwy w zasilaniu
ustawienie booster kasuije sie.

1. Aby uruchomi¢ funkcje booster,
nalezy wciska¢ przycisk 13, do
momentu uaktywnienia sig¢ kontrolki
(9).

» Wyswietli sie napis "OFF".

2. Booster uruchamia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone +.

» Po nastawieniu boostera wyswietli

sie napis "ON" i kontrolka boostera (9)

pozostaje zapalona.

» Kontrolka boostera wytgcza sig, gdy

piekarnik osiggnie pozgdang

temperature. Piekarnik powraca do
wczesniej wybranego trybu.

3. Aby skasowa¢ funkcje booster,
nalezy wciska¢ przycisk 13, do
momentu uaktywnienia sie kontrolki
(9).

» Wyswietli sie napis "ON".

4. Booster wytagcza sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone -

» Wyswietli sie napis "OFF".

Jak uzywacé blokady przyciskéow

Wiaczanie blokady przyciskéw
Uruchamiajgc funkcje blokady
przyciskéw mozna zapobiec
przypadkowemu uzyciu przyciskow
zegara.

[i] Funkcje blokady przyciskéw
mozna uzywac takze przy
wytaczonym piekarniku. Jesli
uruchomiono blokade przyciskéw
pracujacy piekarnik mozna
wytgczy¢ przytrzymujgc wcisniety
przez 2 sekundy przycisk 14.

1. Wociskajgc przycisk 13 uruchamia
sie kontrolka blokady przyciskéw
(11).

» Wyswietli sie "OFF".

2. Blokade uruchamia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone +.

» Po nastawieniu blokady przyciskéw

wys$wietli sie "ON" i kontrolka blokady

przyciskéw zostanie podswietlona.

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Wociskajgc przycisk 13 uruchamia
sie kontrolka blokady przyciskéw
(11).

» Wyswietli sie "ON".

2. Blokade uruchamia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone -.

» Po wylaczeniu blokady przyciskéw

wyswietli sie "OFF" i zgasnie kontrolka

blokady przyciskow (11).

[i] Przy czynnej funkcji blokady
klawiatury nie dziatajg przyciski
piekarnika. Funkcja blokady
klawiatury nie ustaje przy
przerwie w zasilaniu.

Jak uzywacé zegara z alarmem
Stuzy do mierzenia czasu pieczenia,
ale mozna go takze uzywaé do
nastawiania przypomnien lub alarméw
czasowych.

24 | PL



Wraz z uptywem nastawionego czasu
zegar z alarmem wysle sygnat. Alarm

14

czasowy nie wptywa na inne funkcje
piekarnika.

12 1 10 13

1 3
Pokretto wyboru programéw
Pokretto termostatu/czasu
Wyswietlacz funkgciji
Kontrolka czasu pieczenia
Kontrolka konca czasu pieczenia
Kontrolka okresu alarmu
Kontrolka biezacego czasu
Kontrolka temperatury piekarnika
Pozycja boostera
10  Wyswietlacz temperatury
11 Kontrolka blokady klawiszy
12 Wyswietlacz czasu biezgcego
13 Przycisk menu
14 Przycisk ZAk./WYL.

Zegar jako alarm czasowy

Alarm czasowy nie wptywa na funkcje
piekarnika. Uzywa sie go do
ostrzegania.

Na przyktad mozna uzy¢ alarmu
czasowego do przypominania o
przewracaniu co jaki$ czas potrawy w
piekarniku na drugg strone.

[i] Najdtuzszy czas alarmu to 23
godzin i 59 minut.

0o ~NOoO O WN =

©

4567 8 9 2

[i] Alarmu czasowego mozna
uzywac takze przy wytgczonym
piekarniku.

Ustawianie alarmu czasowego

1. Weciskac¢ przycisk 13, az uaktywni
sie kontrolka alarmu (6).

2. Czas nastawia sie poprzez
delikatne obracanie pokretta 2 w
strone "+" lub "-".

» Po nastawieniu czasu alarmu nadal

Swieci sie kontrolka alarmu.

3. Po uptywie czasu alarmu kontrolka
alarmu zacznie miga¢ i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

4. Alarm mozna wytaczy¢ naciskajac
dowolny przycisk.

Aby skasowaé nastawiony czas
alarmu;

1. Aby wyzerowa¢ czas alarmu
naciska sie przycisk 13 aby
uaktywni¢ symbol alarmu (6).

2. Czas kasuje sie poprzez delikatne
obrécenie pokretta 2 w stroneg "-
" az wyswietli sie "00:00".
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Tabela czaséw pieczenia
[i] Podane tu wartosci zostaty

Pieczenie ciast i mies
[i] Poziom 1 to najnizszy poziom

okreslone w warunkach piekarnika.
laboratoryjnych. Moga sie réznié¢

od wartosci wiasciwych dla

Twojego urzadzenia.

Potrawa llos¢é poziomoéw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ciasto na blasze* | Jeden poziom P 3 175 25...30

Ciasto w Jeden poziom w 2 180 40...50

foremce* L

Ciasta w Jeden poziom = 3 175 25...30

papierze* :

2 poziomy @ 1-5 175 30...40
3 poziomy @ 1-8-5 180 45 ... 55

Biszkopt* Jeden poziom | i 3 200 5..10
2 poziomy @D 1-5 175 20...30

Ciasteczka* Jeden poziom 3 175 25 ...30
2 poziomy 1-5 170 ... 190 30...40
3 poziomy 1-3-5 175 35...45

Ciasto* Jeden poziom 2 200 30...40
2 poziomy 1-5 200 45 ...55
3 poziomy 1-3-5 200 55...65

Ciasto z Jeden poziom 2 200 25...35

owocami*

2 poziomy 1-5 200 35...45
3 poziomy 1-3-5 190 45 ...55

Ciasto Jeden poziom 2 200 35...45

drozdzowe*

2 poziomy 1-3 190 35...45

Lasagne* Jeden poziom 2-3 200 30...40

Pizza* Jeden poziom 200 ... 220 15...20
Jeden poziom @D 3 200 10...15

Befsztyk (caty)/ Jeden poziom === 3 25 min. 250/max 100 ... 120

Pieczen = po 180 ... 190

Udziec jagniecy Jeden poziom = 3 25 min. 250/max 70...90

(zapiekanka) po 190
Jeden poziom o) 3 25 min. 250/max 60 ... 80

= po 190
Pieczony kurczak | Jeden poziom = 2 15 min. 250/max 55 ...65
= po 180 ... 190
Jeden poziom 7 2 15 min. 250/max 55 ...65
: po 180 ... 190
Indyk (5,5 kg) Jeden poziom == 1 25 min. 250/max 150 ... 210
= po 180 ... 190
Jeden poziom ) 1 25 min. 250/max 150 ... 210
| po 180 ... 190
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Potrawa llos¢é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ryby Jeden poziom 3 200 20...30
Jeden poziom 3 200 20...30

Przy pieczeniu rownoczes$nie w dwoch blachach, gtebsza blache stawia sie na potce gérnej, a blache ptytsza na

dolnej.

* Sugeruje sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

(**) Przy pieczeniu, ktére wymaga
wstepnego podgrzania, rozgrzewaj

piekarnik do momentu, az kontrolka
temperatury piekarnika (8) podniesie
sie do najwyzszego poziomu.

[i] Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w
trakcie pieczenia w trybie
»Nagrzewanie wentylatorowe

”

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Eco”.

[i] Nie nalezy zmienia¢ temperatury

w trakcie pieczenia w trybie
sNagrzewanie wentylatorowe
Eco”.

Potrawa llos¢é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ciasta w Jeden poziom 5 3 200 35...40

papierze @

Ciasteczka Jeden poziom @D 3 200 30...35

Ciasto Jeden poziom [N 3 200 40...45

Ciasto z Jeden poziom 5 3 200 40...45

owocami Lo

Wskazoéwki do pieczenia ciastek

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o 10 °C i skréé

czas pieczenia.

2. Jesli ciasto opadto,

» Uzyj mniej ptynéw lub zmniejsz

temperature o 10 °C.

3. Jesli ciasto jest zbyt ciemne u géry,

» Potdz je na doinym poziomie,

zmniejsz temperature i zwieksz czas

pieczenia.

4. Jesli dobrze wypieczone wewnatrz,
ale lepkie na zewnatrz.

» Uzyj mniej ptynu, zmniejsz

temperature i zwieksz czas pieczenia.

Wskazoéwki przy pieczeniu ciasta

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o ok. 10 °C i
skro¢ czas pieczenia.
» Nawilz warstwy ciasta sosem
ztozonym z mleka, oleju, jajka i jogurtu.
2. Jedli ciasto piecze sie zbyt pdzno,
» Zwro¢ uwage, aby grubos$c ciasta nie
przekraczata gtebokosci foremki i
ciasto nie wylewato sie z niej.
3. Jesli géra ciasta brgzowieje, ale dot
nie jest upieczony,
» Sprawdz, czy nadmiar sosu uzytego
do ciasta nie zbiera sie w jego dole.
Aby ciasto brgzowiato rownomiernie,
postaraj sie rozprowadzi¢ sos rowno
pomiedzy warstwami ciasta i na nich.
» Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
pieczenia. Jesli dét nadal sie nie
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dopiekt, nastepnym razem umiesé go
na poziomie o jeden szczebel nizszym.

Wskazéwki przy pieczeniu jarzyn

1. Jesli potrawa jarzynowa traci sok i
wysycha,

» Poniewaz pieczenie pod przykryciem

zatrzymuje sok z potrawy w rondlu,

piecz jarzyny w rondlu z przykrywka a

nie w foremce.

2. Jesli potrawa jarzynowa nie daje sie
upiec,

» Podgotuj wstepnie jarzyny lub

przygotuj je jak potrawy do wekéw, a

nastepnie wstawiaj do piekarnika.

Jak obstugiwa¢ grill

A Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Wiaczanie grilla

1. Uruchom piekarnik, wciskajac przez

ok. 1 sekundy przycisk 14.

Nastaw funkcje grilla, lekko

obracajgc pokretto ,,1” w prawo lub

w lewo.

. Temperature pieczenia nastawia sie
poprzez delikatne przekrecenie

pokretta 2 w strone + lub -
Wyltaczanie grilla

2.

1. Aby wytgczy¢ piekarnik, nacisnij
przycisk74 na ok. 2 sekundy.
Poziomy pieczenia
Aby uzyskac¢ najlepszy zasieg dziatania
grilla nalezy umiesci¢ druciang potke
blisko przodu piekarnika, zachowujgc
jedynie odstep uniemozliwiajacy jej
bezposrednie stykanie sie ze
szklanymi drzwiczkami. Umieszczenie
drucianej potki catkiem z tytu
piekarnika spowoduje zmniejszenie
efektywnosci grilla.

Tabela czas6éw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4..5 20...25 min.
Pieczen wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

¥ zaleznie od grubosci
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E Czyszczenie 1 konserwacija

Informacje ogéine

A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikng¢ porazenie
elektrycznego, przed
czyszczeniem urzgdzenie nalezy
odtgczy¢ od zrodta zasilania.

A Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

[i] Pewne detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzic¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentow, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotéw.

Starannie czys$c¢ to urzadzenie po
kazdym uzyciu; w ten sposob tatwiej
bedzie usuwag resztki z pieczenia
unikajac tym samym zapalenia sie ich
przy nastepnym uzyciu piekarnika.
Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkéw
czyszczacych. Zaleca sie uzywac
cieptej wody z mydtem w ptynie,
miekkiej Sciereczki lub gabki oraz
suchej sciereczki do wycierania do
sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich
$rodkéw czyszczacych!

Do czyszczenia nie uzywaj
urzgdzenh czyszczacych para.

Czyszczenie panelu
sterowania

[i] Uszkodzenie panelu sterowania!
Do czyszczenia panelu
sterowania nie zdejmuj gatek
pokretet.

Nalezy czysci¢ panel sterowania i
pokretta sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie

potrzeba zadnego specjalnego srodka

czyszczacego. Zaleca sie wycieranie
piekarnika wilgotng sciereczkag zanim
ostygnie.

Aby oczysci¢ sciany boczne,

1. Odczep przedni zaczep
prowadnicy wyciggajac go ze
Scianki bocznej piekarnika.

2. Wyciagnij prowadnice na zewnatrz.

Sciany katalityczne

Sciany boczne, lub tylko éciany tylne,
wnetrza piekarnika mogg by¢ pokryte
emalig katalityczna.

Tych katalitycznych $cian piekarnika
nie trzeba czysci¢. Porowata
powierzchnia tych scian czysci sie
sama pochtaniajac i przeksztatcajgc
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odpryski ttuszczu w pare i dwutlenek
wegla.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika
nie nalezy uzywac zadnych szorstkich
srodkéw czyszczacych ani ostrych
skrobaczek metalowych, srodki te
moga rysowac powierzchnie szklane i
uszkodzic je.

[i] Szyba wewnetrzna drzwiczek
powleczona jest tatwym do
czyszczenia materiatem. Do jej
czyszczenia nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw
czyszczacych, twardych
skrobaczek metalowych, ani
myjek, poniewaz mogg
porysowac jej powierzchnie.
Moze to uszkodzi¢ te powtoke.

Demontaz drzwiczek
piekarnika

1. Otwdérz drzwiczki piekarnika.

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu
po prawej i lewej stroni drzwiczek
przyciskajac je ku dotowi, jak
pokazano na rysunku.

1 2 3

1 2 3

3. Uchyl drzwiczki piekarnika do
potowy.
4. Zdejmij drzwiczki ciggnac je ku
goérze aby uwolnic¢ je z zawiasow.
[i] Aby z powrotem zatozyé
drzwiczki, nalezy w odwrotnej
kolejnosci wykonaé kroki procesu
zdejmowania (kroki 4, 3, 2 oraz
1). Przy zaktadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkna¢
zaciski w obudowach zawiasow.

Wyjmowanie szyby z drzwi

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyjg¢ do czyszczenia.

1. Otwodrz drzwiczki piekarnika.
Aby wyja¢ wewnetrzng szybe uzyj
plastykowej topatki, dostarczonej
razem z piekarnikiem.

1 Drzwiczki piekarnika
2  Zawias
3 Piekarnik

1 topatka
2  Obudowa plastykowa
3  Szyba wewnetrzna
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4
5
6

Kotek
Gniazdo kotka
Rama metalowa

Wsun topatke w miejsce
o0zhaczone na szybie, pociagnij jg
w kierunku oznaczonym na
rysunku i wyjmij szybe.

Aby ponownie zatozy¢ wewnetrzng
szybe witéz jej spdd do
plastykowego gniazda. Doci$nij
szybe do metalowej ramy, az do
umieszczenia kotkdw w gniazdach
znajdujgcych sie w gornej jej
czesci.

Wymiana lampki w piekarniku
Ay Mozna sie poparzy¢ od goracych

powierzchni!

Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznoscia
upewniaj sig, ze urzadzenie
zostato wytagczone i ostygto.

@

Lampka w piekarniku to
specjalna zaréwka odporna na
temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w
ktoérych podano szczegoty.
Lampki do piekarnika mozna
naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka
okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.
2. Odkre¢ szklang pokrywe,

rzekrecajac ja w lewo, aby j

przekrecajac jg w lewo i wymien jg
na nowa.
4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwigzywanie problemoéw

A\ Zagrozenie porazeniem pradem, moze sig wydziela¢ dym i
zwarciem lub pozarem z powodu nieprzyjemny zapach.
niefachowej naprawy! e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy
Urzadzenie to naprawiaé moze jest normalnym zjawiskiem.
wylacznie technik z e Podgrzewane czesci metalowe
autoryzowanego serwisu. mogg sie rozszerzac i wydawac
dzwieki.

Normalne warunki pracy
e W trakcie pierwszego

Zanim wezwiesz serwis techniczny,
prosimy sprawdzi¢ nastepujace

uruchomienia przez pare godzin punkty.
Urzadzenia elektryczne
Niesprawnos$é/problem Mozliwa przyczyna Rada/srodek zaradczy
Urzagdzenie nie dziata. Uszkodzony lub wytaczony | Sprawdz bezpiecznik w
bezpiecznik. skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.
Nie dziatajg przyciski Sprawdz, czy blokada
zegara. przyciskéw jest zatgczona,

czy wytaczona. Wytacz
blokade przyciskow.(patrz
Jak uzywac blokady
przyciskow, strona 24)

Nie dziata o$wietlenie w
piekarniku.

Zaréwka w piekarniku jest Wymien zaréwke w
uszkodzona. piekarniku.

Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.

Piekarnik nie grzeje.

Nie zostato nastawione Nastaw pokretto funkcji i
pokretto funkciji i pokretto pokretto termostatu.
termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie | Nastaw zegar.
nastawiono go.

Nie ma pradu. Sprawd? sie¢ zasilajgcy i
skrzynke bezpiecznikowa.

Jesli problem nie zostat rozwigzany: [i] Nie prébuijcie sami naprawia¢

1. Odtacz jednostke od sieci
zasilajgcej (wytacz lub wykreé

bezpiecznik).

piekarnika. Wewnagtrz
piekarnika nie ma elementéw
do obstugi przez klientow.

2. Wezwij serwis posprzedazowy z

miejscowego sklepu.
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