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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukciji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zaktadzie i poddano wymagajgcym procedurom kontroli jakos$ci.
Radzimy zatem uwaznie przeczyta¢ niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i
zachowac jg do wglagdu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komus innemu,
oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé z tego
wyrobu.
e Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.
e Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.
e  Zachowaj niniejsza Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wglgdu w przysztosci.
e Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, Zze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosic¢ sie takze do kilku innych
modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli
W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie hastepujgce symbole:

G Wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
A Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.
A Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.
Ostrzezenie przed zagrozeniem pozarem.
@ Ostrzezenie przed gorgcymi powierzchniami.
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n Oto Twoj piekarnik

Przeglad ogéiny

OO WON
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Ruszydruciany (potka)
Stelaze
Tacka
Drzwiczki przednie
Uchwyt
Rura wylotu pary

1 2 3

12 11

Klawisz ZAt./WYL.

Klawisz wyboru programu
Wyswietlacz funkcji

Klawisz menu

Pole wskaznika czasu biezgcego
Temperatura/ czas wzrost-spadek,
nawigacja pomiedzy przyciskami
menu
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Lampka

Pozycje stelaza
Wskaznik poziomu wody
Dzbanek

Panel sterowania

9 6 8

Przycisk start/stop gotowania
Przycisk wyboru menu dan
gotowych

Wyswietlacz tekstu

Wyswietlacz wyboru dan gotowych
Klawisz temperatura - waga -
ustawienia boostera

Klawisz czasu i ustawien



Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé 220-240 V ~ 50 Hz

kaczne zuzycie energii el. 3,1 kW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5W-FG 3 x 1,5 mm°

Dtugo$¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.) 595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.) **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik Wielofunkcyjny piekarnik do gotowania na
parze

Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W

Zuzycie energii el. przez grill. 2,2 kW

#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normg EN 50304. Wartosci te okreéla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnoséci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacjg
zaleznie od wystepowania odnos$nych funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzaltki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Patrz: Instalacja, str.10.

Dane techniczne moga zostaé zmienione bez uprzedzenia w celu poprawy
jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i mogg sie nieco r6zni¢ od danego
wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub w towarzyszacej mu dokumentaciji
uzyskano w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te moga sie rézni¢ zaleznie od operacyjnych i Srodowiskowych
warunkoéw pracy danego wyrobu.
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Akcesoria

E Dostarczane akcesoria roznig sie
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektoére z akcesoriow opisanych w
instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem
piekarnika.

Foremka do piekarnika
Stuzy do pieczenia ciasta, mrozonek i
duzych porcji pieczeni.

Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciasta, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

Foremka na ciasto
Zalecana do pieczenia herbatnikéw i
kruchych ciasteczek.

Mata foremka do piekarnika

Stuzy do pieczenia niewielkich porcji. Te
foremke do pieczenia stawia sie na
ruszcie drucianym.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach na zapiekanki
na wybranej potce.

Wiasciwe umieszczanie rusztu
drucianego i foremki na stelazach
teleskopowych

Wazne jest, aby wiasciwie umieszczaé
ruszt i tacke na ociekajgcy ttuszcz na
stelazu. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajgcy tluszcz pomiedzy 2 szynami i
zanim umiescisz na nim potrawe upewnij
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E Wazne in strukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngé zagrozenia obrazeniem
lub szkodg. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji uniewaznia wszelkie gwarancije.
Ogolne instrukcje zachowania

bezpieczenstwa

[ )

Wyréb ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z
zaktéceniami fizycznymi,
zmystowymi lub umystowymi, a
takze osoby nieumiejetne lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o ile
nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo, lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowaé ten wyrdb.

Dzieci musza by¢ doglgdane, aby
zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

Nie wolno uruchamia¢ wyrobu jesli
uszkodzone sg przewdd lub wtyczka
zasilajgca. Wezwij autoryzowanego
agenta serwisowego.

Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej
wartosci podanej w tabeli "Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie tej
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego czy uzywasz
transformatora do zasilania, czy nie.
Firma nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia zgodnie z
przepisami miejscowymi.

Nie wolno uruchamia¢ tego wyrobu,
jesli jesli jest niesprawny lub
widocznie uszkodzony.

Nie wykonuj zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozesz,
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jednakze, zaradzi¢ niektérym
niesprawnosciom. PatrzUsuwanie
problemdw, str. 42.

W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
wyrdb i odigcz go od sieci zasilajgce;.
Nie wolno my¢ tego wyrobu wodg!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nie nalezy uzywac¢ tego wyrobu w
stanie zaktdcenia oceny sytuacji lub
koordynacji przez konsumpcje
alkoholu lub innych $rodkow
odmieniajgcych swiadomosc.
Wyréb ten musi by¢ odtgczony od
sieci w trakcie instalacji, konserwacji,
czyszczenia i napraw.

Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany agent
serwisowy. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione.
Zachowaj ostroznos¢, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z gorgcymi
powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikdw. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzié.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
fatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie
nagrzewajg przy pracy.

Nie stawiaj foremek do pieczenia,
naczyn, ani folii aluminiowej
bezposrednio na dnia piekarnika.
Nagromadzenie ciepta mogtoby
zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dba¢, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.



e Urzadzenie to nagrzewa sie pracujgc.

Nie dotykaj gorgcych palnikéw,
wewnetrznych sekcji piekarnika,
elementéw grzejnych itp.

* Do wktadania i wyjmowania potraw z
gorgcego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

¢ Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg lub
popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

e Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.

e Przewdd zasilajgcy nie moze
zakleszczy¢ sie pomiedzy
drzwiczkami i ramg piekarnika, a
takze nie mozna go uktada¢ na
goracych powierzchniach. W
przeciwnym razie izolacja
przewodow moze sie topi¢ i w
rezultacie moze nastgpi¢ zwarcie.

e Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu
wyrob ten jest wylgczany.

[ﬂ Do instalacji tego wyrobu wezwij
autoryzowanego agenta
serwisowego. Okres gwarancyjny
zaczyna sie po tej procedurze.

Zamierzone przeznaczenie

Wyroéb ten przeznaczony jest do uzytku
domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenia tego nie nalezy uzywaé do
podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia recznikow, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Piekarnik mozna uzywaé¢ do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grillowania potraw.
Okres przydatnosci tego wyrobu do
uzytkowania wynosi 10 lat. Przez ten
okres producent bedzie zapewniac
czesci zapasowe niezbedne do
prawidtowej pracy tego wyrobu.
Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac dzieci z dala od tego
wyrobu w trakcie jego pracy i nie
pozwala¢ im na zabawe nim.

e Eksponowane czesci tego wyrobu
nagrzewajg sie w trakcie jego
uzytkowania. Trzymaj dzieci z dala
od tego wyrobu.

e Dostepna jest dodatkowe
zabezpieczenie przed dotknieciem
drzwiczek piekarnika. Element te
nalezy zamontowagé, gdy
prawdopodobna jest obecnos¢
matych dzieci.

e Dostepne czesci grilla nagrzewajg
sie w trakcie jego pracy. Trzymajcie
dzieci z dala od tego wyrobu.

* Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotéw, po ktore
mogtyby siega¢ dzieci.

e (Gdy drzwiczki sg otwarte nie
obcigzaj ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalaj
dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrdcic, lub mogg sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

e Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Trzymaj
materiaty opakowaniowe w miejscu
niedostepnym dla dzieci, sortuj je i
pozbywaj sie ich zgodnie z
wytycznymi pozbywania sie
odpadow.
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Bezpieczenstwo obstugi urzagdzen

elektrycznych

e Wszelkie prace na systemach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany per-
sonel.

* Wentylatory chtodzgce bedg nadal
pracowac przez chwile nawet po
wytgczeniu piekarnika.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
wyréb i odigcz go od sieci zasilajgce;j.
W tym celu wytgcz bezpiecznik
zabezpieczajgcy instalacje domowa.

e Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.
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E Instalacja

Instalacje tego wyrobu zle¢ najblizszemu autoryzowanemu agentowi serwisowemu.
Przed wezwaniem autoryzowanego serwisu sprawdz dostep do instalaciji elektrycznej
i gazowej. Gdy brak dostepu, zle¢ jego przygotowanie kwalifikowanemu elektrykowi
lub hydraulikowi.

[i] Przygotowanie miejsca do
instalacji i dostepu do sieci
elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

A Urzadzenie to nalezy instalowa¢
zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. instalacji gazowych i
elektrycznych.

A Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyréb nie ma widocznych
defektow. elsi ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.
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Warunki w miejscu zainstalowania

595
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590

550

595

S
594 /520
* min. e Urzagdzenie to nalezy instalowaé
.. . zgodnie z miejscowymi przepisami

Instalacja i przylgczenie dot. instalacji gazowych i
[i] Szkoda materialna! elektrycznych.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki Przytaczenie elektryczne

ani za klamke. Przytacz ten wyréb do uziemionego

gniazdka/obwodu zabezpieczonego
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bezpiecznikiem o odpowiedniej wartosci

podanej w tabeli "Dane techniczne".

Firma nasza nie odpowiada za zadne

szkody wynikte z uzytkowania tego

wyrobu bez uziemienia zgodnie z

przepisami miejscowymi.

/A Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Wyréb ten musi byt przytagczony do
sieci elektrycznej przez osobe
upowazniong i wykwalifikowana.
Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.

/. Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu uszkodzenia
przewodu zasilajgcego
Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowac, zgina¢ i przyciskac, ani
styka¢ z goracymi czesciami
urzgdzenia. Przewody uszkodzone
wymieniaé moze tylko
wykwalifikowany elektryk.

*  Przytgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

® Parametry zasilania muszg
odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz
po otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgey ten wyréb musi
odpowiada¢ parametrom podanym
w tabeli "Dane techniczne".

[‘i] Wtyczka przewodu zasilajgca musi
byt fatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg kuchenng).

Wiéz wtyczke przewodu zasilajgcego do
gniazdka.

A Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
odtacz to urzadzenie od zasilania.

Instalacja

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz, sprawdzajgc,
czy przewdd zasilania nie jest
uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na
rysunku.

Ostateczne sprawdzenie

1. W16z wtyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.
2. Sprawdz funkcje

Piekarniki z wentylatorem chtodzagcym

1 Wentylator chtodzgcy
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2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzgcy chtodzi

zaréwno szafke do zabudowy, jak i przéd

urzgdzenia.

[i] Wentylator chtodzacy nadal pracuje
przez 20 - 30 minut nawet po
wytgczeniu piekarnika.

Ztomowanie

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
je w bezpiecznym miejscu, niedostepne
dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac i
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudfo
kartonowe na piekarnik i transportu;j
go w nim. Przestrzegaj instrukcji na
pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie
bgbelkowg lub gruba tekture i
zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika wtéz do
jego srodka pasek tektury, rowno z
pozycjg tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz taSmg klejaca do Scian
bocznych.

¢ Nie podnos piekarnika za drzwiczki
ani za klamke.

[i] Nie stawiaj na nim zadnych
przedmiotéw i przemieszczaj go w
pozyciji pionowe;.

Nie ruszaj piekarnika, jesli jest w
nim woda. Mozna go przesung¢
dopiero po spuszczeniu zen wody.

[ﬂ Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.

Ztomowanie

Zuzyty piekarnik nalezy ztomowaé w
przyjazny srodowisku naturalnemu
sposob.

Wyréb niniejszy opatrzony jest
symbolem selektywnego sortowania
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (WEEE). Oznacza to, ze
z wyrobem niniejszym nalezy obchodzi¢
sie zgodnie z Dyrektywg Europejskg
2002/96/WE w celu odzyskania
surowcow wtérnych lub demontazu, aby
zminimalizowaé oddziatywanie na
srodowisko naturalne. Aby zasiegna¢
dalszych informacji prosimy
kontaktowac sie z wtadzami
miejscowymi lub regionalnymi.

Wyroby elektroniczne nie objete
procesem selektywnego sortowania sg
potencjalnie szkodliwe dla srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzi ze wzgledu
na obecnos$¢ substancji niebezpiecznych.
O tym jak ztomowac ten wyrob
dowiedzie¢ sie mozna od miejscowego
sprzedawcy albo w miejscowym
przedsiebiorstwie o czyszczania.

Przed pozbyciem sie tego wyrobu
odetnij wtyczke od przewodu
zasilajgcego i zablokuj zamek w
drzwiczkach, aby nie mogty sie w nim
zamkng¢ dzieci.
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ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazéwki pomoga
uzytkowacé to urzadzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach
lub emaliowanych, co poprawi
przeptyw ciepfta.

e Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukcji obstugi lub przepisie
gotowania.

* Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w
trakcie gotowania.

Pierwszy raz

[i] Pamietaj aby usunaé naklejke z
ekranu zegara cyfrowego przed
pierwszym uruchomieniem wyrobu.

Ustawianie godziny
1 2 3 4

[ )

O ile to mozliwe staraj sie gotowaé
w piekarniku wiecej niz jedng
potrawe na raz. Mozna gotowaé w
dwéch naczyniach obok siebie na
pétce drucianej. Albo w naczyniach
jedno na drugim. Piekarnik bedzie
juz goracy.

Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Mozna oszczedzi¢ energie
wytgczajgc piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

21 20 19 8 1716 15 14

1 Przycisk Zat./Wyt.

2 Przycisk wyboru programu

3 Symbol sondy do pieczenia miesa (*)
4 Symbol zamkniecia drzwi (*)

5 Pole wskaznika czasu biezacego

6 Pole wskaznika temperatury/wagi

7

Symbol temperatury wewnatrz
piekarnika

8 Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)

9 Przycisk start/stop gotowania

10
11

12
13
14
15
16
17
18
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Przycisk wyboru menu dan gotowych

Przycisk dodawania/odejmowania
temperatury-czasu oraz nawigacji w
submenu

Wyswietlacz tekstu

Wys$wietlacz wyboru dan gotowych
Symbol ustawien

Symbol czasu alarmu

Symbol korica gotowania

Symbol czasu gotowania

Symbol gotowania parze (*)



19 Wyswietlacz funkcji

20 Przycisk ustawiania temperatury-wagi i
szybkiego podgrzewania

21 Przycisk czasu i ustawien

Wiéz wtyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.
Nastawianie jezyka

® « Endlish “w

Za pierwszym zatgczeniem piekarnika na
wyswietlaczu tekstu (12) pojawi sie
"English". Lekko nacisnij /\ lub \/ (11)
aby wybrac jezyk. (10) Lekko naci$nij
aby potwierdzi¢ wybor jezyka.
[ﬂ Ekran nastawiania jezyka pojawi
sie tylko przy pierwszym
uruchomieniu. Jezyk zmienia sie w
menu Settings (Ustawienia- 36).

Nastawianie czasu

or  JgIm
® T Ust.au Sodzing 3\, g

Po wyborze jezyka na wyswietlaczu
tekstu (12) pojawi sie "Time setting"
(Nastawianie czasu). Lekko nacisnij /\
lub \ (11) aby nastawi¢ biezgcg
godzine.

@ Przed uzyciem piekarnika nalezy
nastawi¢ czas. Jesli si¢ tego nie
zrobi, nie zgasnie symbol (14).
Zniknie dopiero po ustawieniu
godziny.

Pierwsze czyszczenie

[i] Pewne detergenty lub $rodki
czyszczgce mogg uszkodzié
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

1. Usunh wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng $ciereczkg lub ggbka i
wytrzyj do sucha $ciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Rozgrzewaj piekarnik przez ok. 30 minut,

a potem wytgcz go. Wypali to i usunie

wszelkie pozostatosci po produkciji.

Ay Mozna sie poparzyé od gorgcych
powierzchnil
Nie dotykaj gorgcych powierzchni
tego urzadzenia. Trzymaj dzieci z
dala od piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt druciany.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje "Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg temperature;
patrz Jak uzywac piekarnik
elektryczny, str. 18.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30
minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, str. 18

Czyszczenie systemu parowego

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt druciany.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.
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. Wybierz pozycje "Steam + Fan
heating" [Grzanie parg +
wentylatorem]

. Do dzbanka (2) nalej 350 ml wody.
Patrz: "Korzystanie z funkcji "Steam
+ Fan heating" [Grzanie parg +
wentylatorem]

. Uruchom piekarnik na ok. godzine.
Naciskaj przycisk wyboru menu dan
gotowych (10) za kazdym
pojawieniem sie na wyswietlaczu

“Press to spray steam” (Nacisnij,
aby rozpyli¢ pare).

. Wytgcz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, str. 18
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Piekarnik z grillem

1.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt druciany.
Zamknij drzwiczki piekarnika.
Wybierz najwiekszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill, str. 36.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30
minut.

Whytacz grill; patrz Jak uzywac grilla,
str. 36

[i] W trakcie pierwszego

uruchomienia przez pare godzin
mogg sie wydziela¢ dym i zapach.
To zupetnie normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i pozbadz
sie dymu i zapachu.



EJak uzywac piekarnika

Ogdlne informacje o pieczeniu
ciast i mies oraz o grillowaniu.

A Otwierajgc drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosc¢, bo moze
ulotni¢ sie z niego para.

Taka ulatniajgca sie para moze
poparzy¢ dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powfokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

e RO6b najlepszy uzytek z miejsca na
potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w
srodku pofki.

e Prze zatgczeniem piekarnika lub

grilla wybierz wtasciwg pozycje potki.

Nie zmieniaj pozycji pétki, gdy
kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migesa

e Zaprawienie sokiem z cytryny i
Cczarnym pieprzem poprawi
wydajnos¢ pieczenia przy pieczeniu
catych kurczat, indykéw lub duzych
porcji miesa.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15
- 30 minut dtuzej niz pieczenie
takiego samego kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra
grubosci miesa potrzeba ok. 4 do 5
minut.

e Po zakohczeniu pieczenia pozostaw
pieczen w piekarniku na ok. 10
minut. Soki lepiej rozchodza sie po
catej pieczeni i nie wyciekajg przy jej
krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce
srodkowej lub dolnej na
zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Mieso, ryby i drob szybciej rumienig sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchos$¢ i nie wysychaja. Do grillowania
szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,

nadziane na szpikulec szasztyki i

kietbaski, a takze warzywa o znacznej

zawartosci wody, takie jak pomidory i

cebule.

e Rozléz kawatki miesa do grillowania
na pétce drucianej lub w foremce do
pieczenia z po6tkg druciang w taki
sposo6b, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza
grzatke.

e Wsun te potke druciang lub foremke
do pieczenia z rusztem na wybrany
poziom w piekarniku. Jesli grillujesz
na pétce drucianej, na dolng pétke
wsun foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz.

e Aby fatwiej oczysci¢ to naczynie z
tluszczu wlej do niego troche wody.

[i] Zagrozenie pozarem z powodu

zywnosci nienadajacej sie do
grillowania!

Do grillowania uzywaj wytgcznie
zywnosci, ktéra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i
ttusta zywnos¢ moze sie zapalié.
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Jak uzywaé piekarnik elektryczny

Panel sterowania

NoO oA W N =
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14
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1 2 3 4

21 20 19 8 1716 1514 13 12 1 10

Przycisk Zat./Wyt.

Przycisk wyboru programu
Symbol sondy do pieczenia miesa
)

Symbol zamkniecia drzwi (*)

Pole wskaznika czasu biezacego
Pole wskaznika temperatury/wagi
Symbol temperatury wewnatrz
piekarnika

Symbol boostera (szybkie
podgrzewanie)

Przycisk start/stop gotowania
Przycisk wyboru menu dan
gotowych

Przycisk dodawania/odejmowania
temperatury-czasu oraz nawigaciji
w submenu

Wyswietlacz tekstu

Wyswietlacz wyboru dan
gotowych

Symbol ustawien

Symbol czasu alarmu

Symbol konca gotowania

Symbol czasu gotowania

Symbol gotowania parze (*)
Wyswietlacz funkcji

Przycisk ustawiania temperatury-
wagi i szybkiego podgrzewania
Przycisk czasu i ustawien

Nastawianie biezgcej godziny
Godzine mozna zawsze nastawi¢
ponownie.

1. Aby nastawi¢ biezgca godzine
trzykrotnie nacisnij przycisk Time and
Settings (Czas i ustawienia) (21), az
na wyswietlaczu tekstu (12) pojawi
sie "Set day time" (Nastaw godzine)
gdy piekarnik jest wytaczony.

2. Lekko nacisnij Z\ lub \/ (11) aby
nastawi¢ biezgcg godzine.

® P 1030 A i

o T Ust.au godzing o v g

[i] W trakcie przerw w zasilaniu
krotszych niz 20 minut nastawienie
godziny pozostaje zapamietane.
Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢, gdy uzytkowana jest
jakakolwiek funkcja piekarnika.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.)
aby zatgczy¢ piekarnik. Po zatgczeniu
piekarnika na wyswietlaczu funkgciji

19 | PL



(19) pojawig sie ikony nagrzewania od piekarniku wybrang funkcje. Na

gory i od dotu, na wyswietlaczu

wyswietlaczu pojawi sie "Cooking"

tekstu zas pojawi sie "Static" (Pieczenie).
(Statyczne). W polu wskaznika 5
temperatury/wagi (6) pojawi sie © P F— A AT P
temperatura zalecane. Na i 18:15 20
wyswietlaczu funkgji (19) pojawiajg |l
sie aktywne grzatki i zalecana pozycja ® C §Pieszenie N
tacki. ) '
[i] Jesli w trakcie gotowania otworzy
o P 18:15 200< " sie drzwiczki piekarnika, na
{ wys$wietlaczu pojawi sie ostrzezenie
] A "Door open" (Otwarte drzwiczki).
® T Statucarw wivi L. .
: ! Wylaczanie piekarnika elektrycznego

[i] Piekarnik wytaczy sie
automatycznie po 20
sekundach jesli na
wyswietlaczu funkcji (19) nie
nastawi sie zadnych jego
ustawien.

2. Lekko nacisnij /\ lub \ (11) aby
wybraé funkcje.

Po wybraniu funkcji mozna nastawi¢

"Temperature" (Temperatura), "Cook

time" ("Czas trwania gotowania", "Cook

end time" (Godzina zakohczenia

gotowania) oraz "Booster" (szybkie

nagrzewanie).

3. Nacisnij raz przycisk ustawiania
temperatury-wagi i szybkiego
nagrzewania (20) aby dotrze¢ do
wyswietlacza temperatury.

4. Naciskaj /\ lub \/ (11) az w polu
wskaznika temperatury/wagi (6)
pojawi sie pozgdana wartosc.

Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1) aby
wytgczy¢ piekarnik.

Pozycje poétek (zaleznie od modelu)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé
potki druciane na stelazu drucianym.
Pétke druciang trzeba wsadzi¢ pomiedzy
stelaze druciane jak pokazano na
rysunku.

Tabela funkcji

Tabela funkcji pokazuje dostepne
funkcje piekarnika i odpowiadajace im
temperatury maksymalne i minimaine.

© » =185 200° "

i

@® ¢ Temreratura Vv

[i] Funkcje réznig sie zaleznie od
modelu piekarnika.

5. Nacisnij przycisk start/stop
gotowania (9) aby uruchomi¢ w
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Ze wzgleddw bezpieczenstwa
"Cook time" (Czas trwania
gotowania) mozna ustawi¢ na nie
wiecej niz 6 godzin dla wszystkich
funkciji, z wyjgtkiem "Warm
Keeping" (Podgrzewanie potraw) i
"Low Temperature Cooking"
(Pieczenie w niskiej temperaturze).

Przy kazdej regulacji na
wyswietlaczu miga¢ bedg odnosne
symbole.

W razie przerwy w zasilaniu prog-

Funkcja Zalecana Zakres
temperatura temperatur
(°C) (C)

Dolny grill 280 40-280

Gotowanie 180 160-220

powolne

Grzatka dolna 180 40-220

Utrzymywanie 60 40-100

w cieple

Pieczenie w 100 50-150

niskiej

temperaturze

Odszranianie - -

Para + nawiew | 180 150-250

*Funkcje r6znig sie zaleznie od modelu piekarnika.

ram kasuje sie. Trzeba I —10
zaprogramowac piekarnik od — 9
nowa. 1—avee O\ m—— 8
5 222
~ ¢~
. . . . . . ~ ~ 7
[i] Biezacej godziny nie mozna N~ >
nastawi¢ gdy piekarnik wykonuje 3 ~ ~ 6
jakas funkcije, lub jesli I (?— — 5
zaprogramowano go do pracy w '
trybie pét-automatycznym lub w 4
petni automatycznym. . .
o o 1 Pozycja czyszczenia (*)
E] Nawet jedli piekarnik ]gst 2 Sonda do pieczenia miesa (*)
wy’fe;czorly, lampka w jego wn.etrzu 3 Pozycje stelaza
zapala sie przy otwarciu drzwiczek. 4 Grzatka dolna
m Jesli w trackie nastawiania 5 Symbo| gotowania parze (*)
piekarnika przez 20 sekund nie 6 Nawiew boostera
nacisnie sie zadnego przycisku, 7 Grzejnik boostera
iekarnik sam sie wytgczy.
P! ! e wylaczy 8  Symbol zamknigcia drzwi (¥)
9  Grzatka grilla
Funkcja Zalecana Zakres 10 Grzatka gérna
:fg;perat"ra :fg;perat"' *  Funkcje rdznig sie zaleznie od
Statyozny 200 40-280 modelu piekarnika.
Statyczny 175 40-280
termo obieg Tryby pracy
Iﬂeflfpc(’gg)ieg ;gg ig'ggg Podana tutaj kolejno$¢ trybow pracy
ultl -, . TN .
Pza 510 20250 moze roznic sig od ich ukfadu dla tego
Grill + 200 40-280 urzadzenia.
termoobieg
(duzy grill z
nawiewem)
Full grill 280 40-280
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Statyczny

Zywnos$é nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Nadaje
sie do ciasta, ciasteczek oraz ciasta i
zapiekanek w foremkach do pieczenia.
Piecz w jednej tylko blasze.

i3

® < Statuczn v g

Termoobieg

[i] Gdy otwarte sg drzwiczki
piekarnika, silnik wentylatora nie
bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.

Pieczenie (3-D)

Pracujag grzatka gérna, dolna oraz

grzatka z nawiewem. Przygotowywana

potrawa jest rownomiernie i szybko

pieczona ze wszystkich stron. Piecz w

jednej tylko blasze.

Statyczny termoobieg

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami
gorng i dolng jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Piecz w
jednej tylko blasze.

® P =185 11

PG N

ol :
[ :

O C Statuczny termoob. v g

Termoobieg

Goragce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych
poziomach poétek i w wiekszosci
przypadkdéw nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia
w Kilku blachach na raz.

® P
g%:@:;

I
(I

18:20 18 cA i

o T Termookied o v g

® P18, 'c ,\ M
e 18:20 205

i

o)
® ¢ Pieczenie 3D

v v

Termmobieg + grzatka dolna

Pracujg grzatka dolna i grzatka z
nawiewem (w $cianie tylnej). Nadaje sie
do pieczenia pizzy

7 PL:@_:’ 18-20 210 A M

o T %Termnb.-ldalna HZ. j,v o

Full grill+nawiew

Gorgce powietrze nagrzane duzym
grillem jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Nadaje sie
do grillowania duzych ilosci miesa.

-~

® » ==110:30 200"~

|
| |
i
il

]
L

® ¢ Brill + termocbied { . &
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Termmobieg + grzatka dolna
e Do grillowania potéz duze lub
$rednie porcje na odpowiednio

ustawionej potce pod grzatka grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obroc¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill (pod dachem
piekarnika). Nadaje sie do grillowania
duzych ilosci miesa.

© P == 10.30 260

| S

® ¢ Full grill sew

e Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio

ustawionej potce pod grzatka grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obréc¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Dolny grill

Dziata grill (pod dachem piekarnika).

Nadaje sie do grillowania i potraw

gratynowanych.

® P/ 10-30 28 C/\NI

o
i
i
il

e

® ¢ Dolmy arill AN

¢ Do grillowania potéz mate lub
$rednie porcje na odpowiednio

ustawionej pétce pod grzatkg grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obrdc¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Gotowanie powolne

Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzy¢
tej funkcji zamiast operacji gotowania,
ktérg wykonatoby sie stosujgc
termoobieg w temperaturze z zakresu
160-220sC. Ale nieco przediuzy sie
czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu
do tej funkcji przedstawiono w tabeli
"Gotowanie powolne".

%’::1®I;
® éMHie rowolne :V -

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna.
Szczegolnie nadaje sie do potraw
takich jak pizza, ktére trzeba piec od
spodu.

© P 11815 180~

i

——.

® ¢ %Er'z:alka dolna 3\/ g

Utrzymywanie w cieple

Uzywana do utrzymywania cieptoty
potraw w niskiej temperaturze lub przez
dtugi okres czasu.

©PI118.26 6§

o

® T gutrzsnw. w cierle v g

Pieczenie w niskiej temperaturze
Uzywana do przygotowania potraw w
niskiej temperaturze przez diuzszy czas
(10-15 godzin).
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Gotowanie powolne

Gotowanie powolne

© P 1815 100< "

]
Al
Ot
il

=

® Puc.z. w nisk. tgﬂ-v g

1. Nacisnij przycisk Zat./Wyt. (1)

2. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

3. Lekko nacisnij /\ lub \/ (11) aby
wybrac¢ funkcje "Steam + Fan
heating" (Para + nawiew).

Odszranianie

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje
tylko wentylator (w $cianie tylnej).
Nadaje sie od powolnego odtajania
mrozonek ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych.

Nastepnie nacisnij przycisk
start/stop pieczenie (9) aby
rozpoczaé pieczenie. Jesli w
systemie nie ma wody, na
wyswietlaczu pojawi sie “Fill with
350 ml water” (Nalej 350 ml wody).
Wode nalewa sie pojemnikiem do

orr |85

i -~

[ S

®C Rozmrazanie v g

wody dostarczonym razem z
piekarnikiem az ustyszy sie
ostrzegawczy sygnat dzwiekowy.
Patrz Dolewanie wody. Po dolaniu
wody wyswietli sie “Door open”
(Otwarte drzwiczki).

Para + nawiew

Poza pieczeniem przy uzyciu funkcji
Para + nawiew w temperaturach 160-
220 °C mozna takze stosowac pare do
potraw po tym, jak piekarnik osiggnie
nastawiong temperature. Ale nieco
przedtuzy sie czas gotowania.

Opcja ta umozliwia pieczenie potraw
wedtug wtasnego gustu poza
automatycznymi menu.

[:i] W systemie parowym nie nalezy
stosowac¢ zadnego ptynu innego
niz woda pitna.

Zamknij drzwiczki, wyswietli sie

"Cooking" (Pieczenie). “Nacisnij

aby rozpyli¢ pare” pojawi sie po
osiggnieciu nastawionej temperatury.
Nacisnij przycisk wyboru menu potraw
gotowych (10) aby dostarczy¢ pare do
piekarnika na 5 minut. Mozesz podac¢

© P 118:20 190°
A=
M=

® © Para + nawiew s

pare 3 razy w dowolnej chwili w trakcie

pieczenia.

[i] Nakoniec pieczenia trzeba spusci¢
pozostatg wode. Ustawienia- 34,
“Spuszczanie wody”

Gdy WYLACZY sie piekarnik na koniec
pieczenia i ponownie go ZALACZY,
funkcja spuszczenia wody uruchomi
sie automatycznie.

Po ukonczeniu pieczenia otwoérz
drzwiczki i wyjmij potrawe. Zamknij
drzwiczki piekarnika aby uruchomié
funkcje spuszczania wody.
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» W tym kroku na wyswietlaczu pojawi wody zmiekcza brud w piekarniku i

sie “Disposing water” (Spuszczanie umozliwia jego tatwe usuniecie po
wody) i potrzebny na to czas. pieczeniu.

» Ze wzgledéw zdrowotnych nie wolno » Po spuszczeniu wody wytrzyj wnetrze
uzywac pozostatej wody, poniewaz jej piekarnika $ciereczka.

jakos¢ spada z czasem. Spuszczanie
Jak obstugiwaé urzadzenia sterujgce piekarnika
1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 1716 15 14 13 12 1 10
1 Przycisk Zat./Wyt. Praca w trybie pét-automatycznym
2 Przycisk wyboru programu W tym trybie pracy mozna nastawi¢
3 Symbol sondy do pieczeniamigsa () okres czasu, w ktérym piekarnik bedzie
4 Symbol zamknigcia drzwi () dziata¢ (czas pieczenia).
5 Pole wskaznika czasu biezgcego 1. Naci$nij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1)
6 Pole wskaznika temperatury/wagi aby zataczyé piekarnik.
7 Symbol temperatury wewnatrz 2. Lekko nacignij /\ lub \/ (11) aby
piekarnika

8  Symbol boostera (szybkie wybrac funkcje.

podgrzewanie)
9  Przycisk start/stop gotowania
10 Przycisk wyboru menu dan

3. Aby nastawi¢ czas pieczenia nacisnij
raz przycisk czasu i ustawien (21) aby
zaznaczy¢ "Cook time" (Czas

gotowych aznacz o

11 Przycisk dodawania/odejmowania pieczenia) na wyswietlaczu tekstu
temperatury-czasu oraz nawigacji w (12). Jednoczesnie miga symbol
submenu czasu pieczenia (17).

12 Wyswietlacz tekstu 4. Lekko nacisnij /\ lub \/ (11) aby

13 Wyswietlacz wyboru dan gotowych nastawic¢ czas pieczenia. Po

14 Symbol ustawien nastawieniu czasu pieczenia

15 Symbol czasu alarmu wyswietla sie symbol czasu

16 Symbol korica gotowania gotowania (17).

17 Symbol czasu gotowania .
18 Symbol gotowania parze (*) o P == A ‘B ¢ /\ il
19 Wyswietlacz funkcji J U.U c00
20 Przycisk ustawiania temperatury- 1

wagi i. Szybkieg(? podgrzgwania ® T Bz& rieczenia '».v ™~
21 Przycisk czasu i ustawien
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5. Wstaw potrawe do piekarnika i
zamknij drzwiczki.

6. Aby nastawi¢ temperature nacisnij
raz przycisk nastawiania
temperatury-wagi oraz szybkiego
nagrzewania (20) aby zaznaczy¢
"Temperature" (Temperatura) na
wyswietlaczu tekstu (12).

7. Lekko nacisnij /\ lub \V (11) aby
nastawi¢ temperature.

8. Nacisnij przycisk start/stop pieczenie
(9) aby rozpoczg¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie "Cooking"
(Pieczenie).

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do

nastawionej temperatury i utrzyma jg az

do wybranego czasu korica gotowania.

W trakcie procesu pieczenia pali sie

lampka w piekarniku.

[i] Wszystkie segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika
(7) wiacza sie, gdy piekarnik
osiggnie nastawiona temperature.

9. Po ukonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie "Good
appetite... Press Pll to continue”
[Smacznego... Nacisnij ... aby
kontynuowac) i odzywa sie
dzwiekowy sygnat alarmowy.

10. Aby wylgczy¢ alarm, nacisnij dowolny
przycisk. Za nacisnieciem przycisku
start/stop pieczenie (9) piekarnik
nadal pracuje w wybranym trybie.
Alarm ustaje.

11.Jesli nie nacisniesz przycisku
start/stop pieczenie (9), piekarnik
wylgcza sie automatycznie i
wyswietla biezgcg godzine.

Przetgczanie w tryb catkowicie

automatyczny

W tym trybie pracy mozna nastawiaé

czas trwania gotowania i godzine jego

zakonczenia.

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1)
aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Lekko nacisnij /\ lub \/ (11) aby
wybra¢ funkcje.

3. Aby nastawiC czas pieczenia nacisnij
raz przycisk czasu i ustawien (21) aby
zaznaczy¢ "Cook time" (Czas
pieczenia) na wyswietlaczu tekstu
(12). Jednoczesnie miga symbol
czasu pieczenia (17).

4. Lekko nacisnij /\ lub \/ (11) aby
nastawi¢ czas pieczenia.

» Po nastawieniu czasu pieczenia

wyswietla sie symbol czasu gotowania

(17).

5. Aby nastawi¢ czas pieczenia naciskaj
raz po raz przycisk czasu i ustawien
(21), az na wyswietlaczu tekstu (12)
pojawi sie "Cooking end time"
(Godzina zakonczenia pieczenia).
Roéwnoczesnie miga symbol godziny
zakonczenia pieczenia (16).

® P :r— 18-20 200° A M

® ¢ Koniec rieczenia

6. Lekko nacisnij 2\ lub N/ (11) aby
nastawi¢ godzine zakonczenia
pieczenia.

» Po nastawieniu godziny zakonczenia

pieczenia na wyswietlaczu pojawia sie

symbol godziny zakonczenia pieczenia

(16).

7. Wstaw potrawe do piekarnika i
zamknij drzwiczki.

8. Aby nastawi¢ temperature nacisnij
raz przycisk nastawiania
temperatury-wagi oraz szybkiego
nagrzewania (20) aby zaznaczy¢
"Temperature" (Temperatura) na
wyswietlaczu tekstu (12). Lekko
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nacisnij /\ lub \/ (11) aby nastawic¢
temperature.

9. Nacisnij przycisk start/stop pieczenie
(9) aby rozpoczg¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie "Waiting"
(Oczekiwanie).

» Zegar piekarnika automatycznie

wylicza godzine rozpoczecia pieczenia

odejmujgc czas trwania pieczenia od

nastawionej godziny jego zakonczenia.

10.Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia
gotowania, aktywuje sie wybrany tryb
pracy, na wyswietlaczu pojawia sie
"Cooking" (Pieczenie) i piekarnik
nagrzewa sie¢ do nastawionej
temperatury. Utrzymuije te
temperature az do konca czasu
gotowania. W trakcie procesu
pieczenia pali sie lampka w
piekarniku.

[i] Wszystkie segmenty symbolu

temperatury wewnatrz piekarnika

(7) wtacza sie, gdy piekarnik

osiggnie nastawiona temperature.

11.Po ukonczeniu pieczenia na

wyswietlaczu pojawia sie "Good
appetite... Press Pll to continue”
[Smacznego... Nacisnij ... aby
kontynuowac) i odzywa sie
dzwiekowy sygnat alarmowy.

12. Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij dowolny
przycisk. Za nacisnieciem przycisku
start/stop pieczenie (9) piekarnik
nadal pracuje w wybranym trybie.
Alarm ustaje.

18.Jesli nie nacisniesz przycisku
start/stop pieczenie (9), piekarnik
wylgcza sie automatycznie i
wyswietla biezgcg godzine.
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[i] Jesli chce sie wytgczy¢ program

poétautomatyczny lub automatyczny
po jego nastawieniu, trzeba
wyzerowac czas gotowania. W
razie potrzeby piekarnik mozna
takze wylgczy¢ naciskajgc przycisk
Zat./wyt. (1).

Nastawianie boostera

Funkcji Booster (szybkie podgrzewanie)
uzywa sie aby szybciej nagrzaé piekarnik
do nastawionej temperatury.

[i] Booster nastawia¢ mozna tylko,

gdy piekarnik dziata. Funkcji
Booster nie mozna wybra¢ w trybie
Defrost (Rozmrazanie), Slow
cooking (Powolne pieczenie),
Warm keeping (Utrzymywanie w
cieple), ani Low temperature
coking (Pieczenie w niskiej
temperaturze). W razie przerwy w
zasilaniu ustawienia boostera
kasujg sie.

Wybierz funkcje pieczenia, a nastepnie:

1.

Raz po raz naciskaj przycisk ustawien
temperatura-waga i szybkie
nagrzewanie (20) az na wyswietlaczu
pojawi sie "Booster passive" (Booster
wytgczony).

Nacisnij /\ (11) aby wyswietli¢
"Booster active" (Booster aktywny).
Symbol boostera (8) pozostaje
zapalony.

© » =10.30 200; "

® T gﬂanster ak by (v g

3

» Symbol boostera (8) znika, gdy tylko
piekarnik osiagnie nastawiona
temperature, i piekarnika wraca do
wykonywania funkcji czynnej przed
uruchomieniem funkcji boostera.



3. Aby wytgczy¢ funkcje boostera raz po

raz naciskaj przycisk ustawien
temperatura-waga i szybkie
nagrzewanie (20) az na wys$wietlaczu
pojawi sie "Booster active" (Booster
aktywny).

4. Nacisnij /\ (11) aby wyswietli¢
"Booster passive" (Booster
wytgczony).

© » —10.30 200° "

T :
[——— i

® < Booster wslaczony C‘v &

» Gdy po tym procesie powréci sie do
wyswietlacza wyboru funkciji, znika
symbol boostera (8).

Blokada przyciskéw

Uruchamiajac funkcje blokady
przyciskbw mozna zapobiec zmianom w
ustawieniach piekarnika.

[i] Blokady przyciskéw mozna uzywaé
takze przy wytgczonym piekarniku.
Pracujgcy piekarnik mozna
wytgczy¢ naciskajgc przycisk
Zat./wyt. (1) nawet przy zatgczonej
blokadzie przyciskow.

Zataczanie blokady przyciskéw

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i
ustawien (21), az na wyswietlaczu
pojawi sie "Key lock passive"
(Wytgczona blokada przyciskéw).

Zegar jako programator alarmu
Poza programowaniem pieczenia zegara
w piekarniku mozna uzy¢ do nastawiania
dowolnych ostrzezen lub przypomnien.
Wraz z uptywem nastawionego okresu
czasu zegar z alarmem wysle sygnat.

2. Nacisnij /\ (11) aby zatgczy¢
blokade przyciskéw. Po zatgczeniu
blokady przyciskow na wyswietlaczu
pojawi sie "Key lock active”
(Zataczona blokada przyciskow).

o P ol

10:3

® © Blokads klaw. zal. ) v

» Przy zatgczonej blokadzie klawiszy po
nacisnieciu dowolnego przycisku (z
wyjatkiem przycisku ) na
wyswietlaczu pojawi sie ostrzezenie ,Key
lock active” [,,Blokada klawiszy”].

@ Po zatgczeniu blokady przyciskéw
przyciski piekarnika nie dziatajg. W
razie przerwy w zasilaniu blokada
przyciskow nie kasuije sie.

Wytaczanie blokady przyciskéw

1. Nacisnij \ (11) aby wytgczy¢

blokade przyciskéw. Na wyswietlaczu
pojawi sie "Key lock passive”
(Wytaczona blokada przyciskéw).

°F 03

N

® © Blokads klaw. wil.: v

Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcje piekarnika. Uzywa sie go tylko
do ostrzegania. Na przyktad przydaje sie,
gdy chce sie obréci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie.
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21 20 9 18 1716 15 14 13 12 1 10

1 Przycisk Zat./Wyt. Aby nastawi¢ alarm:

2 Przycisk wyboru programu

3 Symbol sondy do pieczenia migsa ® P 00- ” i~
()

4 Symbol zamkniecia drzwi (*)

5 Pole wskaznika czasu biezgcego ® ¢ RAlarn GV

6 Pole wskaznika temperatury/wagi : — S— .

7 Symbol temperatury wewnatrz 1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i
piekarnika ustawien (21), az na wyswietlaczu

8 Symbol boostera (szybkie pojawi sie symbol alarmu (15).
podgrzewanie) 2. Lekko nacisnij /\ lub \/ (11) aby

9 Przycisk start/stop gotowania nastawi¢ godzine. Symbol alarmu (15)

10 Przycisk wyboru menu dan nadal pali sie po nastawieniu godziny
gotowych alarmu. . .

11 Przycisk dodawania/odejmowania 3. Po uptywie godziny alarmu symbol
temperatury-czasu oraz nawigacji w alarmu zacznie migac i odezwie sie
submenu sygnat alarmu.

12 Wyswietlacz tekstu 4. Aby wytgczy¢ alarm nacisnij dowolny

13 Wyswietlacz wyboru darn gotowych przycisk.

14 Symbol ustawien Aby skasowa¢ alarm:

15 Symbol czasu alarmu 1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i

16 Symbol konca gotowania ustawien (21), az na wyswietlaczu

17 Symbol czasu gotowania pojawi si¢ symbol alarmu (15).

18 Symbol gotowania na parze (%) 2. Na.c:lsl.<aj. /\ (11) az na wyswietlaczu

19 Wyswietlacz funkcij pojawi sie i‘0050_0”- .

20 Przycisk ustawiania temperatury- Tabela czas6w pieczenia
wagi i szybkiego podgrzewania m Podane tu wartosci zostaty

21 Przycisk czasu i ustawien okreslone w warunkach

laboratoryjnych. Moga sie rézni¢

[i]Najdtuzszy czas alarmu to 23 godzin od wartosci wiasciwych dla
i 59 minut. Twojego urzgdzenia.
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Pieczenie ciast i mies w trybie recznym

[i] 1% potka w piekarniku to pétka

dolna.

Potrawa llo§¢ poziomoéow Poziom Temperatura (°C) Czas
jednoczesnego pieczenia
pieczenia (min.)

Ciasto na Jeden poziom 3 175 25...30

blasze*

Ciasto w Jeden poziom 0w 2 180 40 ...50

foremce* L

Ciasta w Jeden poziom 3 175 25...30

papierze*

2 poziomy ) 1-5 175 30...40
3 poziomy @ 1-3-5 180 45 ... 55

Biszkopt* Jeden poziom N 3 200 5..10
2 poziomy @ 1-5 175 20...30

Ciasteczka* Jeden poziom - 3 175 25...30
2 poziomy @ 1-5 170...190 30...40
3 poziomy @ 1-3-5 175 35...45

Ciasto* Jeden poziom N 2 200 30...40
2 poziomy @ 1-5 200 45 ...55
3 poziomy [N 1-3-5 200 55 ...65

Ciasto z Jeden poziom 2 200 25..35

owocami*

2 poziomy @ 1-5 200 35...45
3 poziomy @ 1-3-5 190 45 ...55

Ciasto Jeden poziom 2 200 35...45

drozdzowe*

2 poziomy @ 1-3 190 35..45

Lasagne* Jeden poziom 2-3 200 30...40

Pizza* Jeden poziom - 2 200 ... 220 15...20
Jeden poziom [N 3 200 10...15

Befsztyk (caty)/ | Jeden poziom = 3 25 min. 250/max 100 ... 120

Pieczen = po 180 ... 190

Udziec Jeden poziom 3 25 min. 250/max 70...90

jagnigcy A po 190

(zapiekanka)

Jeden poziom = 3 25 min. 250/max 60 ... 80
@
po 190

Pieczony Jeden poziom == 2 15 min. 250/max 55...65

kurczak po 180 ... 190
Jeden poziom = 2 15 min. 250/max 55...65

po 180 ... 190
Indyk (5,5 kg) | Jeden poziom = 1 25 min. 250/max 150 ... 210
= po 180 ... 190
Jeden poziom = 1 25 min. 250/max 150 ... 210
- po 180 ... 190
Ryby Jeden poziom A 3 200 20...30




Potrawa llo§¢ poziomoéow Poziom Temperatura (°C) Czas
jednoczesnego pieczenia
pieczenia (min.)
Jeden poziom ) 3 200 20...30

Przy pieczeniu réwnoczesnie w dwéch blachach, gtebsza blache stawia sie na poice gornej, a

blache plytszg na dolne;j.

* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

[i] Po rozpoczeciu pieczenia w trybie
pieczenia powolnego nie nalezy
zmienia¢ temperatury pieczenia.

Tabela czasu trwania pieczenia [i] Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w
powolnego trakcie pieczenia w trybie pieczenia
powolnego.
Naczynie Numer poziomu Pozycja pétki | Temperatura Czas
gotowania (°C) pieczenia (ok.

w min.)

Zapiekanka Jeden poziom = 3 160 100 ... 120

miesna =

Zapiekankaz | Jeden poziom v 3 160 70 ...100

kurczaka =

Fasola Jeden poziom % 3 160 130 ... 150

zwyczajna L

Zapiekanka z | Jeden poziom T 3 160 130 ... 150

oberzyny Lz

Befsztyk Jeden poziom @D 3 160 110 ... 130

Rostbef Jeden poziom @ 3 160 100 ... 120

Ciasta w Jeden poziom s 3 185 35...40

papierze E

Ciasteczka Jeden poziom @D 3 185 30...35

Ciasto Jeden poziom @D 3 200 40 ...45

Ciasto zdobne | Jeden poziom @D 3 200 40 ... 45

. Podgrzewaj przez 6-7 minut
e  Biate/czerwone migso trzeba obracaé na patelni przed pieczeniem az sie zagotuje.
e  Fasole przed pieczeniem nalezy gotowac przez 30 minut. Mozna bezposrednio uzy¢ fasoli z

puszki.

e Przykrycie patelni pokrywkg poprawia wydajno$¢ smazenia.

Wskazéwki do pieczenia ciasta *  Jeslijest dobrze wypieczone

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz wewnatrz, ale klei sig na zewnatrz,
temperature o ok. 10°C i skréé czas uzyj mniej ptynu, obniz temperature i
pieczenia. przedtuz czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej
ptynu lub obniz temperature o 10°C. Wskazoéwki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
umies¢ je na dolnej pétce, obniz temperature o ok. 10°C i skr6¢ czas
temperature i przediuz czas pieczenia. Nawilz warstwy ciasta
pieczenia.
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sosem ztozonym z mleka, oleju, jajka
i jogurtu.

Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt
dtugo, sprawdz czy grubos¢
przygotowanego ciasta nie
przekracza gtebokosci blachy.
Jesli gora ciasta brgzowieje, ale
dolna czes$¢ nie jest upieczona,
sprawdz, czy na dnie ciasta nie ma
zbyt wiele uzytego dom pieczenia
sosu. Aby ciasto brgzowiato
réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy
warstwami i gbrg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli dét nadal nie dos¢
sie zabrgzowit, nastepnym razem
umies¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

[ )

Jesli potrawa warzywna puszcza
soki i zbytnio wysycha, gotuj ja w
garnku z pokrywkg zamiast blachy.
Zamkniete naczynia zatrzymujg sok
Z potrawy.

Jesli potrawa warzywna nie udusita
sie, najpierw ugotuj te warzywa lub
przegotu;j je jak potrawe z puszKi i
wsadz do piekarnika.

Funkcje pomocnicze

Wybieranie funkcji potraw gotowych
Menu potraw gotowych zawiera
programy dla potraw specjalnie
przygotowane przez zawodowych
kucharzy i zapisane w pamieci jednostki
sterujgcej.

W tym menu temperatura, pozycja pétki,
waga i funkcje pieczenia nastawiane sg
automatycznie.

Mozna zmieni¢ wage i czas pieczenia
stosownie do potrawy i wlasnego gustu.
Aby wybra¢ funkcje potraw gotowych:

. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1)

aby zatgczy¢ piekarnik.

Nacisnij przycisk wyboru programow
(2) aby wybra¢ wyswietlacz funkcji
potraw gotowych. W tym kroku na
wyswietlaczu pojawi sie
“Cakes&Breads&Tarts” (Ciasta i
pieczywo) i zaznaczy sie wyswietlacz
wyboru potraw gotowych (13).

@® ¢ Ciasta i pieczuwo v
3. Nacisnij /\ lub \/ (11) aby wybraé

gtéwne menu funkcji potraw
gotowych (Cakes&Breads&Tarts
[Ciasta i pieczywo], Meat [Mies0],
Fish [Ryby], Special meals [Potrawy
specjalne], Special [Specjalne]).
Nacisnij przycisk wyboru menu
potraw gotowych (10) aby
potwierdzi¢ wybrane menu gtéwne
potraw.

Nacisnij /\ lub \/ (11) aby wybrac¢
potrawe (Cookies [Ciasteczka], Cake

[Ciasto], Small cake [Torcik], itp.).

®PI15:05 1247
® t Ciasteczka LV
6. Wstaw naczynie z potrawg do

7.

@
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piekarnika.
Nacisnij przycisk start/stop pieczenie
(9) aby rozpoczg¢ pieczenie. Na
wyswietlaczu pojawi sie "Cooking"
(Pieczenie).
Jesli w ciggu 20 sekund nie
nacisnie sie przycisku start/stop
pieczenia (9), piekarnik sam sie
wytgczy.



8. Po ukonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie "Good
appetite..." (Smacznego...) i odezwie
sie dzwiekowy sygnat alarmowy.

@ Aby wytgczy¢ alarm, nacisnij

dowolny przycisk.

E‘l] Pojawiajace sie na wyswietlaczu
"Back" (Z powrotem) w trakcie
nawigowania w menu potraw
pozwala wrécié do menu gérnego.
Nacisnij przycisk wyboru menu
potraw gotowych (10) aby wréci¢
do gérnego menu.

Przed rozpoczeciem pieczenia w menu

potraw gotowych mozna nastawi¢ wage

zaleznie od wybranego rodzaju potrawy.

W tym celu:

1. Naciskaj przycisk ustawiania

temperatury-wagi i szybkiego

Menu potraw gotowych:

Moze sie rézni¢ zaleznie od modelu

nagrzewania (20) az zacznie migac
pole wskaznika wagi.

® ¢ Waga

Se®

2. Lekko nacisnij /\ lub \/ (11) aby
nastawi¢ wage.

Przed rozpoczeciem pieczenia w menu

potraw gotowych mozna nastawi¢ wage

zaleznie od wybranego rodzaju potrawy.

W tym celu:

1. Naciskaj przycisk ustawiania
temperatury-wagi i szybkiego
nagrzewania (20) az zacznie migac
pole wskaznika wagi.

2. Nacisnij/\ lub \/ (11) aby nastawic¢

wage.

Ciasta i Mieso Potrawy Ryby Mieso Specjalne

pieczywo drobiowe specjalne

Ciasteczka Bagietka z Zapiekanki Filet z ryby Pieczen Fermentowanie
kurczeciem wotowa

Ciasta w Kurczak Quiche Sardela Klopsiki Jogurt

papierze filetowany pieczona

Sernik Makaron z tupacz Suszone jabtka

serem

Ciast. brownie Lazanie Filet z fososia

Ciasto

biszkoptowe

Strudel

jabtkowy

Placek z

jabtkami

Aby wybrac¢ funkcje gotowania na

parze potraw gotowych:

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1)
aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Raz po raz naciskaj przycisk wyboru
programu (2), az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol gotowania na
parze (18). W tym kroku na
wyswietlaczu pojawia sie

“Cakes&Breads&Tarts” (Ciasta i
pieczywo)

3. Nacisnij /\ lub \/ (11) aby wybraé
gtéwne menu funkcji potraw
gotowych (Cakes&Breads&Tarts
[Ciasta i pieczywo], Meat [Mieso],
Fish [Ryby], Special meals [Potrawy
specjalne], Special [Specjalne]).
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4. Nacisnij przycisk wyboru menu
potraw gotowych (10) aby
potwierdzi¢ wybrane menu gtéwne
potraw.

5. Nacisnij /\ lub \/ (11) aby wybra¢
potrawe (Cookies [Ciasteczka], Cake
[Ciasto], Small cake [Torcik], itp.).

6. Wstaw naczynie z potrawg do
piekarnika.

7. Nacisnij przycisk start/stop pieczenie
(9) aby rozpoczac¢ pieczenie.

8. Na wyswietlaczu pojawi sie "Fill with
350 ml water" (Nalej 350 ml wody).

[ﬂ Zagrozenie dla zdrowial!

W systemie parowym nie nalezy
stosowac zadnego ptynu innego niz
woda pitna.

9. Otwoérz drzwiczki i dolej wody przez
wlot wody. Na wyswietlaczu pojawi
sie ostrzezenie "Door open" (Otwarte
drzwiczki) wraz z dZzwiekowym
sygnatem ostrzegawczym podczas
nalewania wody.

10. Piekarnik zaczyna piec, a po
zamknieciu drzwiczek na
wyswietlaczu pojawia sie "Cooking"
(Pieczenie).

11.Po ukonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie "Good
appetite..." , "Please take the meal"
(Smacznego... Prosimy wyja¢
potrawe) i odezwie sie dzwiekowy
sygnat alarmowy.

» Aby wylgczy¢ alarm, nacisnij dowolny

przycisk.

12.Po ukonczeniu pieczenia otworz
drzwiczki i wyjmij potrawe. Zamknij
drzwiczki piekarnika aby uruchomié
funkcje spuszczania wody.

» W tym kroku na wyswietlaczu pojawi

sie “Disposing water” (Spuszczanie

wody) i potrzebny na to czas.

» Ze wzgledéw zdrowotnych nie wolno
uzywac pozostatej wody, poniewaz jej
jakos¢ spada z czasem. Spuszczanie
wody zmiekcza brud w piekarniku i
umozliwia jego tatwe usuniecie po
pieczeniu.

» Po spuszczeniu wody wytrzyj wnetrze

piekarnika $ciereczka.

Uzywanie pojemnika na wode:

Pojemnik na wode sktada sie z 2 czesci.

Czes¢ gérna usuwa z wody wapno.

Zt6z dolng i gérng czesci pojemnika, jak

pokazano na rysunku.

Nie nalewaj wiecej niz 150 ml, w

przeciwnym razie woda nie zostanie

oczyszczona.

Zdejmij czes¢ gorng i nalej wode z czesci

dolnej do piekarnika.

E Wapno z pojemnika na wode
usuwa sie wykonujgc nastepujgce
czynnosci raz na 4 uzycia.
Rozpus¢ 2 tyzeczki soli w szklance
i wlej roztwér do pojemnika na
wode. A nastepnie umyj doing
czes$¢ pojemnika.

1 Czes¢ gbérna

2 Czes¢ dolna

Dolewanie wody:

1. Wyciaggnij dzbanek pokazany na
rysunku (1).

2. Nalewaj wode do pojemnika, az
uslyszysz sygnat dzwiekowy. Sledz
poziom wody na wskazniku (2).
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[}
Dzbanek

1
2  Wskaznik poziomu wody
3 Rurka wylotu oparéw
4

Rurka spustu nadmiaru wody
System czeka co najmniej 10 minut

@

az dolejesz wody. Jesli przez 10
minut nie dolejesz wody, piekarnik

sie wylaczy.

[i] Aby oczysci¢ dzbanek wyjmij go z
piekarnika i umyj samg woda.

W trakcie nalewania wody nalezy
$ledzi¢ jej poziom na wskazniku.
Jesli poziom wody przekracza
poziom petnego zbiornika, nadmiar
wody przeleje sie dom piekarnika.
Przelewajgcy sie do piekarnika
nadmiar wody moze zaktéci¢
gotowanie przy pomocy
automatycznych programéw
gotowania na parze i spowodowac
skraplanie sie pary na drzwiczkach.
Aby tego unikng¢, przed
rozpoczeciem gotowania usun
nadmiar wody przelewajgcej sie do
piekarnika.

Jesli piekarnik wytgczy sie przez
ukonczeniem pieczenia i przez 2
minuty nie wybrano zadnej funkciji
pieczenia, odparowanie wody
zaczyna sie zaraz po zatgczeniu
piekarnika przyciskiem Zat./wyt. (1).
Usuwanie wody zacznie sie
automatycznie po ok. 1 minucie.

W trakcie odparowania wody
drzwiczki muszg by¢ zamkniete.

Menu potraw gotowych do gotowania na parze:
Moze sie rézni¢ zaleznie od modelu

Ciasta i Mieso drobiowe | Potrawy Ryby Mieso

pieczywo specjalne

Pizza cien. swiez. | Kurczak<1600gr | Swieze warzywa | Zapiekanka z Pieczen jagnieca

pstraga

Pizza grub. swiez. | Kurczak>1600gr | Zapiekanka z Udziec jagniecy
warzyw
mrozonych

Ciasto Udko indycze Ziemniaki w Pieczen cieleca
mundurkach

Vol au vent Kaczka, cata Tandoori

Ciasto z owocami
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Ciasta i Mieso drobiowe | Potrawy
pieczywo specjalne

Ryby Mieso

Szkockie
ciasteczka
maslane

Ciasto zdobne

Obwarzanek

Bochenek chleba

Chleb kanapkowy

Bagietka

Mrozone buteczki

Menu ustawien

Nastawianie jasnosci

Jasnosé nastawia¢é mozna tylko przy

wytaczonym piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i
ustawien (21), az na wyswietlaczu
pojawi sie "Brightness" (Jasnosc).

2. Sg 4 poziomy jasnosci, tzn. 1, 2, 3
oraz 4. Naciskaj /\ lub \/ (11) aby
wybra¢ poziom.

Przy wytaczonym piekarniku
poziom jasnosci sie zmniejsza aby
oszczedzaé energie. Po zatgczeniu
piekarnika jasnos¢ wraca do
nastawionego poziomu.

Nastawianie kontrastu

Kontrast nastawia¢ mozna tylko przy

wytaczonym piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i
ustawien (21), az na wyswietlaczu
pojawi sie "Contrast" (Kontrast).

2. Sg 4 poziomy kontrastu, tzn. 1,2, 3
oraz 4. Naciskaj /\ lub \/ (11) aby
wybra¢ poziom.

Nastawianie gtosnosci

Gtosnos¢ nastawia¢ mozna tylko przy

wytgczonym piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i
ustawien (21), az na wyswietlaczu
pojawi sie "Volume" (Gtosnosg).

2. Sg 3 poziomy gtosnosci, tzn. 0
(wyciszenia), 1 oraz 2. Naciskaj /\
lub \ (11) aby wybraé poziom.

Nastawianie jezyka

Jezyk nastawia¢ mozna tylko przy

wytaczonym piekarniku.

1. Raz po raz naciskaj przycisk czasu i
ustawien (21), az na wyswietlaczu
pojawi sie wybrany jezyk.

2. Nacisnij /\ lub \/ (11) aby wybraé
jezyk.

3. Potwierdz przyciskiem wyboru meny
potraw gotowych (10).

Jak obstugiwagé grill

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych

powierzchnil
Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

1. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1)
aby zatgczy¢ piekarnik.

2. Nacisnij /\ lub V' (11) aby wybraé
funkcje grilla.

3. Aby nastawi¢ temperature nacisnij
raz przycisk nastawiania
temperatury-wagi oraz szybkiego
nagrzewania (20) aby zaznaczy¢
"Temperature" (Temperatura) na
wyswietlaczu tekstu (12). Lekko
nacisnij /\ lub \/ (11) aby nastawi¢
temperature.

4. Nacisnij przycisk On/off (Zat./wyt.) (1)
aby wytaczy¢ piekarnik.
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Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sie, jesl
potka druciana stoi przy tylnej czesci
stelazu. Aby zatem uzyskac¢ najlepsza
wydajnos$¢ grillowania przesun potke
druciang do przedniej sekcji stelazu i
ustal jg przy pomocy drzwiczek.

Tabela czas6w pieczenia przy

grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym
Naczynie Pozycja Czas
potki grillowania
(w
przyblizeniu)
Ryby 4.5 20..0.2#5 min.
Kotlety z 4.5 25..00.35
kurczecia min.
Kotlety 4..5 20..00.25
jagniece min.
Stek 4..5 25..0,%0 min.
Kotlety 4.5 25..0,30 min.
cielece #
Opiekanie 4 1..00,2 min.
chleba

# zaleznie od grubosci
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E Konserwacja i czyszczenie

Informacje ogdine

A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikng¢ porazenia
elektrycznego przed czyszczeniem
odtgcz piekarnik od sieci
zasilajgce;j.

Przed czyszczeniem piekarnika

odczekaj, az ostygnie.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych

powierzchnil

e Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢
piekarnik. Dzieki temu tatwiej bedzie
usuwac pozostatosci pieczenia,
unikajgc tym samym ich zapalenia
sie na nastepnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkéw
czyszczgcych. Piekarnik czysci sie
miekka Sciereczka lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w plynie, i wyciera
suchg Sciereczka.

* Do czyszczenia powierzchni i klamki

ze stali nierdzewnej nie uzywaj

srodkéw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek.

Czesci te wyciera sie do czysta

miekka Sciereczkg z detergentem w

ptynie (nie w proszku), najlepiej

ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki

czyszczgce mogg uszkodzié

powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych

detergentéw, proszku/mleczka do

czyszczenia, ani zadnych ostrych
przedmiotéw.

Do czyszczenia nie uzywaj
urzadzen parowych.

Czyszczenie dzbanka
Gdy ciggniesz dzban ku sobie, w
pewnym punkcie sie zatrzyma.

Jesli nadal ciggniesz, dociera do
pewnego punktu i znowu staje.

Jesli nadal pociggniesz, wyjmiesz go z
jego miejsca

Po wyijeciu dzbanka mozesz go umyc¢
woda z kranu.

[i] Do czyszczenia dzbanka nie
uzywaj zadnych chemikaliéw. Myj
go tylko woda.

Czyszczenie panelu sterowania

Panel sterowania i pokretta czysci sie

wilgotng $ciereczkg i wyciera do sucha.

[i] Nie zdejmuj pokretet do
czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel
sterowania!

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Aby oczysci¢ boczne Scianki

piekarnika

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza
drucianego wyciggajac go w
przeciwnym kierunku do $ciany
bocznej.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggngc go do
siebie.
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Aby oczysci¢ dach piekarnika
Dach piekarnika mozna oczysci¢ po
odjeciu od niego grzatki grilla i
opuszczenie jej.

1. Srubokretem lub monetg poluznij
Sruby mocujgce w grzatce grilla.

[i] Grzatka grilla sktada sie i pozostaje
przytwierdzona do sufitu
piekarnika.

2. Wilgotng s$ciereczkg oczys¢ dach

piekarnika.

3. Podnies grzatke grilla i Srubokretem
lub monetg zaciggnij $ruby mocujace.

Aby oczyscié¢ drzwiczki piekarnika
Drzwiczki piekarnika czysci sie miekka
Sciereczkg lub ggbka i cieptg wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

[i] Do czyszczenia drzwiczek
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw czyszczgcych
ani skrobaczek metalowych. Mogg
porysowac powierzchnie i
zniszczy¢ szybe.

Przenoszenie drzwiczek
piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu
(2) po prawej i lewej stronach
drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

1 2 3

1 Drzwiczki przednie
2  Zawias
3  Piekarnik

39 | PL



N

1 2 3

Przesun drzwiczki przednie w pét
drogi.

Zdejmij drzwiczki przednie ciggngc je
ku gorze aby uwolnic¢ je z prawych i
lewych zawiaséw.

[i] Kroki procesu wyjmowaniu

drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkngé
zacisk w obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

Do wyjmowania tej szyby stuzy
dostarczona razem z piekarnikiem
fopatka.

1.
2.

Otworz drzwiczki.

Wsadz topatke (1) w miejscu
wskazanym na szybie (3) i popchnij
we wskazanym kierunku aby wyjg¢
szybe.

Aby zatozy¢ szybe wtéz jej spéd do
plastykowego gniazda (2). Wcisnij
szybe w rame (6) metalowg od goéry
aby zamontowac kotki w gniezdzie.
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Obudowa plastykowa
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Kotek
Gniazdo kotka
Rama metalowa

[i] Szybe zaktada sie strong z

nadrukiem do gory.



Wymiana lampki w piekarniku

A Mozna sie poparzy¢ od gorgcych 5.
powierzchni!
Aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem elektrycznym, zanim
wymienisz lampke upewnij sie, ze
piekarnik jest odtgczony od sieci
zasilajgcej i ze ostygt.

m Lampka w piekarniku to specjalna
zaréwka odporna na temperatury
do 300 °C. Szczegdty w "Danych
technicznych". Lampki do
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanego agenta
serwisowego.

[i] Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Jesli w Twoim piekarniku jest lampka
kwadratowa:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajgce;.

2. Wyjmij potki druciane, jak opisano.
Patrz Czyszczenie wnetrza piekarnika,
str. 38

3. Srubokretem zdejmij ochronny klosz
szklany.
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Usuwanie probleméw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

[‘i] Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest
awaria.

Przy nagrzewaniu i studzeniu piekarnika stycha¢ metaliczne odgtosy.

E] Podgrzewane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i wydawaé dzwieki. To nie
jest awaria.

Piekarnik nie dziata.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> SprawdZ bezpieczniki w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

e Piekarnik nie jest przytagczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt
wtyczki.

e Nie dziatajg przyciski zegara. >>> By¢ moze zatozono blokade przyciskdw.
Prosimy wytaczy¢ ja. (Patrz Blokada przyciskdw, str. 28 )

Nie swieci lampka w piekarniku.

e |Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
e Nie ma pradu. >>> SprawdZ? bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W razie
potrzeby wymien je lub zatgcz.

Piekarnik nie dziata.

¢ Nie nastawiono funkc;ji lub temperatury. >>> Nastaw funkcje i temperature.

e W modelach z programatorem czasowym, nie nastawiono programatora >>>
Nastaw zegar.

e Nie ma pradu. >>> Sprawd? siec zasilajgcg i skrzynke bezpiecznikowa.

(W modelach z programatorem czasowym) Wyswietlacz zegara miga lub pali
sie symbol zegara.

e Poprzednio nastgpit zanik zasilania. >>> Nastaw zegar/ Wyfgcz piekarnik i
ponownie zatgcz go.

[‘i] Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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