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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukciji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zakfadzie i poddano wymagajgcym procedurom kontroli jakosci.
Radzimy zatem uwaznie przeczyta¢ niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym
uzyciem i zachowac jg do wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb
komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé
z tego wyrobu.
* Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i
uruchomieniem wyrobu.
¢ Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ $cisle przestrzegane.
e Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w
przysztosci.
* Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do
Kilku innych modeli.
Roéznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukcji Uzytkowania stosuje sie nastepujace symbole:
wazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania
AOstrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

/\Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

AOstrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

@Ostrzeienie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenje jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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n Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6  Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
2 Pétka druciana 7 Lampka
3 Tacka 8  Gorny element grzejny
4 Uchwyt 9  Pozycje potki
5 Drzwiczki
1 2

1 Klawisz ZAk./WYL. 5  Wyswietlacz

2 Przycisk start/stop gotowania 6  Pokretlo kroku menu
3 Przycisk alarmu 7  Klawisz menu

4  Pokretto wyboru menu
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

taczne zuzycie energii el. 3,1kW

Bezpiecznik min. 16 A

Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG 3 x 1,5 mm®
Dtugos¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa sprawnosci energetycznej” A
Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W
2.2 kW

Zuzycie energii el. przez grill.
#

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikow
elektrycznych podaje sie zgodnie z normag PL-EN 50304. Wartosci te okresla sie przy
standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i
wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujacg priorytetyzacja,
zaleznie od wystepowania odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-
Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-
Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 10.

[i] Dane techniczne moga zostaé¢
zmienione bez uprzedzenia w
celu poprawy jakosci wyrobu.

[i] Rysunkiw tej instrukcji sa
schematyczne i mogg sie nieco

rézni¢ od danego wyrobu.

Wartosci podane na etykietkach
wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentaciji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odnosnymi normami.
Wartosci te mogg sie réznic
zaleznie od operacyjnych i
srodowiskowych warunkow
pracy danego wyrobu.

Akcesoria

[i] Dostarczane akcesoria réznig sig
zaleznie od modelu wyrobu.
Niektére z akcesoridw opisanych
w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym
modelem produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i
duzych porciji pieczeni.
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Foremka gteboka

Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji
pieczeni, potraw soczystych oraz do
zbierania ttuszczu przy grillowaniu.

Foremka do pieczenia ciasta
Stuzy do pieczenia herbatnikdéw i
kruchych ciasteczek.

Mata foremka do piekarnika

Stuzy do pieczenia niewielkich porcji.
Te foremke do pieczenia stawia si¢ na
ruszcie do pieczenia.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania
potraw do smazenia, pieczenia lub
gotowania w naczyniach do
zapiekanek na wybranej péfce.

Wiasciwe umieszczanie potki
drucianej i foremki na stelazach
teleskopowych

Teleskopowe stelaze pozwalajg na
fatwe zaktadanie i zdejmowanie
foremek oraz rusztu.

Podczas uzywania foremki i rusztu ze
stelazem teleskopowym, muszg by¢
do nich dosuniete kotki znajdujgce sie
z tytu stelaza teleskopowego, przy
krawedziach rusztu i foremki.
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E Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomoga unikngé zagrozenia

obrazeniem lub szkoda. U
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
uniewaznia wszelkie gwarancije.

Ogédlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa
e Wyrdb ten nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez osoby z
zaburzeniami funkciji fizycznych,
czuciowych lub umystowych, a
takze przez osoby i
niewyksztatcone lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o .
ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowac ten wyrob.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, .
aby zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

® Przylgcz ten wyréb do .

uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem
o0 odpowiedniej specyfikacji
podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz i
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.

¢ Nie wolno uruchamiaé¢ wyrobu, .
jesli przewdd lub wtyczka sag
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uszkodzone. Wezwij
autoryzowanego pracownika
serwisu.

Nie wolno uruchamia¢ tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Nie wolno wykonywac¢ zadnych
napraw ani modyfikacji tego
wyrobu. Mozna jednak zaradzi¢
niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani
modyfikacji. Patrz Rozwigzywanie
problemow, strona 50.

Nie wolno my¢ tego wyrobu woda!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nigdy nie wolno uzywac¢ tego
wyrobu w stanie zaktécenia oceny
sytuaciji lub koordynaciji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkéw odmieniajgcych
Swiadomosg.

Wyrdb musi by¢ odtgczony od
sieci w trakcie instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywa¢ autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic
gwarancje.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych



stoikow. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w poblizu
tego wyrobu, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg przy pracy.
Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
Nalezy dbac¢, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.
Urzadzenie to nagrzewa sie
podczas pracy. Nie dotykaj
goracych palnikow, wewnetrznych
czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjetg
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sie, ze przytacze
gazowe/elektryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym
razie moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ miedzy drzwiczkami i
ramg piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sie topi¢ i w rezultacie moze
nastagpic¢ zwarcie.

Upewnij sie, ze po kazdym uzyciu
wyréb ten jest wytgczany.

[i] Produkt musizosta¢
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym gwarancija zostanie
uniewazniona.

Zamierzone przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

"UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytacznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem,
suszenia recznikéw, Scierek do naczyn,
itp. na uchwytach, ani do celow
suszenia lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Piekarnik mozna uzywa¢ do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elektryczne i gazowe
sg niebezpieczne dla dzieci.
Nalezy trzymaé dzieci z dala od
tego wyrobu w trakcie jego pracy i
nie pozwala¢ im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuije, jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
znacznie, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzymac dzieci z
dala od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa sie grilla,
dostepne czesci kuchenki moga
sie bardzo nagrzewaé. Mate dzieci
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nalezy trzymac¢ z dala od
kuchenki."

Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotéw, po ktére mogtyby
siega¢ dzieci.

Gdy drzwiczki sa otwartenie
obcigzaé ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac¢ na nich. Piekarnik
moze sie przewrdcic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.
Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.
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Bezpieczenstwo obstugi
urzadzen elektrycznych
Uszkodzenia urzadzen elektrycznych
s3 jedng z najwazniejszych przyczyn
pozaréw w domach prywatnych.

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywa¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz
wyréb i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wylgcz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.



E Instalacja

Instalacje tego wyrobu zle¢
najblizszemu autoryzowanemu
agentowi serwisowemu. Przed
wezwaniem autoryzowanego serwisu
sprawdz dostep do instalacji
elektrycznej i gazowej. Gdy brak
dostepu, zle¢ jego przygotowanie
kwalifikowanemu elektrykowi lub
hydraulikowi.

Przygotowanie miejsca do
instalaciji i dostepu do sieci
elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

. Urzadzenie to nalezy instalowa¢
zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

A\ Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyréb nie ma widocznych
defektéw. elsi ma, nie instaluj go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Urzadzenie to przeznaczone jest do
zainstalowania w dostepnych w handlu
szafkach kuchennych. Pomiedzy tym
urzgdzeniem a $cianami lub meblami
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kuchennymi nalezy pozostawic
bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i
lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum
100 °C).

Szafki kuchenne nalezy ustawi¢
réwno i przymocowac.

Jesli pod piekarnikiem jest
szuflada, trzeba pomiedzy nimi
zatozy¢ potke.

Urzadzenie nosi¢ musza
przynajmniej dwie osoby.

Nie instaluj tego urzgdzenia w
poblizu lodéwek lub zamrazarek.
Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie
energii przez urzadzenia
chtodzace.

Nie podnos piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu,

PO jego przesunieciu wcisnij je z
powrotem w jego boczne $cianki.
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590

* min. dot. instalacji gazowych i
elektrycznych.
.. . Przytagczenie elektryczne
Instalacja i przytaczenie Przytgcz ten wyréb do uziemionego
e Urzadzenie to nalezy instalowac gniazdka/obwodu zabezpieczonego

zgodnie z miejscowymi przepisami  bezpiecznikiem o odpowiednie;
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane
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techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu

elektrykowi, niezaleznie od tego, czy
uzywasz transformatora do zasilania.

Firma nasza nie odpowiada za zadne

szkody wynikte z uzytkowania tego

wyrobu bez uziemienia, zgodnie z

przepisami miejscowymi.

A The product must be connected
to the mains supply only by an
authorised and qualified person.
The product's warranty period
starts only after correct installati-
on.

Manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons.

A\ The power cable must not be
clamped, bent or trapped or
come into contact with hot parts
of the product.

A damaged power cable must be
replaced by a qualified
electrician. Otherwise, there is
risk of electric shock, short circuit
or fire!

® Przylgczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

e Parametry zasilania muszg
odpowiada¢ danym podanym na

tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Tabliczke znamionowg zobaczysz
po otwarciu przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi

odpowiadaé parametrom
podanym w tabeli "Dane
techniczne".

2 Before starting any work on the
electrical installation, disconnect
the product from the mains
supply.

There is the risk of electric shock!

[i] Wtyczka przewodu zasilajaca
musi byt tatwo dostepna po
zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptytg
kuchenna).

Witbz wtyczke przewodu zasilajgcego
do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj
ustawienie i zabezpiecz,
sprawdzajgc, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak
na rysunku.
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Piekarniki z wentylatorem
chiodzagcym

1 Wentylator chtodzacy
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzgcy
chtodzi zaréwno szafke do zabudowy,
jak i przéd urzadzenia.

[i] Wentylator chtodzacy nadal
pracuje przez 20 - 30 minut
nawet po wytgczeniu piekarnika.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wi6z wtyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.
2. Sprawdz funkcje

Pozbywanie sie odpadéw

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcéw widrnych.

Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac
i sortowac¢ je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzuca¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie babelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasmg
klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu
drzwiczek przez ruszt druciany i
tacke z wnetrza piekarnika w6z do
jego srodka pasek tektury, réwno z
pozycja tacek. Drzwiczki
piekarnika zabezpiecz tasmag
klejacg do $cian bocznych.

¢ Nie podnos$ piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

[i] Do not place any objects onto
the product and move it in
upright position.

[i] Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
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uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostki, tworza odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i sSrodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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H Przygotowanie

Jak oszczedzac energie
Nastepujace wskazdéwki pomoga
uzytkowac urzagdzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.

N O O ON =2

Uzywaj naczyn w ciemnych
barwach lub emaliowanych, co
poprawi przeptyw ciepta.

Gotujac potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukciji obstugi lub przepisie
gotowania.

Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek
w trakcie gotowania.

O ile to mozliwe staraj sie gotowac
w piekarniku wiecej niz jedng

1

7 6
Klawisz ZAk./WYL.
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk alarmu
Pokretto wyboru menu
Wys$wietlacz
Pokretlo kroku menu
Klawisz menu

Wibz wtyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.

Przed ustawieniem czasu nalezy
ustawic¢ jezyk.

potrawe na raz. Mozna gotowac w
dwdéch naczyniach obok siebie na
ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik
bedzie juz goracy.

¢ Mozna oszczedzi¢ energie
wytaczajgc piekarnik na kilka minut
przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

® Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Pierwszy raz

Poczatkowe ustawianie czasu

4 3
Nastawianie jezyka

1. Przy pierwszym uruchomieniu
piekarnika na wyswietlaczu
najpierw pojawi sie animacja, a
potem menu Quick Start [Szybki
start].

2. Dotknij przycisk menu (7), aby

wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu gtdwnego.

3. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybor menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu "Settings"
[Ustawienia].
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+ Favorite meals

Manual Cooking

Raz obrdc¢ zgodnie ze
wskazdwkami zegara i zwolnij
pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby wejsc
do menu "Language" [JezykK].

Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany jezyk. Tak
wybrany jezyk zostanie
automatycznie zapamietany.

Wré¢ do Main Menu [Menu gtéwne]
obracajgc pokretto Manu Proceed

[ Kontynuacja meny] przeciwnie do
wskazéwek zegara.

Nastawianie czasu

1.

Obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu "Settings"
[Ustawienia].

Raz obré¢ zgodnie ze
wskazéwkami zegara i zwolnij
pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby wejsc
do menu "Day Time" [Godzina].

3. Najpierw nastaw czas obracajgc
pokretto Selection [Wybdr] (4) w
prawo/lewo.

4. Raz obré¢ zgodnie ze
wskazoéwkami zegara i zwolnij
pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby
uruchomi¢ sekcje minut. Obracaj
pokretto Menu Selection [Wybér
menu] (4) w lewo lub prawo, aby
ustawi¢ minuty.

[i] Kazda z ustawionych wartosci
zostanie automatycznie
zapamietana przy wyjsciu z
tego menu.

[i] Nastaw zegar przez
uruchomieniem piekarnika.

Pierwsze czyszczenie

[i] The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive
detergents, cleaning
powders/creams or any sharp
objects during cleaning.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng Sciereczkg lub ggbka i
wytrzyj do sucha Sciereczka.
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Podgrzewanie wstepne
Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30
minut, a potem je wytgcz. Przed
pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkcji i
warstwy ochronne.

A Hot surfaces may cause burns!
Do not touch the hot surfaces of
the product. Keep children away
from the product and use oven
gloves.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie
foremki do pieczenia i ruszt.
2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 20.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny,
strona 20

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie

foremki do pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz
Jak obstugiwac grill , strona 43.

4. Niech piekarnik pracuje przez ok.
30 minut.

5. Wytgcz grill; patrz Jak obsfugiwac
grill , strona 43

[i] Smoke and smell may emit for a
couple of hours during the initial
operation. This is quite normal.
Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke
and smell. Avoid directly inhaling
the smoke and the smell that
emits.

N
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E Jak obstugiwac piekarnik

Ogodlne informacje o pieczeniu
ciast i mies oraz o grillowaniu.

Ay Be careful when opening the
oven door as steam may escape.
Exiting steam can scald your
hands, face and/or eyes.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn
metalowych z powtokami
nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych
form silikonowych.

¢ Réb najlepszy uzytek z miejsca na
potce.

¢ Foremke do pieczenia stawiaj w
srodku potki.

* Prze zatgczeniem piekarnika lub
grilla wybierz wtasciwg pozycje
potki. Nie zmieniaj pozyciji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e  Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazéwki do pieczenia miesa

e Przyprawienie catych kurczat,
indykéw i duzych porcji miesa, np.
sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem
podniesie jego wydajnosé.

e Pieczenia miesa z koscig trwa ok.
15 - 30 minut diuzej niz pieczenie
takiego samego kawatka bez kosci.

¢ Na upieczenie jednego centymetra
grubosci miesa potrzeba ok. 4 do
5 minut.

¢ Po zakonczeniu pieczenia
pozostaw pieczen w piekarniku na
ok. 10 minut. Soki lepiej

rozchodzg sie po catej pieczeni i
nie wyciekajg przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pdtce
srodkowej lub dolnej na
zaroodpornym talerzu.

Wskazéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig

sie, gdy sie je grilluje, zachowujg mitg

kruchos¢ i nie wysychajg. Do
grillowania szczegdlnie nadajg sie
ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec

szasziyki i kietbaski, a takze warzywa o

znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Rozt6z kawatki miesa do
grillowania na ruszcie drucianym
lub w foremce do pieczenia z
rusztem drucianym w taki sposéb,
aby pokryta nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub
foremke do pieczenia z rusztem na
wybrany poziom w piekarniku.
Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pétke wsun
foremke do pieczenia na kapiacy
ttuszcz. Aby tatwiej oczyscic to
naczynie z ttuszczu wlej do niego
troche wody.

[i] Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire. Only
grill food which is suitable for
intensive grilling heat.

Do not place the food too far in
the back of the grill. This is the

hottest area and fatty food may
catch fire.
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Jak obstugiwacé piekarnik
elektryczny

7 6
Ektan menu Quick Start [Szybki start]

1 Pole Function Info [Dane funkcji]:
Wyswietla sie nazwa wybranej w
menu Quick [Szybkie] funkciji.

2 Pole Time of the Day [Godzina]:
Wyswietla sie nastawiona godzina.

3  Symbol Active Selection [Czynny
wybor]: Pokazuje, ze pole funkcji,
temperatury lub czasu, w ktérym sie
znajduje, mozna zmienic.

4 Pole Cooking Time [Czas pieczenia]
Pokazuje nastwaiony czas pieczenia.

5 Pole Footer [Stopka]: Zawiera
informacje dla nastepnego kroku. 4

6 Pole Temperature: Pokazuje
nastawiong temperature.

7 Pole Function [Funkcja]: Pokazuje
symbol nastawionej funkgji.

Wybierz temperature i tryb pracy w 5.
menu Quick Start [Szybki start].

1. Dotknij przycisku , aby zataczyc¢
piekarnik. Na wyswietlaczu
najpierw pojawi sie animacja, a
potem menu Quick Start [Szybki
start].

2. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby wybraé funkcje.
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W menu "Settings" [Ustawienia],
obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wej$¢ do
"Temperature™. Obracaj pokretto
Menu Selection [Wybor menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawi¢
wybrang temperature.

. Obrd¢ pokretto Menu Proceed

[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazdéwkami zegara, aby nastawi¢
"Cook Time" [Czas pieczenia] w
nastepujacych krokach.

Wybierz "Timeless" [Bez czasu],
jesli chcesz kontrolowac czas
pieczenia osobisciz zamiast
powierzy¢ piekarnikowi
automatyczne zakonczenie
pieczenia po uptywie pernego
czasu.



3  Pole Selection Info [Dane wyboru]:
Wyswietlajg sie nagtéwki i status
pod-menu wybranego z menu
gtéwnego.

4 Pole Time of the Day [Godzina]:
Wyswietla sie nastawiona godzina.

5  Pole Sub Menu Progress [Postep
pod-menu]: Wyswietla schematy
sub-menu w wybranym menu

6. Jesli funkcja pieczenia, temperatura gtéwnym.

oraz wartos$ci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku
na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac

6  Obszar Menu: Wyswietla sie
wybrane menu i zwigzane z nim
obrazy.

pieczenie. Aby rozpoczaé pieczenie 7  Pole Footer [Stopka]: Wyswietla sie

trzeba nacisna¢ i przytrzymacé

dane wybranych menu i funkgciji.

przycisk @ az symbol @ wyswietli Tabela funkcji pokazuje dostepne

sie w catosci.
[i] Jesli chcesz wczesniej

przerwac pieczenie, dotknij

funkcje piekarnika i odpowiadajgce im
temperatury maksymalne i minimalne.
Tabela funkcji:

przycisku @ na 3 sekundy, a Funkcja Zalecana Zakres tempe-
. I . ’ temperatura | ratur (°C)
pieczenie sie zakonczy. C)
Aby piec wedtug przepisu, dotknij Statyczny 200 40-280
. s Statyczny 175 40-280
przycisk menu (7), aby wyj$¢ zmenu | o obieg
Quick Start [Szybki stat] i powrécic Nagrzewanie | 180 40-280
. - wentylatorowe
do menu Main [Glowne]. Pieczenie 3D 205 40-280
12 3 Pizza 210 40-280
| Grill + 200 40-280
termoobieg
(duzy grill z
nawiewem)
Full grill 280 40-280
Grill 280 40-280
Nagrzewanie 180 160-220
wentylatorowe
Eco Fan
7 Grzatka dolna 180 40-220
i 2 Utrzymywanie | 75 40-100
Ekran funkcji menu gtéwnego w cieple
, . Pieczenie w 60 40-130
1 Symbol menu gtéwnego: Wyswietla niskiej
schemat menu gtéwnego temperaturze
. : QOdszranianie 50 40-60
2 SymbOI pOd menu: WySWIetIa *Funkcje r6znig sie zaleznie od modelu piekarnika.

schemat biezgcego sub-menu w

menu gtéwnym.
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Ze wzgledoéw bezopieczenstwa
maksymalny czas pieczenia we
wszystkich trybach z wyjatkiem
utrzymywania w cieple
ograniczono do 6 godzin. W razie
przerwy w zasilaniu program
kasuije sie. Trzeba
zaprogramowac piekarnik od
nowa.

Biezacej godziny nie mozna
nastawi¢ gdy piekarnik wykonuje
jakas funkcje, lub jesli
zaprogramowano go do pracy w
trybie pot-automatycznym lub w
petni automatycznym.

Jesli w ciggu 2 minut nie dokona
sie wyboru na ekranie wyboru,
piekarnik przetgczy sie w tryb
gotowosci, o ile nie trwa
pieczenie.

Nawet jesli piekarnik jest
wytgczony, lampka w jego
whnetrzu zapala sie przy otwarciu
drzwiczek.

Wylaczanie piekarnika
elektrycznego

Dotknij przycisku (1), aby wytgczyc
piekarnik.

Pozycje stelazu (modele z rusztem
drucianym)

Wazne jest, aby prawidtowo
umieszczac ruszt druciany na poétce
drucianej. Ruszt druciany trzeba
wsadzi¢ pomiedzy pétki druciane jak
pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opiera¢ sie o
tylng $ciane piekarnika. Aby poprawic
wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt
druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybéw pracy
moze rozni¢ sie od ich uktadu dla tego
urzgdzenia.

Statyczny

Zywno$¢é nagrzewana jest réwnoczesnie
od gory i od dotu. Nadaje sie do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w jednej
tylko blasze.

Statyczny + wentylator

Gorace powietrze nagrzane grzatkami
gorna i dolng jest bardzo szybko
réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Piecz w
jednej tylko blasze.
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Statyczny + wentylator

Static

Statict+F

Nagrzewanie wentylatorowe

Gorace powietrze nagrzane grzatkg tylng
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych poziomach
potek i w wiekszosci przypadkdéw nie
potrzeba wstepnego podgrzewania.
Nadaje sie do pieczenia w kilku blachach
na raz.

Statctban

[i] When the oven door is opened,
the fan motor will not run in order
to keep the hot air inside.

Pieczenie 3D

Dziatajg grzatki dolna i gérna oraz
nagrzewanie z termoobiegiem. Potrawy
pieka sie rbwnomiernie i szybko rumienia.
Piecz w jednej tylko blasze.

Pieczenie 3D

5

Pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z
termoobiegiem (w $cianie tylnej). Nadaje
sie do pieczenia pizzy

Fan Heatlng
3D Cooking
Pizz

Full grill+termoobieg

Gorace powietrze nagrzane duzym grillem
jest bardzo szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku przez
wentylator. Nadaje sie do grillowania
duzych ilosci miesa
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Full grill+termoobieg

e Do grillowania potdéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obroc¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Full grill

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania duzych ilosci
migsa

s
ril

FULL grill&Fan
L >

¢ Do grillowania potéz duze lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obroé¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Grill

Dziata maty grill w suficie piekarnika.
Nadaje sie do grillowania i potraw
gratynowanych.

e Do grillowania potéz mate lub
Srednie porcje na odpowiednio
ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e Temperature nastaw na poziom
maksymainy.

e Obroé¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan
Aby oszczedzi¢ energie el. mozna uzy¢ tej
funkcji zamiast operacji gotowania, ktérg
wykonatoby sie stosujgc termoobieg w
temperaturze z zakresu 160-364.00 . Ale
nieco przedtuzy sie czas gotowania.
Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do
tej funkcji przedstawiono w tabeli "Eco
Fan Heating" [Eco Termoobieg].

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie
do pizzy ani do rumienienie potrawy od
spodu po upieczeniu.
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rzaIka dolna

Grill
Eco Fan Heating

O] &

Pieczenie w niskiej temperaturze
Stuzy do przygotowania potraw w niskiej
temperaturze przez dtuzszy czas (10-15
godzin).

Bottom Heating

Utrzymywanie w cieple
Stuzy do utrzymywania potraw gotowych
do podawania przez dtugi okres czasu.

1

Pieczenie w niskiej temperaturze

Botiom Heatng

Low termp. Cocldng

Odszranianie

Nadaje sie od powolnego odtajania
mrozonek ziarnistych w temperaturze
pokojowej lub studzenia potraw
gotowanych

Keep warm

Jak obstugiwa¢ urzadzenia
sterujace piekarnika
2

7 6
Klawisz ZAk./WYL.
Przycisk start/stop gotowania
Przycisk alarmu
Pokretto wyboru menu
Wyswietlacz
Pokretlo kroku menu
Klawisz menu

NO O~ WN =

4 3
Praca w trybie pét-automatycznym

1. Dotknij przycisk , aby zataczy¢
piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby
wyjs¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrécic do menu gtéwnego.

3. W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
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[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu "Cooking"
[Pieczenie].

. W menu "Settings" [Ustawienia],
obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢
do"Functions" [Funkcije].

. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
by wybra¢ funkcj

obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢
do"Temperature". Obracaj pokretto
Menu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawié
wybrang temperature. W polu pod-
tekstu pokaze sie zakres wyboru
temperatur.

. Jesli chcesz uruchomi¢ funkcije
Booster, obré¢ raz pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja meny] (6)
zgodnie ze wskazéwkami zegara,
aby wejs¢ do menu "Booster".
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby uruchomic¢ funkcje Booster.

. Obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Cook Time" [Czas pieczenia] .
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
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aby ustawi¢ wybrany czas

Add See

09:55 &
0956

[i] Nastawiony czas pieczenia
dodaje sie automatycznie do
biezgcej godziny i od tej
wartosci zaczyna sie wybor
godziny zakonczenia
pieczenia.

. W trybie potautomatycznym

wybiera sie wartosc, od ktérej czas
pieczenia dodaje sie do biezacej
godziny. Warto$¢ ta miesci sie
zaraz pod pozycja "Add step”
[Dodaj krok].

10.0bré¢ pokretto Menu Proceed

[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Cooking Overview Screen"
[Ekran przegladu pieczenia]

[i] Ekran Cooking Overview
[Przeglad pieczenia] pokazuje
wedtug jakiej funkcji, w jakiej
temperaturze i jak diugo
odbywacg sie bedzie to
pieczenie. Podaje sie takze
zalecana pozycije tacki.



11.Potdéz potrawe na tej zalecanej

potce i zamknij drzwiczki.

12.Jesli funkcja pieczenia, temperatura

oraz wartos$ci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku @
na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac
pieczenie. Aby rozpoczaé pieczenie
trzeba nacisna¢ i przytrzymac
przycisk @ az symbol @ wyswietli
sie w catosci.
[i] Jesli chcesz wczesniej
przerwac pieczenie, dotknij

przycisk @ na 3 sekundy, a
pieczenie sie zakonczy.

183.Na zakonczenie pieczenia w stopce

wyswietla sie komunikat: "Cooking
was completed. [Pieczenie
zakonczone] You can save the
cooking profile" [Mozesz zapisac
parametry pieczenia). Obrdc¢
pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (2) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby zapisaé
parametery pieczenia lub wyigcz

piekarnik dotknieciem klawisza .

Przetaczanie w tryb catkowicie
automatyczny

1.

2.

Dotknij przycisku , aby zataczy¢
piekarnik.

Dotknij przycisk menu (7), aby
wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu gtéwnego.
W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu "Cooking"
[Pieczenie].

W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
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8.

9.

wskazéwkami zegara, aby wej$¢ do
"Functions" [Funkcje].

. Obracaj pokretto Menu Selection

[Wybor menu] (4) w lewo lub prawo,
aby wybraé funkcje.

5{@3{%3
Static+Fan

W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Temperature". Obracaj pokretto
Menu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawi¢
wybrang temperature. W polu pod-
tekstu pokaze sie zakres wyboru
temperatur.

. Jesli chcesz uruchomi¢ funkcje

Booster, obroc¢ raz pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja meny] (6)
zgodnie ze wskazéwkami zegara,
aby wejs¢ do menu "Booster".
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybor menu] (4) w lewo lub prawo,
aby uruchomi¢ funkcje Booster.
Obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wej$¢ do
"Cook Time" [Czas pieczenia] .
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybor menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany czas
pieczenia.

Obré¢ zgodnie ze wskazéwkami
zegara pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby wejs¢
do "End Time" [Godzina



zakonczenia). Obracaj pokretto Me-
nu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawié
wybrang godzine zakonczenia
pieczenia.
Zegar piekarnika automatycznie
wylicza godzine rozpoczecia pieczenia
odejmujgc czas trwania pieczenia od
nastawionej godziny jego zakonczenia.
Gdy nadejdzie godzina rozpoczecia
gotowania, aktywuje sie wybrany tryb
pracy i piekarnik nagrzewa sie do
nastawionej temperatury. Utrzymuje te
temperature az do korica czasu

10.W menu "Settings" [Ustawienial,
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢
do"Cooking Overview Screen"
[Ekran przegladu pieczenia).

[i] Ekran Cooking Overview
[Przeglad pieczenia] pokazuje
wedtug jakiej funkcji, w jakiej
temperaturze i jak dtugo
odbywacg sie bedzie to
pieczenie. Podaje sie takze
zalecana pozycije tacki.

11.Pot6z potrawe na tej zalecanej
potce i zamknij drzwiczki.

12.Jesli funkcja pieczenia, temperatura
oraz wartosci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku
na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie
trzeba nacisng¢ i przytrzymaé
przycisk @ az symbol @ wyswietli
sie w catosci.
[i] Jesli chcesz wezesdniej
przerwac pieczenie, dotknij

przycisku @ na 3 sekundy, a
pieczenie sie zakonczy.

13.Na zakonczenie pieczenia, w
stopce wyswietla sie komunikat:
"Cooking was completed. You
can save the cooking profile”
[Pieczenie ukonczone. Mozesz
zapisac¢ parametry pieczenial.
Obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (2) zgodnie ze
wskazoéwkami zegara, aby zapisaé
parametery pieczenia lub wylgcz

piekarnik dotknieciem klawisza .
Funkcja Add step [Dodaj krok]
Funkcja ta umozliwia pieczenie
wielofunkcyjne poprzez ustawienie
drugiego trybu pracy, temperatury i
czasu dla potrawy, dla ktérej juz
ustawiono temperature i czas w
pewnym trybie pracy. Na przyktad,
piekarnik piec bedzie pewng potrawe
przez pewien czas w trybie Turbo
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Cooking [Pieczenie turbo]. Nastepnie,
aby przypiec dét i gore, moze
kontynuowac pieczenie po
automatycznym przetgczeniu w tryb
Static [Statyczny].

1. Dotknij przycisku , aby zataczyc¢
piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby
wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu gtéwnego.

3. W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu "Cooking"
[Pieczenie].

4. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Functions™ [Funkcije].

5. Obracaj pokretto Menu Selection

[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,

aby wybra¢ funkcje.

$§:atic:

6. W menu "Settings" [Ustawienia],
obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Temperature". Obracaj pokretto
Menu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawi¢
wybrang temperature. W polu pod-
tekstu pokaze sie zakres wyboru
temperatur.

7. Jesli chcesz uruchomi¢ funkcje
Booster, obroc¢ raz pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja meny] (6)
zgodnie ze wskazéwkami zegara,
aby wejs¢ do menu "Booster".
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby uruchomi¢ funkcje Booster.

8. Obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wej$¢ do
"Cook Time" [Czas pieczenia] .
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybor menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany czas
pieczenia.

b Add Step &y

0945
oo

9. Obrd¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby wejs¢
do "End Time" [Godzina
zakonczenia)]. Obracaj pokretto Me-
nu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby wybrac
funkcje." Add step" [Dodaj krok].

10.W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢
do"Cooking Overview Screen"
[Ekran przegladu pieczenia].
Wyswietlg sie nastawione funkcja,
temperatura i czas.

11.0bré¢ raz pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wybrac
te drugie tryb pracy, temperature i
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czas, ktére chces nastawi¢ jak to
objasniono wyzej i przewin do
ekranu "Cooking Overview"
P lad pi i

[i] Ekran przegladu pieczenia
pokazuje wedtug jakiej funkciji,
w jakiej temperaturze, o ktérej
godzinie i jak dtugo odbywaé
sie bedzie to pieczenie.
Podaje sie takze zalecana
pozycje tacki.

12.Potéz potrawe na tej zalecanej

pétce i zamknij drzwiczki.

183.Jesli funkcja pieczenia, temperatura

oraz wartosci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku @

na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac

pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie
trzeba nacisna¢ i przytrzymac
przycisk @ az symbol @ wyswietli
sie w catosci.

[i] Piekarnik bedzie dziatat w
trybie pracy i przez czas
pieczenia nastawione jako
pierwsze. Po uptywie tego
czasu piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie w
trybie pracy i przez czas
pieczenia nastawione jako
drugie.

[i] Jesli chcesz wczesniej
przerwac pieczenie, dotknij

przycisku @ na 3 sekundy, a
pieczenie sie zakonczy.
14.Na zakonczenie pieczenia, w

stopce wyswietla sie
komunikat:"Cooking was
completed. You can save the
cooking profile” [Pieczenie
ukonczone. Mozesz zapisa¢
parametry pieczenial. Obro¢
pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (2) zgodnie ze
wskazoéwkami zegara, aby zapisaé
parametery pieczenia lub wylgcz

piekarnik dotknieciem klawisza .
Zapisywanie parameteréw pieczenia
Na koniec pieczenia przy pewnych
ustawieniach temperatury i czasu
mozna zapisac¢ te ustawienia jako
parametry pieczenia ulubionej potrawy
i wraca¢ do nich potem z menu
Favorite Meals [Ulubione dania]

1. Na koniec pieczenia obré¢ raz
pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (2) zgodnie ze
wskazéwkami zegara.

2. Pokrettem Menu Selection [Wybor
menu] (4) wybierz program do
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[i] Mozesz zapisa¢ ustawienia
pieczenia w istniejgcych pa-
rametrach ulubionej potrawy,
albo dodac je jako nowg
pozycje.

3. Ponownie obré¢ pokretto Menu

Proceed [Kontynuacja menu] (2)

zgodnie ze wskazéwkami zegara i

wpisz nazwe tych parametréw [i] Po zalozeniu blokady za

ulubionej potrawy przy pomocy

pokretet Menu Proceed

[Kontynuacja menu] (2) i Selection
bor] (4

[i] Nazwa parametréw nie moze
przekracza¢ 12 znakéw.

4. Zapisz parametry dotykajac

klawisz @ az symbol @ sie
wypetni, lub obracaj pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja menu] (2)
zgodnie ze wskazéwkami zegara az
wyjdziesz z tego menu.

[i] Jak ulubione zapisa¢ mozna
10 profili pieczenia.

Blokada przyciskow

Zaktadanie blokady przyciskow G

1. Réwnoczesnie dotknij przyciskéw

(Dl oraz Ana3 sekundy. Aby
uruchomi¢ blokade musisz
nacisna¢ i przytrzymac przyciski

oraz Naz symbol@ wys$wietli
sie w catosci.
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nacisnieciem dowolnego
przycisku wyswietla sie
ostrzezenie "Keys Locked™
[Przyciski zablokowane] , a w
prawym gérnym rogu w miejscu
biezacej godziny wyswietla sie
ikonka "rgczki"

Keys Locked..!
Press Lamp & Start

buttons together
for unlock the keys.

Blokady nie mozna wytgczy¢,
dopoki komunikat ostrzegawczy
"Keys locked" [Przyciski
zablokowane] nie zgasnie, gdy
blokada jest czynna. Mozna
skasowac blokade réownoczesnie

dotykajgc przyciskéw > oraz L
gdy tylko komunikat ten zgasnie.

Przy zatozonej blokadzie
przyciski piekarnika nie dziataja.
Przy zatozonej bokadzie mozna
wytgczy¢ piekarnik dotykajac
przycisku L2\ Aby ponownie
zatgczy¢ piekarnijk trzeba
wylaczy¢ blokade.



Wyltaczanie blokady przyciskéw

1. Aby wytaczy¢ blokade
réwnoczesnie dotknij przyciskéw
D orazfinas sekundy.

Zegar jako programator alarmu

Poza programowaniem pieczenia

zegara w piekarniku mozna uzy¢ do

nastawiania dowolnych ostrzezen lub
przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne
funkcje piekarnika. Uzywa sie go tylko
do ostrzegania. Na przyktad przydaje
sie, gdy chce sie obrdéci¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm
czasowy sygnalizuje uptyniecie
ustawionego czasu.

2

7 6
1 Klawisz ZAk./WYL.
2 Przycisk start/stop gotowania
3 Przycisk alarmu
4  Pokretto wyboru menu
5  Wyswietlacz
6 Pokretlo kroku menu
7 Klawisz menu

Maximum alarm time can be 23
hours and 59 minutes.

Aby nastawi¢ alarm:

1. Dotknij przycisk £l na panelu
sterowania na ok. 2 sekundy.

Uruchomi sie ekran alarmu.

2. Obrdé¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby
uruchomié¢ cyfry godzinyt alarmu
czasowego.

Obracaj pokretto Menu Selection

[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,

aby ustawi¢ godzine.

3. Raz jeszcze obréé¢ pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja menu] (6)

4 3
zgodnie ze wskazdwkami zegara,
aby uruchomi¢ cyfry minut.
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ minuty.

4. Raz jeszcze obré¢ pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja menu] (6)
zgodnie ze wskazoéwekami zegara,
aby zapamieta¢ nastawiona
godzine alarmu. Godzina alarmu i
jego zakonczenia zostang ustalone.
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6. Po uptywie tego czasu alarm
odezwie sie. Aby wylaczy¢ alarm
nacisnij dowolny przycisk.

Tabela czaséw pieczenia

[i] The values specified have been
determined in the lab. The values
suitable for you may deviate from

these values.
5. Aby wyjs¢ z wyswietlacza alarmu i . L
powrécié do ekranuy ment, dotknij ~ Pieczenie ciast i migs
przycisku £ na ok. 2 sekundy. [i] 1strack of the oven is the

[i] Zniknie ekran alarmu, ale bottom rack.
alarm nadal bedzie dziatat i w
sekcji godziny w prawym
gérnym rogu £ pojawi sie
symbol . Aby zobaczy¢ czas
pozostaty do alarmu mozna
przetgczyc¢ sie na ekran
alarmu dotykacjac przycisk L
na ok. 2 sekundy.

Potrawa Numer poziomu Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
gotowania (°C) (ok., w min.)
Ciasto na blasze* | Jeden poziom EE_ 175 25 ...30
Ciasto w Jeden poziom £ 180 40...50
foremce* @
Ciasta w Jeden poziom i 3 175 25...30
papierze* —
2 poziomy @D 1-5 175 30 ...40
3 poziomy @ 1-83-5 180 45 ...55
Ciasto Jeden poziom i 3 200 5..10
biszkoptowe* —
2 poziomy D 1-5 175 20...30
Ciasteczka*® Jeden poziom L 3 175 25...30
2 poziomy @D 1-5 170 ...190 30 ...40
3 poziomy @ 1-83-5 175 35...45
Ciasto* Jeden poziom L 200 30...40
2 poziomy @ 1-5 200 45 ...55
3 poziomy @ 1-83-5 200 55...65
Ciasto zdobne* Jeden poziom L 200 25...35
2 poziomy [e] 1-5 200 35...45
3 poziomy D 1-83-5 190 45 ...55
Ciasto na Jeden poziom i 2 200 35...45
zaczynie* —
2 poziomy D 1-3 190 35...45




Potrawa

Numer poziomu
gotowania

Pozycja potki

Temperatura
(°C)

Czas pieczenia
(ok., w min.)

Lazanie*

Jeden poziom

2-3

200

30...40

Pizza*

Jeden poziom

200 ... 220

15...20

Jeden poziom

W

200

10...15

Stek wotowy/
pieczen wotowa

Jeden poziom

25 min.
250/maks,

nastepnie 180...

190

100 ... 120

Udziec jagniecy
(zapiekanka)

Jeden poziom

25 min.
250/maks,
nastepnie 190

70...90

Jeden poziom

25 min.
250/maks,
nastepnie 190

60...80

Pieczone
kurczeta

Jeden poziom

15 min.
250/maks,

nastepnie 180...

190

55...65

Jeden poziom

15 min.
250/maks,

nastepnie 180...

190

55 ...65

Indyk (5,5 kg)

Jeden poziom

25 min.
250/maks,

nastepnie 180...

190

150 ... 210

Jeden poziom

é

25 min.
250/maks,

nastepnie 180...

190

150 ... 210

Ryby

Jeden poziom

3

200

20...30

Jeden poziom

&

3

200

20...30

Przy pieczeniu rownoczes$nie w dwoch blachach, gtebsza blache stawia sie na potce gérnej, a blache ptytsza na

dolnej.

* Sugeruje sig, aby wstepne nagrzewanie stosowac przy wszystkich potrawach.

Nagrzewanie wentylatorowe Eco

Fan

Po rozpoczeciu pieczenia w

trybie nagrzewania
wentylatorowego Eco Fan nie
nalezy zmienia¢ temperatury

[i] W trakcie pieczenia w trybie
nagrzewania wentylatorowego
Eco Fan nie nalezy otwierac
drzwiczek.

pieczenia.
Potrawa Numer poziomu Pozycja potki Temperatura Czas pieczenia
gotowania (°C) (ok., w min.)

Ciasta w Jeden poziom £ 3 200 35...40
papierze @

Ciasteczko Jeden poziom [eN] 200 30...35
Ciasto Jeden poziom [oN 200 40...45
Ciasto zdobne Jeden poziom [e] 200 40...45




Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche,
zwieksz temperature o ok. 10 i
skré¢ czas pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
mniej ptynu lub obniz temperature
0 10°C.

e Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gory,
umies¢ je na dolnej podice, obniz
temperature i przedtuz czas
pieczenia.

e Jedli jest dobrze wypieczone
wewnatrz, ale klei sie na zewnatrz,
uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas
pieczenia.

Wskazoéwki przy pieczeniu ciasta

e Jesli ciasto jest zbyt suche,
zwieksz temperature o ok. 10 i
skré¢ czas pieczenia. Nawilz
warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt
dtugo, sprawdz czy grubosc
przygotowanego ciasta nie
przekracza gtebokosci blachy.

e Jesli géra ciasta brgzowieje, ale
dolna czes¢ nie jest upieczona,
sprawdz, czy na dnie ciasta nie ma
zbyt wiele uzytego dom pieczenia
sosu. Aby ciasto brgzowiato
réwnomiernie postaraj sie
rozprowadzi¢ sos réwno pomiedzy
warstwami i gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i
temperaturg podanymi w tabeli
gotowania. Jesli dét nadal nie
dos¢ sie zabrazowit, nastepnym
razem umies$é ciasto na dolnej
potce.

Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza
soki i zbytnio wysycha, gotuj jaw
garnku z pokrywka zamiast blachy.
Zamkniete naczynia zatrzymujg
SOk z potrawy.

e Jesli potrawa warzywna nie
udusita sie, najpierw ugotuj te
warzywa lub przegotuj je jak
potrawe z puszki i wsadz do
piekarnika.

Funkcje ksigzki kucharskiej

Wybieranie funkcji potraw gotowych
z ksiazki kucharskiej

Menu Cooking Guide [Ksigzka
kucharska) zawiera programy dla
potraw specjalnie przygotowane przez
zawodowych kucharzy i zapisane w
pamieci jednostki sterujgcej.

W menu tym przygotowanie potraw
objasnia sig krok po kroku na
obrazkach. Ponadto automatycznie
okresla sie temperature, pozycje pofki
oraz funkcje pieczenia stosownie do
rodzaju i wagi potrawy.

Mozna zmieni¢ wage i czas pieczenia
stosownie do potrawy i wtashego
gustu.

Aby wybra¢ funkcje Cooking Guide
[Ksigzka kucharskal:

1. Dotknij przycisku , aby zatagczy¢
piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby
wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu gtdwnego.

3. W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu ."Cooking
Guide" [Ksigzka kucharskal.
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4. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Categories" [Kategorie].

5. Obré¢ pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w prawo/lewo aby
wybra¢ gtowne menu potraw (Meat
[Mieso], Meat Poultry [Dréb], Fish
[Ryby], Light Meals [Potrawy lekkie],
Cakes-Breads [Ciasta, pieczyw0],
Desserts [Desery], Dried Food
[Zwynosc suszona], Frozen Foods
[Mrozonki], Special [Specialne])

Meat Poulery

6. Aby wejs¢ do potraw w gtéwnymk
menu potraw obré¢ raz zgodnie ze
wskazéwkami zegara pokretto Ma-
nu Proceed [Kontynuacja menu] (2).
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrang potrawe

7. Aby wejs¢ do przepisu na wybrang
potrawe obréé raz zgodnie ze
wskazéwkami zegara pokretto Ma-
nu Proceed [Kontynuacja menu] (2).

Obracaj zgodnie ze wskazéwkami

zegara pokretto Menu Selection

[Wyboér menu] (4), aby odczytaé

przepis i przygotowaé potrawe.

8. Po przygotowaniu potrawy obréé
raz zgodnie ze wskazéwkami
zegara pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby wejsc
do sekcji wagi. Obracaj pokretto
Menu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawi¢ wage
potrawy.

[i] Temperatura zostanie
nastawiona automatycznie
stosownie do potrawy i jej
wybranej wagi.

9. Obré¢ raz zgodnie ze wskazdwkami
zegara pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby przejsé
do ekranu czasu pieczenia i
godziny zakonczenia. Wyswietlg sie
zalecany czas pieczenia i godzina
zakonczenia zalecane stosownie do
potrawy i jej wybranej wagi.

Jesl.i chcesz zmieni¢ ten czas

pieczenia oraz godzine zakoriczenia,

obré¢ pokretto Menu Selection [Wybor
menu] w prawo/lewo, aby wybrac
pozadane ustawienia.

10.W menu "Settings" [Ustawienia],
obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wej$¢
do"Cooking Overview Screen"
[Ekran przegladu pieczenia).
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pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie

trzeba nacisng¢ i przytrzymaé

przycisk @ az symbol @ wyswietli

sie w catosci.

Jesli chcesz wezesniej
przerwac¢ pieczenie, dotknij

przycisku @ na 3 sekundy, a
pieczenie sie zakonczy.

[i] Ekran przegladu pieczenia

pokazuje wedtug jakiej funkciji, Menu potraw gotowych:
w jakiej temperaturze, o ktérej  [f] Moze sie to rézni¢ zaleznie od
godzinie i jak dtugo odbywac modelu i jezyka.

sie bedzie to pieczenie.
Podaje sie takze zalecana
pozycje tacki.
11.Potdéz potrawe na tej zalecanej
pétce i zamknij drzwiczki.
12.Jesli funkcja pieczenia, temperatura
oraz wartosci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku @
na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac

Mieso [Mieso |Ryby |Lekkie |Ciasta, |Desery |Zywn |Zywno [Potrawy
drobio positki pieczyw 0sé $§¢é specjaln
we o suszo | mrozo |e

na na

Faszero |[Kurcza |Pstrag |Papryka | Ciastecz | Placki Suszo | Zapiek | Przygoto

wana k<1 faszerow | ka owocowe | ne anka z |wanie

topatka |[600 g ana jabtka | warzyw [ jogurtu
jagnieca mrozon
ych

Pieczenn |[Kurcza |Bass Zapiekan | Paszteci | Placek z | Pigwa Fermenta

jagnieca | k> 1 ka kz jabtkami | suszo cja
600 g makaron | ciasta na

owa filoz
serem

Pieczenn |Porcja |Rybaz |Zapiekan | Herbatni [ Strudel | Grusz

wotowa | kurcza |[warzyw | ka k jabtkowy | ka
ka ami ziemniac sSuszo

zana na

Jagnieci | Kurcza | Sardela [ Quiche [Placek |Bezy

na k z wody | warzywn | rodzynk
filetowa e owy
ny
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Mieso |[Mieso [Ryby |Lekkie |Ciasta, |Desery |Zywn |Zywno |Potrawy
drobio positki pieczyw 0sé $§¢é specjaln
we o suszo | mrozo (e
na na
Stek Bagietk | Pstrag | Moussak | Ciasto Eklerek
az pieczon | a ptysiow
kurcza |yna e
kiem kamieni
u
Pieczen |[Indyk |Filetz |Boereks |Stodkie [Pieczony
rzymska | pieczo |bassa |ziemniac | buteczki | pudding
ny zane do ryzowy
herbaty
Klopsiki | Podudz | Kebab |Ziemniak | Bagietk [Deser
zapiekan |ia z rybny [i a S$mietank
e indyka owo-
karmelo
wy
Pieczen |Filetz |Zapiek |Zapiekan |Chleb Goracy
wolowa |indyka [anka ki kanapko | suflet
rybna wy czekolad
owy
Poledwi |[Kaczka |Filetz |Quiche |Placek [Créme
ca tososia | ziemniac | drozdzo | Briilée
wotowa zany wy
Kotlety [Ges toso$ |Lazania |Rogalik |Jabtkaz
wieprzo solony francusk | miodem
we i w syropie
Pieczen |Bazant Swieze |Tort Tort
wieprzo |na warzywa | Wielkan | czekolad
wa dziko ocny owy
Kotlety [Bazant Rogaliki | Tort
wieprzo kokosow
we y
Krolik Buteczki | Ciasto
z biszkopt
nadzieni | owo-
em ttuszczo
serowy [we
m
Obwarz | Miekkie
anek pasztecik
iw
syropie

38 | PL




Mieso |[Mieso [Ryby |Lekkie |Ciasta, |Desery |Zywn |Zywno |Potrawy
drobio positki pieczyw 0sé $§¢é specjaln
we o suszo | mrozo |e

na na
Pizza Placek z
kaszy
mannej w
syropie

[i] Menu "Special meals" [Potrawy
specjalne] zawiera rézne przepisy
dla réznych krajéw. Aby wybrac
potrawe z menu potraw
specjalnych wykonaj takie same
czynnosci, jak w menu ksigzki
kucharskiej.

Wybieranie programu z menu
"Favorite Meals" [Potrawy ulubione]
Z menu gtdéwnego "Favorite Meals"
[Potrawy ulubione] mozna wybraé
przepisy sporzadzone wczesniej i
zapisane w nim.

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢
piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby
wyjs¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu gtéwnego.

3. W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu ."Favorite
Meals" [Potrawy ulubione].

4. Aby wejs¢ do uprzednio
zapisanego przepisu, obré¢ raz
zgodnie ze wskazéwkami zegara
pokretto Manu Proceed
[Kontynuacja menu] (6).

5. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany przepis na
ulubiong potrawe.

6. Obroé¢ raz zgodnie ze wskazdwkami
zegara pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby przejsé
do ekranu czasu pieczenia i
godziny zakonczenia. Wyswietli sie
czas gotowania zapisany uprzednio
w wybranym przepisie.

Jesl.i chcesz zmieni¢ ten czas

pieczenia oraz godzine zakonczenia,

obro¢ pokretto Menu Selection [Wyboér
menu] w prawo/lewo, aby wybrac¢
pozadane ustawienia.

7. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢
do"Cooking Overview Screen"

Ek ladu pi i

39 | PL




[i] Ekran przegladu pieczenia
pokazuje wedtug jakiej funkciji,
w jakiej temperaturze, o ktérej
godzinie i jak dtugo odbywaé
sie bedzie to pieczenie.
Podaje sie takze zalecana
pozycije tacki.
8. Potdz potrawe na tej zalecanej
potce i zamknij drzwiczki.
9. Jesli funkcja pieczenia, temperatura
oraz wartosci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku @
na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac
pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie
trzeba nacisna¢ i przytrzymac
przycisk @ az symbol @ wyswietli
sie w catosci.
[i] Jesli chcesz wezesniej
przerwac pieczenie, dotknij

przycisku @ na 3 sekundy, a
pieczenie sie zakonczy.

Menu ustawien

W menu "Settings' [Ustawienia] mozna
ustawi¢ jezyk, biezacg godzine, tryb
gotowosci ekranu, kolor zegara,
motyw ekranowy, jasnos¢ oraz
gtosnosé.

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢
piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby
wyj$¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrdcic do menu gtéwnego.

3. W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu . "Settings"
[Ustawienial.

Jezyk

Mozna wybrac¢ jezyk wyswietlania me-
nu i komunikatéw

1. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Languages" [Jezyki].

2. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany jezyk. Tak
wybrany jezyk zostanie
automatycznie zapamietany.

Godzina

Mozna nastawi¢ pokazywanag w

prawym goérnym rogu ekranu godzine.

1. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Day Time" [Godzina].

2. Najpierw nastaw czas obracajac
pokretto Menu Selection [Wybér
menu] (4) w prawo/lewo.

3. Raz obré¢ zgodnie ze
wskazoéwkami zegara i zwolnij
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pokretto Menu Proceed

[Kontynuacja menu] (6), aby

uruchomi¢ sekcje minut. Obracaj

pokretto Menu Selection [Wybor
menu] (4) w lewo lub prawo, aby
ustawi¢ minuty.

[i] Kazda z ustawionych wartosci
zostanie automatycznie
zapamietana przy wyjsciu z
tego menu.

[i] Nastaw zegar przez
uruchomieniem piekarnika.

Gotowosé
Mozna wybra¢ obrazek do

wys$wietlania, gdy piekranik przetaczy
sie w tryb gotowosci

1. W menu "Settings" [Ustawienia],
obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Standby" [Gotowos¢].

2. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany styl (Picture
Frame, Digital, Analog [Kadr obrazu,
Cyfrowy, Analogowy]).

3. Wybrane ustawienia trybu
gotowosci zostang automatycznie
zapamietane.

Kolor zegara

Mozna zmienia¢ kolor sytlizacji zegara,
ktéry pojawia sie w trybie gotowosci.

W%&itg
Turqguoise

Blue
Licean blue

1. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Clock Color" [Kolor zegaral.

2. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany kolor.

3. Wybrane ustawienia koloru zostanie
automatycznie zapamigtane.

Motyw

Mozna zmienié motyw ekranow

Deep blue

Moon dust

1. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wej$¢ do
"Theme" [Motyw].

2. Obracaj pokretto Menu Selection

[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany styl (Deep
Blue, Moon Dust, Autumn Leaves
[Gteboki btekit, Pyt ksiezycowy,
Jesienne liscie]).
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3. Dotkni przycisk @ na 3 sekundy,
aby zapamieta¢ ustawienie motywu.

"Wait.. Theme is changing..."{Czekaj,

zmienia sie motyw] pojawi sie na

wyswietlaczu.

Jasnosé

Mozna ustwi¢ jasno$¢ ekranu.

1. W menu "Settings" [Ustawienial,
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Brightness" [Jasnos¢].

2. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany poziom
jasnosci.

3. Wybrane ustawienia
jasnoscizostanie automatycznie
zapamietane.

Gtosnosé

Mozna ustawi¢ poziomy dzwieku

sygnatéw ostrzegawczych

wydawnycyh przez piekarnik w

-

W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Volume" [Gtosnosé].

2. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrang gtosnos¢.

3. Wybrane ustawienia gtosnosci
zostanie automatycznie
zapamietane.

uUsB

Jesli chcesz dodaé rézne obrazki, aby

byty wyswietlane na ekranie, gdy

piekarnik przetacza sie w tryb
gotowosci, mozesz zatadowac je
poprzez ztacze USB.

Do zatadowania wybranego obrazku

potrzeba specjalnego programu, ktéry

dostarcza sie wraz z piekarnikiem, albo
mozna $ciagna¢ z Internetu. Program
ten gromadzi¢ bedzie grafiki w pliku

"Photoframe" [Foto kadry]. Zapisz ten

plik na karcie pamieci USB.

[i] Jeslina karcie pamieci USB nie
ma zadnego pliku, lub zawarte w
niej obrazy sg w nieprawidlowym
formacie, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat "File not
found..!"[Nie odnaleziono pliku].
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[i] Dio systemu sterowania

1.

wn

piekarnikiem mozna zatadowac
do 15 grafik. Jesli sprébujesz
dodac¢ ich wiecej, na
wyswietlaczu pojawi sie
ostrzezenie "File Exceeds Li-
mit..!" "File Exceeds Limit..!"
[Przekroczony limit plikéw]. Przy
zapamietywaniu nowej grafiki
skasowane zostang poprzednie
grafiki w systemie sterowania.

W menu "Settings" [Ustawienia],
obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"USB File Transfer" [USB].

USB File Transfer

Otwoérz drzwiczki.

Obrdé¢ i zdejmij pokrywke ochronng
ztgcza USB (1) po prawej stronie
pod panelem sterowania.

Wsadz karte pamieci USB, na
ktérej zapisany jest plik "Photofra-
me" do gniazda USB pod pokrywka
ochronng (1).

5. Na wyswietlaczu pojawi sie
"Copying Files, Please Wait..."
[Kopiowanie plikow, prosimy
poczekac]. Gdy zniknie ten
komunikat, grafiki bedg zapisane w
systemie sterowania.

Copying Files, Please Wait.

6. Wyjmij karte pamieci USB z
piekarnika i ponownie obréé
pokrywke ochronna, aby umiescic
ja w jej obudowie.

Jak obstugiwaé grill

A Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Zataczanie grilla

1. Dotknij przycisku , aby zatgczy¢
piekarnik.

2. Dotknij przycisk menu (7), aby
wyjs¢ z menu Quick Start [Szybki
stat] i powrécic do menu gtéwnego.

3. W Main Menu [Menu gtéwne]
obracaj pokretto Menu Selection
[Wybor menu] (4) w lewo lub prawo,
aby przewija¢ menu "Cooking"
[Pieczenie].

4. W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢ do
"Functions" [Funkcije].

5. Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby wybra¢ funkcje grilla.
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6. W menu "Settings" [Ustawienia],

P

FULL grill&Fan
U

obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Temperature". Obracaj pokretto
Menu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawi¢
wybrang temperature. W polu pod-
tekstu pokaze sie zakres wyboru
temperatur.

. Jesli chcesz uruchomi¢ funkcije
Booster, obrdc¢ raz pokretto Menu
Proceed [Kontynuacja meny] (2)
zgodnie ze wskazéwkami zegara,
aby wejs¢ do menu "Booster".
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wybdr menu] (4) w lewo lub prawo,
aby uruchomi¢ funkcje Booster.

. Obroc¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazéwkami zegara, aby wejs¢ do
"Cook Time" [Czas pieczenia] .
Obracaj pokretto Menu Selection
[Wyboér menu] (4) w lewo lub prawo,
aby ustawi¢ wybrany czas
pieczenia.

. Obré¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6), aby wejsé
do "End Time" [Godzina
zakonczenia]. Obracaj pokretto Me-
nu Selection [Wybdr menu] (4) w
lewo lub prawo, aby ustawi¢
wybrang godzine zakonczenia
pieczenia.

10.W menu "Settings" [Ustawienia],
obro¢ pokretto Menu Proceed
[Kontynuacja menu] (6) zgodnie ze
wskazowkami zegara, aby wejs¢
do"Cooking Overview Screen"
[Ekran przegladu pieczenia]

Ekran przegladu pieczenia

pokazuje wedtug jakiej funkciji,

w jakiej temperaturze, o ktérej

godzinie i jak dtugo odbywac

sie bedzie to pieczenie.

Podaje sie takze zalecana

pozycje tacki.

11.Potéz potrawe na tej zalecanej
potce i zamknij drzwiczki.

12.Jesli funkcja pieczenia, temperatura
oraz wartosci czasowe sg

odpowiednie, dotknij przycisku

na ok. 3 sekundy, aby rozpoczac

pieczenie. Aby rozpocza¢ pieczenie

trzeba nacisna¢ i przytrzymac

przycisk @ az symbol @ wyswietli

sie w catosci.

[i] Jesli chcesz wczesniej
przerwac pieczenie, dotknij

przycisku @ na 3 sekundy, a
pieczenie sie zakonczy.

» Na zakonczenie pieczenia, w stopce
wyswietla sie komunikat:"Cooking
was completed. You can save the
cooking profile" [Pieczenie
ukonczone. Mozesz zapisa¢ parametry
pieczenia)]. Obré¢ pokretto Menu
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Proceed [Kontynuacja menu] (2)
zgodnie ze wskazéwkami zegara, aby
zapisa¢ parametery pieczenia lub
wyltgcz piekarnik dotknieciem klawisza

Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sie,
jesli ruszt druciany opiera sie o tyt
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnosé
grillowania, przesun ruszt druciany do
przedniej sekcji pétki i ustal go przy
pomocy drzwiczek.

[i] Do not use the top rack for
grilling.

Foods that are not suitable for
grilling carry the risk of fire. Only
grill food which is suitable for
intensive grilling heat.

Do not place the food too far in
the back of the grill. This is the
hottest area and fatty food may
catch fire.

@

Tabela czaséw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1...2 min.

" zaleznie od grubosci
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E Czyszczenie 1 konserwacija

[i] The surface might get damaged
by some detergents or cleaning
materials.

Do not use aggressive

Informacje ogéine

Okres uzytkowania tego wyrobu

przediuzy sie, a problemy stana sie

rzadsze, jesli wyréb ten czysci sie w detergents, cleaning

regularnych odstepach czasu. powders/creams or any sharp

Ay Disconnect the product from objects during cleaning.
mains supply before starting

maintenance and cleaning works. (] Do not use steam cleaners for

There is the risk of electric shock! cleaning.
A\ Allow the product to cool down Czyszczenie panelu
before you clean it. sterowania

!
Hot surfaces may cause burns! Panel sterowania i pokretta czysci sie

* Po kazdym uzyciu doktadnie wilgotng $ciereczka i wyciera do sucha.

00zyse ten V.Vymb' Dz’|ek| temu .. [i) Do not remove the control but-
tatwiej bedzie usuwac pozostatosci tons/knobs to clean the control

pieczenia, unikajgc tym samym ich panel.

zgpa'lenla To"e na .nastepnym Control panel may get damaged!
uzyciem piekarnika.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba Czyszczenie piekarnika
zadnych specjalnych srodkow o
czyszczacych. Wyrdb ten czyéci Aby oczysci¢ sciang boczng
sie miekkg sciereczkg lub gagbka i Sciany katalityczne

cieptg woda z mydtem w plynie, i Sciany bocnze, lub tylko sciana tylne,
wyciera suchg Sciereczka. wnetrza piekarnika moga by¢ pokryte
e Pamietaj, aby zawsze starannie emalig katalityczna.
wyciera¢ nadmiar ptynu po Tych katalitycznych scian piekarnika
czyszczeniu i natychmiast nie trzeba czysci¢. Porowata
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje. powierzchnia tych scian czysci sie
e Do czyszczenia powierzchni i sama pochtaniajgc i przeksztatcajac
klamki ze stali nierdzewnej nie odpryski ttuzczu (na pare i dwutlenek
uzywaj srodkéw czyszczacych wegla).
zawierajacych kwas lub chlorek. Czyszczenie sufitu piekarnika
Czgsci te wyciera sig do czysta Grill sktada sie do czyszczenia sufitu
miekka Sciereczka z detergentem piekarnika.
w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku. 1. Sruby mocujace w grillu poluznia

sie Srubokretem lub moneta.
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[i] Szyba w drzwiczkach przednich
powleczona jest tatwym do
czyszczenia materiatem. Nie
uzywaj ostrych iszorstkich
srodkow czyszczacych, twardych
skrobaczek metalowych, ani
myjek czy wybielaczy do
czyszczenia szyby w

[i] Grill zlozy sie. Pozostaje drzwiczkach przednich, poniewaz
zakotwiczony w suficie moga porysowac jej
piekarnika. powierzchnie. Moze to uszkodzi¢
2. Sufit piekarnika czysci sie wilgotna powtoke.
Sciereczka.

Przenoszenie drzwiczek
piekarnika.

1. Otwdérz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu
(2) po prawej i lewej stronach
drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku.

3. Z powrotem roztéz grill i zakre¢
sruby mocujgce srubokretem lub
monetg.

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sie miekkag
Sciereczka lub ggbka i ciepta wodg z
mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

[i] Do czyszczenia drzwiczek

1 2 3
piekarnika nie uzywaj zadnych
szorstkich srodkéw 1 Drzwiczki przednie
czyszczgcych ani skrobaczek 2 Zawias
metalowych. Moga porysowac 3 Piekarnik

powierzchnie i zniszczy¢ szybe.
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12 3

3. Przesun drzwiczki przednie w pot
drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac
je ku goérze aby uwolni¢ je z
prawych i lewych zawiasow.

[i] Kroki procesu wyjmowaniu
drzwiczek powtarza sie w
odwrotnej kolejnosci przy ich
zaktadaniu. Przy zaktadaniu drzwi
z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie
zawiasu.

Wyjmowanie szyby w
drzwiczkach

Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyjac¢ do czyszczenia.

Do wyjmowania tej szyby do
czyszczenia stuzy dostarczona razem z
piekarnikiem topatka.

1. Otwdrz drzwiczki.

2. Wsadz topatke (1) w miejscu
wskazanym na szybie (3) i popchnij
we wskazanym kierunku aby wyjaé
szybe.

3. Aby ponownie zatozy¢ szybe w jej
gniazdo, wsadz jej dolng czes¢ w
plastikowg szczeling (2).
Przyciskajac jej gorng czes¢ ku
metalowej ramie (6) wprowadza sie
kotki (4) w ich szczeliny (5).

1 ktopatka
2 Szczelina plastikowa
3  Szyba wewnetrzna

4 Kotek
5 Gniazdo kotka
6 Rama metalowa

[i] Szybe zakiada sie strong z
nadrukiem do géry.

48 | PL



Wymiana lampki w piekarniku

2 Before replacing the oven lamp,
make sure that the product is
disconnected from mains and
cooled down in order to avoid the
risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

[i] Lampka w piekarniku to
specjalna zarébwka odporna na
temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w
ktérych podano szczegdty.
Lampki do piekarnika mozna
naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.

[i] Lampka moze by¢ umieszczona
gdzie indziej niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka
okragta:

1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajace;.
2. Odkre¢ szklang pokrywe,
przekrecajac jg w lewo, aby jg zdjgé.

i wymien jg na nowa.
4. Zatdz szklang pokrywe.
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Rozwigzywanie problemoéw

[i] Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest
awaria.

[i] Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerza¢ i wydawac dzwieki. To
nie jest awaria.

p zkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zafgcz.

Piekarnik nie jest przytgczony do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ
kontakt wtyczki.

Przyciski/pokretta/ klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> By¢
moze zafozono blokade przyciskdw. Prosimy wytgczy¢ jg. (Patrz: Blokada

Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

Brak zasilania. >>> Sprawd?Z, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

Pokretto funkciji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje i
temperature pokrettami/klawiszami funkcji i/llub temperatury.

Brak zasilania. >>> Sprawd?Z, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.

[i] Jesli pomimo postepowania

wedtug instrukciji z tego rozdziatu

problem pozostaje, skonsultuj sie

z autoryzowanym agentem

serwisowym lub sprzedawcg

piekarnika. Nie probuj samemu

naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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