VESTAVNA TROUBA OIM 26500
PIERKARNIK DO ZABUDOWY
VSTAVANA RURA




Przed zainstalowaniem i uruchomieniem tego urzadzenia prosi-
my przeczyta¢ niniejszg instrukcje!

Szanowny Kliencie,
Gratulujemy wyboru urzagdzenia o zaawansowanej technologii i naj-
wyzszej jakosci.

Wyprodukowano je w nowoczesnym zaktadzie, zgodnie z
obowigzujgcymi normami dotyczacymi ochrony $rodo-
wiska.

Instrukcja ta jest integralng czescig urzadzenia. Zawarte w niej infor-
macje pomoga w sprawnym i bezpiecznym korzystaniu z piekarnika.

e Przed przystgpieniem do uzytkowania urzgdzenia, nalezy sta-
rannie zapoznac sie z niniejszg instrukcjg. Zawiera ona wazne
zalecenia dotyczace bezpieczenstwa instalacji, obstugi oraz
konserwacji piekarnika.

e Instrukcje nalezy zachowac¢ na przysztosé. Musi by¢ ona dotfgc-
zona do urzadzenia w przypadku sprzedazy, przekazywania in-
nym osobom lub przeprowadzki.

*  Przy odbiorze prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest usz-
kodzone. Jesli zauwazysz jakie$ uszkodzenie transportowe, nie
instaluj urzadzenia, tylko bezzwtocznie skontaktuj sie z punktem
sprzedazy.

e  Wszelkie prace regulacyjne lub konserwacyjne nalezy przepro-
wadzaé po odtgczeniu piekarnika od zasilania.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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Kl INFORMACJE OGOLNE

Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Prowadnice rusztu
2  Ruszt 7  Element grzejny grilla
3 Taca 8 Oswietlenie
4 Uchwyt 9  Silnik wentylatora (za ptytg stalowa)
5 Drzwiczki
5 4

1 2 3
1 Pokretto wyboru programéw 4  Przycisk menu
2  Zegar cyfrowy 5  Przycisk ZAL./WYL.

3 Pokretto termostatu/czasu

4|PL



Parametry techniczne

Napiecie/czestotliwosc

220-240V ~ 50 Hz

Maksymalna moc 3.1kW
Bezpiecznik ochronny min. 16 A
Typ/ przekréj przewodu HO5VV-FG
3x 1,5 mm’
Dtugos$¢ przewodu maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

595 mm/594 mm/567 mm

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gteb.)

**590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Piekarnik gtéwny

Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa efektywnosci energetycznej” A
Oswietlenie wnetrza 15/25 W
2.2 kW

Moc grzafki grilla
#

Podstawa: Dane na tabliczkach znamionowych piekarnikéw elektrycznych podawane
sg zgodnie z normg EN 50304. Ich wartosci okreslono przy standardowym wsadzie i
trybie konwekcji naturalnej/z wymuszonym termoobiegiem (jesli dostepny).

Tryb nagrzewania przy wskazniku wydajnosci energetycznej wyszczegdlnionym w
normie EN 50304 okreslono z godnie z ponizszg kolejno$cig priorytetéw zaleznie od
funkgiji (trybéw) dostepnych w danym wyrobie. 1-Termoobieg , 2-Tryb ,,Slow Coo-
king“, 3- Termoobieg z grzatkg owalng (gorace powietrze), 4-Pieczenie statyczne z

termoobiegiem, 5- Pieczenie statyczne.

**  patrz INSTALACJA, strona 11.

ETYKIETA ENERGETYCZNA

MODEL OIM 26500 X
PRODUCENT BEKO
KLASA ENERGETYCZNA A
ZUZYCIE ENERGII (kWh)

Funkcja grzewcza: - z konwencja naturalng / -z | 0,88/0,79
wymuszonym termoobiegiem

POJEMNOSC PIEKARNIKA (L) 65
ROZMIAR KOMORY

- Mal-y -

- Sredni -

- Duzy .

CZAS POTRZEBNY NA PRZYPIECZENIE 40/55
STANDARDOWEGO POSIkKU

- z konwencjg naturalng / - z wymuszonym

termoobiegiem

POZIOM HALASU (dB(A) re 1 pW) 46
ZUZYCIE ENERGII BEZ FUNKCJI GRZANIA 0,81 W
POWIERZCHNIA TACY DO PIECZENIA (CM?) 1723
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Wyposazenie piekarnika

Uwagal!

Wyposazenie piekarnika rézni sie
zaleznie od modelu wyrobu. Niek-
tére z akcesoridéw opisanych w
instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem
piekarnika.

Taca do pieczenia

Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta, mrozonek
i duzych porcji pieczeni.

Gteboka taca do pieczenia

Moze stuzy¢ do pieczenia ciasta, duzych
porcji pieczeni, potraw o znacznej zawar-
tosci ptynu, a przy grillowaniu jako naczy-
nie na kapiggcy ttuszcz.

Aluminiowa foremka do ciasta

Zalecana do pieczenia herbatnikow i kru-
chych ciasteczek.

Foremka do ciasta

Zalecana do pieczenia herbatnikéw i kru-
chych ciasteczek.

Mata foremka do pieczenia

Moze stuzy¢ do pieczenia niewielkich porciji.
Foremke stawia si¢ na ruszcie do pieczenia.

Ruszt

Moze stuzy¢ do pieczenia migsa oraz jako
potka na naczynia z ciastem, miesem i
zapiekankami.
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Prawidtowe umieszczenie rusztu i tacy Rozno obrotowe
na prowadnicach teleskopowych

Moze stuzy¢ do grillowania migsa, drobiu
Tace i ruszty uzywane razem z prowadni- oraz ryb ze wszystkich stron.

cami teleskopowymi muszg by¢ umieszc-
zone tak, aby ich odpowiadajgce sobie
strony opieraly sie na kotkach z tego sa-
mego poziomu.

1 Rama szpikulca rozna
2  Czesc¢ plastykowa
3  Widelec
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E INSTRUKCJA ZACHOWANIA BEZPIECZENSTWA

(o)

bjasnienia do instrukcji bez-

pieczenstwa

W instrukciji stosuje sie nastepujace oznac-
zenia zachowania szczegdlnej uwagi.

ZAGROZENIE

Mozliwo$é doznania znacznych
obrazen ciata.

Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowaé powazne obrazenia lub
$mier¢.

A UWAGA
Mozliwo$é doznania urazéw i

obrazen ciata.

Nieprzestrzeganie moze spowo-
dowaé drobne lub $rednie obraze-
nia.

, POWIADOMIENIE

' Ryzyko szkody materialnej
Nieprzestrzeganie moze powodo-
wag uszkodzenie urzgdzenia i/lub
otoczenia.

Uwagal!
Wskazéwka dla uzytkownikéw.

Przydatne informacije, jak uzytko-
wac urzadzenie.

P

odstawowe instrukcje bezpiec-

zenstwa

Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian w specyfikaciji
technicznej w celu poprawy jakosci
tego wyrobu bez uprzedniego powia-
domienia. Niektére informacje podane
w tej instrukciji stuzg wytacznie celom
pogladowym i moga nie odnosic¢ sie
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wprost do danego modelu wyrobu.
Wartosci podane na oznaczeniach wy-
robu lub w innych dokumentach dru-
kowanych dostarczanych wraz z nim
uzyskano w warunkach laboratoryj-
nych z zachowaniem odnosnych norm.
Wartosci te moga sie rézni¢ w zalez-
nosci od uzytkowania wyrobu i warun-
kéw otoczenia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone
do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci), ktérym mozliwosci fizyczne,
czuciowe lub psychiczne, lub brak
doswiadczenia i znajomosci sprzetu
nie pozwala uzywac bezpiecznie
sprzetu bez nadzoru lub instrukg;ji.

Uwazaj, aby dzieci, nie bawity si¢ tym
urzadzeniem.

Nie uruchamiaj tej jednostki, jesli jest
uszkodzona lub objawia widoczne
uszkodzenia.

Nie wykonuj zadnych napraw ani mo-
dyfikacji urzadzenia. Mozesz, jednakze,
zaradzié niektérym usterkom; patrz
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW,
strona 32.

Zachowaj ostroznosé, jesli w potra-
wach stosuje sie napoje alkoholowe.
W wysokiej temperaturze alkohol paru-
je i moze sie zapali¢ po zetknieciu z
goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj zamknigtych pojemni-
kéw z zywnoscig i szklanych stoikow.
Cisnienie, ktére wytworzy sie w takim
stoiku, moze go rozsadzié.

Upewnij sie, ze z piekarnikiem nie
stykaja sie zadne przedmioty tatwo-
palne, poniewaz jego boki bardzo sie
nagrzewajg podczas pracy.



e Nie stawiaj naczyn, foremek do piec-
zenia ani folii aluminiowej bezpos$red-
nio na spodzie piekarnika. Nagromad-
zenie ciepta mogtoby zniszczy¢ dno
piekarnika.

e Urzadzenie to nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaj gorgcych palnikéw,
wewnetrznych Scianek piekarnika,
elementow grzejnych itp. Trzymaj
dzieci z daleka!

e  Wkitadajgc potrawy do piekarnika i
wyjmujac je z niego uzywaj termood-
pornych rekawic.

e Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sig¢ w trakcie jego pracy.
Przytacza gazowe/elektryczne nie po-
winny dotyka¢ tylnej powierzchni, po-
niewaz moga sie od tego uszkodzi¢.
Nie przeciskaj przewodow przytgcze-
niowych pomiedzy drzwiczkami a
ramg gorgcego piekarnika. Nie pro-
wadz przewodow przytgczeniowych
ponad ptytg grzejng. W przeciwnym
razie izolacja przewodéw moze sie
stopi¢ i w rezultacie moze nastapic
zwarcie.

e Po zakonczeniu uzytkowania, upewnij
sie, czy urzgdzenie jest wytgczone.

Uwaga!
Urzadzenie powinno by¢ zainsta-

lowane przez wykwalifikowanego
technika. Jest to warunek uzyska-
nia gwaranciji.

Bezpieczenstwo dzieci

e  Gdy urzadzenie pracuije, jego
dostepne czesci znacznie sie nagrze-
wajg, a wiec do czasu jego ostygniecia
nalezy trzymac dzieci z dala od niego.

¢  Elementy opakowania mogg by¢ nie-
bezpieczne dla dzieci. Trzymajcie ma-
teriaty opakowaniowe z dala od dzieci.

Prosimy pozby¢ sie catego opakowa-
nia zgodnie z normami ochrony $ro-
dowiska.

e  Gdy drzwiczki sg otwarte nie obcigzaj
ich zadnymi ciezkimi przedmiotami i
nie pozwalaj dzieciom siada¢ na nich.
Moze to spowodowac przewrécenie
sie urzadzenia albo uszkodzenie zawi-
asow drzwiczek.

Bezpieczenstwo obstugi urzad-
zen elektrycznych

e  Wszelkie prace zwigzane z instalacjg i
naprawg urzadzenia mogg by¢é wyko-
nywane tylko przez wykwalifikowane-
go technika.

¢ Nawet po wytgczeniu piekarnika wen-
tylator chtodzacy moze nadal praco-
wac.

e W razie jakiejkolwiek awarii wylgcz
urzadzenie i odtgcz je od sieci zasilajg-
cej. W tym celu wytgcz bezpiecznik.

e  Zastosowany bezpiecznik musi by¢
dostosowany do maksymalnej warto$-
ci pradu pobieranego przez piekarnik.

Zastosowanie piekarnika

Piekarnik jest przeznaczony wytgcznie do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.

Wyrobu tego nie nalezy uzywaé do ogrze-
wania pomieszczen.

Producent nie odpowiada za szkody spo-
wodowane niewlasciwym uzytkowaniem
lub btedng obstuga.
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Pozbywanie sie odpadéw
Opakowanie
ZAGROZENIE

Zagrozenie uduszeniem materi-
atami opakowaniowymi!

Trzymaijcie dzieci z dala od materi-
atéw opakowaniowych.

Opakowanie i blokady transportowe wyko-
nane sg z materiatow nieszkodliwych dla
srodowiska naturalnego. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z normami
ochrony $rodowiska.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywg Europejska 2002/96/WE oraz
polskg Ustawa o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany fgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punk-
ty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworzg odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym

przyczynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci
skfadnikéw niebezpiecznych oraz niewtas-
ciwego sktadowania i przetwarzania takie-
go sprzetu.

Planowanie transportu

POWIADOMIENIE

Nie stawiaj na tym urzgdzeniu
zadnych innych przedmiotow.
Urzadzenie to nalezy transporto-
wac w pozyciji stojgcej.

Zachowaj oryginalne pudto na to urzadze-
nie i transportuj je w oryginalnym opako-
waniu kartonowym. Postepuj wedtug
wskazéwek wydrukowanych na opakowa-
niu.

Uwagal!
Po rozpakowaniu urzadzenie na-

lezy obejrze¢ w celu wykluczenia
wszelkich uszkodzen transporto-
wych.

Ruszt i tace, znajdujgce sie wewnatrz piek-
arnika, na czas transportu nalezy zabez-
pieczy¢ kartonem, aby nie uszkodzity
drzwiczek. Drzwiczki piekarnika zabezpiecz
tasma klejaca.

Jesli nie masz oryginalnego opakowania
kartonowego

Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w
trakcie transportu zawin je w folie z babel-
kami lub gruby karton i zabezpiecz tasma
klejaca.
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E] INsTALACUA

Przed zainstalowaniem e Materialy zastosowane w szafkach
Urzadzenia przeznaczone jest do zainsta- muszg by¢ odporne na wysokg tempe-
lowania w szafkach kuchennych. Pomigdzy rature (minimum 100 °C). .
urzadzeniem, a $cianami lub meblami na- *  Szafki kuchenne nalezy przymocowaé
lezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: po wypoziomowaniu.

rysunek (wymiary w mm). e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada,

trzeba pomigdzy nimi zatozy¢ polke.

595




595

590

* min.

Instalacja i przylaczenie

Szko

Nie wolno podnosi¢ ani przesuwaé
piekarnika ciagnac za uchwyt.

POWIADOMIENIE

da materialna!

Przed zainstalowaniem urzadzenia,
nalezy przytgczyc je do zrédet zasilania
zgodnie z miejscowymi przepisami do-
tyczacymi instalacji gazowych i
elektrycznych.

Urzgdzenie podnosi¢ muszg przy-
najmniej dwie osoby.



e Do przenoszenia wyrobu uzyj wnek lub
drucianych uchwytéw usytuowanych
po obu jego stronach.

, POWIADOMIENIE

Jesli wyréb ma uchwyty z drutu,
PO jego przesunieciu wcisnij je z
powrotem w jego boczne $cianki.

Podiaczenie urzadzenia do pradu

Uwaga!
To urzadzenie musi byé uziemi-

one!

Producent nie ponosi odpowiedzi-
alnosci za wszelkie szkody spo-
wodowane uzytkowaniem piekar-
nika bez sprawnego uziemienia.

A ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem

elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie powinno by¢ zainsta-
lowane przez wykwalifikowanego
technika. Jest to warunek uzyska-
nia gwaranciji.

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajgcego!

Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac¢ i przyciska¢, ani
styka¢ z gorgcymi czgsciami
urzadzenia.

W przypadku uszkodzenia prze-
wodu elektrycznego wymiany na
nowy dokonuije jedynie wykwalifi-
kowany elektryk.

e  Parametry zasilania muszg odpowia-
da¢ danym podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Tabliczke
znamionowg wida¢ po otwarciu
drzwiczek piekarnika.

e Przewdd zasilajgcy urzadzenia musi
odpowiadaé podanym parametrom
elektrycznym.; patrz Parametry tech-
niczne, strona 5.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie od
zasilania.

1. Urzadzenie powinno zosta¢ podtgczone
bezposrednio do sieci, pomigdzy
urzadzeniem a siecig nalezy zainstalo-
wacé wytacznik wielobiegunowy o
rozstawie stykéw, co najmniej 3 mm,
dopasowany do obcigzenia i zgodny z
obowigzujgcymi normami (uziemienie
nie moze by¢ wylaczane przez wytgcz-
nik). Kabel zasilajgcy musi by¢ tak
umieszczony, by w zadnym miejscu nie
rozgrzewat sie do temperatury wyzszej
0 50°C od temperatury otoczenia.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
skutkowaé problemami eksploatacyj-
nymi i uniewaznieniem gwarancji na
wyréb.

Zaleca sie dodatkowego zabezpieczenia
wytgcznikiem réznicowym.

Jesli wyréb dostarczono z przewodem bez
wtyczki;
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LACZOWKA

NIEBIESKI
BRAZOWY |
{ PRZEWOD
zielony/zéity [ ZASILAJACY
l

2. przy przytaczeniu jednofazowym,

zwrdé uwage, aby przylaczyé, jak po-
kazano ponizej:

e Przewdd brazowy = L (Faza)
e Przewdd niebieski = N (Zero)

e Przewdd zétto-zielony musi by¢ po’chlz-

zony z zaciskiem uziemiajgcym (E) = .

Instalacja

1. Zwracajgc uwage, aby nie uszkodzi¢
ani nie przygnies$¢ przewodu zasilaja-
cego, wsun piekarnik przez otwér w
szafce, wyrdwnaj i umocuj.

Umocuj piekarnik 2 wkretami, jak pokazano
na rysunku.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wigcz do gniazdka wtyczke z przewo-
dem zasilajgcym i zatgcz bezpiecznik.

2. Sprawdz poprawnos$¢ dziatania funkgciji

Przy urzadzeniu z wentylatorem
chtodzacym

1 Dmuchawa
2 Panel sterowania
3 Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy chtodzi

zaréwno szafke do zabudowy, jak i przéd
urzadzenia.

Wentylator chtodzacy pracuje przez 20 - 30
minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
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] PRZYGOTOWANIE

Wskazéwki, jak oszczedzaé
energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytko-
wacé to urzadzenie w sposéb ekologiczny i
ekonomiczny.

e Uzywaj emaliowanych naczyn w ciem-
nych barwach, co poprawi przeptyw
ciepta.

e  Przygotowujgc potrawy wykonuj ope-
racje nagrzewania, jesli zaleca sie jg w
instrukcji obstugi lub w przepisie go-
towania.

e W trakcie pieczenia nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek.

e  Staraj sie piec w piekarniku wiecej niz
jeden rodzaj potrawy na raz (Mozna

14

piec dwie rézne potrawy na raz
umieszczajgc naczynia z potrawami na
tym samym ruszcie). Mozliwe jest
pieczenie kilku potraw jedna po drugiej.
Piekarnik bedzie juz nagrzany.

¢ Rozmrazaj mrozonki przed pieczeniem.

* Mozna oszczedzac energie wytgczajac
piekarnik na kilka minut przed upty-
wem czasu pieczenia (Nie nalezy ot-
wieraé drzwiczek piekarnika).

Dziatanie wstepne
Przed pierwszym uzyciem tego urzgdzenia

pamietaj, aby usung¢ nalepke z wyswiet-
lacza zegara cyfrowego.

Nastawianie czasu

12 1110 13

1 3

Pokretto wyboru programéw
Pokretto termostatu/czasu
Wyswietlacz funkgc;ji

Kontrolka czasu pieczenia
Kontrolka konca czasu pieczenia
Kontrolka okresu alarmu
Kontrolka biezgcego czasu
Kontrolka temperatury piekarnika
Pozycja boostera

Wyswietlacz temperatury
Kontrolka blokady klawiszy

- 2 OO ~NOOOTDhWN-=

- O

4 567 8 9 2

12  Wyswietlacz czasu biezgcego

13 Przycisk menu

14 Przycisk ZAL./WYL.

1. Po pierwszym zataczeniu piekarnika
nastaw aktualny czas poprzez delikatne
przekrecenie pokretta 2 w strone + lub
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Uwaga!
Jesli biezgcy czas nie jest ustawio-

ny, nastawienia czasu zaczng
rosngé/zmieniac si¢ od 12:00. Aby
wskazaé, ze biezgca godzina nie
zostata ustawiona, wyswietli sie
kontrolka biezgcego czasu (7).
Kontrolka ta zniknie po ustawieniu
godziny.

Nastawienie biezgcego czasu

1. Aktywuj kontrolke biezacego czasu (7)
naciskajgc przycisk 13.

2. Aktualny czas koryguje sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -

Uwagal!

W przypadku zaniku zasilania
nastawienia biezacej godziny
zostajg skasowane. Trzeba je
ustawi¢ na nowo. Biezgcego czasu
nie mozna zmienié, jesli piekarnik
dziata w trybie jakiej$ funkciji.

Pierwsze czyszczenie

, POWIADOMIENIE

Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogag uszkodzi¢ po-
wierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergen-
téw, proszku/mleczka do czyszc-
zenia, ani zadnych ostrych przed-
miotéw.

1. Usun wszystkie materialy opakowanio-
we.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczka lub gabka i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Pierwsze uruchomienie

OSTRZEZENIE

., Mozna sie poparzyé od goragcych
powierzchni!
Nie dotykaj goracych powierzchni
tego urzadzenia. Trzymaj dzieci z
dala od piekarnika i uzywaj rekawic
kuchennych.

Uwaga!
W trakcie pierwszego nagrzewania

moze sie wydziela¢ nieprzyjemny
zapach i dym. Nalezy zapewni¢
dobrg wentylacje.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢
wszelkie pozostatosci po produkciji i
warstwy ochronne. Rozgrzej urzadzenie
przez ok. 30 minut, a potem je wytgcz.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia, ruszt i stelaze.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Pokrettem funkcji wybierz grzatki gérne
i dolne.

4. Pokrettem termostatu wybierz naj-
wyzszg temperature; patrz  Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 17.

5. Grzej przez ok. 30 minut.

6. Whytacz piekarnik; patrz Jak uzywac
piekarnik elektryczny, strona 17

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki
do pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac grill, strona 27.

4. Grzej przez ok. 30 minut.

5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill,
strona 27
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I JAK OBSLUGIWAG PIEKARNIK

ieczeniu
rillowaniu.

Ogdlne informacje o
ciast, rozmrazaniu i
ZAGROZENIE

Zagrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajac drzwiczki piekarnika
zachowaj ostroznosé, bo moze
ulotni¢ sie z niego gorace po-
wietrze.

Wskazoéwki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalo-
wych z powtokami nieprzylegajgcymi,
pojemnikéw aluminiowych, lub za-
roodpornych form silikonowych.

¢ Ruszt wsun w prowadnice na poziomie
wymaganym dla pieczonej potrawy.

e  Zaleca sige ustawianie foremki do piec-
zenia na Srodkowym poziomie.

e  Zamknij drzwiczki piekarnika i nie
otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie sokiem z cytryny i czar-
nym pieprzem poprawi wydajnosc¢
pieczenia przy pieczeniu catych
kurczat, indykéw lub duzych porcji
miesa.

e Pieczenie migsa z koscig trwa o ok. 15
do 30 minut diuzej, niz pieczenie takiej
samej sztuki bez kosci.

e Nalezy liczy¢ po ok. 4 do 5 minut na
kazdy centymetr wysokosci sztuki
miesa.

e Po zakoriczeniu pieczenia pozostaw
pieczeh w piekarniku na ok. 10 minut.
Soki lepiej rozchodza sie po calej
pieczeni i nie wyciekajg przy jej kroje-
niu.

e Ryby w naczyniach zaroodpornych
nalezy ustawia¢ na srodkowym lub
dolnym poziomie.

Wskazéwki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig sie,

gdy sie je grilluje, zachowujg mitg krucho$é

i nie wysychaja. Do grillowania szczegdlnie

nadajg sie ptaskie kawatki i skrawki miesa,

kietbaski, a takze warzywa o znacznej
zawartos$ci wody (np. pomidory i cebula).

e  Kawalki do grillowania rozt6z na rusz-
cie, lub tacy, tak zeby byly bezposred-
nio pod grzatka.

e  Wsun ruszt lub foremke do piekarnika
na odpowiedniej wysokosci. Jesli gril-
luje sie na ruszcie, na nizszym pozio-
mie ustaw tace do zbierania kapigcego
tluszczu.

e  Aby fatwiej oczyscic¢ tace z ttuszczu
wlej do niej troche wody.

Jak uzywaé piekarnik elektrycz-
ny

Wiaczenie piekarnika

1 14 13

1 Pokretto wyboru programow

2 Pokretto termostatu/czasu

13  Przycisk menu

14 Przycisk ZAL./WYL.

1. Aby wigczy¢ piekarnik, nacisnij przycisk
14 na ok. 1 sekunde.

Wybieranie temperatury i trybu pracy

Po wigczeniu piekarnika, nic sie nie poja-
wia na wys$wietlaczu funkcji.
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, POWIADOMIENIE

7 Piekarnik wytgczy sie automatycz-
nie po 10 sekundach jesli nie
nastawimy zadnej funkgciji.

W tym momencie mozna ustawi¢ tempera-
ture, czas pieczenia, koniec czasu piecze-
nia i booster.

1. Lekko przekre¢ pokretto 1 w lewo lub
w prawo, tak aby wybraé pozgdang
funkcje;

2. Temperature nastawia sie poprzez
delikatne przekrecenie pokretta 2 w
strone + lub -.

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie
wykonujac zadang funkcje i bedzie podno-
si¢ temperature we wnetrzu az do zadanej
wartosci.

» Na wys$wietlaczu funkcji pojawiajg sie

aktywne grzatki i sugerowana pozycja tacki.

» Jezeli nie nastawiono zadnej temperatu-
ry, to na wyswietlaczu wskazywana jest
temperatura sugerowana dla wybranej
funkgiji.

Tabela funkcji zawiera dostepne funkcije, z
ktérych mozna korzystac, a takze tempera-
tury minimalne i maksymalne, jakie mozna
nastawi¢ w piekarniku.
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Poziom pieczenia
Grzatka dolna

Numer funkc;ji

Tryb czyszczenia
Termoobieg

Grzatka termoobiegu
Tryb rozmrazania
Grzatka grilla

Grzatka gérna

Tryb utrzymywanie ciepta
Funkcje moga sie rézni¢ zaleznie od
modelu piekarnika!

Tabela funkciji:

Funkcja Sugerowana Zakres tempe-
temperatura ratury
Statyczna 200 40-280
Statyczna + 175 40-280
termoobieg
Termoobieg z 180 40-280
grzatkg owalng
3D 205 40-280
Pizza 210 40-280
Grill + termoo- | 200 40-280
bieg
Mini Grill 280 40-280
Grill 280 40-280
Slow Cooking 180 160-220
Grzatka dolna 180 40-220
Utrzymywanie | 60 40-100
ciepta
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Uwaga!
Ze wzgledéw bezpieczenstwa

maksymalny czas, ktéry mozna
nastawié jako okres pieczenia dla
funkcji innych niz utrzymywanie
ciepta, jest ograniczony do 6 god-
zin. W razie przerwy w zasilaniu,
program sie skasuje. Potrzeba go
bedzie zaprogramowaé¢ od nowa.

Uwaga!
W trakcie dokonywania nastawien

na zegarze zapala¢ sie bedg od-
powiednie kontrolki.

Uwaga!
Nie mozna nastawié biezacej god-

ziny gdy piekarnik pracuje wyko-
nujac jakakolwiek funkcije lub jezeli
zegar nastawiony jest na program
pétautomatyczny lub w petni au-
tomatyczny.

., POWIADOMIENIE

' Nawet jesli piekarnik jest wytaczo-
ny, o$wietlenie piekarnika zapala
sie przy otwarciu drzwiczek.

Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Aby wytgczy¢ piekarnik, nacisnij przycisk
14 na ok. 2 sekundy.

Poziomy pieczenia

Ze wzgleddw bezpieczenstwa podczas
pieczenia ruszt powinien by¢ umieszczony
w drabinkach bocznych. Rysunek powyzej
pokazuje bezpieczne umiejscowienie rusz-
tu — wewnatrz danego poziomu drabinek.

Tryby pracy

Podana tutaj kolejno$¢ trybéw pracy moze
réznic¢ sie od ich uktadu w urzadzeniu.

1. Pieczenie statyczne

|
>
>
-
>
r

Grzatki gérna i dolna sg zatgczone.
Potrawy nagrzewane sg réwnoczesnie
od gory i od dotu. Nadaje sie np. do
ciasta, ciasteczek oraz zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w jed-
nej tylko blasze.

2. Pieczenie statyczne z termoobie-
giem

r |
r N

Zalgczone sg grzatki gérna i dolna plus
wentylator (w tylnej $cianie). Wentyla-
tor rbwnomiernie i szybko rozprowad-
za gorgce powietrze. Piecz w jednej
tylko blasze.
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Termoobieg z grzatkg owalna 6.

|
5P

>
-

r
1>

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
owalng jest bardzo szybko i rowno-
miernie rozprowadzane w catym pie-
karniku przez wentylator. Jest to przy-
datne do pieczenia potraw na réznych
poziomach pétek i w wiekszosci przy-
padkoéw nie potrzeba wstepnego
nagrzania. Nadaje sie do pieczenia w
kilku blachach na raz.

Funkcja "3D"
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I 7.
Zataczone sg grzatki gérna i dolna plus
grzatka owalna z wentylatorem (w $ci-
anie tylnej). Potrawa pieczona jest

réwnomiernie i szybko ze wszystkich
stron. Piecz tylko na jednym poziomie.

Funkcja pizza
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Pracuje tylko grzatka dolna i owalna z
wentylatorem (w $cianie tylnej). Nadaje
sie do pieczenia pizzy.
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Grill z termoobiegiem

Goragce powietrze, nagrzane duzg
grzatka grilla, jest bardzo szybko i
réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Jest to
przydatne do grillowania duzych ilosci
migsa.

e Do grillowania pot6z duze lub
$rednie porcje na odpowiednio
ustawionym ruszcie pod grzatka
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obré¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Grill

Uruchomiona zostaje duza grzatka gril-
la. Jest to przydatne do grillowania
duzych ilosci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
$rednie porcje na odpowiednio
ustawionym ruszcie pod grzatka
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obré¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.



Mini grill
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Uruchomiona zostaje grzatka grilla.

e Do grillowania potéz mate lub
$rednie porcje na odpowiednio
ustawionym ruszcie pod grzatka
grilla.

e  Temperature nastaw na poziom
maksymalny.

e Obré¢ potrawe po uptywie potowy
czasu grillowania.

Tryb ,,Slow Cooking”

Aby oszczedzi¢ energie elekiryczng
mozna uzy¢ tej funkcji zamiast trybu
pieczenia z termoobiegiem w tempera-
turze z zakresu 160-220 °C. Czas
pieczenia bedzie dtuzszy.

Czasy pieczenia dla tego trybu podano
w tabeli ,Slow Cooking”

10.

11.

12.

Grzatka dolna

VYV

Zalgczona jest tylko grzatka dolna.
Szczegdlnie nadaje sie do potraw,
ktére trzeba piec od spodu, takich jak
pizza.

Utrzymywanie ciepta

F
£ 9

r
> 7N

Stuzy do przechowywania w cieple
potraw gotowych do spozycia.

Rozmrazanie/studzenie

L 2
. .63

r PN

Piekarnik nie jest nagrzewany. Pracuje
tylko wentylator (w $cianie tylnej).
Zywno$¢ mrozona rozmrazana jest w
temperaturze pokojowej, w tym trybie
potrawy gotowane moga by¢ studzone.

POWIADOMIENIE

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarni-
ka, silnik wentylatora nie bedzie
dziata¢, aby gorgce powietrze
pozostato we wnetrzu.
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Jak obstugiwaé urzgdzenie sterujgce piekarnikiem
14

12 11 10 13

1 3

Pokretto wyboru programéw
Pokretto termostatu/czasu
Wyswietlacz funkgc;ji

Kontrolka czasu pieczenia
Kontrolka korica czasu pieczenia
Kontrolka okresu alarmu
Kontrolka biezgcego czasu
Kontrolka temperatury piekarnika
Pozycja boostera

10 Wyswietlacz temperatury

11 Kontrolka blokady klawiszy

12 Wyswietlacz czasu biezacego

13 Przycisk menu

14  Przycisk ZAL./WYL.
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Uruchamianie trybu pétautomatycznego

W tym trybie pracy mozna nastawi¢ okres
czasu, w ktérym piekarnik bedzie dziata¢
(czas pieczenia). Piekarnik zaczyna dziata¢
po dokonaniu ustawien i utrzymuje nasta-
wiong temperature przez caty czas piecze-
nia. Piekarnik wytacza sie po uptywie czasu
pieczenia.

1. Uruchom piekarnik naciskajgc i
przytrzymujac wcisniety przycisk ,,14”.

2. Nastaw wybrany tryb pracy (funkcje)
lekko obracajgc pokretto ,,1” w prawo
lub lewo.

3. Weciskajac przycisk ,,13” uruchamia sie
kontrolka czasu pieczenia ,4”.

4567 8 9 2

4. Czas nastawia sie poprzez delikatne
przekrecenie pokretta 2 w strone + lub

» Po ustawieniu czasu pieczenia kontrolka
czasu pieczenia (4) pozostaje zapalona.

5. Wstaw naczynie z potrawg do piekarni-
ka.

6. Temperature pieczenia nastawia sie
poprzez delikatne przekrecenie pokretta
2 w strone + lub -.

» Piekarnik bedzie sie nagrzewat az do
nastawionej temperatury i utrzyma jg az do
wybranego czasu konca pieczenia. W
trakcie pieczenia dziata o$wietlenie piekar-
nika.

POWIADOMIENIE

Wszystkie segmenty kontroli tem-
peratury piekarnika (8) wtaczg sie,
gdy piekarnik osiggnie nastawiong
temperature.

7. Po zakonczeniu procesu pieczenia
wyswietli sie napis "End" [Koniec] i roz-
legnie sie alarm.

8. Aby wylgczyé sygnat alarmowy nacisnij
przycisk nr ,13” lub ,,14”.

» Kiedy alarm ucichnie, piekarnik wytaczy
sie automatycznie, a na ekranie wyswietli
sie czas biezacy.
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Uruchamianie trybu pétautomatycznego

W tym trybie pracy mozna nastawia¢ czas
trwania automatycznego dziatania piekar-
nika (czas pieczenia) oraz godzine, o ktérej
piekarnik wytaczy sie automatycznie (czas
konca pieczenia).

1. Uruchom piekarnik naciskajgc i
przytrzymujac wcisniety przycisk ,,14”.

2. Nastaw wybrany tryb pracy (funkcje)
lekko obracajgc pokretto ,,1” w prawo
lub lewo.

3. Weciskajac przycisk ,,13” uruchamia sie
kontrolka czasu pieczenia ,4”.

4. Czas nastawia sie poprzez delikatne
przekrecenie pokretta 2 w strone + lub

» Po ustawieniu czasu pieczenia kontrolka
czasu pieczenia (4) pozostaje zapalony.

5. Wciskajac przycisk ,,13” uruchom
kontrolke konca czasu pieczenia ,,5”.

6. Czas nastawia sie poprzez delikatne
przekrecenie pokretta 2 w strone + lub

» Po ustawieniu czasu konca pieczenia
kontrolka czasu konca pieczenia (5) po-
zostaje zapalona.

7. Wstaw naczynie z potrawg do piekarni-
ka.

8. Temperature pieczenia nastawia sie
poprzez delikatne przekrecenie pokretta
2 w strone + lub -

» Zegar piekarnika automatycznie oblicza
godzine rozpoczecia pieczenia na podsta-
wie czasu korica pieczenia i czasu trwania
procesu pieczenia. Gdy nadejdzie godzina
rozpoczecia pieczenia, aktywuje sie
wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa
sie do nastawionej temperatury. Utrzymuje
te temperature az do konca czasu piecze-

nia. W trakcie pieczenia dziata o$wietlenie
piekarnika.

POWIADOMIENIE

Wszystkie segmenty kontroli tem-
peratury piekarnika (8) wigczg sie,
gdy piekarnik osiggnie nastawiong
temperature.

9. Po zakohczeniu procesu pieczenia
wyswietli sie napis "End" [Koniec] i roz-
legnie sie alarm.

10. Aby wytgczy¢ sygnat alarmowy nacisnij
przycisk nr ,13” lub ,,14”.

» Kiedy alarm ucichnie, piekarnik wytaczy
sie automatycznie, a na ekranie wyswietli
sie czas biezgcy. Oswietlenie w piekarniku
wytgczy sie.

POWIADOMIENIE

Wytaczenie trybu pétautomatycz-
nego lub automatycznego, po jego
nastawieniu, odbywa sie przez
wyzerowanie czasu pieczenia.

Nastawienia Boostera (Szybkie
podgrzewanie)

Mozna go uzy¢ aby szybciej osiagna¢
pozadang temperature w piekarniku dzieki
uruchomieniu grzatek piekarnika w kombi-
nacji innej niz w wybranej funkgcji.

Uwagal!
Funkcje boostera nastawi¢ mozna

tylko, gdy piekarnik jest wigczony.
Funkciji booster nie mozna wybraé
w trybach rozmrazania i czyszcze-
nia. W razie przerwy w zasilaniu
ustawienie booster kasuije sie.
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Uwaga!

W niektérych trybach pracy funkcja
booster wybierana jest jako do-
myslna, aby umozliwi¢ szybkie
nagrzanie piekarnika do wybranej
temperatury.

1. Aby uruchomi¢ funkcje booster, nalezy
wciskaé przycisk 13, do momentu uak-
tywnienia sie kontrolki (9).

» Wyswietli si¢ napis "OFF".

2. Booster uruchamia sie poprzez delikat-
ne przekrecenie pokretta 2 w strone +.

» Po nastawieniu boostera wyswietli sie
napis "ON" i kontrolka boostera (9) po-
zostaje zapalona.

» Kontrolka boostera wylacza sie, gdy
piekarnik osiggnie pozgdang temperature.
Piekarnik powraca do wczes$niej wybrane-
go trybu.

3. Aby skasowa¢ funkcje booster, nalezy
wciskac¢ przycisk 13, do momentu uak-
tywnienia sie kontrolki (9).

» Wyswietli sie napis "ON".

4. Booster wylgcza sie poprzez delikatne
przekrecenie pokretta 2 w strone -.

» Wyswietli sie napis "OFF".
Jak uzywacé blokady przyciskéw

Wiaczanie blokady przyciskéw

Uruchamiajagc funkcje blokady przyciskéw
mozna zapobiec przypadkowemu uzyciu
przyciskéw zegara.

Uwaga!
Funkcje blokady przyciskéw moz-

na uzywac takze przy wytgczonym
piekarniku. Jesli uruchomiono
blokade przyciskéw pracujacy
piekarnik mozna wytgczy¢
przytrzymujac wcisniety przez 2
sekundy przycisk 14.

1. Wciskajagc przycisk 13 uruchamia sie
kontrolka blokady przyciskéw (11).

» Wyswietli sie "OFF".

2. Blokade uruchamia sie poprzez delikat-
ne przekrecenie pokretta 2 w strone +.

» Po nastawieniu blokady przyciskéw
wyswietli sie "ON" i kontrolka blokady
przyciskéw zostanie podswietlona.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Wociskajgc przycisk 13 uruchamia sie
kontrolka blokady przyciskéw (11).

»  Wyswietli sie "ON".

2. Blokade uruchamia sie poprzez delikat-
ne przekrecenie pokretta 2 w strone -.

» Po wytgczeniu blokady przyciskow wys-
wietli sie "OFF" i zgasnie kontrolka blokady
przyciskow (11).

Uwagal!
Przy czynnej funkcji blokady klawi-

atury nie dziatajg przyciski piekar-
nika. Funkcja blokady klawiatury
nie ustaje przy przerwie w zasila-
niu.
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Tabela czaséw pieczenia

Pieczenie ciast i mies

Uwaga!
Podane tu wartosci zostaty okres-

(G

Uwagal!
Poziom 1 to najnizszy poziom

lone w warunkach laboratoryjnych. piekarnika.
Moga sie r6zni¢ od wartosci wias-
ciwych dla Twojego urzgdzenia.

Potrawa llo§é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia

Ciasto na blasze | Jeden poziom - 3 175 25 ...30

Ciasto w foremce | Jeden poziom 2 180 40 ... 50

Ciasta w papier- | Jeden poziom 3 175 25...30

ze
2 poziomy ) 1-5 175 30...40
3 poziomy = 1-3-5 180 45 ...55

Biszkopt Jeden poziom i 3 200 5..10
2 poziomy I 1-5 175 20...30

Ciasteczka Jeden poziom P 3 175 25...30
2 poziomy @ 1-5 170 ... 190 30...40
3 poziomy w 1-3-5 175 35...45

Ciasto Jeden poziom P 2 200 30...40
2 poziomy I 1-5 200 45 ...55
3 poziomy ) 1-3-5 200 55 ...65

Ciasto z owoca- | Jeden poziom 2 200 25...35

mi
2 poziomy 1-5 200 35...45
3 poziomy o 1-3-5 190 45 ... 55

[

Ciasto drozdzo- | Jeden poziom 2 200 35...45

we
2 poziomy 1-8 190 35...45

Lasagne Jeden poziom 2-3 200 30...40

Pizza Jeden poziom 2 200 ... 220 15...20
Jeden poziom Q) | 3 200 10...15

Befsztyk (caty)/ Jeden poziom - 3 25 min. 250 po 100 ... 120

Pieczer = 180 ... 190

Udziec jagniecy | Jeden poziom = 3 25 min. 250 po 70...90

(zapiekanka) = 190

Pieczony kurczak | Jeden poziom ) 2 15 min. 250 po 55...65

180 ... 190
Jeden poziom == 2 15 min. 250 po 55...65
= 180 ... 190
Indyk (5,5 kg) Jeden poziom = 1 25 min. 250 po 150 ... 210
— 180 ... 190
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Potrawa llo§é poziomoéw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°C) (min.)
pieczenia
Jeden poziom =] 1 25 min. 250 po 150 ...210

180 ... 190

Ryby Jeden poziom “ 5] 3 200 20...30

Jeden poziom Y 3 200 20...30

Przy pieczeniu réwnocze$nie na dwéch poziomach, ruszt z pieczenig stawia sie na gérnym poziomie, a blache z

ciastem na dolnym.

Slow Cooking

Potrawa llo$¢é pozioméw Poziom Temperatura Czas pieczenia
jednoczesnego (°Cc) (min.)
pieczenia

Ciasta w papier- | Jeden poziom 5 3 220 25...30

ze B

Ciasteczka Jeden poziom @D 3 220 30...35

Ciasto Jeden poziom @ 3 220 30...35

Ciasto z owoca- | Jeden poziom N 3 220 40...45

mi [

>> Przy pieczeniu, ktére wymaga
wstepnego podgrzania, rozgrzewaj piekar-
nik do momentu, az kontrolka temperatury
piekarnika (8) podniesie sie do najwyzsze-
go poziomu.

Wskazowki do pieczenia ciastek

1. Jedli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o 10 °C i skr6¢

czas pieczenia.

2. Jesli ciasto opadto,

» Uzyj mniej ptynéw lub zmniejsz tempera-

ture 0 10 °C.

3. Jesli ciasto jest zbyt ciemne u gory,

» Pot6z je na dolnym poziomie, zmniejsz

temperature i zwigksz czas pieczenia.

4. Jesli dobrze wypieczone wewnatrz, ale
lepkie na zewnatrz.

» Uzyj mniej ptynu, zmniejsz temperaturg i

zwieksz czas pieczenia.

Wskazéwki przy pieczeniu ciasta

1. Jesli ciasto jest zbyt suche,

» Zwieksz temperature o ok. 10 °C i skr6é
czas pieczenia.

» Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

2. Jesli ciasto piecze sie zbyt p6zno,

» Zwré¢ uwage, aby grubos¢ ciasta nie
przekraczata gtebokosci foremki i ciasto nie
wylewato si¢ z niej.
3. Jesli gora ciasta brazowieje, ale dét nie
jest upieczony,
» Sprawdz, czy nadmiar sosu uzytego do
ciasta nie zbiera sie w jego dole. Aby ciasto
brazowiato réwnomiernie, postaraj sie
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy
warstwami ciasta i na nich.
» Piecz ciasto zgodnie z trybem i tempera-
turg podanymi w tabeli pieczenia. Jesli dét
nadal sie nie dopiekt, nastepnym razem
umies$¢ go na poziomie o jeden szczebel
nizszym.

Wskazéwki przy pieczeniu jarzyn

1. Jesdli potrawa jarzynowa traci sok i
wysycha,

» Poniewaz pieczenie pod przykryciem

zatrzymuije sok z potrawy w rondlu, piecz

jarzyny w rondlu z przykrywka a nie w

foremce.

2. Jesli potrawa jarzynowa nie daje sie
upiec,

» Podgotuj wstepnie jarzyny lub przygotuj

je jak potrawy do wekdw, a nastepnie

wstawiaj do piekarnika.
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Jak obstugiwagé grill

OSTRZEZENIE
y Mozna sie poparzyé od goracych
powierzchnil!

Zamykaj drzwiczki na czas grillo-
wania.

Wiaczanie grilla

1. Uruchom piekarnik, wciskajgc przez ok.
1 sekundy przycisk 14.

Nastaw funkcje grilla, lekko obracajgc
pokretto ,,1¥ w prawo lub w lewo.
Temperature pieczenia nastawia sie
poprzez delikatne przekrecenie pokretta
2 w strone + lub -.

2.

3.

Wylaczanie grilla
1. Aby wytgczy¢ piekarnik, nacisnij przy-
cisk14 na ok. 2 sekundy.

Funkcja rozna obrotowego

Gdy wybrano funkcje grilla, silnik rozna
obrotowego zacznie sie obracag.

e Po uruchomieniu grilla nabij migso na
szpikulec.

Wsadz szpikulec w otwér potagczony z
silnikiem rozna obrotowego na tylnej
Scianie wneki piekarnika.

Umies$é rozno na ramie.

WSsun rame rozna obrotowego do

piekarnika na odpowiednim poziomie.

Aby zbiera¢ kapigcy ttuszcz, na dnie

ustaw naczynie na ttuszcz. Aby tatwiej

oczysci¢ to naczynie z ttuszczu wlej do

niego troche wody.

Nie zapomnij usuna¢ plastykowej

czesci z rozna.

Po grillowaniu przykre¢ do szpikulca

plastykowy uchwyt i wyjmij potrawe z
iekarnik

—_

Rama szpikulca rozna
Czes¢ plastykowa
Widelec

2

Tabela czas6éw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycznym

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryby 4.5 20...25 min. *
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4..5 20...25 min.
Pieczen wotowa 4.5 25...30 min. *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *

¥ zaleznie od grubosci
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Jak uzywaé zegara z alarmem

Stuzy do mierzenia czasu pieczenia, ale

mozna go takze uzywaé do nastawiania

przypomnieh lub alarméw czasowych.
14

Wraz z uptywem nastawionego czasu ze-
gar z alarmem wysle sygnat. Alarm czaso-
wy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.

12 1110 13

1 3

Pokretto wyboru programéw
Pokretto termostatu/czasu
Wyswietlacz funkciji

Kontrolka czasu pieczenia
Kontrolka kornca czasu pieczenia
Kontrolka okresu alarmu
Kontrolka biezgcego czasu
Kontrolka temperatury piekarnika
Pozycja boostera

10 Wyswietlacz temperatury

11 Kontrolka blokady klawiszy

12 Wyswietlacz czasu biezacego

13 Przycisk menu

14  Przycisk ZAL./WYL.

©CoOoO~NOOODhhWN-—=

Zegar jako alarm czasowy

Alarm czasowy nie wptywa na funkcje
piekarnika. Uzywa sie go do ostrzegania.

Na przyktad mozna uzy¢ alarmu czasowe-
go do przypominania o przewracaniu co
jakis czas potrawy w piekarniku na druga
strone.

4 567 8 9 2

Uwaga!
Alarmu czasowego mozna uzywac

takze przy wytaczonym piekarniku.

Uwagal!
Najdtuzszy czas alarmu to 23 god-

zin i 59 minut.

Ustawianie alarmu czasowego

1. Weciskaé przycisk 13, az uaktywni sie
kontrolka alarmu (6).

2. Czas nastawia sie poprzez delikatne
obracanie pokretta 2 w strone "+" lub

» Po nastawieniu czasu alarmu nadal
Swieci sie kontrolka alarmu.

3. Po uptywie czasu alarmu kontrolka
alarmu zacznie migac i rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy.

4. Alarm mozna wytgczy¢ naciskajgc do-
wolny przycisk.

Aby skasowacé nastawiony czas alarmu;

1. Aby wyzerowaé czas alarmu naciska
sie przycisk 13 aby uaktywni¢ symbol
alarmu (6).

2. Czas kasuije sie poprzez delikatne
obrécenie pokretta 2 w strone "-",az
wyswietli sie "00:00".
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E CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Informacje ogéine

A\, ZAGROZENIE

' , Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikngé porazenie elektrycz-
nego, przed czyszczeniem urzad-
zenie nalezy odfgczy¢ od zrédta
zasilania.

A ZAGROZENIE
Mozna si¢ poparzy¢ od gorgcych

powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

_» POWIADOMIENIE

' Pewne detergenty lub $rodki
czyszczgce moga uszkodzi¢ po-
wierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergen-
téw, proszku/mleczka do czyszc-
zenia, ani zadnych ostrych przed-
miotéw.

Starannie czy$¢ to urzadzenie po kazdym
uzyciu; w ten sposob tatwiej bedzie usu-
wac resztki z pieczenia unikajgc tym sa-
mym zapalenia sie ich przy nastepnym
uzyciu piekarnika.

Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkéw czyszczacych. Zaleca
sie uzywac cieptej wody z mydtem w ptynie,
miekkiej Sciereczki lub ggbki oraz suchej
Sciereczki do wycierania do sucha.

Nie uzywaj zadnych szorstkich srodkow
czyszczacych!

Uwaga!
Do czyszczenia nie uzywaj urzad-

zen czyszczacych para.

Czyszczenie panelu sterowania

POWIADOMIENIE

Uszkodzenie panelu sterowania!
Do czyszczenia panelu sterowania
nie zdejmuj gatek pokretet.

Nalezy czysci¢ panel sterowania i pokretta
sterowania.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie potrzeba
zadnego specjalnego $rodka czyszczacego.
Zaleca sie wycieranie piekarnika wilgotng
Sciereczka zanim ostygnie.

Aby oczysci¢ Sciany boczne,

1. Odczep przedni zaczep prowadnicy
wyciggajac go ze Scianki bocznej
piekarnika.

2. Wyciagnij prowadnice na zewnatrz.

i

Sciany katalityczne

Sciany boczne, lub tylko $ciany tylne,
wnetrza piekarnika moga by¢ pokryte ema-
lig katalityczna.

Tych katalitycznych $cian piekarnika nie
trzeba czysci¢. Porowata powierzchnia
tych $cian czysci sie sama pochtaniajgc i
przeksztatcajgc odpryski ttuszczu w pare i
dwutlenek wegla.
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Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
nalezy uzywac¢ zadnych szorstkich $rod-
kéw czyszczgcych ani ostrych skrobaczek
metalowych, srodki te moga rysowaé po-
wierzchnie szklane i uszkodzi¢ je.

Demontaz drzwiczek piekarnika

1. Otworz drzwiczki piekarnika.

2. Otwdrz zacisk w obudowie zawiasu po
prawej i lewej stroni drzwiczek przy-
ciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

POWIADOMIENIE

Aby z powrotem zatozy¢ drzwiczki,
nalezy w odwrotnej kolejnosci
wykonac kroki procesu zdejmowa-
nia (kroki 4, 3, 2 oraz 1). Przy
zakfadaniu drzwi z powrotem nie
zapomnij zamkng¢ zaciski w obu-
dowach zawiasow.

1 2 3
1 Drzwiczki piekarnika
2  Zawias
3 Piekarnik

12 3

4. Zdejmij drzwiczki ciagnac je ku gorze
aby uwolni¢ je z zawiaséw.

3. Uchyl drzwiczki piekarnika do potowy.

Wyjmowanie szyby z drzwi
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika
mozna wyja¢ do czyszczenia.

6rz drzwiczki piekarnika.

1 Rama

2  Czesc¢ plastykowa

Usun element plastykowy zamontowany na
gornej stronie drzwiczek pociagajac zan ku
sobie.

4 123
Szkio srodkowe
Szkio wewnetrzne
Szkio zewnetrzne
Obudowa plastykowa szklanego dna
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Jak pokazano na rysunku, podnies lekko
szkto srodkowe w kierunku 'A'. Nastepnie
wyjmij je pociagajac w kierunku 'B'.

Powtarzaj te czynno$¢, aby wyjaé szkto
wewnetrzne.

Pierwszy krok przy ponownym montazu
drzwiczek polega na zamontowaniu szkta
wewnetrznego.

Sfazowany naroznik tego szkta powinien
zachodzi¢ na faze gniazda plastykowego,
jak pokazano.

Szkto wewnetrzne nalezy montowac w
gniezdzie plastykowym blizszym szkia
wewnetrznego.

Montujac szkto srodkowe nalezy zadbag,
aby powierzchnia zadrukowana skierowana
byta ku szkiu wewnetrznemu.

Przy montowaniu szkta wewnetrznego
wazne jest, aby prawidiowo wktadaé jego

dolne narozniki w spodnie gniazda plasty-
kowe.

Wocisnij element plastykowy w rame, az
ustyszysz odgtos "klikniecia".

Wymiana zaréwki w piekarniku
ZAGROZENIE
Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!

Aby uniknaé¢ zagrozenia poraze-
niem elektrycznoscig upewnia;j sie,
ze urzadzenie zostato wytaczone i
ostygto.

W piekarniku zastosowano specjalng za-
réwke zaroodporng (T 300 °C); patrz Para-
metry techniczne, strona 5. Zaréwki do
piekarnika mozna naby¢ w autoryzowanym
serwisie.

POWIADOMIENIE

Rzeczywiste umiejscowienie za-
réwki moze rézni¢ sie od
przedstawionego na schemacie.

1. Odtacz urzadzenie od Zrédta zasilania.

2. Odkre¢ szklany klosz przekrecajac go
przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

3. Wykreé zaréwke z piekarnika
przekrecajac jg w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i wymien

ja na nowa.

4. Zat6z z powrotem szklany klosz.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ZAGROZENIE Normalne warunki pracy
W trakcie pierwszego uruchomienia
przez pare godzin moze sig¢ wydziela¢
dym i nieprzyjemny zapach.
e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest
normalnym zjawiskiem.
Podgrzewane czgsci metalowe moga
sie rozszerzaé i wydawaé dzwieki.
Zanim wezwiesz serwis techniczny,
prosimy sprawdzi¢ nastepujace punkty.

, Zagrozenie porazeniem pradem,
zwarciem lub pozarem z powodu
niefachowej naprawy!

Urzadzenie to naprawiaé moze
wytgcznie technik z autoryzowane-
go serwisu.

Urzadzenia elekiryczne

Niesprawnosé/problem Mozliwa przyczyna Rada/$rodek zaradczy
Urzadzenie nie dziata. Uszkodzony lub wytaczony | Sprawdz bezpiecznik w
bezpiecznik. skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go
lub zatgcz.
Nie dziatajg przyciski zega- | Sprawdz, czy blokada przy-
ra. ciskow jest zatgczona, czy
wytgczona. Wylgcz blokade
przyciskéw.(patrz Jak uzy-
wac blokady przyciskéw,
strona 24)
Nie dziata o$wietlenie w Zaréwka w piekarniku jest | Wymien zaréwke w piekar-
piekarniku. uszkodzona. niku.
Nie ma pradu. Sprawdz bezpiecznik w

skrzynce bezpiecznikowej.
W razie potrzeby wymien go

lub zatgcz.
Piekarnik nie grzeje. Nie zostato nastawione Nastaw pokretto funkciji i
pokretto funkgciji i pokretto pokretto termostatu.

termostatu.

Jesli piekarnik ma zegar, nie | Nastaw zegar.
nastawiono go.

Nie ma pradu. Sprawdz sie¢ zasilajgcy i
skrzynke bezpiecznikows.
Jesli problem nie zostat rozwigzany: m Uwaga!
1. Odtacz jednostke od sieci zasilajacej Nie prébujcie sami naprawiaé
(wytacz lub wykreé bezpiecznik). piekarnika. Wewnatrz piekarni-
. ) ) ka nie ma elementéw do obstu-
2. Wezwij serwis techniczny. gi przez klient6w.
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