WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Niniejsze instrukcje dostepne sg rowniez na stronie internetowej: www.whirlpool.eu

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO OSOB TRZECICH JEST
BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktérych nalezy $cisle
przestrzegac

Ten symbol informuje o potencjalnym ryzyku dla bezpieczenstwa uzytkownika i osob trzecich.
) Wszystkie ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi oznaczeniami:

. Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie prowadzi do
/\ NIEBEZPIECZENSTWO powaznych obrazer.
. Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie mogtoby prowadzi¢
A OSTRZEZENIE do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczehstwa okreslaja rodzaj
potencjalnego zagrozenia oraz informuja, w jaki sposéb zmniejszy¢
ryzyko urazow, szkdd oraz porazenia pragdem wskutek nieprawidtowej
obstugi urzadzenia. Nalezy scisle przestrzegac ponizszych instrukgji.

- Podczas rozpakowywania i instalacji nalezy uzywac rekawic
ochronnych.

- Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci montazowej
urzadzenie nalezy odfaczyc¢ od zasilania elektrycznego.

- Instalacja i konserwacja musi by¢ wykonywana przez
wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami producenta
oraz obowigzujgcymi lokalnymi przepisami bezpieczenstwa. Nie
nalezy naprawiac ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, jesli nie
jest to wyraznie dozwolone w instrukcji obstugi.

- Wymiana przewodu zasilajgcego moze zostac przeprowadzona
wylacznie przez wykwalifikowanego elektryka. Nalezy zwrdcic sie
do autoryzowanego serwisu.

- Zgodnie z przepisami urzadzenie musi by¢ uziemione.

- Przewdd zasilajgcy powinien miec wystarczajgcg dtugosé, aby
umozliwi¢ podtagczenie zabudowanego urzadzenia do sieci.

- Aby instalacja byta zgodna z wymogami odpowiednich przepisow
BHP, nalezy uzy¢ roztgcznika wszystkich biegunow zasilania o
minimalnym odstepie pomiedzy stykami wynoszagcym 3 mm.

- Jesli piekarnik jest wyposazony we wtyk, nie nalezy uzywac
rozgateziaczy.

- Nie nalezy uzywac przedtuzaczy.
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Nie nalezy ciaggnac za przewdd zasilania.

Po zakonczeniu montazu uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu
do komponentow elektrycznych urzadzenia.

Jesli powierzchnia ptyty indukcyjnej jest peknieta, nie nalezy jej
uzywac. W takiej sytuacji nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢
niebezpieczenstwa porazenia pragdem elektrycznym (dotyczy
wytacznie modeli z funkcjg indukcyjng).

Nie dotykac urzadzenia mokrymi czesciami ciata i nie obstugiwac
go boso.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i
stuzy do przygotowywania zywnosci. Wszelkie inne zastosowania
(np. ogrzewanie pomieszczen) sg zabronione. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia i straty spowodowane
niewfasciwym uzyciem lub nieprawidtowg konfiguracjg ustawien.
Urzadzenie i jego dostepne czesci mogg podczas pracy silnie sie
nagrzewac. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych. Niemowleta (w wieku 0-3 lat) i mate dzieci (w
wieku 3-8 lat) nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez nadzoru
0sOb dorostych.

Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej oraz osoby bez
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy moga korzystac z
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem lub przy odpowiednich
instrukcjach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
pod warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z obstuga
urzgdzenia. Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie
mogqa bez nadzoru czyscic¢ ani konserwowac urzadzenia.

Podczas pracy urzadzenia i po jej zakohczeniu nie wolno dotykac
grzatek urzadzenia, poniewaz mozna sie poparzy<¢. Nalezy uwazac,
aby urzadzenie nie miato kontaktu ze sciereczkami lub innymi
tatwopalnymi materiatami, dopoki wszystkie jego komponenty
catkowicie nie wystygna.
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Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia i
pozwoli¢ na stopniowe wyjscie gorgcego powietrza oraz pary z
whnetrza komory. Gdy drzwi urzadzenia sg zamkniete, gorace
powietrze wychodzi na zewnatrz przez otwor nad panelem
sterowania. Nie nalezy zastania¢ otworow wentylacyjnych.

Do wyjmowania naczyn i akcesoriow z gorgcego piekarnika nalezy
uzywac odpowiednich rekawic. Uwazac, aby nie dotyka¢ goracych
elementéw.

Nie ustawiac na urzadzeniu i nie przechowywac w jego poblizu
zadnych materiatéw tatwopalnych. W razie przypadkowego
wiaczenia urzadzenia mogtoby dojs¢ do pozaru.

Nie nalezy podgrzewac ani gotowac w urzagdzeniu hermetycznie
zamknietych stoikdéw lub innych pojemnikéw. Cisnienie, ktére
wytworzy sie w srodku, moze doprowadzi¢ do wybuchu stoika i w
konsekwencji uszkodzenia urzadzenia.

Nie nalezy uzywac pojemnikéw z tworzyw sztucznych.

Przegrzane ttuszcze i oleje moggq sie tatwo zapalié. Nalezy zawsze
uwaznie nadzorowac gotujace sie potrawy zawierajgce duzo
ttuszczu i oleju.

Nigdy nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas
jego pracy.

Jezeli do potraw dodawane sg napoje alkoholowe (np. rum, koniak,
wino, itp.), nalezy pamietad, ze alkohole wyparowujg w wysokiej
temperaturze. W konsekwencji istnieje ryzyko, ze opary alkoholu
zapalg sie w kontakcie z grzatkg elektryczna.

Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen czyszczacych para.

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu pirolizy. W trakcie
cyklu pirolizy dzieci nie powinny zblizac sie do urzadzenia. Przed
cyklem czyszczenia nalezy usung¢ z komory piekarnika nadmiar
rozlanych ptynéw (dotyczy wytgcznie piekarnikéw z funkcja
pirolizy).

Nalezy korzysta¢ wytgcznie z sondy temperatury zalecanej do tego
piekarnika.

Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nie nalezy uzywac
srodkdw Sciernych ani ostrych skrobakéw metalowych, poniewaz
moga one zarysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie szyby.
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- Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wytgczone, aby uniknac¢ niebezpieczenstwa porazenia prgdem
elektrycznym.

- Do przykrywania zywnosci w naczyniu do gotowania nie nalezy
uzywac folii aluminiowej (dotyczy wytacznie piekarnikéw z
naczyniem do gotowania w komplecie).

Utylizacja urzadzen AGD

- Urzadzenie zostaty wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu. Urzadzenie nalezy
utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Przed ztomowaniem
nalezy odciag¢ przewody zasilajace, aby zapewnic, ze sprzet jest niezdatny do uzytku.

- Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzagdzen AGD, nalezy
skontaktowac sie z odpowiednim lokalnym urzedem gminy, punktem skupu ztomu lub sklepem, w
ktérym zakupiono urzadzenie.

INSTALACJA

Po rozpakowaniu piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie transportu oraz czy
drzwiczki zamykaja sie prawidtowo. W razie probleméw nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym
serwisem. Aby zapobiec ewentualnym uszkodzeniom, zaleca sig, aby piekarnik zostat wyjety z podstawy ze
styropianu dopiero tuz przez instalacja.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

Meble kuchenne majace bezposrednia stycznos¢ z piekarnikiem musza by¢ odporne na ciepto (min.
90 °C).

«  Mebel nalezy przyciac¢ przed wtozeniem piekarnika i doktadnie usunac trociny i wiory.
Po zainstalowaniu dolna czes¢ piekarnika nie powinna by¢ juz dostepna.
Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowac¢ minimalnego otworu miedzy
blatem a gorna czescia piekarnika.

PODLACZENIE DO ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej urzagdzenia odpowiada napieciu w sieci.

Tabliczka znamionowa znajduje sie przy przedniej krawedzi piekarnika i jest widoczna przy otwartych

drzwiczkach.

«  Ewentualnej wymiany przewodu zasilajacego (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm~) moze dokona¢ wyfacznie
wykwalifikowany technik. Nalezy zwrécic¢ sie do autoryzowanego serwisu.

ZALECENIA OGOLNE

Przed pierwszym uzyciem:

- Usuna¢ zabezpieczenia kartonowe, folie oraz nalepki z akcesoriéw.

- Wyjac akcesoria z piekarnika i rozgrza¢ go do temperatury 200°C na ok. jedng godzine. Pozwoli to na
usuniecie woni materiatu izolacyjnego oraz smaréw ochronnych.

Podczas eksploatacji:

- Nie wolno umieszczac ciezkich przedmiotéw na drzwiczkach, aby ich nie uszkodzi¢.

- Nie opierac sie na drzwiczkach i nie wiesza¢ zadnych przedmiotéw na uchwycie.

- Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig aluminiowa.

- Nigdy nie wlewa¢ wody do wnetrza gorgcego piekarnika; moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
emaliowanej.

- Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego
emaliowang powierzchnie.

- Nalezy sprawdzi¢, czy przewody elektryczne innych urzadzen nie stykaja sie z gorgcymi czesciami
piekarnika lub nie zostaty przyciete przez jego drzwiczki.

- Nie wolno naraza¢ piekarnika na dziatanie warunkéw atmosferycznych.

2)
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA féa|
Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (). Czesci
opakowania nie nalezy wyrzuca¢, lecz utylizowac zgodnie z przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska
ustawq o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

Zapewniajac prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Panstwo do
ograniczenia ryzyka wystgpienia negatywnego wptywu produktu na srodowisko i zdrowie ludzi.
Symbol I na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno

traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac¢ je do punktu zajmujgcego sie
utylizacjg i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Oszczedzanie energii

Nagrzewac urzadzenie jedynie wtedy, jesli jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie.
Uzywac ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej wchtaniaja
ciepto.

Wytaczy¢ piekarnik 10/15 minut przed uptywem ustawionego tacznego czasu pieczenia. Jesli potrawy
wymagaja dtuzszego czasu, nadal bedga sie piekty.

DEKLARACJA ZGODNOSCI (€

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktéw z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania
okreslone w Rozporzadzeniu (C €) nr 1935/2004. Zostato ono zaprojektowane, wyprodukowane i
wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w Dyrektywie nr 2006/
95/WE w sprawie niskiego napiecia (ktéra zmienita Dyrektywe nr 73/23/EWG z p6zniejszymi
zmianami), Dyrektywie w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej ("EMC") nr 2004/108/WE.

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Piekarnik nie dziata:

Sprawdzi¢, czy jest zasilanie oraz czy piekarnik jest prawidtowo podtaczony.
Wytaczy¢ piekarnik i wkaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Elektroniczny programator nie dziata:

Na wyswietlaczu pojawia sie "F" oraz numer. Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym
serwisem. Nalezy wtedy podac numer, ktory nastepuje po literze "r"
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SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigzac problemu zgodnie z punktami opisanymi w
“Instrukcji wyszukiwania usterek".

2. Wylaczyc¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych testow urzadzenie dalej nie dziata prawidlowo, nalezy

skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem.

Nalezy podac:

. krotki opis usterki;

«  dokfadny typ i model piekarnika;

«  numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po stowie Service na tabliczce znamionowej), podany na
prawej, wewnetrznej krawedzi komory piekarnika (widoczny przy otwartych drzwiczkach). Numer
serwisowy jest rowniez podany w karcie gwarancyjnej;
doktadny adres;
numer telefonu.

N :AvAKeES 0000 000 00000

Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdcic sie do autoryzowanego serwisu (co jest gwarancja uzycia
oryginalnych czesci zamiennych oraz wiasciwej naprawy).

CZYSZCZENIE

A OSTRZEZENIE - Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.
- Czyszczenie przeprowadzad, gdy urzadzenie jest zimne.
- Odlaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Zewnetrzne czesci piekarnika

WAZNE: nie stosowa¢ detergentéow antykorozyjnych ani sciernych. Jesli ktorys z tych produktow

wejdzie przez przypadek w kontakt z urzadzeniem, nalezy niezwtocznie oczysci¢ go przy uzyciu

wilgotnej szmatki z mikrofibry.

«  Powierzchnie nalezy czysci¢ przy uzyciu wilgotnej szmatki z mikrofibry. Jesli s bardzo zabrudzone,
dodac do wody kilka kropel ptynu do mycia naczyh. Wytrze¢ do sucha Sciereczka.

Whnetrze piekarnika
WAZNE: nie stosowac¢ gabek sciernych, metalowych myjek ani skrobakow. Jesli beda stosowane,
moga z czasem uszkodzi¢ emaliowane powierzchnie oraz szybe w drzwiach.
Po kazdym uzyciu piekarnika odczeka¢, az ostygnie, a nastepnie wyczysci¢ go (najlepiej wtedy, gdy
jest jeszcze ciepty), aby zapobiec powstawaniu osadow i plam z resztek jedzenia (np. potraw o duzej
zawartosci cukru).
Stosowac srodki przeznaczone do czyszczenia piekarnikow i przestrzegac zalecen ich producenta.
Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nalezy stosowac odpowiedni detergent w ptynie. Aby
ufatwic czyszczenie piekarnika, mozna zdemontowac drzwi (patrz KONSERWACJA).
Gorna grzatka grilla (patrz KONSERWACJA) moze zostac obnizona (tylko w niektérych modelach), aby
utatwic czyszczenie gornej czesci komory urzadzenia.
UWAGA: podczas diugiego pieczenia potraw zawierajacych duzo wody (np. pizzy, warzyw itp.)
moze dojs¢ do osadzania sie skroplin na wewnetrznej stronie drzwi oraz na uszczelce. Po
wystygnieciu piekarnika nalezy je wytrzec sciereczka lub gabka.

Akcesoria:
«  Akcesoria po uzyciu nalezy umy¢ ptynem do mycia naczyn. Jesli sg jeszcze gorace, ubrac rekawice
kuchenne.

Pozostatosci zywnosci mozna tatwo usunac za pomoca specjalnej szczoteczki lub gabka.
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Czyszczenie tylnego panelu oraz bocznych paneli katalitycznych (jesli urzadzenie

jest w nie wyposazone):

WAZNE: nie stosowa¢ detergentéw antykorozyjnych lub sciernych, twardych szczotek lub

szorstkich gabek do mycia naczyn ani srodkow w aerozolu do mycia piekarnikow, poniewaz

mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczna i pozbawic jg wlasciwosci samoczyszczacych.
Wiaczy¢ pusty piekarnik ustawiony na funkcje Termoobieg z temperaturg 200°C i pozwoli¢, zeby
pracowat przez ok. 1 godzine.

«  Po zakonczeniu zaczeka¢, az urzadzenie ostygnie, a nastepnie gabka usunac ewentualne resztki
potraw.

KONSERWACJA
& OSTRZEZENIE -  Stosowac rekawice ochronne.
Opisane czynnosci przeprowadzac przy zimnym urzadzeniu.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

DEMONTAZ DRZWI
Aby wyjac drzwi:

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

2. Uniesc¢ do oporu dwa zaczepy blokujace zawiasy (Rys. 1).

3. Zamknac drzwi, tak aby sie zablokowaty (A), podniesc je (B) i obroci¢ (C), tak aby sie zwolnity z obsady
(D) (Rys. 2).

Ponowny montaz drzwiczek:
1. Wiozyc¢ zawiasy w obsady.

2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Opusci¢ dwa zaczepy.

4. Zamknac drzwi.

Rys. 1 Rys. 2

PRZESUNIECIE GORNEJ GRZALKI (TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

1. Wyjac¢ boczne prowadnice pétek (Rys. 3).

2. Lekko wysungac¢ grzatke (Rys. 4) i ja obnizy¢ (Rys. 5).

3. Abyz powrotem umiesci¢ grzatke na miejscu, podniesc ja, lekko pociggna¢ do siebie i oprze¢ na
obsadach bocznych.
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WYMIANA ZAROWKI

Aby wymienic tylng zarowke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego.

2. Odkrecic¢ klosz (Rys. 6), wymieni¢ zarowke (typ - patrz uwaga ponizej) i z powrotem przykrecic klosz.
3. Podtaczy¢ piekarnik z powrotem do zasilania elektrycznego.

Aby wymieni¢ boczna zarowke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego.

Wyjac boczne prowadnice potek, jesli urzadzenie jest w nie wyposazone (Rys. 3).

Podwazy¢ ptaskim srubokretem i wyja¢ klosz (Rys. 7).

Wymieni¢ zaréwke (typ - patrz uwaga ponizej) (Rys. 8).

Z powrotem natozy¢ klosz i docisng¢ do scianki, aby zaskoczyt i zamknat sie prawidtowo (Rys. 9).
Z powrotem zamontowac boczne prowadnice pétek.

Podtaczy¢ piekarnik z powrotem do zasilania elektrycznego.

Rys. 6 Rys. 7 Rys. 8 Rys. 9

UWAGA:

- Stosowac wyfacznie zaréwki 25-40W/230V, typ E-14, T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40W/230V,
typ G9, T300°C.

- Zaréwki mozna zakupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Zaréwka uzyta w urzadzeniu jest przeznaczona specjalnie do urzadzen elektrycznych i nie jest
odpowiednia do oswietlania pomieszczen gospodarstwa domowego (Rozporzadzenie Komisji (WE)
Nr 244/2009).

NowubkwnN

WAZNE:

- Wrazie stosowania zarowek halogenowych, nie wolno dotykac ich gotymi rekami. Na zarowce
pozostaja odciski palcow, co moze doprowadzi¢ do pdzniejszego jej uszkodzenia.

- Nie uruchamia¢ piekarnika, jesli klosz nie jest z powrotem zainstalowany.
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INSTRUKCJA OBStUGI PIEKARNIKA
PODLACZENIE ELEKTRYCZNE - PATRZ CZESC DOTYCZACA INSTALACJI
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Panel sterowania

Grzatka goérna/qgrill

Wentylator chtodzacy (niewidoczny)

Tabliczka znamionowa (nie usuwac!)

Oswietlenie

Grzatka okragta (niewidoczna)

Wentylator

Rozen (jesli jest w zestawie)

Dolna grzatka (niewidoczna)

10. Drzwi

11. Potozenie potek (liczba pdtek wskazana jest z przodu piekarnika)

12. Scianka tylna

UWAGA:

- Podczas pieczenia wentylator chtodzacy moze sie od czasu do czasu uruchamia¢, aby zmniejszy¢

pobdr energii elektryczne;j.
- Po zakonczeniu pieczenia i wytaczeniu piekarnika wentylator chtodzacy moze nadal pracowac przez

N
I
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pewien czas.

- Otwarcie drzwi piekarnika podczas pieczenia powoduje wytaczenie grzatek.

AKCESORIA W ZESTAWIE
1
O N
ﬂ 0o

L/ 0
Rys. A Rys. B Rys.D Rys. E

A. RUSZT: rusztu mozna uzywac do grillowania potraw lub jako podstawke dla blach, form i innych
naczyn do pieczenia.

B. OCIEKACZ: stuzy do zbierania ttuszczu (nalezy go wtedy wsunac pod ruszt) lub jako forma do

pieczenia miesa, ryb, warzyw, focaccia itp.

WYSUWANE PROWADNICE: utatwiajg wsuwanie i wysuwanie akcesoriéw.

PANELE KATALITYCZNE: dla tatwiejszego i lepszego czyszczenia $cianek piekarnika.

BLACHA DO PIECZENIA: do pieczenia réznych rodzajéw pieczywa oraz produktow cukierniczych,

ale réwniez do pieczenia mies, ryb w folii itp.

mon

Liczba akcesoriow moze sie rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.

AKCESORIA NA ZAMOWIENIE

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

PL29



WKLADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

1. Wiozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescia "A" do goéry (Fig. 1).

2. Inne akcesoria, np. blacha-ociekacz i blacha do pieczenia, wktada sie czescig wygietg na fragmencie ptaskim "B"
skierowang do géry (Fig. 2).

i

W

DA
Fig. 1 Fig. 2
OPIS PANELU STEROWANIA

PROGRAMATOR ELEKTRONICZNY

DISPLAY
1. POKRETLO WYBORU FUNKCJI: Wiaczenie/wytaczenie oraz wybdr funkgji
2. POKRETLO WYSZUKIWANIA: do przegladania menu oraz regulacji fabrycznie ustawionych wartosci
UWAGA: obydwa pokretta sa chowane. Nacisnac je na srodku, aby wysunetly sie z obsady.
3. PRZYCISK @: powr6t do poprzedniego ekranu
4. PRZYCISK @: wybdr i potwierdzenie ustawien

LISTA FUNKCJI

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w dowolnym potozeniu - piekarnik zostanie wtaczony: na wyswietlaczu
pojawia sie funkcje lub zwigzane z nimi podmenu.

Podmenu sa dostepne i mozna je wybrac obracajac pokretto na funkcje GRILL, SPECIALS (SPECJALNE),
SETTINGS (USTAWIENIA), CHLEB/PIZZA, CZYSZCZENIE AUTOMATYCZNE.

Uwaga: wykaz i opis funkcji znajduje sie w tabeli na str. 35.

OPIS WYSWIETLACZA

Roaad ¥ W ../u\. .'

> I'I'IITI NANT

- | VINE ttl?ﬂl_\n ““T°@

=10 QO

®)

A. Wizualizacja aktywnych grzatek dla réznych funkgji
B. Symbole zarzadzania czasem: zegar czasowy, czas pieczenia, zakoriczenie czasu pieczenia, godzina
C. Informacje o wybranych funkcjach
D. Informacja o wybraniu automatycznej funkcji CHLEB/PIZZA
E. Informacja o zamknietych drzwiach piekarnika podczas funkcji automatycznego czyszczenia

(pirolizy)

Wewnetrzna temperatura piekarnika

Funkcja czyszczenia (pirolizy) (niedostepna w tym modelu)
Przyrumienianie i przypiekanie

Funkcje specjalne: Rozmrazanie, Utrzym. w cieple, Wyrastanie

~xom

WLACZANIE PIEKARNIKA - USTAWIANIE JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia sie komunikat: ENGLISH
Obracac pokrettem nawigacji dopdki nie zostanie wyswietlony zadany jezyk, a nastepnie nacisnac
przycisk @), aby potwierdzic.
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WLACZENIE PIEKARNIKA - USTAWIENIE BIEZACEJ GODZINY

Po ustawieniu jezyka na zegarze nalezy ustawic¢ godzine. Na wyswietlaczu migaja dwie cyfry godzinowe.
1. Obrdci¢ pokretto wyszukiwania, aby wyswietli¢ prawidtowg godzine.

2. Nacisng¢ przycisk @), aby potwierdzi¢; na wyswietlaczu bedg migaty dwie cyfry minutowe.

3. Obroci¢ pokretto wyszukiwania, aby wyswietli¢ prawidtowe minuty.

4. Nacisna¢ przycisk @, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Aby zmienic¢ biezacg godzine, np. po przerwie w dostawie pradu, patrz nastepny rozdziat (USTAWIENIA).

WYBOR FUNKCJI PIECZENIA

Y )

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji na zagdang funkcje; na wyswietlaczu pojawia sie ustawienia
dotyczace pieczenia.

2. Jedli pokazane wartosci s odpowiednie, nacisng¢ @. Aby je zmieni¢, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszym opisem.

USTAWIANIE TEMPERATURY/MOCY GRILLA

Aby zmieni¢ temperature lub moc grilla, nalezy:

1. Obrdci¢ pokretto wyszukiwania, aby wyswietli¢ prawidtowg wartosc.
2. Nacisng¢ przycisk @, aby potwierdzi¢ ustawienie.

SZYBKIE NAGRZEWANIE

Wybra¢ funkcje szybkiego nagrzewania, ustawiajgc pokretto wyboru funkcji na symbol @2,

2. Potwierdzi¢ naciskajgc @: ustawienia zostang wyswietlone na wyswietlaczu.

3. Jesli wstepnie ustawiona temperatura jest odpowiednia, nalezy nacisna¢ przycisk . Aby zmieni¢
temperature, postepowac zgodnie z instrukcjami w poprzednich rozdziatach. Na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat PRE. Po osiggnieciu ustawionej temperatury na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia warto$¢
(np 200°C) i zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Pod koniec nagrzewania piekarnik automatycznie
wybierze funkgcje pieczenia tradycyjnego &.

W tym momencie mozna wiozy¢ potrawe i rozpoczac pieczenie.
4. Aby ustawic¢ inng funkcje pieczenia, nalezy obréci¢ pokretto wyboru funkcji na zadane ustawienie.

USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

Ta funkcja stuzy do ustawienia czasu pieczenia na okreslony czas (od 1 minuty do maksymalnego czasu
dopuszczalnego dla danej funkgji), po ktérym piekarnik automatycznie wytacza sie.

1. Po potwierdzeniu temperatury miga symbol (\'/'::.
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2. Pokrettem regulacji ustawic¢ zadany czas pieczenia.
3. Potwierdzi¢ czas pieczenia przyciskiem @.
Piekarnik automatycznie potwierdzi wybor po uptywie 10 sekund od ostatniej czynnosci.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA / OPOZNIONE URUCHOMIENIE PROGRAMU
WAZNE: funkcja opéznionego uruchomienia programu nie jest dostepna dla nastepujacych funkgji:
SZYBKIE NAGRZEWANIE, CHLEB/PIZZA.

UWAGA: przy tym ustawieniu wybrana temperatura jest osigqgana stopniowo, przez co czas
pieczenia bedzie nieco dtuzszy niz podano w tabeli pieczenia.

Mozna ustawic¢ zgdang godzine zakoniczenia pieczenia, opdzniajac rozpoczecie pracy piekarnika o
maksymalnie 23 godziny i 59 minut. Jest to mozliwe wytacznie po ustawieniu czasu pieczenia.

Po ustawieniu czasu pieczenia na wyswietlaczu pojawi sie godzina zakonczenia pieczenia (na przykfad

15:45) i zacznie miga¢ symbol (V).

Aby opéznic czas zakonczenia pieczenia (a tym samym réwniez czas rozpoczecia pieczenia), nalezy

wykona¢ nastepujgce czynnosci:

1. Pokrettem wyszukiwania ustawi¢ godzine, o ktérej ma zakonczy¢ sie pieczenie (na przyktad 16:00).

2. Potwierdzi¢ wybrang wartos$¢ za pomoca przycisku @): dwie kropki zakonczenia czasu pieczenia
migaja, sygnalizujac, ze ustawienie zostato dokonane w sposob prawidtowy.

3. Piekarnik automatycznie opdzni rozpoczecie pieczenia w taki sposob, aby zakonczy¢ je o ustawionej
godzinie.

W dowolnym czasie ustawione wartosci (temperatura, ustawienia grilla, czas pieczenia) mozna

zmienic. W tym celu nalezy nacisna¢ przycisk @, aby powroci¢ do poprzedniego ekranu, a nastepnie

za pomoca pokretta wyszukiwania zmieni¢ wartosci i potwierdzi¢ nowe ustawienia za pomoca

przycisku @).

MINUTNIK

&l w

Z tej funkcji mozna korzystac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony. Jest ona przydatna, np. podczas

gotowania makaronu - mozna wtedy kontrolowac czas gotowania. Maksymalny czas, jaki mozna ustawic,

to 23 godziny i 59 minut.

1. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji w potozenie zero a pokrettem wyszukiwania ustawi¢ zadany czas.

2. Nacisng¢ przycisk @), aby rozpoczeto sie odliczanie od konca. Po uptywie ustawionego czasu na
wyswietlaczu pojawi sie "END" oraz rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby go przerwaé, nacisngc
przycisk @ (na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina).

BLOKADA PRZYCISKOW

Funkcja ta pozwala na zablokowanie dziatania wszystkich przyciskéw i pokretet na panelu sterowania
Aby ja wiaczy¢, nalezy jednoczesnie nacisnac i przez co najmniej 3 sekundy przytrzymac wcisniete @ i @. Jesli
jest aktywna, dziatanie przyciskdw jest zablokowane, a na wyswietlaczu pojawia sie symbol klucza. Funkcje te
mozna réwniez wigczy¢ w trakcie pieczenia. Aby jg wylaczy¢, powtdrzyé powyzsze czynnosci. Gdy blokada
przyciskow jest wigczona, piekarnik mozna wytgczyc¢ ustawiajac pokretto na 0 (zero). W takiej sytuacji, jednakze,
nalezy ponownie ustawic¢ wczedniej wybrang funkcje,

WYBOR FUNKCJI SPECJALNYCH

Obrdci¢ pokretto wyboru funkgji do pozyc;ji +§+, aby przejs¢ do podmenu zawierajacego funkcje specjalne.
Aby je przejrze¢, wybrac jedna z nich i uruchomic ja, nalezy:
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Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na symbolu ‘fzé;“: na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "DEFROST"
(rozmrazanie) oraz symbol tej funkgcji.

2. Przewina¢ liste funkcji pokrettem nawigacji. ROZMRAZANIE, UTRZYM. W CIEPLE, WYRASTANIE, WYM.
OBIEG ECO

3. Nacisng¢ przycisk @, aby potwierdzi¢ ustawienie.

PRZYRUMIENIANIE

W przypadku niektérych funkcji, pod koniec pieczenia, na wyswietlaczu pojawia sie symbol wskazujacy na
mozliwos¢ przyrumienienia potrawy. Funkcje te mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy ustawiono czas
pieczenia.

Po uptywie czasu pieczenia na wy$wietlaczu pojawia sie komunikat: "NACISNAC ., ABY PRZYRUMIENIC".
Po nacisnieciu przycisku @ rozpocznie sie 5-minutowy cykl przyrumieniania. Funkcje te mozna wykona¢
jedynie dwa razy z rzedu.

WYBOR FUNKCJI PIZZA/CHLEB

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na symbolu =55, aby wejs¢ do podmenu zawierajacego automatyczne
funkcje pieczenia chleba i pizzy.

Chleb

Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na symbolu =&57: na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "CHLEB"
oraz obok niego AUTO.

Nacisna¢ @), aby wybrac¢ te funkcje.

Ustawi¢ pokrettem wyszukiwania zadang temperature (miedzy 180°C i 220°C) oraz potwierdzic¢
przyciskiem @).

Ustawic pokrettem wyszukiwania zadany czas pieczenia oraz nacisna¢ @), aby rozpocza¢ pieczenie.

Ustawic¢ pokretto wyboru funkgji na symbolu =&7: na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "CHLEB".
Aby wybrac funkcje "PIZZA", nalezy wykonac¢ nastepujace czynnosci:

2. Obroci¢ pokretto wyszukiwania: Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat "PIZZA".

3. Nacisng¢ @, aby wybrac¢ te funkcje.

4. Ustawic¢ pokrettem wyszukiwania zgdang temperature (miedzy 220°C i 250°C) oraz potwierdzi¢
przyciskiem @).

5. Ustawi¢ pokrettem wyszukiwania zadany czas pieczenia oraz nacisna¢ @), aby rozpocza¢ pieczenie.

USTAWIENIA

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji do pozycji {{o} aby przejs¢ do podmenu zawierajgcego piec ustawien
wyswietlania, ktére mozna zmieniac.

Jezyk

1. Obroci¢ pokretto nawigacji w taki sposob, aby pojawit sie napis "LANGUAGE" (JEZYK)

2. Wcisnac @), aby przejs¢ do ustawienia

3. Obracac pokrettem nawigacji dopoki nie zostanie wyswietlony zadany jezyk, a nastepnie nacisnac

przycisk potwierdzenia @.
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Zegar
Obroci¢ pokretto nawigacji w taki sposob, aby pojawit sie napis "ZEGAR". Aby zmieni¢ godzine, patrz
poprzedni rozdziat (USTAWIENIE BIEZACEJ GODZINY).

Eko

Jezeli wybrana jest opcja (ON) trybu ECO, jasno$¢ wyswietlacza zostaje zmniejszona, a po 3 minutach od
przejscia
w tryb gotowosci wyswietlany jest zegar. Aby przywrdci¢ wyswietlanie informacji na wyswietlaczu,
wystarczy nacisna¢ dowolny przycisk lub obrécic¢ ktérymkolwiek pokrettem
1. Obrdci¢ pokretto nawigacji w taki sposéb, aby pojawit sie napis "ECO".
2. Nacisng¢ przycisk @, aby przejs¢ do ustawien (ON/OFF) (WL./WYL.).
3. Pokrettem nawigacji wybrac zadane ustawienie i potwierdzi¢ przyciskiem @.
4. Jezeli podczas pieczenia wiaczony jest tryb ECO, oswietlenie piekarnika zostanie wytaczone po
1 minucie od rozpoczecia pieczenia i wkaczone ponownie po kazdym dziataniu uzytkownika.

Sygnat dzwiekowy

Aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, nalezy:

1. Obroci¢ pokretto nawigacji w taki sposéb, aby pojawit sie napis "TON".

2. Nacisng¢ przycisk @), aby przejs¢ do ustawien (ON/OFF) (WL./WYL.).

3. Pokrettem nawigacji wybra¢ zagdane ustawienie i potwierdzi¢ przyciskiem @.

Jasnos¢

Aby zmieni¢ jasnos¢ wyswietlacza, nalezy:

1. Obraca¢ pokrettem wyszukiwania, az pojawi sie komunikat "JASNOSC",

2. Nacisng¢ przycisk @: na wyswietlaczu pojawi sie numer 1.

3. Ustawic pokrettem wyszukiwania odpowiednig jasnos¢ oraz potwierdzi¢ ustawienie, naciskajac @.
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TABELA OPISU FUNKCJI

POKRETLO WYBORU FUNKCJI
O OFF Wstrzymanie pieczenia i wytgczenie piekarnika.
-O- LAMP (KONTROLKA) |Do wtaczania i wytgczania oswietlenia wewnatrz piekarnika.
* Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych. Zaleca sie
(3) umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie
ROZMRAZANIE |Potrawy w opakowaniu, aby zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.
”‘ Do utrzymywania temperatury i chrupkosci przed chwilg przygotowanych
- potraw (np. miesa, ryb, zapiekanek). Zaleca sie umieszczenie potrawy na
"-‘ZT UTRZYM. srodkowym poziomie. Funkcja nie wtacza sie, gdy temperatura w komorze
:‘.' W CIEPLE przekracza 65°C.
o Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast. Aby zapewnic
+(§+ :!"._: ST odpowiednie warunki wyrastania ciasta, ta funkcja nie wiacza sie, gdy
— - temperatura w komorze przekracza 40°C. Zaleca sie umieszczenie ciasta
4 | WYRASTANIE |nj
é 2. poziomie. Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
& Do pieczenia potraw nadziewanych oraz miesa w kawatkach na jednym
v poziomie. Funkcja ta wykorzystuje przerywany, delikatny nadmuch
@ wentylatora, zapobiegajacy nadmiernemu przesychaniu potraw. W
ECO przypadku wybrania funkcji Eco oswietlenie jest wytgczone podczas
TERMOOBIEG |Pieczeniaimozna je na chwile wiaczy¢ poprzez nacisniecie przycisku
potwierdzenia. Zaleca sie umieszczanie potraw na 3. poziomie. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.
Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednej pétce. Korzystac z
- CONVENTIONAL |3. poziomu. Do pieczenia pizz, tart warzywnych i miesnych oraz
——) | (KONWENCJONALNE) | nadziewanych ciast stosowac natomiast poziom 1. lub 2. Nagrza¢
wstepnie piekarnik przed wtozeniem potrawy.
— PIECZ Do pieczenia miesa i tart z ptynnym nadzieniem (stonych lub stodkich) na
o . jednym poziomie. Nalezy uzywac 3. potki. Podgrzac piekarnik przed
(—)| KONWEKCYJNE pieczeniem.
Do jednoczesnego pieczenia potraw na dwéch poétkach. Potrawy moga
by¢ rézne, lecz musza wymagac takiej samej temperatury pieczenia (np.
FORCED AIR ryby, warzywa, ciasta). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego

b
_/

y

(TERMOOBIEG)

przenikania sie zapachéw pieczonych potraw. Gdy pieczenie odbywa sie
tylko na jednej potce, nalezy korzysta¢ z drugiego poziomu. Aby piec na
dwoch pétkach, zaleca sie uzycie poziomu pierwszego i czwartego, po
uprzednim podgrzaniu piekarnika.

MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Korzysta¢ z 1. lub
3. poziomu w zaleznosci od rozmiaréw miesa Nie trzeba nagrzewac
piekarnika. Zaleca sie obracanie miesa podczas pieczenia, aby uzyskac
réGwnomierne przyrumienienie po obu stronach. Najlepiej jest pola¢ co
jakis czas mieso powstatym sosem, aby zapobiec jego wysychaniu.
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POKRETLO WYBORU FUNKCIJI (Cd.)

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa, kebabow i kietbasek oraz na roznie, do
zapiekania warzyw oraz do przyrumieniania chleba. Zaleca sie wtozenie
potrawy na poziom 4. lub 5. Podczas grillowania mies zaleca sie
stosowanie ociekacza, ktéry bedzie zbierat ociekajacy ttuszcz. Wtozy¢
ociekacz na poziom 3. lub 4., wlewajac do niego okoto pét litra wody. Nie
trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwi
piekarnika musza by¢ zamkniete.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak). Umiescic¢
potrawe na srodkowym poziomie. Zaleca sie stosowanie ociekacza, ktéry
bedzie zbierat ociekajacy ttuszcz. Wtozy¢ ociekacz na poziom 1. lub 2.,
wlewajac do niego okoto pét litra wody. Nie trzeba wstepnie nagrzewac
piekarnika. Podczas pieczenia drzwi piekarnika musza by¢ zamkniete.
Wraz z ta funkcjg mozna stosowac rozen, jesli jest dostepny.

&

SETTINGS
(USTAWIENIA)

Stuzy do konfigurowania ustawien wyswietlacza (jezyk, godzina, jasnos¢,
gtosnos¢ sygnatu dzwiekowego, tryb ekologiczny).

0

Py

3

CHLEB/PIZZA

Do pieczenia réznych rodzajéw i wielkosci pizzy oraz chleba. W ramach tej
funkgcji istniejg dwa programy o fabrycznych ustawieniach. Wystarczy
tylko wskazac zadane wartosci (temperatura oraz czas), a piekarnik
automatycznie przeprowadzi optymalny cykl pieczenia. Nagrza¢ wstepnie
piekarnik i umiescic¢ ciasto na poziomie 2.

=
T

FAST PREHEATING
(SZYBKIE
NAGRZEWANIE)

Do szybkiego nagrzewania piekarnika.
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TABELE PIECZENIA

Przepis Funkcja|Nagrze-| Potka Temp. Czas |Akcesoriaiuwagi
wanie |(od dotu) (°C) (min)
@ Tak 2/3 160-180 | 30-90 [Forma do ciasta na ruszcie
Ciasta drozdzowe rPl:):I;;:: forma do ciasta na
o - 3 i
@ Tak 1-4 160-180 | 30-90 Potka 1: forma do ciasta na
ruszcie
Blacha-ociekacz/blacha do
Tak 3 160-200 | 30-85 |pieczenialub forma do ciastana
Ciasta z nadzieniem ruszcie
(sernik, strucla, Potka 4: forma do ciasta na
szarlotka) o ruszcie
(‘s - - -
Tak 1-4 160-200 | 35-90 Potka 1: forma do ciasta na
ruszcie
Tak 3 170-180 | 15-45 B!acha—gaekacz/blacha do
pieczenia
Ciastka/tarteletki Potka 4: ruszt
Tak 1-4 160-170 | 20-45 |Pétka 1: blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
Tak 3 180-200 | 30-40 B!acha—gaekacz/blacha do
pieczenia
Ptysie Potka 4: blacha na ruszcie
(}:— Tak 1-4 180-190 | 35-45 |Potka 1:blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
@ Tak 3 90 110-150 B!acha—gaekacz/blacha do
pieczenia
Bezy Pétka 4: blacha na ruszcie
@ Tak 1-4 20 130-150|Pétka 1: blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
=) | m« 172 | 190-250 | 15-50 E:Z‘;‘;‘i’:ekaCZ/ blacha do
f:::?c/izlzza/ Potka 4: blacha na ruszcie
@ Tak 1-4 190-250 | 20-50 |[Pdétka 1:blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
e
Chieb S | Tak 2 180220 | 30-50 |Blacha-ociekacz/blacha do
(Chleb) pieczenia lub ruszt
Pizza 55 Tak ) 220-250 | 15-30 B!acha-gaekacz/blacha do
(Pizza) pieczenia
@ Tak 3 250 10-15 Po’fk§ 3: bIa.cha—oaekacz/bIacha
do pieczenia lub ruszt
Mrozona pizza Pétka 4: blacha na ruszcie
Tak 1-4 250 10-20 |Potka 1: blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
Tak 2/3 180-190 | 40-55 [Forma do ciasta na ruszcie
Tarty “na stono Potka 4: forma do ciasta na
(tarta warzywna, russcie
uiche lorraine 4> - - -
9 ) 4 Tak 1-4 180-190 | 45-60 Pétka 1: forma do ciasta na
ruszcie
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Przepis Funkcja|Nagrze-| Potka Temp. Czas |Akcesoriaiuwagi
wanie |(od dotu) (°C) (min)
Nadzi iast @ Tak 3 190-200 | 20-30 Blacha-ociekacz/blacha do
adziewane ciasto -
francuskie/ - -
przekaski z ciasta = Pétka 4: blacha na ruszcie
ptysiowego ¢ | Tak 1-4 | 180-190 | 20-40 [Pdfka I: blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
Lasagne/zapiekany
makaron/. @ Tak 3 190-200 | 45-65 Blach‘a—oaekacz lub blacha na
cannelloni/ ruszcie
zapiekanka
Baranina/cielecina/ .
wolowina/ =) | 3 190-200 | 80-110 |Blacha-ociekaczlub blacha na
. . ruszcie
wieprzowina 1 kg
Kurczak/krolik/ @ Tak 3 200-230 | 50-100 Blach‘a—oaekacz lub blacha na
kaczka 1 kg ruszcie
. Blacha-ociekacz lub blacha na
Indyk/ges 3 kg =) | 2 190-200 | 80-130 |>2°"%
Ryba pieczona/
potrawy pieczonew @ Tak 3 180-200 | 40-60 Blacha-ociekacz lub blacha na
papierze (filet, w ruszcie
calosci)
Nadziewane
warzywa i i .
(pomidory, cukinie, Tak 2 180-200 | 50-60 |(Blacha na ruszcie
baktazany)
Tosty @ - 5 3 (Wysoka)| 3-6 |Ruszt
Pétka 4: ruszt (obroci¢ potrawe
po uptywie potowy czasu
Filety/kawatki ryb @ - 4 2 (Srednia)| 20-30 |pieczenia)
Pétka 3: blacha-ociekacz
napetniona woda
Pétka 5: ruszt (obroci¢ potrawe
Kietbaski/szasztyki/ 2-3 po uptywie potowy czasu
zeberka/ @ - 5 (Srednia— | 15-30 |pieczenia)
hamburgery wysoka) Potka 4: blacha-ociekacz
napetniona woda
Pétka 2: ruszt (obroci¢ potrawe
‘ . ) po uptywie 2/3 czasu pieczenia)
2 (Srednia) | 5570 Pétka 1: blacha-ociekacz
Kurczak pieczony @ i ) napetniona woda
1-1,3 kg Pétka 2: rozen (jesli jest w
zestawie)
3 (Wysoka)| 60-80 Pétka 1: blacha-ociekacz
napetniona woda
Blacha na ruszcie (w razie
Krwisty rostbef 1 kg @ - 3 2 (Srednia)| 35-50 |potrzeby obrdci¢ potrawe po
uptywie 2/3 czasu pieczenia)
Blacha-ociekacz lub blacha na
Udziec jagniecy/ @ ) 3 2 ($rednia)| 60-90 ruszcie (w razie potrzeby

golonka

obrocic potrawe po uptywie 2/3
Czasu pieczenia)

PL38




Przepis Funkcja|Nagrze-| Potka Temp. Czas |Akcesoriaiuwagi
wanie |(od dotu) (°C) (min)
Blacha-ociekacz/blacha do
Pieczone ziemniaki @ - 3 2 (Srednia)| 45-55 25332';(5::3@2%2?5;5?; 2/3
Czasu pieczenia)
. Blacha-ociekacz lub blacha na
Zapiekane warzywa @ - 3 3 (Wysoka)| 10-25 ruszCie
Pétka 4: blacha na ruszcie
Lasagne i mieso (}_} Tak 1-4 200 50-100% |Potka 1: blacha-ociekacz lub
blacha na ruszcie
Potka 4: blacha na ruszcie
Mieso i ziemniaki Tak 1-4 200 45-100* |Potka 1: blacha-ociekacz lub
blacha na ruszcie
Pétka 4: blacha na ruszcie
Ryba i warzywa Tak 1-4 180 30-50* |Potka 1: blacha-ociekacz lub

blacha na ruszcie

*  Podany czas pieczenia jest orientacyjny. Potrawe mozna wyja¢ z piekarnika po innym czasie, w
zaleznosci od wihasnych preferencji.
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SPRAWDZONE PRZEPISY (zgodne z normami IEC 60350-1:2011-12 i DIN 3360-12:07:07)

Przepis Funkcja|Nagrze-| Potka Temp. Czas |Akcesoriaiuwagi
wanie |(od dotu) (°C) (min)
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.2
@ Tak 3 170 1525 B!acha—gaekacz/blacha do
pieczenia
Kruche ciastka Potka 4: blacha do pieczenia
Tak 1-4 150 25-40 |Pétka 1:blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.3
Tak 3 170 20-30 B!acha—gaekacz/blacha do
pieczenia
Ciasteczka Pétka 4: blacha do pieczenia
(}:- Tak 1-4 160 25-35 |Poftka 1:blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
IEC 60350-1:2011-12 § 7.6.1
@ Tak 2 170 30-40 |Forma do ciasta na ruszcie
Biszkopt Potka 4: forma do ciasta na
bezttuszczowy e i i ruszcie
E Tak 14 160 3545 Pétka 1: forma do ciasta na
ruszcie
IEC 60350-1:2011-128§ 7.6.2
Tak 2/3 185 70-90 [Forma do ciasta na ruszcie
Dwa jableczniki rPJ)SH;;:: forma do ciasta na
o - ,
@ Tak 14 175 7595 Potka 1: forma do ciasta na
ruszcie
IEC 60350-1:2011-12§ 9.2
Tost** @ - 5 3 (Wysoka)| 3-6 |Ruszt
IEC 60350-1:2011-12§ 9.3
Potka 5: ruszt (obréci¢ potrawe
po uptywie potowy czasu
Hamburgery** @ - 5 3 (Wysoka)| 18-30 |pieczenia)
Pétka 4: blacha-ociekacz
napetniona woda
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ Tak 3 180 30-40 B!acha—gaekacz/blacha do
Jabtecznik, ciasto pleczenia
drozdzowé Potka 4: blacha do pieczenia
@ Tak 1-4 160 55-65 |Pétka 1:blacha-ociekacz/blacha
do pieczenia
DIN 3360-12:07 § 6.6
Pieczen wieprzowa @s:’; - 2 170 |110-150|Pétka 2: blacha-ociekacz
DIN 3360-12:07 zatacznik C
Placek @ Tak 3 170 3545 Blacha-ociekacz/blacha do

pieczenia
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W tabeli podano zalecane funkcje i temperatury umozliwiajace uzyskanie optymalnych rezultatéw dla
wszystkich przepisow. Jesdli pieczenie ma przebiegac tylko na jednej pétce z uzyciem termoobiegu, nalezy
umiesci¢ potrawe na drugiej potce i wybraé temperature zalecang dla funkcji "FORCED AIR" (TERMOOBIEG)
na wiecej niz jednej potce.

Informacje w tabeli nie uwzgledniajg uzywania prowadnic. Testy nalezy wykonywa¢ bez prowadnic.

*%

W przypadku grillowania zaleca sie pozostawienie 3—4 cm wolnej przestrzeni od przedniej krawedzi rusztu,
aby utatwic jego wyjecie.

Klasa energooszczednosci (zgodnie z norma EN 60350-1:2013-07)

Aby wykonac test, nalezy uzy¢ odpowiedniej tabeli.
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RADY | SUGESTIE

Sposob czytania tabeli pieczenia

Tabela podaje najlepsza funkcje dla okreslonej potrawy oraz informacje, czy nalezy jg piec na jednej czy
kilku pétkach jednoczesnie. Temperatury pieczenia dotycza momentu wtozenia potrawy do piekarnika, za
wyjatkiem nagrzewania (gdy jest przewidziane). Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg
od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo stosowac nizsze sugerowane wartosci, a pézniej,
jesli pieczenie nie jest zgodne z wymaganiami, przejs¢ do wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow
dotaczonych w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna
stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub z porcelany. Czas pieczenia
nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen podanych w tabeli
pieczenia, dotyczacych wyboru akcesoridw i ich rozmieszczenia na odpowiednich pétkach.

Jednoczesne pieczenie réznych potraw
Korzystajac z funkcji "FORCED AIR" (TERMOOBIEG) mozna na réznych poziomach jednoczesnie piec ré6zne

potrawy, ktore wymagaja tej samej temperatury pieczenia (np. ryby i warzywa). Wyja¢ potrawy, ktére
wymagaja krotszego pieczenia, i pozostawic potrawy, ktére wymagajq dtuzszego pieczenia.

Ciasta

- Delikatne ciasta piec z wykorzystaniem funkgji pieczenia konwencjonalnego na jednym tylko
poziomie. Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je zawsze na ruszcie z kompletu. Do pieczenia
na kilku poziomach wybiera¢ funkcje Termoobieg i ustawia¢ formy na ruszcie w taki sposéb, aby
powietrze mogto swobodnie cyrkulowac.

- Aby sprawdzi¢, czy ciasto drozdzowe jest juz gotowe, wtozy¢ drewniany patyczek w najwyzszym
miejscu ciasta. Jesli patyczek pozostanie suchy, ciasto jest gotowe.

- Jesli stosowane sg formy z nieprzywierajacg powtokg, ciasto moze nieréwno wyrosna¢ po bokach.

- Jedli ciasto opada podczas pieczenia, podczas nastepnego pieczenia uzy¢ nizszej temperatury lub
zmniejszy¢ ilos¢ ptynu lub delikatniej mieszac ciasto.

- Ciasta z soczystym nadzieniem (serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia funkgji "PIECZ.
KONWEKCYJNE". Jesli spdd ciasta bedzie zbyt wilgotny, korzystac z nizszej potki i wytozy¢ spdd butka
tarta lub pokruszonymi herbatnikami przed wtozeniem nadzienia.

Mieso

- Stosowac blachy lub naczynia zaroodporne dowolnego rodzaju, dopasowane do rozmiaréw
pieczonego miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno naczynia nieco rosotu, aby nieco
zwilzy¢ mieso i dodac smaku. Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min.
lub zawing¢ w folie aluminiowa.

- Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamieta¢, ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki
majg te sama grubosc. Bardzo grube kawatki miesa wymagaja dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec
przypaleniu powierzchni miesa, nalezy je odsung¢ od grzatki grilla i umiescic¢ ruszt na nizszym
poziomie. Obréci¢ mieso po uptywie dwoch trzecich czasu pieczenia.

Zaleca sie stosowanie ociekacza, ktory bedzie zbierat ociekajacy sok - nalezy do niego wlac¢ pét litra wody i

umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na ktérym utozone jest mieso do grillowania. W razie potrzeby

uzupetni¢ wode.

Rozen (dostepny tylko w niektérych modelach)

Stuzy do pieczenia duzych kawatkéw miesa i drobiu, umozliwiajgc ich rwnomierne dopieczenie. Wsung¢
mieso na szpikulec rozna, obwigzujac go sznurkiem kuchennym (w przypadku kurczaka) i upewnic sie, ze
jest unieruchomione przed wtozeniem szpikulca do gniazda na przedniej sciance piekarnika, po czym
oprzec go na odpowiednim wsporniku. Aby zmniejszy¢ ilos¢ dymu i zebrac¢ sptywajace soki, zaleca sie
umieszczenie na pierwszej poétce ociekacza, do ktérego nalezy wla¢ pét litra wody. Szpikulec posiada
plastikowe pokretto, ktére nalezy zdjac przed rozpoczeciem pieczenia i z ktérego nalezy korzystac po jego
zakonczeniu, aby wyja¢ mieso z piekarnika bez ryzyka poparzenia.
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Pizza
Lekko nasmarowac blache, aby pizza byta bardziej chrupigca, nawet na spodzie. Po uptywie dwéch trzecich
czasu pieczenia doda¢ mozzarelle na pizze.

Funkcja wyrastania ciasta (tylko w niektorych modelach)

Zaleca sie przykrycie ciasta wilgotna sciereczka przed wtozeniem do piekarnika. Czasy wyrastania w takiej
funkgcji skracaja sie o ok. jedna trzecig w poréwnaniu do wyrastania w temperaturze otoczenia (20-25°C).
Czas wyrastania dla ciasta na pizze (1 kg) to ok. jedna godzina.
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