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Instrukcja obstugi i konserwacji
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO OSOB TRZECICH JEST
BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenistwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktérych nalezy $cisle
przestrzegac.

/ \ Ten symbol informuje o potencjalnym ryzyku dla bezpieczenstwa uzytkownika i oséb trzecich.
A Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznaczeniami.

. Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie prowadzi do
/\ NIEBEZPIECZENSTWO powaznych urazéw.
. Oznacza niebezpieczna sytuacje, ktorej ewentualne zaistnienie mogtoby
& OSTRZEZENIE prowadzi¢ do powaznych urazéw.

Wszystkie komunikaty dotyczace bezpieczenstwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki sposéb
zmniejszy¢ ryzyko urazéw, szkéd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia. Nalezy $cisle przestrzegac
nastepujacych instrukgcji:

- Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego przed przystapieniem do kazdej czynnosci instalacyjnej.

- Instalacja lub konserwacja powinna zosta¢ przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami producenta

oraz obowigzujacymi lokalnie przepisami bezpieczenstwa. Nie naprawiac i nie wymieniac zadnej czesci urzadzenia, jesli

nie jest to konkretnie zalecane w instrukgcji obstugi.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Przewdd zasilajacy piekarnik powinien mieé wystarczajaca dtugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego

urzadzenia do sieci.

Aby instalacja byta zgodna z obowiagzujacymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytacznik

wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykéw wynoszacym 3 mm.

Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.

Nie odtgczac urzadzenia od zasilania ciaggnac za przewdd.

Po zakonczeniu instalacji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.

Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymi czesciami ciata i nie obstugiwaé go boso.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Wszystkie inne

zastosowania (np. do ogrzewania pomieszczen) sg zabronione. Producent nie bedzie ponosit Zadnej odpowiedzialnosci za

uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja ustawien.

Urzadzenia nie powinny obstugiwa¢ dzieci ani osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub mentalnej, a

takze osoby bez doswiadczenia, chyba ze obstuga odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja doswiadczonych

0s6b, ktére przejma odpowiedzialnos¢ za ich bezpieczenstwo.

- Dostepne czesci moga sie bardzo rozgrzac podczas pracy piekarnika. Nalezy pilnowa¢, aby dzieci nie zblizaty sie do
urzadzenia i nie bawity sie nim.

- Podczas pracy urzadzenia i po jej zakonczeniu nie wolno dotyka¢ grzatek ani wewnetrznych powierzchni urzadzenia,
poniewaz mozna sie poparzy¢. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze $ciereczkami lub innym tatwopalnym materiatem, dopéki
wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygly wystarczajaco.

- Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwiczki urzadzenia i pozwoli¢ na stopniowe wyjscie goracego powietrza
oraz pary zwnetrza komory. Gdy drzwiczki urzagdzenia sa zamkniete, gorgce powietrze wychodzi na zewnatrz przez otwér
nad panelem sterowania. Nie wolno blokowa¢ otworéw wentylacyjnych.

- Do wyjmowania naczyn i akcesoriéw z goracego piekarnika nalezy uzywa¢ odpowiednich rekawiczek. Uwaza¢, aby nie
dotykac goracych elementéw.

- Nie wkfadac do urzadzenia materiatéw tatwopalnych i nie przechowywac¢ ich w jego poblizu. W razie przypadkowego
wiaczenia sie urzadzenia mogtoby dojs¢ do pozaru.

- Nie wolno podgrzewac ani piec w urzadzeniu potraw w szczelnie zamknietych pojemnikach. Cisnienie, jakie wytworzy sie
wewnatrz, moze spowodowac eksplozje pojemnika i uszkodzenie urzadzenia.

- Nie uzywac pojemnikéw plastikowych.

- Przegrzane tluszcze i oleje moga sie fatwo zapali¢. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloscia ttuszczu lub oleju.

- Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas jego pracy.

- Jedli do pieczonych potraw dodano napoje alkoholowe (np. rum, koniak, wino itp.), nalezy pamieta¢, ze alkohole
wyparowuja w wysokiej temperaturze. Nie mozna zatem wykluczy¢, ze opary alkoholu zapala sie w kontakcie z grzatka.
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Utylizacja urzadzen AGD

- Urzadzenie zostaly wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu. Urzadzenie nalezy utylizowac zgodnie z
lokalnymi przepisami dotyczacymi gospodarki odpadami. Przed zZtomowaniem nalezy odcig¢ przewody zasilajace, aby
zapewni¢, ze sprzet jest niezdatny do uzytku.

- Aby uzyskac wiecej informacji na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzen AGD, nalezy skontaktowac sie z
odpowiednim lokalnym urzedem gminy, punktem skupu ztomu lub sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie.

INSTALACJA

Po rozpakowaniu piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie transportu oraz czy drzwiczki zamykaja sie
prawidtowo. W razie probleméw nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem. Aby zapobiec ewentualnym
uszkodzeniom, zaleca sig, aby piekarnik zostat wyjety z podstawy ze styropianu dopiero tuz przez instalacja.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

. Meble kuchenne majace bezposrednia stycznosc z piekarnikiem musza by¢ odporne na ciepto (min. 90 °C).

. Mebel nalezy przycia¢ przed wtozeniem piekarnika i doktadnie usunac trociny i widry.

. Upewnic sig, ze powierzchnia, na ktérej opiera sie piekarnik, jest catkowicie pozioma.

. Po zainstalowaniu dolna cze$¢ piekarnika nie powinna by¢ juz dostepna.

. Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowaé minimalnego otworu miedzy blatem a gérna
czescia piekarnika.

PODLACZENIE DO ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu w sieci. Tabliczka znamionowa

znajduje sie przy przedniej krawedzi piekarnika i jest widoczna przy otwartych drzwiczkach.

. Ewentualnej wymiany przewodu zasilajacego (typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?) moze dokona¢ wytgcznie wykwalifikowany
technik. Nalezy zwrécic sie do autoryzowanego serwisu.

ZALECENIA OGOLNE
Przed pierwszym uzyciem:

- Usunac zabezpieczenia kartonowe, folie oraz nalepki z akcesoridw.
- Wyjac¢ akcesoria z piekarnika i rozgrza¢ go do temperatury 200° na ok. jedng godzine. Pozwoli to na usuniecie woni
materiatu izolacyjnego oraz smaréw ochronnych.

Podczas eksploatacji:

- Nie wolno umieszczac ciezkich przedmiotéw na drzwiczkach, aby ich nie uszkodzi¢.

- Nie opierac sie na drzwiczkach i nie wieszac¢ zadnych przedmiotéw na uchwycie.

- Nie przykrywac wnetrza piekarnika folig aluminiowa.

- Nigdy nie wlewac wody do wnetrza goracego piekarnika; moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni emaliowane;.

- Nie nalezy przeciggac form ani patelni po dnie piekarnika, poniewaz moze to porysowac jego emaliowana powierzchnie.

- Nalezy sprawdzi¢, czy przewody elektryczne innych urzadzen nie stykaja sie z gorgcymi czesciami piekarnika lub nie
zostaty przyciete przez jego drzwiczki.

- Nie wolno narazac piekarnika na dziatanie warunkéw atmosferycznych.

PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA e
Utylizacja opakowania

Materiat z opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (). Czesci opakowania nie nalezy
wyrzucad, lecz utylizowac zgodnie z przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

- Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym.

- Zapewniajac prawidtowe ztomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia
negatywnego wptywu produktu na srodowisko i zdrowie ludzi.

- Symbol E na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotgczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie

jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac je do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzen elektrycznych
i elektronicznych.

Oszczedzanie energii

- Nagrzewac urzadzenie jedynie wtedy, jesli jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie.
- Uzywac ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie lepiej wchtaniajg ciepto.
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DEKLARACJA ZGODNOSCI (€

- Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktéw z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania okreslone w
Rozporzadzeniu (C €) nr 1935/2004. Zostato ono zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z
wymogami bezpieczenstwa okreslonymi w Dyrektywie nr 2006/95/WE w sprawie niskiego napiecia (ktéra zmienita
Dyrektywe nr 73/23/EWG z pdzniejszymi zmianami), Dyrektywie w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej
(“EMC") nr 2004/108/WE.

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Piekarnik nie dziata:

. Sprawdzi¢, czy jest zasilanie oraz czy piekarnik jest prawidtowo podtaczony.
. Wytagczy¢ piekarnik i wigczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Drzwi sq zablokowane:

. Wytaczy¢ piekarnik i wiaczy¢ go ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Elektroniczny programator nie dziata:

. Na wyswietlaczu pojawia sie “F” oraz numer. Skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem. Nalezy wtedy
podac numer, ktéry nastepuje po literze “F".

SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu zgodnie z punktami opisanymi w “Instrukcji wyszukiwania
usterek”.

2. Wylaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

Jesli po przeprowadzeniu powyzszych testéw urzadzenie dalej nie dziala prawidlowo, nalezy skontaktowac sie z

najblizszym autoryzowanym serwisem.

Nalezy podac¢:

. krétki opis usterki;

. doktadny typ i model piekarnika;

. numer serwisowy (to numer znajdujacy sie po stowie Service na tabliczce znamionowej), podany na prawej, wewnetrznej
krawedzi komory piekarnika (widoczny przy otwartych drzwiczkach). Numer serwisowy jest rGwniez podany w karcie
gwarancyjnej;

. doktadny adres;

. numer telefonu.

S =aYAKeS 0000 000 00000

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic sie do autoryzowanego serwisu (co jest gwarancja uzycia oryginalnych czesci
zamiennych oraz wiasciwej naprawy).

CZYSZCZENIE

& OSTRZEZENIE - Nie wolno.stosom{ac urzadzen czys’zczqcych parg .
- Czyszczenie nalezy przeprowadza¢, gdy urzadzenie jest zimne.
- Odlaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Zewnetrzne czesci piekarnika

WAZNE: Nie stosowac zracych ani sciernych srodkéw czyszczacych. Jesli taki produkt przypadkowo wszedt w kontakt z

urzadzeniem, nalezy natychmiast wytrze¢ go wilgotna sciereczka.

. Czysci¢ powierzchnie wilgotng Sciereczka. Jesli sa bardzo zabrudzone, doda¢ do wody kilka kropel tagodnego detergentu.
Wytrze¢ do sucha sciereczka.
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Whnetrze piekarnika: Cykl czyszczenia STARCLEAN™

WAZNE: Nie stosowac zracych ani sciernych srodkéw czyszczacych. Nie stosowaé zadnych szorstkich gabek, myjek ani
skrobakow. Uzywac jedynie gabki dostarczonej w komplecie. Jesli beda stosowane, moga z czasem uszkodzi¢
emaliowane powierzchnie. Do czyszczenia szyby w drzwiach piekarnika nalezy uzywac tylko miekkich, niesciernych
gabek.

Powierzchnia komory piekarnika pokryta jest emalig niezawierajaca niklu, ktérej specjalna formuta utatwia czyszczenie przy
uzyciu samej wody i celulozowej szmatki dostarczonej wraz z urzgdzeniem. Celulozowa szmatke mozna prac i wykorzystywac
ponownie az do jej zuzycia; mozna jg naby¢ w Serwisie Obstugi Klienta. Nie zaleca sie prania szmatki w pralce i jej suszenia w
suszarce.

Cykl czyszczenia STARCLEAN™

Aby utrzymac piekarnik w optymalnym stanie, po kazdorazowym uzyciu nalezy przeprowadzi¢ cykl czyszczenia STARCLEAN™.
Cykl trwa 25 minut, wigcznie z fazg chtodzenia i nalezy go przeprowadzac w nastepujacy sposodb:

Cykl nalezy przeprowadza¢, gdy piekarnik jest zimny.

Zmoczy¢ celulozowg szmatke dostarczong w komplecie pod biezagca woda i wycisnaé, aby z niej nie kapato.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac z niego emaliowane akcesoria.

Roztozy¢ celulozowa szmatke na dnie piekarnika w taki sposéb, aby catkowicie je zakrywata.

Rozprowadzi¢ réwnomiernie na celulozowej szmatce 350 ml wody. Mniejsza lub wieksza ilos¢ wody moze niekorzystnie
wptywac na przebieg cyklu.

Zamknga¢ drzwiczki piekarnika.

uhwnN =

o

7.  Ustawic¢ pokretto wyboru funkcji na symbolu &) na wyswietlaczu pojawi sie stowo STARCLEAN™.

8.  Wcisnac przycisk @), aby potwierdzi¢ wybor oraz rozpocza¢ cykl czyszczenia. Nie otwiera¢ drzwiczek w trakcie cyklu, aby
unikna¢ wydostawania sie na zewnatrz pary.

9.  Po zakonczeniu cyklu otworzy¢ drzwiczki, wyja¢ celulozowa szmatke i usunac z piekarnika ewentualne pozostatosci
wody.

10. Nastepnie przystapi¢ do czyszczenia, uzywajac do tego celu gabki dotaczonej w komplecie, ktérg nalezy zwilzy¢ ciepta
woda (opdznienie czyszczenia o wiecej niz 15 minut moze niekorzystnie wptynac na jego rezultaty).

Uporczywe zabrudzenia

W celu usuniecia uporczywych zabrudzen nalezy powtérzy¢ cykl STARCLEAN™, a w fazie czyszczenia zabrudzen dodac kilka

kropel tagodnego detergentu.

Czyszczenie szyby wewnetrznej

Powierzchnia wewnetrzna szyby wewnetrznej drzwiczek pokryta jest specjalng powtoka, ktéra utatwia jej czyszczenie.

Aby utrzymac szybe drzwiczek w jak najlepszym stanie, po kazdym cyklu czyszczenia STARCLEAN™ nalezy ja oczyscic przy

uzyciu samej wody i niesciernej gabki.

W celu usuniecia ewentualnych pozostatosci ttuszczu doda¢ do wody kilka kropel tagodnego detergentu.

Uwagi:

. Aby ufatwi¢ czyszczenie piekarnika, mozna zdemontowac drzwiczki (patrz KONSERWACJA).

. Gorna grzatka grilla (patrz KONSERWACJA) moze zostaé obnizona, aby utatwié czyszczenie gérnej czesci komory
urzadzenia.

. W przypadku dlugiej obrobki cieplnej potraw zawierajacych duze ilosci wody (np. pizza, warzywa itp.) po
wewnetrznej stronie drzwiczek i na uszczelce moga sie gromadzi¢ skropliny. Po wystygnieciu piekarnika nalezy je
wytrzec $ciereczka lub gabka.

Akcesoria:

. Akcesoria po uzyciu nalezy umy¢ ptynem do mycia naczyn. Jedli sa jeszcze gorace, ubra¢ rekawice kuchenne.

. Pozostatosci zywnosci mozna fatwo usungc za pomoca specjalnej szczoteczki lub gabka.

. Nie my¢ emaliowanych akcesoriéw w zmywarce. Zbyt agresywne detergenty stosowane w zmywarkach moga
. w nieodwracalny sposéb uszkodzi¢ emalie.

KONSERWACJA

& OSTRZEZENIE - Sto-sowac rekawtc? ochronne. ] ' ‘
- Opisane czynnosci przeprowadzac przy zimnym urzadzeniu.

- Odtaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego.

DEMONTAZ DRZWI
Aby wyjac drzwi:

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi.
2. Unie$¢ do oporu dwa zaczepy blokujace zawiasy (Rys. 1).
3. Zamkna¢ drzwi, tak aby sie zablokowaty (A), podnies¢ je (B) i obréci¢ (C), tak aby sie zwolnity z obsady (D) (Rys. 2).
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Ponowny montaz drzwiczek:
1. Wiozy¢ zawiasy w obsady.

2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.
3. Opusci¢ dwa zaczepy.

4.  Zamkna¢ drzwi.

Rys. 1 Rys. 2

PRZESUNIECIE GORNEJ GRZALKI (TYLKO W NIEKTORYCH MODELACH)

1. Wyjac boczne prowadnice poétek (Rys. 3).
2. Lekko wysunac grzatke (Rys. 4) i ja obnizy¢ (Rys. 5).
3. Abyzpowrotem umiesci¢ grzatke na miejscu, podniesc ja, lekko pociggnac do siebie i oprzec¢ na obsadach bocznych.
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Rys. 3
WYMIANA ZAROWKI

Aby wymieni¢ tylna zaréwke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego.

2. Odkrecic¢ klosz (Rys. 6), wymieni¢ zaréwke (typ - patrz uwaga ponizej) i z powrotem przykreci¢ klosz.
3. Podftaczy¢ piekarnik z powrotem do zasilania elektrycznego.

Aby wymieni¢ boczng zaréwke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):

1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego.

Wyja¢ boczne prowadnice pétek, jesli urzadzenie jest w nie wyposazone (Rys. 3).

Podwazy¢ ptaskim srubokretem i wyjac¢ klosz (Rys. 7).

Wymienié zaréwke (typ - patrz uwaga ponizej) (Rys. 8).

Z powrotem natozy¢ klosz i docisna¢ do $cianki, aby zaskoczyt i zamknat sie prawidtowo (Rys. 9).
Z powrotem zamontowac boczne prowadnice pétek.

Podtaczy¢ piekarnik z powrotem do zasilania elektrycznego.

—
Ty | s

NouhkwnN

Rys. 6 Rys. 7 Rys. 8 Rys. 9

UWAGA:

- Stosowac wytacznie zaréwki 25-40W/230V, typ E-14, T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40W/230 V, typ G9, T300°C.
- Zaréwki mozna zakupi¢ w autoryzowanym serwisie.

WAZNE:

- W razie stosowania zarowek halogenowych, nie wolno dotykac ich gotymi rekami. Na zaréwce pozostajq odciski

palcéw, co moze doprowadzi¢ do pézniejszego jej uszkodzenia.
- Nie uruchamiac piekarnika, jesli klosz nie jest z powrotem zainstalowany.
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INSTRUKCJA OBSLUGI PIEKARNIKA

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE - PATRZ CZESC DOTYCZACA INSTALACJI
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13.

Panel sterowania

Grzatka gorna/grill

Wentylator chtodzacy (niewidoczny)
Tabliczka znamionowa (nie usuwac!)
Oswietlenie

Grzatka okragta (niewidoczna)
Wentylator

Rozen (jesli jest w zestawie)

Grzatka dolna (niewidoczna)

Drzwi

Potozenie pétek (liczba potek wskazana jest z przodu piekarnika)
Scianka tylna

Podtaczenie czujnika temperatury miesa

UWAGA:

Podczas pieczenia wentylator chtodzacy moze sie od czasu do czasu uruchamia¢, aby zmniejszy¢ pobér energii

elektryczne;j.

Po zakonczeniu pieczenia i wyfaczeniu piekarnika wentylator chtodzacy moze nadal pracowac przez pewien czas.

Po otwarciu drzwi piekarnika podczas pieczenia grzatki sie wytaczaja.

AKCESORIA W ZESTAWIE

Rys. A Rys. B Rys. C Rys.D

B.
C.
D.
E

F.

RUSZT (1): stuzy do pieczenia potraw lub jako pétka, na ktérej mozna umiesci¢ formy, blachy lub inne naczynia

przystosowane do pieczenia w piekarniku.

OCIEKACZ (1): stuzy do zbierania ttuszczu (nalezy go wtedy wsuna¢ pod ruszt) lub jako forma do pieczenia miesa, ryb,

warzyw, focacci itp.

BLACHA DO CIASTA (2): stuzy do wypieku pieczywa i ciast, ale réwniez do pieczenia migs, ryb w folii itp.
CZUJNIK TEMPERATURY MIESA: stuzy do mierzenia temperatury wewnetrznej potraw podczas pieczenia.
CELULOZOWA SZMATKA (1): uzywana jest podczas cyklu czyszczenia STARCLEAN™.

WAZNE: uzywac tylko celulozowej szmatki dostarczonej w zestawie.
GABKA: stosowac w celu usuwania zabrudzen w komorze

AKCESORIA NA ZAMOWIENIE

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.
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WKEADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA

Ruszt oraz inne akcesoria sa wyposazone w system blokad, ktéry zapobiega ich przypadkowemu wyjsciu.

1. Wiozy¢ ruszt poziomo, wygieta czescig “A” do gory (Rys. 1).
2. Przechyli¢ ruszt przy blokadzie “B” (Rys. 2).

Rys. 2 Rys. 3

3. Ustawic ruszt z powrotem poziomo i wsuna¢ do konca - “C” (Rys. 3).

4.  Aby wyjac ruszt, nalezy wykonaé powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Wtozenie innych akcesoridw, np. ociekacza, blachy do pieczenia ciast, wymaga wykonania takich samych czynnosci. Wypustka
w czesci ptaskiej pozwala na zablokowanie akcesoriow.

OPIS PANELU STEROWANIA

Programator elektroniczny

@  WYSWIETLACZ (3
1. POKRETLO WYBORU FUNKCJI: wtaczanie/wytgczanie i wybér funkgji

2. POKRETLO NAWIGACIJI: poruszanie sie po menu, regulacja ustawionych wartosci
UWAGA: oba pokretta sa wysuwane. Nacisng¢ je na srodku, aby wysunely sie z obsady.
3. PRZYCISK @): powrot do poprzedniego ekranu

4. PRZYCISK @): wybor oraz potwierdzenie ustawien

LISTA FUNKCJI

Po ustawieniu pokretta wyboru funkcji na dowolng pozycje witacza sie piekarnik; na wyswietlaczu pojawiaja sie funkcje lub
podmenu powigzane z dang funkcja.
Podmenu mozna wybra¢ po ustawieniu pokretta na funkcjach: GRILL, SPECJALNE, USTAWIENIA, PRZEPISY oraz SKROTY.

Mrozonki

Symbol podswietlonej funkgji

Podswietlong funkcje mozna wybra¢, wciskajac ¢)
Opis podswietlonej funkgcji

Inne funkcje dostepne do wyboru.

°Nw >
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SZCZEGOLY FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji na wyswietlaczu pojawiaja sie dalsze opcje oraz zwigzane z nimi szczegéty.

180°C =
TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

Tk Piecz. Konwekcyjne i

NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE

Kursor
W celu przemieszczania sie po réznych strefach nalezy obraca¢ pokretto nawigacji: kursor bedzie sie przemieszczac po
wartosciach, ktére mozna zmodyfikowa¢, zgodnie z opisang powyzej kolejnoscig. Wcisna¢ przycisk @), aby wybra¢ wartos¢,
zmienic jg, obracajgc pokretto nawigacji, a nastepnie potwierdzi¢ wybor przyciskiem@).

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM - WYBOR JEZYKA ORAZ USTAWIENIE ZEGARA

Aby zapewni¢ prawidtowg prace piekarnika, podczas pierwszego wtaczenia nalezy wybrac zadany jezyk oraz ustawic aktualna

godzine.

W tym celu nalezy:

1. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na dowolng pozycje; na wyswietlaczu pojawi sie lista trzech pierwszych dostepnych
jezykow.

2. Przewijac liste pokrettem nawigacji.

3. Po podswietleniu zagdanego jezyka wcisna¢ ), aby go wybrad.
Po ustawieniu jezyka na wyswietlaczu miga symbol 12:00.

4,  Ustawic czas pokrettem nawigacji.

5. Potwierdzi¢ ustawienie, wciskajac przycisk @):

WYBOR FUNKCJI PIECZENIA

1. Jedli piekarnik jest wylgczony, obréci¢ pokretto wyboru funkcji; na wyswietlaczu pojawia sie funkcje pieczenia oraz
zwigzane z nimi podmenu.
UWAGA: lista oraz opis funkgji - patrz tabela na str. 14 oraz str. 15.

2. Opcje dostepne w obrebie podmenu mozna przeglada¢, obracajac pokretto nawigacji: wybrana funkcja zostanie
podswietlona na biato na srodku ekranu. Aby potwierdzi¢ wybor, wcisng¢ przycisk@).

3. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia pieczenia. Jesli fabrycznie ustawione wartosci odpowiadaja zadanym, obréci¢
pokretto nawigacji tak, aby kursor znajdowat sie obok komunikatu “Start’, a nastepnie wcisng¢ przycisk@); w przeciwnym
wypadku zmodyfikowac je, postepujac zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

USTAWIENIE TEMPERATURY/MOCY GRILLA

180°C “180°C” |

TEMPERATURA ZAS PIECZENIA I:’THAPERAT‘TARA ZAS PIECZENIA
" Konwencjonalne . " Konwencjonalne . |

Nie 8 Nie 8
NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE

200°¢” 200°C

TEMPERATURA CZAS PIECZENIA TEMPERATURA ZAS PIECZENIA
" Konwencjonalne X " Konwencjonalne X

Nie Nie

NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE |

Aby zmieni¢ temperature lub moc grilla, nalezy:

1. Sprawdzi¢, czy kursor jest w poblizu warto$ci temperatury (pole 3); wcisnaé przycisk @), aby wybraé parametr, ktéry chce
sie zmienic: wartosci temperatury zaczng migac.

2. Ustawi¢ zadang warto$¢ pokrettem nawigacji i potwierdzi¢ przyciskiem @).

Obroéci¢ pokretto nawigacji tak, aby kursor znajdowat sie obok komunikatu START, a nastepnie wcisna¢ przycisk ).

4. Nawyswietlaczu pojawi sie sugestia, na ktory poziom wiozy¢ potrawe. Wykona¢ czynnos¢ i wcisngé przycisk @), aby
rozpoczac pieczenie.

Ustawiona temperatura moze zostac¢ zmieniona réwniez podczas pieczenia. Nalezy wtedy przeprowadzi¢ te sama
procedure.

5. Pozakonczeniu pieczenia pojawia sie stosowny komunikat. W tym momencie mozna wytaczy¢ piekarnik, ustawiajac
pokretto przetacznika funkcji na 0 (zero), lub przedtuzy¢ pieczenie, przekrecajac pokretto nawigacji w kierunku zgodnym z
ruchem wskazdwek zegara. Po wytaczeniu na wyswietlaczu pojawi sie pasek chtodzenia, ktéry informuje o temperaturze
wewnatrz piekarnika.

w
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NAGRZEWANIE WSTEPNE PIEKARNIKA

| 200°C 200°C

TEMPERATURA CZAS PIECZENIA TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

) Konwencjonalne
Nie 5=
NAGRZEWANIE Start TAKONGZENIE

200°C § 200°C

TEMPERATURA RS PIECZENIA TEMPERATURA RS PIECZENIA
- Konwencjonalne Konwencjonalne

Tak ! Tak !

NAGRZEWANIE Start TAKONCZENIE NAGRZEWANIE Start TAKONCZENIE

Aby nagrzac piekarnik przed wtozeniem potrawy do pieczenia, nalezy zmieni¢ fabryczne ustawienia piekarnika w nastepujacy
sposob:

1. Ustawi¢ kursor na nagrzewanie pokrettem nawigacji.

2. Wcisna¢ przycisk @), aby wybra¢ parametr: miga komunikat “Nie”.

3. Zmieni¢ parametr pokrettem nawigacji: na ekranie pojawi sie komunikat “Tak".

4.  Potwierdzi¢ wyboér przyciskiem @).

USTAWIANIE CZASU PIECZENIA

180°C —- 180°C

TEMPERATURA QAS PIECZENIA TEMPERATURA
. Konwencjonalne .

Nie ! Nie

NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE ‘ NAGRZEWANIE

- Konwencjonalne
Start TAKONCZENIE

180°C 00:01
TEMPERATURA GG MM

180°C
TEMPERATURA

™ Konwencjonalne 19:01

NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE
Funkcja ta pozwala na pieczenie przez okreslony czas, od minimum 1 minuty do maksimum dozwolonego w zaleznosci od
wybranej funkcji. Po uptywie tego czasu piekarnik wyfacza sie automatycznie.

1. Aby ustawic funkcje, nalezy ustawic¢ kursor pokrettem nawigacji obok komunikatu “CZAS PIECZENIA”.
2. Wcisna¢ przycisk @), aby wybra¢ parametr; na ekranie miga symbol “00:00".

3. Zmieniac wartosci pokrettem nawigacji, dopdki nie wyswietli sie Zadany czas pieczenia.

4,  Potwierdzi¢ wybrana wartos¢ przyciskiem @).

PRZYRUMIENIANIE

Po zakonczeniu pieczenia w funkcjach, w ktérych jest to mozliwe, na wyswietlaczu pojawia sie propozycja przyrumienienia
potrawy. Funkcje te mozna wiaczy¢ jedynie wtedy, gdy ustawiono czas pieczenia.

Nie
NAGRZEWANIE

-00:05
CZAS PIECZENIA

Koniec pieczenia: 20:00 Przyrumienianie 20:05 Koniec przyrumieniania: 20:05
+/- przedtuzy¢, v przyrumieni¢ KONIEC

Po uptywie czasu pieczenia na wyswietlaczu pojawia sie komunikat “+/- przedtuzy¢, / przyrumieni¢”. Po nacisnieciu
przycisku @) piekarnik rozpoczyna faze przyrumieniania, ktéra trwa 5 minut. Funkcje te mozna wykonac tylko jeden raz.
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USTAWIENIE CZASU ZAKONCZENIA / OPOZNIONY START

Mozna ustawi¢ Zadang godzine zakonczenia pieczenia, opdzniajac rozpoczecie pracy piekarnika o maksimum 23 godziny i 59
minut. Jest to mozliwe wytacznie po ustawieniu czasu pieczenia. To ustawienie jest dostepne tylko wtedy, gdy w przypadku
wybranej funkgji nie jest wymagane nagrzewanie piekarnika.

180°C -00:30

TEMPERATURA CZAS PIECZENIA TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

Nie Konwencjonalne 1920 | Nie Konwencjonalne :*19:20

NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE

NAGRZEWANIE Start AONCZENIE

180°C -00:30

TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

180°C -00:30

TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

Nie Konwencjonalne 2010 ™ Konwencjonalne 20410

NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE

NAGRZEWANIE Start ZAK‘(;N(ZEN \E1

180°C -00:30
TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

180°C -00:29
TEMPERATURA CZAS PIECZENIA

® e e

Konwencjonalne Konwencjonalne

Nie 20:10
NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE

Nie 20:10
NAGRZEWANIE Start ZAKONCZENIE

Po ustawieniu czasu pieczenia na wyswietlaczu pojawia sie godzina zakorczenia pieczenia (np. 19:20). Aby op6zni¢ zakonczenie
pieczenia, zmieniajac (opdzniajac) czas jego rozpoczecia, nalezy:

1. Pokrettem nawigacji ustawi¢ kursor obok godziny zakorczenia pieczenia.

Wcisna¢ przycisk @), aby wybra¢ parametr: miga godzina zakoriczenia pieczenia.

Pokrettem nawigacji zmienia¢ godzine zakonczenia pieczenia, az do osiagniecia zadanej wartosci.

Potwierdzi¢ wybrang wartos¢ przyciskiem @.

Obréci¢ pokretto nawigacji tak, aby kursor znajdowat sie obok komunikatu START, a nastepnie wcisng¢ przycisk @.

Na wyswietlaczu pojawi sie sugestia, na ktéry poziom wiozy¢ potrawe. Wykona¢ czynno$¢ i wcisnagé¢ przycisk ), aby
rozpoczac pieczenie. Piekarnik rozpocznie pieczenie po uptywie czasu obliczonego w taki sposéb, aby zakonczenie
wypadto o ustawionej godzinie (np. jesli pieczona bedzie potrawa wymagajaca 20 minut pieczenia, po ustawieniu
godziny zakonczenia na 20:10 piekarnik rozpocznie prace o godz. 19:50).

UWAGA: Podczas oczekiwania na rozpoczecie pieczenia mozna uruchomié program pieczenia, obracajac pokretiem

nawigacji tak, aby kursor znalazt sie obok komunikatu “Start”, a nastepnie wciskajac przycisk ).
W dowolnym momencie mozna zmienic ustawione wartosci (temperatura, poziom grilla, czas pieczenia, godzina
zakonczenia). Postepowac zgodnie z opisem w poprzednich rozdziatach.

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO W PIEKARNIKU (JEZELI WYSTEPUJE

A e

168°

Ciepto resztkowe

Po zakonczeniu pieczenia lub po wytaczeniu piekarnika, jezeli w jego komorze panuje wysoka temperatura, na wyswietlaczu (w
niektérych modelach) pojawia sie aktualna temperatura oraz pasek chtodzenia. Po ostygnieciu piekarnika na wyswietlaczu
pojawia sie ponownie aktualna godzina.

MINUTNIK

00:00:00

(GG)  (MM)  (SS)

00:30:00

(6G)  (MM)  (SS)

01:09:00

Czas

Obréci¢ +/-, aby ustawic timer i v aby rozpoczac Obréci¢ +/-, aby ustawic timer i v/, aby rozpoczac

Z tej funkcji mozna korzystac tylko wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony. Jest ona przydatna, np. podczas gotowania makaronu
- mozna wtedy kontrolowa¢ czas gotowania. Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢, to 1 godzina i 30 minut.

1. Jedli piekarnik jest wylaczony, wcisnag¢ przycisk @): na wy$wietlaczu pojawi sie symbol “00:00:00",

2. Pokrettem nawigacji ustawi¢ zadany czas.

3. Wcisna¢ przycisk ), aby rozpoczeto sie odliczanie od korica. Po uptywie ustawionego czasu na wys$wietlaczu pojawia sie
symbol “0:00” i rozlega sie sygnat dzwiekowy. W tym momencie mozna przedtuzy¢ czas (postepujac zgodnie z

powyzszymi wskazéwkami) lub wytgczy¢ minutnik, wciskajac przycisk @) (Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina).
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PRZEPISY

Dzieki technologii “6th Sense” mozna korzystac¢ z 30 przepiséw ustawionych fabrycznie. Idealnie skomponowano w nich dobér
funkcji oraz temperature pieczenia.

Nalezy jedynie przestrzegac zalecen podanych w zataczonej ksigzce kucharskiej w zakresie sktadnikéw oraz przygotowania
potrawy. W odniesieniu do catej reszty nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

Deser Deser
Ryby Ryby
6th Sense: Wcisnij v aby przejrzec przepisy 6th Sense: Wcisnij v aby przejrzec przepisy

Kebab Kebab

Pieczer wieprzowa ) Pieczen wieprzowa

Golonka Golonka

6th Sense: Opisy - patrz ksigzka kucharska 6th Sense: Opisy - patrz ksigzka kucharska
Automatyczna -00:32
STEROWANIE (ZAS PIECZENIA
W16z potrawe na poziom 3

19:20 P&Zniej nacisnij v
Start ZAKONCZENIE

Pokrettem przetacznika funkcji wybra¢ “PRZEPISY”.

Wybra¢ sposréd zaproponowanych potraw te, ktdra chce sie przyrzadzic.

Potwierdzi¢ wybrang potrawe przyciskiem @).

Wybrac¢ zadany przepis pokrettem nawigacji.

Potwierdzi¢ przyciskiem @): na wy$wietlaczu pojawia sie informacja o orientacyjnym czasie pieczenia.

Witozy¢ potrawe i obrécic¢ pokretto nawigacji tak, aby kursor znajdowat sie obok komunikatu “Start”, a nastepnie wcisng¢
przycisk @).

7. Nawyswietlaczu pojawi sie sugestia, na ktory poziom wiozy¢ potrawe. Wykonac¢ czynnos$¢ i wcisngé¢ przycisk @), aby
rozpoczac pieczenie. Aby opdznic czas rozpoczecia pieczenia, patrz odnosny rozdziat.

Pieczen wieprzowa

o AW nN=

Pieczenie prawie zakoriczone Koniec pieczenia: 19:45
Obré¢ potrawe Sprawdz potrawe Naciénij A, aby przediuzy¢ pieczenie

UWAGI: niektdre potrawy wymagaja obrocenia lub pomieszania w potowie pieczenia: piekarnik emituje sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie informacja o rodzaju wymaganej czynnosci.

Poczatkowo wskazany czas pieczenia jest wylacznie orientacyjny: moze zosta¢ automatycznie wydtuzony podczas
pieczenia.

Krotko przez uptywem czasu pieczenia piekarnik sygnalizuje, aby sprawdzi¢, czy potrawa jest dopieczona w stopniu
odpowiadajacym uzytkownikowi. Jedli nie jest, to po uptywie czasu pieczenia mozna recznie przedtuzy¢ pieczenie pokrettem
nawigadji.

CZUJNIK TEMPERATURY MIESA

Dotaczony czujnik temperatury miesa umozliwia mierzenie w trakcie pieczenia doktadnej temperatury wnetrza potrawy,
mieszczacej sie w przedziale od 0° do 100°C, w celu zagwarantowania optymalnego dopieczenia.

Istnieje mozliwo$¢ zaprogramowania zadanej temperatury wewnetrznej w zaleznosci od przyrzadzanej potrawy.

W celu uzyskania zadanego rezultatu pieczenia bardzo wazne jest prawidtowe umieszczenie czujnika. Wsunac catkowicie
czujnik w kawatek miesa zawierajacy najwiecej migzszu, unikajac dotykania nim kosci i thuszczu (Rys. 1). W przypadku drobiu
czujnik nalezy wsuna¢ poprzecznie, ku srodkowi piersi, uwazajac przy tym, aby jego koricéwka nie znalazta sie w pustej czesci
korpusu (Rys. 2).

W przypadku miesa o bardzo nieregularnej grubosci stopien dopieczenia nalezy sprawdzi¢ przed wyjeciem potrawy z
piekarnika. Podfaczy¢ ztagcze czujnika do gniazda na prawej sciance komory piekarnika.
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Przepisy z wykorzystaniem czujnika temperatury migsa

1. Wybrac opcje “Przepisy wykorzystujace czujnik temperatury miesa’, ustawiajac pokretto wyboru funkgji na
odpowiadajacym jej symbolu.

2. Wybra¢ sposréd proponowanych potraw te, ktéra chce sie przyrzadzi¢ i potwierdzi¢ wybér przyciskiem @) (OK).
UWAGA: W przypadku wybrania opcji “Osobiste” funkcja umozliwia wybér wszystkich wprowadzanych parametréw. W
pozostatych przepisach mozliwe jest wprowadzenie tylko niektérych z nich.

3. Podftaczy¢ czujnik, wiozy¢ potrawe i obréci¢ pokretto nawigacji tak, aby kursor znajdowat sie obok komunikatu “Start’, a
nastepnie wcisna¢ przycisk ).

UWAGA: jezeli czujnik nie zostat podtaczony, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat przypominajacy o koniecznosci jego
wtozenia. W przeciwnym wypadku po naci$nieciu przycisku @) rozpocznie sie tradycyjne pieczenie z nieokre$lonym
czasem.

Tradycyjne

r__ ¢ Pieczen |e|eca r-—
—— BT —-—

Specjalne Rostbef W16z sonde do migsa
lub weci$nij OK

Funkcje pieczenia automatycznego Funkcje pieczenia automatycznego

Jezeli czujnik zostat podtaczony prawidtowo, na wyswietlaczu pojawi sie na trzy sekundy komunikat potwierdzajacy, a
bezposrednio po nim ekran wskazujgcy wszystkie parametry zwigzane z pieczeniem, wtgcznie z temperaturg wewnetrzng miesa
wykrytg przez czujnik.

Gdy zostanie osiggnieta temperatura wewnetrzna przewidziana dla danej potrawy, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ktory
bedzie migac przed 3 sekundy. Po uptywie ustawionego czasu zaproponowana zostanie mozliwos¢ wydtuzenia pieczenia - w
tym celu nalezy ustawi¢ pokretto nawigacji na symbol +. W ten sposéb pieczenie bedzie kontynuowane w tradycyjny sposéb
przez nieokreslony czas. Jezeli tak sie nie stanie, piekarnik pozostanie w trybie oczekiwania przez 10 minut, po czym wyfaczy sie
i nie bedzie juz mozliwe przedtuzenie pieczenia.

150°C 100°C

= 150°C 100°C
r TEMPERATURA SONDA DO MIESA

TEMPERATURA # SONDA DO MIESA

Sonda do miesa i 79°C Osiqg i mperatgrg s

podtaczona BIEZACE

Istnieje mozliwos¢ uzywania czujnika réwniez z funkcjami KONWENCJONALNE, PIECZ. KONWEKCYJNE, TERMOOBIEG,
TURBOGRILL i MAXI COOKING. Jezeli czujnik nie zostanie wiozony, pieczenie bedzie przebiegac w tradycyjny sposob; w
przeciwnym wypadku na wyswietlaczu pojawi sie komunikat potwierdzajacy podtaczenie czujnika. Komunikat wyswietlany
bedzie przez 3 sekundy, po czym piekarnik bedzie sie zachowywac tak, jak gdyby wybrana zostata funkcja “Osobiste”, zgodnie z
powyzszym opisem.

100°C_
©
PA N BIEZACE

e
TEMPERATURA CZAS PIECZENIA | TEMPERATURA SONDA DO MIESA
o —— s

Nie Konwencjonalne Wi62 sonde do miesa

NAGRZEWANIE KONIEC lub winij OK

Konwencjonalne ‘

USTAWIENIA
1. Aby zmienic¢ niektore parametry wyswietlacza, pokrettem przetacznika funkcji nalezy wybrac¢ “USTAWIENIA” w menu
gtéwnym.

2. Potwierdzi¢ przyciskiem @): na wyséwietlaczu pojawiaja sie parametry, ktére mozna zmieniac (jezyk, gtosnos¢ sygnatu
dzwiekowego, jasnos¢ wyswietlacza, godzina, tryb eko).

Pokrettem nawigacji nalezy wybrac¢ ustawienie, ktére ma by¢ zmienione.

Wcisna¢ przycisk @), aby potwierdzi¢ ustawienie.

Postepowac zgodnie z instrukcjami na wys$wietlaczu, aby zmieni¢ parametr.

Wcisna¢ przycisk @); na wyswietlaczu pojawi sie komunikat potwierdzajacy wykonanie czynnosci.

UWAGA Gdy piekarnik jest wytaczony, jesli aktywna jest funkcja TRYB EKO, wyswietlacz zgasnie po kilku sekundach. Jesli
natomiast funkcja ta nie jest aktywna (Wytaczony), po kilku sekundach zmniejszy sie jedynie jasnos¢ wyswietlacza.

o vaw
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CYKL CZYSZCZENIA STARCLEAN™

Aby utrzymac piekarnik w optymalnym stanie, po kazdorazowym uzyciu nalezy przeprowadzi¢ cykl czyszczenia STARCLEAN™.
Cykl trwa 25 minut, wtacznie z fazg chtodzenia i nalezy go przeprowadzac w nastepujacy sposéb:

Opis tej funkcji - patrz rozdziat CZYSZCZENIE oraz tabela funkgji na str. 14.

1. Cykl nalezy przeprowadza¢, gdy piekarnik jest zimny.

Zmoczyc¢ celulozowa szmatke dostarczona w komplecie pod biezaca woda i wycisna¢, aby z niej nie kapato.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac z niego emaliowane akcesoria.

Roztozy¢ celulozowa szmatke na dnie piekarnika w taki sposéb, aby catkowicie je zakrywata.

Rozprowadzi¢ réwnomiernie na celulozowej szmatce 350 ml wody. Mniejsza lub wieksza ilos¢ wody moze niekorzystnie
wptywac na przebieg cyklu.

6.  Zamknga¢ drzwiczki piekarnika.

WAZNE: Nie otwieraé drzwiczek w trakcie cyklu, aby uniknaé¢ wydostawania sie na zewnatrz pary.

vk wnN

02:59 ~00:00,
CZAS CZAS

71

Wi6z szmatke+wode.
Nacis. v

Czyszczenie 15:00 Czyszczenie 15:00
CE— KONIEC KONIEC

Czyszczenie woda przez 35 min.

7.  Ustawic pokretto wyboru funkcji na symbolu &) na wyswietlaczu pojawi sie stowo STARCLEAN™.

8.  Wcisnac przycisk @), aby potwierdzi¢ wybor oraz rozpocza¢ cykl czyszczenia. Nie otwiera¢ drzwiczek w trakcie cyklu, aby
unikna¢ wydostawania sie na zewnatrz pary.

9.  Po zakonczeniu cyklu otworzy¢ drzwiczki, wyjac celulozowa szmatke i usunac z piekarnika ewentualne pozostatosci
wody.

10. Nastepnie przystapi¢ do czyszczenia, uzywajac do tego celu gabki dotaczonej w komplecie, ktérg nalezy zwilzy¢ ciepta
woda (opdZnienie czyszczenia o wiecej niz 15 minut moze niekorzystnie wptynac na jego rezultaty).

Uporczywe zabrudzenia

W celu usuniecia uporczywych zabrudzen nalezy powtérzy¢ cykl STARCLEAN™, a w fazie czyszczenia zabrudzen dodac kilka

kropel tagodnego detergentu.

BLOKADA PRZYCISKOW

Funkcja ta umozliwia zablokowanie dziatania wszystkich przyciskéw i pokretet na panelu sterowania.

Aby ja wiaczy¢, nalezy jednocze$nie wcisnaé przyciski @) oraz @) i przytrzymac je przez co najmniej 3 sekundy. Jesli blokada jest
aktywna, dziatanie przyciskéw jest zablokowane, a na wyswietlaczu pojawia sie stosowny komunikat oraz symbol@. Funkcje te
mozna witaczy¢ réwniez podczas pieczenia. Aby jg wytaczy¢, nalezy ponownie wykonac wyzej opisane czynnosci. Gdy blokada
przyciskow jest wtaczona, piekarnik mozna wytaczy¢, ustawiajac pokretto na 0 (zero). W takiej sytuacji nalezy jednak ponownie
ustawic¢ wczesniej wybrang funkcje.
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TABELA OPISU FUNKCIJI

POKRETLO WYBORU FUNKCIJI

OFF

Do przerywania pieczenia i wylaczania piekarnika.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednej pétce. Korzystac¢ z 3-go poziomu. Do
pieczenia pizz, tart warzywnych i miesnych oraz nadziewanych ciast stosowa¢ natomiast
poziom 1-go lub 2-go. Nie trzeba nagrzewac piekarnika.

GRILL

Do pieczenia kawatkdw miesa, szasztykow, kietbasek oraz na roznie, do zapiekania warzyw
oraz do przyrumieniania pieczywa. Zaleca sie wiozenie potrawy na poziom 4 lub 5. Podczas
grillowania mies zaleca sie stosowanie ociekacza, ktéry bedzie zbierat ociekajacy ttuszcz.
Wtozy¢ tacke na poziom 3 lub 4, wlewajac do niej okoto pét litra wody. Nie trzeba
nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef, kurczak). Umiescic¢ potrawe na
srodkowym poziomie. Zaleca sie stosowanie ociekacza, ktéry bedzie zbierat ociekajacy
thuszcz. Whozy¢ ociekacz na poziom 1. lub 2., wlewajac do niego okoto pét litra wody. Nie
trzeba nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia drzwiczki piekarnika musza by¢ zamkniete.
Wraz z ta funkcjg mozna stosowac rozen, pod warunkiem Ze dostepne sg odpowiednie
akcesoria.

1

TERMOOBIEG

Do réwnoczesnego pieczenia potraw na kilku pétkach (maks. trzech). Potrawy moga by¢
rézne, lecz musza wymagac takiej samej temperatury pieczenia (np: ryby, warzywa, ciasta).
Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachéw pieczonych
potraw. Korzystac z 3. poziomu, gdy pieczenie odbywa sie tylko na jednej pétce, z 1-go i 4-
go poziomu, gdy pieczenie odbywa sie na dwéch pétkach, a z 1-go, 3-go i 5-go poziomu,
gdy pieczenie odbywa sie na trzech pétkach. Nie trzeba nagrzewac piekarnika.

TN
]
[}
[}
-

STARCLEAN

Cykl przeprowadzany w niskiej temperaturze, umozliwiajacy usuwanie zabrudzen
powstatych w trakcie pieczenia. Potaczone dziatanie specjalnej emalii i wody wydzielanej
przez celulozowa szmatke podczas cyklu utatwia usuwanie zabrudzen. Wigczy¢ te funkcje,
gdy piekarnik jest zimny.

i)

PIECZ. KONWEKCYJNE

Do pieczenia migs i ciast z ptynnym nadzieniem (stonych i stodkich) na jednej pétce.
Korzystac z 3-go poziomu. Nie trzeba nagrzewac piekarnika.

+
+
oy

@ SPECJALNE Patrz FUNKCJE SPECJALNE.
égi(:)} USTAWIENIA Ustawianie wyswietlacza (jezyk, czas, jasnos¢, gtosnosc sygnatu dzwiekowego, tryb eko).
Mozliwos¢ wyboru sposrdd 30 réznych przepiséw ustawionych fabrycznie (patrz zatgczona
PRZEPISY ksiazka kucharska). Piekarnik automatycznie ustawia optymalna temperature, funkcje oraz

czas pieczenia. Nalezy doktadnie przestrzegac zalecen dotyczacych przygotowania,
akcesoriow oraz poziomdw pieczenia, ktére podano w ksigzce kucharskiej.

PRZEPISY Z SONDA

Umozliwia wyboér 7 trybéw optymalnego pieczenia réznych typéw miesa. Piekarnik ustawia
automatycznie docelowg temperature wewnetrzna dla wybranego rodzaju miesa oraz
idealng temperature piekarnika podczas pieczenia. Wartosci te zostaty podane ponizej w
tabeli pieczenia, mozna je jednak zmienic recznie w ustawionym odstepie czasu. W celu
prawidtowego podtaczenia i uzywania czujnika nalezy sie zapoznac z instrukcjami
podanymi w poswieconym mu rozdziale. Umiesci¢ mieso na trzecim poziomie na blasze
utozonej na ruszcie lub bezposrednio na ociekaczu dostarczonym w zestawie. Nie trzeba
nagrzewac piekarnika. Podczas pieczenia mozna otwiera¢ drzwiczki piekarnika w celu
sprawdzenia stopnia upieczenia miesa lub dodania rosotu, jednak nalezy uwaza¢, aby nie
przemiescic¢ czujnika.

=)

SKROTY

Bezposredni dostep do 10 najczesciej stosowanych funkgji. Aby zmieni¢ ustawienia zadanej
funkgji, patrz rozdziat “WYBOR FUNKCJI PIECZENIA',
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FUNKCJE SPECJALNE

ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych. Zaleca sie umieszczenie potrawy
na srodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby zapobiec
wysuszeniu jej powierzchni.

Stuzy do utrzymywania ciepfa i $wiezosci przyrzadzonych potraw (np: miesa, potraw

UTRZYM. W CIEPLE smazonych, zapiekanek) Zaleca sie umieszczenie potrawy na srodkowym poziomie. Funkcja
nie wiacza sie, gdy temperatura w komorze przekracza 65°C.
Zapewnia optymalne wyrastanie réznych rodzajéw ciast. Aby zachowac jako$¢ wyrastania,
WYRASTANIE funkcji nie powinno sie wtacza¢, gdy temperatura w komorze przekracza 50°C. Umiescic

ciasto na drugim poziomie. Nie trzeba nagrzewac piekarnika.

UDOGODNIENIA

Do pieczenia gotowych dan przechowywanych w temperaturze otoczenia lub w
chtodziarce (kruche ciasteczka, gotowe ciasta do pieczenia, buteczki, pierwsze dania oraz
produkty typu chleb). Funkcja umozliwia szybkie i delikatne pieczenie wszystkich dan;
moze by¢ réwniez wykorzystywana do podgrzewania ugotowanych juz potraw. Nalezy
przestrzegac wskazéwek dotyczacych przygotowania podanych na opakowaniu mrozonek.
Nie trzeba nagrzewac piekarnika.

Do pieczenia duzych kawatkéw mies (powyzej 2,5 kg). Korzysta¢ z 1-go lub 2-go poziomu w

MAXI COOKING . o : . - .
zaleznosci od rozmiaréw miesa. Nie trzeba nagrzewac piekarnika.
Lasagne
Pizza Funkcja automatycznie dobiera najlepsza temperature oraz tryb pieczenia dla 5 réznych
Strucla kategorii gotowych dan mrozonych. Korzystac z 2-go lub 3-go poziomu pieczenia. Nie
MROZONKI Frytki trzeba nagrzewac piekarnika.
Chleb
. Mozna indywidualnie ustawi¢ warto$¢ temperatury w zakresie od 50 do 250°C, stosownie
Osobiste ‘- " .
do réznych kategorii produktéw.
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TABELA PIECZENIA

Przepis Funkcja | Nagrzewanie | Poziom | Temperatura Czas |Akcesoria
(od dotu) (°C) (min.)
@ - 2/3 160-180 30-90 |Tortownica na ruszcie
Ciasta drozdzowe . .
Poz. 4: tortownica na ruszcie
@ - 1-4 160-180 30-90
Poz. 1: tortownica na ruszcie
i 3 160-200 35-90 tOa}:ekac;/blacha do.C|ast lub
Ciasta z nadzieniem (sernik, ortownica na ruszcie
strucla, szarlotka) Poz. 4: tortownica na ruszcie
@ - 1-4 160-200 40-90 - -
Poz. 1: tortownica na ruszcie
@ - 3 170-180 20-45 | Ociekacz lub blacha do ciast
] Poz. 4: ruszt
. > - 1-4 160-170 20-45
Biszkopty/Tarty = Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 5: blacha na ruszcie
4‘* - 1-3-5 160-170 20-45 |Poz. 3: blacha na ruszcie
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
@ - 3 180-200 30-40 |Ociekacz lub blacha do ciast
] Poz. 4: blacha na ruszcie
. > - 1-4 180-190 35-45
Ptysie = Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 5: blacha na ruszcie
4‘* - 1-3-5 180-190 35-45 |Poz. 3: blacha na ruszcie
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
@ - 3 90 110-150 | Ociekacz lub blacha do ciast
] Poz. 4: blacha na ruszcie
P - 1-4 90 140-160
Bezy = Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 5: blacha na ruszcie
JJ‘F - 1-3-5 90 140-160 | Poz. 3: blacha na ruszcie
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
@ - 1/2 190-250 20-50 |Ociekacz lub blacha do ciast
] Poz. 4: blacha na ruszcie
. . > - 1-4 190-250 25-50
Chleb / Pizza / Focaccia = Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 5: blacha na ruszcie
:4“; - 1-3-5 190-250 25-50 |Poz. 3: blacha na ruszcie
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
@ - 3 180-190 40-55 |Tortownica na ruszcie
] Poz. 4: tortownica na ruszcie
) > - 1-4 180-190 45-60
Tarta miesno-warzywna = Poz. 1: tortownica na ruszcie
(tarta warzywna, quiche) Poz. 5: tortownica na ruszcie
‘l‘ ) 1-3-5 180-190 45-60 Poz. 3: tortownica na ruszcie
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
+ tortownica
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Przepis Funkcja | Nagrzewanie | Poziom | Temperatura Czas |Akcesoria
(od dotu) (°C) (min.)
@ - 3 190-200 20-30 | Ociekacz lub blacha do ciast
] Poz. 4: blacha na ruszcie
Nadziewane ciasto > - 1-4 180-190 20-40 - -
francuskie/Slone paluszki —T Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 5: blacha na ruszcie
:4“; - 1-3-5 180-190 20-40 |Poz. 3:blacha na ruszcie
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Lasagne/Zapiekany
makaron/Cannelloni/ @ - 3 190-200 45-55 | Blacha na ruszcie
Zapiekanka
Baranina / Cielecina /
Wolowina / Wieprzowina @ - 3 190-200 80-110 | Ociekacz lub blacha na ruszcie
1kg
:('l:;czak MG laEta @ - 3 200-230 50-100 |Ociekacz lub blacha na ruszcie
Indyk / Ges 3kg @ - 2 190-200 80-130 | Ociekacz lub blacha na ruszcie
Ryba p'le.czona/w RS, @ - 3 180-200 40-60 |Ociekacz lub blacha na ruszcie
w catosci)
Nadziewane warzywa
(pomidory, cukinie, - 2 180-200 50-60 |Blacha na ruszcie
baktazany)
Chleb tostowy @ - 5 Wysoka 3-5 |Ruszt
Poz. 4: ruszt (obréci¢ potrawe po
Filety / kawatki ryb @ - 3-4 Srednia 20-30 |uptywie potowy czasu pieczenia)
Poz. 3: ociekacz napetniony woda
Kietbaski o Poz. 5: ruszt (obrdci¢ potrawe po
e ez @ - 4-5 | S$rednia-Wysoka| 15-30 |uptywie potowy czasu pieczenia)
Kotlety / Hamburgery
Poz. 4: ociekacz napetniony woda
Poz. 2: ruszt (obréci¢ potrawe po
) ) uptywie dwdch trzecich czasu
- 1-2 Srednia 55-70 pieczenia)
Kurczak pieczony 1-1,3 kg @ Poz. 1: ociekacz napetniony woda
Poz. 2: ociekacz
- 1-2 Wysoka 60-80
Poz. 1: ociekacz napetniony woda
Blacha na ruszcie (w razie potrzeby
Krwisty rostbef 1 kg @ - 3 Srednia 35-45 | obrdci¢ potrawe po uptywie 2/3
Czasu pieczenia)
Ociekacz lub blacha na ruszcie (w
Udziec jagniecy / Golonka @ - 3 Srednia 60-90 |razie potrzeby obroci¢ potrawe po
uptywie 2/3 czasu pieczenia)
Ociekacz lub blacha na ruszcie (w
Pieczone ziemniaki @ - 3 Srednia 45-55 | razie potrzeby obréci¢ potrawe po
uptywie 2/3 czasu pieczenia)
Zapiekane warzywa @ - 3 Wysoka 10-15 | Blacha na ruszcie
r Poz. 4: blacha na ruszcie
Lasagne i migso P - 1-4 200 50-100 | Poz. 1: ociekacz lub blacha na
 S—— .
ruszcie
r Poz. 4: blacha na ruszcie
Migso i ziemniaki P - 1-4 200 45-100 | Poz. 1: ociekacz lub blacha na

ruszcie
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Przepis Funkcja | Nagrzewanie | Poziom | Temperatura Czas |Akcesoria
(od dotu) (°C) (min.)
r Poz. 4: blacha na ruszcie
Ryba i warzywa Q“F - 1-4 180 30-50 | Poz. 1: ociekacz lub blacha na
ruszcie
- 3 Auto 10-15 | Ociekacz/blacha do ciast lub ruszt
Poz. 4: blacha na ruszcie
- 1-4 Auto 15-20
Poz. 1: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 5: blacha na ruszcie
- 1-3-5 Auto 20-30 | Poz. 3: ociekacz lub blacha do ciast
Mrozone pizze
Poz. 1: blacha na ruszcie
Poz. 5: blacha na ruszcie
Poz. 4: ociekacz lub blacha do ciast
- 1-3-4-5 Auto 20-30
Poz. 3: ociekacz lub blacha do ciast
Poz. 1: blacha na ruszcie
PRZEPISY Z WYKORZYSTANIEM CZUJNIKA TEMPERATURY MIESA
Przepis Funkcja | Nagrzewanie | Poziom | Temperatura | Czas | Temperaturasugerowana przez
(od dotu) (°C) (min.) czujnik temp. miesa (°C)
Krwisty befsztyk Auto - 3 215 40-60 48
Srednio wypieczony befsztyk | Auto - 3 180 50-70 60
Mocno wypieczony befsztyk Auto - 3 180 60-80 68
Pieczony indyk Auto - 1/2 160 90-180 75
Pieczony kurczak Auto - 3 205 50-70 83
Pieczen wieprzowa Auto - 3 180 70-100 75
Pieczen cieleca Auto - 3 170 60-90 68
Mieso pieczone doraznie Auto - 3 200 - 45-90
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Lista sprawdzonych przepiséw (zgodnie z normami IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 i DIN 3360-12:07:07)

Przepis Funkcja| Nagrzewanie | Poziom | Temperatura| Czas Akcesoria i uwagi
(od dotu) (°C) (min.)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
@ - 3 170 20-30 |Ociekacz/blacha do ciast
Herbatniki kruche (Shortbread) i Poz. 4- blacha do ciast
- 1-4 160 20-30 -
Poz. 1: ociekacz
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ - 3 170 25-35 |Ociekacz/blacha do ciast
T Poz. 4: blacha do ciast
Rt - 1-4 160 30-40 .
Ciasteczka (Small cakes) Poz. 1: ociekacz
Poz. 5: blacha na ruszcie
= - 1-3-5 160 35-45 |Poz. 3: blacha do ciast
Poz. 1: ociekacz
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Biszkopt bezttuszczowy (Fatless @ - 2 170 30-40 |Tortownica na ruszcie
sponge cake)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ - 2/3 185 70-90 |Tortownica na ruszcie
2 jabteczniki (Two apple pies) 7 Poz. 4: tortownica na ruszcie
Ry - 1-4 175 75-95
= Poz. 1: tortownica na ruszcie
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Tosty (Toast) @ - 5 Wysoka 3-5 |Ruszt
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Poz. 5: ruszt (obréci¢ potrawe po
Hamburgery (Burgers) @ - 5 Wysoka 20-30 |uptywie potowy czasu pieczenia)
Poz. 4: ociekacz napetniony woda
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ - 3 180 35-45 |Ociekacz/blacha do ciast
Jabtecznik, ciasto drozdzowe i Poz. 4: blacha do ciast
g - 1-4 160 55-65 i
Poz. 1: ociekacz
DIN 3360-12:07 § 6.6
Poz. 3: ruszt
Pieczen wieprzowa @ - 3 190 150-170 | Poz. 2: ociekacz napetniony woda
(uzupetni¢ wode w razie potrzeby)
DIN 3360-12:07 Zatacznik C
@ - 3 170 40-50 |Ociekacz/blacha do ciast
Placek (Flat cake) T Poz. 4: blacha do ciast
b/ - 1-4 170 45-55

Poz. 1: ociekacz

W ponizszej tabeli przedstawione zostaty zalecane funkcje i temperatury umozliwiajace uzyskanie optymalnych rezultatéw dla
wszystkich typéw przepiséw. W przypadku korzystania z funkcji termoobiegu do pieczenia na jednym poziomie zaleca sie
umieszczenie potrawy na trzeciej pdtce i ustawienie tej samej temperatury, ktéra zalecana jest w przypadku pieczenia

z termoobiegiem [&) na kilku poziomach.

W przypadku grillowania zaleca sie pozostawienie 3-4 cm wolnej przestrzeni od krawedzi przedniej rusztu, aby utatwic jego

wyciagniecie.
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RADY | SUGESTIE
Sposob czytania tabeli pieczenia

Tabela podaje najlepsza funkcje dla okreslonej potrawy oraz informacje, czy nalezy ja piec na jednej czy kilku pétkach
jednoczesnie. Temperatury pieczenia dotyczg momentu wiozenia potrawy do piekarnika, za wyjatkiem nagrzewania (gdy jest
przewidziane). Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoriéw. Poczagtkowo
stosowac nizsze sugerowane wartosci, a pozniej, jesli pieczenie nie jest zgodne z wymaganiami, przejs¢ do wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriow dofgczonych w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu.
Mozna stosowacd réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub z porcelany. Czas pieczenia nieco sie wtedy
wydtuzy. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen podanych w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru
akcesoridw i ich rozmieszczenia na odpowiednich pétkach.

Jednoczesne pieczenie r6znych potraw

Korzystajac z funkcji “PIECZ. KONWEKCYJNE" mozna réwnoczesnie piec na kilku poziomach rézne potrawy (np. ryby i warzywa)
wymagajace tej samej temperatury. Wyjac potrawy, ktdre wymagaja krétszego pieczenia, i pozostawic potrawy, ktére wymagaja
dtuzszego pieczenia.

Ciasta

- Delikatne ciasta piec z wykorzystaniem funkgji pieczenia konwencjonalnego na jednym tylko poziomie. Stosowac formy z
ciemnego metalu i stawiac je zawsze na ruszcie z kompletu. Do pieczenia na kilku poziomach wybiera¢ funkcje
Termoobieg i ustawia¢ formy na ruszcie w taki sposéb, aby powietrze mogto swobodnie cyrkulowac.

- Aby sprawdzi¢, czy ciasto drozdzowe jest juz gotowe, wtozy¢ drewniany patyczek w najwyzszym miejscu ciasta. Jesli
patyczek pozostanie suchy, ciasto jest gotowe.

- Jedli stosowane sa formy z nieprzywierajaca powtoka, ciasto moze nieréwno wyrosna¢ po bokach.

- Jedli ciasto “opada” podczas pieczenia, podczas nastepnego pieczenia nalezy ustawi¢ nizsza temperature lub zmniejszy¢
ilo$¢ ptynu i delikatniej mieszac ciasto.

- Ciasta z soczystym nadzieniem (serniki, ciasta owocowe) wymagaja funkcji “PIECZ. KONWEKCYJNE". Jesli spdd ciasta
bedzie zbyt wilgotny, korzystac z nizszej potki i wytozy¢ spéd butka tarta lub pokruszonymi herbatnikami przed
wlozeniem nadzienia.

Miesa

- Stosowac blachy lub naczynia zaroodporne dowolnego rodzaju, dopasowane do rozmiaréw pieczonego miesa. W
przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢ mieso i doda¢ smaku.
Gdy pieczen jest juz gotowa, zostawic ja w piekarniku na ok. 10-15 min. lub zawina¢ w folie aluminiowa.

- Przygotowujac migso do grillowania nalezy pamietac, ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te sama grubosc.
Bardzo grube kawatki miesa wymagaja dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu powierzchni migsa, nalezy je
odsunac od grzatki grilla i umiesci¢ ruszt na nizszym poziomie. Obréci¢ mieso po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia.

Zaleca sie stosowanie ociekacza, ktory bedzie zbierat ociekajacy sok - nalezy do niego wla¢ pét litra wody i umiescic

bezposrednio pod rusztem, na ktérym utozone jest mieso do grillowania. W razie potrzeby uzupeti¢ wode.

Rozen (dostepny tylko w niektérych modelach)

Stuzy do pieczenia duzych kawatkéw miesa i drobiu, umozliwiajac ich rbwnomierne dopieczenie. Wsuna¢ mieso na szpikulec
rozna, obwiazujac go sznurkiem kuchennym (w przypadku kurczaka), i upewnic sie, ze jest unieruchomione przed wiozeniem
szpikulca do gniazda na przedniej sciance piekarnika, po czym oprze¢ go na odpowiednim wsporniku. Aby zmniejszy¢ ilo$¢
dymu i zebra¢ sptywajace soki, zaleca sie umieszczenie na pierwszej pétce ociekacza, do ktérego nalezy wlac pét litra wody.
Szpikulec posiada plastikowe pokretto, ktére nalezy zdja¢ przed rozpoczeciem pieczenia i z ktérego nalezy korzystac po jego
zakonczeniu, aby wyjac¢ mieso z piekarnika bez ryzyka poparzenia.

Pizza

Lekko nasmarowac blache, aby pizza byta bardziej chrupiaca, nawet na spodzie. Po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia
dodac mozzarelle na pizze.

Funkcja Wyrastanie

Zaleca sie przykrycie ciasta wilgotna Sciereczka przed wtozeniem do piekarnika. Czasy wyrastania w takiej funkcji skracaja sie o
ok. jedna trzecig w poréwnaniu do wyrastania w temperaturze otoczenia (20-25°C). Czas wyrastania dla ciasta na pizze (1 kg) to
ok. jedna godzina.
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BA>KHbIE YKA3AHWA NO OBECMNEYEHUIO BE3SOMNMACHOCTHU

COBJIOAEHUE YCNIOBUW BALUEA INMHOI BE3OMNACHOCTU U BE3OMNACHOCTU
OPYTUX NIONEN ABNAETCA KPAUHE BAXXHbIM

B paHHOM pyKoBOACTBE N Ha CAaMOM npm6ope [al0TCA BaXKHbl€ YKa3zaHNA N npeayCcMoTpeHbl 3HaKK, Kacatowmeca CO6J’]I-O,D,EHVIH
6e30nacHOCT npuv NoONb3oBaHUN r|p|/|6op0M. HEO6XO,D,VIMO Bcerga CO6J'IIOLlaTb 3TN YKa3aHUA N 3HaKW.

/g 3HaK onacHoCTw, )/Ka3bIBaIOLU,V|l7| Ha Hann4yme BO3MOXHOIo pncKa anAa nonb3oBatena np|/|6opa n ppyrux nogen.
/ Bce COO6U.lEHI/IF|, OTHOCALWMECA K BONpOCam CO6J’IIO,D,EHVIFI 6e30nacHoOCTH, CONpoOBOXAaloTCA 3TUM CMMBOJIOM, a TaKXe
aefgywowmnmm cnoBamu:

OMACHO YKasaHue Ha cuTyauuio, NpeACcTaBnAIoLWYI0 ONacHOCTb; Cliv 3Ta ONacHOCTb He 6yaeT
& yCTpaHeHa, TO OHa CTAaHeT NPUYMNHOIA TAXKeNbIX TPaBM.

YKasaHue Ha cuTyauuio, NpeAcTaBnAIoLWYI0 ONacHOCTb; €CIv 3Ta ONacHOCTb He 6yaeT
& NPEAYNPEXAEHUE yCTpaHeHa, TO OHa MOXKeT CTaTb NPNYNHOI TsXKenbIX TPaBM.

Bce ykasaHuA no 6e30nacHOCTU COAep»KaT CBEAEHUA O KOHKPETHON BO3MOXHOI OMACHOCTU 1 O TOM, KaK YMEHbLUUTb PUCK
TPaBM, NOBPEXAEHWNI 1 yLaPOB 3NEKTPUYECKNM TOKOM, KOTOPbIE MOXET NOB/eYb 3a c060i HenpaBuibHOE Nosb30BaHNe
npubopom. Heobxogrmo cTporo cobnofaTb cnegytowve npasuna:

- Mepen BbINONHEHUEM NGO ONEpPaLUK NO YCTaHOBKE HEOOXOAMMO OTK0UaTb NPUBOP OT CeTu.

- YCTaHOBKA 1 TEXHMUYECKOE 06CNY>KMBaHWE JOJIXKHbI BbINMOMHATHCA TEXHUUYECKUM CMeLnanncTom B COOTBETCTBUN C

WHCTPYKUUAMN NPOU3BOAUTENA U ENCTBYIOWMMU MECTHBIMU HOPMaMK No 6e3onacHOCTU. 3anpeLlaeTcs peMOHTUPOBATb

UNK 3aMeHATb NoGYIo 13 AeTanel Npubopa, 3a UCKIYEHEM CITyYaeB, KOHKPETHO OrOBOPEHHbIX B PYKOBOACTBE.

3azemneHune nNpmbopa ABNAETCA 0653aTeNbHbIM.

Kabenb nuTaHWA JOMKEH UMETb AOCTAaTOUHYIO ANMNHY AJ1A TOrO, YTOObI MOAKNIOUNTL NPUOOP, BCTPOEHHDIN B KYXOHHYO

mebesb, K SNeKTPUYECKol CeTu.

CornacHo feiCTBYIOWMM NpaBunam TEXHNKM 6e30nacHOCTU Npy yCTaHOBKe Npubopa AosKeH OblTb NCNONb30BaH

MHOTOMOJIOCHbBIN BbIK/OUATENb C 3a30POM MEXAY PAa3OMKHYTbIMU KOHTaKTaMy He MeHee 3 MM.

Wcnonb3oBaHre NepexofHVKOB 1 YANNHUTENEN He AOMYCKaeTCA.

3anpelyaeTcs TAHYTb 3a Kabenb NUTaHUA ANA TOro, UTOObI BbITALWMTb BUJIKY U3 PO3ETKM.

Mocne 3aBepLIEHNA YCTaHOBKM SNEKTPUYECKME KOMMOHEHTbI AOMKHbI ObITb HEAOCTYMHbI ANS NONb30BaTENA.

Henb3a npukacaTbca K Nprubopy BNaxkHbIMW pyKamui v pYrMy 4acTAMY Tena 1 Hemb3A MoJSIb30BaTbCsA UM, Oyayum

pa3yTbiMu.

ITOT NpUbBOP NpeaHa3HaueH UCKNIOUUTENBHO AA MPUTOTOBMIEHMA NKLLM B ObITOBbIX YCIIOBUAX. 3anpeLlaeTca

MCnonb3oBaTb Nprbop AnA Mobbix APYrux Lenen (Hanpumep, ana oborpesa nomelyeHns). M3arotoButens He HeceT

OTBETCTBEHHOCTH 3a YLepPO, BbI3BaHHbIV OLIMOOUYHBIMU AeACTBMAMM NpK paboTe C Np1boPOM U ero UCMOSb30BaHKEM

He Mo Ha3HauyeHuio.

- 3anpeLyaeTca Nosb3oBaHNe NPUOOPOM NINLAMY C MOHWKEHHBIMU GU3NUYECKUMUI UAN YMCTBEHHBIMU CMOCOGHOCTAMM UK
He 06/1afalloLW MK HY>KHbIMW 3HAHMAMW 1 HaBblKaMu (BKtoYas feTein). 3T1 fvua MOryT Nosb30BaTbCA [yXOBKOW TONbKO
Npwv YCIOBUU NOMYYEHNA KOHKPETHBIX YKa3aHWI Mo ee NCMOoJIb30BaHUIO OT TeX, KTO HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a UX
6e30MacHOCTb.

- JocTynHble ANA KOHTaKTa AeTanu AyXOBKM HarpeBaloTcA B NpoLiecce Nonb3oBaHuWsA eto. B ¢BA3n ¢ 3TM Heobxoanmo
CNeauTb 3a TeM, YTOObI JeTY He MOAXOANNN BNIN3KO K MPMOOPY 1 HE Urpanu C HUM.

- Heobxoanmo cobstofjaTb OCTOPOXKHOCTb U UCKOUYaTb KOHTAKT C HarpeBaTelbHbIMU 31eMEHTaMU U BHYTPEHHUMY
NOBEPXHOCTAMU NPUGopPa NpY NONb30BaHNM M, B MPOTMBHOM CJlydae BO3MOXKHbI oxkorun. CnegyeT UCKioUYaTb KOHTaKT C
TKaHbIO UM MHbIM BOCMIaMEHAIOLMMCA MaTepranoM Ao TeX Nop, NoKa BCe AeTanu Nnpunbopa He OCTbIHYT 40
TemnepaTypbl, He NPeAcTaBAoLLLEN ONAaCHOCTU.

- Mo oKOHYaHWW NPUTOTOBNEHNA ABepLY NpMbopa cesyeT OTKPbIBaTb C 0COOOM OCTOPOXKHOCTLIO, 0becneumnBas
NocTeneHHbI BbIXO ropsiuero Bo3ayxa Uim napa nepep 1em, Kak BbINoNHATb Kakne-nmbo onepauuy BHyTpu nprbopa.
Mpu 3aKpbITo ABEpLE NPUBOpPa BbIXOL FropsAYero Bo3gyxa NPoNCcXoamnT Yepes OTBEPCTUE, PAaCMONOXKEHHOE Haf NaHeNbio
ynpaBneHus. 3anpeLlaeTcs 3akpblBaTb BEHTUAALNOHHbIE OTBEPCTUS.

- Heobxogmmo nonb3oBaTbCsA creuranbHbIMU BapeXKaMu Npu N3BIEYEHNN KacTPIONb U APYTUX MPUHAANIEXHOCTEN U3
[YXOBKW, CeAisi Py 3TOM 3a TeM, YUTOObI He KacaTbCA HarpeBalowwmnxca aeTanei.

- Henb3a nomelyaTtb BHyTpb Npubopa unu B613mn Hero npeamMeTbl 13 BOCMNIAMEHSIOLWErocs MaTepurara: 3To co3faeT
OMacHOCTb BO3HWKHOBEHWA Noapa Npu clydaliHOM BKJTloUeHumn npubopa.

- Henb3sa pasorpeBatb Wiy roTOBUTb MPOAYKTbI B 3aKPbITbIX eMKOCTAX. Co31aBaemMoe BHYTPY eMKOCTU NPY HarpeBaHnm
[laBNeHne MOXeT NPUBECTU K ee B3PbIBY C NOBpeEXAeHNeM Npubopa.

- Henb3sa nonb3oBaTbCA EMKOCTAMYU N3 CUHTETUYECKMX MAaTEPMAsIOB.

- Pasorpetble O BbICOKOI TEMNepPaTypbl XXMPbl U Macio MOTYT flerko BocriaMeHuUTbeA. Npu npurotosneHmn 6atog ¢
GOMNbLUMM KOJTIMUYECTBOM XKIMPa UK Macsia Heo6XoAMMO NOCTOSAHHO CNeAUTb 33 3TUM NPOLIECCOM.

- Henb3sa octaBnATe npubop 6e3 HabnogeHNA BO BPeMs BbICYLUMBAHWA MPOAYKTOB.
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- Ecnv gna npurotoBneHns 6ai04a NCNOMb3YIOTCA afKOroJibHblE HAMUTKN (HAanprMep, POM, KOHbSAK, BUHO 1 T.4.),
Heob6XOAUMO MMETb B BUAY, UTO MPY BbICOKOI TeMMiepaType NPOUCXOAUT NCNapeHmne cnupTa. [pu 3TOM He NCKIoYEHO
BOCIMJIaMEHEHME NAPOB CNUPTa NPY KOHTAKTE C SN1eKTPUYECKUM HarpeBaTesIbHbIM SJIEMEHTOM.

YnaneHve B OTXOAbl CTApPOl 31€KTPOO6bITOBOI TEXHUNKM

- [laHHOE n3penue N3roToB/EHO 13 MaTeEPUAOB, AOMYCKAOLWMUX UX NepepaboTKy UM NOBTOPHOE Ucnonb3oBaHue. MNpu
yAaneHun npmbopa Ha CIOM HeobXoaMMOo coboaaTh MECTHbIE HOPMbI MO yAaneHuo 0TXoAoB. MNepea yaaneHem B
OTX0[bl HEO6XOANMO Cpe3aTb Kabenb NMTaHUs, YToObl NPUOOP HeNb3A ObI10 H6oMbLLE NCNOSIb30BaTb.

- Bonee nopgpobHyo MHPOpPMALMIO O TOM, KaK crieflyeT obpallatbca C Nprbopom, a TakKe O ero caaye u nepepaboTke
MO>HO MOMYUYUTb B COOTBETCTBYIOLLEM MECTHOM YUpexaeHun, cny»be cbopa 6bITOBOro Mycopa Uam B MarasviHe, B
KOTOPOM 6b1JI0 NPUOBPETEHO 3TO U3genme.

YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKM fyXOBKM MPOBEPbLTE ee Ha OTCYTCTBUE MOBPEXAEHUIA, KOTOPbIE MOTIY UMETb MECTO BO BpeMs
TPaHCMOPTUPOBKY, 1 YOeamuTeCh B TOM, UTO fIBEpLa MIIOTHO 3aKpbiBaeTcA. B ciyyae BO3HUKHOBEHMSA N06GbIX BOMPOCOB
06paTMTeCh K MPOAABLY WM B CEPBUCHDBIN LIEHTP. YTOObI 36eXKaTb BO3MOXHbIX MOBPEXAEHWI, CliefyeT CHUMATb JYXOBKY C
OCHOBaHMA 13 NOIMCTUPONA TONbKO Nepef yCTaHOBKOM.

TPEBOBAHUA K KYXOHHOW MEBEJIN, UCNOJIb3YEMOW NPU BCTPAUBAHUU
AYXOBKU

. Matepuran KyxoHHo mebenu, HaxoaaLenca B HENOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C AyXOBKOW, AOMKEH 6GblTb YCTONUMBbIM K
BbICOKMM TemnepaTtypam (He meHee 90 °C).

. Mpexpae yem ycTaHaBNUBATb AyXOBKY B CBOIO HULLY, MOArOTOBbTE B KYXOHHOW Mebenun Bce Heobxoaumble OTBEPCTUA U
pa3pesbl 1 yaanuTe BCe CTPYXKKN U ONUIKK.

. Y6enuTecb B TOM, UTO MOBEPXHOCTb, HAa KOTOPOW YCTaHOBNEHa [IyXOBKa, ABNAETCA CTPOro ropr30HTaIbHOM.

. Mocne 3aBepLueHNA YCTaHOBKM JOCTYN K HVXKHEN YacTy [YXOBKM [ONXKeH ObITb HEBO3MOXEH.

. B uenax npasunbHol paboTbl AYXOBKM 3a30p MeXAY BEPXHEN NaHenblo AYXOBKM U HUXKHEN KPOMKOW pabouer
NMOBEPXHOCTU (CTONELHWLbI) fOJIKEH BCeraa 0CctaBaTbcA CBOOOAHbIM.

NOAKNIOYEHUE K SNIEKTPUMECKON CETU

MpoBepbTe, UTOOLI HaNPAXKEHWE, YKa3aHHOE Ha MAacNoOPTHON TabnnuKe N3aenuns, COOTBETCTBOBANO HaNpPAXKEHWUIO CETU B BalleM

fome. MacnopTHasA TabmMuka ycTaHOB/IEHa B NepeAHen YacTu AyXOBKU (BMAHa NpU OTKPbITOW fABepLe).

. Bo3mo»kHble 3ameHbl Kabena nutaHua (Tuna HO5 RR-F 3 x 1,5 MM2) [OMKHbI BbIMOMHATLCA TONIbKO KBaNnpuumpoBaHHbIM
nepcoHanom. ObpaLyanTechb B 3TUX CJly4yanX B aBTOPM30BAHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPDI.

YKA3AHUA OBLUEIrO XAPAKTEPA
Mepep nepBbiMm ncnonbsoBaHnem npubéopa

- CHVMUTE KapTOHHbIE NMPOK/AAKN, HaKNIeeHHbIE MPO3PaYHbIe MAEHKMN U STUKETKN C MPUHAAJIEXHOCTEN K AYXOBKE.
- BbIHbTE BCe NPUHAANEXKHOCTU U3 fiYXOBKM 1 NPOrpeiiTe ee npu TemnepaTtype 200° B TeUeHre NpUMepHO OJHOrO Yaca aif
TOro, YTo6bl YCTPAHUTb 3aMaxm 1 Napbl, PacnpoCTPaHseMble U30NALVOHHBIM MAaTEPUATIOM, A TaKXKe 3aLUMTHYIO CMa3Ky.

B npotiiecce skcnnyartauum AyxXoBKu

- He cTaBbTe TAXesnble npeAMeTbl Ha ABEPLLY; 3TO MOXET NPUBECTU K €€ NOBPEXAEHMIO.

- He peprawiTe 3a gBepLUy AYXOBKM 1 He BellanTe HUKaKMX MpeaMeTOB Ha PYyUKy ABepLbl.

- He 3akpbiBaniTe NonocTb fAyxoBKM GOMNbrom.

- Hukorpa He HanuBanTe BOAY HENMOCPEACTBEHHO BHYTPY ropAYel AyXOBKM, B MPOTUBHOM Cllyyae MOXHO NOBPeanTb
3Manb.

- He pBuraiite KacTptonm n CKoBopoAbl MO AHY AYXOBKM, B MPOTUBHOM Cilly4yae MOXHO MnoLapanaTb NOKpbITHe.

- Cnepute 3a TeMm, YTOGbI SNEKTPUYECKME MPOBOAA APYTMX SMEKTPONpUH0opOB, HAXOAALMXCA OKOO AYXOBKU, HE Kacanucb
€e HarpeBaloLWMXCA YacTeln 1 He 3aCTpeBanu B BEpLE AYXOBKU.

- He nogBseprarnte oyxoBKy BO34eCTBUIO aTMOCdepHbIX GpaKTOpPOB.

COBETbI MO 3ALLUTE OKPYXKAIOLLEV CPEAIbI |

YpaneHue ynakoBoYHbIX MaTepuanoB B OTXOAbl

YnakoBoUHblii MaTepran fonyckaeT 100% BTOpUYHYIO NepepaboTKy, 0 YeM CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYOWMIA cumaon . He
cnepyeT BblbpacbiBaTb Pa3NMUHbIE YaCTW YNAKOBKM BMECTE C ObITOBbIM MycOpoM. OHU JOMKHbI ObITb MepepaboTaHbl B
COOTBETCTBMU C JENCTBYIOLMMI MECTHBIMY HOPMaMM.
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YpaneHue nusgenus B oTxoabl

- [aHHbIN NprbOpP NMeeT MapKUPOBKY B COOTBETCTBUM € TpeboBaHuAMY EBponeiickon Onpektuebl 2002/96/EC no
YyTUNM3aunn SNEKTPUYECKOTO 1 SNeKTPOHHOro obopynosaHus (WEEE).

- ObecneuunBasn HagnexaLlyo yTUnn3aLmio u3genns, notpebuTenb cnocobCTByeT NpefoTBPALLEHII0 BO3MOXHOIO
HeraTMBHOIrO BO34eNCTBUA Ha OKPY»KaloLLyIo cpefy 1 300POBbe NoAei.

- Cumson E, VMEIOLNINCA Ha U3Jenum unm B COﬂpOBOﬂ,I/ITEJ'IbHOl;I OOKYMeHTaLWNn, YKa3biBa€T Ha TO, YTO AaHHOE nsgenne
—

He MOXeT ObITb YAaNeHO B OTXOAbl KaK ObITOBOW MyCOp, @ AO/MKHO ObITb AOCTABNEHO B COOTBETCTBYIOLNIA MYHKT c6opa 1
nepepaboTKy SNEKTPUYECKOTO 1 SNIEKTPOHHOIO 060pyA0BaHMSA.

DKOHOMUSA 3NEKTPOodHeprun

- |-|Oﬂb3yIZTECb d)yHKU,I/IeVI npeaBapuTesibHOro Nporpesa TOJIbKO B TOM Cily4dae, €C/11M 3TO YKa3aHO B Ta6n|/|ue DEKOMEHﬂ,aLWIVI
no NPUroToBneHuto 6J1IO,D, nnn B NCNOJib3yeMoM BamMu peuenTe.

- |-|Oﬂb3y17|TECb TEMHbIMW NN YE€PHbIMK 3MaNNpPOBaHHbIMUN d)OpMaMVI, OGECFIELWIBaIOLLI,VIMVI 3¢¢EKTVIBHOE nornouwleHune Tenna.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUW C €

- [laHHbIN Nprbop NpefHa3HayYeH Ast KOHTaKTa C NULLEBbIMY NPOAYKTaMU U COOTBETCTBYET NONOXKEHUAM PernameHTa
EBponeiickoro Coeta C € N21935/2004. NMpubop pa3paboTaH, U3roToBAEH 1 BbiNyLLEH B NMPOAaXKy B COOTBETCTBUM C
TpeboBaHuAMU No 6e3onacHOCTU [npeKTrBbI NO HN3KOBONBTHOMY 060pyAoBaHuMio 2006/95/CE (3ameHstowen
Oupektusy 73/23/EEC n nocnegytoune n3meHeHus) 1 TpeboBaHUAMM NO 3aLimTe JUpeKTrBbl N0 31eKTPOMarHUTHOWN
coBmecTumocTu (IMC) 2004/108/EC.

PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEUCNPABHOCTEN
OyxoBKa He pa6oTaert

. I'IpOBepre Hanmume HanpsaxeHnAa B CeTU N NPaBUJIbHOCTb NOAKNIOYEHNA OYXOBKN K 3J'IEKTpI/I‘-lECKOl7| ceTn.
. Bbikntounte 1 BHOBb BKAOUMTE OYXOBKY, yToObbI npoBepunTb, yCTPaHEHA N HENONaAKa.

ﬂBepl_J,a He OTKpbIBaeTcA

. BbikntounTe 1 BHOBb BKIOUNTE OYXOBKY, yTOObI npoBepUTb, yCTPaHEHa N HENONaAKa.

He pa60'rae'r JJIeKTPOHHOE NporpammMmuvpyouiee yCTpOﬁCTBO

. Ecnu Ha grucnnee otobpaxkaeTca 6ykBa “F” BMecTe C UACnoM, 06paTUTECh B 6NXKaNLWINN CEPBUCHDIN LIeHTp. Mpun 3Tom
coobwmnTe uncno, cnegyollee 3a 6ykson “F”.

TEXHUWUYECKOE ObCJTYKUBAHUE
Mpexpe yuem 06paLlaTbCA B CEPBUCHDIN LIEHTP

1. TMonpobyiTe yCTpaHWTb HEUCNPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, Cefys yKa3aHWAM, NprBeAeHHbIM B pa3aene “PykoBoacTeo
Nno yCTpaHeHMIo HencnpaBHocTen”

2. BbikniounTe fyXOBKY 1 CHOBa BKOUNTE ee, YTOObl NPOBEPUTD, YCTPaHeHa I HEUCMPaBHOCTb.

Ecnn nocne BbINONIHEHUA BbILLIEONNCaHHbIX AECTBUI BaM He YAaN0oChb YCTPaHNUTb HENCNpaBHOCTb, TO o6paTuTech B

GnmKanwnin CepBUCHDIN LLEeHTP.

Mpw 3TOM coobyuTe:

. KpaTKoe onncaHne HencrnpaBHoCTY;

. TUN U MOZENb [YXOBKM;

. CEPBUCHBIN HOMep (YNCNo nocse cnoBa “Service” Ha NAacNOPTHON TabNMUKe, PAaCNONOXKEHHOW C NPABOW CTOPOHbI Ha
BHYTPEHHel CTeHKe IyXOBKW; OHa BMAHAa NPW OTKPbITOW fiBepLie yXOBKM); CEPBUCHbI HOMEp TakXKe YKa3aH B
rapaHTuiiHOM 06A3aTeNbCTBE;

. BaLll MONHbIV afpec;

. Ball Homep TenedoHa.

N AvAKeRS 0000 000 00000

B cniyuae He06XOAMMOCTM peMOHTa yXOBKYM obpallaiiTec B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHDII LIEHTP (B TaKOM CEPBUCHOM
LieHTpe rapaHTUPYeTCs UCMOMb30BaHMeE OPUrMHAbHBIX 3aMacHbIX YacTel 1 NPaBUIbHO BbIMOIHEHHbIV PEMOHT Nprbopa).
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YBOPKA NMPUBOPA

& NPEAYNPEXXAEHVE § Hukorpa He Mcnonb3yiiTe ANA YNCTKM AYXOBKI NapooumncTuTenn.
- BbINONHANTE YNCTKY AYXOBKU TONbKO NOC/E TOro, Kak OHa OCTbIHET.
- OTKNUYMTE NPNGOP OT 3N1eKTPOCeTH.

Hapy>xHble nOBepXHOCTU XOBKMA

BHMMAHMUE! He nonb3yiiTecb Bbi3biBalOLWMMM KOPpO3uio unv abpasnBHbiMu yncrawmmm cpegcrsamu. Mpu

cnyyaliHOM nonagaHuy TaKNX CPefCcTB Ha MOBEPXHOCTb AYXOBKN HEMEQJIEHHO NPOTPUTE ee BlaXKHO TPANKOMA.

. BbInonHANTE UNCTKY MOBEPXHOCTEN AYXOBKM BNaXHON TPANKON. Npun cunbHOM 3arpAasHeHun gobasnante B Bogy
HeCKONbKO Karnesib HeMTpanbHOro CpeAcTBa AfiA MbITbA NOCYAbl. BbiTMpanTe Hacyxo Cyxon TPAMNKOM.

BHyTpeHHMe noBepxHocTn ayxoBKM Limkn ounctkm STARCLEAN™

BHMMAHMUE: He nonb3yiiTecb Bbi3biBalOLWMM KOPPO3uio nnv abpasnBHbIMM YncTAWMMY cpegcTtBamu. Ucnonbsyiite
TONbKO BXOAALLYI0 B KOMMNEKT NOCTaBKM ry6Ky - He NpuMeHANTe abpasnBHble ry6Ku, meTannnyeckne Movankv uam
CcKpe6Kun. cnonb3oBaHNe TaKNX CPeACTB CO BpeMeHeM MOXKeT NPYBeCcTU K NOBPeXKAeHNI0 SMaIMPOBaHHbIX NOKPbITUIA.
[inAa MbITbA CTeKNa ABepLbl AYXOBKM NOJNb3yliTeCh TOIbKO Heabpa3nBHbIMU ry6Kamm.

MoBepXxHOCTb KaMepbl 3TON AYXOBKMW NOKPbITa 3Manblo, He cofepallen HuKenb 1 nmetoLein ocobyto dopmyny, bnarogaps
KOTOPOW ee UNCTKa NTErko OCyLLecTBAAETCA CMOUYEHHON BOLOW LIeNs0fI03HOM ryOKONM, BXOAALLE B KOMIMIEKT NOCTaBKU.
Llenntono3Has rybka ABNAETCA MOILLENCA Y MOXET MCNONb30BaTbCA A0 HACTYMNIEHMA N3HOCA; HOBYIO r'yOKYy MOXHO 3aKa3aTb B
CepBUCHOM LieHTpe. He pekomeHAayeTcA cTUpaTh 3Ty ry6Ky B CTMPanbHOW MaLlvHE Y CYWWTb B CYLIWIbHOW MalluHe.

LUnkn ouncrtku STARCLEAN™

[na nogaepxaHnaA OyXOBKY B ONTMMaNbHOM COCTOSIHUU NOC/E KaXKAoro NCNofib30BaHWA BbINMOAHANTE LMK OUNCTKN

STARCLEAN™. Linkn gnutca 35 MUHYT, BKNIOYas 3Tan OXNaXXAeHWUsA, 1 BbINOSTHAETCA cnefyowmum obpa3om:

1. [yxoBKa fofHa 6biTb XONOAHOW.

2. lopepxmnTe Nog NPOTOYHON BOLON LIENSTIONO3HYI0 'YKy, BXOAALLYIO B KOMMJIEKT MOCTaBKU, M OTOXMUTE ee TakK, UTobbl C
Hee He Kanana Boja.

3. OTKpoMnTe ABepLy AYXOBKM 1 BbIHbTE U3 Hee SManMpOBaHHble NPUHAANEXHOCTU.

Pacctenute uennonosHyto rybky Ha AHe AyXOBKM TakK, UTOObl OHa MOMHOCTbLIO 3aKpblBana ero.

5. PaBHOMepHO BbinenTe Ha Lenntono3Hyto rydbky 350 mn Boapl. MeHbLuee unu 6osbluee KONNYECTBO BOAbI MOXKET
HeraTMBHO CKa3aTbCs Ha pe3ynbTaTax LuKna.

6. 3akpoWnTte aBepLy AYXOBKMU.

>

7. YcTaHoBUTE pyuKy Bbibopa pexxrma Ha CMMBON : Ha gucnnee BbicBeTuTCcA cnoBo STARCLEAN™.

8.  HaxmuTe KHOMKY () AN NOATBEPKAEHMUA BbIGOPA U BKITIOUYEHUA LKA OUUCTKU. BO Bpems BbINOMHEHMA LUMKNa He
OTKpbIBalTe ABEPLY BO M30eXaHMe BbIXOZa Hapy»Ky ropsyero napa.

. o okoHYaHWK UKKna OTKpOWTe ABEPLY, BbIHbTE LIE/UTIONI03HYIO T'yOKY 1 BbITPUTE BOAY, OCTaBLUYIOCS B YXOBKE.

10. 3aTem HauyHUTe YMCTKY, UCMOJb3yA BXOASALLYIO B KOMIIEKT MOCTaBKY ryOKy, CMOUYEHHYIO B ropsAYeit Boge (3agepxKa
UnCTKY Bonee Yyem Ha 15 MMHYT MOXET HEFraTUBHO CKa3aTbCA Ha ee pe3ysibTaTax).

0Oco6o0 cToliKue 3arpA3HeHns

Ina ynaneHna oco6o cTonkux 3arpsasHeHuin nostopute unkn STARCLEAN™ v fo6aBbTe HECKObKO Karesib HENTPanbHOro

MOIOLLEro CpefcTBa Ha 3aK/loUYnTe/IbHOM 3Tane.

Yucrka BHyTpeHHero crekna

BHYTpeHHss NOBEPXHOCTb BHYTPEHHETO CTEKA ABEPLIbI UMEET 0CO60e NOKPbITHE, CYLLECTBEHHO ObJIeryarLLee ero YNCTKy.

[na noppep»aHna cTekna AeepLbl B ONTUManbHOM COCTOAHUM Nnocsie Kaxgoro uukna ounctkn STARCLEAN™ yuctute cTtekno

LBepLbl, MCMOMb3ys TONbKO BOAY 1 HeabpasmBHYio ryoky.

Mpy HeoOXO/UMOCTY YA aneHUs CefioB Xupa fobaBbTe B BOLY HECKOBbKO Kamnesb HeNTParbHOro MOKOLLEro CpeacTsa

NMPUMEYAHUA:

. [Ilns ynob6cTBa UMCTKU QyXOBKU MOXHO CHATb ABepuy (cm. pasgen “TEXOBCITYKVMBAHUE").

. [lns yno6CTBa UNCTKM BEPXHEN NMaHeNn KaMepbl IYXOBKM MOXHO OMYCTUTb BEPXHUI HarpeBaTesibHbI SN1eMeHT rpuns (cMm.
pa3gen “TEXOBCITYXMBAHUE").

. Mpwu npoAoMKNTENbHOM NPUroTOBNEHNN NPOAYKTOB C 60NblUMM coAepKaHMeM BoAbl (Hanpumep, NuLLbl,
OBOLLEeN 1 Ap.) BO3MOXKHO BbiNaZieHne KOHAeHcaTa Ha BHYTPeHHel CTOPOoHe ABepLbl 1 npoknagke. Korga
AYXOBKa OCTbIHET, BbITpUTE ee TPANKON unu ry6koi.

MpuHaanexHocTn

. Cpasy e nocsie NCnosib3oBaHWA NPUHAAIEKHOCTEN MOMECTUTE NX B BOAY CO CPeACTBOM [N MbITbA MOCYAbl; €CNn
NPUHaANIEXKHOCTY eLle ropaYme, Nosb3ynTeCb KYXOHHbIMY PyKaBULAMMU.

. OcTaTKy MWLM NErKo YAANATCA C MOMOLLbIO LWETKU UK FyOKu.

. He molTe amanmpoBaHHble NPYHAAIEXHOCTY B MOCYOMOEYHON MallnHe. ArpecCUBHbIE MOKOLLME CPeACTBa, 0ObIYHO
npumeHsAeMble B MOCYJOMOEYHbIX MaLlUHAX, MOTYT

. BbI3BaTb HEYCTPaHVIMble NOBPEXAEHNA SManu.
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TEXOBCNYXWUBAHUE
& I'IPEAVI'I PE)KAEHME - n0ﬂb3yl7ITver 3alNTHbIMN Nep4YaTKamMmn.
- BbinonHanTte YKa3saHHble onepaynun npu ocrbiBliem nplnﬁope.

- OTKnloyaiiTe Npu6Op OT INEKTPOCeTH.

CHATUE OBEPLDbI
CHATUe ABepLbl AYXOBKU

1. TlonHOCTbIO OTKPOWTE fiBEPLY AYXOBKM.

2. lNoaHvmunTe ABa CTOMOPHbIX pblyara netenb Bnepeg Ao ynopa (Puc. 1).

3. 3akpowTe aBepuy Tak, UTobbl oHa 3abnokmposanach (A), nogHummuTe ee (B) n nosepHute (C) Tak, uTobObl ABEPLIA OKa3anacb
cHaTton (D) (Puc. 2).

YcTraHoBKa ABepLbl HA MeCTOo

1. BcTaBbTe neTnu B cBOM rHesfa.

2 MonHoCTbIo OTKPONTE fABEPLY AYXOBKMU.
3. OnycTtnTe ABa CTOMOPHbIX pblyara.

4 3akpoWuTe gBepuy.

Puc. 1 Puc. 2

MU3MEHEHUE NONIOXXEHUA BEPXHEIO HATPEBATEJIbHOI'O SJIEMEHTA
(TOJIbKO B HEKOTOPbIX MOAENAX)

1. CHMMUMTe 6GOKOBble peLleTKU, Ha KOTOpble yCTaHaBAUBAOTCA NpuHagnexHoctun (Puc. 3).

2. Cnerka BbITAHWTE HarpeBaTesbHbIN anemeHT (Puc. 4) n onyctute ero (Puc. 5).

3. [nAa yctaHOBKM HarpeBaTesIbHOro 31eMeHTa Ha MeCcTo NPUNOAHMMUTE ero, NOTAHYB Clierka Ha cebs, cnepga 3a Tem, UToObI
3NeMeHT OnmMpasnca Ha COOTBETCTBYOLME BOKOBbIE Na3bl.

\ —
— %)
Z

s
2 —

Puc.3
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3AMEHA IAMIIOYKHA

3ameHa 3agHel NamMmnoyKm (ecnv npegycmMoTpeHa)

1. OTkounTe AYXOBKY OT NIEKTPOCETH.

2. BbikpyTuTe nnadoH (Puc. 6), 3ameHUTe NamMmnouKy (TMM HOBOW NaMMOYKM yKa3aH B MPYIMEeYaHNN HUXKE) U BKPYTUTE CHOBA
nnadoH.

3. [NoakniounTe OYXOBKY K 3N1€KTPOCETH.

3ameHa 60KOBOI1 NaMNOYKM (€N NPefyCMOTPEHA)

OTKNoYMTE flYXOBKY OT 3/1eKTPOCETHU.

CHyMUTe HOKOBbIE PeLLIeTKM, Ha KOTOpble YyCTaHaBNMBAKOTCA NpUHagNexxHocTu (Puc. 3) (ecnu oHM NpegycMOTPEHDI).

Monb3yAcb NNOCKON OTBEPTKOM B KauecTBe pblyara, nogaeHbTe niadoH Namnoyku B HanpasfieHUn KHapy»xu (Puc. 7).

3ameHunTe NaMnoYKy (TN HOBOW NaMMOYKU YKa3aH B pumeyaHuu Hmxe) (Puc. 8).

MocTaBbTe NnadoH Ha MECTO U NPUXKMUKTE €ro K CTEHKE, UTOObl OH OKa3asncsa NpaBuibHO 3adUKCUPOBaHHbIM (Puc. 9).

YcTaHOBWTE Ha MeCTO BOKOBbIE peLLIeTKM, HA KOTOPble YCTaHABNVBAOTCA MPUHALIIEXKHOCTH.

MoakniounTe CHOBa fyXOBKY K 3JIEKTPOCETH.

]
), g

Puc.6 Puc.7 Pnc. 8 Pnc.9

NMPUMEYAHUE:

- Monb3ynTecb TONbKO NaMNOYKaMmn HaKanmBaHWA Co cieayloWwmnMm Xxapaktepnctmkamm: 25-40 Bt/230 B, Tun E-14, T 300 °C,
WM ranoreHHbiMn namnoykamu: 20-40 B1/230 B, Tun G9, T 300 °C.

- JITaMnoyKK Takoro Tmna MoXHO NPUOBPECTN B CEPBUCHBIX LLEHTPaX.

BAXHO:

- Mpwu ncnonb3oBaHNN raNoreHHbIX NamMnoYeK Hefb3s KacaTbCA UX ronbiMuy pyKamu.

- Henb3sa nonb3oBaTbcA AyXOBKOI, NOKa Nna¢oH namnbl He 6yaeT ycTaHOBNEH Ha MecTo.

NowunhswN =

9)
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PYKOBOACTBO MO SKCMNIYATALUUU AYXOBKUA

CBEAEHUA O MOAKNIOYEHUU K NIEKTPUYECKOW CETU NPUBEAEHbI B PA3JENE, MOCBALIEHHOM YCTAHOBKE
LYXOBKMU

©,
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1 MaHenb ynpasneHusa

2 BepxHuin HarpeBaTenbHbIN 3n1eMeHT/rpunib

3 Oxnaxgatowunin BeHTUIATOp (He BUAEH)

4, MacnopTHas Tabnmyka (He CHMMATb)

5. Jlamnouku

6 KonbLeBow HarpeBaTenbHbIA 21eMEHT (He BUAEH)

7 BeHTtunartop

8.  Beprten (ecnu npegycmoTpeH)

9. HWXHWUIM HarpeBaTeNbHbIN SNeMeHT (He BUAEH)

10. [lBepua

11. TlonoxeHne NosoK (HoMep ypPOBHA yKasaH C nepenHen CTOPOHbI AyXOBKN)

12. 3apHAA cTeHka

13. Pa3bem ana nogknoyeHnsa TepmoLuyna.

NMPUMEYAHMUE:

- B npouecce npuroToBeHUs oxnaxzgatoLmii BEHTUAATOP B LIENAX SKOHOMUMW SNEKTPOIHEPTM MOXKeET paboTaTtb
nepuogunyecku.

- B KOHLe npouecca NpUroToBneHma, NOcse BblKNOYEHNA AYXOBKY, OXNaXKAAIOWNN BEHTUAATOP MOXET NPoAomKaTb
paboTaTb B TeUEHNE eLle HEKOTOPOro NPOMEXKYTKA BPEMEHN.

- Mpwn oTKpbIBaHMN ABEPLIbI BO BPEMSA NPUrOTOBMIEHMA NPONCXOAUT BbIKNIOUEHME HarpeBaTe/ibHbIX 371IEMEHTOB.

v

"

Puc. A Puc.B Puc.C Pnc.D Puc. E Puc. F

A. PELUETKA (1): ucnonb3yeTtca Ans NpUrotoBieHus 650, a TakKe B KaYeCTBe Onopbl Asist KacTpiosb, GopM Asia TOPTOB U
NPOYNX EMKOCTEN, MPUroAHbIX A1 AYXOBKMU.

B. TMPOTUBEHDb OJ1A1 CBOPA XXWUPA (1): npy ycTaHOBKe NOA PELIETKON CITYKWT Ans cobopa cbopa xupa; NcnonbyeTcs
TaKXKe B KauecTBe eMKOCTV NpW NMPUroTOBNIEHNY MACA, PbiObl, OBOLLEN, NeneLleK 1 T.M.

C. MNPOTUBEHDb ONA BbIMNEYKU CNAJQKUX U3AEJINNA (2): cnyuT ans Bbineuky xn1e6o6ynoUHbIX U KOHAUTEPCKMX
U3genuii, a TakKe s NPUroTOBIIEHUA MSCa, 3aneKaHusa pbibbl B Gonbre u T. 4.

D. TEPMOLLYTI: cnyxuT gna nsmepeHusa tTemnepaTypbl BHyTPU NPOAyKTOB BO BPeMsA NPUroTOBAEHNUA.

E LEJUTIOJTIO3HAA INYBKA (1): ncnonb3yeTca ana BbinosiHeHNA Umkna ounctkn STARCLEAN™.
BHUMAHUE! icnonb3yiTe TONbKO LIENONO3HY0 ryOKY, BXOAALLYIO B KOMIIEKT MOCTaBKU.

F. F'YBKA: npegHa3sHauyeHa Ana yganeHua 3arpAsHeHnin U3 Kamepbl JyXOBKU

NPUHADNEXXHOCTU, HE NOCTABNIAEMbIE B KOMIVJIEKTE C [YXOBKOW

JlononHutenbHble NPYHAAIEXHOCTU MOXHO NPUOBPECTN OTAENBbHO B CEPBUCHOM LIEHTPE.
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YCTAHOBKA PELWUETOK U APYTUX NPUHAONEXXHOCTEN B YXOBKY

[na peleTok 1 opyrux NpuHagnexXxHocTel NpeycMOTPEHa crcTemMa 6110KMPOBKM, NpefoTBpaLLatoLlas X HEMPOU3BOJIbHOE
U3BJIEYEHME 3 [YXOBKM.

1. BcTaBbTe pelueTKy ropn3oHTanbHo, Tak, YTobbl BbICTyn A 6611 cBepxy (Puc. 1).
2. HaknoHuTe pelueTky ¢ yyeTom nonoxeHusa pukcaumm B (Puc. 2).

Puc.3

3.  BepHuTe pelieTKy B rOpU3OHTasIbHOE NONOXKEHME 1 BTONIKHUTE ee TaK, YTOObl OHA OKa3anacb NOSIHOCTbIO BCTABIEHHOW,
nonoxeHwue C (Puc. 3).

4.  [InAa v3BnevyeHnA peweTKn BbINOHUTE ONUCaHHble AeACTBUA B 06paTHOM NopAgKe.

Jpyrve npyHagneKHOCTH, B YaCTHOCTK, MPOTUBHYK ANA cOopa »K1pa 1 BbiNeYKu, yCTaHaBANBAKOTCA TOUHO TaKM e 06pa3om.

MpenycMOoTpeHHbIV Ha NNOCKON YacTy BbiCTyn obecrneunsaeT GUKCaLMo MONOXKEHNA STUX NPUHAANEXHOCTEN.

OMUCAHMUE NAHENIN YNIPABNEHUA
3NEKTPOHHOE YCTPOWNCTBO NPOrPAMMUPOBAHUA

©) AVCTINEN @

1. PYYKA BbIBOPA PEXXUMA: BKtoUEHME 1 BbIKIOUYEHME AYXOBKU U BbIOOP YHKLUIA/PEexXnMoB

2. PYYKA NMPOCMOTPA/PEIYJINPOBKWU: npocMOTp MeHI0, U3MeHeHne npeaBapuTenbHO 3a4aHHbIX 3HaYeHUN
MNPUM\EYAHME: 3Tn ABe pyuKun ABAAIOTCA yTannnBaeMbiMu. HaxKmuTe no LLeHTpy pyyuKu, YTOObl BbIABUHYTb PYUKY
Hapyxy.

3. KHOIMKA : Bo3BpaT K NpeAblayLiemy sKkpaHy

4. KHOMKA @): Bbi6Op 1 NOATBEPXKAEHIE HACTPOEK

CNUCOK OYHKLINIA/PEXUMOB

Mpy NnoBopOTe PYUKM BbIOOpa peXxuma B Ni060e NONIOXKEHVE NMPONCXOANT BKITIOUEHME JYXOBKU: MPY 3TOM Ha AUchee
OTOOPAXKAKTCA HA3BAHMSA PEXMMOB/GYHKLMIN MW CBA3AHHBIX C HAMU NMOAMEHIO.

[lns Toro YyTo6bI NOAMEHIO OKa3anuch AOCTYMHbIMU 4J1A BbIOOPaA HY>KHOMO NMYHKTa, ClliefyeT yCTaHOBUTb PYUKY B MOJOXKEHME,
COOTBETCTBYIOLIEE OAHON U3 GyHKLMIA/pexxumos: [PUJTb, CMEL. OYHKLINW, HACTPOMKW, PELIEMTbI n BbICTPbIE KITABULLN.

3amMOpOX. NPOAYKTHI

3HaYOoK, OTHOCALUNCA K BblAeNIeHHOWN GyHKLMIW/pexnmy

BbiGop BblaeneHHON GyHKUMN/PEXMMA BbIMOMHAETCA HAXaTeM KHOMKK ()
OnucaHue BblgeneHHON GyHKLUN/ pexnma

[Opyrvie pocTtynHble Ana Bbibopa GyHKL MU/ peXkumbl

oNnw>
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NAPAMETPbI ®YHKLUUWU/PEXUMA

Mocne BbIbOpa HYXXHOW GYHKLUW/peXnMa Ha AUCNIIeN BbIBOAATCA BCE CBEAEHUs, KacaloLmecs 3Ton pyHKUMK/pexxmma.

180°C =
TEMMEPATYPA BPEMA MPATOTOB

MoapymsaHMBaHVE

3anyck BPEMS KOHLIA

[na nepemelleHna mexay pasnuyHbIMK 30HaMM 3KpaHa crieflyeT NoBOpaumnBaTh PyUKy NPOCMOTPa/pPerynmpoBKu: Npy 3ToM
nponcxoanT NnepemelleHne Kypcopa (B nocnefoBaTesibHOCTM, MOKa3aHHOWM Ha PUCYHKE BblLle) Ha 3HaYeHWs, KOTopble MOryT
6bITb U3MeHeHbl. HaxkMuTe KHOMKY () 4515 Bbibopa napameTpa, 3aTem M3MEHUTE ero 3HaueHve, NoBOpaYunBas PyUKy npocMoTpa/
perynypoBKu, U NOATBEPAMNTE BbIGOP HaXaTem KHOMKK ().

NEPBOE NCMNOJIb3OBAHUE 1YXOBKU - BbIbOP A3blKA U 3A0AHUE BPEMEHU
CVTOK

[lna Toro 4yTo6bI MPABUNBHO NOJb30BaTLCA AYXOBKOW, HEOOXOANMO NPY NEPBOM €€ BKITIOUEHMM BbIOPATb HY>KHbIN A3bIK M 33faTh

Tekyllee BpeMs CYyTOK.

[nAa 3Toro BbINONMHWTE AENCTBUA, ONUCAHHbIE HUXeE.

1. ToBepHUTE pyuKy BbIOOpa peXkuma B Nt060e NMONOXKEHME: Ha AKCIIee 0TOOPA3NTCA Hauano (3 CTPOKM) CNUCKa AOCTYMHbIX
A3bIKOB.

2. [nAa npocmoTpa cnrcka NoBOpaumnBanTe pyyky NpocmoTpa/perynmpoBKu.

3. Korpa okaxeTcs BblAeNeHHbIM HY>XHbIii f3bIK, HAXMUTE KHOMKY (V) Ans Toro, utobbl BbibpaTh ero.
Mocne 3aBepLueHna BbI6opa A3blka Ha Ancnee 6yaet MuraTtb 3HaueHne BpemeHn 12:00.

4.  3apaiTe HY>XHOE 3HaueHue BpeMeHU, MOBOPaUmMBas PyUKy NpoCMOTpa/perynmpoBKu.

5. ToaTBepauTe CBOW BHIGOP HAXKATUEM KHOMKM ().

BblbOP PEXXUMA NMPUTOTOBJIEHUA

1. Ecnu gyxoBKa BbIK/IOUEHA, MOBEPHUTE PYUKY BbIOOPa PEXIMMA: Ha ANCTIee 0TOOPa3ATCA Ha3BaHNA PEXMOB/PYHKLUNI
WA CBA3AHHbIX C HUMW NOAMEHIO.

MPUMEYAHMUE: cnncok 1 onuncaHne KOHKPETHbIX PeXXMMOB npuBefAeHbl B Tabnuue Ha cTp. cTp. 35 u cTp. 36.

2. [pocCMOTp NYHKTOB B MOAMEHIO BbIMOJIHAETCA MOBOPOTOM PYUKM MPOCMOTPA/PErYNMPOBKI: AOCTYMNHAA B AaHHbIA MOMEHT
ans Bblibopa GpyHKUUA/pexm oTobpaxkaeTcs Ha 6enom oHe B LeHTpe aucnnes. [ina ee BbIbopa HAXKMUTE KHOMKY ().

3. Ha3KpaHe OyayT OTOOpaXkeHbl MAPAMETPbl faHHOTO pexrma Ecnm npepBapuTenbHO BbIOpaHHbIe 3HAYEHUS
COOTBETCTBYIOT TEM, KOTOPbIE HY>KHbI, MOBOPayrBanTe pyyKy NpoCcmMoTpa/perynmpoBKy o TeX Nop, Moka Kypcop He
oKaxetcA B nonoxeHun “3AMYCK’, a 3aTem HaXKMUTe KHOMKY (V); B NPOTVBHOM C/y4ae BbIMOSIHUTE OMNMCaHHbIE HIXKE
LeicTBUA ANA U3MeHEeHWA 3TUX 3HaYeHWA.

3A0AHUE TEMNEPATYPbI/MOWHOCTU rPUIA

180°C ==
TEMNEPATYPA BPEMSA MIPUTOTOB

O6bluHbI
Her

MNPOrPER 3anyck BPEMA KOHLA

200°C” -
TEMFIEP}\?YPA BPEMA NPUTOTOB

OB6bluHbIiA

Her -
TIPOTPEB 3anyck BPEMA KOHUA

180°C . ==
TEMTEPATYPA BPEMA IPUTOTOB

Her OB6bluHbIA

NPOTPEB 3a I'Ika BPEMA KOHLIA

200°C

TEMIEPATYPA BPEMA NIPHTOTOB

O6bluHbIiA
Her

TIPOTPER 3anyck BPEVAKOHLIA

Y1006bI I3MEHUTbL 3HaUYEHNE TemMMepaTypPbl UM MOLYHOCTW FPUNSA, BbINOIHUTE AeNCTBMWA, ONMCaHHbIE HIXKe.

1. YbepguTecb B TOM, UTO KypCOp YCTaHOBMEH OKOJIO 3HAUEHWA TeMMepaTypbl (30Ha 3); HAXMUTE KHOMKY () AnA Bbibopa
napameTpa, KOTOPbIV HYXKHO M3MEHWTb: MPY 3TOM 3HaYeHUA TemrnepaTypbl HAUHYT MUraTb.

2. 3apaiiTe HyXKHOE 3HaueHVe, MOBOPAYMBAs PYUKY MPOCMOTPA/PErYIMPOBKY, Y HAXXMUTE KHOMKY () ANA NOATBEPXKAEHMA
Bbl6Opa.

3. TNoBopaumrBanTte pyuky NpoCcMOTpa/perynmpoBKm fo TeX Mop, NOKa Kypcop He okaxetcA B nonoxeHun “3AMNYCK’, a 3atem
HaXMUTE KHOMKY ).

4.  Ha gncnnewn 6ygeT BbiBejeHO 3HaYeHNe YPOBHS, Ha KOTOPOM crlielyeT roToBuTb 6ni0go. MocTtaBbTe 6111040 Ha HYXKHbIN
YPOBEHb 1 HAXMWTE KHOMKY () A1 BKIIOYEHMA NpoLecca NpUroToBaeHA.
3afaHHy10 TeMnepaTypy MOXKHO U3MEHWTb 1 BO BPeMA NPUroToBieH A 61i0a, BbINOMHUB Te Xe AeNCTBUA.

5. Korpa npurotoBrieHve 3aKOHUMTCA, Ha ANCNNEN BbIBOAUTCA CO0bLLEHNe O 3aBepLUeHUN NpuroTosneHusa. Mocne storo
MO>KHO BbIK/IOUNTb JyXOBKY, YCTaHOBUB PYUKY BblOOpa peXxuma B nonoxeHue 0 (Honb), unm npoaomKutb
NPUroToBNieHNe, NOBEPHYB PYYKY NMPOCMOTPa/PErynnpoBKIM NO YacoBoW cTpeske. [pu BbIKNOUeHW Ha aucnnee
noABNAETCA MHANKATOP OXNaXKAeHUA, 0OTobpaxatoLWui TemnepaTypy BHYTPU AyXOBKM B JaHHbIA MOMEHT.

RU29



NPEOBAPUTENbHbIA HATPEB PABOYE KAMEPbI IYXOBKU

| 200°C

: ‘ 200°C

Her_ ==
TIPOTPEB 3anyck BPENA KOHLIA

Her ==
TIPOTPEB 3anyck BPEA KOHLIA

TEMNEPATYPA BPEMA NPUrOTOB. TEMNEPATYPA BPEMA NPUrOTOB. ‘
OB6bIuHbI X F OB6bIYHbI X

200°C i 200°C i

TEMMEPATYPA BPEMA TIPATOTOB TEMMEPATYPA BPEMA TIPATOTOB O
Vs O6blYHbI O6blYHbI
[ Ja _ - Jla -
TIPOPEB 3anyck BPEMA KOHLIA NIPOTPEB 3anyck BPEMA KOHLIA

Ecnu xenaTenbHO BbINOMHNUTL NPefBaPUTESIbHBIN HAarpPeB AYXOBKU Nepeq TeM, Kak CTaBUTb B HEe MPUroTaBvBaemMoe 6100,

Heo6X0AUMO U3MEHUTb NPeABapPUTENIbHYI0 HACTPONKY AYXOBKM Clieflylowmm obpasom.

1. YcTaHOBWTE Kypcop, MOBOPayMBas pyuKky NpoCMoTpa/perynmpoBKy, B 30HY, COOTBETCTBYIOLLYIO MpeaBapuUTeibHOMY
Harpesy.

2. Haxmute kHOMKy ) ona Bbibopa napameTpa, KOTOPbIN OMKEH 6biTb 3MEHEH: NPU 3TOM MUraeT Hagnuch “Het”.

3. U3meHuTe 3HauyeHMe napameTpa, NOBOpayrBasa pyyKy NpoCcMOTpa/perynmpoBKun: Ha gucnnee noABuTCA Hagnucob “a”

4. TloaTBepauUTe coenaHHbIN BbIGOP HaxkaTeM KHOMKN @).

3A0AHUE NPOAOJIXKUTEJIbHOCTU NPUTOTOBJIEHUA

180°C == 180°C -00:30,
TEMIEPATYPA BPEMANIPATOTOB TEMMEPATYPA A
Her O6blyHbIiA Her O6bIuHbIN 19:01

NPOPEB 3anyck BPEMA KOHLIA MPOTPEB 3aI'Ika BPEMA KOHLA

180°C 00:01 | 180°C -0030 |

TEMNEPATYPA Y4:MM TEMNEPATYPA BPEMA NPUTOTOB

Her O6bIYHbIN 1901 @ Her O6bIYHbIN :\1 0’:
MIPOTPEB 3anyck BPEMA KOHLA IPOTPEB 3anyck BPEMAKOHUA |

JTa d)yHKuMﬂ NO3BOJIAET 3a4aBaTb onpefesieHHYI NPoAOIXKNTENDbHOCTb NPUTOTOBNEHUA, OT 1 MWHYTbl O MaKCMaJllbHOIo

3HayeHuA, npegycmatpmnBaemoro Bbl6paHHbIM pPeEXNMOM; N0 NCTEYEHUN DTOIO BpEMEHU IYXOBKA aBTOMAaTUYE€CKN BblKNtOYaeTCA.

1. [inA 3agaHnA HY»KHOW NPOAOIKMUTENIbHOCTM MPUTOTOBNEHUA MOBEPHUTE PYUKY MPOCMOTPA/PerynnpoBKy TaK, UTobbl
YyCTaHOBUTb Kypcop Ha Hagnucb “BPEMA NMPUTOTOB

2. Haxmute kHoMKy ) Ana Bbibopa NapameTpa; Ha aucnnee 6yaeT muratb “00:00”,
3. M3meHwuTe 3TO 3HaueHMe, NOBOPAUMBaAA PyUKy NPOCMOTPa/PeryinpoBKIM TakK, YTo6bl 0TOOPA3NNOCh HYKHOE 3HaueHne
NPOAOSIXKNTENIbHOCTY MPUFOTOBJIEHNA

4. ToptBepauTe BbIGPaHHOE 3HaueHMe HaxKaThem KHOMKM ).

noAPYMAHUBAHUE

B KoHue NPUroToBNIEHNA Ha Ancnnen BbIBOQUTCA npeanoxeHme NnogpyMAHNTb KOPOUKY (,IJ,J'Iﬂ Tex peXXnmoB, KOTopble 3TO
,EI,OI'IyCKaIOT). Jtor PeXM [OCTYNEH TONbKO B TOM Cllyyae, eCnn 6bina 3ajlaHa NpPoAOIXKNTENbHOCTb NPUrOTOBJIEHUA.

-00:05
[ BPEMS MPUFOTOB

Mpurotosn. 3asepuu. B 20:00 MoapymAHUBaHNe 20:05 MoapymsH. 3asepuw. B 20:05
+/- AnA npoan.v’ ANA NOAPYMAH. BPEMSA KOHLIA

Mo ncTeyeHNM BpeMeH NPUroTOBAEHN W Ha ANCNNEN BbIBOAUTCA HAANWUCL “+/- ana npoan.,/ Ana noapymsan”. Mpu HaxaTtnm

KHOMKM ) HaumMHaeTca 3Tan NoApPyMAHUBAHUA NPOAOIKUTENBHOCTbIO B 5 MUHYT. 3Ta NpoLieflypa BbiNOMHAETCA TONbKO OANH
pas.
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3A0AHVE BPEMEHU OKOHYAHUA NPUTOTOBJIEHNA/3AAEPXKIW BKJTIOYEHUA
NPUrOTOBJIEHUA

MpenycMoTpeHa BO3MOXHOCTb 3afiaHUsl BPDEMEHU OKOHYAH WA NMPUrOTOBNIEHNS, CO CABAIOM BPEMEHU BKIIOYEHUS JYXOBKM B
VHTEpBaJsie OT TEKYLLEro BpemMeHu 10 23 YacoB 59 MUHYT. ITa onepaLms BO3MOXHA TONIbKO NOC/Ie 3a4aHns NPOAOIIKNTENIbHOCTY
npurotoBsieHus. [laHHas HacTpoiiKa AOCTYNHa TO/IbKO B TOM CJlyyae, ecnu Ans BbiIbpaHHOro pexxuma He NpegycMoTpeH
npeaBapuTeNnbHbIli HarpeB AYXOBKM.

180°C
TEMIEPATYPA

Her
MNPOrPEB

180°C
TEMIEPATYPA

Her
TIPOTPEB

180°C
TEMNEPATYPA

Her
MNPOrPER

-00:30
BPEMA NPATOTOB

19:20
BPEMA KOHLIA

BPEMA NPUrOTOB.

O6blyHbI S

3anyck BPENA KOHLIA |

BPEMA NPUrOTOB.

OB6blIuHbIi 20110

3anyck BPEMA KOHLIA

180°C
TEMTEPATYPA

Her
MPOTPEB

180°C
TEMTEPATYPA

Her
TPOTPEB

180°C
TEMNEPATYPA

Her
MPOTPEB

-00:30
BPEMA TIPATOTOB
OB6bIuHbII

3anyck

BPEMA NIPUrOTOB

O6bIYHbII 20410

3anyck BPEMA KOHLIA

-00:29
BPEMSA MIPUTOTOB

O6blYHbIN 2010

3anyck BPEMA KOHLIA

Mocne 3aaHNA NPOAOMKUTENIBHOCTU NPUTOTOBJIEHMA Ha ANCTIEN BBIBOAUTCA BPEMSA OKOHUYAHWA NPUroTOBNEHWA (Hanpumep,

19.20). Yt06bI CABMHYTb BPEMA OKOHYaHMA NPUIrOTOBIIEHUSA Ha 6oJiee No3gHee NyTeM 3aieP>KKM BKITIOUEHMS JYXOBKY,

BbIMOJIHMTE CliefyoLre AencTBurs:

1. ToBopaumBas pyyky NpoOCMOTPa/PeErynMpoBKM, yCTaHOBUTE KypCOpP B 30HY, COOTBETCTBYIOLLYIO BPEMEHU OKOHYAHMS
NPUroTOBNEHUS.

2. Haxxmute KHOMKY @ﬂﬂﬂ Bbl60pa napameTpa, KOTOprVI [OoNnXeH 6bITb U3MEHEH: npn 3TOM MUTraeT 3HavyeHne BpeEMEHN
OKOHYaHMA NPUroToBJIEHUA.

3. N3meHuTe BpeMA OKOHYaHMNA NPUTroTOBJSIEHNA Ha 6onee nosagHee, NOBOpPaynBand PyuKy I'IpOCMOTpa/perynleOBKI/I Tak,
yTobbI NoNy4ynTb Hy>KHOE 3Ha4YeHNne.

4. TloaTBepauTe BbIGPaHHOE 3HaUEHME HaxaTheM KHOMKU ).
5. ToBopaumrBanTte pyuky NpoCcMOTpa/perynmpoBKmM fo TeX Mop, NOKa Kypcop He okaxetcA B nonoxkeHun “3AMNYCK’, a 3atem

HaXMuTe KHoMky ).
6. Ha gucnneii 6yaeT BbiBeleHO 3HaUYeHMe YPOBHS, Ha KOTOPOM crieflyeT roToBuTb 6niofo. MoctaBbTe 6111040 Ha HYXKHbIN
YPOBEHb U HaXMUTe KHOMKY () 1A BKNIOUYEHMA NpoLecca NpurotosneHus. MpoLecc NpuroTosneHns HauHeTCA B IyXOBKe
Mo UCTEUEHUN BPEMEHV OXMAAHUSA. DTO BPEMA OXKUAAHWA PaCcCUMTbIBAETCA TaKM 06pa3oM, YToObl 3aBepLUNTb
NPUroTOBNIEHNE B 3afjlaHHOE BPeMsl (Hanpumep, eciiv Ha NPUroToBsieHne 6tofa Tpedbyetcsa 20 MUHYT, TO NPU 3adaHN
3HauyeHWA BpeMeHV OKOHYaHNA NPUroToBeHma paBHbim 20:10 BKNoYeHe fyxoBKu npousonget B 19:50).
MPUMEYAHME: B nio60M cnyuyae, MOXKHO HayaTb MPUroTOBJIEHME U B TeYEHNE Neprofa OXK1gaHuA, NOBOPayYBan pyyKy

NpocMoTpa/perynupoBKu 0 TeX Nop, Noka Kypcop He oKaxeTcA B nonoxeHuu “3AMNYCK”, a 3aTem HaxaB KHONKy ().
B no601i MOMeHT npoLuecca NpUroToB/ieHNA MOXXHO U3MEHUTb 3afilaHHble 3HaUYeHA (TeMnepaTypy, MOLHOCTb Fpuns,
NPOAOMIKNTENIbHOCTb MPUroTOBJIEHNA), KaK 3TO ONMCaHO Bbille

WHANKATOP OCTATOYHOIO TEMJIA BHYTPU IYXOBKU (EC/IU TAKOBOW MMEETCA)

168°

Octat tenno

Mo OKOHYaHWKM NpoLecca NPUroTOBNEHMS WV MPY BbIKIIOYEHUN JYXOBKY, €C/IM TeMMepaTypa BHYTPU JyXOBKM ABMAETCS OYEHb
BbICOKOW, TO Ha ANCIiee OTOOPaXKalTCA TEKYLLAA TeMMepaTypa 1 MHAUKATOP XoAa oxnaxaeHus. Korga fyxoBKa OCTbIHET,
OUCNnen BEPHETCA K MHAVKALWY TEKYLLErO BPEMEHWN.

TAAMEP (CHETYUK MUHYT)

00:30:00

(U4 (MM)  (CO)

01:09:00

00:00:00

“9)  (Mm) (€O

lMoBepHyTb +/- ANA HaCTPOVKM Taiimepa, v/ ANA 3anycka Taitmep

MoBepHyTb +/- ANA HaCTPONKM Taiimepa, v/ ANA 3anycka

ITa GYyHKUMA MOXKET UCMONIb30BATLCA TOJIbKO MPY BbIKITIOUYEHHOW AYXOBKE; OHa NMOJe3Ha, Hanpumep, 4y KOHTPOJA BPEMEHN
NPUroTOBJIEHUA KaKoro-nnbo 6tofa Ha nmTe. MakcumanbHOe BpeMsi, KOTOPOe MOXKHO 3afaTb, cocTaBnsieT 1 yac 30 MUHYT.

1. HaxXmwuTe npu BbIKNOYEHHOW fyXOBKe KHonKy@: Ha gucnnen 6yaeT BbiBefeHO 3HaueHue “00:00:00"
2.  [loBepHWTe pyuKy NPOCMOTPa/perynmpoBKy Aia Bblbopa HY>XHOIo 3HaYeHWsA BPEMEHMN.

3. Haxmute KHOMNKy &) AnA BKNoUYeHNA 06paTHOro oTcueTa. Mo UCTeUeHNN 3ajaHHOTO BPEMEHM NOAAETCA 3BYKOBOW CUMHan,
a Ha gmcnnen BbIBOAMTCA 3HaueHue “0:00" [locne 3TOro MOXXHO NN YBENUYNTL BPEMS, KaK OMMCAHO BbiLLE, UK

BBIKIIOUNTb TaliMep, HaxaB KHOMKY () (Ha aucnnee cHosa ByeT 0TO6paKaTbCA TeKyLee Bpems CyTOK)
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PELIENTDI

Bnaropaps TexHonorum “6-e 4UyBCTBO" B 3TOW AyXOBKE MOXKHO MCMOMb30BaTh 30 yKe NpefBapUTENbHO 3aHECEHHBIX B MAMATb
peLenToB, AfiA KOTOPbIX BbIOpaHbl ONTYMAbHblE PEXUM U TeMMepaTypa NPUroToBNEHNA

Mo3ToMy NpurnaraemMbiil COOPHUK PeLenToB HEOOXOAMM TOJNbKO [fS CMPABOK, KAaCAIOLMXCS MHIPEAMEHTOB U MOArOTOBKM K
npurotossieHnto 6noga. Korga Bce 6yaeT NOAroToBieHO, AENCTBYITE Ciefyowum obpa3om:

[Mecept [Llecept

Pbiba Pbiba

6-0e 4yBCTBO: HaxaTb v/ ANIA NPOCMOTPa peLenTos 6-0e uyBCTBO: HaxaTb v/ ANA NPOCMOTPa peLenTos

Kebab Ke6ab

CBUHble OTOMHbIE CBUHbIE OTOUHbIE

CBWHaA pynbka CBWHaA pynbka

6-0e uyBCTBO: CMOTPETH O caHue B NOBapeHHO KHIre 6-0e 4yBCTBO: CMOTPETD OMMcaHye B NOBapPEHHOM KHure

AsTomar. -00:32
KOHTPO ’ BPEMA TIPATOTOB. [‘|

CBUHbIE OTOUHbIE . MonoxwuTb Npoa. Ha 3-uid yp.
19:20 HaxaTb v AN NOATBEPXKAEHUA
3anyck BPEMA KOHLIA

BbibepuTe nyHKT PELIEMTbI noBopoTom pyukn Bbibopa pexnma.

BbibepunTe TN 6MtoAa U3 NpeanaraeMoro cnucka.

MoaTtBepauTe BHIGOP HaxkaTieM KHOMKN @).

BbibepuTe HYKHbI peLienT, MOBOPaYMBas PyyKy NpoCcMOoTpa/perympoBKm.

MopaTBepAnTe CBOI BLIGOP HaxaTMeM KHOMKM V): Ha ancnnee 6yeT oTobpaxeHO OpUeHTUPOBOYHOE Bpems

NPOAOMKNTENBHOCTY NPUIOTOBNIEHNA.

6. [octaBbTe NpuroTtasnneaemoe 6,040 B AYXOBKY 1 MOBEPHUTE PYUKY MPOCMOTPa/PerynnpoBKn TaK, YTobbl Kypcop
oKasanca B nonoxeHum “3AMYCK’, a 3aTeM HaXXMUTE KHOMNKY ®.

7. Ha gucnnen 6ynet BblBeAEHO 3HAUEHME YPOBHS, Ha KOTOPOM ClieAyeT roToBMTb 6Mt0g0. [ocTaBbTe 6M11040 Ha HYKHbIN

YPOBEHb U1 HaxmuTe KHOMKy ) ANs BKNIOUYeHUA NpoLecca NpurotosnieHns. O cMelLeHrs BpeMeH NPUroToBeHNA Ha

60s1ee No3gHee CM. COOTBETCTBYIOLWMIA Naparpad.

A=

py

Mpurot. 6113Ko K KOHLY
MepesepHyTb NPOAYKT MpoBepuTb NPoAYKT

Mpurotosn. 3asepu. B 19:45
Haxatb A gns npoanenus

MPUMEYAHMUE: B cnyuae HeKoTOpbIX 6ntog TpebyeTcA BbINONHNTD NepemMeLlBaHe UK NepeBopayiBaHe B cepeuHe
npouecca NpuroToBneHnA: 06 3Tom onosewaeT 3BYKOBOW CMTHal, a Ha Aucninel BbIBOANTCA Ha3BaHUe onepauun,
KOTOPYIO HY?KHO BbINOMHUTD.

OTo6pakaemoe cHauasia BpeMA NPUroToBNeHUA ABNAETCA OPNEHTUPOBOYHbBIM, OHO MOXeT 6bITb yBenn4YeHo
aBTOMaTu4YecKu B NpoLecce NpUroToB/ieHNA.

He3agonro go KoHua BpeMeHy NpUroToBieHNA MOAAETCA CUTHAS, HAaMOMMHAIOLLMI O TOM, YTO HY>KHO MPOBEPUTb, AOCTUTHYTA SN
HY>KHas cTeneHb roToBHOCTM 6ntoaa. Ecnm 6niofo elle He JOCTUINO HYXKHOWM CTENeHN rOTOBHOCTM, MOXXHO BPYUHYIO YBENNUYUTD
NPOAOCIKNTENBHOCTb MPUrOTOBNEHMA, NOBOPaYMBas PyUKy NpoCMOTpa/perynmpoBKu.

TEPMOLLYT

BxogAawum B KOMMNIEKT NOCTaBKM TEPMOLLYN NO3BOJSIAET TOYHO U3MePATb TeMnepaTypy BHYTPY NPOAYKTOB B npeaenax ot 0° go
100°C BO Bpems NpUroToBIeHNUs A4siA obecneyeHus ero onTUManbHbIX Pe3y/bTaToB.

MOo>HO 3ajaBaTb HY>KHYI0 TEMMNepaTypy BHYTPY NPOAYKTOB B COOTBETCTBUM C TUMOM NPUroTaBnBaeMoro 6ntoga.
MNpaBrnnbHOE pacnonoxeHre TepMOLLyNa OYEeHb BaXKHO ANA JOCTUMXEHMA HY>KHOTO pe3ynbTaTa NpUrotosfeHna. MonHoCTbio
BCTaBbTe TEPMOLLYN B Haubonee MACMCTYIO YacTb KyCKa MACa Tak, UTOObI OH He Kacarnca KOCTelN U KUPHBbIX YacTein Kycka (Puc. 1).
Mpw NPUroTOBNEHMM NTULbI TEPMOLLYT CNIeAYET BCTABNATb B LEHTP rPyAKY, CNiefiA 3a TeM, YTOObl €ro KOHUMK He OKa3acs BHe
maca (Puc. 2).

Mpy NPYroTOBNEHN KYCKOB MACA, UMEILLMX OYEHb HEOAVMHAKOBYIO TOMNLUHY, MPOBEPANTE CTeNeHb FOTOBHOCTY MACa nepeq
TeM, KaK BbIHMMaTb €ro 13 AyX0BKU. BCTaBbTe coeAnHMTENbHBIN KOHEL, JaTuMKa B CNieluasibHbIli pa3bem Ha NpPaBou CTEHKe
KaMepbl IYXOBKW.
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Peuentbl ana npuroToBJZieHNA € NOMOLUbIO TepMolLlyna

1. BbibepuTe pexum “PeLienTbl 4N NPUroTOBNEHMS C MOMOLLbIO TEPMOLLYNa”, MOBEPHYB PYUKY BbibOpa pexkrma Ha
COOTBETCTBYIOLWWIA CUMBOSI.

2.  BbibepuTe u3 cnvcka 61040 AnA NPUroToBNEHUA Y MOATBEPANTE, HaXaB KHOMKY ) (OK).
APUMEYAHME: npu BbiGOpe onumm “npoyee” Bam nNpefocTaBNAeTCA BO3MOXHOCTb BbIOOpa BCeX BBOAVMbIX MApaMeTPOB.
[Opyrue peuenTbl TpebyloT BBOAA NNLLb HEKOTOPbIX U3 HUX.

3. TlNopcoepnHUTe TepMoLLyr, NOCTaBbTe NPUroTaBaMBaemMoe 611010 B AyXOBKY 1 NOBEPHUTE PYUKy NpocMoTpa/
PerynMpoBKY Tak, UTo6bl Kypcop oKasanca B nonoxeHun “3AMNYCK’, a 3aTeM HaxmuTe KHOMKY ).
MPUMEYAHUE: ecnu TepmoLLyn He NMOACOEAVHEH, Ha AUCTIEE NOSBMAETCA YKa3aHUe Ha HEOOXOAMMOCTb €ro
noacoeaurHeHns. B npoTyBHOM Cllyuyae Npu HaXkaTui KHOMKM ) lyXOBKa BKIIOUNTCA B 06bIUHOM pexime 6e3 Kakoro-nm6o
3aflaHHOr O BPEMEHU MPUrOTOBNEHNA.

TpaanLMOHHbIA KapeHas TenAaTuHa r-—
——

—

Criew. dyHuum RoGaviy BcTasuTb wyn
DYHKLYIV aBTOMATUUECKOI! XapkV DyHKUMY aBTOMATUYECKOI XapKV i Haxatb OK

B cnyyae npaBunbHOro nogcoegnHeHNa TepMOLLyra Ha A1criiee B TEUEHNE TPEX CEKYHJ BbICBEUMBAETCA NMOATBEpKAaloLLee
coobLieHre, NOC/E YErO HA HEro BbIBOZATCA BCE NMAPaMETPbl, OTHOCALUMECS K MPUrOTOBIEHNIO, B TOM YMC/Ie BHYTPEHHSASA
TemnepaTypa MsAca, n3mepsiemMas TEPMOLLYMOM.

Mo JOCTVXKEeHNM NPefyCMOTPEHHOWN BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl NPOAYKTa Ha AWNCIIEN Ha 3 CEKYHJ bl BbIBOAUTCA
COOTBETCTBYIOLLEE MUTaloLLee yBeloMieH e, [10 McTeYeHUn 3alaHHOTO BPEMEHU NMPUTOTOBIIEHNSA €O MOXHO NPOAUTD,
NMoBOpaurBas PyyKy NPOCMOTPa/perynmpoBKY B CTOPOHY CUMBONA +. B 3ToM ciyyae fanbHelwee npurotToBsieHne 6yaert
BbIMOJIHATLCS B 0ObIYHOM peXxume 6e3 Kakoro-nmbo 3agaHHOro BpeMeHu. B npoTuBHom ciyyae gyxoBka B TeueHue 10 MUHYT
OyneT HAXOAUTLCA B PEXMNME OXKUAAHWSA, MOC/E YEro BbIKIIOYMTCA; MPY STOM NPOATEHNE NPUTOTOBIEHMS YXKe HEBO3MOXHO.

- 150°C 100°C 150°C 100°C
'__ TEMIIEPATYPA LY AN1A MACA TEMIIEPATYPA LY AN1A MACA

MpuroTtoenexve TemnepaTypa AOCTUTHYTa k4

LLyn AnA MAca ° y °

nosnoten - 0 00
HOPMAJTbH > HOPMAJTbH

TepmoLLyn MOXHO NCMONb30BaThb TaKXKe B peXMMax “OBblYHbIA”, “BbIMEY. C NOAPYMSAH.”, “KOHBEKLIMA”, “TYPBO-TPUMb” 1
“BOJIbLLIVE MOPLUWNW". Ecnun He BCTaBUTb TEPMOLLYH, MPUrOTOBNIEHNE ByET BbINOMHATLCA TPAAULMOHHBIM 06pa3om, B
NMPOTMBHOM CJlyYae Ha gucnnen 6yaer BbiBeleHO coobLieHre 0 nofcoeanHeHUn Tepmollyna. OHo B6yaeT BbICBeUMBATLCA B
TeueHue 3 ceKyHp; Nocse 3TOro AyxOBKa byfeT BecTu cebs Tak, Kak 6yaTo BbibpaHa onuuma “npoyee”, onvcaHHas BbiLe.

180°C

== 150°C 100°C
TEMMIEPATYPA BPEMA MPUTOTOB

L_-
TEMTEPATYPA LY A9 MACA
—-——

O6bIYHbIN Bcrasuh wyn

nnm Haxatb OK

Het ==
MPOIPEB BPEMA KOHLIA

O6bluHbIi ‘

HACTPOUKU

1. JInA Toro uto6bl U3MEHUTb HEKOTOPbIE XapaKTePUCTUKIM AnChnes, BbibepuTe B rMaBHOM MeHio nyHKT HACTPOWIKM,
noBopaunBasn pyuky Bblbopa pexnma.

2. TMoaTteepaunTe BbIGOP HaxaTeM KHOMKK O): Ha gucnnee 6yayT oTo6paXKeHbl NapameTpbl, KOTOPbIE MOXHO U3MEHUTb
(A3bIK, F[POMKOCTb 3BYKOBOIO CUIHaa, APKOCTb AUCHEs, BPEMA CYTOK, SKOHOMUA SHEPrum).
BbibepuTe napameTp, KOTOPbIN HY>KHO U3MEHMWTb, MOBOPaUMBas PyUKy NPOCMOTPa/perynvpoBKN.

HaxmuTe kHonky ) ana noaTeepxaeHna Bbibopa.
Mpun n3meHeHUM NapameTpa cnegyinTe yKkasaHuaM Ha gucnee.

o vaw

HaxmuTe kHONKy V); Ha Ancnnen 6yaeT BbiIBeAEHO COOBLLEHNE C NOATBEPXAEHNEM BbIMOMHEHHO OnepaLmm.
nPI/IME‘lAHI/IE €CNU Npu BbIKNIOYEHHOW AyxoBKe akTuBHa ¢yHKLMA ECOMODE (3koHOMMA 3Heprum), To No NpoLLecTBrmn
HECKONbKNX CEKYHJ Ancnnen racHet. Ecnm e ata ¢yHKLmMA HeakTBHa (OFF), To no npoLuecTBUn HECKONbKNX CEKYHS
NPOU30MAET NNLLb CHUXKEHWE APKOCTM ANCNen.
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Unkn ounctkm STARCLEAN™

[na nogaep>kaHnA OyXOBKU B ONTUMalbHOM COCTOAHUN MOC/E Ka>KAoro NCNosib30BaHMA BbINOSHANTE LMK OYNCTKN

STARCLEAN™. Llnkn gnutcs 35 MUHYT, BKlOYas 3Tan OXNaXXAeHUs, U BbINOJHAETCA Ciefyowum obpasom:

OnvcaHue 3TOro pexxmma npusegeHo B pasgene “YNCTKA” n B Tabnuue onncaHmsa pexnmMoB paboTbl IyXOBKK Ha cTp. 35.

1. [lyxoBKa fomKHa 6bITb XONOgHON.

2. TopepxuTe Nog NPOTOYHON BOLOW LIENTIONO3HYIO I'YOKY, BXOASALLYI0 B KOMMJIEKT MOCTABKU, Y OTOXMUTE ee TaK, UTobbl C
Hee He Kanana Boja.

3. OTkpowTe aBepuUy AYXOBKM N BbiHbTE U3 Hee SMaNMPOBaHHbIE MPUHAASIEXHOCTH.

Pacctenute Lennono3Hyto ryoky Ha AHe AyXOBKM TaK, UTOObl OHa MOSIHOCTbLIO 3aKpbIBasa ero.

5.  PaBHOMepHO BbIfIelTe Ha Lieftono3Hyto rybky 350 mn Bofpl. MeHbLuee nnu 6osbluee KONMYECTBO BOAbI MOXET
HeraTMBHO CKa3aTbCA Ha pe3ynbTaTax UuKkna.

6. 3akpounTe ABepLy OyXOBKMW.

BHVMAHMUE! Bo Bpema BbINONIHEHVA LKA He OTKPbIBalTe ABepLy BO n36exaHve BbIXoAa Hapy»Ky ropsayero napa.

>

02:59 200:00,

71

TMoNoX. BNax. ry6Ky 1 Haxm. v/ YucTka 15:00 Yucrka 15:00
35-MUHYTHAR YNCTKA BOAOH @ ) i KOHUA BPEMA KOHLIA

7.  YcTaHoBUTE pyuKy Bbibopa pexxrmMa Ha CMMBOSI : Ha ancnnee BbicBeTUTCA cloBo STARCLEAN™.

8.  HaxmuTe KHOMKY (V) AnA NoATBEPXKAEHMA BbIGOPA U BKITIOUYEHWNA LMKIA OUMCTKU. BO Bpems BbIMOSTHEHMA LUMKNa He
OTKpbIBaliTe fiBepLy BO n3bexaHune BbIxofa Hapy»Ky ropsyero napa.

. o okoHuaHWK uUMKna OTKpoWTe ABEPLY, BbIHbTE LIENUTI0NI03HYIO0 T'YOKY 1 BbITPUTE BOAY, OCTaBLUYIOCA B AYXOBKeE.

10. 3aTem HauyHUTe YMCTKY, UCMOJb3yA BXOAALLYIO B KOMIMJIEKT NOCTaBKM ryOKy, CMOUYEHHYI0 B ropAYelt Boge (3agepxKa
UnCTKM Bonee Yem Ha 15 MUHYT MOXET HeraTMBHO CKa3aTbCA Ha ee pe3ysibTaTax).

0co060 cTolKNe 3arpA3HeHnsA

Ona ypaneHnsa ocobo cTonkux 3arpsasHeHunin nostopute umkn STARCLEAN™ v fob6aBbTe HECKONbKO Karnesib HeNTpanbHOro

MOIOLLLEro cpecTBa Ha 3aK/IluYUTeIbHOM 3Tane.

BJIOKMPOBKA KHOMOK

dTa dDYHKU,I/IFl NO3BOJIAET BbIMOJIHATb 6ﬂ0KI/IpOBKy [OCTyNa KO BCEM KHOMKaM 1 py4YkaM NaHenn ynpasneHus.

Y1o6bl CAENnaTh ee aKTUBHOIA, HAXKMMTE OfHOBPEMEHHO KHOMKM &) 1 () He MeHee ueMm Ha 3 ceKyHAbl Koraa aTa GpyHKLMA akTUBHa,

KHOMKW NepecTaloT JeliCTBOBaTb, a Ha AWCNIel BbIBOQUTCA COOTBETCTBYOLLEE COOBLLEHME 1 3HAUOK @ 3Ty GYHKLMIO MOXHO
cOenaTtb akTUBHOW U B NMpoLiecce NpUroTosnieHns. s oTMeHbl AeicTBrA GYHKLMM MOBTOPUTE OMUCAHHYIO Bbllle NpoLeaypy.
Mpw BKOUYEHHOI GMIOKMPOBKE KHOMOK AyXOBKa MOXET ObITb BbIK/IOUEHA MOBOPOTOM PYUKU B nonoxeHue 0 (Hosnb). B 3Tom
cslyyae B nocneayioliem Heobxoamnmo, 0fHaKo, 3aHOBO 3aflaTb PEXKUM, BbIOPaHHbIN paHee.
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TABJIULA ONUCAHUA OYHKLIUIA/PEXXUMOB

PYYKA BbIBOPA PEXXMMA

OFF

[MpepbiBaHMe Npouecca NPUroTOBEHWA U BbIKTOUYEHMEe [YXOBKW.

OBbIYHbIV

Pexxum, nogxogawmin ana npuroToBneHnaA Nobbix NPOAYKTOB TONbKO Ha OAHOM YPOBHE.
Monb3yiiTech 3-m ypoBHeM. [1nA NpUroToBneHna TOPTOB C MATKOM HAUYNHKOM (Cnagkom un
Hecnagkowm), NUULbl NoNb3ynTech 1-m unu 2-m yposHeM. [NpefBapuTenbHbIN Harpes
LYXOBKM He TpebyeTcs.

rPUJIb

[Ns KapKu CTENKOB, MACA Ha LLaMMNypax, COCUCOK; 06XKaprBaHWs OBOLLEI B CyXapsiX 1
noakapvBaHus xneba. PekomeHgyeTcs ycTaHaBnMBaTb NpUroTaBnneBaemoe 611040 Ha 4-i
nnu 5-1 yposeHb. MNpu apKe Msica pekoMeHAYEeTCA MoJIb30BaTbCA NPOTUBHEM Ana cbopa
CTEKAIOLLEro NPy NPUroToBNEHNM COKa. CTaBbTe NPOTVBEHb Ha 3-11 UK 4-i ypOBEHb, HaNuB
B HErO OKOJ10 NON-NUTPa BoAbl. MpeaBapuTesNbHbIN HarpeB fyXoBKY He TpebyeTcs. B
npoLecce NpUroToBneHns 6104 ABepLa AyXOBKM JOMKHA OCTaBaTbCsA 3aKPbITON.

TYPBO-TPUJIb

[na )apKu KpYMHbIX KyCKOB MAca (pocTond, 6apaHbn HOXKK, LibinnATa). CnegyeTt
pacnonaraTb NpyroTaBivBaemMble NPOAYKTbI Ha CpeHUX YPOBHAX. PekomeHayeTca
Nnonb30BaTbCA MPOTMBHEM AN1A cbopa CTeKaloLWero Npy NPUroToBieHnn coka. CtaBbte
NPOoTUBEHb Ha 1-1 NN 2-I YPOBEHb, HAJIMB B HEFO OKOJIO NOM-NNTPa BOAbI.
MNpepBapuTenbHbIN HarpeB fyxX0BKM He TpebyeTcsa. B npouecce npurotosneHusa 6ntog
[BepLa OyXOBKYM JOMKHa OCTaBaTbCA 3aKPbITON. B 3TOM pexrime MOXHO Nonb3oBaTbcA
BEPTENIOM, €C/IN OH BXOAMT B KOMMEKT MOCTAaBKN JYXOBKM.

KOHBEKLUA

OpHoBpeMeHHOe NPUroToBNIEHME Ha OgHOM UK 6onee ypoBHsAX (HO He Bonee Tpex)
pasnuuHbix 61104, KoTopble TPebyloT, OAHAKO, OAMHAKOBOW TeMNepaTypbl NPUFrOTOBNEHNA
(Hanpumep, pbiba, oBOLM, CNafKas BbiNeuKa). JTOT PeXNM FrapaHTUPyeT OTCyTCTBUE
nepeHoca 3anaxoB C OAHOro NPOoAyKTa Ha ApYroi. [Npn NpUroToBneHUN TONTbKO Ha OJHOW
nonke nosib3ynTecb 3-M ypOBHEM, PV NPUrOTOBMIEHWM Ha ABYX MOMKaX - 1-M 1 4-m
YPOBHAMM, PV MPUrOTOBSIEHNM Ha TPeX NoJikax - 1-M, 3-M 1 5-M ypoBHAMMU
MpenBapuTenbHbIA HarpeB AYXOBKU He TpebyeTcA.

=N
[}
[}
-

STARCLEAN

B 3TOM peXkmme C MOMOLLbI0 HU3KOTEMMNEPATYPHOTO LMKIIa NPOV3BOANUTCA yaaNieHne
3arpA3HeHNiA, HaKOMMBLLMXCA B MpoLecce NpurotosneHmns nuwmu. CoBMecTHoe AeicTBre
cneumasnbHOM 3Masiv 1 BOAbI, BbIAENAEMON B XO4e LKA LieNistoNo3Ho ryoKom,
CNOCO6CTBYET yAaneHuo 3arpasHeHnii. JaHHbIV PeXnM crefyeT BKIOUATb NP XONTOLHOW
LYXOBKe.

i) (0

BbIMEY. C NOAPYMAH.

[nA nprroToBieHUA MsAca U TOPTOB C MATKOM HAUNHKOW (CTaAKON 1 HeCNagKom) TONbKO Ha
OfiHOM ypoBHe. [onb3ynTecb 3-M ypoBHeM. [lpeaBapuTenbHbIN HarpeB AYXOBKK He
TpebyeTcs.

+
+
+

)

CMNELU. OYHKUUMN

cm. CMEL. OYHKLUN

HACTPOMKU

HacTtpoiku napameTpos gucnnea (A3bIK, BpeMA, APKOCTb, ypOBEHb rPOMKOCTU 3ByKOBOTO
CuUrHana, 3SKoHoOmMuA 3Hepl'l/1l/l).

o &

PELIENTDI

Joctyn K 30 NnpeaBapuTeNbHO 3aHECEHHbIM B MAMATb peLienTtam (CM. npunaraembii
c6opHUK peuenTos). Mpu BbiGope peLenTa aBTOMAaTUYECKN 3a4at0TCA ONTUMANbHbIN
pexvM NPUroTOBMIEHWA, @ TakkKe COOTBETCTBYIOLME 3HAaUYeHMA TemnepaTypbl 1
NPOACIKNTENbHOCTU NPUroToBNEHNA. Mpr 3STOM HeobxoaMMO cobntoaaTh NPrBefEHHbIE B
cOOpHMKe peLienToB yKasaHWA No NOAroTOBKeE K NPUroToBfieHMio 6111043, BbI6opy
NpviHaAneXXHOCTeN 1 yPOBHEN pa3melleHnsa 6ntof B JyXOBKe.

NPUrOTOB. C LLYITOM

3TOT peXxrm No3BonAeT BbI6paTb 7 ONTUMabHbIX COCO60B MPUIrOTOBNEHNA Pa3SINYHbIX
TMNOB MACa. [lyxoBKa aBTOMaTUUYECKM 3aflaeT KOHEUHYI0 BHYTPEHHIOI TemnepaTypy
npoayKTa 11 BbIOpaHHOro TUMNa MACa U ONTHManbHY TEMMepPaTypy B Kamepe LyXOBKY
AN1A ero NPUrOTOBMEHMA. DTW 3HaUEHNA yKa3aHbl HVXKe B creluanbHOn Tabnuue, Tem He
MeHee, 0be TemnepaTypbl MOXHO U3MEHATb BPYUHYIO B TEUEHME ONpefeneHHOro
WHTepBana BpeMeHw. [1nA NpaBuibHON YCTAaHOBKM 1 UCMONb30BaHWA TePMOLLYNa
PYKOBOACTBYMTECH YKa3aHMAMM, MPUBEAEHHBIMI B COOTBETCTBYIOLLEM Naparpade.
MomecTuTe MACO Ha 3-M YPOBHE, YNIOXKUB €ro Ha CrneLuanbHYyo NOACTaBKY, YCTaHOBNEHHYIO
Ha peLLEeTKY, Uy HeMoCcpeaCTBEHHO Ha NPOTMBEHb AN c6opa XKMpa, BXOAALLMA B KOMIIEKT
nocrtasku. [peiBapuTEnbHbIN HarpeB AyXOBKU He TpebyeTcA. B TeueHme nprrotoBneHus
MOXHO OTKPbIBaTb ABEPLY AYXOBKM, UTOObI KOHTPONMPOBaTb COCTOAHUE MACa U
[ONUBaTb 6YNbOH; MPU 3TOM ByfibTe OCTOPOMKHbI, YTOObI HE CMECTUTb TEPMOLLYT.

BbICTPbIE KJIABULUU

MNepexopn k 10 Hanbonee yacto ncnonb3yembiMm GyHKUMAM OnncaHme npoueaypbl
N3MEHEHMA 3HaUYEHWI NapameTPOB HYXHON GYHKUMW/pexima cm. B . “BbIBOP PEXXMMA
MNPUTOTOBNEHNA"
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CNEUNAJIbHbIE ®YHKLNU/PEXXUMDI

PA3SMOPAXUBAHUE

3TOT PeXnm UCNONb3yeTCs AJiA YCKOPEHUs pa3MopaxnBaHUs NpoayKToB. PekomeHayeTcs
KNacTb pa3mMopakrBaemMble NPOAYKTbl Ha CpefjHNIA YPOBEHb. PeKkomeHayeTCA OCTaBNATb
NPOAYKTbI B YNAKOBKE, YTOObI NPefoTBPaTUTb UX 06E3BOXKMBAHME CHAPYXW.

COXPAHEHME TEIJ1A

PeXxum coxpaHeHus ropAYnmMM TONbKO YTO NPUFOTOBMIEHHbIX 6ntog (Hanpumep, MACO,
apkoe, NyAnHrK, 3aneKkaHkn). PekomeHgyeTca ctaBuTb 6n104a Ha CpefHUN ypoBeHb. ITOT
peXnM HeQOCTYMeH, ecnin TemnepaTypa BHYTPY JyXOBKM NpeBbiwaeT 65 °C.

MNOADBEM TECTA

Pexunm, obecneumnBaloLymii oNTUManbHble YCIOBUA ANA 3aKBallMBaHWA TecTa. [insa Toro
4TO6bI 06ECMEUNBaNMCb AOMKHbIE YCTOBUA NPY 3aKBaLUMBaHUN, STOT PEXUM CTAHOBUTCA
HeAOCTYMHbIM, eC/iv TemnepaTypa BO BHYTPeHHel Kamepe AyXoBKu npesbiwwaet 50 °C.
TecTo cnegyeT CTaBUTb Ha 2-11 ypoBeHb. MpeaBapuTenbHbI HarpeB JyXOBKU He TpebyeTca.

PA3OrPEB

Pexm, ncnonbsyemblin Ana NnpurotoBneHnsa nonydpadbpukaTos, XpaHUMbIX MPU KOMHATHON
TemnepaType Ui B OXJIaXaaeMbiX BUTPUHAX (neyeHbe, Xunakue nonydabpukatsl ans
TOPTOB, KEKCOB, NEPBbIX 6,104 1 MPOAYKTbI TMa Xe6HbIX M3aenuin). B sTom pexume
NpUroToBsieHne 610 BbIMOJSIHAETCA ObICTPO NPY HE OUYEHb BbICOKUX TEMMEepaTypax; OH
MOXET TaKKe MCMoJIb30BaThCA [/1A Pa3orpeBa yKe rotobix 6ntog. Cnefynte ykasaHUAM Ha
ynakoBKe npopgykTa. [penBaputenbHbI HarpeB AyXOBKU He TpebyeTcs.

B5OJIbLUME NOPLINA

Pexxum, ncnonb3yemblil 4nsa NPUroToBAEHNA OYEHb KPYTHbIX KYCKOB MAca (bonee 2,5 Kr).
Monb3ynTtecb 1-M nnu 2-m ypoBHeM, C yYeTOM pa3MepoB KYCKoB MsAca. [TpeaBapuTenbHbIn
HarpeB lyxOBKM He TpebyeTcs.

JlazaHbA

Muyua

Wrpynennb

3AMOPOX. KapTod).
MPOAYKTHI | no-gpan,

Xne6

B 5TOM pexunme aBToMaTMYeCKy BbIOMPaoTCA ONTUManbHasa TemnepaTypa 1 cnocob
MPUrOTOBNIEHVA ANA NATY Pa3NINYHbBIX KaTEropuii 3aMOPOXKEHHbIX MoNydabpnKaTos.
PekomeHAyeTcA Nonb3oBaTbcA 2-M 1 3-M ypoBHeM. [peaBapuTeNbHbI HarpeBs fyX0BKU
He TpebyeTca.

Apyroe

B 3TOM pexunme MOXHO 3afiaBaTh Mo COOCTBEHHOMY YCMOTPEHWIO 3HaUYeHVe TeMnepaTypbl B
uHTepBane ot 50 o 250 °C agna npuUroToBneHNA UHbIX 6toa,.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JINYHDBIX BJ1IOA

bniopo Pexxum | NMpepBaputenn- YpoBeHb Temnepatypa | Bpemsa | puHapnexHocTn
HbIN Harpes (cunTas cHusy) (°C) (MuH)

- 2/3 160-180 30-90 | ®opma AnA TOPTOB Ha pelueTke

TopTbl U3 APOXKEBOro
Tecta

Yp. 4: dopma gna TopToB HA

pelueTke
- 1-4 160-180 30-90

Yp. 1: bopma ana TOpTOB Ha
peluetke

MpoTtuseHb gna cbopa xnpa/
- 3 160-200 35-90 | dopma/npoTrBeHb Ans

Muporn c HauUMHKoOM CNaikol BbINeUKM Ha peLleTke

(YmsKenK, WTpypeno,
$pyKTOBbBI NUpOr)

Yp. 4: bopma ana TOPTOB Ha

peleTke
160-200 40-90

Yp. 1: dopma gna TopToB Ha
peleTke

MpoTnBeHb Ansa cbopa xupa
- 3 170-180 20-45 | nnu NpoTMBEHb ANA CaiKomn
BbIMeYKM

Yp. 4: peweTKa

- 1-4 160-170 20-45 |YP-1:npoTnBeHb ans cbopa
MeuyeHbe, He6onblNe Xnpa unun NpoTUBEHb ANA
TOPTbI CNafikol BbiNeYyku

CHUEEHEEGHE

Yp. 5: dopma Ha pelueTke

Yp. 3: bopma Ha pelueTke

1-3-5 160-170 20-45 Yp. 1: npoTrBeHb Ana cbopa

KNpa nnm NpoTnBeHb AnAa
CNnagKkom BbiNeykm

MpoTneeHb aAnsa cbopa xupa
180-200 30-40 |wnu NpOTMBEHb ANA CAAKON
BbIMeYKM

L

Yp. 4: dopma Ha pelueTke

“‘ _ 1-4 180-190 35-45 yp. 1: npoTnBeHb AnA C60pa
= Xupa nnm NPoTUBEHb Ans
Sxnepbl CIaiKOM BbIMEUKN
Yp. 5: popma Ha pelueTke
Yp. 3: bopma Ha pelueTke
) 1-3-5 180-190 35-45 ¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
XKUpa UM NPoTUBEHb ANA
CnagKow BbINeukmn
MpoTnBeHb aAnsa cbopa xupa
@ - 3 90 110-150 | nnn NpoTMBEHb ANA CaKoMn
BbINevKmn
Yp. 4: popma Ha pelueTke
“‘ _ 1-4 90 140-160 yp. 1: I'IpOTVIBeHb anAa C60pa
5 = Xupa nnu NPoTUBEHb Ans
ese

CNnafKow BbiNneyku

Yp. 5: dopma Ha pelueTke

Yp. 3: bopma Ha pelueTke
) 1-3-5 %0 140-160 ¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
KMpa unm NpoTMBEeHb ANs
CNafKom BbINeYKm
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bniopo Pexum | NMpepBapurenns- YpoBeHb Temnepartypa | Bpemsa | [puHapnexHocTn
HbIl HarpeB | (cumTasa cHU3Y) (°C) (MuH)
MpoTtuseHb gna cbopa xmpa
@ - 1/2 190-250 20-50 | v NpoTMBEHb ANA CagKomn
BbINeYKn
Yp. 4: bopma Ha pelueTke
- 1-4 190-250 2550 |YP- 1:NpoTnBeHb Ans cbopa
XKupa unmn NPoTMBEHb ANA
Xne6, nuuua, neneku Crlafikou BbINeYKmn
Yp. 5: bopma Ha pelueTke
Yp. 3: popma Ha pelueTke
) 1-3-5 190-250 25-50 ¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
XuUpa nnm NPoTBEHb ANs
CNnafKow BbiMeyku
- 3 180-190 40-55 | ®opma anA TOPTOB Ha pelueTke
Yp. 4: bopma ans TOpToB Ha
peleTke
g - 1-4 180-190 45-60
Yp. 1: bopma ana TOpTOB Ha
Muporu c Hecnagkon peweTtke
HaunHkon Yp. 5: bopma ans TopToB Ha
(c oBOWamu, canom, peueTke
6eKoOHOM)
Yp. 3: bopma ana TOpToB Ha
- 135 180-190 | 45-60 |PELETE
Yp. 1: npoTmBeHb Ana cbopa
XKupa unmn NPoTMBEHb ANA
cnapKomn Bbineykn + dopma
[nA TOpPTOB
MpoTrBeHb ansa cbopa xupa
@ - 3 190-200 20-30 |wnu NpoTMBEHb ANA CNAfKOW
BbINeYKn
Yp. 4: bopma Ha pelueTke
( Yp. 1: npoTuBeHb Ana cbopa
-~ - 1-4 180-190 20-40 |7P-1:0P A P
BonogaHbl, coneHoe = KVpa UK NPOTUBEHb ANA
neyeHbe 13 CJIOEHOro CNAKOM BbINEUKN
TecTta
Yp. 5: bopma Ha pelueTke
¥Yp. 3: popma Ha pelueTke
B 1-3-5 180-190 20-40 Yp. 1: npoTrBeHb s cbopa
XKupa unmn NPoTMBEHb ANA
Cnafikow BbineyKku
JlazaHbsA, MakapOHHble
nspenus, 3anekaembie B
AYXOBKe, KaHHeN/I0H! @ - 3 190-200 45-55 | ®opma Ha pelueTke
(copT makapoH),
3aneKkaHKu, NyguHrn
BapaHWHa, TenATUHa, [z] i 3 190-200 80-110 | MPOTMBEHD ANA c6opa xupa
roBAAMNHA, CBUHNHA, 1 Kr unn dopma Ha pelueTke
Kypuua, Kponuk, yTka, @ i 3 200230 50-100 | MPOTVBEHD A c6opa xnpa
1Kr unu dopma Ha pelueTke
WnAeiika, rycb, 3 Kr @ - 2 190-200 | 80-130 EE:;”(?S;: ﬂ;’:) g?uoe'ii;"”pa
e MpoTtuseHb gna cbopa xmpa
AyxoBKe/B ¢ponbre @ - 3 180-200 40-60 Mfm bopma ﬂa eLueF;Ke P
(¢une, uenukom) P P
GappoBaHHble
oBoLwwwm (nomnaopsbI, - 2 180-200 50-60 | ®opma Ha peLueTke

LYKUHK, 6aKna)kaHbl)
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bnogo

Pexum

MpepBaputenn-
HbIll HarpeB

YpoBeHb
(cunTas cHusy)

TemnepaTtypa
(°C)

Bpemsa
(MuH)

MpuHapgnexHocTn

TocTbl

Bbicokas

3-5

PeweTtka

Pbi6a (pune, Kyckamn)

3-4

CpepHas

20-30

Yp. 4: peweTka (NepeBepHyTb
NpoAYKT B cepeaunHe npouecca
NpUroToBNIEHUA)

¥Yp. 3: npoTmBeHb Ana cbopa
»Kupa ¢ Bogon

Kon6acku, wawnbiky,
pe6pbiKNY,
raméyprepbl

0

CpepHas-
BblCOKas

15-30

Yp. 5: peweTka (NepeBepHyTb
NpoAYKT B cepeaunHe npouecca
NpUroToBMIEHUA)

¥Yp. 4: npoTmBeHb Ana cbopa
»Kupa ¢ Bogon

MapeHbin UbINNEHOK,
1-1,3 Kkr

&

CpegHas

55-70

Yp. 2: peweTtKa (nepeBepHyTb
NPOAYKT NO ncreveHun 2/3
BPEMEHM NPUrOTOBEHMSA)

¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
»Knpa c Bogon

Bbicokas

60-80

Yp. 2: BepTen

¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
»Kupa ¢ Bogon

PocT6ud c KpoBblo, 1 Kr

CpegHas

35-45

®opma Ha peLieTke (ecnu
HeobxoANMO, NePeBEPHYTb
NPOAYyKT No ncreveHun 2/3
BPEMeHV MPUroToBneHNs)

BapaHbs HOXKa, py/ibKa

CpegHas

60-90

MpoTrBeHb ana cbopa xupa
unu popma Ha peLueTke (ecnm
Heo6XOANMO, NepeBePHYThL
NPOAYKT NO ncreueHun 2/3
BPEMeHV MPUroToBieHNs)

»KapeHbin kKapTodennb

CpegHsasa

45-55

MpoTnBeHb aAnsa cbopa xupa
U NPOTUBEHDb AJ1A CIafiKoM
BbINeyKky (ecnv Heobxogmmo,
nepeBepHyTb NPOAYKT NO
npoLiecTsumn 2/3 spemeHun
NpUroToBNeHNA)

3aneKkaHKa 13 oBoluen

B ] B

Bbicokas

10-15

Dopma Ha peLieTke

JlazaHbA n maco

200

50-100

Yp. 4: dopma Ha pelueTke

¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
Xupa nnm dopma Ha pelieTke

Msco n KapTodennb

(-

200

45-100

Yp. 4: dopma Ha pelueTke

¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
Xupa nnm dopma Ha peLueTke

Pbi16a n oBowm

(-

180

30-50

Yp. 4: dopma Ha pelueTke

¥Yp. 1: npoTmBeHb ana cbopa
Xupa nnm dopma Ha peLieTke
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bniopo Pexxum | NMpepBapurenns- YpoBeHb Temnepartypa | Bpemsa | [puHapnexHocTn
HbIl HarpeB | (cumTasa cHU3Y) (°C) (MuH)
MpoTtuseHb gna cbopa xmpa/
- 3 ABTOM. 10-15 | npoTMBEHDb ANA ClnagKkomn
BbIMEYKN UV PELLETKA
Yp. 4: bopma Ha pelueTke
. 1-4 ABTOM. 15-20 |YP- 1: MpoTuBeHb Ans cbopa
XKupa unmn NPoTMBEHb ANA
CNafKow BbiNeyku
Yp. 5: bopma Ha pelueTke
Yp. 3: npoTMBeHb A1a cbopa
- 1-3-5 ABTOM. 20-30 |Xupa v NpoTMBEHb ANA
3amopoxeHHas nuuua Crlafikou BbINeYKmn
Yp. 1: bopma Ha pelueTke
Yp. 5: bopma Ha pelueTke
¥Yp. 4: npoTmBeHb Ana cbopa
XuUpa nnm NPoTBEHb ANs
CNnafKow BbiMeyku
- 1-3-4-5 ABTOM. 20-30
Yp. 3: npoTrBeHb A1a cbopa
XKupa unm NPoTMBEHb ANA
CNagKow BbiMeyku
Yp. 1: bopma Ha pelueTke
PELLEMTbI ANA NPUrOTOBJIEHNA C MOMOLLbIO TEPMOLLYMA
PeuenT Pexxum | MpepBaputenbHbin YpoBeHb Temnepartypa | Bpemsa PekomeHnpyemasn
Harpes (cuntasn cHmsy) (°C) (MMH) Temneparypa,
nsmepsaemas
Tepmouyynom (°C)
Poct6md c KpoBbio ABTOM. - 3 215 40-60 48
PocTt6ud cpepHen cteneHun ABTOM. ) 3 180 50-70 60
npo)XapuBaHusA
(LEEDL e T AsTOM. - 3 180 60-80 68
pocToud
KapeHasa nHperika ABTOM. - 1/2 160 90-180 75
apeHbin ubinneHoK ABTOM. - 3 205 50-70 83
apkoe n3 cBUHUHbDbI ABTOM. - 180 70-100 75
Xapkoe 13 TenaTuHbI ABTOM. - 170 60-90 68
Msco, npoxapeHHoe no ABTOM. ) 3 200 ) 45-90
BKYCYy
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Ta6nuua peuenToB, NpoBepeHHbIX Ha cooTBeTcTBUE Hopmam IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 n DIN 3360-12:07:07

Bniopo Pexxum | MpepBapurtenn- YpoBeHb Temnepatypa | Bpema | MpuHagnexHocTn n npumeyvyaHns
HbIl1 HarpeBs (cunTasn cHusy) (°C) (MuH)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
@ ) 3 170 20-30 MpoTnBeHb ana cbopa xfmpa/
NPOTVBEHb ANA CNafiKON BbiNeuKm
MecouHoe neyeHbe : Zzzzz:: 4: NnpoTrBeHb ANA CNafgKown
= - 1-4 160 20-30
YpoBeHb 1: npoTrBeHb AN cbopa
xKupa
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ ) 3 170 2535 MpoTnBeHb ana cbopa xv(mpa/
NPOTVBEHb ANA CNAfKON BbiNeyKm
YpoBeHb 4: NPOTMBEHDb ANA CafKown
] BbINeYKm
= - 1-4 160 30-40
= YpoBeHb 1: NpoTrBeHb Ana cbopa
ManeHbKkne NMpoxHble Xnpa
Yp. 5: opma Ha peLueTke
. YpoBeHb 3: NpOTMBEHDb ANA CafKown
Q - 1-3-5 160 35-45 | gpineyku
YpoBeHb 1: npoTMBeHb ana cbopa
xupa
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
HexunpHbinn 6uckeuT (Fatless
sponge cake) @ 2 170 30-40 |®opma AnA TOPTOB Ha pelueTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ - 2/3 185 70-90 |®opma AnA TOPTOB Ha pelueTke
Asa A6nouHbIX nMpora 1 14 175 75 95 Yp. 4: popma AnA TOPTOB Ha peLueTke
= Yp. 1: popma AnA TOPTOB Ha peLueTke
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
TocTbl (Toast @ - 5 Bbicokasa 3-5 Pewetka
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Yp. 5: pelweTka (nepeBepHuTe
NPOAYyKT B cepefunHe npoLecca
Fambyprepsl (Burgers) @ - 5 Bbicokasn 20-30 |npurotoBneHus)
Yp. 4: npoTnBeHb 1A cbopa xmpa ¢
BOJIOMN
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
@ ) 3 180 3545 MpoTnBeHb ana cbopa xv(mpa/
NPOTVBEHb ANA CNAfKON BbiNeyKm
AI6MOUHBIl NVPOT, TOPT B hOpMe YpoBeHb 4: NpOTMBEHb AN1A CIafKow
g BbINeYKm
= - 1-4 160 55-65 -
YpoBeHb 1: npoTrBEeHb AN cbopa
xKupa
DIN 3360-12:07 § 6.6
Yp. 3: pelweTka
’Kapkoe 13 CBUHUHbI @ - 3 190 150-170 |YP- 2: NPOTUBEHD ANA c6opa xupa ¢
BoAoN (AobasnanTe Bogy Npu
HeobXxoanMmMocTu)
DIN 3360-12:07, npunoxexHue C
@ ) 3 170 40-50 MpoTtuseHb ana cbopa xfmpa/
NPOTVBEHb ANA CNafiKON BbiNeuKm
HeBbICOKMI NMpOr/TopT YpoBeHb 4: NpOoTMBEHb AS1A CNafKow
A - 1-4 170 4555 |ooCHK

YpoBeHb 1: NpoTrBeHb AnsA c6opa
Xupa

B Tabnuue npurotoBneHus 65tof yKkasaHbl ONTUMasbHbIE PEXMMbI 1 TEMMNEPATypa, Heo6XxoArMble As MOYYEHUs HaVyYLLnX
pe3ynbTaToB Ans Kaxzaoro Tmna 6ntoa. Ecnm TpebyeTcs Mcnonb3oBaTb peXXnM BbiNekaHUs ¢ KOHBeKUMen (“nogpymsHuBaHue”)
Ha OHOM YPOBHE, TO PEKOMEHYeTCA NOJIb30BaTbCA TPETbUM YPOBHEM 1 3aflaBaThb Ty XKe TeMnepaTtypy, KoTopas yYKka3aHa and

pexnma “KOHBEKUMA” (&) ¢ npurotoBneHmem Ha HECKOSIbKUX YPOBHSIX.

I'Ip|/| NPUroToBNEHUNN Ha pelleTKe peKoMeHOyeTCA OCTaBNATb CBO60ﬂHbIMI/I 3-4cmort nepenHero Kpasa peweTkuy, yToObbI ee 6bINo

fierye BblIHAMaTb.
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MOJIE3HbIE COBETbl U PEKOMEHAALINN
Kak nonb3oBaTbcsa Tabnuuen npuroroBneHns 6nwopg

B Tabnumue yKa3biBaeTCA ONTUMANbHbIV PEXUM A5l TPUrOTOBAEHMSA TEX UIN UHBIX B11104, C NCMONb30BaHUEM OAHOTO UK
HECKOJbKIX YPOBHEN OQHOBPEMEHHO. YKa3aHHas NPOAOIKMTENIbHOCTb MPUFOTOBJIEHNA OTCUMNTHIBAETCA OT MOMEHTA
NMoMeLleHUs NPUroTaBnMBaemoro 65oaa B [yxOBKY; BpeMs NpeaBapuTeNibHOro HarpeBsa (eciiv oH NpeaycMoTpPeH) He
yuuTtbiBaeTcsA. [lpuBefeHHble 3HaUeHUs BPDEMEHU U TeMMepaTypbl MPUroTOBEHNA NMEIOT OPUEHTMPOBOYHbIV XapaKTep;
peanbHble 3HaYeHMA 3aBUCAT OT KONIMYECTBA NPOAYKTOB M OT UCMOJIb3YeMbIX MPUHAZSIEXHOCTEN. PeKoMeHAyeTCA HauMHaTh C
CaMbIX HU3KMX 3HaUEHU TEMNEePATYpbl M BPEMEHU, MPVBOAUMBIX B TabnuLe; ecnm pe3ynbTaT He COOTBETCTBYET OXKMAAEMOMY,
nepexoauTe K 6onee BbICOKMM 3HaYeHUsIM. PekomeHayeTca Nonb30BaTbCA NpUiaraeMbiMU B KOMIJIEKTE MPUHAANEXHOCTAMM 1
dbopmamu fns TOPTOB WM NPOTUBHAMMU, CACNTAHHBIMU U3 TEMHOIO MeTanna. [JlonyckaeTcs NCnonb30BaHUE KacTpiosb 1
NPUHALNEXXHOCTEN 13 OTHEYNMOPHOrO CTEKNA (Pyrex) Uiy Kepamuku; NPoAOHKUTENbHOCTb BPEMEHU NMPUTOTOBIEHNS NMPU STOM
cnerka yBenvumeaeTca. 1A nonyyeHns nyylivx pesynbTaToB ceflyiiTe NpuBeAeHHbIM B TabnyLe NpyroToBNeHrs
peKoMeHAaLUAM Mo BbIGOPY NPUHAANEXHOCTEN (MOCTABNAEMbIX B KOMIIEKTE C YXOBKOW) M YPOBHEWN UX YCTAaHOBKMU.

OgHOBpEMEH HO€e NPpuroToBJZieHne pasinyHbixX GJIIOQ

Monb3ysack pexumonm “BbIMNEY. C MOAPYMAH.”, MOXHO roTOBUTb OJHOBPEMEHHO HECKO/IbKO Pa3NinyHbIX H6/tof (Hanpumep,
pbi6y 1 0BOLLM), TPEOYIOLLMX OAVUHAKOBOW TEMMEPATYPbI, Ha Pa3HbIX YPOBHSAX. BblHMManTe u3 fyxoBku 6ntofa, Tpebytome
MEHbLLEro BPEMEHN [/1sl NPUTrOTOBIIEHUS, OCTABNIAA NPU 3TOM 611tofa, Tpebytouee 60nblIEro BpeMeHuU.

Cnapgkas Bbineyka

- HexHyto cnafikyto Bbineyky cnefyeT roToBUTb TONbKO Ha OHOM YPOBHE B 0ObIYHOM (CTaTMUYECKOM) pexmme.
PekomeHpayeTca Bcerfa nonb3oBaTbcA Gopmamu Ajia TOPTOB, CAENAHHBIMM U3 TEMHOIO MeTanna, U ycTaHaBnMBaThb NX Ha
pelueTKy, NOCTaBNAEMYI0 BMeCTe C AyXOBKOW. B ciyyae nprrotoBneHrsa Ha HECKONIbKNX YPOBHAX BblGMpaniTe pexunm c
KOHBeKL el 1 pa3MeLlanTe GopMbl AfiA TOPTOB Ha peLleTKax Takum obpa3om, utobbl obecneuntb cBOOOAHYIO
LMPKyNALMIO ropayero Bosayxa.

- YT06bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb TOPTA M3 APOXKEBOr0 TECTa, MPOTKHUTE LIEHTP TOpTa AePEeBAHHON NaioUKou-
3ybounctkon. Ecnv nanoyka octaeTca Cyxom, 3To 3HaUuUT, YTO MUPOT FOTOB.

- Mpw ncnonb3oBaHuy GopMbl AN1A TOPTOB C aHTUNPUraPHbIM NOKPLITYEM HE HY>KHO CMa3blBaTb €e Kpas CJIVBOYHbIM
Macsiom, T.K. BbiNeKaeMoe n3fenve MoXeT HeOLHOPOAHO NOAHATLCA Mo 6oKaMm.

- Ecnun B npouecce npurotosneHna NUpor “onan’, B cneayowmii pas BbinekanTe ero npu 6onee HU3KoM TeMnepaType;
BO3MOXHO, CJleflyeT TakKe YMeHbLUUTb 06beM XULKOCTM 1 3aMeLIMBaThb TeCTO NOCTENEHHO, 1O TeX Nop, NoKa BcA
XNOKOCTb He BNMTaeTCA.

- Mpw NPUroToBNIEHNI BbINEYKM C HAUMHKOWN COYHOWM KOHCUCTEHLMM (MUPOrK € Cbipom unu GpyKTamm) cnegyeT
ncnonb3osatb pexum “BbINEY. C MOAPYMAH.” (BbINEKAHWE C KOHBEKLIVEW). Ecnun AHO Nupora oka3bliBaeTcs CIULLIKOM
BIaXKHbIM, cnefyeT BbI6upaTb 6onee HU3KUIM YPOBEHb U, NPEXAe YeM KNacTb HAUMHKY, MOCbINaTb OCHOBaHWe
BbINEKaemMoro n3genvsa NaH1POBOYHbIMI CYXapAMU UM PACKPOLLEHHbIM NeYeHbeM.

Msaco

- Monb3yntecs popmamu 110OOro TMMNa UM EMKOCTAMU U3 OFHEYNOPHOIO CTeKNa, Pa3Mepbl KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT
npuroTaenBaembiM Kyckam maca. [py NpUroToBleHNM XapKoro cneayeT HajlMTb Ha JHO KacTpioniv HeMHOro 6ynboHa;
3TO He MNO3BOJIUT MACY BbICOXHYTb U NpuAaacT emy 6onee BbipakeHHbI BKyc. Koraa »kapkoe 6yaeT roToBo, ocTaBbTe ero B
ZyxoBkKe elle Ha 10-15 MUHYT 1K 3aBepHUTE B antioMUHNEBYO GOnbry.

- inA Toro 4To6bI OCTUYDL OANHAKOBOW CTEMNeHM FOTOBHOCTY MACa, MPUroTaB/MBaEMOro Ha rpune, BblibupanTe Kycku
ofiMHaKoBOW ToMNWMHbIl. OYeHb TONCTble KyCKM MAca TpebytoT 6onbluero BpeMeHn NpurotosseHna. Ytobbl nsbexatb
noAropaHua 6pbi3r MACHOTO COKa Ha MOBEPXHOCTAX KaMepbl AYXOBKW, yCTaHaB/MBalTe pelleTKy Ha 6onee H13Kue
YPOBHW, Ha 6osnbLieM paccToAaHMM OT rpuns. lNepesopaumsaiTe MACO NO NcTeveHUn 2/3 obLero BpemeHm
NPUroTOBAEHNUA.

[nA cbopa coka, cTeKatoLero Npy NPUroToBNEHNN MACa Ha rpusie, PeKOMeHAYeTCA CTaBUTb NOA Hero NpoTMBeHb ANiA cbopa

XKMpa, HaNMB B HEro oKos1o Noa-nuTpa BoAbl. [pu HeobxoammocTn aobaBbTe BOAbI.

BepTen (Tonbko B HEeKOTOPbIX Mogenﬂx)

BepTen ncnonb3yeTca AnAa paBHOMEPHOIro NpoxKaprBaHUA KPYMHbBIX KYCKOB MACa U NTULbI. CHavana HY>XHO HaHW3aTb Ha BepTen
KYCKU MACa; B CJlydae NpuUroToBneHns UubinieHka 06BAXMNTE ero cneumnanbHom 6eueBKoNn, I'IpI/II'OﬂHOVI AnAa npurotosneHnA
NPOAYKTOB; Y6ep,VITECb B TOM, YTO KyCKUN MACa NPOYHO HacCa*KeHbl Ha BepPTes, a 3aTeM BCTaBbTe BepPTeE B rHE340 Ha nepenHelh
CTEHKE AYXOBKU N YNOXNTE €ro Ha COOTBETCTBYIOLLYIO OMOpYy. Ona c6opa COKa, Bblaenawuweroca B npouecce NnpuroToBsIEHNA, N
MeHbLluero O6pa3OBaHI/Iﬂ AblMa peKoMeHAyeTCA yCTaHaB/IMBaTb Ha ﬂepBbIIh ypoBeHb NPOTNBEHDb ANIA c6opa XWpa, Hanne B HETO
OKOJ10 NOJI-NNTPa BOAbI. y BepTena npeaycMmoTpeHa cneunanbHaA NaCcTMKOBaA pyykKa, KOTOpaA CHUMaeTCA nepen Havdaiom
NPUroToBNeHNA N HaaeBaeTCcA NodJ1Ie OKOHYaHNA NPUroToBNeHNA nepen BbIHMMaHUEM BepTesa N3 YXOBKU, YTO NO3BOJIAET
n3beraTb OXOros.
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Muuua
Cnerka cma3sblBaliTe MPOTVBHY AJ1A TOFO, YTOObI MKLLA NoyYanach C XPYyCTALLE KOPOUKON CHM3Y. PacknafbiBalTe HAape3aHHY10
mMouapenny no ncteyeHnun 2/3 BpeMeHn NpuroToBaeHNa NuLLbl.

u n
Pexum “lNMoagbvem Tecrta
I'Ipem,u,e yemMm CTaBUTb TeCTO B ,El,yXOBKy, peKOMEH,El,yeTCﬂ HaKprTb ero BfIaXKHOW TKaHblo. BpEMﬂ noabema TeCTa B 3TOM pemmme
COCTaBAsIET NPUMEPHO OfHY TPETb OT BPEMEHU, KOTOpoe TpebyeTca ANiA NogbemMa TecTa Npu KOMHATHOW Temnepatype (20-
25 °C). Bpems, Heobxoanmoe and nogbemMa TecTa Ansi NuLLbl BECOM 1 Kr, COCTaBNsSET NPUMEPHO OAVH Yac.
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BAXJIMBA IHOOPMALIA 3 TEXHIKU BE3MNEKU
BALUA BE3MEKA TA BE3NEKA IHLWWNX JIOOEA BAXXUTb NOHAA YCE

Y uiin iHCTPyKLUii Ta Ha caMOMy NpUNagi MiCTATbCA BaXKNVBI NonepeKeHHs NPo Hebe3neky, AKi Cnig npoynTaTy i 3aBXau
BMKOHYBaTWU.

4 \ CumBoON Hebe3neKkn NonepeKye KOPUCTYBaUiB NPO NOTEHLINHI PU3NKW ANA HAX CAMUX Ta iHLWIMWX.
M Ycim nonepekeHHAM Npo Hebe3neKy nepefye CMMBON HeGE3MEKN Ta HACTYNMHUIA TEPMIH:

BKa3sye Ha He6e3neuHy cuTyalilo, AKa Nnpu3Bee A0 Cepino3HOI TPaBMU, AKLLO He 3ano6irtm
ATA Bkasye Ha He6e3neuHy cuTyaLilo, AKa MOXe NPN3BeCcTN A0 CePNO3HOI TPAaBMM, AKLLO He
& yB 3ano6irTn in.

Yci nonepefxeHHA Npo Hebe3neKy HaflaloTb KOHKPETHI BiJOMOCTi NP0 HasABHUIM NOTEHLHWI PU3NK | BKa3yloTb Ha Te, AK
3MEHLUMTWN PU3NK TPABMW, NOLLUKOAXKEHHA Ta BPaXKeHHA eleKTPUYHMM CTPYMOM B pe3ynbTaTi HenpaBuibHOI ekcnnyaTauii
npunagy. PetenbHo JOTPUMYNTECA HAaCTYNHUX IHCTPYKUIN:

- Mpunapg cnig Big'egHaTH Bif enekTpomMepexi, NepLu HiXk BUKOHYBaTK 6yAb-AKi po60TH 3 YCTaHOBKN.

- YcTaHOBKY Ta TexHiuHe 06cnyroByBaHHA NOBMHEH BUKOHYBaTK KBasnidikoBaHWI cnewianicT y BigNoBiAHOCTI 3

iHCTPYKUiAMY BUPOOHNMKa Ta AilounmMy NpaBuiaMm TexHikn 6e3nekun. He peMoHTyiTe i He 3aMiHANTE XKOAHMX YaCTWH

npunagy, AKWO B iHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTaLii He BKazaHO NPAMO, Lo Lie HeobXifHO 3pobuTu.

3rigHO HOPMATUBHUX BUMOT NPUNag NoBUHEH 6yTn 3a3eMneHnMm.

Kabenb xnBneHHA NoBMHEH OyTy JOCTaTHbO AOBIUM ANA NiAKNIOYEHHA Npunagy A0 PO3eTKY NiCNA NOro BCTaHOBMIEHHA Y

MebneBuin Kopnyc.

o6 nigknioueHHsA BigNoBigano YNHHNM HOpMaTMBaM TEXHIKM 6e3neKu, Cifl BUKOPUCTOBYBATU BUMUKaY, AKAIA 61

3abe3neuyBaB PO3PVB KOHTAKTIB MiXK yCiMa NontocaMm He MeHLe 3 MM.

He BuKopurcToBYyTE po3ranyyBayis abo NoaoBKyBauiB.

He TArHiTh 3a Kabenb XMBNEHHS, Wo6 BiAKNIOUNTY NpUnag Bifl enekTpomepexi.

- MicnAa nigKnioyeHHsA eneKTPUYHi KOMMOHEHTW He NOBUHHI 6TV [OCTYNHI KOPUCTYBayeBi.

- He TopkanTeca nprunagy MOKpMMM YaCTUHAMW Tina i He KOPUCTYNTECA HAM BOCOHIX.

- Lie npunag npr3sHayeHnn Ana BUKOPUCTaHHA nuLe B NOO6YTOBMX YMOBaX 1A NPUrOTyBaHHA iKi. 3a60poHAETbCA
BMKOPWUCTOBYBATU MOro A iHWKX Linen (Hanpuknag, ansa obirpisaHHA npuMileHb). BUpo6HMK He Hece XXofHOoT
BiNOBianNbHOCTI 3a HeHaneXHe KOpPUCTyBaHHA abo HenpaBuUnbHe HanalTyBaHHA eNeMeHTIB KepyBaHHs.

- Lle npunap He Npu3HayYeHnin Ana KOPUCTyBaHHA ocobamm (B T.4. AiTbMK), AKi BHACNiAOK CBOro ¢i3nYHOro, CEHCOPHOro Un
ncuxiyHoro ctaHy abo HeOCTaTHLOrO JOCBIAY Ta 3HaHb HE MOXYTb KOPUCTYBATUCA NPUIAAOM CaMOCTIHO, a TiNbKM Nig
Harnagom abo 3a BKkasiBkamu ocobu, AKa BignoBifac 3a ixHio 6e3neky.

- [locTynHi yacTvHW Npunagy MoXyTb iyXe HarpiBaTuca nig yac rhoro pobotu. Cnig He JonyckaT Manux fiter 4o npunagy
i CnigKyBaTK 3a TUM, W06 BOHW He rpanmca 3 HUM.

- Mig yac Ta nicnA KOPUCTYBaHHA He TOPKaMTecsa HarpiBanbHUX enemeHTiB abo BHYTPILLHiIX MOBEPXOHb Npunagy — icHye
pU3KK oTpUMaHHsA onikis! He gonyckaiTe KOHTaKTy Npunagy 3 TKaHWHO abo iHWUMK 3aAMUCTMMI MaTepianamu, NoKm
BCi KOMMNOHEHTWN AOCTaTHbO HE OXONOHYTb.

- Y KiHUi npuroTyBaHHa OyabTe obepeXxHi Npu BiKprBaHHI ABepLUAT Nprnagy, NoBinbHO BUMYCTITb rapayYe nosiTpa abo nap,
nepLu Hix BigKprBaTK ayxosy Wwady. Konv aBepuaTa npnnagy 3aunmHeHi, rapsye NoBiTpA BUXOAWUTb Yepe3 OTBip Haf
naHenno KepyBaHHsA. He nepekpurBaiTe BeHTUNALINHI OTBOPW.

- Mpw gictaBaHHi Nocyay Ta akcecyapiB KOPUCTYTeCA NpUXBaTKOLo | byabTe 06epeHi, Wob He TOPKHYTUCA HarpiBanbHUX
efleMeHTiB.

- He cTaBTe 3anmuncTi maTepianu y gyxosy Wwady abo nobnmsy Hei: npyv HeHaBMUCHOMY BMUKaHHI Npunagy Moxe
CNanaxHyTu noxexa.

- He HarpiBaliTe i He roTyiTe Ky B Npunagi B repMeTUYHO 3akputnx 6aHKkax abo nocygi. TUCK, AKUIA yTBOPIOETbCA
BCEPEeMHi, MOXe NPU3BeCTM A0 BUOYXy 6aHKM i MOLLIKOAMXKEHHA Npuiagy.

- He BMKOpurCTOBYITE NOCYA, BUTOTOBSIEHUI i3 CUHTETUUYHUX MaTepiani..

- MeperpiTi XMpu Ta onlia MOXyYTb Ierko cnanaxHyTu. byabTe 3aBXau NUNbHI, FOTYUX iKY 3 BUCOKMM BMICTOM »u1pY abo
oni.

- Hikonwu He 3anuvwanTe npunag 6e3 HarnAagy, Konu cylumTe npoayKTu.

- AKLO Nig Yac NpUroTyBaHHA iXKi BUKOPUCTOBYIOTbCA afIkorosibHi Hamnoi (Hanpuknag, poMm, KOHbAK, BUHO), Nam'aTanTe, Lo
ankoronb BMNapOBYETbCA MPU BUCOKMX TeMnepaTypax. AK HacNigoK, iCHYE pU3MK TOrO, O Napy asikorono MOXyTb
CNanaxHyTy NP KOHTaKTi 3 eNeKTPUYHUMM HarpiBanbHUMM efleMeHTaMu.
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Y1unisauia no6ytoBux npunagis

- Lleii npunag BMroToBsIeHO 3 MaTepianis, AKi NignAraoTb BTOPUHHIN Nepepobui abo npuaaTHi oNia NoBTOPHOro
BMKOPWCTaHHA. YTUNi3ynTe Noro BignoBigHO A0 MicLeBux Npasun yTunisadii Bigxogis. Neped ytunisauieto Bigpixkre
Kabesib eNeKTPOXKMBIIEHHS.

- [lns oTprMaHHsA foAaTKoBOT iHGOpMaLil NPOo NOBOAXEHHSA 3 MOOYTOBVMU EEKTPUYHUMN NpUIagamu, iX yTusisadiio Ta
BTOPVIHHY NepepoOKy 3BepHITbCA O KOMMNETEHTHUX MiCLIEBUX OPraHiB, Cy6u yTunisauii nobytoBux Biaxogis abo B
MarasuH, ge 6yB npuabaHunii npunag,.

YCTAHOBKA

Micns po3nakyBaHHA AyXOBOI lWadu NepeKkoHanTecs, Lo BOHA He HGyna NOLWKOoAXKeHa Nif Yac TpaHCMOPTyBaHHSA i ABepuATa
3aUVHATbCA AK Cif. Y BUnagky npobsiem 3BepHiTbCA 4O NpoAaBLsA abo HaNbIMKUOrO LIEHTPY 06CTyroByBaHHSA MiCis NPOAaxy.
o6 3ano6irtu 6yab-AKNM NOLIKOOMEHHAM, BUAMaTe AyxoBy Wady 3 NoAiCTUPONbHOI MiACTaBKM NnLLE Mif Yac yCTaHOBKMU.

NIArOTOBKA MEBJIEBOIO KOPNyCy

. KyxoHHi mebni, AKi TopKatoTbcA AyxoBoi Wwadu, NOBUHHI ByTr xapocTiikumm (MiH. 90°C).

. Yci pixkyui po6oTu BUKOHYITe Ao BOyAyBaHHA WwWadu y Kopnyc i peTenbHo NpubepiTb YCio AepeB'aHy CTPYXKKY Ta TUPCY.

. MepeBipnTy, Wo6 onopa ana AyxoBKM 6yna ropM3oHTaNbHOL.

. Micna B6yayBaHHA AyxoBoi Wwadu Ao il AHa He NOBMHHO 6yTu Ginblue gocTyny.

. [lnAa HanexxHoi poboTn Npunagy He NepeKkpuBarTe MiHiMaNbHMIA MPOCTIP MiXX PO6OUYOI0 MOBEPXHEID Ta BEPXHIM KPaeEM
AyxoBoi waodu.

MNIAKNKOYEHHA 0O ENEKTPOMEPEXI

MepekoHanTecs, WO Hanpyra B eNeKTPUYHI Mepexi BifnoBigace BKasaHil Ha Tabnunuui 3 TeXHIYHUMK JaHUMK Npunagy.

Tabnunuka 3 TeXHIYHUMW JaHVMU 3HAaXOAMTbCA Ha NepefHboMy Kpai AyxoBsoi wadu (BUAHO, Konu ABepuATa BiAKPHUTI).

. 3amiHy kabento xneneHHs (tun HO5 RR-F 3 x 1,5 MM?) NOBUHEH BMKOHYBATW KBanipikoBaHWI eNnekTpuK. 3BepTanteca B
ABTOPW30BaHWI CEPBICHUI LEHTP.

3ArAJibHI PEKOMEHAALII
Lo BUKoOpuCTaHHA:

- 3HiMITb i3 akcecyapiB efleMeHTI 3aXMCTY, 3aXMCHY MAIBKY Ta Haninku.
- BuiimiTb akcecyapu 3 gyxoBoi Wwadwu i nporpinTe ii npu TemnepaTtypi 200° NpoTAroMm NPUGM3HO FOAMHMY, W06 BUAANNTY
3anaxu Ta napwu Bif, i30NAUiINHNX MaTepianiB Ta 3aXNCHOI 3Ma3KN.

Mip yac BUKOpUCTaHHA:

- He cTaBTe BaXkKi NpeaMeTn Ha ABepLUATa, OCKINIbKN BOHW MOXKYTb 3/1aMaTUCA.

- He BiwwaiiTe HiYoro Ha aBepusATa abo pyuKky npunagy.

- He HakpurBalTe BHYTPILLHIO MOBEPXHIO NpUiagy antomiHieBo Gonbrot.

- Hikonu He nuinte Boay BCcepeaunHy rapayoi 4yxoBoi wadu; Lie MoXKe NOWKOANTN emanieBe NOKPUTTA.

- He nepecyBaiite kacTpyni abo ckoBOpigKu Mo AHY AyXOBOI Wadu, OCKINbKY Lie MOXe MOLWKOANTY eMasieBe NOKPUTTS.

- MNepeKkoHanTecs, Lo eNleKTPUYHI Kabeni abo iHWi nprnaan He TOPKATbCA rapAYmMX YacTUH AyXOBOI Wadu i He
3aTUCKaTbCA ABEpLATaMM.

- 3axuwarTe gyxosy wady Big BNANBY aTMOCHEPHNX PEYOBUH.

3AXUCT AOBKIINA f%|
YTunisauia nakyBanbHoro marepiany

MakyBanbHWi maTepian Ha 100% niaaaeTbCA BTOPUHHI NepepobLi i no3HaueHnin cimBonioM (7). Tomy pi3Hi YaCTUHM ynakoBKM
cnig yTunisysaTiu BigNOBiAanbHO i y NOBHIN BiANOBIAHOCTI 3 MiCLLeBUMW NpaBunamu yTunisauii Bigxogis.

YTunisauia Bupo6y

- Llen npunag mapkoBaHui BigNoBigHoO fo €sponencobkoi anpektnsn 2002/96/EC npo Bigxoaun enekTpuyHoOro Ta
eneKkTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE).

- LoTpumytoumcb npasun yTunisauii BUpoby, B JonomoxeTe 3anobirth HaHeCeHH NOTEHUINHOT LWKOAN HaBKOIMLLHbOMY
cepefoBMLLy i 3[0POB'I0 NIOAEN, WO MOXKe CTaTUCA Y pa3i HEHaNeXHOro NOBOAXKEHHA 3 TaKUMU BigxoAamu.

- CumBon E Ha B1po6i abo y cynpoBiaHil JOKyMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, WO 3 HM He C/if, MOBOAUTICA fAK i3 nobyToBUMMU
—_—
BixoAamw, a cnif 3gaBaTti Ha yTunisadilo y BignosigHi ueHTpu 360py Bigxodis Ana BTOPUHHOI NepepobKu eneKkTpuyHoro
Ta eNleKTPOHHOro 06/1afHAHHA.

EKoHOMIiA eneKTpoeHeprii

- MporpiBainTe gyxoBy wady nuile Togi, KON Lie BKa3zaHo y Tabnuui npurotyBaHHs, abo B peuenTi.
- BrvKopurcToByTE TEMHI NakoBaHi abo eManiboBaHi popMi Ans BUMiKaHHSA, OCKiNbKM BOHM Kpalle NOrfvHATb TEMJIO.
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3AABA NPO BIAMNOBIAHICTb C €

- Lia pyxoBa wada, Aka 3a NpM3HaYEeHHAM KOHTAKTYE 3 XapuoBUMU NPOAYKTaMK, BifnoBigae EBponencbKoMy HopMaTuBY
(C €) N2 1935/2004 i 6yna cnpoeKTOBaHa, BUrOTOB/IEHA | 3HAXOAUTLCA B MPOAarKy BiAMOBIAHO JO BUMOT 6e3neKku
[vpekTnBM Npo HM3bKy Hanpyry 2006/95/CE (aka 3amiHioe 73/23/CEE 3 HacTynH1MYK nonpaBKaMu), BUMOT 3aXUCTY 3riAHO
[rpeKTuBM Npo enekTpoMarHiTHy cymicHictb 2004/108/CE.

NOCIBHUK 3 YCYHEHHA HECNPABHOCTEN
OyxoBa wada He npaLlyoe:

. MNepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTPOMepPEXi i UM NigknoyeHa gyxoBa wada [0 enekTpomMepexi.
. BUMKHITb fiyxoBY wady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06 NepeBipnTU U HECMPABHICTb 3anuwnnacs.

[OBepuaTa He BigKpMBalOTbCA:

. BUMKHITb fyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb Ti, 06 NepeBipnTN U HECNPaBHICTb 3anuwmnnaca.

EnEKTpOHHVIﬁ nporpamMmaTtop He nNnpaureE:

. AKLWO Ha gncnnei 3'ABNAETbCA NiTepa “F’, 3a AKO CTOITb UMdpPa, 3BEPHITLCA J0 HANOGNUXKYOTO LieHTPY 06CcnyroByBaHHsA
nicna npogaxy. Y TakomMy pasi Ha3BiTb Undpy, AKa CToiTb nicna nitepm “F".

LEHTP ObCJTYTOBYBAHHA NICNA NMPOAAXY
Mepuw HiXX TenedpoHyBaTH Yy LIeHTP 06CNYroByBaHHA NiCNA Npofaxy:

1. TlepeBipTe, U MOXHa BUPIWNTY NPO6IEMy CaMOCTIHO 3a ,ONOMOroto nopag, HaseaeHux y “MocibHNKY 3 yCcyHeHHsA
HecnpaBHocCTen".

2. BUMKHIiTb Nnpunag, i 3HOBY YBIMKHITb 10r0, W06 NepeBipuTK, YN HECNPaBHICTb 3aNNLWIAETHCA.

AKwo nicnA BULeBKa3aHOI NepeBipKu HeCNPaBHICTb He 3HNKAE, 3BePHITbCA A0 HANGAMKUYOrO LIeHTPY 06CNyroByBaHHA

nicnAa npogaxy.

3aBxam BKasymnTe:

. KOPOTKUIM ONMC HeCnpaBHOCTI;

. TUMN 1 TOYHY Moenb AyxoBoi wadu;

. cepBicHWIA Homep (Homep nicnA cnosa Service (CepBic) y TabnnuLi 3 TEXHIYHUMY JaHMMMK), PO3TaLLOBAHUI Ha MPaBOMYy
Kpai kamepu gyxoBoi wadu (BUAHO Npu BigKpUTMX ABepuATax AyxoBoi wadu). CepBiCHU HOMepP TaKoX BKa3aHW Ha
rapaHTiMHOMY TanoHi;

. BaLUy NOBHY agpecy;

. HoMep BaLoro TenedoHy.

S =AYAKelS 0000 000 00000

AKLLO NOTPiGEH PEMOHT, 3BEPHITLCA B aBTOPU30BaHWI LieHTp 06cnyroByBaHHs nicna npofaxy (Lob rapaHTyBaTty, Wo byayTb
BVIKOPWCTaHHI OpWriHaNibHi 3an4acTyiHU | pEMOHT Gyfe BUKOHAHO NPaBUIibHO).

YULLIEHHA
& VBATA - CyBOpO 3a60pOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU NapoBi YUNCTUbHI NpUCTpPOI.
- BuKOHYBaTI OUMLLEHHSA Ha XOJIOQHOMY Npunagi.

- Big'eaHaTn npunapg Big Mepexi eneKTpUUHOro XXUBMEHHA.

30BHIiLUHA YacTUHA AYXOBKIN

BAXJINBO: 3a60poHAETbCA BUKOPUCTOBYBaTUN abpasnBHi abo KoposiliHi muioui 3aco6u. Ko BUNagKoso

BifGyBa€eTbCA NOTPaN/IAHHA TaKOro 3acoby Ha npunag, HeraliHO BUAANNTY 110r0 3BOJIOXKEHOI0 raH4ipKolo.

. OunwaT NOBEPXHi 3BONIOXKEHOIO raHuipKoto. [Ina BuaaneHHaA cTinkux 3abpynHeHb AofaTh y Boay AeKiNbKa Kpanenb
HeWTpanbHOro MMNHOro 3acoby. BurepTi Hacyxo cyxolo raHuipKoto.
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BHyTpiwHA yacTuHa ayxosku: Linkn ounuwenHa STARCLEAN™

BAXJINBO: He BMKOpUCTOBYBaTu KOpO3iliHi a6o abpa3uBHi mutoyi 3aco6u. He BukopuncrosyBaTtu abpasuBHi ry6ku,
ry6Km 3 meTaneBoi cTpyKku a6o meTanesi WKpe6Ku, BiAMiHHI Bif ry6Kmn 3 KOMNNEKTy nocTauaHHa. Ix tpnBane
BUKOPUCTaHHA MOXe NPN3BeCcTU A0 YIWKOMKEHHA eManeBux noBepxoHb. CKo ABepUAT cllig ounwiaTi Amwe
Hea6pa3nBHMMU ry6Kkamu.

BHYTpilLHA NOBepXHA i€l AyXOBKU NOKPKTa eMaito, AKa He MiICTUTb HiKesto Ta Bij3HAaYaeTbCsA OCOONMMBMM CKIA0OM, 3aBASKM
YOMY OUMLLEHHA MPOBOAUTLCA NVILLE BOAOK Ta 3 JOMOMOIOI0 raHUipKK 3 LIeSIioN103M (NoCTavya€eTbCA pa3oM 3 yXOBKo1o). [aHuipKa
3 LIeios103U MOKe BUKOPUCTOBYBATNCA HEOAHOPA30BoO (i Npatucs) Ao 3HolWeHHsA. HoBy raHuipKy MoXHa npuabaTti y LeHTpi
JOMoMoru KiieHTam. He pekomeHZy€eTbCA NpaTy FaHYipKy Y NOCYAOMUIAHIN MalImMHi abo CyLINTU aBTOMATUYHO.

Unkn ounweHHa STARCLEAN™

LLlo6 3a6e3neunTy TpMBay 1 ONTMManbHy POOOTY AYXOBKM NiC/IA KOXKHOFO BUKOPUCTaHHA HEOOXiAHO BUKOHYBaT/ LIMKI
oumweHHA STARCLEAN™. TpuBanictb unkny cknagae 35 XBUanH, BpaxoByoun eTan oxonomkeHHs. lNpoueaypa ounllueHHsA:

1. [yxoBKa ma€ 6yTu XonogHoto.

2. 3MOuMTU LIeNONIO3HY raHuipKy 3 KOMMIEKTY NOCTayaHHsA Mifg MPOTOUYHOK BOAOIO i BiAXKaTu Ti TaK, W06 YHUKHYTU KpanaHHs.

3. BigumHuTK aBepuUATa AyXOBKM i BUMHATW BCE emanboBaHe npunagas.

4.  Po3TaluyBaTu LieMoNI03HY raHuipKy Ha fHi IYXOBKM TaK, o6 MNOBHICTIO MOKPWTHX OrO.

5. PiBHOMipHO po3noginuTy Ha LentoNio3Hin raHdipui 350 mn Boaw. MNepeBuileHa abo HeJOCTaTHA f03a MOXe HEFraTUBHO
BIUIVIHYTW Ha LK.

6.  3auMHUTK ABepLATa JYXOBKM

7.  Bubpatu perynsatopom $yHKLil CUMBON \o=) :00: : Ha gucnnei 3'aBuTbca STARCLEAN™.

8.  HaTucHyTv Ha KHOMKY ) ANA NiATBEPAKEHHSA BUBOPY i NOYaTKY LMKIY OUMLLEHHA. He BiguMHATY ABEpUATa Mig Yac umKny,
Wo6 YHEMOXKNMBUTM BUXiF Napu.

. licna 3aBeplieHHA UMKy BIAUMHUTY ABEPLATA, BUNHATU LLeNtoNo3HY raHuipKy i BUAAnuTy 3 AyXOBKM 3aNULLIKN BOAM.

10. Po3nmouvaTy ounLLeHHA 3a JOMOMOrot0 ry6KM 3 KOMMIEKTY NOCTauYaHHsA, 3BONTOXKEHOIO Y rapAvii Bofi (AKLLIO 3aTpymMaTh Lo
npolenypy HaBiTb Ha 15 XxBUNKWH, fOOpPKIA pe3ynbTaT He rapaHTYETbCA).

0co6nuBoO CTilKi 3a6pyAHeHHA

[na BupaneHHA ocobnnBo cTiliknx 3abpyaHeHb HeobxiaHo nosTopuTn UK STARCLEAN™ i pogaTn fekinbka Kpanesnb

HeNTpanbHOro MUNHOro 3acoby came nifg Yac BMAANEHHS.

OuneHHA BHYTPIilLHbOro CKNa

BHYTpilLHA NOBepPXHA CKNa ABEPLAT MAa€ 0CObMBE NOKPUTTA, LLO MOMErWYe NOro OUNLLEHHA.

o6 3abe3neunt TprBanuii TePMiH CNyX61 ABepLAT 3i CKNOM, NicnA KoxHoro uukny ounweHHA STARCLEAN™ HeobxigHO

BVIMUTM CKJ10 BOZOMO | Heabpa3mBHOLO rybkoto.

[na BuganeHHaA XXMpoBMX NNAM JOAATW Y BOAY AeKinbKa Kpanesib HeNTpanbHOro MMNHOTO 3acoby.

3AYBAXEHHA:

. LLlo6 nonerwmnTn ounLleHHs, ABepUATa MOXKHa 3HATK (gue. JOMAL | TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA).

. BepxHin HarpiBanbHUn enemenT rpunto (gue. JOMAL | TEXHIYHE OBC/TYTOBYBAHHA) MoxHa onycTuTi, Wo6 ouncTutu
BHYTPILLUHIO MOBEPXHIO.

. Mig yac TpuBanoro npurotyBaHHA 6araTvx Ha BoAy NPOAYKTiB (Hanp., NiLy, 0BOYiB, TOLL0) MOXK/TMBE YTBOPEHHA
KOHJeHcaTy BcepeAvHi ABepUAT i Ha yulinbHeHHAX. Konn ayxoBKa oxonoHe, ioro ciif BMganuTi raHvipkoto abo
ry6koto.

Mpunappa:

. MicnA 3akiHueHHA roTyBaHHA 3aMOUNTU NPUNAAAaA Y BOAi 3 JOAaBaHHAM HETPaibHOro MMIHOrO 3acoby AnsA nocyay,
BMKOPMCTOBYIOUN 3aXNCHI PyKaBUYKM, AKLLO NPUAaaaa e He OXONOHYIO.

. 3anuLLKK HKi MOXHa BUAANUTK LWiTKoo abo rybKoio.

. 3ab0pOHAETbCA MUTU eManboBaHe nNpunaaadA. ArpecnsHi MUIHI 3acobu, AKi 3a3BMYall BUKOPUCTOBYIOTbCA Y
NOCYAOMUIMHIN MaLWWHi, MOXYTb

. NPU3BeCTN 4O HEBUMNPABHOIO YLLIKOXKEHHA emani.

TEXHIYHE OBCJ1YTOBYBAHHA
& VYBATA - KopuctyinTecs 3axncHUMM pyKaBnykamm.
- 3a6e3neure, W06 AyxoBa wada 6yna xonoAHOI0, NepLl HiXK BUKOHYBaTUN HacTyNHi

onepaudiii.
- BipkniouiTb npunapg Big enekrpomepexi.

3HIMAHHA ABEPLUAT
LLlo6 3HATK ABepuATa:

1. TloBHicTio BigKpuinTe ABEPUATA.
2. TigHIMiTb KNAMKM | HATUCHITb Ha HUX Y HaNPAMKY Bnepen Ao KiHua (Puc. 1).
3. 3akpuiTe aBepudATa Ao KiHua (A), nigHimiTb ix (B) i noBepHiTh (C), nokn BOHM He BMBINbHATbCA (D) (Puc. 2).
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m06 nocTtaBUTN ABEPLATA Ha MiCI_.‘e:

1. BcTtaBTe 3aBicu Ha ix micue.

2. MoBHicTio BigKpuinTe ABepuATa.
3. OnycTiTb ABi KNAMKMN.

4.  3akpuuTe gBepusATa.

Puc. 1 Puc.2

NEPECYBAHHA BEPXHbOI'O HAIPIBAJIbHOIO EJIEMEHTA (JIULWUE Y AEAKUX MOAENAX

1 3HimiTb 6GOKOBI peLwiTKy Ans KpinneHHs akcecyapis (Puc. 3).

2. Tpoxu BUTATHITb HarpiBanbHui enemeHT (Puc. 4) i onycTiTb ioro (Puc. 5).

3 LLlo6 noBepHyTK HarpiBasbHUA efleMeHT Ha MicLle, MigHIMITb Oro, TPOXU NOTATHITL Ha cebe, NepeKOHaBLUUCH, L0 BiH
CNMPAETLCA Ha OOKOBI onopw.

\

\

N

il
\(-

Puc.3
3AMIHA TAMNOYKU OCBITNIEHHA AYXOBOI LUA®U

LLlo6 3amiHnTK TaMNOYKY Ha 3afHil CTiHLi (AKLWO €):

1. Bigkniouitb gyxoBy wady Bif enekTpoMepexi.

2. BukpyTitb nnadoH (Puc. 6), 3amiHiTb TamMnouKy (ANB. NPUMITKY LLIOAO TUMY JIAMMOYOK) | 3aKpYTiTb NnadoH Ha3aa.
3. 3HOBY NiaKnoyiTb AyxoBy Wwady [0 enekTpomepexi.

LLlo6 3amiHnTK NaMnoYKy Ha 60KOBIl CTiHLi (AKLLO €):

1. BigknouiTb gyxoBy waody Bif enekrpomepexi.

3HimMiTb GOKOBI peLwUiTKy Ans KpinneHHs akcecyapis, AKLWo € (Puc. 3).

3a fONOMOrolo BUKPYTKM NigBakte nnadpoH (Puc. 7).

3aMmiHiTb NTamMMNouYKy (OMB. NPUMITKY LLOZO TUMNY Namnoyok) (Puc. 8).

MocTtaBTe Ha micue nnadoH, MiLLHO NPUTUCHYBLLMX NOro, NOKM He 3adikcyeTbea (Puc. 9).
MocTaBTe Ha MicLie OOKOBI PeLUiTKY Af1A KPiNjeHHs akcecyapis.

3HOBY MiAKNIOUITL AyXOBY Wady 4O eneKTpoMepexi.

L
), g

Puc.6 Puc.7 Pnc. 8 Pnc.9

N.B.:

- BrvKoprcTOBYyTE NULLE NAaMMOYKU PO3XKaptoBaHHA 25-40B1/230B tuny E-14, T300°C, abo ranoreHHi namnouku 20-40B1/
230B tmuny G9, T300°C.

- JNlamnouku moxHa npuabaTy y LeHTpi 06CcnyroByBaHHs MiCisA NPoAaKy.

BAXKJINBO:

- Mpwu BUKOpMCTaHHI raloreHHNX 1IaMNoYOK He TOpKalTeca iX ronumm pyKkamu, OCcKifibKu Big6buTKn nanbLiB MOXyTb
MOLIKOANTM iX.

- He kopucryiiTeca gyxosoio wadolo, NOKN He nocTaBuTe NnadoH Ha Micue.

NownhswN

9)
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KEPIBHULUTBO 3 BUKOPUCTAHHA AYXOBKUA

EJNIEKPUYHI NIAKNIOYEHHA AETAJIbHO OMUCAHIY PO3A4U1I, MPUCBAYEHOMY MOHTAXY

o0 |-

O—fF———=

© OEEGRO®® O

\\
i

1 MaHenb KepyBaHHA

2 BepxHin HarpiBanbHU enemeHT/rpunb

3 BeHTMNATOP ANA OXONOAXKEHHA (MPUXOBaHWNI)

4,  TlacnopTHa Tabnunuka (3a60pPOHAETLCA BUAANATN)

5. Jlamnouku

6 KpyroBuin HarpiBanbHWiA eneMeHT (MprxoBaHmii)

7 BeHnTtunartop

8. PoxkeH (ge BiH HaABHWI)

9. HWXHi HarpiBanbHWUI enemMeHT (NPUXOBaHNIA)

10. [lBepuAaTta

11.  To3uuia nonnub (Homep piBHA BKa3aHWin Ha NepeaHi NaHeni JyXOBKM)

12. 3axmcHa naHenb

13. Tig'egHaHHA TemnepaTypHOro 30HAY Ana m'Aca

3AYBAXEHHA:

- Mig yac NPUroTyBaHHA MOXNMBE YBIMKHEHHSA BEHTUIATOPA OXOJIOMPKEHHA Y MepepuBYacTOMy PEXUMI: Lie CNY>KUTb
eHeprosbepeXkeHH!Ho.

- HanpukiHui roTyBaHHA NicNA BUMKHEHHA JYXOBKW BEHTUAATOP OXONOKEHHA MOXe NPOLOBXNTU POOOTY e feAKnin yac.

- Mpw BigUMHEHHI ABEPUAT Nif Yac roTyBaHHA HarpiBasbHi eeMeHTN BUMKHYTbCA.

aPUNALAA

Puc. A Puc.B Puc.C Pnc.D Puc. E Puc. F

A. PELUITKA (1):1i cnig BUKOPMCTOBYBaTW 1A rOTYBaHHSA i ab0 siK onopy ana Kactpynb, Gopm ans TopTiB abo iHWoro
nocyay, NpMAaaTHOro A0 BUKOPUCTaHHA Y AYXOBLi.

B. JAEKO (1): noro cnig BMKOPMUCTOBYBATH, PO3MICTUBLUMN Mif PELLITKOI0, W06 36UpaTy Xnp, abo K rpuib AfiA NPUroTyBaHHSA
m'Aca, pubu, oBOUIB, NepeniuKku, TOoLO.

C. NIACT And KOHABUPOBIB (1): iioro cnii BUKOPUCTOBYBATU AJ1A BUMiKAHHSA X1i606yN0YHUX Ta KOHANTEPCbKUX BUPOOIB,
a TaKOX JJ1A 3arneyeHoro m'aca, pubn y ¢ponbs3i, Towwo.

D. TEMNEPATYPHUW 30HA AJ1A M'AICA: ans 3amipy BHYTPILWHbOT TeMnepaTypy NPOAyKTiB Mif Yac roTyBaHHs.

E. LUENIONO3HA FAHYIPKA (1):ii cnig BMKopucTtoByBaTu ANA ounweHHs nig vac umkny STARCLEAN™.
BAMJIMBO: BMKOPUCTOBYBATU TiNbKW LIESIONIO3HY FaHYipPKY 3 KOMMIEKTY NOCTayaHHA.

F. FYBKA: ii cnig BUKOpMCTOBYBaTY 411 BUAANIEHHA 3a6pyAHEHb 3CepeauHI YXOBKN.

OAKVJIbTATUBHE NPUNAAQAOA

MaKkynbTaTUBHE NPUNALAsS MOXKHa NPMAOGATN OKPEMO Y CEPBICHOMY LIEHTPI.
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AK BCTABUTU PELUITKW | IHLWUE NPUNAAAOA Y AYXOBKY

PewiTka i iHWe Nnpunagas ocHalleHi cuctemoro 6510KyBaHHSA, o6 3anobirt ixHboMy BYMagKoBOMY BUCYBAHHIO.

1. BcTaBuTK peLwiTky ropm3oHTanbHo, NigHATO YactuHoto “A” goropwm (Puc. 1).
2. Haxunutu pewitky y nonoxeHHsa 6nokyBaHHsA “B” (Puc. 2).

Puc.3

3. 3HOBY BCTAHOBUTU PeLUITKY B FOPN3OHTaNIbHE MOSIOXKEHHA | MPOLITOBXHYTM ii O NOBHOro BCTaBnAaHHA “C” (Puc. 3).

4. o6 BUAHATN peLwiTKy, BUKOHYNTE Ui X Aii y 3BOPOTHOMY NOPAAKY.

IHWwe npunapas, Hanpyknag, Aeko i NINCT ANA KOHABMPOGIB, BCTaBNAETbCA Tak camo. BucTtyn 3 rnagkoro 60Ky 03BONAE BUKOHATK
610KyBaHHS.

ONnucC NAHENI KEPYBAHHA
ESIEKTPOHHUI NPOrPAMATOP

® AVCTINEN
1. PYYKA BUBOPY OYHKLIN: yBiMKHEHHA/BUMKHEHHS | BUGIP YHKLi

2. PYYKA HABITAL|Ii: HaBiravis B MmeHio, perynioBaHHA 3a3ganerigb 3a4aHnx 3HayeHb

3AYBAKEHHSA: Bci pyukn € BucyBHumu. LLLo6 BNcyHyTN pyuKy 3i cBOro micus, Heo6xigHO HaTUCHYTMN Ha HUX Y LIeHTPiI.
3. KHOTMKA @): ons noBepHEHHs y nonepefHe eKpaHHe BikHO

4. KHOMKA @): ansa Bnbopy i nigTBepi>keHHA NapameTpis

CMUCOK OYHKLIN

Ob6epTaHHAM pyuku BUOOpY OYHKLI y Byab-AKke NONOXKEHHA yXOBKa BMUKAETbCA: Ha Ancnnel Bigobpaxatotbca dyHKLUii abo
MigMEHIO 1O KOXKHOI 3 HUX.

[ns nokasy i po60oTy 3 NigMeHIo HeOBXiAHO BCTAHOBUTU PYUKy Ha GyHKUii TPUJTb, CMELIANIbHI ®YHKLT, SADAHHSA
MAPAMETPIB, PELIEMTW i LUBUIKW BUBIP.

3aMOpOXeHi MpoayKTH

Po3mopoxyBaHHsA
MigirpiBaHHA

CneujiangHi: [InA po3MopoXXyBaHHA NPOAYKTIB
|

©

IKoHKa, BignoBsigHa fo BUGpaHOT GpyHKLUiT
Ons Bubopy 6axaHoi GyHKLIT HATUCHYTU ()
Onuc BnbpaHoi GyHKUiT

IHWi HaaBHI GYHKLUIT, AKI MOXHa BMOpaTH

onw>
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NOAPOBHO MPO ®YHKUII

Micns Bubopy 6axxaHoT pyHKLUIT Ha Ancnnei 3'ABNATLCA AoAATKOBI onuiil i nogpobuui.

180°C : =
TEMNEPATYPA YACTOTYBAHHSA

BunikaHHA 3 KOHBEKLi€lO

Tak ==
TIPOTPIBAHHS MoyaTok YAC 3ABEPLUEHHA

Mepexig Mixk pisHMMU NonAaMK BiAOYBa€eTbCA 3a JONOMOTrO0 PYYKM HaBiraLii: cnig NomMiCTUT Kypcop nopyd 3i 3MmiHIOBaHUM
3HAUEHHAM, AOTPUMYIOUMCh HABEAEHOI BULLE NpoLeaypu. HaTUCHYTW Ha KHOMKY () 415t BU6OPY 3HaYeHHs, 3MIHUTK A0ro,
obepTaloun py4Ky Hasirauii i NigTBEPANTY 32 SONOMOro0 KHOMKU ().

NEPLIE BUKOPUCTAHHA - BUBIP MOBU | HANTALLUTYBAHHA YACY

LLlo6 3a6e3neuntin KopeKTHe BUKOPMUCTaHHA AYXOBKM, MPU NepLIOMy YBIMKHEHHI Cllig BU6paTh MOBY i HanaluTyBaTy Yac.
Mpoueaypa BU60PY MOBM i HanalTyBaHHA Yacy:
1. BcTaHOBWTW pyuKy BU6OPY PpyHKLIN B ByAb-AKe NONOMXKEHHA: Ha Auchel 3'ABNATLCA NepLui TPy HadABHI MOBU.
2. ObeptaTi pyyKy HaBirauii, o6 nepernaHyTH CrINCOK.
3. Buginvslm 6axaHy MOBY, HAaTUCHYTMW Ha () ANnA BUOOPY.
Micna Bubopy moBu Ha gucnnei nounHae 6nmatn 12:00.
4.  HanawTyBaTu yac, obepTatum pyuKy Hasiradii.
5.  MMigTBepauTy BUGIp HaTUCKAHHAM Ha ().

BUBIP ®YHKUIN FOTYBAHHA

1. Konn gyxoBKa BUMKHEHa, MOBEPHYTU PYUKy GYHKLIN; Ha Ancnnei 3'aBnaTbcaA BCi PyHKLIT roTyBaHHA | BiANOBIAHI NigmeHio.
3AYBAXKEHHA: cnucok ¢pyHKLUin i ix onuc HaBepgeHo y Ta6bnuui Ha CTopiHka 57 i Ha CTopiHKa 58.

2. B nigmeHto HaaeTbCcA MOXNMBICTb BUOPATU GYHKLIT 32 JONOMOrol pyyKu Hagirauii. BubpaHa ¢pyHKuUis BigobpaxaeTbcs
6inViM KOTIbOPOM Y LIeHTPI Avcnneto. na nigTeepaeHHA GyHKUIT Cnifi HATUCHYTN Ha KHOMKY ).

3. Ha gucnnei 3'aBnAoTbCA NapameTpm roTyBaHHA. AKLL0 3HaueHHs, 3aaHi BUpOOHKKOM, 36iratoTbea 3 6axaHymm, cnig
nigBecTy Kypcop 3a AONOMOroL0 PyUKmM Hagirawii B monoxeHHs “Mycky” i MOTiM HAaTUCHYTU Ha KHOMKY (); AKLLO X 3HaUEHHA
HeoOXiIHO 3MIHUTK, CNif BUKOHATWN HaBeAEHY HMXKYe npoLeaypy.

3A0AHHA TEMNEPATYPWU/ NOTYXHOCTI rPUIO

180°C —= 180°C ——
TEMTEPATYPA HACTOTYBAHHA “TEMNEPATYPA YACTOTYBAHHA

Hi TpaauuiiiHnii pexnm Hi TpaauLitHniA pexnm

MPOTPIBAHHS Mouatok YAC 3ABEPLUEHHSA MIPOTPIBAHHA Moyatok YAC 3ABEPLUEHHA |

200°C _ 5= PLINE ==
TEMTEPATYPA YACTOTYBAHHA TEMNEPATYPA YACOTYBAHHA

. TpaauujiiHui pexum .
Hi [ P == Hi ==
TIPOTPIBAHHS Mouatok YAC3ABEPLUEHHA MPOTPIBAHHA Mouatok YACABEPLUEHHA

Mpouepnypa 3i 3MiHN TemnepaTypu abo NOTY>KHOCTI FpuUnIo:

1. BCTaHOBUTYK KypCOp Ha TemrepaTypHOMY 3HaU€eHHI (30Ha 3); HAaTUCHYTK Ha KHOMKY () AnsA BUbopy napameTpa, akui
nignarae 3MiHi: TeMnepaTypHi 3HaUeHHA 6NMMalOTb.

2. 3apatv 6axaHe 3HaueHHs, obepTaloum pyyuKy Hagirauil, i HATUCHYTK Ha KHOMKY () 4715 NiATBEPAXKEHHS.

MipBecTn Kypcop 3a AONOMOrOI0 PyUKHM Hagirawii B NonoxeHHs “Mycky” i NoTiM HaTUCHYTW Ha KHOMKY ().

4.  Ha gncnnei HapaoTbcA Nopaau Woao BUbopy piBHA roTyBaHHA 3aneXHo Bif cTpaBu. BUKoHaTy onepadito i HaTUCHYTU Ha
KHOMKY (/) AN NOYaTKy roTyBaHHS.
3apaHy TemnepaTypy MOXHa 3MiHUTW HaBITb MNif YaC rOTyBaHHA, BUKOHAaBLLW Ti X cami Ail.

5. MNpo 3aBepLueHHA roTyBaHHA CNOBILLAE BiANOBigHEe NOBigOMNeHHs. [1icna uboro MoXHa BUMKHYTW QyXOBKY, BCTAHOBMBLUN
pyuKy OyHKLUi B nonoxeHHA 0 (Hynb), abo NPOLOBXMTW rOTYBaHHA, 06epHYBLUM PYYKY HaBirauii 3a FOANHHNKOBOIO
cTpinkoto. Micna BUMKHEHHA AyXOBKW Ha AWCNNET 3'ABAETLCA LWKaa OXONOAXKEHHS, fAKa rpadiyHO Nokasye Temnepartypy
BCepeanHi AyXOBKMW.

w
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NONEPEAHIN HATPIB YXOBKU

| 200°C ‘ 200°C

TEMNEPATYPA TEMNEPATYPA ‘MUDT‘/BAHHR ‘
. ‘ TpaauLiitH1i pexum »

Hi TpaauLiitH1i1 pexum

nOl'IaTOK WA(BABEPMEHHE ‘

YACTOTYBAHHA
MPOTPIBAHHA MouaTok YAC3ABEPIIEHHA

200°C ‘ 200°C ‘

TEMMEPATYPA TEMMEPATYPA YACTOTYBAHHA O
| TaK” TpaguuinHuii pexum HUIA peXum X ‘

YACTOTYBAHHA
ﬂPDfﬁBAHHﬂ MouaTok YAC3ABEPLIEHHA ‘ MNPOTPIBAHHA MouaTok YAC3ABEPLIEHHA

AKLLO BUHMKAE HeObXiAHICTb Y monepefHbOMY HarpiBi JyXOBKU, HEOOXIAHO 3MIHUTW MPOrpaMyBaHHS:
1. 3a gonomorolo pyyKkuy Hasirauii BCTaHOBUTW KypCOp Ha MonepefHin Harpis.

2. HaTucHyTu Ha KHOMKy ), o6 BM6paTy napameTp: nouHe 6narmati “No” (Hi).
3. 3MiHWUTK napameTp 06epTaHHAM PYUKM HaBirauii: Ha gucnnei 3'aBuTbcsa “Si” (Tak).

4. TinTeepanTU BMGIP HAaTUCKAHHAM Ha KHOMKY ).

AK3AOATU TPUBANICTb TOTYBAHHA

180°C 180°C

TEMMEPATYPA YAC fDT‘/BAHHR | TEMMEPATYPA

- TpaaLifiHNi pexvM Hi TpaguuinHuin pexmm 19:01

NPOTPIBAHHA MoyaTok VA(:ABEPLUEHHR ‘ MPOTPIBAHHA Mouatok YAC3ABEPWEHHA

180°C ' 180°C ~0030 |

TEMNEPATYPA XK TEMMEPATYPA YACTOTYBAHHA @
. 7 q TpaanuiiHuin pexmm
paany P 1920

Hi : ]

TIPOTPIBAHHA M YAC3ABEPLUEHHS IPOTPIBAHHA M AACAGEPILEHA |
3aBAAKU Ui GYHKLIT MOXXHa roTyBaTu CTpaBy BU3HAaUYEHWUI Yac: Bifi 1 XBUIMHM 4O MaKCMManbHOrO Yacy, nepefbdaveHoro ans Tiei
un iHwoi GyHKUii. Micna BMYepnaHHA Yacy AyXOBKa BUMKHETbCA aBTOMATUYHO.
1. 3apatu dyHKuito, BcTaHOBMBLIN Kypcop Ha “YAC TOTYBAHHA’, obepTatoum pyuky Hasiradlii.
2. HaTucHyTu Ha KHOMKy ) ans BU6OPY NapameTpa; Ha aucrnei nouHe 6aumaty “00:00”,
3. [inA 3MiHM 3HaueHHA obepTaTy PyUKy Hasirauii 4o NoABM 6a’kaHOTo Yacy roTyBaHHA.

4. TinTBepANTU BUGIP HAaTUCKAHHAM Ha KHOMKY ).

niaPymMm'aHIOBAHHA

HanpukiHui rotyBaHHA anda geakux GyHKLUIN Ha gucnnei 3'aBAAETbCA Npono3uuia nigpym'aHnT ctpasy. La dyHKUia npautoe nuwe
3a YMOBW 3a4aHOI TPUBANOCTi rOTYBaHHA.

-00:05
YAC TOTYBAHHA

ToTyBaHHs 3aBepLueHe 0 20:00 NigpyM'AHIOBaHHA 20:05 Miapym'sHIoBaHHA 3aBeplueHe 0 20:05
+/- o6 NPofoBX., v/ WO6 NiAPYM'AHNTI YAC 3AKIHYEHHA

Micna BuYepnaHHA Yacy roTyBaHHA Ha AWCNIEl 3'ABNAETbCA “+/- ANA NPOJOBXKEHHA |  NiAPYM'AHIOBaHHA". licnAa HATUCHEHHA Ha
KHOMKY () po3nounHaeTbes NiapyM'aHIOBaHHS, AKe TPUBAE 5 XBUAMH. Lo GyHKLiI0 MOXHa BUKOHATVW niLe OAWH pa3.
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AK3AAATU HYAC KIHUA TOTYBAHHA / BIACTPOYEHOI'O MOYATKY rOTYBAHHA

Mo>Ha 3apaTy 6axaHuni Yac KiHLA roTyBaHHA abo BigCTPOYNTU NOYATOK FOTYBAHHSA [0 23 FOAUH i 59 XBUSIMIH BKITIOYHO,
BiflpaxoBYOUM Bif MOTOYHOrO Yacy. Lle MOXnnBoO TinbKy 3a yMOBM 3a4aHOi TpMBanocTi rotyBaHHA. Lia ¢pyHKuUia npautoBaTume
nuue AnA TUNiB roTyBaHHA, AKi He NOTPe6yloTb NnonepeAHbOro HarpiBaHHA AYXOBKMW.

180°C - -00:30 180°C -00:30

TEMIEPATYPA YACTOTYBAHHA TEMIEPATYPA YACTOTYBAHHA

. TpaaunuiiiHuin pexmm "
Hi [PRRTIELEEL 19:20 Hi 1920
TIPOTPIBAHHS Moyatok YAC 3ABEPILEKHA TIPOTPIBAHHS MoyaTtok YAC3ABEPLLEHHA

180°C - -00:30 180°C
TEMNEPATYPA YACTOTYBAHHA TEMNEPATYPA YACTOTYBAHH

TpaauuinHuii pexmm TpaauuinHnii pexum

Hi Hi 20:10
TIPOTPIBAHHS MouaTok YAC3ABEPLUEHHA TIPOTPIBAHHSA Mouatok YACABEPUEHHA

180°C - 180°C -0:29
TEMEPATYPA YACTOTYBAHHA TEMNEPATYPA YACTOTYBAHHA
Hi TpaauuiiHnii pexnm
TIPOTPIBAHHS MoyaTok YAC3ABEPLUEHHA

20:10 | Hi

TIPOTPIBAHHA MoyaTok YAC 3ABEPLUEHHA

Micna 3agaHHA TPUBANOCTI FOTYBaHHA Ha AUCHel BifoOpaXkaeTbCA Yac KiHUA roTyBaHHs (Hanpuknag, 19:20). o6 BigcTpounTtm
KiHeLb roTyBaHHS, BifKNaBLUM NOYaTOK rOTYBaHHA, CNif BUKOHATK TakKi Ail:

3a fONOMOroI0 PYUKU Hagirawii BCTAaHOBUTU KYpPCOP Ha Yac KiHLA roTyBaHHSA.

HaTtucHyTm Ha KHOMKY @), Wo6 BUGPaTK NapameTp: NoYHe 61IMMaTH Yac KiHLA FOTYBaHHS.

Ob6epTatoum pyuky HaBiraujii, Bu6paTu 6axaHuii yac KiHUA roTyBaHHA.

MNiaTBEpANTY BUGIP HAaTUCKaHHAM Ha KHOMKY ).

MNigBecTn Kypcop 3a LONOMOTOI0 PYUKM HaBirauii B nonoxeHHs “MYCKY” i NOTiM HaTUCHYTU Ha KHOMNKY ).

Ha gucnnei HapaloTbcA Nopaau LWoAo BUOOPY PiBHA rOTYBaHHA 3aNneXHo Bif cTpaBu. BuKoHaTy onepaldiio i HaTUCHYTY Ha

o kA wnN =

KHOMKy &) Ans nouaTKy roTyBaHHs. [OTyBaHHA PO3MOYHETLCA MO 3aKiHUEHHI Yacy OUiKyBaHHSA, PO3paxoBaHOMY TaKUM
UMHOM, W06 roTyBaHHA 3aBEPLUNIOCA Ha 3afaHWNI Yac (HanpuKnag, AKLWO roTyBaHHA cTpaBu NoTpebye 20 XBUNH i
3anporpamoBaHoO Yac KiHuA rotyBaHHA Ha 20:10, gyxoBKa yBiMKHeTbcA 0 19:50).

3AYBAMEHHA: ane mo)xHa nepepBaTy OUYiKyBaHHSA i pO3no4YaT roTyBaHHA, BCTaHOBUBLUY KypCOp 3a JONOMOroo

PYuKm HaBirayii B nonoxeHHs “lNycky” i NOTiM HaTUCHYBLIN Ha KHONKY ).
B 6yab-AKNI MOMEHT MOXHa 3MiHNTI 3afiaHi 3HaueHHs (TemnepaTtypy, piBeHb rpuio, Yac roTyBaHHs), IK ONNCaHO Y
nonepepHix naparpagax.

IHOUKALIA OCTATOYHOI O TEMJIA BCEPEANHI AYXOBKU (AKLLO NEPEABPAYEHO

168°

3anuwkose Tenno

HanpukiHui KoXHoro rotysaHHa abo nicna BUMKHEHHA AYXOBKM Ha AMcnneil AesKrx Modenei 3'ABnAeTbca TemnepaTypa
BCEPeANHi AyXOBKM i LKana oXonogeHHs. licna oxonoaXeHHA BHYTPIWHbOT YaCTUHN AYXOBKW Ha AMCNel 3HOBY
BijOOPa)Ka€TbCA NOTOUYHMIA Yac.

TAAMEP

00 0000 003000 010900
(M (xx) (€O (m  (xx) (€O

[MoBepHITb +/- ANA HanalLTyBaHHA TaliMepa, v/ ANA 3amnycKy [MoBepHITb +/- ANA HanalLTyBaHHA TaliMepa, v/ ANA 3anycKy Tanmep

Lia dyHKUiA NpaLtoe nyLie 3a yMOBU BUMKHEHOT IYXOBKY i CTYXKWTb, HAMPUKNag, Wob nepesipuT Yac roryBaHHA MakapOHHIX
BNPOO6IB. MaKCUManbHUI Yac, AKMIA MOXKHa 3agaTu - 1 roguHa i 30 XBunuH.

1. Ha BMMKHEHI fyx0BLi HaTUCHYTN Ha KHOMKY ): Ha gucnnei 3'aBuTbca “00:00:00”
2. ObGepTaHHAM pyuKu HaBirauii BU6paTy 6axxaHui vac.

3. HaTucHyTu Ha KHOMNKy ), 106 3anyCcTUTI 3BOPOTHIi BiAnik yacy. [icna BuuepnaHHa yacy Ha gucnnei 3'asutbea “00:00:00”
Y CYNPOBOAKEHHI 3BYKOBOIO curHany. icns yoro moxHa abo 36inblumnti Yac, BignoBigHO J0 HaBeeHOI BuLLe

npoueaypu, abo BUMKHYTY TaliMep HaTUCKaHHAM Ha KHoMKy (V) (Ha ancnnei 3'ABUTbCA MOTOUHMIA Yac).
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PELENTU

3aBpAakn TexHonorii “llocTte BiguyTTA” HAQAETHCA MOXNUBICTb CKOpUcTaThcA 30 peuenTamu, ANA AKMX BXKe 3afaHi ifeanbHa
byHKUiA | TeMnepaTypa roTyBaHHs.

B HagaHOMy 36ipHUKY peLienTiB MOXHA 3HaTK iHpopMaLlilo Npo HeobXifHi iHrpedieHTU | Npouenypy rotyBaHHs. Mpouenypa
roTyBaHHA 3a peLenTom:

Decept Necept

Pn6a Pn6a

6-Te nouyTTA: HaTuCHITb v/ ANA nepernaay peuentis 6-Te nouyTTA: HaTUCHITL v/ ANA Nepernagy peLenTis

Kebabun Kebabun

Bin6uBHi 3i CBUHWHK Bin6uBHi 3i CBUHUHN

CBUHVHA, rominka CBWHWMHA, rominka

6-Te nouyTTA: ONUC AVB. y KyNiHapHil KHK3i 6-Te nouyTTA: ONUC ANB. Y KyNiHaPHI KHN3i

ABTOMaTUYHO -0:32
EEMERT KEPYBAHHA ’ YACTOTYBAHHS [‘|

Big6vBHi 3i CBUHUHYM . MocTasTe cTpaBy Ha piBeHb 3
19:20 HatucHiTb v Konu rotoBo

MouaTok YAC3ABEPLIEHHA

Bubpatn “PELIENTI", o6epTatoum pyuky GyHKLINA.
BrbpaTti ofHY 3 3aNpPOMNOHOBaHWX CTPaB AJ1A FOTyBaHHS.

NiaTBEpANTY BUBIP HAaTUCKAHHAM Ha KHOMKY ).

Brnbpatn 6axaHuii peLient, obepTatoum pyuky Hasiraujii.

NigTeepANTY HaTUCHEHHAM Ha KHOMNKY (V): Ha Aucnnel 3'ABUTbCA NPUBAN3HNN Yac roTyBaHHS.

BcTaBuTW NpoayKTn y AyXOBKY, 3@ AONOMOIOI0 PYUKM Hagirauii nigsectu Kypcop B nosnoxeHHA “lyck” i noTiMm HaTUCHYTK

Ha KHOMKy ©).
7. Ha gucnnei HagaoTbcA nopagm Wopo BMbopy piBHA roTyBaHHA 3aNeXKHO Bifi CTpaBuy. BukoHaTu onepadito i HaTUCHYTU Ha

KHOMKY @) Ans nouaTky roTyBaHHs. KL Heo6XiAHO BiAKNACTX FOTYBaHHA, AVB. BiANOBIAHWI Nnaparpad.

o AW nN=

loTyBaHHA Maiixe 3aBepLieHo 3aBeplueHHs roTyBaHHA 0 19:45
MepeBepHiTb cTpaBy Byap nacka, nepesipte cTpasy HatucHitb A AnsA NpofoBXeHHA roTyBaHHA

3AYBAMEHHA: pesaki ctrpaBu Heo6XxigHO Neperoptati a6o nepemiwlyBaTy BcepeAviHi NpoLecy roTyBaHHA: B TaKOMY
pasi npo Le cnosilla€e 3ByKOBUI curHan i NoBigoMneHHsA Ha gucnnei.

CnouyaTtKy Ha gucnnei 3'ABAAETbCA NPNGAN3HNIA Yac roTyBaHHA: BiH MOXKe aBTOMaTUYHO 36inblumnTnca nig yac
roTyBaHHA.

Mepw HiX yac rotyBaHHA byae 3akiHueHo, Bam bye 3anponoHoBaHO NepeBipnTY FOTOBHICTb CTpaBW. AKLLO CTpaBa He FOTOBa,
yac roTyBaHHA MoXe ByTV NOJOBXEHMI WNAXOM 06epTaHHA PYUKU Hasirawii.

TEMNEPATYPHUI 30HA ON1A M'ACA

TemnepaTypHUI 30HA 419 M'ACa, AKUIA BXOAUTb Y KOMMEKT MOCTayaHHA, O3BOMAE 3aMipATU Mif Yac roTyBaHHA TOUYHY
TemnepaTypy BcepefuHi NpoayKTy B Aiana3oHi Big 0° o 100°C, 3 MeTolo rapaHTyBaHHA ONTUManbHOro NPUroTyBaHHA.
baaHy BHYTpiLLHIO TeMnepaTypy MOKHa 3anporpaMmyBaTy 3a51eXXHO Bif CTpaBWw.

[na gocArHeHHA ONTUManbHUX Pe3ynbTaTiB AyXe BaXKIIUBMM € NpaBufibHe po3TallyBaHHA 30HAY. [TOBHICTIO BCTaBWTY 30H B
6inbL M'ACUCTY YaCTUHY, He TOpKalounCb KicTi abo »xupy (Puc. 1). na Kypayoro m'aca 30HA HeobOXigHO BCTaBAATY Nonepexk, y
LLeHTpi rpyaku, nepesipmsLwy, WwWob BiH He NoTpanus y 3anaguHy (Puc. 2).

AKLLO LWIMATKM M'AICa MaloTb Pi3HY TOBLYUHY, HEOOXIAHO NePeBiPUTM FOTOBHICTb i TiNIbKW MOTIM BUAMaTK CTPaBY 3 AYXOBKMU.
BcTtaBnTU HaKOHEYHWK 30HAY Y BiAMOBIAHUI OTBIP, PO3TalOBaHMIN HA NPABIN CTiHLi BCepeanHi OyXOBKMW.
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Peuentn 3 BNKOPUCTAHHAM TeMNepaTypHOro 3oHAy Aann m'sica

1. BubpaTtu “PeuenTy 3 BUKOPUCTaHHAM 30HAY ANiA M'Aca’, obepTatoun pyuky ¢yHKLiA Ha BiANOBigHY NMO3HAUKY.

2. BubpaTu cTpaBy Ana roTyBaHHA 3 MPOMO3WMLIN i NigTBEPANTY 3a JONOMOTroI0 KHoMKM ) (OK).
3AYBAXEHHA: npu Bn60pi “iHIWe” MOXHa BUOpATU BCi MapameTpu Ans BBeAeHHA. [InA aeakmx peuenTiB MOXXHa BBECTU He
BCi mapameTpu.

3. MNig'epgHaTv TemnepaTypHWI 30HA, BCTaBUTK NPOAYKTU Y AYXOBKY, 3a ONOMOIOI0 PYUKW HaBirauii nigsectn Kypcop B
nonoxeHHs “Iycky” i NOTiM HaTUCHYTU Ha KHOMKY V).
3AYBAMXEHHA: akLwwo 30HA He nig'egHaHni, Ha Aucnnei 3'9BUTbCA NOBIAOMIIEHHS MPO HEOOXiAHICTb Lie 3pobuTn. IHaKwe
HATVCHYTU Ha KHOMKY ), NiCNsA 4oro po3noyHeTbCA TPaaNLINHUI LKA roTyBaHHA 6€3 06MexeHHs B yaci.

TpaauuiiHi 3aneyeHa TenATMHa L—-—
——

| PewlenTit 3 TemnepaTypHuM 30H0M 217 M'ACa IHwe
-—— ¢ paTyp! IAOM AU

CriewjianbHi GyHKUiT Poct6id BCTaBUTY TeMnepaTypHUi 30HA ANA MACa

a6o HaTucHy T OK

ABTOMATUUHI GYHKWI rOTYBaHHS 417 3amiKaHHA ABTOMATUUHI GYHKWI rOTYBaHHA ANA 3amTiKaHHA

AKL0 30HA NPaBUNIbHO Nig'€AHAHNI, HA AMCNNET Ha TPY CEKYHAM 3'ABNTbCA NOBIAOMIIEHHA 3 NigTBEPAXEHHAM i 0Apa3y - BiKHO 3
ycCiMa napameTpamMu roTyBaHHS, BKIOYaOUM BHYTPILWHIO TeMnepaTypy M'Aca, 3aMipAHY 30HAOM.

Micnsa LOCArHEHHs BHYTPIWHbOI TemnepaTtypu, nepeabadueHol Ans npoayKTy, Ha AUCNET NPOTAroM 3 ceKyHA bnumatime
nosigomneHHs. MNicna BuuepnaHHA yacy byae 3anpornoHoBaHO NOJOBXMTM NOro, obepTaloun pyyKy Hasiralii B HanpaAMKy +. Y
TaKUI cnocib roTyBaHHA NPOAOBXKYETbCA TPAAMLIIHO 6e3 0OMeXeHHsA B Yaci. B pasi BigcyTHOCTI Oyab-aKux gill fyxoBKa
nepebyBae B pexuMi 04ikyBaHHA NPOTArom 10 XBUAWH, NiC/A YOro NPOLOBXEHHSA rOTYBaHHA CTA€ HEMOXITVBUM.

L_-_ 150°C 100°C 150°C 100°C
TEMTMEPATYPA TEMMEPATYPHIAV TEMMEPATYPA TEMMEPATYPHIAV

30HAANA M'ACA 30HAANA M'ACA

TemnepatypHIii 30HA ANA MACA loTyBaHHA

Temnepatypa gocArHyta S
> z
nip'egHanmnin GE— )

79°C 100°C_
P )’ - S
MOTOYHA < N MOTOYHA

TemnepaTypHWUI 30H MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH 3 dyHKuiamu CTATUYHOI JYXOBKM, NYXOBKM 3 KOHBEKLIIEIO, IYXOBKU 3
TEPMOKOHBEKUIEIO, TYPBO-TPUITIO i MAXICOOKING. KW 0 30HA He BCTaBAEHWI, FOTYBaHHA NPOAOBXYETbCA B TPAAULINHOMY
pexumi. AKLLO 30HA BCTaBNEHWIA, Ha AUCTET 3'ABMTbCA NOBIZOMIIEHHSA NPO ue. [oBidomneHHA TpMBaE 3 ceKyHAM, Micna yoro
[yxoBKa npautoBaTme B GyHKLUIT “iHLWe”, AK onmncaHo BuLe.

180°C o === -
TEMMEPATYPA YAC FOTYBAHHA | TEMMEPATYPA TEMEPATYPHU
¢ = 30HAANA MACA

CratnuHa

CratyHa

Hi BCTaBUTY TemnepaTypHMii 30HA ANA M'ACa
NOMEPEAHIV PO3ITPIB YAC 3AKIHYEHHS a6o HatucHyTn OK

3AO0AHHA NAPAMETPIB

1. LWWo6 3miHnTK feaki napameTpu Ha aucnnei, cnig ubpatn “HACTPOVIKIA” B ronoBHOMY MEHIO 3a [IONOMOTOI0 PYUKU
byHKUin.

2. [OnAanigTBepAXeHHA HAaTUCHYTW Ha KHONKY @: Ha gucnnei 3'ABNATbCA NapaMeTpu, AKI MOXXHa 3MiHUTK (MOBa, NYYHICTb

3BYKOBOI CUrHani3auii, ACKpaBiCTb ANCMEl0, MOTOYHMWI Yac, 3a0LafXKeHHA eneKTpoeHeprii).

3a JoNoMOrol pyyKu HaBirauii BubpaTy 6axaHuii napameTp.

[InA ninTBepAXKEHHA HaTUCHYTW Ha KHOMKY ).

[loTprmMyBaTmnca BKasiBoK Ha gucnnel, Wwob 3amMiHUTK napameTp.

HaTucHyTu Ha kHoNKy ); Ha AncnAei 3'ABUTLCA NOBIAOMIEHHS 3 NiATBEPIKEHHAM PO 3MiHY.

3AyBA)KEHHFI AkwWwo ¢yHKuia ECOMODE (3aowwagxeHHs enekTpoeHeprii) € akTnBHo (ON) Ha BUMKHEHIN AyXO0BLUi, Aucnnen

3racHe yepes fekKinbka cekyHga. AKLo Taka GyHKUiA He € akTuBHOtO (OFF), yepes gekinbka cekyHa nuile 3MeHWNTbCA ACKPaBiCTb

auncnneto.

o vaw
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UWKJ OYULLEHHA STARCLEAN™

LLlo6 3a6e3neunTy TpUBay 1 ONTUMasibHy POOOTY AYXOBKM MiC/IA KOXHOrO BUKOPUCTaHHA HEOOXiAHO BUKOHYBaT/ LIMKI
oumweHHA STARCLEAN™. TpuBanictb unkny cknagae 35 XBUNH, BPaxoByloUun eTan oxonogkeHHs. lNpoueaypa oUumnLeHHsA:
Onuc uiei dyHKUiT HagaHo B po3gini OYNLLEHHA i Takox B Tabnuui dyHKUiN Ha CTopiHKa 57.

[LlyxoBKa Ma€ 6yTu X0N0[HOM0.

3MOUMTM LIeNIONO3HY raHuipKy 3 KOMMIEKTY NOCTa4YaHHA Nif NPOTOYHOI0 BOAOID i BigKaTy ii TaK, WO6 YHUKHY TN KpanaHHA.
BigumHuTK ABepuATa OyXOBKW i BUMHATW BCE emanboBaHe npuiagas.

Po3TtaliyBaTtu Lieniono3Hy raHuipKy Ha iHi JyXOBKM TaK, W06 NOBHICTIO MOKPUTU NOTO.

PiBHOMipHO pO3MoAINUTK Ha LientofIo3Hi raHyvipui 350 mn Boaw. NepeBuilueHa abo HeJoCTaTHA 4032 MOXe HEFaTUBHO
BMIVHYTW Ha LUK,

6.  3auuHUTK ABepuATa QyXOBKN

BAXJINBO: He BigunHATY ABepLUATa Nif Yac LMKAY, WO6 YHEMOXNBUTY BUXig napu.

uhwnN =

02:59 200:00,

n

HOKnaCJ:TLaC:-;TMKyBOAy i OunieHHA 15:00 OunieHHs 15:00
3 CE— ) 3 K
OuMLLIEHHA BO0I0 MPOTATOM 35 XBUNVH [ I YAC 3AKIHUEHHA

7.  Bubpatu perynsatopom ¢yHKLii CUMBON : Ha gucnnei 3'aBuTbca STARCLEAN™.

8.  HaTucHyTv Ha KHOMKY ) AnA NigTBepAXKEHH:A BUBOPY i MoyaTKy LMKIY OUMLLeHHs. He BigunHATY ABepUATa Mig Yac umKny,
Wo6 YHEMOXNNBUTM BUXiA Napun.

9. licna 3aBeplueHHA UMKNY BIQUNHUTY ABepUATa, BUAHATY LIEIONO3HY raHuipKy i BUAANUTY 3 OYXOBKM 3aNULLKK BOAN.

10. Po3nouvaTy ounLEeHHA 3a JOMOMOrO FyOKIN 3 KOMMIEKTY NOCTaYaHHA, 3BOSIOXKEHOIO Y rapAdin Bogi (AKLWO 3aTpumaTh Lo
npouenypy HasiTb Ha 15 XBUNMH, fOOPKIA pe3ynbTaT He rapaHTYETbCA).

0Oco6nuBoO CTilKi 3a6pyAHeHHA

[lns BuaaneHHs ocobnmneo CTiKnx 3abpyaHeHb HeobxigHo nosTopuTy unkn STARCLEAN™ i nofatu gekinbka Kpanenb

HeNTpanbHOro MUNHoro 3acoby came nifg Yac BUAANEHHS.

BJIOKYBAHHA KHOMOK (KEY-LOCK)

Lia dyHKUiA fo3BONAE 3a6M10KYBaTW KHOMKU i PYUKIM Ha MaHeni KepyBaHHs.

LLlo6 akTMBYBaTV GYHKLO, i HATUCHYTU OFHOYACHO Ha KHOMKM &) | @) He MeHLwe 3 ceKyHA. 3a YMOBY aKTUBHOT GpyHKLiT KHOMKY

3a6/10KOBaHi i Ha Aucnnel 3'ABNAETbCA BiANOBIAHE NOBIJOMIEHHS | iIKOHKa @ Lito dyHKLito MOXKHa aKT1BYBATW TaKoX Mif yac
rotyBaHHs. LLlo6 BuknounTtu GyHKL 0, CNif BUKOHaTV HaBefeHy BuLle npoueaypy. 3 3a6/10KOBaHMY KHOMKaMU AyXOBKY MOXHa
BVIMKHYTU, BCTAHOBMBLUW PYyUKy Ha 0 (Hynb). Ane B LbOMY BUNAAKy HEOOXiAHO NepenporpamyBaTt nonepeaHbo 3afiaHy GyHKLito.

UK56



TABNIALIA ONUCY OYHKLIN

PYUYKA OYHKLIN

OFF

LLlo6 nepepBaTyi FOTyBaHHA | BAMKHYTU JYXOBKY.

CTATUYHA

o6 npuroTyBath 6yab-AKy CTpaBy, BUKOPUCTOBYIOUN TiNlbKM OQUH PiBEHb.
BukopucroByiiTe 3-i1 piBeHb. [nA roTyBaHHA Niyun, HECONOAKNX NMpPOriB abo
KOHZBMPOOGIB 3 PiKOI0 HAUMHKO BUKOPUCTOBYITE 1-1 abo 2-1 piBeHb. Posirpis
DYXOBKM He noTpebyeTbea

rPUJIb

LLlo6 npuroTyBaTy Ha rpuni NOpPebpUHY, WALLANKK, KOBOACKM; 3amneKT oBoYi abo
nigpym'AHUTK XNi6. PeKomeHAY€ETbCA BCTAaHOBUTY CTPaBy Ha 4-11 abo 5-11 piBeHb. Mpu
NPUroTyBaHHi M'AAca Ha FPUNi PeKOMEHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU AEKO, W06 36upaTm
Cik. Po3Tawynte m'aco Ha 3-my abo 4-my piBHi i gogarite npubnnsHo niBnuTpa BOAN.
Posirpis pyxoBku He noTpebyeTbca MMig yac rotyBaHHA ABepuATa AyXOBKU MatoTb 6yTn
3aUvMHeHi.

TYPBO-TPUJIb

o6 3anikati M'Aco BENNKMMM LWUMATKamu (pocToid, Kypu, cTerHa). Po3TtawwoByiite ixXy Ha
LieHTpanbHKX PiBHAX. PEKOMEHAYETLCA BUKOPUCTOBYBATM AEKO, W06 361paTy Cik.
Po3Ttawwyite m'aco Ha 1-My abo 2-my piBHi i foganTe NpubnAnsHo niBnuTpa Boawn. Posirpis
LyXOBKM He noTpebyeTbcA Mig yac roTyBaHHA ABepLUATa AYXOBKM MaloTb 6yTW 3aUnHEHI.
3aBaAKM Ui GYHKLIT MOXXHa BUKOPUCTOBYBATU POKEH, A€ BiH HAABHWIA.

1

TEPMOKOHBEKLIA

[nA ofHOYACHOTO roTYBaHHA Ha AEKINbKOX PiBHAX (He Ginblue 3) npoayKTiB
Pi3HOMaHITHOro NOXOAXKEHHS, AAKi BUMaratoTb OJHAaKOBOI TeMnepaTypy NPUroTyBaHHA
(Hanp.: pnbwn, oBouis, KOHABUPOGIB). LA dyHKLiA LO3BONAE roTyBaTM NPOAYKTU 6€3
3MillyBaHHA iX 3anaxis. BukopucrosyiTe 3-11 piBeHb AnA roTyBaHHA Ha OAHOMY PiBHi, 1-1
i 4- piBeHb ANA roTyBaHHA Ha ABOX PiBHAX, 1-1, 3-1 i 5-11 4nA roTyBaHHA Ha TPbOX PiBHAX.
Po3irpiB gyxoBKu He NoTpebyeTbCA

=N
[}
[}

(o4
O

-

STARCLEAN

[na BuaaneHHs 3abpyHeHb, AKi yTBOPUINCA NiJ Yac roTyBaHHA NPU HU3bKKX
TemnepaTtypax. KombiHoBaHa B3aEMopiA creLiaibHOT emani i BogM 3 Lieftono3HoT
raHuYipKu nonerwye BuaaneHHa 3abpygHeHHA. BMrkatu ¢yHKLUilo Ha XONOAHIN AyXOBLi.

)

3 KOHBEKLI€IO

[InAa rotyBaHHA m'Aca abo TopTiB (CONOAKMX ab0 HECONOAKMX) 3 PiAKOI HAUMHKOIO Ha
ofHOMYy piBHi. BukopuctoyiTe 3-i1 piBeHb. Po3irpis gyxoBKu He NoTpebyeTbcA

+
+
+

L

CNEUIANbHI

Jue. CNELIANBHI OYHKLIT

3AAAHHA NAPAMETPIB

[na 3apaHHA napameTpis gncnneto (MoBa, Yac, ACKPaBiCTb, NYUYHICTb 3BYKOBOI
curHanisauii, 3aolafkeHHA efleKTpoeHeprii).

o &

PELIENTU

Ona Bn6opy 30 pisHOMaHITHKX peLenTiB (AMB. 36ipHMK 3 peLenTamun y LoAaTKy).
[lyxoBKOI aBTOMaTMYHO 3aa€TbCs ONTMMasbHa TemnepaTtypa, PyHKLiA 1 TpuBanicTb
roTtyBaHHsA. Baxnuso goTprmMyBaT1cA nopag WopJo roTyBaHHA, Npunaaas i
BMKOPUCTOBYBaHUX PiBHIB AYXOBKMU, AKi HABOAATLCA B 30ipHIKY.

PELIENTU 3
BUKOPUCTAHHAM
TEMMNEPATYPHOIO
30HAY ANA M'ACA

Ona Bubopy 7 onTrManbHNX PeXMMIB roTyBaHHSA A1 Pi3HMX KaTeropin m'aca. JyxoBKoto
AaBTOMATUYHO 3a[a€TbCA KiHLEBA BHYTPILWHA TeMnepaTypa Ana o6paHoro Tuny M'saca, a
TaKoX ifjeanbHa TemnepaTtypa AyxoBKW. Lli 3HaueHHA HaBeAeHi y cnevianbHin Tabnnuui,
ane iX MOXHa 3MiHUTW YPYUHY B 3aJaHUN iHTepBan yacy. [1na npaBunbHOro BBeAEHHS i
BUKOPWCTaHHA 30HAY CNiJ AOTPUMYBATMCA IHCTPYKLi 3 BifNOBIAHOro po3ainy.
Po3Tawynte m'Aco Ha 3-My piBHi, BUKOPCTOBYIOUM JINCT, AKMNIA BCTAHOB/IOETbCA Ha
peLwiTKy abo Ha ieKo 3 KOMMIEKTY nocTayaHHA. Po3irpis gyxoBku He notpebyetbea Mig
Yac roTyBaHHA MOXHa BiUMHUTU ABepLUATa LYXOBKM, 06 NepeBipnTn rOTOBHICTb M'AcCa
abo popatv 6ynbiioH, ane cnigkyinTe, Wob He NepecyHyTn 30HA,.

=)

LIBUAKNIA BUBIP

Ona npamoro goctyny go 10 Hanbinbw BMkopuctoByBaHux GyHKLUil. Mpoueaypa 3i
3MiHU NapameTpiB 6axkaHoi GpyHKLiT HaBeaeHo y po3aini “BUBIP OYHKLIA TOTYBAHHSA".
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CMELJANbHI ®YHKLIT

PO3MOPOXYBAHHA

o6 nprckoput po3MOpPOKyBaHHA XapUOBKX MPOAYKTIB. PekomeHayeTbcA
PO3TaLIOBYBATH Xy Ha LIeHTPanbHOMY PiBHi. PEKOMEHAYETbCA 3aMMILNTY XKy Y BACHIN
yNaKkoBLi, o6 YHEMOXNMBUTN BUMapOBYBaHHA BOAM 3 MOBEPXHI.

NIATPUMAHHA Y HATPITOMY
CTAHI

LLlo6 36epertu y HarpitTomy CTaHi NPUroToBaHi CTpaBu (Hamp., M'ACO, CMaXeHi CTpasu,
3anikaHKm). PekoMeHyeTbCA pO3TalloBYBaTU iXKy Ha LleHTpanbHoMy piBHi. OyHKLiA He
npauloBaTnme, AKLLO TemnepaTtypa y Ayxosui nepesuiyye 65°C.

MAXIA APIKAXKOBOrO TICTA

LLlo6 oTpumaTh onTUManbHWiA Nigxig APIKAXOBOro TiCTa A/1A CONOHUX | CONOAKMX
BMpobis LLIo6 3abe3neunTn BUCOKY AKICTb ApPiKAXKOBUX BUPOGIB, GyHKLiA He
npauloBaTume npv nepesnLLeHHi TemnepaTypu y gyxosui 50°C. Po3tawywTe TicTo Ha 2-
My piBHi. Po3irpis gyxoBKku He noTpebyeTbcA

roToBI CTPABU

LLlo6 goBecTn 4o roTOBHOCTI HaniBpabpuKaTy abo po3irpiTi BXe rotosi CTpaBy, siKi
36epiratloTbCs NpU KIMHATHIN TemnepaTypi abo B XONOAWNbHIN BITPUHI (NeunBo, pigki
HaniBdabpukatn ansa TopTie, MadiHiB, NepLui ctpasm i xn1i6obynoyHi Bupobu). 3aBaaku
i GyHKUIT cTpaBm roTyoTbCA WBUAKO i AeNiKaTHO; Lo GYHKL 0 MOXHa
BMIKOPWCTOBYBATM [J1A PO3irpiBy Bxe roToBux CTpas. [JoTpuMynTeCh iHCTPYKLiN Ha
ynaKkoBLi i3 npogykTamu. Po3irpis gyxoBKu He noTpebyeTbca

[na rotyBaHHA BeNMKMX LWUMATKIB M'Aca (Baroto noHag 2,5 kr). Bukopucrosyiite 1-i abo

MAXI COOKING - . AV o
2-11 piBeHb AyXOBKM 3aNeXHO0 Bif po3MmipiB m'Aca. Po3irpis AyxoBKn He NOTpebyeTbcA
JlasaH'sa
Miya
Wrovaens 3aBadAKM Ui GyHKLiT aBTOMaTMUYHO BUOMPAETbCA ONTMasibHa TeMnepaTypa i pexmnm
PyA roTyBaHHA AnA 5 KaTeropiin roToBUX 3aMOpPOXKeHUX CcTpaB. BukopucrosyiiTe 2-i1 abo 3-i
3AMOPOXEHI | Kapronna- piBeHb roTyBaHHA. Po3irpie AyxoBKu He noTpebyeTbca
NPOAYKTU bpi
Xni6
IHwe 3a 6axaHHAM MOXKHa BCTaHOBMUTM TemrepaTypy B Aiana3oHi mix 50 i 250°C, wo6
NPUroTyBaTy iHLWI NPOAYKTN.
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TABJINUA TOTYBAHHA

Peuyent

OyHKUiA

MonepepaHin
posirpis

Pisenb
(BiapaxoByloun 3HN3Y

Temnepartypa
(°Q)

Yac
(xB)

Mpunaapa

ApixaKoBa BUNiuka

2/3

160-180

30-90

(Qopma Ana BUMIYKM Ha
pewiTui

GEll

1-4

160-180

30-90

PiB. 4: popma gns
BUNIYKN Ha peLuiTui

Pis. 1: popma gna
BMMIYKM Ha peLuiTui

TopTun 3 HAUMHKamMn
(unsKenKkw, WTpyAeni,
dpykKTOBi TOPTN)

160-200

35-90

[eko / nuct ana
KOHABUPOO6IB abo
dopma ans BUNivKKM Ha
pewiTui

160-200

40-90

PiB. 4: popma gna
BMMIYKM Ha peLuiTui

Pig. 1: popma gns
BUNIYKN Ha peLuiTi

MeunBo / Ticteuka

170-180

20-45

[eko / nuct ana
KOHABMPOOGIB

=0 ©

160-170

20-45

PiB. 4: pewitka

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPOOGIB

160-170

20-45

PiB. 5: popma Ha
pewiTui

PiB. 3: popma Ha
peLiTui

Pie. 1: peko / nuct gna
KOHABUPOGIB

Eknepn

180-200

30-40

[eko / nuct gna
KOHABUPOGIB

) O

1-4

180-190

35-45

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

180-190

35-45

PiB. 5: popma Ha
pewiTui

PiB. 3: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPOGIB

bese

90

110-150

Leko / nuct gna
KOHABUPOGIB

Gl

1-4

90

140-160

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPOGIB

1-3-5

90

140-160

PiB. 5: popma Ha
pewiTui

PiB. 3: popma Ha
pewiTui

Pi. 1: peko / nuct gna
KOHABMPOOGIB
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Peuyent

OyHKUiA

MonepepaHin
posirpis

Pisenb
(BiapaxoByloumn 3HN3Y

Temnepatypa
(°C)

Yac
(xB)

Mpunappa

Xni6 / Miua / ®okaua

1/2

190-250

20-50

[eko / nuct gna
KOHABUPOOGIB

&) |0

1-4

190-250

25-50

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPO6IB

1-3-5

190-250

25-50

PiB. 5: bopma Ha
pewiTui

PiB. 3: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPOO6IB

Heconopki nuporn
(oBoueBi nuporuy, Touo)

180-190

40-55

dopma ana BUNiYKM Ha
pewiTui

1-4

180-190

45-60

PiB. 4: popma gna
BUMIYKM Ha peLuiTui

PiB. 1: popma ann
BUNIYKN Ha peLliTui

-

1-3-5

180-190

45-60

PiB. 5: popma gna
BUMIYKM Ha peLiTui

PiB. 3: bopma ann
BUNIYKN Ha peLliTui

PiB. 1: neko a6o nucr
Ans KOHABUPOOGIB +
dopma ans BUNiYKK

BonoBaHu/ Heconopki
BUpO6U 3 NINCTKOBOro
TicTa

190-200

20-30

Leko / nuct gna
KOHABUPO6IB

G

180-190

20-40

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPOG6IB

1-3-5

180-190

20-40

PiB. 5: popma Ha
pewiTui

PiB. 3: popma Ha
pewiTui

PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPO6IB

Jla3aHia / 3aneueHi
MaKapoHHi Bupo6m /
KaHenoHi / 3anikaHkun

190-200

45-55

®opma Ha pewiTui

BbapaHuHa / TenATuHa /
AnoBnunHa / CBUHNHa,
1Kr

190-200

80-110

[eko abo dopma Ha
pewiTui

Kypka / Kpinb / Kauka, 1 kr

200-230

50-100

[leko abo dopma Ha
pewiTui

Inanuka / T'ycka 3 Kr

190-200

80-130

[eko abo dopma Ha
pewiTui

3aneveHa puba / Pnéay
donbsi (Ppine, ninkom)

180-200

40-60

[eko abo dopma Ha
pewiTui

QapwupoBaHi oBoYi
(TomaTu, Kabaukn,
6aKna)kaHm)

180-200

50-60

®opma Ha pewiTui

Tocth, rpiHKn

00000 0

IHWe

3-5

PewiTka
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Peuyent

OyHKLUiA

MonepepaHin
posirpis

PiseHb
(BiapaxoByloumn 3HN3Y

Temnepartypa
(°C)

Yac
(xB)

Mpunaapa

Pu6Hi ¢pine/ nopuinHi
WIMaTKN

-

3-4

CepepHin

20-30

PiB. 4: pewitka
(BCepenmHi roTyBaHHsA
nepemiluanTe cTpasy)

PiB. 3: geko 3 BogoIO

Kos6acku / lWawnukn /
Mope6puHn / FTam6yprepn

O

4-5

CepepHin-
Bucokun

15-30

PiB. 5: pewitka
(BCepenmHi roTyBaHHsA
nepemiluanTe cTpasy)

PiB. 4: peko 3 BOgOIO

Kypka-rpunb 1-1,3 kr

&

1-2

CepepHin

55-70

PiB. 2: pewiTtka (Mpwn
HeobXxigHOCTI
nepemillanTe CTpaBy
nicna 2/3 vacy
roTyBaHHsA)

PiB. 1: geko 3 Bogoto

IHWe

60-80

PiB. 2: poxeH

PiB. 1: peko 3 BogoIO

Poct6i¢ 3 KpoB'io 1 Kr

CepepgHin

35-45

®opma Ha pewiTtyi (Mpwn
HeobXxigHOCTI
nepemillanTe CTpaBy
nicna 2/3 vacy
roTyBaHHsA)

CrerHo arHa / FoniHka
CBUHWHN

CepepHin

60-90

[eko abo dpopma Ha
peuwityi (Mpwn
HeobXxigHOCTI
nepemillanTe cTpaBy
nicna 2/3 vacy
roTyBaHHsA)

3aneuyeHa KapTonnsa

CepepHin

45-55

[eko / nuct gna
KOHABUPOG6iIB (Mpwu
HeobXxigHOCTI
nepemillanTe cTpaBy
nicna 2/3 vacy
roTyBaHHs)

3aneyeHi oBovi

IHWe

10-15

®opma Ha pewiTui

JlazaHia i m'aco

&) B ]

1-4

200

50-100

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

Pig. 1: peko a6o popma
Ha peLuiTui

M'sico 3 KapTonneio

1-4

200

45-100

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

Pig. 1: peko a6o popma
Ha peLuiTui

Pu6a 3 oBoyamm

1-4

180

30-50

PiB. 4: popma Ha
pewiTui

Pig. 1: peko a6o popma
Ha peLuiTui
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Peuent OyHKuUinA | MonepepHin PiBeHb Temnepatypa| Yac |Mpunapas
posirpiB | (BigpaxoByloun 3HN3Y (°C) (xB)
[eko / nuct gna
- 3 ABTO 10-15 | KOHABUPOGIB abo
pewiTka
PiB. 4: popma Ha
ewiTui
- 1-4 ABTO 15-20 P Ll
PiB. 1: peko / nuct ana
KOHABUPOG6IB
PiB. 5: popma Ha
pewiTui
- i 135 ABTO 20-30 PiB. 3: peko / nucT ana
3amopoXKeHi niun KOHABKPO6iB
Pig. 1: popma Ha
pewiTui
PiB. 5: bopma Ha
pewiTui
PiB. 4: peko / nuct ana
KOHABUPOO6IB
- 1-3-4-5 ABTO 20-30
PiB. 3: neko / nuct ana
KOHABUPOG6IB
Pig. 1: popma Ha
pewiTui
PELENTU 3 BUKOPUCTAHHAM TEMMNEPATYPHOIO 30HAY AJ14 M'ACA
Peuent OyHKuina | MonepepHin PiBeHb Temnepatypa| Yac PekomeHpoBaHa
posirpis (BigpaxoByroumn 3HN3Y (°C) (xB) Temnepartypa ans
30HAY m'Aca (°C)
PocTt6i¢ 3 KpoB'lo ABTO - 3 215 40-60 48
Poct6id cepeanbo ABTO - 3 180 50-70 60
3acMakeHuni
Poct6id noGpe ABTO - 3 180 60-80 68
3acMakeHui
IHgnuKa 3aneyeHa ABTO - 1/2 160 90-180 75
Kypka 3aneueHa AsTO - 3 205 50-70 83
CBMHMHA 3aneyeHa ABTO - 180 70-100 75
TenAaTnHa 3aneyeHa ABTO - 170 60-90 68
Iqeanbuonpmroroaneue ABTO ) 3 200 ) 45-90
m'saco
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Ta6bnuua Bunpo6oByBaHuXx peuenTis (BignosigHo Ao Bumor AupekTusu IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 i craHgapTy

DIN 3360-12:07:07)

Peuent ®OyHKuinA | MonepepHin PiBeHb Temnepatypa| Yac Mpunapna i 3ayBaXKeHHA
posirpis |(BigpaxoBylouu 3HU3Yy (°C) (xB)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
@ - 3 170 20-30 |[eko / nucT ansa KoHpBUpobis
MicoyHe neunso
(Shortbread) 7 PiB. 4: nucT gnsi KOHABUPOGIB
= - 1-4 160 20-30
PiB. 1: peko
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ - 3 170 25-35 |[eko / nucT ansa KoHpeupobis
PiB. 4: nuct gna KoHABMpPOGIB
‘\ - - -
MiHi KoHaBUpO6M 14 160 30-40 PiB. 1: geko
Small cakes
( ) PiB. 5: bopma Ha pewiTui
é - 1-3-5 160 35-45 |PiB. 3: nucT gna KoHABMpPoGLIB
PiB. 1: peko
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 & 8.5.1
bicksiT 6e3 xupis (Fatless @ ) 2 170 30-40 dopma anA BUNiUYKM Ha
sponge cake) pewiTui
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
@ i 2/3 185 70-90 G)op.rvla.nnﬂ BMMIUKM Ha
pewiTui
2 AbNyYHUX TOPTYU PiB. 4: bopma ans BUNIYKK Ha
(Two apple pies) R 14 175 7595 pewiTyi
= Pig. 1: popma gna Buniykn Ha
pewiTui
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
TocTn (Toast) @ - 5 IHWe 3-5 [PewiTtka
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
PiB. 5: pewiTtka (BcepepuHi
roTyBaHHA Nepemiwante
byprepw (Burgers) @ - 5 IHWe 20-30 CTp);By) P
PiB. 4: peko 3 Bogoto
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
A67yUHNI TOPT, TOPT Y @ - 3 180 35-45 |[leko / nucT ans KoHpBupobis
dopwi (Apple cake, yeast 7 PiB. 4: nucT ana KoHaBMpPOLIB
tray cake) - 1-4 160 55-65
== PiB. 1: neko
DIN 3360-12:07 § 6.6
n ® PiB. 3: pewiTtka
eyeHs 3 CBUHUHK (Roast
pork) @ - 3 190 150-170 | pig. 2: nexo 3 Bogoto (Npw
HeobxigHOCTI fonuTK BOAY)
DIN 3360-12:07 annex C
@ - 3 170 40-50 |[eko / nucT gna KoHaBupobis
Mnacknii Topt (Flat cake) PiB. 4: nucT ana KoHaBMpPOLIB
= - 1-4 170 45-55

PiB. 1: peko

Y Tabnuui rotyBaHHA HaJaloTbCA pekoMeHAaLiil Woao ifeanbHUX GyHKLIN | TemnepaTtyp 3 METO OTPUMAHHA KpaLymx
pe3ynbTaTiB Ans KoXXHoro peuenTy. Mpu 6axkaHHi FOTyBaHHSA 3 KOHBEKLEIO Ha OHOMY PiBHI peKOMeHAY€ETbCA BUOpaTH TPeTil

piBeHb i Ty >k caMmy TemnepaTypy, Wo i Ana gyxosku 3 “TEPMOBEHTUITIALIEIO” (&) Ha geKinbKox piBHAX.
Mig yac roTyBaHHsA Ha FPUNi PEKOMEHAYETLCA 3anUWKTK 3-4 CM Bifl NepeaHbOro Kpak PeLUiTKY, Wob NoNerwnT BUTATaHHS.
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NMNOPAAUN 3 BUKOPUCTAHHA
AK unTaT TabNNLI0 rOTyBaHHA

Y Tabnuui BKa3yeTbca HalKpalla GyHKLUis AN BiANOBIAHOro NPOAYKTY, AKNIA MOXHa roTyBaTU Ha OAHOMY ab0 Ha ieKiIbKOX
PiBHAX OfHOYACHO. Yac roTyBaHHA BifpaxoOBYETbCA 3 MOMEHTY PO3TallyBaHHA NPOAYKTY Y AYXOBL, He BPaxoBYyOUn NonepeaHin
po3irpie (ge BiH HeOOXigHMIN). TeMnepaTypa i Yac roTyBaHHSA € OPIEHTOBHMMU i 3aneXaTb Bif KiNbKOCTi ki i Tuny
BUKOPUCTOBYBaHOro npunagada. Cnoyatky 3agaBante HaNHUXYi peKOMeHA0BaHi 3HaYeHHsA, NPy He3a4oBiNbHOMY pe3ynbTaTi
nigBuLLynTe TemnepaTtypy. PEKOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATY NPUALAAs 3 KOMIUIEKTY NOCTauyaHHA, opmu Ans BUMiuKM abo
dopmu B3arani 3 TemHoro mMetany. [103BONIAETbCA TaKOXK BUKOPUCTOBYBATU KacTpyni abo npunaags 3 nipekcy abo kepamiku, yac
roTyBaHHsA gewo 36inbwmntbea. LLlob oTprmaTy Kpalli pesynbTaTy, JOTPUMYNTECh Nopaj 3 Tabnuui roTyBaHHS LWOA0 BUOOpY
KYXOHHOrO nNpunagaa i Noro po3milleHHA Ha Pi3HMX PiBHAX.

OpHovacHe rotyBaHHA PiSHUX NPOAYKTIB

3a gonomoroto GpyHKLii ayxoBku 3 “KOHBEKLIEID” MoXXHa oiHOUYACHO Ha Pi3HUX PiBHAX FOTYBaTW Pi3HOMaHITHI NpoayKTx
(Hanpwuknag: prby Ta oBoui), AKi NOTPebyOTb OfHAKOBOT TEMMEPaTypu. BUTArHITL paHillue 3 AyXOBKU Ti CTPaBU, YaC rOTyBaHHSA
AKX BUYEPNaHUN paHiwe, i 3anuwiTe iHWi rotyBaTmca gani.

KonpBupo6u

- BunikanTe genikaTHi KOHABMPOOYW 3 BUKOPUCTAHHAM CTaTUYHOT QYHKLiT Ha ogHOMY nnLle piBHi. Bukopuctosyinte popmm 3
TEMHOrO MeTasy, PO3MILLYIOUN IX 3aBXKAW Ha PELLITKY 3 KOMMIEKTY NocTayaHHA. [InA roTyBaHHA Ha AEKINbKOX PiBHAX
BM6epiTb QYHKLI0 3 NPUMYCOBOIO KOHBEKLIEID | po3MillynTe GopmMm Ana BUNIUKKM Ha peLliTKax Tak, Wwob 3abe3neunTn
LMpPKynALito nositps.

- o6 nepeBipnTW rOTOBHICTb TOPTY, BCTaBTe AepeB'AHY IYUNHKY Y HaNBULLY YaCTUHY BUPOOY. AKLLO BOHa 3aNuLWMTbCA
CyXoto, BUPi6 roToBumii.

- Mpw BMKOpUCTaHHI $OpPM 3 NPOTUNPUTaPHUM NOKPUTTAM He 3MasynTe Mac/iom Kpai, TOMY Lo BUMiYKa MOXe
HepiBHOMIpHO NiginmaTuncA.

- AKLWo BMPi6 onafae B Npoueci BUNikaHHA, HACTYMHOro pa3y 3aflaiTe MeHLy TeMrnepaTypy, 3MeHLUTE KifIbKIiCTb PiguHW i
aKypaTHO nepemilianTe TicTo.

- KoHaBMpobu i3 COKOBUTUMUM HauMHKamu (3 cupamu abo 3 ppyktamm) Bumaratotb GyHKLUiT ayxoskm “3 KOHBEKLIEID”. Akwo
OCHOBa TOPTa 3aHafTO BOJIOra, ONYCTiTb HXYeE PiBEHb | NOCMNTE OCHOBY CyXapAMM abo PO3KPULLEHMM NEYNBOM Nepes
[0OAABaHHAM HaUMHKMW.

M'saco

- BrkopucToByiiTe 6yab-AKy dopmy abo NoToK 3 NpuaaTHUMK po3mipaMu AnA rotyBaHHA m'aca. na neyeHi gogaeanTe
6ynblioH Ha fiHO KacTpyni, Wob 3abe3neunTy 3BONOKEHHA M'ACa | NOKPaLLUTK AOro cMak. FOTOBY NeyeHto Kpalle
3anuwmnTy we Ha 10-15 xBunuH y gyxoBsui abo obmoTaTy antomiHieoto dorieto.

- LWo6 npuroTtyBaTy Ha rpuini m'aco, BUbupanTe LWMaTKM OQHAKOBOI TOBLUUHW, W06 rapaHTyBaTh PiBHOMIpPHE FOTyBaHHS.
LmaTKm M'Aica 3HaUHOT TOBLUMHM BUMaratTb 6inblIoro yacy rotysaHHs. LLlo6 3anobirtu nigropAHHIO M'Aca Ha NOBEPXHi,
3HIMITb PeLLiTKY i NepeBCTaHOBITb il Ha HMXYI piBHi lNicna 2/3 yacy rotyBaHHA NeperopHiTb M'ACO.

PekomeHAyeTbCA PO3MICTUTM iEKO 3 NIBAMTPOM BoamM 6e3nocepeHbo Mif PeLLiTKo, Ha KOTPIll 3HAaXOAUTLCA M'ACO ANA rpuna.

B meKo cTikaTUMyTb COKM, AIKi yTBOPIOIOTBLCA Nif Yac roTyBaHHA. B pa3i HeobOxigHOCTI fopaBaiiTe Bogy.

PoXeH (HaaBHUN NuwWe B AeAKX moaenax

Po>KeH 3aCTOCOBYETbCA AN PIBHOMIPHOMO 3anikaHHA BEMKUX LWMATKIB 6inoro abo yepsoHoro m'aca. HactpomiTb M'sico Ha
WaMMyp poHa, Nepes'asyloun NOro, AKLLO AETbCA NPO KYPKY; NepeKoHanTecs, Wwo m'aco gobpe 3adikcoaHe i Nicns Lboro
BCTaBTE POXKEH Y CBOE MiCLie Ha NepefHil CTiHUi AYXOBKM, BUKOPUCTOBYIOUM BignoBigHy onopy. LLlo6 3ano6irtu gnmy i 3i6patn
COKM, IKi yTBOPIOIOTHCA Mif YaC roTyBaHHsA, PEKOMEHAYETbCA BCTaBUTW Ha NEPLUMIA PiBEHb A€KO i HAMW B HBOTO NIBAUTPA BOAW.
Ha po»Hi MaeTbCA NIaCcTMacoBa PYKOATKA, AKY HEOBXiAHO 3HATM NepLu, HXK PO3MNoYaTn roTyBaHHSA. 3aCTOCOBYATE Ti HANPUKIHUI,
o6 BUMHATU CTPABY 3 YXOBKM i He 06neKTucs.

Niua

3nerka 3amaxre oni€to bopmu 4ns nium, Wob oTprMaTH! XPYCTKY OCHOBY. Micns 2/3 yacy roTyBaHHsA po3KagiTb Ha nily MoLapeny.

QyHKUiA nigxoay Ha apiXaKaxX

PekomeHayeTbCA 3aBXAN HAKPMBATU TiCTO 3BOJIOXKEHOI TKAHMHOIO i TiNbKW NOTIM CTaBUTK Y AyXOBKY. [1py BUKOPUCTaHHI L€l
byHKUiTyac nigxoay 3MeHLIYETbCA MPUMOIN3HO Y TPU pa3y BiANOBIAHO A0 Yacy Nigxoay Ha ApiXaKax Npu KIMHATHI Temnepatypi
(20-25°C). Yac nigxopy Ha apixgKax Ans TicTa Ha nily Barot 1 Kr cknagae nprbnn3Ho ofHY roguHy.
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