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Dear User,

Our objective is to make this product provide you with the best
output which is manufactured in our modern facilities in a careful
working environment, in compliance with total quality concept.

Therefore, we suggest you to read the user manual carefully before
using the product and, keep it permanently at your disposal.

Note: This user manual is prepared for more than one model. Some
of the features specified in the Manual may not be available in your
appliance.

All our appliances are only for domestic use, not for commercial use.

* Mark the products as option.

“THIS APPLIANCE SHALL BE INSTALLED IN ACCORDANCE WITH THE
REGULA TIONS FORCE AND ONLY USED IN A WELL VENTILATED SPACE. READ
THE INSTRUCTIONS BEFORE INSTALLING OR USING THIS APPLIANCE”

“Conforms with the WEEE Regulations."
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IMPORTANT WARNINGS

1.WARNING: To avoid electrocution, ensure that the
electrical circuit of the product is open hefore replacing
the lamp.

2.WARNING:Before touching the connection terminals,
all supply circuit should be disconnected.

3.WARNING:While operating the grill, the reachable
sections can bhe hot. Keep the children away.

4.WARNING:Any inadvertent cooking made with fats and
oils can be dangerous and cause fire.

5.WARNING:Risk of fire; do not store the food materials
on the cooking surface.

6.WARNING:If the surface is cracked, unplug the device
to prevent any risk of electric shock.

7.WARNING:During usage the reachable sections can he
hot. Keep the small children away.

8.WARNING:The appliance and its reachable sections
become hot during usage.

9.The setting conditions of this appliance is indicated
on the label. (Or data tag)

10.This appliance is not connected to a combustion
product discharge system.This appliance shall be
connected and installed as per the applicable
installation legislation. Consider the requirements
related with ventilation.




11.Using a gas hob will release humidity and combus-
tion products in the room where it resides. Especially
during when the appliance in use, ensure that the kitch-
en is well ventilated and retain the natural ventilation
holes or install a mechanical ventilation system. (Hood
on top of the oven) Sustained usage of the appliance
may require additional ventilation. For example open-
ing a window or if available, increasing the ventilation
level of a mechanical ventilation system.

12.The reachable sections can become hot when the
grill is used. Keep the small children away.

13.WARNING:The appliance is intended for cooking only.
It must not be used for other purposes like room heating.

14.There are additional protective equipment to
prevent inadvertent touching to the oven doors. This
equipment should be installed if there are children.

15.“This appliance should be installed as per
regulations and in well-ventilated location only. Read
the instructions before installing or operating the
appliance.”

16.“Before placing the appliance check the local
conditions (gas type and gas pressure) and ensure
that the settings of the appliance is appropriate.”

17.“These instructions are applicable for countries of
which symbols are indicated on the appliance. If the
country symbol is not available on the appliance, in
order to adapt the appliance to the conditions of such
country, the technical instructions should be read.”
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18.“Do not operate the system for more that 15

seconds. If the burner does not ignite at the end of

15 seconds stop the operation of the system and open

the section door and/or wait for at least 1 minute

before igniting the burner.

19.Do not use steam cleaners to clean the appliance.

20.Before opening the oven door clean the remnants
on it. Before closing the oven door, let it cool.

21.NEVER try to extinguish a fire with water, first
disconnect the mains supply and then using, for
example a lid or blanket, cover the fire.

22.Do not use hard and abrasive cleaning agents or
hard metal scrapers to clean the oven door glass as
they may scratch and shatter the surface.

23.After placing a dish, ensure that the door is firmly
closed.

24.Unless continuous supervision is provided, the
children of age 8 or below should be kept away.

25.Pay attention for not to touch the heating elements.

26.This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
Instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.




INTRODUCTION OF THE APPLIANCE

0000

Figure 18.1 and 18.2 are optional
for ovens with dimensions 50x60
and 60x60. (*)

Figure 18.1 is not available for
oven with dimension 50x55 and
18.2 is optional. (¥)

1. Hotplate @145mm 9. Control Panel 17. Plastic Leg
2. Hotplate @185mm 10. Thermostat Setting 18. Lower Cabinet
3. Middle Burner 11. Oven Setting Door
4. Trivet 12. Digital Timer 18.1 Drawer
5. Large Burner 13. Cooker Section Control 18.2 Flap Door
6. Glass Door Switches 19. Lamp
(Sheet Metal Door) 14. Push Button Lighter 20. Grill
7. Cooker Section Led Lamp  15. Door 21. Standard Tray
8. Oven Section Led Lamp 16. Handle 22. Deep Tray*
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IMPORTANT WARNINGS

Electrical Connection and Security

1.Your oven requires 16 or 32 Ampere fuse according to the appliance’s
power. |f necessary, installation by a qualified electrician is recommended.

2.Your oven is adjusted in compliance with 220-240V AC/380-415V
AC 50/60Hz.electric supply. If the mains are different from this specified
value, contact your authorized service.

3.Electrical connection of the oven should only be made by the sockets
with earth system installed in compliance with the regulations. If there
Is no proper socket with earth system in the place where the oven will be
placed, immediately contact a qualfied electrician. Manufacturer shall
never be responsible from the damages that will arise because of the
sockets connected to the appliance with no earth system. If the ends of
the electrical connection cable are open, according to the appliance type,
make a proper switch installed in the mains by which all ends can be
disconnected in case of connecting / disconnecting from / to the mains.

4.If your electric supply cable gets defective, it should definitely be
replaced by the authorized service or qualfied electricians in order to
avoid from the dangers.

5.Electrical cable should not touch the hot parts of the appliance.

6.Please operate your oven in dry atmosphere.

Gas Connection and Security

Please operate your oven in dry atmosphere.

1.Fit the clamp to the hose. Push one of the hose until it goes to the
end of the pipe.

2.For the sealing control; ensure that the buttons in the control panel are
closed, but the gas cylinder is open. Apply some soap bubbles to the con-
nection. If there is gas leakage, there will be foaming in the soaped area.

3.The oven should be using a well ventilation place and should be
install on flat ground.

4.Re-inspect the gas connection.

5.When placing your oven to its location, ensure that it is at the counter
level. Bring it to the counter level by adjusting the feet if necessary.

6.Do not make gas hose and electrical cable of your oven go through
theheated areas, especially through the rear side of the oven. Do not move
gas connected oven. Since the forcing shall loosen the hose, gas leakage
may occur.




7.Before using the appliance, in order to ensure safe use, be sure to

fix the appliance to the wall using the chain and hooked screw supplied.
Ensure that the hook is screwed into the wall securely.

8.Please use flexible hose for gas connection.

ELECTRICAL CONNECTION SCHEME
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CHAIN LASHING ILLUSTRATION

75 cm

Before using the appliance, in order to
ensure safe use, be sure to fix the appliance
to the wall using thechain and hooked screw

supplied. Ensure that the hook is screwed into
the wall securely.




INSTALLATION OF YOUR OVEN
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TECHNICAL FEATURES OF YOUR OVEN
SPECIFICATIONS 50x55 50x60 60x60
Outer width 500mm 500mm 600mm
QOuter depth 565mm 630mm 630mm
Outer height 855mm 855mm 855mm
Lamp power 15W 15W 15W
Bottom heating element 1000W 1000W 1200w
Top heating element 800W 800W 1000W
Turbo heating element | - 1800w 2200W
Grill heating element 1500W 1500w 2000W
Supply Voltage 220-240V AC/380-415V AC 50/60Hz.
Hot Plate 145mm* 1000w
Hot Plate 180mm* 1500w
Hot Plate rapid 145mm* 1500W
Hot Plate rapid 180mm* 2000W




IF THE APPLIANCE DOES NOT OPERATE

1. Please check the plug of power supply cord has a well connection
with wall socket or not.

2. Please check the electric network.

3. Please check the fuse.

4. Please check power supply cord for any damage problems.

5. If you can not solve the problem, get in contact with manufacturer
supplier service agent or similar qualified persons.

DESCRIPTION OF OVEN and CONTROL PANELS

«— Turnspit ¢‘~., Fan
—_ Eggesfttom Heating @ Turbo Heating + Fan
y S5 Bottom + Top Heating
- h]
_'Q Lamp = Elements + Fan
l’ _E:O;;?]m Heating Element '5: Grill Heating Element+Fan
= , , wwv| | Grill Burner / Grill Heating
«—| | Grill Heating Element Element
| | Gril Heating Element+Lamp - Top Heating Element
K
il , , Oven Burner / Bottom
VI | Electrical Timer —/| | Heating Element
Q, Flame * Ignition Lighter

THERMOSTAT KNOB; In order to operate the oven, thermostat must
be adjusted to desired temperature. Your thermostat has a feature of
adjustment to 40 - 240 degree.

MECHANIC TIMER KNOB*; |In order to operate the oven,timerswitch

should be adjusted to desired time from 0-90 minute. You can use
cooking time table.




CONTROL PANELS
[l = 1] 4] Bl = Ldl [
S e Aor A S
000" OO0 O 0O

L [ = T1 4] L=l Ll [

"l w) ] e ][
Front Rear Rear left Front left
electric electric burner burner
hot plate hot plate (middle burner) | (big burner)
Y- k
ot [ | e | s
element element
USING COOKER SECTION
Using Gas Burners:
POT DIAMETER
50*55 | 50*60 | 60*60 ® Closed
Small Burner | 12-18cm [ 12-18cm | 12-18cm
Normal Burner | 18-20cm | 18-20cm | 18-20cm A, Fully open
Big Burner 22-24cm | 22-26¢cm | 22-26cm
WOK Burner 24-28cm 24-26¢cm 6’ Half open

1. In order to obtain maximum output, be careful that the saucepan
which will be used should be flat bottomed, and use the saucepans with
dimensions given herein above.

2. The valves controlling the gas cookers have special security




mechanism. In order to light the cooker always press on the switch
forward and bring it to flame symbol by turnin counterclockwise. All of
the lighters shall operate and the cooker you controlled shall light only.
Keep the switch pressed until ignition i performed. Press on the lighter
button and turn the knob counter clockwise.

3. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If
the burner does not ignite, wait minimum one minute before try again. If
the burner is extinguished because of any reason, close the gas control
valve and wait minimum one minute before try again.

4. In models with Gas Security System, when flame of the cooker is
extinguished, control valve cuts off the gas automatically. For operate
the burners with gas security system you must press the knob and turn
counter-clock-wise. After the ignition you must wait nearly 5-10 second
for gas security systems activation. If the burner is extinguished for of the
any reason, close the gas control valve and wait a minimum of one minute
before trying again.

USING HOT PLATES

LEVEL1 | LEVEL2 | LEVEL3 | LEVEL4 | LEVELS LEVEL 6

@80mm 200w 250W 450W --- —- —
@145mm 250W 750W 1000w --- - -
#180mm 500W 750W 1500w --- -

@145mm rapid 500W 1000w | 1500W - ---

@#180mm rapid 850W 1150w | 2000W - - -

@145mm 95W 155W 250W 400W 750W 1000W
?180mm 115W 175W 250W 600W 850W 1500W
@145mm rapid 135W 165W 250W 500W 750W 1500W
@#180mm rapid 175W 220W 300w 850W 1150w 2000W
@220mm 220W 350W 560W 910w 1460W 2000W

1. Electric hotplates have standard of 6 temperature levels.
(as describe herein above)

2. When using first time, operate your electric hotplate in position 6 for
5 minutes. This will make the agent on your hotplate which is sensitive to
heat get hardened by burning.




3. Use flat bottomed saucepans which fully contact with the heat as
much as you can, so that you can use the energy more productively.

L1

False False

Before operating your hob please make sure that the burner caps are
well positioned. The right placement of the burner caps are shown as

below.
%
//_\

Figure 1 Figure 2

-

USING OVEN SECTION
Using oven burners

1. If your oven equipped with burners that operates with gas, appropriate
knob should be used in order to ignite the burners. Some models have
automatic ignition from the knob; it is easy to ignite the burner by turning
the knob. Also, burners can be ignited by pressing the ignition button or
they can be ignited with a match.

2. Do not continuously operate the igniter for more than 15 seconds. If
the burner does not ignite, wait minimum one minute before trying again.
If the burner is extinguished for of the any reason, close the gas control
valve and wait a minimum of one minute before trying again.

Using oven heating elements

1. When your oven is operated first time, an odor will be spread out
which will be sourced from using the heating elements. In order to get rid
of this, operate it at 240 °C for 45-60 minutes while it is empty.

2. Oven control knob should be positioned to desired value; otherwise
oven does not operate.




3. Kinds of meals, cooking times and thermostat positions are given in

cooking table. The values given in the cooking table are characteristic
values and were obtained as a result of the tests performed in our labo-
ratory. You can find different flavors suitable for your taste depending on
your cooking and using habits.

4. You can make chicken revolving in your oven by means of the
accessories.

5. Cooking times: The results may change according to the area voltage
and material having different quality, amount and temperatures.

6. During the time when cooking is being performed in the oven, the lid
of the oven should not be opened frequently. Otherwise circulation of the
heat may be imbalanced and the results may change.

7. Using cake forms while cooking cake gives better result.

8. 5 - 10 min. preliminary heating should be done prior cooking.

COOKING TIME TABLE

Foods 000ki.ng Temperature Ra.c.k quking'
Function (°C) Position | Duration (min.)

Cake (Tray/Mold) Static / Static+Fan 170-180 2 35-45
Small Cakes Static / Turbo+Fan 170-180 2 25-30
Patty Static / Static+Fan 180-200 2 35-45
Pastry Static 180-190 2 25-30
Cookie Static 170-180 3 20-25
Apple Pie Static / Turbo+Fan 180-190 2 50-70
Sponge Cake Static 200/150* 2 20-25
Pizza Static+Fan 180-200 3 20-30
Lasagna Static 180-200 2 25-40
Meringue Static 100 2 60

Chicken Static+Fan / Turbo+Fan 180-190 2 45-50
Grilled Chicken** Grill 200-220 4 25-30
Grilled Fish** Grill+Fan 200-220 4 25-30
Sirloin Steak** Grill+Fan Max. 4 15-20
Grilled Meat Balls** | Grill Max. 4 20-25

*Without pre-heating. Half of the cooking should be 200°C and then
second half should be 150°C.
**During the half of cooking, meal should be turned around.




MAINTENANCE and CLEANING

1. Disconnect the plug supplying electricity for the oven from the socket.

2. While oven is operating or shortly after it starts operating, it is
extremely hot. You must avoid touching from heating elements.

3. Never clean the interior part, panel, lid, trays and all other parts of
the oven by the tools like hard brush, cleaning mesh or knife. Do not
use abrasive, scratching agents and detergents.

4. After cleaning the interior parts of the oven with a soapy cloth, rinse
it and then dry thoroughly with a soft cloth.

5. Clean the glass surfaces with special glass cleaning agents.
6. Do not clean your oven with steam cleaners.

7. Before opening the upper lid of the oven, clean spilled liquid off the
lid. Also, before closing the lid, ensure that the cooker table is cooled
enough.

8. Never use inflammable agents like acid, thinner and gasoline when
cleaning your oven.

9. Do not wash any part of your oven in dishwasher.

10. In order to clean the front glass lid of the oven; remove the fixing
screws fixing the handle by means of a screwdriver and remove the oven
door. Than clean and rinse it thoroughly. After drying, place the oven
glass properly and re-install the handle.

©

Figure 3 Figure 4 Figure 5




INSTALLATION OF THE OVEN DOOR

Figure 7.2

Figure 6.2 Figure 7.1

Afterwards, close To remove the
the oven door as to  oven door, pull it
lean on the hinge  upwards by holding
it with both hands

Figure 6.1

Bring the hinge
lock to the widest
angle as shown in

Completely open
the oven door

by pulling it to
yourself. After Figure 6.2. Bring lock as shown in
wards, perform the both hinges con- Figure 7.1. when close to the
unlocking necting the oven closed position
process by pulling  door to the oven to as shown in
Figure 7.2.

the hinge lock the same position.

upwards with the
help of a screw
driver as shown in
Figure 6.1.

In order to re-place the oven door, perform the abovementioned steps in reverse.

17 I B N
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CLEANING AND MAINTENANCE OF THE OVEN’S FRONT DOOR GLASS

Remove the profile by pressing the plastic latches on both left and right
sides as shown in Figure 8 and pulling the profile towards yourself as
shown in Figure 9. Then remove the inner-glass as shown in Figure 10.
If required, middle glass can be removed in the same way. After cleaning
and maintenance are done, remount the glasses and the profile in reverse
order. Make sure the profile is properly seated in its place.

Figure 8 Figure 9 Figure 10

CHANGING THE OVEN LAMP

In order to avoid the possibility of an electric shock, ensure that the
circuit of the appliance is open before changing the lamp.

(The open-circuit is an electrical circuit that does not conduct current)

1- First of all, cut the electrical connection of the appliance and ensure
that the appliance is cooled down.

2- Remove the glass protection by turning as
shown in the figure. If you have difficulty in
turning it, the use of plastic gloves will help you.

3- Afterwards, remove the lamp by
turning and install the new lamp with the same

specifications. The specifications of the lamp Figure 11
should be as follows:
/
- 230V, AC © — ]
-15wW —
- Type E14
4- Place the glass protection and complete ( )J

the replacing process by plugging in the electric
cable of the appliance. Now, you can use your oven.

Figure 12




ACCESORIES

Deep Tray*

Used for pastries, deep fried foods and
stew recipes. In case of frying directly on
the grill for cakes, frozen foods and meat
dishes, it can be used of oil pick-up tray.

Tray
Used for pastries (cookies, biscuits etc.)
and frozen foods.

Wire Grill

Used for frying and/or placing the foods
to be baked, fried and frozen foods on the
desired rack.

Telescopic Rail*

With the help of telescopic rails, the trays
and/or wire racks can be easily placed and
removed.

In Tray Wire Grill*

Foods that can stick while cooking such
as beef are placed on in tray grill. Thus,
the contact and sticking of the food is
prevented.

Lower and Upper Wire Racks*
While cooking, you can place the deep

b | tray and tray on the lower and upper wire

racks.

Coffee Pot Support Unit*
Can be used for coffee pot.




NOZZLE CHANGE OPERATION

1. Please use driver with special
head for removed and install nozzle as. (Figure 13)
2. Please remove nozzle (Figure 14)
from burner with special nozzle driver
and install new nozzle. (Figure 15)

Figure 13

Figure 15
REDUCED GAS FLOW RATE SETTING FOR HOB TAPS

1. Ignite the burner that is to be adjustment and

turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust

the flow rate adjustment screw. For LPG (Butane-Pro

pane) turn the screw clockwise. For the naturel gas,

you should turn the screw counter- clockwise once.

“The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.*

4, If the flame is higher then the desired

position, turn the screw clockwise. If it is smaller

turn anticolockwise.

5. For the last control, bring the burner both

to higt-flame and reduced positions and check

whether the flame is on or off.

Figure 17 Depending on the type of gas tap used in your
appliance the adjustment screw position may vary.
To adjust your oven acc. to the gas type, make the adjustment for reduced
flame carefully by turning with a small screwdriver as shown below on the screw
in the middle of the gas cocks as well as nozzle changes (Figure 16 and 17).




REMOVAL OF THE LOWER AND UPPER BURNER AND INSTALLATION OF THE
INJECTOR TO THE GAS OVEN

Removal of the Upper Burner:

With the help of a screw driver, remove the screw as shown in Figure
18. As shown in Figure 19, remove the burner from its place by pulling
it to yourself. As shown in Figure 20, remove the injector in the bearing
with a socket wrench. In order to re-place the burner, apply the removal
process reversely.

Figure 18

Figure 19 Figure 20

Removal of the Lower Burner:

The lower burner door has been fixed with two screws. As shown in
Figure 21, remove it with the help of a screw driver. Remove the door
by pulling upwards as shown in Figure 22. Remove the burner from its
place by pulling it to yourself as shown in Figure 23. As shown in Figure
24, remove the injector in the bearing with a socket wrench. In order to
replace the burner, apply the removal process reversely.

Figure 22

Figure 21




GAS HOSE PASSAGE WAY
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Figure 27
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1. Connect the appliance to the gas piping
tap in shortest possible route and in a way
that ensure no gas leakage will occur.

2. In order to carry on a tightness and
sealing safety check ensure that the knobs
on the control panel are closed and the
gas cylindir is open.

3. While performing a gas leakage check,
never use any kind of lighter, match,
cigarette or similar burning substance.

4. Apply soap bubble on the connection
points. If there is any kind of leakage then
it will cause bubbling.

5. While inserting the appliance in place
ensure that it is on the same level with the
worktop. If required adjust the legs inorder
the make level with the worktop.

6. Use the appliance on a level surface
and in a well ventilated environment.




USING THE GRILL DEFLECTOR SHEET*

F|

1. A safety panel is designed to
protect control panel and the
buttons when the oven is in grill
mode. (Figure 28)

2. Please use this safety panel in
order to avoid the heat to damage
control panel and the buttons when
the oven is grill mode.

WARNING: Accessible parts may be
hot when the grill in use. Young
children should be kept away.

3. Place the safety panel under
control panel by opening the oven
front cover glass. (Figure 29)

4. And then secure the safety
panel in between oven and front
cover by gently closing the cover.
(Figure 30)

5. It is important for cooking to
keep the cover open in specified
distance when cooking in grill
mode.

6. Safety panel will provide an
ideal cooking circumstance while
protecting control panel and
buttons.

If the cooker has the “CLOSED GRILL
FUNCTIONED” option with thermostat,
you can keep the oven door closed
during operation; in this case the grill
deflector sheet will be unnecessary.




CATALYTIC WALLS*

Catalytic walls are located on the left
and the right side of cavity under the
guides. Catalytic walls banish the bad
smell and obtain the best performance
from the cooker. Catalytic walls also
absorb oil residue and clean your oven

while it's operating.

Removing the catalytic walls

Figure 31

In order to remove the catalytic walls; the guides must be pulled out.
As soon as the guides are pulled out, the catalytic walls will be released
automatically. The catalytic walls must be changed after 2-3 years.

CHICKEN ROASTING*

Figure 32

Place the spit on the frame. Slide turn
spit frame into the oven at the desired
level.Locate a dripping pan through
the bottom in order to collect the fast.
Add some water in dripping pan for
easy cleaning.Do not forget to remove
plastic part from spit.After grilling,
screw the plastik handle to the skewer
and take out the food from oven.

“ALWAYS GRILL WITH THE OVEN DOOR CLOSED”




50*55 / 50*60 / 60*60
INJECTOR, GAS FLOW And POWER TABLE
BURNER ggggg mg:: 620,25 mhar 620,13 mbar
SPECIFICATIONS i
Gas Natural Gas Natural Gas Natural
Injector | 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Gas Flow| 0,333 | m¥n | 0333 | m¥n | 0333 | m¥n
Burner
Power | 350 | kw | 350 | kw | 3550 | «kw
Injector | 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Rapid Gas Flow| 0,276 | m¥h | 0,276 | m3n | 0,276 | m3n
Burner
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Injector | 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Semi-Rapid oo crow| 0,162 | mwh | 0162 | m¥n | 0,162 | man
Burner
power | 170 | kw | 1,70 | kw | 1,70 | «kw
Injector | 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Auxiliary GasFlow| 0,96 | m¥h | 0,96 | m¥h | 0,96 | m¥n
Burner
Power | 095 | kW | 095 | kw | 0,95 | «kw
Injector | 0,92 mm 0,92 mm
Grill Gas Flow| 0,144 | m¥h | 0,144 | m¥n
Burner
Power | 1,50 | kw | 1,50 | kw
Injector | 0,97 mm 0,97 mm
Oven Gas Flow| 0,171 | m¥h | 0,171 | m¥n
Burner
Power | 1,80 | kw | 1,80 | kw




50*55/50*60/ 60*60
INJECTOR, GAS FLOW And POWER TABLE
BURNER Gz%fg';"?n:'abra’ 630,50 mbar | 630,37 mbar
SPECIFICATIONS i
LPG LPG LPG

Injector | 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Wok
Burner Gas Flow| 254 g/h 254 g/h 254 g/h
Power | 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Injector | 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm

Rapid
Burner Gas Flow| 211 g/h 211 g/h 211 g/h
Power 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Injector | 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Semi-Rapid
Burner Gas Flow| 124 g/h 124 g/h 124 g/h
Power 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Injector | 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Auxiliary

Burner Gas Flow| 69 g/h 69 g/h 69 g/h
Power | 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Injector | 0,60 mm 0,55 mm 0,60 mm

Grill
Burner Gas Flow| 109 g/h 109 g/h 109 g/h
Power 1,50 kW 1,50 kW 1,50 kW
Injector | 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Oven
Burner Gas Flow| 131 g/h 131 g/h 131 g/h
Power 1,80 kW 1,80 kW 1,80 kW




ENVIRONMENTALLY-FRIENDLY DISPOSAL

Dispose of packaging in an environmentally-friendly
manner.
This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical and electronic
] equipment - WEEE). The guideline determines the
frame work for the return and recycling of used
appliances as applicable throughout to the EU.

PACKAGE INFORMATION

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations.
Do not dispose of the packaging materials together with the domestic
or other wastes. Take them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.

27 I I N
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Szanowny uzytkowniku,

Naszym celem jest zaoferowanie produktu o najlepszej wydajnosci,
wyprodukowanego w nowoczesnych zaktadach, w ramach starannego
procesu produkcji i zgodnie z koncepcjg petnej jakosci.

Dlatego zachecamy do doktadnego przeczytania instrukcji przed uzyciem
kuchenki i schowanie jej w dostepnym miejscu.

Uwaga: Niniejsza instrukcja obstugi jest przeznaczona dla wiecej niz
jednego modelu. Niektore z funkcji opisanych w instrukcji mogg nie by¢
dostepne w Twoim urzgdzeniu.

Wszystkie nasze urzgdzenia sg przeznaczone tylko do uzytku domowego, a
nie do komercyjnego.

* Zaznacz produkty, jak opcji.

»TO URZADZENIE NALEZY INSTALOWAC ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI | NALEZY GO UZYWAC W DOBRZE WENTYLOWANYCH
POMIESZCZENIACH. PRZED ZAINSTALOWANIEM LUB UZYCIEM
URZADZENIA PRZECZYTAJ INSTRUKCJE.”

”Zgodne z Regulaminem WEEE.”
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WAZNE OSTRZEZENIA

1. OSTRZEZENIE: Aby uniknaé porazenia
pradem, przed wymiang lampy upewni sie, ze
obwdd elektryczny piekarnika jest otwarty.

2. OSTRZEZENIE: Przed dotknieciem stykéw
trzeba odigczy¢ wszystkie obwody zasilania.

3. OSTRZEZENIE: Gdy dziata grilla, cze$ci
piekarnika w zasiegu dotyku moga by¢ gorace.
Trzymaj dzieci z dala.

4. OSTRZEZENIE: Kazde nieuwazne pieczenie
na tluszczu i oleju moze byé¢ niebezpieczne i
spowodowac pozar.

5. OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem; nie
przechowuj zywnosci w miejscu stuzacym do
pieczenia.

6. OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest
peknieta, wyjmij wtyczke piekarnika z gniazdka,
aby unikniecia ryzyka porazenia pradem.

7. OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania
piekarnika jego czesci w zasiegu dotyku moga
by¢ gorace. Trzymaj mate dzieci z dala.

8. OSTRZEZENIE: Piekarnik i jego czesci w
zasiegu dotyku bardzo nagrzewaja sie podczas
uzytkowania.

9. Ustawienia piekarnika podano na etykiecie.
(Lub wywieszce z danymi)
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10. Piekarnik nie jest przytgczony do uktadu odprow-
adzania spalin. Piekarnik nalezy przytaczyc i zainsta-
lowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami instalacji.
Nalezy uwzgledni¢ wymagania zwigzane z wentylacja.

11. Gotowanie na gazowej ptycie kuchennej
uwalnia wilgo€ i spaliny do pomieszczenia , w ktorym
sie ona znajduje. Szczegdblnie w czasie, gdy piekarnik
jest uzywany, upewnij sie, ze kuchnia jest dobrze
wentylowana, pozostaw otwarte naturalne otwory
wentylacyjne lub zainstaluj wentylacje mechaniczna.
(Okap nad piekarnikiem) Przy ciggtym uzywaniu
piekarnika potrzebna by¢ moze dodatkowa
wentylacja. Na przyktad otwarcie okna lub podkrece-
nie wentylacji mechanicznej, jesli jest.

12. Czesci w zasiegu dotyku mogg sie bardzo
nagrzewac podczas uzytkowania grilla. Trzymaj mate
dzieci z dala.

13. OSTRZEZENIE: Urzadzenie to przeznaczone
jest tylko do przygotowania potraw. Nie wolno go
uzywac do innych celéw, np. ogrzewania pokoju.

14. Przypadkowemu dotknieciu drzwiczek piekarnika
zapobiegajg dodatkowe zabezpieczenia. Nalezy je
zainstalowac, jesli w domu sg dzieci.

15. "Urzgdzenie nalezy zainstalowac zgodnie z
przepisami i tylko w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu. Przed zainstalowaniem lub uzyciem
tego urzgdzenia przeczytaj te instrukcje.”
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16. "Przed ustawieniem tego urzgdzenia sprawdz
miejscowe warunki (rodzaj i cisnienie gazu) i upewnic
sie, ze odpowiadajg one ustawieniom urzgdzenia. "

17. " Instrukcja ta odnosi sie do krajow, ktérych symbole
podano na urzgdzeniu. Jesli symbolu jakiegos kraju
nie ma na urzgdzeniu, w celu przystosowania go do
warunkow w tym takiego nalezy przeczytac instrukcje
techniczng".

18. "Nie uzywaj zapalarki przez dtuzej niz 15
sekund. Jesli palnik nie zapali sie przez 15 sekund,
zatrzymaj zapalarke, otworzy¢ drzwiczki tej sekcji
oraz/ lub odczekaj co najmniej 1 minute przed
zapaleniem palnika. "

19. Do czyszczenia piekarnika nie uzywaj myjek
parowych.

20. Przed otwarciem drzwiczek piekarnika oczysc je
z resztek. Przed zamknieciem drzwiczek piekarnika
odczekaj, az ostygna.

21. NIGDY nie wolno gasi¢ ognia wodg, najpierw
odtgcz zasianie sieciowe, a nastepnie sttum ogien, na
przyktad pokrywka lub kocem.

22. Do czyszczenia szyby w drzwiczkach
piekarnika nie uzywaj twardych i szorstkich srodkow
czyszczgcych ani twardych skrobakéw metalowych,
poniewaz mogg jg zarysowac i sttuc.

23. Po wstawieniu potrawy upewnij sie, ze drzwiczki
sg szczelnie zamkniete.
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24. Dzieci w wieku 8 i ponizej mogg przebywac w
poblizu piekarnika tylko, jesli sg pod statym
nadzorem.
25. Uwazaj, aby nie dotykac¢ elementow grzewczych.
26.Urzgdzenia tego mogag uzywac dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonej zdolnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub pozbawione
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane co do bezpiecznego
uzytkowania go i zdajg sobie sprawe z ewentualnych
zagrozen.




H B §F Cm—

WPROWADZENIE DO URZADZENIA

Q5

7 —11

N

15
Rys. 18.1 oraz 18.2 sg opcjonalne dla

piekarnikow o wymiarach 50x60 oraz

60x60. (*) 16

Rys 18.1 nie odnosi sie do piekarnikbw 17 ———— ==

o0 wymiarach 50x55, rys. 18.2 zas jest 18
dla nich opcjonalny. (*)

1. Plyta grzewcza @145 mm 11. Ustawienie piekarnika
2. Plyta grzewcza @185 mm 12. Minutnik cyfrowy
3. Palnik srodkowy 13. Przetagczniki sterowania
4. Tréjnég piekarnikiem
5. Duzy palnik 14. Zapalniczka przyciskowa
6. Drzwiczki metalowe 15. Drzwiczki
(Drzwiczki z blachy) 16. Uchwyt
7. Dioda LED sekcji ptyty 17. No6zka plastikowa
grzewczej 18. Dolne drzwiczki

8. Dioda LED sekcji piekarnika  18.1 Szuflada
9. Panel sterowania 18.2 Drzwiczki
10. Ustawienie termostatu 19. Oswietlenie

20. Grill
21. Standardowa tacka
22. Gteboka tacka*®

19

20
21

22




AN B E e

WAZNE OSTRZEZENIA
Potaczenie elektryczne i bezpieczenstwo:

1.Kuchenka wymaga bezpiecznika 16 lub 32 A (dopasowanego do mocy
urzgdzenia). W razie potrzeby zalecana jest instalacja przez wykwalifikowanego
elektryka.

2.Kuchenka jest dostosowana do zasilania o napigciu 220-240V / 380-
415V AC, i czestotliwosci 50—60 Hz. Jesli sie¢ elektroenergetyczna ma inne
wartosci, skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.

3.Przytgcza elektryczne kuchenki nalezy wykonywac wytgcznie przy
uzyciu gniazdek z uziemieniem zatozonym zgodnie z przepisami. Jesli nie
ma odpowiedniego gniazda z uziemieniem w miejscu, gdzie ma znajdowac
sie kuchenka, natychmiast skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.
Producent nie ponosi w zadnym wypadku odpowiedzialnosci za szkody
wynikte z podfgczenia urzgdzenia do gniazdek bez uziemienia. Jesli kable
elektryczne nie majg zakonczen (np. wtyczek), zgodnie z typem urzadzenia,
nalezy na kablu zasilajgcym zainstalowac odpowiedni przetgcznik za pomocg
ktérego mozna odtgczy¢ wszystkie kohcowki w razie podtgczania/odtgczania
do/od sieci elektroenergetyczne;.

4.Uszkodzony kabel zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany
serwis lub wykwalifikowanego elektryka. Pozwoli to unikng¢ zbednego
niebezpieczenstwa.

5.Kabel elektryczny nie moze dotyka¢ gorgcych czesci urzadzenia.

6.Urzadzenia nalezy uzywac¢ w suchym srodowisku.

Polaczenie gazowe i bezpieczenstwo

Kuchenka musi by¢ uzywana w suchym srodowisku.

1.Przymocuj zacisk do weza. Docisnij jeden z wezy na tyle mocno, aby
dosiegnat on konca rury.

2.W celu kontroli uszczelnienia: sprawdz, czy przyciski na panelu
sterowania sg wylgczone, a doptyw gazu jest otwarty. Nat6z piane z mydta na
potgczenie. Jesli ulatnia sie gaz, w obszarze pokrytym roztworem pojawi sie
piana.

3.Kuchenki nalezy uzywac¢ w dobrze wentylowanym pomieszczeniu i nalezy
ja ustawi¢ ma ptaskim podtozu.

4.Ponownie sprawdz potgczenie gazowe.

5.Stawiajgc kuchenke na wiasciwym miejscu, upewnij sie, ze jest ona na
rowni z blatem. W razie potrzeby wyréwnaj kuchenke do poziomu blatu,
regulujgc nozki.
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6.Nie prowadz przewodow gazowych i kabli elektrycznych przez nagrze-
wajgce sie obszary, przede wszystkim przez tylng strone piekarnika. Nie
przenos kuchenki podtgczonej do gazu. Poniewaz poruszenie kuchenki moze
poluzowac¢ waz, moze dojs¢ do ulatniania sie gazu.

7.Aby zapewni¢ bezpieczng eksploatacje kuchenki, przed jej uzyciem
przymocuj jg do $ciany za pomocg dostarczonego tancucha i sruby z hakiem.
Sprawdz, czy hak jest dobrze wkrecony w $ciane.

8.Do potgczenia gazowego uzyj elastycznego weza.
SCHEMAT INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ

220-240V~50/60Hz  380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

7 [|Neutral
@ Neutre

2 [TNeutral
| Neutre
b I5) Earth
@ g Terre
Erdung,

| ]Neuéral
[@ [_| Earth

["Terre

j@:@o[o Erdung
LJ

HO5 VV-F 3G 4mm?2 HO5 VV-F 5G 1.5mm? HO5 VV-F 4G 1.5mm? HO5 VV-F 3G 1.5mm?

L

ILUSTRACJA MONTAZU LANCUCHA

75 cm

Aby zapewni¢ bezpieczng eksploatacje, przed
uzyciem koniecznie przymocuj urzgdzenie do
Sciany za pomocg dostarczonego tahcucha i v
Sruby z hakiem. Sprawdz, czy hak jest dobrze
wkrecony w sciane.
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INSTALACJA KUCHENKI

,&”TA\E\ S e S,
| 74
T — A Y =
= | =] = = | =] =

[e—]

—/

—/

—/
850 mm min.

I i
L i1 i I |

- - P
20mm 500-600 mm min. 20mm

DANE TECHNICZNE KUCHENKI

DANE TECHNICZNE 50x55 50x60 60x60
Szerokos$¢ zewnetrzna 500mm 500mm 600mm
Gtebokos¢ zewnetrzna 565mm 630mm 630mm
Wysokos$¢ zewnetrzna 855mm 855mm 855mm
Moc zarowki 15W 15W 15W
Dolna grzatka 1000W 1000W 1200W
Gorna grzatka 800W 800W 1000W
Grzalka szybkonagrzewajgca | - 1800W 2200W
Grzatka grilla 1500W 1500W 2000W
Napiecie zasilajgce 220-240V AC/380-415V AC 50/60Hz.
Ptyta grzewcza 145mm* 1000W

Ptyta grzewcza 180mm* 1500W

Ptyta grzewcza Szybka 145mm* 1500W

Ptyta grzewcza Szybka 180mm* 2000W
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JESLI URZADZENIE NIE DZIALA

1.Sprawdz czy wtyczka przewodu zasilajgcego jest podigczona do gniazdka
w $cianie.

2. Sprawdz siec elektryczna.

3. Sprawdz bezpieczniki.

4. Sprawdz przewdd zasilajgcy pod kgtem uszkodzen.

5. Jesli nie mozesz rozwigzac¢ problemu, skontaktuj sie z serwisem
producenta/dostawcy lub specjalistg o podobnych kwalifikacjach.

OPIS KUCHENKI | PANELU KONTROLNEGO

— Rozno ¢‘~., Wentylator

—_ . . Turbo Nagrzewanie +
— Grzatka Gorna i Dolna @ Wentylator

J&,_ Oswietlenie 5 Grzatka Dolna + Goérna +
. L] | Wentylator

~d Dolna Grzatka + Aood Grzatka Grilla +

= Wentylator L4/ Wentylator
e . —~ Palnik Grilla / Grzatka
«—| |Grzatka Grilla Grilla
'frl; Grzatka Grilla + Zaréwka - Goérna Grzatka

i . . Palnik Piekarnika / Dolna
VI | Minutnik Elektryczny —| | Grzatka

A,| |Plomien * Zapalarka

POKRETLO TERMOSTATU: Aby skorzystac z piekarnika, nalezy ustawi¢
termostat na pozadang temperature. Termostat ma funkcje regulacji od 40 do
240 stopni.

MECHANICZNE POKRETLO MINUTNIKA*: Aby korzystac z piekarnika,

nalezy ustawi¢ minutnik na pozgdany czas, od 0 do 90 minut. Mozesz
skorzystac¢ z tabeli pieczenia.
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PANEL STEROWANIA

LI = 1] 4] Bl = Il Ll [
SR T S
O.0,0:" OO0 0O
[ [ = T] 4] T =l L1l [

= [ ) A A )
| |
[ | [ |
Przednia Tylna Tylny lewy Przedni lewy
elektryczna plyta | elektryczna ptyta palnik palnik
grzewcza grzewcza (Srodkowy palnik)| (duzy palnik)

< ;

Palnik grilla lub | Palnik piekarnika* Minutnik

grzatka grilla lub grzatka grilla elektryczny* Termostat®
KORZYSTANIE Z PLYTY
Korzystanie z palnikow gazowych:
SREDNICA DONICZKI )
@® Zamkniete
50*55 50*60 60*60
Maly Palnik 12-18cm | 12-18cm | 12-18cm
- 6} Catkowicie Otwarte
Normalny Palnik | 18-20cm [ 18-20cm | 18-20cm
Duzy Palnik 22-24cm | 22-26cm | 22-26cm
. A, Otwarte w Potowie
Palnik Do Woka | 24-28cm - 24-26cm

1. Aby uzyska¢ maksymalng wydajnos¢, uzywaj garnkéw o ptaskim dnie i o
wymiarach podanych powyze;j.

2. Zawory sterujgce palnikami gazowymi majg specjalny mechanizm zabez-
pieczajgcy. Aby wigczy¢ palnik, nacisnij przetgcznik do przodu i ustaw go przy
symbolu ptomienia, obracajgc go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. W takiej sytuacji wigczg sie wszystkie zapalarki, lecz zapali sie tylko
sterowany palnik. Trzymaj wcisniety przetgcznik tak dtugo, az gaz sie zapali.
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Nacisnij przycisk zapalarki i obro¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.
3. Nie uzywaj zapalarki bez przerwy przez dtuzej niz 15 sekund. Jesli palnik
sie nie zapali, poczekaj co najmniej minute, zanim sprobujesz ponownie.
Jedli palnik zgasnie z jakiegokolwiek powodu, zamknij zawor sterujgcy gazu i

poczekaj co najmniej minute, zanim sprobujesz ponownie.

4. W modelach z systemem zabezpieczenia gazowego, kiedy ptomien na
kuchence zgasnie, zawér sterujgcy automatycznie odcina gaz. Aby urucho-
mi¢ palniki z systemem zabezpieczenia gazowego, musisz nacisng¢ pokretto
i obroci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara. Po zapaleniu
musisz poczekac ok. 5-10 sekund na aktywacje systemu zabezpieczenia
gazowego. Jesli palnik zgasnie z jakiegokolwiek powodu, zamknij zawor
sterujgcy gazu i poczekaj co najmniej minute, zanim sprébujesz ponownie.

KORZYSTANIE Z PLYT GRZEWCZYCH

POZIOM | POZIOM | POZIOM | POZIOM | POZIOM | POZIOM

1 2 3 4 5 6

@80mm 200W 250W 450W

@145mm 250W 750W | 1000w

&180mm 500W 750W | 1500W

@145mm Szybki | 500W | 1000W | 1500W

@180mm Szybki [ 850w | 1150W | 2000W
@145mm 95W 155W 250W 400W 750W | 1000W
@180mm 115W 175W 250W 600W 850W | 1500W
@145mm Szybki| 135W 165W 250W 500W 750W | 1500W
@180mm Szybki| 175W 220W 300W 850W | 1150W | 2000W
@220mm 220W 350W 560W 910W | 1460W | 2000W

1. Elektryczne ptyty grzewcze majg standardowo 6 poziomow temperatury
(jak opisano powyzej)
2. Przed pierwszym uzyciem nalezy wigczy¢ ptyte grzewczg na 5 minut na
poziomie 6. Sprawi to, ze czynnik na ptycie grzewczej, ktory jest wrazliwy na
ciepto, stwardnieje poprzez podgrzanie.
3. Aby bardziej produktywnie korzysta¢ z energii, uzywaj garnkdéw o ptaskim
dnie, ktore w petni styka sie z powierzchnig grzejaca.
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Przed skorzystaniem z ptyty grzewczej, upewni sie, ze nakrywki palnikow sg
odpowiedniej pozycji. Ponizej przedstawiono prawidtowe potozenie nakrywek

palnikéw.
SN

/\//\

Rys.1 Rys.2

KORZYSTANIE Z PIEKARNIKA

Korzystanie z palnikow piekarnika

1. Jesli piekarnik jest wyposazony w palniki gazowe, aby je zapali¢, nalezy
uzy¢ odpowiedniego pokretta. Niektore modele majg mozliwos¢ automatycz-
nego zapalenia za pomocg pokretta; mozna tatwo zapali¢ palnik, obracajgc
pokretto. Palniki mozna tez zapali¢, naciskajgc przycisk zapalania lub uzywajgc
zapalki.

2. Nie uzywaj zapalarki bez przerwy przez dtuzej niz 15 sekund. Jesli palnik
sie nie zapali, poczekaj co najmniej minute, zanim sprébujesz ponownie. Jesli
palnik zgasnie z jakiegokolwiek powodu, zamknij zawér sterujgcy gazu i pocze-
kaj co najmniej minute, zanim sprébujesz ponownie.

Korzystanie z grzatek w piekarniku

1. Kiedy wigczysz piekarnik po raz pierwszy, poczujesz zapach $rodka, kto-
rym pokryte sg grzatki. Aby sie go pozby¢, nastaw pusty piekarnik na 240°C na
45-60 minut.

2. Pokretto do regulacji piekarnika powinno by¢ nastawione na zgdang
wartos$¢; w przeciwnym wypadku piekarnik nie bedzie dziatat.

3. Rodzaje potraw, ich czasy pieczenia i pozycje termostatu sg podane
w tabeli pieczenia. Warto$ci podane w tabeli pieczenia to wartosci
charakterystyczne otrzymane w wyniku testéw przeprowadzonych w naszym
laboratorium. Sg to wartosci przyktadowe. Kazda osoba pracujgca w kuchni
preferuje inne smaki i przyzwyczajenia.

4. Kurczaka mozesz obracac¢ w piekarniku za pomocg akcesoriow.

5. Czas gotowania: Rezultaty mogg sie rézni¢, w zaleznosci od napiecia,
réznej jakosci materiatu, ilosci i temperatury.

6. W trakcie pieczenia w piekarniku nie nalezy zbyt czesto otwierac jego
drzwiczek. W przeciwnym przypadku moze zosta¢ zachwiana réwnowaga
cieplna i moze to zmienic¢ rezultat pieczenia.
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7. Korzystanie z form przy pieczeniu ciasta daje lepsze rezultaty.
8. Przed pieczeniem nalezy nagrzac¢ wstepnie piekarnik przez 5-10 min.

TABELA PIECZENIA

Potrawa Funkcja_ Temperatura Pozycj_a Czas_ Piec
Gotowania (°C) Kratki (Min.)
Ciasto Statyczne / Statyczne+Wentylator 170-180 2 35-45
Mate Ciasta Statyczne / Turbo+Wentylator 170-180 2 25-30
Pierozek Statyczne / Statyczne+Wentylator 180-200 2 35-45
Ciasto Statyczne 180-190 2 25-30
Ciastka Statyczne 170-180 3 20-25
Szarlotka Statyczne / Turbo+Wentylator 180-190 2 50-70
Biszkopt Statyczne 200/150* 2 20-25
Pizza Statyczne +Wentylator 180-200 3 20-30
Lazania Statyczne 180-200 2 25-40
Beza Statyczne 100 2 60
Kurczak Statyczne +Wentylator / Turbo+Wentylator 180-190 2 45-50
Grillowany Kurczak** | Grill 200-220 4 25-30
Grillowana Ryba** Grill+Wentylator 200-220 4 25-30
Poledwica** Grill+Wentylator Mak. 4 15-20
Grillowane Pulpety** | Grill Mak. 4 20-25

*Krawedzie bez wstepnego ogrzewania w temperaturze 200 ° C az do
brgzowego, a nastepnie gotowanych do 150 ° C.
**Qdwrdécony potowa zywnosci gotowania.

- 1N Py o~ - TN
L & 1 i1
Nieprawda Nieprawda Nieprawda Prawda
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KONSERWACJA i CZYSZCZENIE

1. Odtgcz wtyczke zasilania elektrycznego kuchenki z gniazdka.

2. Piekarnik jest mocno nagrzany w trakcie dziatania lub tuz po jego
rozpoczeciu. Staraj sie nie dotykac grzatek.

3. Nigdy nie czys¢ wnetrza, panelu, pokrywy, tacek ani zadnych innych
czesci piekarnika za pomocg takich narzedzi, jak twarda szczotka, ostra
Scierka lub n6z. Nie uzywaj scierajgcych i rysujgcych srodkéw i detergentow.

4. Po wyczyszczeniu wnetrza za pomocg Sciereczki nasgczonej sSrodkiem
do mycia, wyptucz je i wytrzyj miekkg Sciereczka.

5. Szklane powierzchnie czys¢ srodkami przeznaczonymi do szkta.

6. Nie czys¢ kuchenki myjkami parowymi.

7. Przed otwarciem goérnej pokrywy piekarnika zetrzyj z niej rozlany

ptyn. Przed zamknieciem pokrywy sprawdz, czy ptyta grzewcza wystygta
wystarczajgco.

8. Nigdy nie uzywaj do czyszczenia tatwopalnych srodkow, takich jak kwas,
rozpuszczalnik czy benzyna.

9. Nie myj w zmywarce zadnej czesci kuchenki.

10. Aby wyczysci¢ szybe w drzwiczkach piekarnika: za pomocg
srubokreta wykre¢ sruby mocujgce uchwyt i wyjmij drzwiczki. Doktadnie je
wymyj i wyptucz. Po wysuszeniu prawidtowo zamontuj drzwiczki piekarnika i
przykre¢ zawiasy.

Rysunek 3 Rysunek 4 Rysunek 5
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MONTAZ DRZWI PIEKARNIKA

Rysunek 6.1

Catkowicie otworz
drzwiczki piekarni-
ka, pociggajac je
do siebie. Na-
stepnie odblokuj
je, popychajac
zamek w zawiasie
do gory Srubo-
kretem zgodnie z
rys. 6.1.

Rysunek 6.2

Ustaw zamek w
zawiasie pod naj-
szerszym katem

zgodnie z rys. 6.2.
Wprowadz oba
zawiasy mocujgce
drzwiczki do pie-
karnika w tej samej
pozycji.

Rysunek 7.1

Nastepnie zamknij
drzwiczki piekarni-
ka tak, aby oparty
sie na zamku,
zgodnie z rys. 7.1.

Rysunek 7.2

Aby zdjg¢ drzwicz-
ki, pociagnij je przy
zamknietej pozycji
do gory obiema
rekami, zgodnie z
rys. 7.2.

Aby zamontowa¢ ponownie drzwiczki piekarnika, wykonaj powyzsze kroki w

odwrotnej kolejnosci.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA SZKLANYCH PRZEDNICH
DRZWICZEK PIEKARNIKA

Usun profil, naciskajgc plastikowe zatrzaski po lewej i prawej stronie, jak
pokazano na rysunku 8, i pociggajac profil do siebie, jak pokazano na rysunku
9. Nastepnie wyjmij wewnetrzng szybe, jak pokazano na rysunku 10. W razie
potrzeby w ten sam sposdb mozna wyjgc¢ srodkowg szybe. Po zakonczeniu
czyszczenia i konserwacji zamontuj szyby i profil w odwrotnej kolejnosci.

Sprawdz, czy profil jest prawidtowo zamontowany.

Rysunek 8 Rysunek 9 Rysunek 10

WYMIANA ZAROWKI PIEKARNIKA
Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem, przed wymiang zaréwki sprawdz, czy
obwdd doprowadzajgcy prad do urzgdzenia zostat otwarty.
(Otwarty obwdéd to obwodd elektryczny, ktory nie przewodzi prgdu)
1. Na poczatku nalezy odtgczy¢ doptyw pradu do
urzadzenia i sprawdzic, czy urzadzenie jest chtodne. T
2. Nastepnie nalezy zdjg¢ ostone zarowki, obraca- N
jac ja tak, jak to pokazano na ilustracji. W razie trud-
nosci mozna uzyc¢ rekawic z tworzywa sztucznego. )
3. Nastepnie nalezy wyja¢ zaroéwke, obracajac ja, [ )
a nastepnie witozy¢ nowg zarowke o takich samych Rysunek 11
parametrach. Sg to:

230 V. AC —
15 W ©

- Gwint E14

4. Nastepnie nalezy zatozy¢ z powrotem ( )J
zabezpieczenie zaréwki i podtgczy¢ urzgdzenie do
pradu. Mozna z powrotem uzy¢ kuchenki. Rysunek 12




AKCESORIA

Gleboka Tacka*

Wypieki, potrawy smazone na gtebokim ttuszczu
i gulasz. W przypadku smazenia bezposrednio
na grillu do ciast, mrozonek i mies gteboka tacka
moze stuzy¢ jako skapywacz na tluszcz.

Tack
Wypieki (ciastka, herbatniki itp.) oraz mrozonki.

Grill

Smazenie i/lub umieszczanie potraw do
upieczenia lub smazenia oraz mrozonek na
odpowiedniej szufladzie.

Szyna Teleskopowa*
Wysuwana teleskopowo szyna utatwia
wktadanie i wyjmowanie tacek lub kratek.

Grill na Tacce*

Do potraw, ktére mogg przywiera¢ do
powierzchni podczas przyrzgdzania
(np. do wotowiny). Uzycie grilla na tacce
zapobiega takiej sytuacji.

Dolna i Gérna Kratka*
Podczas gotowania mozna potozy¢ tacke

3| (standardowg lub gtebokg) na dolnej i gérnej

kratce.

Podstawka do Kafeterki*
Moze stuzy¢ do postawienia kafeterki na
kuchence.
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1.Do instalacji i usuniecia dyszy uzyj srubokretu
ze specjalng gtowka (Rys. 13)

2. Zdemontuj dysze (Rys. 14)
z palnika za pomocg specjalnego srubokreta
do dyszy i zamontujg nowg (Rys. 15).

USTAWIANIE KURKOW PLYTY KUCHENNEJ NA ZMNIEJSZONY
DOPLYW GAZU

1. Zapal palnik, ktéry ma by¢ regulowany, i obroécic
pokretto w potozenie zmniejszonego doptywu gazu.
2. Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3. Przy pomocy odpowiedniej wielkosci srubokreta
ustaw Srube regulacji doptywu gazu.

Przy zasilaniu gazem LPG (propan butan) obrécic¢
te Srube w kierunku ruchu wskazowek zegara. Przy
zasilaniu gazem ziemnym, nalezy raz obroci¢ Srube
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
"Normalna dtugo$¢ prostego ptomienia w potozeniu
zmniejszonego doptywu gazu powinna wynosi¢

6-7 mm.

4. Jesli ptomien jest wyzszy niz nalezy, obroci¢ te
Srube w kierunku ruchu wskazowek zegara. Jesli
jest mniejszy, obré¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

5. W celu ostatecznej kontroli ustaw palnik zaréwno
w potozeniu wysokiego i niskiego ptomienia i sprawdz, czy gaz sie pali.

W zaleznosci od typu kurka gazowego zastosowanego w danym urzgdzeniu,
sruba regulacyjna moze by¢ w roznych miejscach. (Rysunek 161 17)

47 I I N
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DEMONTAZ DOLNEGO | GORNEGO PALNIKA ORAZ MONTAZ
INIEKTORA DO KUCHENKI GAZOWEJ

Demontaz gérnego palnika:

Za pomocg srubokretu odkrec srube (Rys. 18). Zdejmij palnik, pociagajgc go
do siebie (Rys. 19). Zdejmij iniektor z tozyska za pomocg klucza nasadowego
(Rys. 20). W celu ponownego zatozenia palnika nalezy zrealizowaé powyzszg
procedure w odwrotnej kolejnosci.

Demontaz dolnego palnika:

Ostona dolnego palnika sg przymocowane dwiema $rubami. Za pomocg
Srubokretu odkre¢ srube (Rys. 21). Zdejmij ostone, pociggajac go do siebie
(Rys. 22). Zdejmij palnik, pociggajac go do siebie (Rys. 23). Zdejmij iniektor z
tozyska za pomocg klucza nasadowego (Rys. 24). W celu ponownego zatoze-
nia palnika nalezy zrealizowa¢ powyzszg procedure w odwrotnej kolejnosci.
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PROWADZENIE WEZA GAZOWEGO

1. Urzadzenie nalezy przytgczy¢ do kurka
instalacji gazowej najkrotszg drogg i w
sposéb uniemozliwiajgcy wyciek gazu.

2. W celu kontroli uszczelnienia: sprawdz, czy
przyciski na panelu sterowania sg wytaczone,
a doptyw gazu jest otwarty.

3. W celu sprawdzenia szczelnosci instalacii
doptywu gazu nie wolno uzywac zrédta ognia,
jak zapalniczka, zapatki, zapalony papieros
lub podobne.

4. Na ztgcza natéz piane z mydta. Jesli jest
jakis wyciek, spowoduje powstanie
pecherzykow piany.

5. Przy wkfadaniu urzgdzenia na jego miejsce
upewnij sie, ze jest na tym samym poziomie,
co blat. W razie potrzeby wyreguluj n6zki, aby
wyrownac jego poziom z blatem.

6. Urzadzenie to nalezy ustawi¢ na ptaskiej
powierzchni w dobrze wentylowanym
otoczeniu.




H B §F Cm—

KORZYSTANIE Z PANELU DEFLEKTORA GRILLA (opcja)*

Rys.%

1. Do ochrony panelu sterowania i
przyciskéw, kiedy piekarnik jest w
trybie grillowania (Rysunek 28),
zaprojektowano panel
zabezpieczajgcy.

2. Umiesc¢ panel zabezpieczajgcy
ponizej panelu kontrolnego,
otwierajgc przednie szklane drzwiczki
piekarnika (Rysunek 29).

3. Nastepnie umocuj panel
zabezpieczajgcy miedzy piekarnikiem
a drzwiczkami, delikatnie
przymykajgc drzwiczki. (Rysunek 30)

4. Uzywaj tego panelu zabezpiec
zajgcego, aby unikng¢ uszkodzenia
cieplnego panelu sterowania i
przyciskow, kiedy piekarnik jest w
trybie grillowania.

5. Podczas korzystania z trybu
grillowania wazne jest, aby drzwiczki
byty otwarte w okreslony sposob.

6. Panel zabezpieczajgcy zapewni
idealne srodowisko do pieczenia,
chronigc jednoczesnie panel
kontrolny i przyciski.
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SCIANKI KATALITYCZNE*

Scianki katalityczne znajduijg sie po

lewej i prawej stronie wneki pod
prowadnicami. Scianki katalityczne
eliminujg nieprzyjemny zapach i
umozliwiajg uzyskanie najlepsze;j

wydajnos¢ kuchenki. Sciany katalityczne

pochtaniajg rowniez resztki oleju i
czyszczg piekarnika podczas pracy.

Wyjmowanie scianek katalitycznych

Aby wyjac¢ Scianki katalityczne, trzeba wyciggng¢ prowadnice. Po
wyciggnieciu prowadnic $cianki katalityczne zostang automatycznie
zwolnione. Scianki katalityczne nalezy wymienié po 2-3 latach.

PIECZENIE KURCZAT*

Utoz szpikulec rozna na ramie. Wsun
rame rozna do piekarnika na wybranym
poziomie. Na dnie ustaw tacke, w ktérej
zbiera¢ sie beda krople ttuszczu. Do tacki
na ociekajgcy ttuszcz nalej troche wody,
aby tatwiej jg byto czysci¢. Nie zapom-
nij zdjg¢ plastikowej czesci ze szpikulca
rozna. Po grillowaniu wkre¢ plastikowy
uchwyt na szpikulec i wyjmij potrawe z
piekarnika.
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50*55 / 5060 / 60*60
INIEKTOR, ZUZYCIE | MOC STOL

WARTOSCI INIEKTORA 620,20 mbar G20,25mbar | G20,13 mbar
PALNIKA G25,25 mbar
WG TYPU GAZU Gazu Ziemnego Gazu Ziemnego | Gazu Ziemnego
Iniektor| 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Palnik Lo N 3 3
do Woka Zuzycie| 0,333 m3/h 0,333 m3/h 0,333 m3/h
Moc 3,50 kW 3,50 kw 3,50 kw
Iniektor| 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Szybki Zuzycie| 0,276 | m¥h | 0276 | m¥h | 0276 | m¥h
Palnik
Moc 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Iniektor| 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Semi Szybk Zuzycie| 0,162 | mon | 0,162 | m¥h | 0162 | m3n
Palnik
Moc 1,70 kW 1,70 kw 1,70 kw
Iniektor| 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Palnik

P R Zuzycie| 0,96 m?/h 0,96 m?3/h 0,96 md/h
omochiczy

Moc 0,95 kW 0,95 kw 0,95 kW

Iniektor | 0,92 mm 0,92 mm - -—

Palnik Zuzycie| 0,144 | m*h | 0,144 | m¥h
Grilla
Moc 1,50 kW 1,50 kw - -
Iniektor| 0,97 mm 0,97 mm — —
Palnik Lo s 5
Kuchenki Zuzycie| 0,171 m3/h 0,171 m3/h --- ---

Moc 1,80 kW 1,80 kw - —
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50*55 / 5060 / 60*60
INIEKTOR, ZUZYCIE | MOC STOL

WARTOSCI INIEKTORA G30,28-30 mbar 30,50 mbar 630,37 mbar
PALNIKA G31,37 mbar

WG TYPU GAZU

LPG LPG LPG

Iniektor| 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Palnik L.
do Woka Zuzycie| 254 g/h 254 g/h 254 g/h
Moc 3,50 kW 3,50 kwW 3,50 kw
Iniektor| 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm
Szybki Lo
Palnik Zuzycie| 211 g/h 21 g/h 21 g/h
Moc 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Iniektor| 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm
Semi Szybki L
Palnik Zuzycie| 124 g’/h 124 g/h 124 g/h
Moc 1,70 kW 1,70 kw 1,70 kw
Iniektor| 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Palnik

Pomocniczy Zuzycie 69 g/h 69 g/h 69 g/h

Moc 0,95 kW 0,95 kw 0,95 kw

Iniektor| 0,60 mm 0,55 mm 0,60 mm

Palnik L
Grilla Zuzycie| 109 g/h 109 g/h 109 g/h
Moc 1,50 kW 1,50 kwW 1,50 kw
Iniektor| 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Palnik L
Kuchenki Zuzycie| 131 g/h 131 g/h 131 g/h

Moc 1,80 kW 1,80 kW 1,80 kW
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PRZYJAZNA SRODOWISKU UTYLIZACJA

Pozbadz sie opakowania w sposéb przyjazny dla
Srodowiska.
Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Eu-
ropejska 2012/19/UE dotyczaca zuzytych urzgdzenh elek-
trycznych i elektronicznych (odpady sprzetu
elektrycznego i elektronicznego - WEEE). Wytyczna
I ta okresla ogolne zasady zwrotu i recyklingu zuzytych
urzgdzen w catej do UE.

INFORMACJE OPAKOWANIU

Materiaty opakowania tej chtodziarki sg wykonane z surowcéw wtérnych,
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami dotyczgcymi ochrony srodowiska.
Nie wyrzucaj materiatéw opakowaniowych razem z odpadkami domowymi lub
innymi. Dostarcz je do punktéw zbidérki materiatbw opakowaniowych
wyznaczonych przez wtadze lokalne.




Vazeny uzivateli;

Nasim cilem je nabidnout Vam vyrobek, s nimz dosahnete téch nejlepSich
vysledkd, a ktery je vyroben v prostfedi naSich modernich vyrobnich zafizeni,
kde je je mimofadna péce vénovana tomu, aby splfioval nejpfisné&jsi poza-
davky na kvalitu.

Proto Vam, pfedtim neZz vyrobek zaénete pouzivat, doporuCujeme, abyste

Pozn:

Tento navod k pouziti je ur€en pro vice modell. Nékteré funkce &i vlastnosti

specifikované v tomto Navodu se u VaSeho pristroje nemusi vyskytovat.

* Chcete-li oznacCit vyrobky s moznosti.

TENTO PRISTROJ MUSi BYT POUZIVAN V SOULADU S PLATNYMI
PREDPISY A JEN POUZiVAN VE VELMI DOBRE VETRANYCH PROSTO-

RECH. PRED INSTALACI A POUZITIM JE NUTNO SE SEZNAMIT S NAVO-
DEM NA OBSLUHU.

“Je v souladu s narizenimi WEEE."
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DULEZITA UPOZORNENI

1. VAROVANI: Abyste predesli usmrceni
elektrickym proudem, pred vyménou zarovky se
ujistéte, zda je elektricky okruh produktu otevreny.

2. VAROVANI: Nez se dotknete koncovek
zapojeni, musi byt vSechny okruhy odpojeny.

3. VAROVANI: Je-li gril spustény, dosazitelné
c¢asti mohou horké. Udrzujte déti mimo dosah.

4. VAROVANI: Jakékoli neuvazené vareni s tuky a
oleji mize byt nebezpecné a muze zpusobit pozar.

5. VAROVANI: Nebezpeéi pozaru; na varném
povrchu neskladujte Zzadné potraviny.

6. VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
odpojte spotrebi¢, abyste predesli nebezpedi
urazu elektrickym proudem.

7. VAROVANI: Dosazitelné éasti se mohou béhem
pouziti zahrat. Malé déti udrzujte mimo dosah.

8. VAROVANI: Tento spotiebié a jeho
dosazitelné ¢asti se pfi pouzivani zahfivaiji.

9. Nastaveni stavu tohoto spotiebiCe je vyznacCeno
na Stitku. (nebo na datovém Stitku)

10. Tento spotrebiC neni pripojen k systému
odvadéni produktl spalovani. Tento spotiebi¢ musi
byt zapojen a nainstalovan v souladu s platnou pravni
upravou. Zvazte pozadavky spojené s ventilaci.
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11. Pouziti plynové plotynky zvysi vihkost a mnozstvi
spalin v mistnosti, kde je spotfebiC umistény. Zejména
béhem pouziti spotfebicCe se ujistéte, zda je kuchyn
dobre vétrana a zachovejte prirodni vétraci otvory
nebo nainstalujte mechanicky odvétravaci systém.
(Digestor v horni Casti trouby) Stalé pouzivani
spotifebite mize vyzadovat dalSi odvétravani.
Napriklad, otevieni okna, zvySeni urovné odvetravani
v mechanickém odvétravacim systému.

12. Nabijeci ¢asti se mohou béhem pouziti grilu
zahrat. Malé déti udrzujte mimo dosah.

13. VAROVANI: Spotiebié¢ slouzi pouze k vareni.
Nesmi se pouzivat k jinym ucelim, napriklad
vytapéni mistnosti.

14. Existuji dalSi ochranné prvky, které zabrani
nahodnému dotyku dvefi trouby. V pripadé, ze jsou v
domacnosti déti, je tfeba takové prvky nainstalovat.

15. "Tento spotiebi€ musi byt nainstalovany v
souladu se smérnicemi a pouze na dobre
odvétravaném misté. Nez spotrebiC nainstalujete
nebo uvedete do provozu, prectéte si navod."”

16. "Nez spotrebi€ nainstalujete, seznamte se
s mistnimi podminkami (typ plynu a tlak plynu) a
ujistéte se, Ze nastaveni spotiebice vhodnée."

17. "Tyto pokyny plati pro zemé, jejichz symboly
jsou uvedené na spotrebiCi. Pokud symbol zemé neni
na spotiebici, je tfeba, abyste spotfebic pfizpUsobili




podminkam takové zemé, je treba, abyste si precetli
technické pokyny."

18. "Systém nespoustéjte déle nez na 15 sekund.
Pokud se horak po uplynuti 15 sekund od spusténi
systému nevzniti, oteviete dvefe Casti a /nebo
Cekejte minimalné 1 minutu, nez horfak zapalite.

19. K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni CistiCe.

20. Pred otevienim dveri trouby vyCistéte nanosy, které na
nich zUstaly. NeZ dvefe zaviete, nechte troubu vychladnout.

21. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou,
nejprve odpojte napajeni a potom pomoci, napf.
pokliCky nebo utérky, zakryjte pozar.

22. K Cisteni skla ve dverich nepouzivejte tvrdé
a abrazivni Cistici prostredky nebo tvrdé kovoveé
Skrabky, nebot mohou povrch poskrabat.

23. Po vlozeni jidla se ujistéte, zda jsou dvere
pevné zavrene.

24. Bez stalého dozoru nesmi déti mladsi 8 let
spotrebiC pouzivat.

25. Dejte pozor, abyste se nedotkli zadnych horkych
prvku.

26. Tento spotiebi€ mohou pouzivat déti starSi 8
let a osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi anebo osoby bez
prislusnych znalosti a zkuSenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly poucCeny o bezpeCném uzivani
tohoto pfistroje a chapou souvisejici nebezpeci.




INSTALACE VASEHO

Obrazek 18.1 a 18.2 jsou

volitelné pro trouby s rozméry

50x60 a 60x60(*)

Obrazek 18.1 neni k dispozici 17
pro troubu s rozméry 50x55a 18

18.2 je volitelny. (*)

. Plotynka @145 mm

. Plotynka @185 mm

. Prostiedni hofak

. Tfinozka

. Velky horak

. Sklenéné dvere
(kovové dvefe)

. LED c&asti vafice

. LED ¢&asti trouby

. Ovladaci panel
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SPORAKU
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10. Nastaveni termostatu
11. Nastaveni trouby

12. Digitalni ¢asovac

13. Spinace ¢asti varice
14. Tlacitko zapalovace
15. Dvefe

16. Rukojet

17. Plastova nozka

18. Dvefe spodni ¢asti
18.1. Zasuvka

18.2. Dvefe

19. Svétlo

20. Gril

21. Standardni plech
22. Hluboky plech*




DULEZITA UPOZORNENI

Pripojeni K Elektrické Siti A Bezpe¢nost:

1. Vas sporak potfebuje pojistku 6 nebo 32 Amp. podle potifeb napajeni.
(Pro 2 P nebo 4 P + troubu u elektrickych modelt 32 Amp.) V pfipadé potre-
by je doporu€ena instalace kvalifikovanym elektrikafrem.

2. V&S spordk je nastaven na napajeni elektfinou pfi napéti 220-240V / 380-
415V AC, 50/60 Hz. Jsou-li hodnoty sité odliSné od téchto hodnot, kontaktujte
svUj autorizovany servis.

3. Pripojeni sporaku k elektrické siti by mélo byt zajisténo vyhradné pros-
tfednictvim uzemnénych zasuvek instalovanych v souladu s platnymi norma-
mi. Pokud v misté instalace sporaku neni odpovidajici zasuvka s uzemnénim,
neprodlené kontaktujte kvalifikovaného elektrikafe. Vyrobce neodpovida za
Skody zplsobené pfipojenim pfistroje prostfednictvim zasuvek bez uzemnéni.
Jsou-li podle typu pfistroje konce spojovaciho elektrického kabelu obnazeny,
instalujte odpovidajici sitovy vypina¢, s jehoz pomoci mohou byt vSechny
konce dle potfeby vypnuty i zapnuty.

4. Je-li pfivodni elektricky kabel poSkozen, je nezbytné vyménit jej v au-
torizovaném servisu nebo kvalifikovanym elektrikafem, aby byla odstranéna
nebezpedi, ktera takto hrozi.

5. Elektricky kabel se nesmi dotykat horkych ¢asti pfistroje.

Plynova Pripojka A Bezpe¢nost:

1. Pfipojte svorku k hadici. Tlakem umistéte hadici na konec trubky.

2. Pro kontrolu tésnéni; ujistéte se, Ze jsou vypinaCe na ovladacim panelu
zavfené a pfivod plynu je otevieny. Na spoj naneste malé mnozstvi mydlovych
bublin. V pfipadé uniku plynu se na namydleném misté zane vytvaret péna.

3. Pro kontrolu té€snéni; ujistéte se, Ze jsou vypinaCe na ovladacim
panelu zaviené a pfivod plynu je otevieny. Na spoj naneste malé mnoZstvi
mydlovych bublin. V pfipadé uniku plynu se na namydleném misté zane vyt-
varet péna.

4. Sporak by mél byt umistén na dobfe odvétraném misté a na rovné plose.

5. Pouzivejte svuj sporak na suchém misté.

6. Opétovna kontrola plynové pfipojky.

7.Béhem umistovani Vaseho sporaku se ujistéte, Ze je umistén ve vodorovné poloze.
Jeli to potfeba, umistéte jej do vodorovné polohy pomoci nastavitelnych noZicek.

8. Zabranite pfivodni plynové hadici a elektrickému pfivodnimu kabelu vadeho
sporaku v kontaktu s nahfatymi plochami, pfedevsim na zadni strané vaseho
sporaku. Se sporakem iz pfipojenym k plynovému pFivodu nemanipulujte.
Manipulace mdze uvolnit hadici a maze tak dojit k uniku plynu.




NAKRES ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

| |
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

7] Neutral
|4 Neutre

Neutral
Neutre

HO5 VV-F 3G 4mm?2 HO5 VV-F 5G 1.5mm?2 HO5 VV-F 4G 1.5mm?2 HO5 VV-F 3G 1.5mm?

ILUSTRACE UPEVNENI RETEZU

75 cm

Abyste zajistili bezpecné pouZiti, ujistéte se
pfed pouZzitim spotiebiCe, Ze jste spotiebic v
ke zdi pfipevnili pomoci dodaného fetézu a
hakového Sroubu. Zkontrolujte, zda je hak do
zdi naSroubovan bezpec€né.




INSTALACE VASi TROUBY
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20mm 500-600 mm min. 20mm

TECHNICKE VLASTNOSTI VASEHO SPORAKU
SPECIFICATIONS 50x55 50x60 60x60
Vnéjsi Sitka 500mm 500mm 600mm
VnéjSi Hloubka 565mm 630mm 630mm
Vnéjsi Vyska 855mm 855mm 855mm
Vykon Lampy 15W 15W 15W
Spodni Topné Téleso 1000W 1000W 1200W
Horni Topné Téleso 800W 800w 1000W
Turbo Topné Téleso | = - 1800W 2200W
Topné Téleso Grilu 1500W 1500W 2000W
Napéti Napajeni 220-240V / 380-415V AC,50/60Hz.
Plotynka 145mm* 1000W
Plotynka 180mm* 1500W
Plotynka 145mm Rychly* 1500W
Plotynka 180mm Rychly* 2000w




KDYZ VAS SPORAK NEPRACUJE

. Zkontrolujte hlavni plynovy ventil.
. Plynova hadice maze byt pfelomena nebo zkroucena.
. Zkontrolujte spojeni plynové hadice se sporakem.
. Zkontrolujte tlak plynu.
. Zkontrolujte, zda je plynovy ventil vhodny pro Vas sporak.
. Doporucujeme kazdé dva roky vymeénit plynovy ventil Vaseo sporaku.
. Ujistéte se, zda ma zastrcka napajeciho kabelu spravné spojeni se zasuvkou.
. Provéfte elektrickou sit.
. Provérte pojistku.
10. Provérte pripadné problémy s poskozenim napajeciho kabelu.
11. NemUzete-li problém vyfesit, kontaktujte vyrobcem autorizovany servis
nebo jiné stejné kvalifikované osoby.

POPIS SPORAKU a OVLADACICH PANELU

©CooNOOGORAWN-

> Rozen ( Gril Na Kurata) (‘-., Zapnuty Je Pouze Ventilator
— Spodni a Horni Topné Téleso @ Turbo Topné Téleso a
— Jsou Zapnuta Ventilator Jsou Zapnuty
- 5 Spodni / Horni Topné Téleso a
- h)

_'6: Svitilna = Lampa Trouby Jsou Zapnuty
~d Spodni Topné Téleso a v Vrchni Hofak Je Zapnuty+
S~ Ventilator Jsou Zapnuty [£.] Zapnuty Je Pouze Ventilator

Vrchni Hofak Je Zapnuty+ v .
z Rozef ( Gril Na Kuf‘;ta)y Y| | Vrchni Hofak Je Zapnuty
Aood —
_ﬁ_ Vrchni Hofak Je Zapnuty Horni Topné
\"J| Casovad — Spodni Topné Téleso
6, Plamen * Zapalovac¢

OVLADAC TERMOSTATU; Aby trouba pracovala, musi byt termostat
nastaven na pozadovaou teplotu.Vas termostat je mozné nastavit na 40 - 240
stupn.

MECHANICKY CASOVAC*; Aby trouba pracovala, musi byt asovy vypinad
nastaven na pozadovanou dobu.




OVLADACI PANELY
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Predni elektricka Zadni elektricka Levy zadni hofak | Pfedni levy hofak
deska deska (prostfedni hofak) (velky horak)
Gril nebo prvek Horak v troubé&* ]
nebo prv nebo prvek Casovac* Termostat*
vyhfivani grilu PR
vyhfivani grilu
POUZIVANi VARNE DESKY
Pouzivani plynovych horaku:
PRUMER HRNEC 5
50*55 5060 6060 ® Zavieno
Pomocny Horak | 12-18cm | 12-18cm | 12-18cm
Stredni Hofak | 18-20cm | 18-20cm | 18-20cm @, Piné Otevieno
Velky Horak 22-24cm | 22-26cm | 22-26cm
Wok Horak 24-28cm 24-26cm A, Napi Otevieno

1. Pro ziskani maximalniho vykonu se ujistéte, Ze nadoba, kterou budete pro
vareni pouzivat ma rovné dno a pouzivejte nadoby s niZze uvedenymi rozméry.

2. Ventily plynovych sporaki jsou vybaveny specialnim bezpe¢nostnim mecha-
nismem. Pro zapaleni hofaku; Zatla¢te na vypina¢ smérem dopfedu a otocenim
proti sméru hodinovych rucicek jej uvedte do polohy symbolu plamene. VSechny
zapalovace by mély byt v provozu a mél by hofet pouze vafic, ktery pouzivate.




Drzte ovladac stisknuty dokud neprobéhne zazeh. Stisknéte tlaCitko zapalovace
smérem dopfedu a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek.

3. U modeld s Plynovym bezpeénostnim systémem, ve chvili, kdy plamen
vafiCe zhasne, vypne kontrolni ventil automaticky pfivod plynu. Pro pouziti
hofakd s bezpecnostnim systémem je tfeba stisknout ovlada¢ a otodit jim pro-
ti sméru hodinovych rucgi¢ek. Po zazehu (pomoci automatického zazehového
systému u nékterych typu nebo zapalek) je tfeba zhruba 5-10 sekund pockat
na aktivaci bezpecnostniho plynového systému.

4. Ne zapalujte horaky vice nez 15 vtefin. Po 15 vtefinach, jestli horak ne
hofi, zaviete pfivod plynu, vyckejte 1 minutu ( jestli Vy zapalujete hofak trouby
otevrete dvere) a potom zkuste to znovu.

POUZITi VARNE DESKY

UROVEN 1 | UROVEN 2 [ UROVEN 3 | UROVEN 4 | UROVEN 5 | UROVEN 6

@80mm 200W | 250W | 450W
@145mm 250W 750W | 1000W
&180mm 500W | 750W | 1500w

@145mm Rychly | 500w | 1000W | 1500W

@180mm Rychly | 850w | 1150W | 2000W

@145mm 95W 155W | 250W | 400W 750W 1000W
@180mm 115W 175W | 250w | 600W 850W 1500W
@145mm Rychly [ 135W 165W | 250w 500W 750W 1500W
@180mm Rychly | 175w | 220w 300W 850W 1150W | 2000W
@220mm 220W | 350W | 560W | 910W | 1460W | 2000W

Pouzivani plotynek:

1. Elektrické plotynky maji 6 standardnich teplotnich urovni.
(dle vySe uvedeného popisu)

2. Pfed prvnim pouZitim nechte plotnu zapnutou v pozici 6 na 5 minut. U&inna
plocha Vasi plotny, citliva na horko, takto teplotou ztvrdne. PouZivejte nadoby
s rovnym dnem, pokryvajicim co nejvétsi plochu plotny, abyste co nejucinngji
vyuzili tepelné energie.

FaleSny FaleSny FaleSny Pravdivy




3. Nez spustite plotynku, zkontrolujte, zda jsou vicka hofakd spravné
umisténa. Spravné umisténi vicek hofaku je zobrazeno nize.

Obrazek 1 Obrazek 2

POUZiVANi TROUBY

Pouzivani horaku trouby:

1. Pracovni pomér horniho a spodniho hofaku je jedna ku jedné. Chcete-li
prednostné pouzit néktery z hofaku, musite nejprve stisknout ovlada¢ kohout-
ku a pockat zhruba 5-10 sekund. Poté muzete hofak zapalit automatickym
zapalovacim systémem (u nékterych typl) nebo zapalkami. Je tfeba pockat
10-15 sekund po zazehu.

2. Nez uvolnite plynovy kohoutek. Pokud se Vam cely proces nezdaifi je
tfeba jej od zaCatku opakovat.

3. Po provedeni zazehu se doporucuje troubu na 3-4 minuty zavfit.

Pouzivani Trouby:

1. P¥i prvnim pouziti Vasi trouby ucitite zapach, jehoz zdrojem budou topna
télesa. Pro odstranéni zapachu, zapnéte prazdnou troubu na 240 °C na 45 zapis.
2. Abyste v troub& mohli pfipravovat pokrmy, musi byt vypina¢ trouby zapnuty.

3. Jinak nebude trouba pracovat.

4. Druhy pokrmu, které budete pfipravovat, Casy pfipravy a pozice termosta-
tu byly vymezeny v tabulce pfipravy pokrmu.

5. Hodnoty vymezené v tabulce pfipravy pokrm0 jsou typické hodnoty, jichz
bylo dosazeno testovanim v nasi laboratofi.

6. Vam samotnym mohou vyhovovat jiné pfichuté, podle VaSich zvyku a
zkuSenosti s pfipravou pokrma.

7. Kufe mlzete v troubé grilovat v zavisloti na pfisluSenstvi Vasi trouby.

(u nékterych typu)

8. Casy pripravy pokrm(: Vysledné &asy se mohou ligit v zavislosti na napéti
v dané oblasti a pouzitych materialech odliSné kvalit€, mnozZstvi a teplotach.

9. Béhem pripravy pokrmu v troubé by dvifka trouby neméla byt Casto otevirana.

10. V opacném pfipadé se narusi cirkulace tepla a vysledky se mohou zménit.

11. PouZivani forem na kolace pro jejich pfipravu pfinasi lepsi vysledky.

12. Pripravé pokrmu by méla pfedchazet 5 - 10 min. pfedehfati trouby.
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TABULKA PRIPRAVY POKRMU

Pokrmy Funkce Vareni Te(gé:o)ta PR%z;:j Cas(ll:ﬁir:).;avy

Dort Staticka / Staticka+Ventilator 170-180 2 35-45
Kolacky Staticka / Turbo+Ventilator 170-180 2 25-30
Patty Staticka / Staticka+Ventilator 180-200 2 35-45
Zéakusky Staticka 180-190 2 25-30
Kolacek Staticka 170-180 3 20-25
Jable¢ny Kolag Staticka / Turbo+Ventilator 180-190 2 50-70
Piskotovy Mou¢nik Staticka 200/150* 2 20-25
Pizza Staticka +Ventilator 180-200 3 20-30
Lasagne Staticka 180-200 2 25-40
Snéhova Pusinka Staticka 100 2 60

Kufeci Maso Staticka +Ventilator / Turbo+Ventilator | 180-190 2 45-50
Grilovanym Kurfecim** | Gril 200-220 4 25-30
Grilované Ryby** Gril+Ventilator 200-220 4 25-30
Hovézi Svickova** Gril+Ventilator Max. 4 15-20
Grilované Karbanatky** | Gril Max. 4 20-25

*Hrany bez predehfivani pfi teploté 200 ° C az do hnéda, pak vareny do 150 ° C.
**Inverzni polovina vareni potravin.
UDRZBA a CISTENI

Obrazek 3

Obrazek 5

1. Odpojte zastréku napajejici troubu od zasuvky.

2. Je-li trouba v provozu nebo kratce poté, co zacne pracovat, je
extrémné horka. Nedotykejte se topnych téles.

3. Nikdy necistéte vnitini ¢asti, panely, dvifka, rosty a vSechny dalsi
Casti trouby nastroji jako jsou tvrdé kartace, draténky nebo noze.
Nepouzivejte abrazivni, piskové Cistici prostfedky a detergenty.

4. Po vycisténi vnitinich ¢asti trouby tkaninou namoc¢enou v
Cisticim prostfedku, troubu vytfete a vysuste mékkou tkaninou.
5. Sklenéné povrchy Cistéte specialnimi CistiCi na sklo.

6. Necistéte troubu parnimi Cistici.

7. Cas od &asu omyjte plotny mydiovou vodou a vygistéte privody
plynu kartacem.

8. Pred otevienim vrchniho krytu sporaku, oCistéte z krytu rozlité
tekutiny. Pfed zavienim krytu se také presvédcte, Ze je varna
deska dostatecné vychladla.

9. K ¢isténi trouby nikdy nepouzivejte hoflavé latky jako kyseliny,
fedidla a benzin.

10. Nemyjte zadnou z ¢asti Vaseho sporaku v myc¢ce nadobi.




INSTALACE DVERiI TROUBY

Obréazek 6.1 Obréazek 7.1 Obrazek 7.2
Dvefe oteviete tahem k Zamek zavésu dejte do Potom zaviete Chcete-li dvere
sobé. Potom provedte  nejSirSiho uhlu, jak je dvefe trouby, jak trouby odejmout,
odemknuti zatazenim  znazornéno na Obraz-  je znazornéno na vysurite je naho-

za zamek zavésu ku 6.2. Oba zavésy Obrazku 7.1. ru, pfi zavirani do
smérem nahoru, pouZi- pfipojte ke dvefim trou- zavfené pozice je
jte k tomu 8roubovak, by a dejte je do stejné drZte obéma rukama,
jak je znazornéno na pozice. jak je znazornéno na
Obrazku 6.1. Obrazku 7.2.

Chcete-li dverfe trouby premistit, provedte vySe uvedené kroky v opaéném poradi.




CISTENIi A UDRZBA SKLA NA PREDNICH DVERICH TROUBY

Profil sejméte stisknutim plastovych zapadek po levé i pravé stranég, jak
je znazornéno na Obrazku 8, a vysurite profil k sobé&, jak je znéazornéno na
Obrazku 9. Potom vyjméte vnitini sklo, jak je zndzornéno na Obrazku 10. V
pfipadé potieby Ize prostfedni sklo vyjmout stejnym zptisobem. Po provedeni
Cisténi a udrzby znovu namontujte skla a profil, v opaéném poradi.

Ujistéte se, zda je profil spravné usazeny na misteé.

Obrazek 8 Obrazek 9 Obrazek 10
VYMENA ZAROVKY
Abyste pfedesli mozZnosti Urazu elektrickym proudem, pfed vyménou
zkontrolujte, zda je okruh spotfebice otevieny.
(Otevreny okruh je okruh, kterym neprobiha proud)
1. Nejprve odpojte elektrické zapojeni spotfebiCe  —=
a zkontrolujte, zda spotiebi¢ vychladl.
2. Ochranu skla vyjméte tak, jak je zobrazeno na
obrazku. Mate-li problém s oto€enim, pomudze vam, J )
kdyZ si obléknete gumové rukavice. Obrazek 11
3. Poté vyjméte Zarovku a nainstalujte novou,
se stejnymi technickymi udaji. Technické udaje //
Zarovky musi byt nasledujici: ©
-230 V,AC
-15W
- Typ E14 | )J
4. Nasadte sklenénou ochranu a vyménu dokondete Obrazek 12

zapojenim elektrického kabelu do zasuvky. Nyni
muzete troubu pouzivat.

J




ACCESORIES

Hluboky Plech*

Pouziva se na pecivo, hluboce zmrazené
potraviny a duSené recepty. V pfipadé
smazeni pfimo na grilutj. kolacd, zmrazenych
potravin a mas, mize byt uzZite€né pouzit
plech na zachyceni odkapavajiciho oleje.

Plech
Pouziva se na pecivo (kolace, susenky, atd.)
a zmrazené potraviny.

Draténa police

Slouzi k roznéni a/nebo pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci peéenych pokrmu na
pozadované urovni.

Teleskopické Koleje*
S pomoci teleskopickych koleji Ize plechy
snadno vyjimat a zasunovat.

Plech s Grilem*

Potraviny se mohou béhem grilovani
prichytit. Tak se zabrani kontaktu a
pfichyceni jidla.

Spodni a Horni Rosty*

| Béhem vareni muzete hluboky plech umistit

na spodni a horni rosty.

Podstavec na Konvici na Kavu*
Lze pouzit na konvici na kavu.
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1. K odstranéni a instalaci trysky pouzijte
Sroubovak se specialni hlavou (Obr. 13)

2. Z hofaku odeberte trysku (Obr. 14)
pomoci specialniho Sroubovaku a nain-
stalujte novou trysku (Obr. 15)

Obrazek 15

NASTAVENI SNiZENEHO PRUTOKU PLYNU U KOHOUTU DESKY

1. Zapalte horak, ktery chcete nastavit, a otocte tlacitko do polohy stfedniho
plamene.

2. Sejméte tlacitko z plynového kohoutu.

3. Pouzivejte Sroubovak vhodné velikosti k upravé Sroubu nastaveni pratoku.
U LPG (propan-butan) otocte Sroub doprava. U zemniho plynu otocte Sroub

jednou proti sméru hodinovych ruci¢ek. Normalni délka rovného plamene ve
snizené poloze by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vy$Si, nez je pozadovana poloha, otoc¢te Sroub ve sméru
hodinovych ruci¢ek. Pokud je mensi, otacejte doleva.

5. U posledniho ovladace pfepnéte hofak na vysoky plamen i snizenou
polohu a zkontrolujte, zda je plamen zhasnuty nebo vypnuty.

V zavislosti na pouzitém plynovém kohoutu ve vasem spotiebici se maze lisit
poloha sefizovaciho Sroubu. (Obrazek 16 a 17)

Obrazek 16 Obrazek 17
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ODSTRANENiI SPODNIHO A HORNIHO HORAKU A INSTALACE
VSTRIKOVACE DO PLYNOVE TROUBY

Odstranéni horniho hofraku:

S pomoci Sroubovaku odstrante Sroub tak, jak je znazornéno na Obrazku
18. Jak je znazornéno na Obr. 19, vyjméte hofak z mista, vysurite ho smérem
k sobé. Jak je zobrazeno na obr. 20, vyjméte vstfikovani v loZisku pomoci
nastrCkového klice. Pfi nasazeni hofaku zopakujte postup v obraceném poradi.

Obréazek 18 Obrazek 19 Obrazek 20

&)

B

Odstranéni spodniho horaku:

Dvefe spodniho hofaku jsou upevnéné dvéma Srouby. Jak je zobrazeno na
obr. 21, uvolnéte je pomoci Sroubovaku. Dvefe vyjméte smérem nahoru, jak
je znazornéno na Obr. 22. Hofak vyjméte z mista tak, Ze ho vysunete, jak je
znazornéno na obrazku 23. Jak je zobrazeno na obr. 24, vyjméte vstfikovani
v lozisku pomoci nastrékoveho klic¢e. PFi nasazeni hofaku zopakujte postup v
obraceném poradi.

Obrazek 21




PRUCHOD NA PLYNOVOU HADICI

S

S

Obrazek 27
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1. Spotfebic pfipojte k plynovému potrubi co
nejkrat§i moznym zplsobem a tak, abyste
zajistili, ze nedojde k uniku plynu.

2. Pri provedeni kontroly t&snosti a
bezpecnosti t€snéni se ujistéte, zda jsou
tlacitka na ovladacim panelu zaviena a zda
je plynova lahev oteviena.

3. Béhem provadéni kontroly unikani nikdy
nepouzivejte zadny zapalovac, zapalky,
cigarety nebo podobné hoflavé latky.

4. Na spoje naneste mydlo. V pfipadé
jakéhokoli unikani se objevi bubliny.

5. BEéhem zasunovani spotfebi¢ na misto
zajistéte, Ze je na stejné urovni jako pracovni
deska. V pfipadé potfeby nastavte noZicky,
abyste pracovni plochu vyrovnali.

6. Spotiebi€ pouZijte na rovhém povrchu a v
dobfe vétraném prostfedi.




POUZITi PANELU GRILU (volitelné)*

\ 1.Bezpeénostni panel je navrzeny
Obrazek 28 tak, aby chranil ovladaci panel a

tlaCitka zatimco je trouba v reZzimu
grilovani. (Obr. 28)

2. Bezpecnostni panel dejte pod
ovladaci panel, otevrete predni kryt
trouby. (Obr. 29)

3. A poté bezpec€nostni panel zajistéte
mezi troubou a prednim krytem,
troubu jemné zaviete.(Obr. 30)

4. Tento bezpecnostni panel pouZijte
k tomu, abyste pfedesli poSkozeni ov-
ladaciho panelu a talCitek teplem je-li
trouba spusténa v rezimu grilovani.

5. P¥i vareni je dulezité nechat kryt
otevieny ve specifikované vzdalenosti.

6. Bezpec€nostni panel zajisti idealni
podminky vafeni a sou¢asné ochranu
ovladaciho panelu a tlacitek.

Obrazek 30
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KATALYTICKE STENY*

Katalytické stény se nachazi po
pravé a levé strané, pod vodicimi
listami. Katalytické stény vyhani
Spatny zapach a ze sporaku dostavaji
ten nejlepSi vykon. Katalytické stény
rovnéz vstrebavaji zbytky oleje a Cisti
troubu béhem provozu.

Obrazek 31

Vyjmuti katalytickych stén

Chcete-li katalytické stény vyjmout, musite vysunout listy. Jakmile budou
listy vysunuty, katalytické stény se automaticky uvolni. Katalytické stény se
musi ménit po 2-3 letech.

PECENi KURETE*

Umistéte rozen na ram. Otocny rozen
zasunte do trouby na poZadovanou
uroven. Do spodni ¢asti umistéte
odkapavaci pekac, ktery sbira tuk. Aby
se pekac snadno Cistil, dejte do négj
trochu vody. Nezapomente z rozné
sejmout plastové ¢asti. Po grilovani
nasroubujte plastovou rukojet a jidlo z
trouby vyjméte.

Obrazek 32

"GRILUJTE POUZE SE ZAVRENYMI DVERMI TROUBY"
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50*5§ / 50%60 / ’60*60
VENTIL, SPOTREBA A VYKON TABULKA
HODNOTY G20,20 mbar
VENTILU HORAKU G25,25 mbar G20,25 mbar G20,13 mbar
PODLE DRUHU
PLYNU Zemni Plyn Zemni Plyn Zemni Plyn
Ventil 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Spotreba| 0333 | m¥h | 0333 | myn | 0333 | m3n
Horak
Vykon 3,50 kw 3,50 kW 3,50 kw
Ventil 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Velvk'y Spotieba| 0,276 m3h 0,276 m3h 0,276 m?h
Horak
Vykon 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Ventil 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Stredni Spotieba| 0,162 | m¥h | 0,162 | m¥h | 0,162 | m3¥hn
Horak
Vykon 1,70 kW 1,70 kw 1,70 kw
Ventil 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
M%I’y Spotieba| 0,96 m3/h 0,96 md/h 0,96 mé/h
Horak
Vykon 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kw
Ventil 0,92 mm 0,92 mm - -
Spodni Spotreba| 0144 | m¥h | 0,144 | m3n
Horak
Vykon 1,50 kW 1,50 kw - -
Ventil 0,97 mm 0,97 mm - -
Horni Spotieba| 0,171 | m¥h | 0,471 | mh
Horak
Vykon 1,80 kW 1,80 kW - -—-
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50*55 / 50*60 / 60*60
VENTIL, SPOTREBA A VYKON TABULKA

HODNOTY G30,28-30 mbar
VENTILU HORAKU G31,37 mbar G30,50 mbar G30,37 mbar
PODLE DRUHU
PLYNU LPG LPG LPG

Ventil 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Wok .
Horak Spotieba| 254 g/h 254 g/h 254 g/h
Vykon 3,50 kw 3,50 kwW 3,50 kw
Ventil 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm

Velky .
HoFak Spotieba| 211 g/h 21 g/h 21 g/h

Vykon 2,90 kw 2,90 kW 2,90 kw

Ventil 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Stredni .
Horak Spotieba| 124 g’/h 124 g/h 124 g/h
Vykon 1,70 kW 1,70 kw 1,70 kw
Ventil 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm

Maly .
HoFak Spotieba 69 g/h 69 g/h 69 g/h
Vykon 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Ventil 0,60 mm 0,55 mm 0,60 mm

Spodni .
HoFak Spotieba| 109 g’/h 109 g/h 109 g/h
Vykon 1,50 kw 1,50 kw 1,50 kW
Ventil 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Horni .
HoFék Spotieba| 131 g/h 131 g/h 131 g/h

Vykon 1,80 kW 1,80 kW 1,80 kW
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EKOLOGICKA LIKVIDACE

Obal zlikvidujte zpisobem Setrnym k zivotnimu pros-
tfedi. Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU tykaijici se pouzitych elektrickych a
elektronickych spotfebicl (elektricky a elektronicky odpad
— WEEE). Smérnice stanovi ramec pro vraceni a recyklaci

] pouzitych spotrebicl, ktery plati po celé EU.

INFORMACE O BALENI

Obalové materialy produktu jsou v souladu s nasi smérnici na ochranu
zivotniho prostfedi vyrobené z recyklovatelnych materiald. Balici materialy
nevyhazujte do domaciho nebo jiného odpadu. Odvezte je na sbérné misto
baliciho materialu, které ma povéreni mistnich organ(.
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Vazeny uzivatelovi,

Upozornenie Ohladom Zivotného Prostredia Recyklovatelny obal

Nezbavte sa obalu od vyrobku len tak, Ze ho jednoducho vyhodite. Cely do odpad-
kov, ale ho starostlivo rozdelte podla materiadlov/laminat, karton, polystyrén/ podla
predpisov o triedeni odpadu.

* Mark su produkty, ktoré moznost.

Tento pristroj musi byt zapojeny v sulade s platnymi predpismi a pouzivany v dobre
vetranom priestore. Pred zapojenim si preCitajte navod na pouZitie.

"Spina nariadenia WEEE."
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DOLEZITA UPOZORNENIA

1. VAROVANIE: Aby ste predisli usmrtenie
elektrickym pradom, pred vymenou ziarovky sa
uistite, Ci je elektricky okruh produktu otvoreny.

2. VAROVANIE: Nez sa dotknete koncoviek
zapojenia, musia byt vSetky okruhy odpojené.

3. VAROVANIE: Ak je gril spusteny, dosiahnutelné
¢asti moézu horuce. Udrzujte deti mimo dosahu.

4. VAROVANIE: Akékolvek neuvazené varenie s
tukmi a olejmi méze byt nebezpeéné a moéze
sposobit’ poziar.

5. VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru; na
varnom povrchu neskladujte ziadne potraviny.

6. VAROVANIE: Ak je povrch nalomeny, odpojte
spotrebi¢, aby ste predisli nebezpeéenstvu urazu
elektrickym pradom.

7. VAROVANIE: Dosiahnutel'né ¢asti sa mézu pocas
pouzivania zahriat’. Malé deti udrzujte mimo dosahu.

8. VAROVANIE: Tento spotrebi€ a jeho
dosiahnutelné ¢asti sa pri pouzivani zahrievaju.

9. Nastavenie stavu tohto spotrebiCa je vyznaCené na
Stitku. (Alebo na datovom stitku)

10. Tento spotrebi€ nie je pripojeny k systému
odvadzanie produktov spalovania. Tento spotrebi€ musi
byt zapojeny a nainstalovany v sulade s platnou pravnou
upravou. Zvazte poziadavky spojené s ventilaciou.
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11. Pouzitie plynovej platnicky zvySi vihkost a mnozstvo

spalin v miestnosti, kde je spotrebiC umiestneny. Najma
pocas pouzitia spotrebiCa sa uistite, Ci je kuchyna
dobre vetrana a zachovaijte prirodné vetracie otvory alebo
nainstalujte mechanicky ventilacny systém.
(Digestor v hornej Casti rury) Stale pouzivanie spotrebica
mobze vyzadovat dalSie odvetravanie. Napriklad, otvore-
nie okna, zvySenie urovne odvetravanie v mechanickom
ventilaChom systéme.

12. Nabijaci Casti sa mdzu poCas pouzivania grilu
zahriat. Malé deti udrzujte mimo dosahu.

13. VAROVANIE: Spotrebi¢ sluzi iba na varenie.
Nesmie sa pouzivat’ na iné uéely, napriklad
vykurovanie miestnosti.

14. Existuju dalSie ochranné prvky, ktoré zabrania
nahodnému dotyku dveri rury. V pripade, ze su v
domacnosti deti, je potrebné takéto prvky nainstalovat.

15. "Tento spotrebi€ musi byt nainstalovany v sulade so
smernicami a len na dobre vetranom mieste. Nez spotrebic
nainstalujete alebo uvediete do prevadzky, precitajte si
navod."

16. "Nez spotrebiC nainstalujete, zoznamte sa s
miestnymi podmienkami (typ plynu a tlak plynu) a uistite
sa, ze nastavenie spotrebi¢e vhodné."

17. "Tieto pokyny platia pre krajiny, ktorych symboly
su uvedené na spotrebicCi. Ak symbol krajina nie je na
spotrebici, je potrebné, aby ste spotrebi€ prisposobili
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podmienkam take krajiny, je potrebné, aby ste si precital
technické pokyny."

18. "Systém nespustajte dlhSie ako na 15 sekund. Ak
sa horak po uplynuti 15 sekund od spustenia systému
nezapali, otvorte dvere Casti a/alebo Cakajte minimalne 1
minutu, nez horak zapalite. "

19. Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

20. Pred otvorenim dveri rury vycistite nanosy, ktoré na
nich zostali. Nez dvere zatvorte, nechaijte ruru vychladnut.

21. NIKDY sa nepokusajte hasit poziar vodou, najprv
odpojte napajanie a potom pomocou, napr. pokrievky
alebo utierky, zakryte poziar.

22. Na Cistenie skla vo dverach nepouzivajte tvrdé a
abrazivne Cistiace prostriedky alebo tvrdé kovoveé Skrabky,
pretoze mozu povrch poskriabat’.

23. Po vilozeni jedla sa uistite, Ci su dvere pevne
zatvorené.

24. Bez staleho dozoru nesmu deti mladSie 8 rokov
spotrebi€ pouzivat.

25. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli ziadnych horucich
prvkov.

26. Tento spotrebiC mézu pouzivat deti starSie ako 8
rokov a osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo osoby bez
prislusnych znalosti a skusenosti, pokial su pod dozorom
alebo boli poucené o bezpe€nom pouzivani tohto pristroja
a chapu suvisiace nebezpecenstvo.




PREDSTAVENIE SPOTREBICA

Obrazok 18.1 a 18.2 je
volitelny pre rury s rozmermi
50x60 a 60x60. (*)

Obrazok 18.1 nie je k
dispozicii pre rdru s rozmermi
50x55 a 18.2 je volitelny. (*)

. Platnicka @145 mm

. Platnicka @185 mm

. Stredny horak

. TrojnoZka

. Velky horak

. Sklenené dvere
(kovové dvere)

. LED v Casti vari¢a

. LED v Casti rury

. Ovladaci panel
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10.
11.
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13.
14.
15.
16.
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18.
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16
17
18

Nastavenie termostatu
Nastavenie rary

Digitalny ¢asovac
Ovladacie spinace - varic¢
Tlac¢idlo zapalovaca
Dvere

Rukovat

Plastova nézka

Spodné dvere

18.1 Zasuvka

18.2 Odklopné dvere

19. Svetlo

20. Gril

21. Standardny
Zasobnik

22. Hiboky zasobnik*




DOLEZITA UPOZORNENIA
Elektrické zapojenie a bezpecnost’:

1.Va$ sporak potrebuje 6 alebo 32 amp. poistku podla prikonu Vasho poraka.
Ponechaijte instalaciu vylu€ne kvalifikované-mu odbornikovi.

2. V&8 sporak vyZaduje pripojenie 220-240V / 380-415V AC, 50-60 Hz. Instalacia
musi zodpovedat platnym predpisom.

3. Zasuvka aj elektricky napajaci kabel musia mat zemniace napojenie. Ak dojde
k poSkodeniu kabla alebo akejkolvek inej poruche sporak odpojte a opravu zverte
vylucne kvalifikované mu odbornikovi.

4. Elektricky kabel sa nesmie dotykat teplych pléch sporaka.

5. Vyrobca nezodpoveda za vady resp. Skody sp6sobené neodbornym zapojenim
a prevadzkouv rozpore s navodom.

Plynova pripojka a bezpecnost”
1. Intalacu a kontrolu zverte odbornikovi s kvalifikaciou.

2. Nasadte objimku na hadicu. Nasadte hadicu na celt dizku plynovej rarky. Uti-
ahnite objimku.

3. Pre kontrolu tesnosti plynového zapojenia vSetky gombiky horakov musia byt
uzavreté. Otvoreny je plynovy privod.

4. Tesnost spojov sa m6ze kontrolovat mydlom. Bublinky resp penenie je
dékazom uniku.

5. Sporak pouzivajte v dobre ventilovanej a suchej miestnosti a na rovnej
podlahe.

6. Ked umiestnite sporak do konec¢nej pozicie, uistite sa, ze je v
rovnovahe. Podla potreby doladte nastavovacou nozickou.

7. Plynovy a elektricky vodi¢ nesmie v Ziadnom pripade byt vedeny popri
zohrievanych plochach, Specialne na zadnej strane sporaku prip. sa ich dotykat.
Nepresuvajte sporak s plynovym zapojenim. Mohla by sa tym poskodit’ alebo
uvolnit pripojka s naslednym unikom plynu.




NAKRES ELEKTRICKEHO ZAPOJENIA
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HO5 VV-F 3G 4mm2 HO5 VV-F 5G 1.5mm2 HO5 VV-F 4G 1.5mm2 HO5 VV-F 3G 1.5mm?2

ILUSTRACIA RETAZOVEHO SPOJENIA

Pred pouZitim spotrebicCa, aby ste zabezpecili bezpecné pouZitie, skontrolujte, ze
ste spotrebi€ k stene pripevnili pomocou dodaného retaze a skrutkovacieho haku.
Skontrolujte, ¢i je hak k stene pevne pripevneny.




INSTALACIA VASEJ RURY

S =

—
—
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850 mm min.
—
—

I
= L |

20mm 500-600 mm min. 20mm

TECHNICKE FUNKCIE VASEJ RURY
TECHNICKE UDAJE 50x55 50x60 60x60
VonkajSia Sirka 500mm 500mm 600mm
Vonkajsia hibka 565mm 630mm 630mm
VonkajSia vyska 855mm 855mm 855mm
Vykon Ziarovky 15W 15W 15W
Spodny ohrievaci prvok 1000W 1000W 1200W
Horny ohrievaci prvok 800W 800W 1000W
Turbo ohrievaciprvok | = -—-—- 1800W 2200W
Grilovaci ohrievaci prvok 1500W 1500W 2000W
Privadzané napatie 220-240V AC/380-415V AC 50/60Hz.
Platnicka 145mm* 1000W
Platni¢ka 180mm* 1500W
Rychla platnicka 145mm* 1500W
Rychla platnicka 180mm* 2000W
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AK SPOTREBIC NEFUNGUJE

1. Skontrolujte, Ci je zastrcka napajacieho kabla do nastennej zasuvky riadne
zapojena.

2. Skontrolujte elektricku siet, prosim.

3. Skontrolujte poistku, prosim.

4. Skontroluje, ¢i sa na napajacom kabli neobjavili nejaké problémy.

5. Ak problém nevyrieSite, kontaktujte zastupcu servisu alebo obdobne
kvalifikovanej osoby.

POPIS RURY A OVLADACICH PANELOV

| |Otoeny razen €| |Ventiltor
—_— Spodny + horny ohrievaci @ Turbo ohrievaci prvok +
— prvok Ventilator
3 5 Spodny + horny ohrievaci
'ﬁ Svetlo = prvok + Ventilator
~)d Spodny ohrievaci prvok + e 1o Ohrievaci prvok - Gril +
= Ventilator v Ventilator
z Grilovaci ohrievaci prvok bt lg—;irci)lLak grilu / Ohrievaci prvok
:f; %Z:f\‘/f:' prvok - Gril + | |Horny ohrievaci prvok
\"J' Elektricky &asovad Horak rury / Spodny ohrievaci
- prvok
6, Plamen * Zapalovanie

TLACIDLO TERMOSTATU; Ak chcete spustit ruru, je potrebné termostat nastavit
na pozadovanu teplotu. Vas termostat ma funkciu nastavenia na 40-240 stupriov.

TLACIDLO MECHANICKEHO CASOVACA* Ak chcete spustit riru, mozno

Casovy spinac nastavit na poZzadovany €as, 0-90 minut. M6zete pouzit' tabulku s
Casmi varenia.
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OVLADACIE PANELY
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Predna elektricka

Zadna

Zadny lavy

horak (prostredny

Predny lavy

platnicka elektricka platnicka horak) horak (velky horak)
Hora}k grlly alebo Horgk rury Casovag* Termostat*®
ohrievaci prvok alebo ohrievaci prvok
POUZITIE VARICA
Pouzitie plynovych horakov:
PRIEMER HRNIEC ° Uzavreta pozicia,
50*55 50*60 60*60 plamer vyhasnuty
Maly Horak 12-18cm | 12-18cm | 12-18cm ;
¢ Plne otvoreny
Stredny Horak | 18-20cm | 18-20cm | 18-20cm privod plynu
Velky Horak 22-24cm | 22-26cm | 22-26cm
WOK Horak 24-28cm - 24-26cm 64 Polovi¢ny plamen

1. Ak chcete dosiahnut maximalneho vystupu, dajte pozor, aby panva, ktoru
pouzijete, mala rovné dno a pouzite panvice s vy$Sie uvedenymi rozmermi.

2. Ventily kontrolujuce plynové vari¢e maju Specialny bezpe¢nostny mecha-
nizmus. Ak chcete vari¢ zapalit, stlacte spina¢ dopredu na symbol plamena, otocte
ho proti smeru hodinovych rudiCiek. VSetky zapalovate musia fungovat, svietit
ma iba vari¢, ktory pouzivate. Spina¢ nechajte stlaceny kym neddjde na zapalenie.




Stlacte tlacidlo zapalovaca a otocte tlacidlom proti smeru hodinovych ruciciek.

3. Systém nespustajte dihsie ako na 15 sekund. Ak sa horak nezapali, nez to skusite
znova, pockajte minimalne jednu minutu. Ak horak z nejakého dévodu zhasne, zatvorte
privod plynu a pockajte minimalne jednu minutu a skuste to znova, prosim.

4. Pri modeloch s plynovym bezpecnostnym systémom, ak je plameri variCe
uhaseny, dojde k automatickému vypnutiu kontrolného ventilu. Pri
obsluhe horaka s plynovym bezpeénostnym systémom musite stlacit’ tlaCidlo a oto€it
ho proti smeru hodinovych ruciCiek. Po zapaleni musite poc¢kat takmer 5-10 sekund
na aktivaciu bezpeénostného systému. Ak horak z nejakého dévodu zhasne, zat-
vorte privod plynu a poc¢kajte minimalne jednu minutu a skuste to znova, prosim.

POUZITIE VARNYCH DOSIEK

UROVEN 1|UROVEN 2|UROVEN 3|UROVEN 4|UROVEN 5| UROVEN 6

@80mm 200W 250W 450W --- - -
@145mm 250W 750W 1000W --- - -
@180mm 500W 750W 1500W --- - -

@145mm Rychhly[ 500W 1000W 1500W - - -

@180mm Rychhly[ 850W 1150W | 2000W --- --- -

@145mm 95w 155W 250W 400w 750W 1000W

@180mm 115W 175W 250W 600W 850W 1500W

@145mm Rychhly| 135W 165W 250W 500W 750W 1500W

@180mm Rychhly| 175W 220W 300W 850W 1150W | 2000W

@220mm 220W 350W 560W 910W 1460W | 2000W

1. Elektrické varné dosky maju Standardne 6 teplotnych urovni.

2. Pri prvom pouziti prepnite dosku na 5 minut do pozicie 6. Vdaka tomu
stvrdne latka na platnicke, ktora je citliva na teplo.

3. Pouzivajte hrnce s rovnym dnom, ktoré pridu do kontaktu s teplom, aby ste
tak mohli energiu spotrebovavat produktivnejsie.

Pred pouzitim platni¢ky sa uistite, Ze su vieCka horakov spravne umiestnena.
Spravne umiestnenie vieCok horakov je zobrazené nizsie.
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POUZITIE RURY
Pouzitie horakov rary

1. Ak je va8a rura vybavena plynovymi hordkmi, pouZite na zapalenie horakov
vhodné tlaCidlo. Niektoré modely maju automatické zapalenie horaka; lahko ho
zapalite otoenim tla¢idla. Horaky mozno tiez zapalit' stlaenim tlaCidla zapalovania
alebo zapalkou.

2. Systém nespustajte dihSie ako na 15 sekund. Ak sa horak nezapali, nez to
skusite znova, pockajte miniméalne jednu minutu. Ak horék z nejakého dévodu
zhasne, zatvorte privod plynu a pockajte minimalne jednu minutu a skuste to znova,
prosim.

Pouzitie prvkov na vykurovanie rary

1. Ked ruru spustite prvykrat, roz8iri sa zapach, ktory bude spésobeny pouzitim
vykurovacich prvkov. Ak chcete sa toho zbavit, nechajte raru spustenu 45-60 minut
pri teplote 240 ° C, prazdnu.

2. Tlacidlo pre ovladanie rury je potrebné umiestnit na pozadovanu hodnotu; v
opacnom pripade sa rdra nespusti.

3.V tabulke su uvedené rézne druhy jedla, ¢asy varenia a

pozicie termostatu. Hodnoty uvedené v tabulke su charakteristické hodnoty a boli
ziskané v dosledku testov vykonanych v naSom laboratériu. MéZete mat iné chute,
v zavislosti na sp6sobe varenia a navykoch.

4.V rure mdzete pripravit kur€a na viac spésobov.

5. Casy varenia: Vysledky sa mozu menit v zavislosti na miestnom napétia a
materialu roznej kvality, mnozstva jedla a teplote.

6. PocCas varenia v rure by nemali byt dvere rury otvarané ¢asto. V opaénom
pripade by nemuselo byt teplo vyvazené a vysledky sa mézu menit.

7. Pri pouziti formy na kola¢ dosiahnete lepS$ich vysledkov.

8. 5 - 10 min. predhrievanie mozno vykonat pred varenim.

Falo$Sny Falo$Sny FaloSny Spravny




TABULKA CASOV VARENIA
Priprava Funkc.ie Tep:lotav StOJ:a.n Casv Mr.nim]tach
Varenia (o Pozicie (min.)
Torta Staticka / Staticka+Ventilator 170-180 2 35-45
Kolaciky Staticka / Turbo+Ventilator 170-180 2 25-30
Patty Staticka / Staticka+Ventilator 180-200 2 35-45
Zakusky Staticka 180-190 2 25-30
Kolacik Staticka 170-180 3 20-25
Jablkovy Kola¢ Staticka / Turbo+Ventilator 180-190 2 50-70
Piskotovy Mucnik Staticka 200/150* 2 20-25
Pizza Staticka+Ventilator 180-200 3 20-30
Lasagne Staticka 180-200 2 25-40
Snehova Pusinka Staticka 100 2 60
Kura Staticka+Ventilator/ Turbo+Ventilator | 180-190 2 45-50
Grilovanym Kuracim** | Gril 200-220 4 25-30
Grilované Ryby** Gril+Ventilator 200-220 4 25-30
Svieckova*® Gril+Ventilator Max. 4 15-20
Karbonatok** Gril Max. 4 20-25

* Hrany bez predhriatia na 200 ° C az do hneda, potom vareny do 150 ° C.
** Inverzny polovica varenie potravin.

UDRZBA a CISTENIE

Obrazok 3

Obrazok 4

@

Obrazok 5

1. Odpojte zastrc¢ku napajajuci ruru zo zasuvky.

2. Kym je rura spustena alebo kratko po spusteni, sa extrémne zahreje.
Dajte pozor, aby ste sa nedotkli vykurovacich prvkov.

3. Nikdy necistite vnutorna ast, panel, veko, plechy a dalSie €asti rdry
tvrdymi kefami, drétenkou alebo nozom. Nepouzivajte abrazivne Cistiace
pripravky.

4. Po vycisteni vnutornych &asti rary makkou handrickou je vysuste.

5. Sklenené povrchy vycistite Specialnymi Cistiacimi pripravkami na sklo.
6. Ruru nedistite parnymi CistiCmi.

7. Pred otvorenim horného veka rury vycistite z veka rozliatu tekutinu.
Pred zatvorenim veka sa uistite, i je doska vari¢a dostatocne chladna.
8. Pri Cisteni rury nikdy nepouZivajte nehorfaveé latky, napr. Kyselinu, riedidla
a benzin.

9. Ziadnu &ast riry neumyvaijte v umyvadcke riadu.

10. Ak chcete vycistit predné sklenené veko rury; z madla pomocou
skrutkovaga vyberte upeviiovacie skrutky a dvere vyberte. Potom ich

dékladne vycistite a oplachnite.




INSTALACIA DVERIi RURY

Obrazok 6.1 Obrazok 6.2 Obrazok 7.1 Obrazok 7.2

Dvere rury otvorte Zamok dajte do Potom zatvorte Ak chcete dvere
tahom k sebe. najsirSieho uhla, dvere rury tak, aby rury siat, vysunte
Potom prevedte  ako je znazornené  zaves zodpovedal je hore, pritiahnite
proces odomknutie  na Obrazku 6.2. pozicii na oboma rukami do
zatiahnutim zamku  Oba zavesy dveri Obrazku 7.1. zatvorenej pozicie,
nahor, pomocou rury dajte do ako je znazornené
skrutkovaca, ako rovnakej pozicie. na Obrazku 7.2.
je znazornené na
Obrazku 6.1.

Ak chcete dvere rury vratit na miesto, vykonajte vyssie
uvedené kroky v opacnom poradi.




CISTENIE A UDRZBA SKLA V PREDNYCH DVERI RURY

Profil vyberte stlatenim plastovych zapadiek po lavej a pravej strane, ako je
znazornené na Obrazku 8 a vysurite profil k sebe, ako je znazornené na Obrazku
9. Potom vyberte vnutorné sklo, ako je znazornené na Obrazku 10. V pripade
potreby mozno rovnakym postupom vynat prostredné sklo. Po dokonceni
Cistenia a udrzby namontujte skla a dvere v opacnom poradi.

Skontrolujte, €i je profll na mieste riadne usadeny

Obrazok 8 Obrazok 9 Obrazok 10

VYMENA ZIAROVKY V RURE

Aby ste predisli moznosti urazu elektrickym prudom, pred vymenou Ziarovky
skontrolujte, &i je okruh spotrebica otvoreny.
(Otvoreny okruh je elektricky okruh bez napéatia)

1- Najprv odpojte elektrické zapojenie od spotrebita a uistite sa, &i spotrebic
vychladol.

2- Zlozte sklenenu ochranu tak, ako je znazornené na obrazku. Ak mate prob-
Iémy s oto€enim, pomdze vam pouZitie plastovych rukavic.

3- Potom vyberte Ziarovku a namontujte novu zZiarovku s rovnakymi udajmi.
Technické udaje Ziarovky musi byt nasledovné:

-230V,AC

-15W

-Typ E14

4- Umiestnite sklenenou ochranu a dokoncite proces vymeny zapojenim
elektrického kabla spotrebita. Teraz mozete rdru zacat’ pouzivat.

= —
— ©

——
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Obrazok 11 Obrazok 12




PRISLUSENSTVO

Hlboky Zasobnik*

Pouziva sa na pecivo, hlboko vyprazané
potraviny a dusenie. V pripade vyprazanie
kolacov, zmrazenych potravin a masa priamo
na grile mozno pouZzit pekac na zber oleja.

Plech
Pouziva sa na pecivo (kolace, suSienky, atd.)
a zmrazené potraviny..

Droéteny Gril

Pouziva sa na smazenie a / alebo umiestnenie
potravin na pecenie, vyprazanie a

mrazenych potravin.

Teleskopické Kolaje*
Pomocou teleskopickych kofaji mozno plechy
a / alebo rosty lahko vkladat' a vyberat.

Dréteny Gril*

Potraviny, napr. hovadzie, sa mézu k
drétenému grilu prichytit. Preto je potrebné
zabranit kontaktu a prichyteniu jedla.

Spodné a Horné Drétené Rosty*
Pocas varenia mézete umiestnit’ hlboky

b | zasobnik a plech na spodné a horné drétené

rosty.

Redukcia pre Varenie Kavy*
Mozno pouzit na kanvicku s kavou.




VYMENA TRYSIEK

1. Na odstranenie a instalaciu nove;j trysky
pouzite prosim kfu¢ so Specialnou hlavou vid (obr. 13)

2. Trysku odmontujte (obr. 14) z hordka pomocou
Specialneho klu¢a a namontujte novu (obr. 15)

Obrazok 13

Obréazok 14 &

Obrazok 15

NASTAVENIE ZNiZENEHO PRIETOKU PLYNU U KOHUTOV DOSKY

1. Zapalte horak, ktory chcete nastavit, a otocte tlagidlo do polohy stredného plamena.
2. Zlozte tlacidlo z plynového kohutika.

3. Pouzivajte skrutkova¢ vhodnej velkosti k Uprave skrutky nastavenie prietoku.

U LPG (propan-butan) otocte skrutku doprava. V pripade zemného plynu otocte
skrutku raz proti smeru hodinovych ruciciek.

“Normélna diZka rovného plamefia v zniZenej polohe by mala byt 6-7 mm.

4. Ak je plameri vy38i, ako je poZadovana poloha, oto¢te skrutku v smere hodinovych
ruiCiek. Ak je menSia, otacajte dofava.

5. U posledného ovladaca prepnite horék na vysoky plameri aj znizenu polohu a
skontrolujte, i je plamen zhasnuty alebo vypnuty.

V zavislosti na pouzitom plynovom kohuta vo vasom spotrebici sa moze lisit poloha
nastavovacej skrutky. (16 a 17)

Obrazok 16 Obrazok 17
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ODMONTOVANIE SPODNEHO A HORNEHO HORAKU A INSTALACIA
VSTREKOVACE DO PLYNOVE RURY

Odmontovanie horného horaku:

Pomocou skrutkovaca odstrante skrutky ako je znazornené na Obrazku 18.
Ako je znazornené na Obrazku 19, horak vyberte z miesta vytiahnutim. Ako je
znazornené na Obrazku 20, vyberte vstrekovac z loziska pomocou skrutkovaca.
Ak chcete horak vratit spat, postupujte v opacnhom poradi.

Obrazok 18 Obrazok 19

it

Obrazok 20

I ©
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Odmontovanie spodného horaku:

Spodny horak je pripevneny dvoma skrutkami. Ako je znazornené na
Obrazku 21, vyberte ho pomocou skrutkova¢a. Dvere vyberte tahom, ako
je znazornené na Obrazku 22. Horék z miesta vyberte tahom k sebe, ako je
znazornené na Obrazku 23. Ako je znazornené na Obrazku 24, vyberte
vstrekovac z loziska pomocou skrutkovaca. Ak chcete horak vratit’ spat,
postupujte v opacnom poradi.

Obrazok 21




PRIECHOD NA PLYNOVU HADICU

S
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Obrazok 27

S

1. Spotrebic¢ pripojte k plynovému potrubi ¢o
najkratSie moznym spdsobom a tak, aby ste
zabezpedili, ze neddjde k uniku plynu.

2. Pri vykonani kontroly tesnosti a bezpe€nosti
tesnenia sa uistite, ¢i su tlacidla na ovladacom
paneli zatvorena a ¢i je plynova ffasa
otvorena.

3. Pocas vykonavania kontroly unikaniu nikdy
nepouZzivajte Ziadny zapalovac, zapalky,
cigarety alebo podobné horlavé latky.

4. Na spoje naneste mydlo. V pripade
akéhokolvek unikaniu sa objavia bubliny.

5. PoCas zasuvania spotrebi¢ na miesto
zaistite, Ze je na rovnakej urovni ako
pracovna doska. V pripade potreby nastavte
nozi¢ky, aby ste pracovnu plochu vyrovnali.

6. Spotrebi¢ pouzite na rovhom povrchu a v
dobre vetranom prostredi.




POUZITIE PANELU GRILU (volitelné)*

Obrazok

[~

Obréazok 30

4

1. Bezpecnostny panel je navrhnuty
tak, aby chranil ovladaci panel a
tlacidla kym je rura v rezime
grilovania. (Obr. 28)

2. Bezpecnostny panel dajte pod
ovladaci panel, otvorte predny kryt
rury. (Obr. 29)

3. A potom bezpec€nostny panel
zaistite medzi rurou a prednym
krytom, raru jemne zatvorte. (Obr. 30)

4. Tento bezpec€nostny panel pouzite k
tomu, aby ste predisli poSkodeniu
ovladacieho panelu a tlaCidiel teplom
ak je rara spustena v rezimu
grilovania.

5. Pri vareni je dblezité nechat kryt
otvoreny v $pecifikovanej vzdialenosti.

6. Bezpecnostny panel zaisti idealne
podmienky varenie a su¢asne
ochranu ovladacieho panelu a
tlacidiel.




KATALITICKE STENY*

Katalytické steny sa nachadzaju po
pravej a favej strane, pod vodiacimi
listami. Katalytické steny vyhanaju zly
zapach a zo sporaka dostavaju ten
najlepsi vykon. Katalytické steny tiez
vstrebavaju zvysky oleja a Cisti ruru
poCas prevadzky.

Obrazok 31

Vybratie katalytickych stien

Ak chcete katalytické steny vybrat, musite vysunut listy. Ako nahle budu
liSty vysunuté, katalytické steny sa automaticky uvolni. Katalytické steny sa
musi menit’ po 2-3 rokoch.

PECENIE KURCATA*

Umiestnite razen na ram. Oto¢ny
razen zasunte do rury na pozadovanu
uroven. Do spodnej Casti umiestnite
odkvapkavaci pekac, ktory zbiera tuk.
Aby sa pekac lahko Cistil, dajte do neho
trochu vody. Nezabudnite z razna snat
plastové Casti. Po grilovani naskrutkujte
plastovu rukovat a jedlo z rary vyberte.

Obrazok 32

"GRILUJTE IBA SO ZATVORENYMI DVERAMI RURY"




50*55/ 5060 / 60760
VSTREKOVAC, SPOTREBA A VYKON STOL
HODNOTY VSTRE- G20,20 mbar
KOVACE HORAKU G25,25 mbar 620,25 mbar G20,13 mbar
V SULADU S
TYPOM PLYNU Zemny Plyn Zemny Plyn Zemny Plyn
Vstrekovaé| 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Spotreba | 0333 | m¥h | 0333 | m¥h | 0333 | m3n
Horak
Vykon 3,50 kW 3,50 kw 3,50 kW
Vstrekovac¢| 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Rychly Spotreba | 0,276 | m¥h | 0276 | m¥h | 0276 | m¥h
Horak
Vykon 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Vstrekovaé| 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Polo
Rychly Spotreba | 0,162 m3/h 0,162 m3h 0,162 m3/h
Horak
Vykon 1,70 kW 1,70 kw 1,70 kW
Vstrekovacé| 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
VedrajSi Spotreba | 096 | m¥h | 096 | m¥h | 096 | mn
Horak
Vykon 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Vstrekovac¢| 0,92 mm 0,92 mm - -
Gril Spotreba | 0,144 | myh | 0144 | mon | —
Horak ’ '
Vykon 1,50 kw 1,50 kw -—
Vstrekovaé| 0,97 mm 0,97 mm -
Rura 3 3
Horak Spotreba | 0,171 m?/h 0,171 mé/h - -
Vykon 1,80 kW 1,80 kW -




50*55 / 50*60 / 60*60
VSTREKOVAC, SPOTREBA A VYKON STOL
HODNOTY VSTRE- G30,28-30 mhar
KOVACE HORAKU 631,37 mbar 630,50 mbar 630,37 mbar
VvV SULADU S
TYPOM PLYNU LPG LPG LPG

Vstrekovaé| 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Wok
Horak Spotreba | 254 g/h 254 g/h 254 g/h
Vykon 3,50 kW 3,50 kW 3,50 kW
Vstrekovaé| 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm

Rychly

Horak Spotreba | 211 g/h 211 g/h 211 g/h
Vykon 2,90 kW 2,90 kW 2,90 kW
Vstrekovaé| 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Polo
Rychly Spotreba | 124 g/h 124 g/h 124 g/h

Horak
Vykon 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Vstrekovaé| 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm
Vedlajsi

Horak Spotreba 69 g/h 69 g/h 69 g/h
Vykon 0,95 kW 0,95 kW 0,95 kW
Vstrekovaé| 0,60 mm 0,55 mm 0,60 mm

Gril
Horak Spotreba 109 g/h 109 g/h 109 g/h
Vykon 1,50 kW 1,50 kW 1,50 kW
Vstrekovaé| 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Rura
Horak Spotreba 131 g/h 131 g/h 131 g/h
Vykon 1,80 kW 1,80 kW 1,80 kW




EKOLOGICKA LIKVIDACIA

Obal zlikvidujte sp6sobom Setrnym k zivotnému prostrediu.
Tento spotrebi€ je oznaCeny v sulade s eurdpskou
smernicou 2012/19 / EU tykajuce sa pouZitych elektrickych
a elektronickych spotrebicov (elektricky a elektronicky
odpad - WEEE). Smernica stanovuje ramec pre vratenie a
] recyklaciu pouZitych spotrebicov, ktory plati v celej EU.

INFORMACIE O BALENI

Obalovy material produktu je vyrobeny z recyklovatelnych materialov v
sulade s narodnymi predpismi o zivotnom prostredi. Nevyhadzujte obalové
materialy spolu s odpadmi z domacnosti alebo inymi odpadmi. Vezmite ho na
zberné miesto ozna¢ené miestnymi uradmi.




