


66512

Witroceramiczna ptyta grzejna do zabudowy

Szanowni Panstwo!

Instrukcja obstugi

Instrukcja przytaczenia

Tabliczka znamionowa

Ochrona przed pozarem

Witroceramiczna ptyta grzejna przeznaczona jest do
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Opakowanie naszych wyrobéw wykonane jest z materiatéw
przyjaznych

dla srodowiska naturalnego i poddajgcych sie utylizacji lub
zniszczeniu. Informuja o tym specjalne oznaczenia umieszczone
na opakowaniu.

Instrukcja obstugi przeznaczona jest dla uzytkownika. Instrukcja
opisuje urzadzenie oraz jego obstuge. Przeznaczona jest dla
réznych modeli urzadzenia, dlatego moze zawierac opisy funkcji,
ktorych Wasze urzadzenie nie posiada.

Przytaczenie urzadzenia do zrdédta energii elektrycznej musi
by¢ wykonane zgodnie ze zasadami zawartymi w rozdziale
Przytaczenie do zrédta energii elektrycznej oraz zgodnie z
obowigzujgcymi standardami i przepisami.

Whbudowanie urzadzenia i jego przytgczenie do sieci
Elektrycznej, moze wykona¢ tylko fachowiec.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca podstawowe dane
urzgdzenia, znajduje sie na spodniej stronie urzgdzenia.

Urzgdzenia mogg by¢ wbudowane w ciggu zabudowy kuchennej
pod warunkiem, ze z jednej strony urzadzenia, element
zabudowy

kuchennej jest rowny na wysokos¢ z ptaszczyzng plyty grzejnej.
Z drugiej strony zabudowa moze by¢ wyzsza.
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Przylaczenie plyty kuchennej do sieci elektrycznej..21
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Zalecenia dotyczace
bezpieczenstwa

* Dzieci w wieku o$miu lat oraz starsze, a takze osoby o
obnizonych mozliwosciach fizycznych, ruchowych lub
psychicznych czy tez osoby, ktérym brakuje doswiadczenia lub
wiedzy, mogg uzytkowac niniejsze urzgdzenie pod odpowiednig
opiekg lub tez jezeli wczesniej zostaty odpowiednio pouczone
0 bezpiecznym uzytkowaniu urzgdzenia oraz rozumiejg
zagrozenia, ktére mogg wynikng¢ na skutek nieprawidtowego
uzytkowania tego urzgdzenia. Dzieci nie powinny bawic sie
urzgdzeniem. Dzieci mogg czyscic¢ urzgdzenie lub wykonywac
prace zwigzane z jego konserwacjg jedynie pozostajgc pod
odpowiednim nadzorem.
OSTRZEZENIE: Urzgdzenie oraz niektdre dostepne elementy
urzgdzenia podczas uzytkowania urzgdzenia mocno sie
nagrzewajq. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw
grzejnych. Dzieci ponizej 8 lat powinny by¢ caty czas pod
nadzorem.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: na powierzchnie
ptyty nie nalezy ktas¢ zadnych przedmiotow.
OSTRZEZENIE: Gotowanie z uzyciem tluszcz bgdz oleju na
ptycie kuchennej bez nadzoru grozi niebezpieczenstwem i moze
spowodowac pozar. Nigdy nie nalezy probowac zgasi¢ ognia,
uzywajgc do tego wody. Urzgdzenie nalezy wytgczyc¢ i ptomien
przykry¢ pokrywg lub wilgotng Scierka.
* Po zakonczeniu uzytkowania pole grzejne nalezy wytgczyc¢ za
pomocg odpowiednich elementow sterujgcych polem; nie nalezy
polegac tylko i wytgcznie na systemie rozpoznawania naczyn.
»OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzytkowac ptyty witroceramicznej,
jezeli na jej powierzchni znajdujg sie widoczne pekniecia,
poniewaz grozi to porazeniem prgdem. W takim przypadku
nalezy natychmiast
wylgczy¢ wszystkie przetgczniki pol grzejnych i odkreci¢
bezpiecznik bgdz wytgczy¢ gtéwny
wytgcznik instalacyjny, catkowicie przerywajgc w ten sposob
doptyw energii elektrycznej.«
» Urzgdzen czyszczgcych za pomocg gorgcej pary lub
wysokocisnieniowych urzgdzen czyszczgcych nie nalezy
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stosowac do czyszczenia urzgdzenia, poniewaz moze to
doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Urzadzenie nie jest dostosowane do tego, by sterowac nim za
pomocg zewnetrznych zegarow programujgcych lub specjalnych
systemow kontrolnych.

Ostrzezenia

» Urzadzenie moze podtgczy¢ jedynie pracownik serwisu lub upowazniony do tego
fachowiec.

W przypadku niefachowych ingerencji lub napraw urzadzenia istnieje
niebezpieczenstwo powaznych obrazen ciata i uszkodzenia urzgdzenia. Napraw
moze dokonywac jedynie serwis naprawczy lub upowazniony do tego fachowiec.
» Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do gotowania. Nie nalezy go stosowac¢ w
jakimkolwiek innym celu, np. do ogrzewania pomieszczenia. Na ptycie kuchennej nie
nalezy stawia¢ pustych naczyn.

Podtgczajgc inne urzgdzenia elektryczne do gniazd sieciowych w poblizu
urzadzenia, nalezy uwazac, aby ich kabel przytgczeniowy nie stykat sie z gorgcymi
powierzchniami na ptycie.

» Pod urzadzeniem nie nalezy przechowywac¢ przedmiotoéw, wrazliwych na wysokg
temperature, na przyktad srodkéw czyszczgcych, rozpylaczy itd.

Jezeli ptyty witroceramicznej uzywa sie jako powierzchni roboczej, moze dojs¢ do
jej uszkodzenia lub porysowania. Poniewaz istnieje niebezpieczenstwo stopienia
sie lub pozaru, a tym samym uszkodzenia powierzchni ptyty, na ptycie nie nalezy
podgrzewac jedzenia w naczyniach aluminiowych lub w naczyniach z tworzywa
sztucznego.

traktowac tak, jak innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wlasciwego

punktu skupu surowcéw wtornych zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem

elektrycznym i elektronicznym. Wtasciwa utylizacja i ziomowanie pomaga w
eliminacji niekorzystnego wplywu ztomowanych produktéw na srodowisko naturalne oraz
zdrowie. Aby uzyskac¢ szczeg6towe dane dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego
urzadzenia, nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania
miasta lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

ﬁ Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno



1. Tylne lewe pole grzejne
2. Przednie lewe pole grzejne
3. Jednostka sterujgca pdl grzejnych

Elementy sterowania
witroceramicznej plyty
grzejnej ( w zaleznosci
od modelu)

Sensory ustawien:

A Sensor wigczenie/wytgczenie plyty grzejnej

B Sensor wigczenie/wytaczenie blokady ustawien
— zabezpieczenie przed dzie¢mi

B1 Lampka kontrolna wiaczonej blokady ustawien
— zabezpieczenie przed dzie¢mi

C Sensor tymczasowej przerwy gotowania

C1 Lampka kontrolna tymczasowej przerwy
gotowania

D Sensor ustawienia wytgcznika czasowego
(timera)

E Lampka kontrolna dodatkowego pola grzejnego

F Wskazniki stopnia mocy i ciepta resztkowego

F1 Przecinek dziesigtny pokazu funkcji wiaczonej

G Sensor powigkszania mocy ustawienia

JEFFI HG FED ©c BB'A

4. Przednie prawe pole grzejne
5. Tylne prawe pole grzejne
6. Pole odstawcze

L
MNT NN2

H Sensor wyboru pola grzejnego

I Sensor zmniejszania mocy ustawienia

J Sensor wigczenie/wytaczenie dodatkowego
pola grzejnego

K Sygnalizacja regulacji czasowej dziatania pola
grzejnego

L Wskaznik czasu

M Przycisk gtéwnego wigcznika/ wylgcznika pola
odstawczego

N Przycisk uruchamiajacy pole odstawcze

N1 Lampka kontrolna wtgczonego pola
odstawczego

N2 Lampka ostrzegawcza gorgcego pola
odstawczego
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Przed pierwszym
uzyciem

Wazne uwagi

Witroceramiczng powierzchnie nalezy wytrze¢ wilgotng
$ciereczka z i odrobing ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy
uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych, powodujacych
zadrapania, gabek do mycia naczyn, odplamiaczy do rdzy lub
innych plam.

Nie nalezy wigczac pdl grzejnych bez naczyn oraz uzywac ich
do ogrzewania pomieszczen!

Nalezy uwaza¢ aby pola grzejne i dna naczynh byly czyste i
suche, umozliwia to dobre przewodzenie ciepta i zapobiega
uszkodzeniu powierzchni plyty grzejnej.

Rozgrzany na polach grzejnych tluszcz lub olej moze szybko
zapali¢ sie. W zwigzku z tym, przygotowywane na ttuszczu
lub oleju potrawy (na przyktad ziemniaki smazone), nalezy
przygotowywac ostroznie i pod statg kontrola.

Na ptyte kuchenng nie wolno stawia¢ wilgotnych naczyn lub
pokrywek. Wilgo¢, negatywnie wptywa na pola grzejne.
Gorgcych naczyn nie nalezy studzi¢ na nieuzywanych polach
grzejnych, poniewaz pod naczyniami powstaje kondens, ktory
przyspiesza korozje.

.

.

Wazne uwagi odnoszace sie do ptyty witroceramicznej

» Pole grzejne szybko osigga nastawiong moc tzn. temperature
ogrzewania, a okolica pdl grzejnych pozostaje chtodna.

» Plyta ceramiczna jest odporna na szoki termiczne.

» Plyta ceramiczna jest odporna na uderzenia. Naczynia mozna
postawi¢ na ptyte nawet bardziej energicznie nie uszkadzajac jej.

« Plyty ceramicznej nie wolno uzywac jako powierzchni
roboczej. Ostrymi narzedziami mozna jg uszkodzi¢ lub
zadrapac.

* Przygotowywanie potraw na gorgcych polach grzejnych w
naczyniach aluminiowych lub plastikowych jest zabronione.
Na ptyte ceramiczng nie wolno ktas¢ zadnych przedmiotow
plastikowych lub folii aluminiowe;j.

+ Nie wolno uzywac peknietej lub ztamanej ptyty. Przedmiot
padajacy na ptyte ostrg krawedzig moze spowodowac
ztamanie ptyty. Skutki moga by¢ widoczne od razu lub dopiero
po pewnym czasie. Gdy zauwazymy jakiekolwiek widoczne
pekniecie, nalezy urzgdzenie natychmiast odtgczy¢ od zrédia
zasilania pradu.

« Jesli po powierzchni plyty witroceramicznej rozsypie sie
cukier lub rozleje bardzo stodki ptyn, ptyte nalezy natychmiast
wytrzec€.



Naczynia

Oszczedzanie energii
elektrycznej

Rady dotyczace naczyn

Nalezy uzywac jakosciowo dobrych naczyn z rbwnym i stabilnym

dnem.

* Przewodzenie ciepta jest najlepsze, gdy dno naczynia i pole
grzejne posiadajg te samg $rednice a naczynie stawiamy na
$rodku pola grzejnego.

» Gotujgc w zaroodpornym lub porcelanowym naczyniu, nalezy
przestrzega¢ wskazowek producenta naczyn.

» Uzywajgc do gotowania szybkowaru nalezy go kontrolowac,
dopdki nie osiggniemy w nim nalezytego cisnienia. Pole grzejne
nastawi¢ na najwyzszy stopien gotowania, po osiggnieciu
nalezytego Cisnienia w szybkowarze w odpowiednim czasie

zmniejszy¢ stopien gotowania za pomocg odpowiedniego sensora.

* Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby w szybkowarze lub innych
naczyniach znajdowata sie dostateczna ilo$¢ ptynu. Uzycie
pustego naczynia na ptycie kuchennej, moze z powodu
przegrzania sie, spowodowac uszkodzenie zaréwno naczynia
jak i samej ptyty (pola grzejnego).

« Zaroodpornych naczyn o specjalnie szlifowanym dnie mozna
uzywac na ptytach witroceramicznych, jesli srednica dna
odpowiada $rednicy pola grzejnego. Naczynia o wieksze;j
Srednicy moga ulec peknigciu z powodu naprezen cieplnych.

* Przy uzyciu specjalnych naczyn, nalezy uwzgledniac
instrukcje producenta.

« Jesli uzywamy do gotowania na ptycie witroceramiczne;j
naczyn posiadajacych dno odbijajace ciepto (jasne
metalizowane powierzchnie) lub naczynia o grubym dnie, czas
potrzebny do zagotowania moze przedtuzy¢ sie o kilka minut
(do 10 minut). Do gotowania wiekszej ilosci ptynu zalecamy
uzywania naczyn posiadajgcych réwne ciemne dno.

» Nie nalezy uzywac glinianych naczyn, gdyz te na powierzchni
ptyty pozostawiajg rysy.

« Srednice naczyn powinny by¢ takie same jak $rednice pol
grzejnych. Jesli naczynie jest zbyt mate, dochodzi do strat
ciepta, a pole grzejne moze ulec uszkodzeniu.

» Zawsze nalezy uzywac pokrywek, jesli na to pozwala
przygotowywana potrawa.

* Wielko$¢ naczynia powinna by¢ dostosowana do ilosci
przygotowywanej potrawy. Gotowanie matej ilosci potrawy w
duzym naczyniu oznacza strate energii.

» Potrawy, wymagajace diugiego gotowania, nalezy gotowac w
szybkowarach.

* Warzywa, ziemniaki itp. powinno gotowac sie w mniejszych
ilosciah wody. W ten sposéb ugotujg sie one szybcie;j.
Wskazane jest réwniez uzycie pokrywki. Po zagotowaniu
wody, moc grzania nalezy za pomocg sensora, odpowiednio

ustawi¢ do stopnia powolnego gotowania.
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Wiaczenie pfyty
kuchennej

C1C BB1A

Wiaczenie pol grzejnych

JEFFI HG FED

* Ptyta kuchenna wyposazona jest w sensory, ktére reagujg na
dotyk palcéw dtuzszy niz 1 sekunda.

» Kazde wigczenie sensora potwierdza sygnat dzwiekowy.

» Na powierzchni sensoréw nie nalezy ktas¢ przedmiotow (ptyta
moze wtedy “zgtaszac” usterki).

» Nalezy zadbac¢, by powierzchnia sensoréw byta zawsze czysta.

» Sensor wigczenie/wytgczenie (A) nalezy dotykac przynajmniej
przez 1 sekunde. Plyta wigcza sie, a wszystkie wskazniki (F)
pokazujg »0«, kropka dziesietna (F1) Swieci.

A Nastepng czynnos¢ nalezy wykonaé w ciggu 10 sekund,
w przeciwnym wypadku plyta grzejna wytaczy sie.

» Po wigczeniu ptyty kuchennej za pomocg sensora (A) mozna
w przeciggu nastepnych 10 sekund, wigczy¢ wybrane pole
grzejne. Pole grzejne wybiera sie przez dotknigcie sensora
(H). Obok wyswietlacza mocy, kropka dziesietna (F1), $wieci.

» Dotykajgc sensora »+« (G) wybieramy stopien mocy w skali
od 1 - 9. Jesli po wyborze pola grzejnego, dotkniemy sensor
»-» (I), natychmiast zostaje wybrana maksymalna moc (9).

A Przez ciagte dotykanie sensoréw »+» (G) oraz
»-« (I), stopnie mocy grzejnej automatycznie
rosng lub malejg. Stopniowy wybor mocy grzejnej
zostaje osiagniety przez przerywane dotknigcie
odpowiedniego sensora.

A Ustawianie mocy grzejnej jest mozliwe tylko na

wybranym polu grzejnym, obok ktérego kropka
dziesiatna (F1), Swieci.

Zmiana mocy grzejnej pol grzejnych

» Pole grzejne wybieramy przez dotkniecie sensora (H). Na
wyswietlaczu wybranego pola grzejnego (F) kropka dziesietna
(F1) swieci.

» Przez dotkniecie sensora »+« (G) lub sensora »—» (I) zmienia
sie stopien mocy grzejne;j.

Funkcja podgrzewania pdl grzejnych

» Strefa do podgrzewania przeznaczona jest do odstawiania
naczyn z przygotowanymi uprzednio potrawami. Uzywamy jej
w celu utrzymania statej temepratury potraw.

» Funkcje podgrzewania wigczamy przez dotkniecie sensora



Wyltaczenie pol
grzejnych

Wytaczenie plyty
kuchennej

Blokowanie

Jjednostki sterujacej
/zabezpieczenie przed
dzie¢mi

»-« (I), stopieh mocy grzejnej zmniejszamy z wartosci 1 na
znak &!.

» Przez dotkniecie sensora (H), wybieramy najpierw odpowiednie

pole grzejne. Kropka dziesietna obok wskaznika $wieci.

» Przez dotknigcie sensora «—» (I) ustawiamy moc grzejng na »0«.
» Szybkie wylaczenie: Stopien mocy grzejnej mozna od razu

ustawi¢ na »0«, dotykajac réwnoczesnie sensorow »+« (G) i
»=» (1).

» Plyte kuchenng zawsze wytgczamy przez dotknigcie sensora
wigczenie/wytaczenie (A).

» Po wylgczeniu, wszystkie wskazniki powinny zgasng¢, oprocz
wskaznikdw oznaczajgcych gorace pola grzejne. Na tych
wskaznikach $wieci »H« jako pokaz mocy resztkowej.

» Jesli ptyte wytgczymy przed zakonczeniem gotowania,
wykorzystujemy ciepto resztkowe, a tym samym
oszczedzamy energie elektryczng.

Wigczenie blokady panelu sterowania uniemozliwia korzystanie z
pol grzejnych. W ten sposéb blokada chroni dzieci przed
niekontrolowanym wigczeniem pdl grzejnych i ryzykiem
poparzenia.

Wiaczenie blokady jednostki sterujace;j

» Blokade wigcza sie przycisnieciem sensora (B) trwajgcym
okoto 3 sekundy, po czym zapala sig lampka kontrolna (B1).

» Blokade mozna wigczy¢ tylko wtedy, gdy ptyta kuchenna jest
wigczona.

» Uaktywniona blokada uniemozliwia wigczenie wszystkich
sensorow, z wyjgtkiem sensora gtéwnego wigczenie/
wytaczenie (A) i sensora blokady (B).

Wytaczenie blokady jednostki sterujacej

» Blokade wylgcza sie przycisnieciem sensora (B) trwajgcym
okoto 3 sekundy, wytgczenie blokady potwierdzone zostanie
krotkim sygnatem dzwiekowym. Lampka kontrolna nad
sensorem blokady zgasnie.
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Wskazniki ciepta
resztkowego

Automatyka szybkiego
gotowanie

Zaraz po wytgczeniu pola grzejnego lub catej ptyty kuchennej, na
wskaznikach pojawi si¢ znak:

- “H” pole grzejne jest gorace;

- “h” pole grzejne ochtadza sie i jest na dotyk ciepte.

Czas sygnalizaciji jest zalezny od stopnia mocy z jakim
pracowato pole grzejne i od czasu w jakim pole grzejne dziatato.
Po zniknieciu znaku »H« w okreslonych przypadkach (przerwa
w doptywie energii elektrycznej, pozostawione na polu grzejnym
naczynie z gorgca potrawg) pole grzejne moze by¢ nadal ciepte.
Dlatego nalezy zawsze uwazac by nie ulec poparzeniu.

W przypadku gdy pola grzejne sg gorgce, a w tym czasie dochodzi
do przerwy w dostawie pradu, znaki “H” oraz “h” pulsuja.
Oznacza to, ze pola grzejne sg gorace lub letnie w zaleznosci
od tego jak diugo trwata przerwa w dostawie pradu.

A Urzadzenie byto fabrycznie testowane i pola grzejne
zostaly ogrzane, dlatego przy pierwszym podigczeniu
przez pewien czas moze pulsowaé¢ wskaznik “H”.

Jest to specjalna funkcja, dzieki ktérej w zaleznosci od
wybranego stopnia mocy, pole grzejne

przez jaki$ czas bedzie pracowato z petng moca. Po okreslonym
czasie, moc pola przetgczy sie na wybrany przez

uzytkownika stopien mocy (patrz tabela). Funkcje
automatycznego, szybkiego ogrzewania mozna wigczyc¢ dla
kazdego pola grzejnego jak i dla kazdego stopnia mocy
dziatania, oprocz ,9” , gdyz tutaj moc jest juz maksymalna.

Wilaczenie automatyki szybkiego gotowania

* Moc gotowania nalezy ustawi¢ na stopien 9.

» Nastepnie, nalezy dotkng¢ sensor “+” (G). Na wskazniku na
przemian pojawiajg sie znaki Ai 9.

» Stopien mocy grzejnej, nalezy obnizyc do stopnia, na ktérym
bedziemy kontynuowa¢ gotowanie.

Na wyswietlaczu stopnia gotowania, pojawiajg sie na przemian
znaki “A” i wybrany stopien mocy. Po uptywie okreslonego czasu
gotowania z dodatkowg mocag, pole grzejne przetgcza sig na
wybrany stopien mocy. Od tego momentu, wybrany stopief mocy
na wskazniku ciggle swieci.

A W przypadku zmiany stopnia mocy podczas dziatania
automatyki na okreslonym polu grzejnym, automatyka
szybkiego gotowanie wytacza sie.



Potrawa/sposéb llos¢ Stopien mocy Czas gotowania
gotowania (min)
Rosot (zupa)/ 0,5-1litra AT- 8 4-7
podgrzewanie
Mleko/ podgrzewanie 0,2-0,4 litra Al1-2 4-7

. . 125g - 2509
Ryz/gotowanie cca 300 mi — 600 mi wody A2-3 20-25
Stone Z|§mn|ak|/ 7509 - 1,5kg A5- 6 2538
gotowanie w mundurkach
Swieze warzywa 0,5-1kg
nakrojone/gotowanie cca 400m!l - 600ml wody A4-5 18-25

» W tabeli przedstawione s3 niektdre potrawy, ktdre radzimy gotowac stosujac funkcje automatyki
szybkiego gotowania.

» Przytoczone wartosci sg orientacyjne i zalezne od innych parametréw gotowania (npr. rodzaj i
jakos¢ naczyn, ilos¢ dodanej wody).

» Podane mniejsze ilosci odpowiadajg gotowaniu na mniejszych polach grzejnych, wieksze za$
odpowiadajg gotowaniu na wigkszych polach grzejnych.

» Gotowanie bylo przeprowadzone w naczyniach pokrytych pokrywkami, na dwéch
mniejszych, tylnych polach grzejnych z lewej strony, oraz na lewym przednim, jak i na
lewym, przednim podwdéjnym polu grzejnym.

Automatyka szybkiego ogrzewania szczegélnie nadaje si¢

do gotowania:

» Potraw, ktdre sg zimne w momencie przygotowywania,
wymagajgcych szybkiego podgotowania, a nastgpnie diuzszego
gotowania bez koniecznosci statego kontrolowania procesu
gotowania (np. gotowanie wotowiny).

Automatyka szybkiego ogrzewania nie nadaje si¢ do

gotowania:

» Potraw smazonych, duszonych, ktére nalezy czesto obracac,
mieszac¢, podlewa¢ woda; knedli, klusek, makaronu, gotowanych
w duzej ilosci wody; potraw, ktére muszg diuzszy czas wrze¢ w
garnku cisnieniowym.

Dodatkowa strefa grzejna Wiaczenie dodatkowej strefy grzejnej

(w zaleznosci od modelu) « W wybranym polu grzejnym (obok pokazu stopnia mocy $wieci
kropka dziesietna), dodatkowa strefe grzejng mozna wiaczy¢,
dotykajgc sensora (J). Lampka kontrolna (E) znajdujgca sie w
poblizu wskaznika swieci.

» Stopien mocy wybiera sie tgcznie dla obu stref grzejnych.

 Jesli pole grzejne posiada trzecig strefe grzejng, zostaje ona
wigczona przez wielokrote dotkniecie sensora (J).
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Ograniczenie czasu
dziatania

Wytaczenie dodatkowej strefy grzejnej

» Nalezy wybrac pole grzejne (w poblizu pokazu stopnia mocy,
kropka dziesietna, swieci).

» Strefe dodatkowg mozna wylgczy¢ przez wielokrotne
dotknigcie sensora (J) wybranego pola grzejnego.

Ze wzgledu na wigksze bezpieczenstwo eksploatacji wasza

ptyta kuchenna wyposazona jest w ogranicznik czasu dziatania
oddzielnie dla kazdego pola grzejnego. Czas uzytkowania
wylicza sie w odniesieniu do ostatniego wybranego stopnia mocy
grzejnej. Jezeli stopnia mocy nie zmienia sie przez dtuzszy czas,
pole grzejne po uptywie okreslonego czasu, w zaleznosci od
wybranego stopnia mocy (wyzszy stopien — krotszy czas — patrz:
tabela) automatycznie wytgczy sie.

Stopien mocy

u 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Maksymalny czas dziatania v
godzinach

6 6 6 5 5 4 15115 |15] 15

Tymczasowe przerwanie
gotowania - STOP&GO
(w zaleznosci od modelu)

Funkcja regulacji czasu
(Timer) (w zaleznosci od
modelu)

Funkcja STOP&GO umozliwia tymczasowe przerwanie procesu
gotowania (z powodu innego pilnego zajecia), przy czym
ustawienia zostajg zapamietane.

Wiaczenie przerwy gotowania

» Gotowanie mozna przerwac na pewien czas przez dotkniecie
sensora STOP&GO (C).

» Lampka kontrolna (C1), nad sensorem s$wieci.

» Wszystkie ustawienia zostajg zapamietane, pola grzejne sa
wytgczone. Na wyswietlaczach wypisuje sie STOP.

Wytaczenie przerwy gotowania

* Wznowienie dziatania ptyty grzejnej osiggmy przez powtérne
dotkniecie sensora STOP&GO (C).

» Lampka kontrolna (C1) gasnie.

A Jesli funkcja STOP&GO nie zostanie wytaczona, plyta
kuchenna po 10 minutach wylgcza sie automatycznie.

Urzadzenie posiada dwa rodzaje funkcji czasowych:

A Funkcja alarmu — odliczanie czasu bez funkcji wytgczenia.

B Funkcja wytaczenia — ustawienie czasu dziatania, dowolnie
wybranego pola grzejnego.



JEFFI HG FED

A Funkcja alarmu - odliczanie czasu bez funkcji wytaczenia
Minutnik przez witgczenie sygnatu dzwiekowego sygnalizuje, ze
czas ustawiony uptynat, a sama funkcja jest wigczone. Minutnik
mozna ustawi¢, gdy ptyta kuchenna jest wigczona.

» Przez dotknigcie sensora timera/minutnika (D), zegar zostaje
wigczony. Na wyswietlaczu zegara (L) pojawia sie »00« a
kropka dziesietna (F1), $wieci.

» Przez dotknigcie sensora »+« (G) oraz »-» (l) ustawia sie
czas w zakresie od 1 — 99 minut.

» Po uptywie wybranego czasu, pojawi sie sygnat dzwigkowy,
ale pole grzejne nie wytacza sie.

« Sygnat dzwiekowy wytgczamy, dotykajgc jednego z sensorow,
odnosnie po pewnym czasie wytgcza sie on automatycznie.

* Funkcja alarmu jest wigczona rowniez wtedy, gdy ptyta grzejna
jest wylgczona za pomoca sensora (A).

B ustawienie czasu dziatania poszczegoélnych pol grzejnych
Timer (zegar programujgcy) utatwia gotowanie przez ustawienie
czasu dziatania pol grzejnych. Przed ustawieniem czasu,
konieczne jest uprzednio, ustawienie wybranej mocy gotowania
(patrz: Wigczenie pdl grzejnych).

» Przez dotknigcie sensora ustawienia timera/minutnika (D),
zegar zostaje wtgczony. Na wskazniku zegara (L) pojawia
sie »00«, kropka dziesietna (F1), $wieci. Przez powtérne
dotkniecie sensora (D), pulsuje lampka kontrolna (K),
oznaczajgca odpowiednie pole grzejne.

» Dopoki kropka dziesietna Swieci, mozna wybiera¢ czas w
zakresie od 1 — 99 minut przez dotykanie sensoréw »+« (G)

i »-« (I). Dotykanie sensora przez dluzszy czas, powoduje
przyspieszenie zmian wartosci.

» Po ustawieniu wybranej wartosci, odliczanie czasu rozpoczyna
sie. Nadal pulsuje lampka kontrolna (K), oznaczajgca
odpowiednie pole grzejne sterowane za pomocg funkgji
ustawienia czasu.

A Ustawienie czasu gotowania jest mozliwe dla
kazdego pola grzejnego oddzielnie. W przypadku
zaprogramowania kilku funkcji czasowych na raz,
na wyswietlaczu pojawi sie zawsze ten czas, ktory
najszybciej uplynie. Wyglada to w ten sposéb, ze zawsze
pulsuje lampka (L) oznaczajgca odpowiednie pole grzejne.

Zmiana zaprogramowanego czasu gotowania

» Czas gotowania mozna zmieni¢ réwniez podczas dziatania
pola grzejnego.

* Przez dotkniecie sensora timera/minutnika (D), wybieramy
czas, wybranego pola grzejnego. Lampka kontrolna (K) $wieci.

* Przez dotknigcie sensora »+» lub »-« (G lub I) wybieramy

nowy czas gotowania.
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Odczyt pozostatego czasu gotowania

W przypadku zaprogramowania kilku funkcji czasowych,
pozostaty czas gotowania mozna zawsze sprawdzi¢ przez
dotknigcie sensora (D).

Wytaczenie timera/minutnika

Po uptywie ustawionego czasu gotowania pojawi si¢ sygnat
dzwigkowy, a pole grzejne wytgczy sie. Na wyswietlaczu pulsuje
znak »00«. Sygnat dzwiekowy mozna wytgczy¢ dotykajac
jednego z sensoréw; odnosnie po pewnym czasie wytaczy sie on
automatycznie.

Wytaczenie timera/minutnika przed uptywem

zaprogramowanego czasu:

» Nalezy wybra¢ zgdany czas timera/minutnika (patrz: Zmiana
zaprogramowanego czasu gotowania) — wybrany czas oraz
lampka kontrolna (kropka), oznaczajgca odpowiednie pole
grzejne, Swieci.

* Przez dotyk sensora »-» (I) ustawia sie warto$¢ »00«, te
sama warto$¢ mozna osiagng¢ przez réownoczesne dotkniecie
sensorow »+« (G) i »—» (1).

Pole odstawcze przeznaczone jest do odstawiania garnkéw

z ugotowanymi juz potrawami, aby te pozostaty dtuzej ciepte.
Nie jest natomiast przeznaczone do gotowania i podgrzewania
zimnych potraw.

Pole odstawcze grzeje sie powoli i ogrzewa sie do okoto 100
°C, dlatego nalezy uwazac na niebezpieczenstwo oparzen i nie
odktadac¢ na te powierzchnie przedmiotéw, ktdre nie sg odporne
na ciepto.

Wiaczenie pola odstawczego

- Dotkna¢ nalezy przycisku (M) gtéwnego wigcznika/ wytacznika
pola odstawczego. Lampka kontrolna (N1) zacznie pulsowaé
(kilka sekund).

- Teraz nalezy dotkna¢ przycisku uruchamiajgcego pole
odstawcze (N). Lampka kontrolna (N1) zacznie $wieci¢. Pole
odstawcze jest wigczone.

Wyltaczenie pola odstawczego

- Dotkng¢ nalezy przycisku (M) gtéwnego wigcznika/ wytacznika
pola odstawczego. Lampka kontrolna (N1) zgasnie.

- Pole odstawcze mozna wytgczy¢ rowniez, dotykajac przycisku
uruchamiajgcego pole odstawcze (N).



Uwagi szczegodlne i
zgloszenie usterek

Czyszczenie

rys. 2

Ostrzezenie o gorgcym polu odstawczym

- Gdy pole odstawcze stanie sie gorgce w dotyku, wigczy sie
lampka ostrzegawcza (N2).

- Lampka ostrzegawcza moze $wieci¢ jeszcze przez pewien
czas po wytgczeniu pola odstawczego.

 Jesli stopien mocy wszystkich pdl grzejnych wynosi ,00”, ptyta
grzejna wytaczy sie po 10 sekundach.

» Jesli ktorys z sensoréw jest aktywny dtuzej niz 10 sekund,
ptyta kuchenna wytaczy sie, zgtasza sie sygnat dzwigkowy, a
na wyswietlaczu pulsuje symbol ,F”.

» Jesli wiekszos¢ sensorow jest pokryta jakimis przedmiotami
lub powierzchnia ptyty kuchennej jest zalana, po pewnym
czasie wylgczy sie ona automatycznie.

« Jesli sensory nie reagujg, nalezy ptyte kuchenng wytgczy¢
na kilka minut z sieci elektrycznej (wykreci¢ bezpiecznik, lub
wylgczy¢ gtéwny przetgcznik). Po czym plyte nalezy ponownie
podtgczy¢ do sieci elektrycznej i sprébowac uruchomic¢ jg za
pomoca sensora wigczenie/wytgczenie.

Witroceramiczna plyta grzejna

Ochtodzong powierzchnie¢ witroceramiczng nalezy czysci¢
po kazdorazowym uzytkowaniu, poniewaz podczas nastepnego
korzystania nawet najmniejsze zabrudzenie przypali sie do
goracej powierzchni. Do regularnej konserwacji powierzchni
witroceramicznej nalezy stosowa¢ specjalne srodki
czyszczgce, tworzace filtr ochronny zapobiegajacy
zabrudzeniom. Przed kazdorazowym uzytkowaniem, nalezy
z powierzchni witroceramicznej oraz z dna naczynia usungc¢
kurz lub ewentualne inne ciata obce, ktére mogtyby porysowac
powierzchnie (rys. 1).

Uwaga: uzywajgc druciaka, ggbek do czyszczenia i ostrych
proszkow czyszczgcych mozna porysowac powierzchnie.
Uszkodzi¢ mozna jg réwniez stosujgc silnie dziatajgce rozpylacze
i nieodpowiednie lub niedostatecznie przetrza$niete ptyny
czyszczace (rys.1irys. 2).

Oznaczenia na powierzchni ptyty moga ulec uszkodzeniu

z powodu stosowania zrgcych lub szorujgcych srodkéw
czyszczacych bgdz przez uszkodzone spody garnkéw (Rysunek
2).

Mniejsze zabrudzenia nalezy usung¢ wilgotng miekkg
Sciereczka,a nastepnie powierzchnie wytrze¢ do sucha (rys. 3).
Zacieki po wodzie nalezy usuwac¢ za pomocg delikatnego
roztworu octu, ktérym nie nalezy jednak wyciera¢ obramowania
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rys. 3

—

rys. 5

(dotyczy niektdrych modeli), poniewaz traci ono potysk. Nie
nalezy stosowac silnie dziatajgcych rozpylaczy i Srodkéw
usuwajgcych kamien wodny (rys. 3).

Wieksze zabrudzenia nalezy usuwac¢ przy pomocy specjalnych
$rodkéw do czyszczenia powierzchni witroceramicznych.
Nalezy przy tym stosowac sie do zalecen producenta $rodka
czyszczacego. Nalezy uwazac, aby po wyczyszczeniu
doktadnie usung¢ srodek czyszczacy, poniewaz
pozostatosci Srodkéw czyszczacych moga po ogrzaniu sie
pola grzejnego, uszkodzié¢ powierzchni¢ witroceramiczng
(rys. 3).

Trudne do usunieica i przypalone zabrudzenia nalezy usuwac za
pomocg skrobaczki (Rysunek 4).

Podczas stosowania skrobaczki nalezy zachowac¢ ostroznosc,
zapobiegajac w ten sposob uszkodzeniom ciata.

A Skrobaczke nalezy stosowac jedynie w wypadkach,
gdy zabrudzen nie mozna usung¢ za pomocg mokrej
Sciereczki lub specjalnych srodkéw do czyszczenia
powierzchni witroceramicznych.

Skrobaczke nalezy trzymac¢ pod wtasciwym katem (od 45°

do 60°). Aby usung¢ zabrudzenia, skrobaczke, delikatnie
przyciskajac, nalezy przesuwac po szkle i znajdujgcych sie

na nim oznaczeniach. Nalezy uwazac, aby plastykowa rgczka
skrobaczki (w przypadku niektérych modeli) nie dotkneta goracej
powierzchni ptyty kuchenne;j.

Skrobaczki nie nalezy ustawia¢ pod katem prostym, jej
koncowka drapigc powierzchnie witroceramiczna.

Cukier i zywnos¢ zawierajgca cukier moga trwale

uszkodzi¢ powierzchnie witroceramiczng (rys.5), dlatego za
pomoca skrobaczki nalezy od razu usung¢ z powierzchni
witroceramicznej cukier i produkty zawierajgce cukier, mimo
tego, iz powierzchnia jest jeszcze goraca (rys. 4).

Zmiana koloru powierzchni witroceramicznej nie wptywa na
dziatanie i stabilnos¢ powierzchni. Najczesciej zmiana koloru
jest skutkiem przypalenia pozostatych na powierzchni resztek
zywnosci badz moze jg spowodowac¢ dno naczynia (na przyktad
aluminiowe lub miedziane), tego rodzaju zmiany sa bardzo
trudne do usuniecia.

Ostrzezenie: Wszystkie oméwione powyzej usterki majg
charakter wytacznie estetyczny i nie wptywajg bezposrednio
na dziatanie urzadzenia. Usuniecie tych usterek nie podlega
naprawie gwarancyjne;.



Wazne ostrzezenia

* Wszystkie czynnosci zwigzane z wbudowaniem i podigczeniem do zrodta energii elektrycznej
urzadzenia musi wykona¢ upowazniony fachowiec.

» Fornir lub inna okleina elementu zabudowy kuchennej przygotowanego pod ptyte kuchenna,
muszg by¢ wykonane przy pomocy wytrzymatych na temepratue klejéow (100°C), w przeciwnym
wypadku mogg zmienic ksztatt i zabarwienie.

» Plyta kuchenna jest przygotowana do zabudowy w blacie roboczym umieszczonym nad
elementem zabudowy kuchennej szerokosci 600 mm lub dtuzsze;j.

» Plyta kuchenna musi by¢ wbudowana w sposéb, ktéry zapewni bezposredni dostep od dolnej
strony do przednich dwoch elementéw mocujgcych.

» Szafki kuchenne nad ptytg kuchenng muszg by¢ umieszczone na takiej wysokosci, by nie
utrudniaty korzystania z urzadzenia.

+ Odlegtos¢ pomiedzy ptytg kuchenng i okapem kuchennym musi by¢ zgodna z zaleceniami
producenta okapu. Nie mniejsza jednak niz 650 mm.

» Najmniejsza odlegtos¢ pomiedzy krawedzig plyty i sgsiednim wysokim elementem zabudowy
kuchennej musi wynosi¢ przynajmniej 40 mm.

* Montaz listew ozdobnych wykonanych z masywnego drewna na blacie roboczym, w ktéry
wbudowano ptyte kuchenng jest dopuszczalny pod warunkiem zachowania odpowiednich
odlegtosci okreslonych na rysunkach montazowych.

* Najmniejsza odlegto$¢ pomigedzy wbudowang ptytg grzejng i tylng $ciang zaznaczona jest na
rysunkach montazowych.
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Montaz uszczelki
piankowej

Przed zabudowg urzgdzenia w blacie kuchennym, nalezy pod
spodem witroceramicznej (szklanej) ptyty kuchennej nalepic¢
uszczelke piankowa, zatgczong do urzadzenia (patrz: rysunek).
Zabudowa urzadzenia bez uszczelki jest zabroniona!

Uszczelke nalezy umiesci¢ na urzadzeniu w nastepujacy sposob:

-z uszczelki nalezy usunac¢ folie ochronna,

- uszczelke nalezy nastgpnie przyklei¢ na spodzie szklanej
powierzchni, a mianowicie 2 do 3 mm od brzegu (jak to jest
ukazane na rysunku). Uszczelka powinna by¢ przyklejona wzdiuz
catego brzegu szklanej ptyty i nie powinna zachodzi¢ na siebie na
rogach ptyty,

- podczas umieszczania uszczelki nalezy zadba¢, aby szkfo nie
zostato uszkodzone jakim$ ostrym przedmiotem.

UWAGA!
Na niektorych urzadzeniach uszczelka zostatai juz zamocowana!

7
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30-50

» Ptyte grzejng mozna wbudowac¢ w blat roboczy grubosci od 30
do 50 mm.

* Dolny element zabudowy meblowej nie moze by¢ wyposazony
w szuflade. Jesli element zabudowy kuchennej posiada poziomg
przegrode, musi by¢ ona oddalona od spodniej powierzchni
ptyty kuchennej przynajmniej o 60 mm. Przestrzen pomigdzy
przegroda i spodnig strong plyty kuchennej musi pozostac pusta,
dlatego nie wolno przechowywac¢ tam zadnych przedmiotéw.

» Ztylnej strony elementu zabudowy kuchennej, znajdujgcego
sie pod ptytg grzejna, musi by¢é wykonany otwor o wysokosci
minimum 175 mm, obejmujacy catg jego szerokosSc.

* Wbudowanie piekarnika pod ptyta grzejng jest mozliwe i
obejmuje piekarniki typu EVP4, EVP2..., ktére sg wyposazone
w wentylator chtodzgcy.

Montaz plyty grzejnej w blacie roboczym

 Blat roboczy musi by¢ wypoziomowany.

» Powierzchnie ciecia muszg by¢ wtasciwie zabezpieczone.

» Zatgczone do wyposazenia (4x - SVK6...600 mm; 6x
- SVK7...750 mm; 6x - SVK8...850 mm) elementy mocujgce
wraz z (4x - SVK6...600 mm; 6x - SVK7...750 mm; 6x
- SVK8...850 mm) $rubami nalezy przymocowac z lewej i
prawej strony ptyty kuchennej w przygotowanych do tego celu
otworach.

» Plyte kuchenng nalezy przytgczy¢ do zrodta energii
elektrycznej. (Patrz: Instrukcja przytgczenia do sieci
elektrycznej)

» Plyte kuchenng nalezy wstawi¢ w przygotowane wyciecie i od
gory mocno przycisng¢ je do blatu roboczego.

* W celu przykrecenia klamry mocujacej nie nalezy stosowaé
Srub o dtugosci ponad 6,5 mm.



Wazne ostrzezenia

Urzadzenie moze podtgczy¢ do zrodta pradu elektrycznego tylko upowazniony fachowiec.

Zabezpieczenie instalacji elektrycznej powinno byé zgodne z obowigzujgcymi przepisami.

Klamry przytgczeniowe sg dostepne po zdjeciu pokrywy listwy przytgczeniowe;.

Przed podtgczeniem urzadzenia, nalezy sprawdzi¢ czy napiecie znamionowe podane na

tabliczce znamionowej urzadzenia, odpowiada napieciu znamionowemu sieci elektryczne;j.

Tabliczka znamionowa witroceramicznej ptyty kuchennej znajduje si¢ na spodniej stronie

urzgdzenia.

W instalacji elektrycznej powinien znajdowac sie przetacznik, wytgczajgcy urzadzenie z sieci

na wszystkich biegunach , w ktérym w pozycji otwartej odlegto$é miedzy stykami wynosi

przynajmniej 3 mm. Najbardziej odpowiednie sg przetgczniki LS lub bezpieczniki.

» Sposob podtgczenia musi by¢ dobrany pod wzgledem parametréw instalacji elektrycznej i
bezpiecznikow.

» Ze wzgledu na przepisy przeciwpozarowe, urzadzenia tego rodzaju moga by¢ wbudowane

pomiedzy elementami zabudowy kuchennej, z ktérych jeden musi posiada¢ wysoko$c¢ réwng z

powierzchnig zabudowanej ptyty grzejnej, drugi zas moze by¢ wyzszy.

Kable elektryczne i elementy zaizolowane musza by¢ zabezpieczone przed mozliwoscig ich

dotkniecia.

UWAGA!

» Przed kazdg czynnoscig serwisowg lub konserwacyjng urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zrodta
zasilania. Ze wzgledu na napigcie w instalacji elektrycznej, urzgdzenie nalezy podtgczy¢ wedtug
zatgczonego schematu. Kabel ochronny (PE) nalezy podiaczyé do ztgczki oznaczonej znakiem.

» Kabel przytgczeniowy powinien by¢ przeprowadzony przez obejme, ktéra zabezpiecza go przed
odigczeniem.

» Po podtgczeniu urzgdzenia nalezy wigczy¢ wszystkie pola grzejne na okoto 3 minuty i sprawdzi¢
ich dziatanie.

Schemat podfaczenia: « Nieprawidtowe podtgczenie moze spowodowaé uszkodzenie
podzespotow urzadzenia i w takiej sytuacji grozi utrata praw
wynikajgcych z gwarancji!

* Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu instalacji elektrycznej. Napiecie podtgczeniowe
instalacji elektrycznej (230V do N) musi sprawdzi¢ fachowiec
przy pomocy instrumentéw pomiarowych!

» Kabel przytgczeniowy musi by¢ poprowadzony tak, by nie
dotykat tylnej strony ptyty kuchennej, gdyz ta powierzchnia
nagrzewa sie podczas dziatania pél grzejnych.
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UWAGA: W niektérych klamrach podigczeniowych mostki
faczace ustawione sg juz na wiasciwych miejscach. W takim
przypadku $rubki przytagcz sg w pozycji odkreconej i nie trzeba
ich odkrecaé. Podczas przykrecania gdy ustyszymy delikatny
“klik”, dopiero wtedy nalezy Srube mocno dokrecic.

Do podtgczenia mozna uzywac:

» Gumowych kabli przytgczeniowych typu: H05 RR-F 4x1,5 z
zielono-zo6itym przewodem uziemniajgcym,

* PCV kable izolowane typu HO5 VV-F 4x1,5 z z6tto-zielonym
przewodem uziemniajgcym lub innych kabli o podobnych lub
wyzszych parametrach.



Dane techniczne

Tabliczka znamionowa

) 0.0.0.0.0. & XXXX XXXX XXXX
B o e
XXXXXX ' ‘

A oo & : o

A Numer seryjny
B Numer produktu
C Model

D Typ

E Marka towarowa
F Dane techniczne
G Znaki zgodnosci

PRODUCENT ZACHOWUJE PRAWO DO ZMIAN NIE
WPLYWAJACYCH NA FUNKCJONALNOSC URZADZENIA.

Instrukcje obstugi urzadzenia mozna znalez¢ réwniez na naszych
stronach internetowych:
www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />
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