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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modéles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brilantes.
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera |'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans experience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec 'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
Sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !



Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-
pitre « Spécifications techniques ».
Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais |'appareil en'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Veéri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sees que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de 'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a |'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.
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e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous gu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e [ 'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a I'intérieur du four.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

e N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
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meétal aff(té pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

(Varient en fonction du modéle de
four.)

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-

d




Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur l'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous
que votre appareil est déconnecté
de I'alimentation €lectrique avant
de procéder au remplacement de
I'ampoule. Cette précaution vous
gvite tout risque de choc élec-
trique.

e Avant le cycle de nettoyage, éli-
minez d'abord les saletés des
surfaces extérieures et intérieures
du four a I'aide d'un chiffon hu-
mide. Retirez tous les accessoires
du four.

Si I'appareil est équipé d'un ac-
cessoire pyrorésistant (Résistant a
I"auto-nettoyage a des tempéra-
tures élevées), vous n'avez pas
besoin de le retirer du four. Voir
Contenu de I'emballage, page 11.

e |es surfaces chaudes peuvent
provoquer des brilures ! Ne tou-
chez pas au produit durant I'auto-
nettoyage et tenez les enfants a
I"écart dudit produit. Patientez au
moins 30 minutes avant d'élimi-
ner les résidus.

e Pendant le nettoyage pyrolytique,
les surfaces peuvent chauffer
plus que d'habitude. Tenez les
enfants a distance.

e Pour éviter toute surchauffe, I'ap-
pareil ne doit pas étre installé
derriere une porte décorative.

e | 'appareil doit étre placé a méme
le sol. Il ne doit étre placé ni sur
un socle ni sur un piédestal.

Pour que votre appareil soit fiable:

¢ veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

e Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
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qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cet appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.
Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causés
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants
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AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles peuvent s'échauffer
pendant ['utilisation. Les enfants
doivent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Lorsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charniéres de
porte étre endommagees.



Mise au rebut de I'ancien appareil
Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme & la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.
Elimination des emballages
e |es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniere appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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P Généralités
Vue d'ensemble

O~ N =

OO ~NOOT~wWwnN =

Bandeau de commande
Poignée

Porte frontale

Gradins

Plateau central

()
(@)

12 1 10 9

Affichage des fonctions

Indicateur de I'horloge

Champ d'indication de la température
Touche Marche/Arrét de la cuisson
Touche Auto-nettoyage (pyrolyse)*
Touche Heure et réglages

Touche de confirmation

Touches Haut/Bas

Touche de réglage Température/booster
Touche de sélection de fonction

Touche de sélection du compartiment four
Touche Marche/Arrét

(Varient en fonction du modéle de four.)
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Ampoule

Elément chauffant supérieur

Moteur du ventilateur supérieur (derriére la tole)
Moteur du ventilateur inférieur (derriére la tole)
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Contenu de I'emballage 4. Placer correctement I'étagere métallique et la
plaque sur les chassis télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne
pas étre disponible sur votre produit.)

Les chassis télescopiques vous permettent d'ins-
taller et de retirer facilement les plaques et I'éta-

Les accessoires fournis peuvent varier selon le
modeéle de I'appareil. Tous les accessoires
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne
pas faire partie de votre appareil.

1. Manuel de I'utilisateur gére métallique.

2. Lechefrite o . Lorsque vous utilisez la plaque et |'étagére mé-
Utilisée pour les patisseries, les aliments conge- tallique avec les chassis télescopiques, vérifiez
Iés et les grands rotis. que les goupilles situées & I'arrire du chéssis

télescopique reposent contre les bords de I'éta-
gere métallique et du plateau.

3. Grille
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,
rotir ou pour les rago(its, elle se place dans le
four a la hauteur souhaitée.
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Caractéristiques techniques

Données de base : Les informations sur |'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volte et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voiite, 5- Cuisson voiite et sole.

** Reportez-vous a Installation, page 13.

Les caractéristiques techniques peuvent o Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de

hanger sans avis préalable afin d'améliorer la |'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. |'accompagnent sont obtenues dans des
conditions de laboratoire conformément aux

Les illustrations comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
ont schématiques et ;I)euvent.ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'enviran-
pondre exactement a I'appareil. nement de I'appareil, ces valeurs peuvent
varier.
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K Installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément a la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-

tion de I'électricité pour |'appareil sont sous la

responsabilité du client.

mentations en matiére de gaz et d'électricité
en vigueur dans votre localitg.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommageés présentent des
risques pour votre sécurité.

l ﬁ DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-

Avant l'installation

|"appareil est destiné a étre installé dans les meubles

de cuisine disponibles dans le commerce. Une dis-

tance de sécurité doit étre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma

(valeurs en mm).

e |essurfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

e Les meubles de cuisine doivent étre stables et
fixés.

e S'ily aun tiroir sous le four, une étagére doit
étre installée entre ce four et le tiroir.

e Transportez I'appareil avec au minimum deux
personnes.

N'installez pas I'appareil & proximité de réfri-
gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise
par |'appareil augmenterait la consommation
d'énergie des dispositifs de refroidissement.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil.

Si votre appareil est doté de poignées métal-
liques, veuillez les repousser a I'intérieur des
parois latérales aprés |'avoir déplacé.
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Installation et branchement
e Installez I'appareil conformément a toutes les
réglementations en matiére de gaz et
d’électricité en vigueur.
Raccordement électrique
Branchez |'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a

I'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.
Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures|
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.
Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit étre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de 'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plague
signalétique de I'appareil. Ouvrez la porte pour
voir la plaque signalétique.

e  |e cable d'alimentation de |'appareil doit étre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques".

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
glectrique, I'appareil doit &tre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les

o réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ot la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'il n'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit étre connectée et tous les poles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problemes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandgée.

Si un céble est fourni avec |'appareil :

BOITIER DE
/RACCORDEMENT

T BLEU
L

MARRON 1 L J )
CABLE

] D'ALIMENTATION

VERT / JAUNE

|
2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

Cable marron/noir = L (phase)
Cable Bleu/gris = N (Neutre)
e (able vert/jaune = (F) (Terre)
» 0U
e (able Gris/noir = L (phase)
e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = (E) (Terre)
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Installation des produits

1. Faites coulisser le four dans le meuble, alignez-le
et fixez-le en vous assurant que le cable d'alimen-
tation n'est pas rompu et/ou coince.

Fixez le four avec les 2 vis comme sur l'illustration.
Pour les produits équipés d'un ventilateur (Elle
peut ne pas étre disponible sur votre produit.)

Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la Iechefrite situés a
I'intérieur du four n’endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer |'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le hien a plat.

1 Ventilateur

2 Bandeau de commande

3 Porte

Le ventilateur intégrée refroidit a la fois le meuble
intégrée et la facade de 'appareil.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant
20 & 30 minutes méme apres I'extinction du
our.

Si vous avez cuisiné en programmant la
minuterie du four, le ventilateur s'arrétera
également a la fin du temps de cuisson avec
toutes les autres fonctions.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Vérifiez les fonctions.
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Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
Tansport.




B Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

OoO~NOOThwnN =

Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

¢
=i
3
B!

12 11 10 9 8

Affichage des fonctions

Indicateur de I'norloge

Champ d'indication de la température
Touche Marche/Arrét de la cuisson
Touche Auto-nettoyage (pyrolyse)*
Touche Heure et réglages

Touche de confirmation

Touches Haut/Bas

Touche de réglage Température/booster
Touche de sélection de fonction

Touche de sélection du compartiment four
Touche Marche/Arrét

(Varient en fonction du modéle de four.)

A Essayez de faire cuire plusieurs plats simultang-

ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

Vous pouvez économiser de I'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

Premiére utilisation
Réglage initial de I'horloge

@)D On
C10!
I_I L

A |
e = L BEHE

HEH:
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Réglage initial de I'heure
1. Lors de la premiere mise en marche de I'appareil,
le champ « heure » et son & clignotent.

Qood

2. Réglez I'heure a l'aide de AV~

3. Appuyez sur I pour confirmer I'heure.

4. Le champ « Minute » et son symbole ( clignotent.
Reglez les mlnutes al'aide de /. Appuyez

N L

|r|:r|ﬁl
Il

» L'affichage retourne a I'écran de veille. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

G

» N0 cas de coupure d'électricité prolongée, le
1 menu réglage de I'heure s'affiche a nouveau a
I'écran.

Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

—_
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Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniere, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brlleurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermez la porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. FEteignez votre grill ; voir

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout &
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer |'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui se déga-
gent.




B utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !

L'appareil peut étre trés chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les briileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants &
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:

Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des br{ilures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e  Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e  Utilisez I'espace de la plaque au mieux.

e  Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e  Laviande rotie met 15 & 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e  (Chaque centimétre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes apres le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils

brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne

sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de
viandes et les saucisses mais également les Iégumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particuliérement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e Glissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plague de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller

adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique
Emplacements des chassis

Il'y a 6 supports adaptés a I'utilisation de votre four ;
parmi lesquels 3 sont situés dans la section inférieure
et les 3 autres dans la section supérieure. Il existe un
autre guide de chassis dans I'espace réservé a l'ins-
tallation de la plague de la section médiane (A). N'utili-
sez pas ce canal comme support pendant la cuisson.
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Grande section unique

cuisiner en utilisant la
section inférieure. Adap-
tée pour la cuisson
d'aliments coupés en
moyens morceaux.

Vous pouvez cuisiner en
utilisant la seule grande
section. Adaptée pour la
cuisson d'aliments
COUPES en gros mor-
ceaux et pour les cuis-
sons multiples.

orsque la section
supérieure est activee, la
valeur de température,
les positions des chas-
sis, le symbole de cuis-
son, le symbole du mode
veille, le symbole de la
durée de la cuisson et le
symbole de fin de la
cuisson de la présente
section s'affichent a
o

Lorsque la seule grande
section est activee, la
valeur de température,
les positions des chas-
sis, le symbole de cuis-
son, le symbole du mode
veille, le symbole de la
durée de la cuisson et le
symbole de fin de la
cuisson de la présente
section s'affichent a
I'écran.




Fonctions du four uniquement aux fours présentant une seule grande

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut section.
varier sur votre appareil. Ces fonctions s'appliquent Toutes les fonctions de votre four sont détaillées dans
cette section

Statique (Chauf- Les éléments chauffants
fage supérieur et | supérieurs et inférieurs
inférieur) fonctionnent simultané-
ment. Cuisson avec une
le pl

Statique + venti- | Les éléments chauffants
lateur (Elément supérieurs et inférieurs
chauffant supé- ainsi que le ventilateur
rieur/inferieur (dans la paroi arriere) sont
avec ventilateur). | en marche. De l'air chaud
est rapidement envoyé
également dans le four au
moyen du ventilateur.
Cuisson avec une seule
|

Cuisson tournante | Seul le ventilateur (dans la
paroi arriere) est en
marche. L'air chaud
généreé par |'élément
chauffant de ventilateur
est réparti rapidement et
de fagon uniforme dans le
four a l'aide du ventilateur.
Dans la plupart des cas un
préchauffage n'est pas
nécessaire.
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Grill économique

Grill + Ventilateur
(Ventilateur doté
d'un grill)

inférieur et le ventilateur
doté d'un élément chauf-
fant (situés dans la paroi
arriere) sont en marche.
Adapté pour la cuisson des
pizzas.

Uniguement la partie
intérieure de |'élément
chauffant supérieur situee
au plafond du four fonc-
tionne. Adapté pour griller
de la viande découpée en
petits et moyens mor-
Cceaux.

Le ventilateur mural arriere
et les parties intérieure et
extérieure de I'élément
chauffant situé au plafond
du four fonctionnent
simultanément. De |'air
chaud est rapidement
envoyé également dans le
four au moyen du ventila-
teur. Adapté pour griller de
la viande découpée en
MOoyens morceaux.




Mode pyrolyse - Cette fonction permet au

économie four de s'autonettoyer a
une température élevée, Il
est Il est recommandé de
['utiliser quand le four est
Iégerement sale. Lisez la
description contenue dans
la section relative au
“Nettoyage et entretien”
pour utiliser cette fonc-

Cuisson écono- Seul le ventilateur (dans la

mique par ventila- | paroi arriére) est en

teur marche. Pour réaliser des
économies d'énergie, vous
pouvez utiliser cette
fonction a la place de la
cuisson normale en utili-
sant le chauffage par
ventilateur dans une
gamme de température
allant de 160 & 220 °C.
Cependant, le temps de
cuisson augmentera
quelque peu.
Les temps de cuisson liés
a cette fonction sont
indiqués dans le tableau
« Cuisson économique par
ventilateur »

i

(ot Aot
<,
<

m

(=]

S

Ventilateur écono-
mique
Décongélation
Sole
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Tradition
Multifonction
Chaleur tournante
Multi-cuisson (3D}
Pizza
Elément chauffant
supérieur + ventilateur
Gril pulsé
Grill fort
Grill économique
Ventilateur écono-
mique
Sole
Maintien au chaud
Cuisson faible temp
Décongélation
Pyrolyse
Mode pyrolyse - éco-
nomie

Grande section unique

Tableau des fonctions
Le tableau des fonctions indique les fonctions que
vous pouvez utiliser avec le four et leurs températures
maximales et minimales respectives.

Les fonctions varient en fonction du modéle de
our.

©)

Lorsque vous effectuez les réglages, les
ymboles correspondants clignotent & I'écran.

)

Le programme est annulé en cas de coupure
de courant. Vous devez reprogrammer le four.

@]

Il est impossible de régler I'heure pendant que
le four fonctionne, ou si une programmation
emi-automatique ou automatique est réalisée
sur le four.

Méme si le four est éteint, la lampe du four
‘allume lorsque la porte est ouverte.

SR
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Pour des raisons de sécurité, la durée maxi-
mum qui peut étre définie pour « Durée de
cuisson » est limitée & 6 heures pour toutes
les positions, & I'exception des fonctions

« Maintien au chaud » et « Cuisson a faible
température ».

Pour des raisons de sécurité, la durée maxi-
mum qui peut étre définie pour « Durée de
cuisson » est limitée a 6 heures pour toutes
les positions, & I'exception des fonctions

« Maintien au chaud » et « Cuisson a faible
température ».

Grande section unique

fournante

40-250

40-250

Cuisson faible 50-150




Chaleur 40-250
tournante

40-250

Grill écono-

tournante

Ventilateur 160-220

25/FR



Fonctionnement de I'unité de commande du four
1

(@) [

] ¢
=
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12 11 10 9 8

Affichage des fonctions

Indicateur de I'horloge

Champ d'indication de la température
Touche Marche/Arrét de la cuisson
Touche Auto-nettoyage (pyrolyse)*
Touche Heure et réglages

Touche de confirmation

Touches Haut/Bas

Touche de réglage Température/booster
10 Touche de sélection de fonction

11 Touche de sélection du compartiment four
12 Touche Marche/Arrét

* (Varient en fonction du modéle de four.)

OO ~NO O~ wWwnN —

Symboles d'affichage :
= Symbole de cuisson rapide (Booster)
-] Symbole de la durée de cuisson
=) Symbole de fin de temps de cuisson
JAY Symbole de I'alarme
™ Symbole de la sélection de comparti-
ment
[ 2 Symbole cuisson
® Symbole de I'horloge
Symbole de I'appareil a I'arrét
5§ Symbole de la fonction garde-au-chaud
L' Symbole de décongélation
o Symbole de verrouillage des touches
& Symboles d'affichage de la minuterie

Symbole de réglage du volume
Symbole d'auto-nettoyage (pyrolyse)*
Symbole d'auto-nettoyage économique
(écopyro)*

Symbole de thermometre de cuisine *

Varient en fonction du modele de four.

RIE O

*
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Fonctionnement du four comme section unique
Cuisson manuelle par sélection de température et
de fonction

En mode manuel, le four fonctionne indépendamment

du temps de cuisson, une fois que vous avez sélec-

tionné la fonction et la température. Le four ne
s'éteindra pas automatiquement & la fin du temps de
cuisson. L'utilisateur doit se charger de I'éteindre.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement aprées
le retrait de la plaque de la section intermédiaire.

2. Appuyez sur \L/ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.
" ®. A

ISRl

4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

|'écran.

5. Sélectionnez la fonction de cuisson souhaitée en
appuyant sur les touches A/~ Appuyez sur
pour confirmer le réglage.

s




6. Sivous souhaitez modifier la température, ap-
o, n s \ s
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Les symboles C et ™
clignotent a I'écran.

) NI
: C | C 0"
RN

7. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

8. Pour la fonction Booster (Chauffage rapide),
appuyez sur “C pendant environ 3 secondes jus-

qu'a ce que le symbole =® apparait a I'écran.

E!k s'affiche et le réglage booster s'active.
L C
: Lac | 2l

: 'ca
C l—— .=a

Lorsque le réglage du booster est effec-
ué, le four fonctionne a la puissance
maximale pour atteindre la température

définie. Lorsque la température définie est]

atteinte, le symbole =@ disparait Le
Booster est activé pour les fonctions dans

lesquelles le symbole —E&s'aﬁiohe
lorsque vous appuyez sur C pendant
longtemps. Booster s'active uniqguement
pour les activités de cuisson réalisées sur
la seule grande section.

9. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

10. Si la fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature conviennent, appuyez sur I [l pendant deux
secondes pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre et B> s'affiche & I'éoran

L 1 10
3 EI I: ( II] >

¢ ——

» Le four chauffe jusqu'a la température réglée.

ous les segments du symbole de température

intérieure du four & s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

11. A'la fin de la cuisson, appuyez sur la touche D[
une fois de plus pendant deux secondes pour
mettre fin a la cuisson.

Cuisiner avec la durée de cuisson définie :

Vous pouvez faire en sorte que votre four s'éteigne

automatiquement & la fin d'une période de cuisson en

sélectionnant la température et la fonction spécifiques

a votre plat et en réglant le temps de cuisson.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement aprées
le retrait de la plague de la section intermédiaire.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.

w C
- Dw| | EEI |30

4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

|'écran.

5. Appuyez sur ~~/~v pour définir la fonction
souhaitée.

s

6. Sivous souhaitez modifier la température, ap-
o N s \ s
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Le symbole °C clignote

al'écran.
¢ I0°

AL

7. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

8. Pour la fonction Booster (Chauffage rapide),
appuyez sur “C pendant environ 3 secondes jus-

27/FR



qu'a ce que le symbole E% apparait a I'écran.
=@ s'affiche et le réglage booster s'active.

:_= _ ~ 3 ID'C
JIC | ¢
J| le5

Lorsque le réglage du booster est effec-
ué, le four fonctionne a la puissance
maximale pour atteindre la température
définie. Lorsque la température définie est]

 ——

atteinte, le symbole =@ disparait Le
Booster est activé pour les fonctions dans

lesquelles le symbole = os'affiche
lorsque vous appuyez sur C pendant
longtemps. Booster s'active uniqguement
pour les activités de cuisson réalisées sur
la seule grande section.

9. Appuyez une fois sur (5 pour régler le temps de
cuisson. 12 clignote 2 I'écran.

a— NI
- |0oes|

10. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur 1, Une fois le temps de cuisson défini,
les symboles [P 6tC5 restent allumeés a I'écran.

11. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

12. Si la fonction de cuisson, les valeurs de tempéra-
ture et de temps sont appropriées, appuyez sur
P> [l pendant 2 secondes pour commencer la cuis-
son. La cuisson démarre et P> s'affiche a I'écran.

— I IR ¢
i ) IR

» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandgée de la plague s'affichent dans I'écran
Fonction.
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ous les segments du symbole de température

intérieure du four & s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

13. Ala fin de la cuisson, les symboles ™ et 9
clignotent a I'écran et une alarme retentit.

14. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour
arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.

15. Si vous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche ™ [ pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

Si vous souhaitez annuler le programme
apres avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en

appuyant sur la touche <D

Réglage de la fin de cuisson a une heure ulté-

rieure :

Vous pouvez vous assurer que le four est allumé et

qu'il s'éteindra automatiquement en sélectionnant la

température et la fonction correspondant a votre repas
et en réglant le temps de cuisson et de fin de cuisson

a une heure ultérieure, par contréle manuel et sans

régler la durée de cuisson.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement aprées
le retrait de la plaque de la section intermédiaire.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.
| 125 50"
)
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4. Appuyez sur ? pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

|'écran.

5. Appuyez sur A/~ pour définir la fonction
souhaitée.
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6. Sivous souhaitez modifier la température, ap-
o n s \ s
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Le symbole C clignote
al'écran.
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7. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

8. Pour la fonction Booster (Chauffage rapide),
appuyez sur “C pendant environ 3 secondes jus-

qu'a ce que le symbole =® apparait a I'écran.

s'affiche et le réglage booster s'active.
L 1Nt
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Lorsque le réglage du booster est effec-
ué, le four fonctionne & la puissance
maximale pour atteindre la température

définie. Lorsque la température définie est]

atteinte, le symbole =@ disparait Le
Booster est activé pour les fonctions dans

lesquelles le symbole =& s'affiche
lorsque vous appuyez sur C pendant
longtemps. Booster s'active uniqguement
pour les activités de cuisson réalisées sur
la seule grande section.

9. Appuyez une fois sur C pour régler le temps de
cuisson. 2 clignote a I'écran
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10. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-

puyant sur [, Une fois le temps de cuisson défini,

les symboles [P 6tC5 restent allumeés a I'écran.

11. Pour Ia fin du temps de cuisson, appuyez sur &

deux fois pendant de courts intervalles, = cli-
gnote a I'écran.

| leoo TE

12. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la fin
du temps de cuisson désirée et confirmez le ré-
glage en appuyant sur [<]. Une fois la fin du
temps de cuisson réglé, le symbole = s'affichera
en continu.

13. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

14. Si la fonction de cuisson, la température et les
valeurs de durée et de I'heure de fin de cuisson
conviennent, touchez P I pendant 2 secondes
pour démarrer la cuisson.

o BE
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» Le symbole Bl s'affiche & I'écran. La minuterie du
four calcule automatiquement I'heure de début de
cuisson en déduisant le temps de cuisson de la fin du
temps de cuisson définie. Dés que le temps de démar-
rage de la cuisson s'affiche, la fonction de cuisson
sélectionnée s'active, le symbole = disparait et le
four continue de chauffer jusqu'a atteindre la tempéra-
ture réglée. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandgée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction. La lampe du four s'allume pendant le pro-
Cessus de cuisson.

ous les segments du symbole de température

intérieure du four & s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

15. Ala fin de la cuisson, les symboles ™ et
clignotent a I'écran et une alarme retentit.

16. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour
arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.

17. Sivous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche > I pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.
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i vous souhaitez annuler le programme

prés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en

appuyant sur la touche

Utilisation du four uniquement comme section

supérieure ou inférieure

Cuisson manuelle par sélection de température et

de fonction

En mode manuel, le four fonctionne indépendamment

du temps de cuisson, une fois que vous avez sélec-

tionné la fonction et la température. Le four ne

s'éteindra pas automatiquement a la fin du temps de

cuisson. L'utilisateur doit se charger de I'éteindre.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

i la plaque de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiere
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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5. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

|'écran.

6. Appuyez sur ~~/~v pour définir la fonction

1S [
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7. Sivous soghanez modifier la température, ap-
puyez sur “C une fois pour accéder  'écran de

réglage de la température. Le symbole °C clignote

ke o
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8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

9. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

10. Si la fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature conviennent, appuyez sur I> Il pendant deux
secondes pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre et P> s'affiche & I'écran.
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» Le four chauffe jusqu'a la température réglée.

4. Appuyez sur =3 une fois pour activer la section
inférieure du four.

Veuillez suivre la méme procédure initiale pour effec-

tuer le réglage de température et la cuisson dans les

sections inférieure et supérieure du four. (Dans les

images, le four inférieur est illustré.)
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniquement s'activent aussi respective-
ment.
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ous les segments du symbole de température|

intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

11. Alafin de la cuisson, appuyez sur la touche D11
une fois de plus pendant deux secondes pour
mettre fin & la cuisson.
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Lorsque vous utilisez uniquement la
section supérieure ou inférieure pour la
cuisson, laissez la section non utilisée
vide, car elle va également chauffer.




Cuisiner avec la durée de cuisson définie :

Vous pouvez faire en sorte que votre four s'éteigne

automatiquement & la fin d'une période de cuisson en

sélectionnant la température et la fonction spécifiques

a votre plat et en réglant le temps de cuisson.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

i la plaque de la section médiane n'est
nas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiere
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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4. Appuyez sur =3 une fois pour activer la section
inférieure du four.

Veuillez suivre la méme procédure initiale pour effec-

tuer le réglage de température et la cuisson dans les

sections inférieure et supérieure du four. (Dans les

images, le four inférieur est illustré.)
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniquement s'activent aussi respective-
ment.

5. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur A/~ pour définir la fonction
souhaitée.
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7. Sivous souhaitez modifier la température, ap-
L7 N s \ s
puyez sur “C une fois pour accéder a I'écran de

réglage de la température. Le symbole °C clignote

I IEEIV 2 0%

8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

9. Pour le temps de cuisson, appuyez une fois sur la

touche (2 pour défiler jusqu'a « Temps de cuis-

son » a I'affichage du texte. Le symbole 1= cli-
gnote en méme temps.
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10. Appuyez sur A/~ pour regler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur [, Une fois le temps de cuisson défini,
les symboles [ et restent allumés a I'écran.

11. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

12. Si la fonction de cuisson, les valeurs de tempéra-
ture et de temps sont appropriées, appuyez sur
D [l pendant 2 secondes pour commencer la cuis-
son. La cuisson démarre et B> s'affiche & I'écran.

l.
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» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandgée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction.
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ous les segments du symbole de température|

intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

13. Ala fin de la cuisson, les symboles ™ et =
clignotent a I'écran et une alarme retentit.
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14, Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour
arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.
15. Si vous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche & [ pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

i vous souhaitez annuler le programme

prés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en
appuyant sur la touche \.J.

Réglage de la fin de cuisson a une heure ulté-

rieure :

Vous pouvez vous assurer que le four est allumé et

qu'il s'éteindra automatiquement en sélectionnant la

température et la fonction correspondant a votre repas

et en réglant le temps de cuisson et de fin de cuisson

a une heure ultérieure, par controle manuel et sans

régler la durée de cuisson.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

i la plaque de la section médiane n'est
nas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiere
fonction du mode de cuisson en section supé-

Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniquement s'activent aussi respective-
ment.

5. Appuyez sur I pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

|'écran.

6. Appuyez sur A/~ pour définir la fonction

souhaitée.
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7. Sivous soyhaitez modifier la température, ap-
puyez sur “C une fois pour accéder a 'écran de

réglage de la température. Le symbole °C clignote

a l'écran.
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8. Appuyez sur les touches ~/~~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
obtenue, validez la température en appuyant sur

9. Appuyez une fois sur & pour régler le temps de
cuisson. ! clignote a I'écran.
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4. Appuyez sur i3 une fois pour activer la section

inférieure du four.

Le symbole ™ apparait prés de la section du four

active. Veuillez suivre la méme procédure initiale pour

effectuer le réglage de température et la cuisson dans

les sections inférieure et supérieure du four. (Dans les

images, le four inférieur est illustré.)
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10. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur . Une fois le temps de cuisson réglé,
le symbole [ s'affichera en continu.

11. Pour la fin du temps de cuisson, appuyez sur (5
deux fois pendant de courts intervalles. =) cli-

gnote a I'écran.
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12. Appuyez sur les touches ~~/~~ pour régler la fin
du temps de cuisson désirée et confirmez le ré-
glage en appuyant sur (1. Une fois la fin du
temps de cuisson réglé, le symbole = s'affichera
en continu.



13. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

14, Si la fonction de cuisson, la température et les
valeurs de durée et de I'heure de fin de cuisson
conviennent, touchez I Il pendant 2 secondes
pour démarrer la cuisson.

» Le symbole H s'affiche & I'écran. La minuterie du

four calcule automatiquement I'heure de début de

cuisson en déduisant le temps de cuisson de la fin du
temps de cuisson définie. Dés que le temps de démar-
rage de la cuisson s'affiche, la fonction de cuisson
sélectionnée s'active, le symbole = disparait et le
four continue de chauffer jusqu'a atteindre la tempéra-
ture réglée. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.

Les résistances actives supplémentaires et la position

recommandgée de la plaque s'affichent dans I'écran

Fonction. La lampe du four s'allume pendant le pro-

Cessus de cuisson.

ous les segments du symbole de température|

intérieure du four & s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

15. Ala fin de la cuisson, les symboles ™ et I
clignotent a I'écran et une alarme retentit.
16. Vous pouvez toucher n'importe quel bouton pour

arréter I'alarme. Le four s'éteint automatiquement.

17. Sivous souhaitez que le four continue de fonc-
tionner, appuyez sur la touche & [ pendant
2 secondes. Le four continuera la cuisson pen-
dant une durée indéterminée.

i vous souhaitez annuler le programme

prés avoir activé le mode de cuisson en
réglant le temps de cuisson, vous devez
réinitialiser le temps de cuisson. Vous
pouvez également arréter le four en

appuyant sur la touche @

Utilisation simultanée des sections supérieure et
inférieure du four

Cuisson manuelle par sélection de température et
de fonction

En mode manuel, le four fonctionne indépendamment
du temps de cuisson, une fois que vous avez sélec-
tionné la fonction et la température. Le four ne
s'éteindra pas automatiquement a la fin du temps de
cuisson. L'utilisateur doit se charger de I'éteindre.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere
mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situg entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plaque de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiére
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniquement s'activent aussi respective-
ment.

4. Activez les deux sections en appuyant deux fois

SUI’.
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5. Appuyez sur ? pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

|'écran.

6. Appuyez sur les touches A/~ pour sélectionner
la fonction de cuisson appropriée parmi celles dé-
finies pour les deux sections du four. Par exemple,
pour faire des grillades dans la partie supérieure
et de la patisserie dans la partie inférieure, vous
pouvez sélectionner la fonction prise en charge
Grill & Fan (Gril pulsé).

Apres avoir sélectionné la fonction, vous pouvez

ajuster séparément la « Température » et le « Temps

de cuisson » de chaque section du four. Les sym-

o
boles ™ et C des sections de cuisson actives de ces

réglages clignotent.
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7. Sivous désirez modifier la température du four

supérieur, appuyez sur “C une fois pour accéder a
I'écran de réglage de la température du four su-

33/FR




périeur. Les symboles ™ et Cclignotent sur
|'écran de température de la section du four sé-

lectionnée.
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8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la

température désirée. Une fois la valeur souhaitée

définie, confirmez le réglage de température en

appuyant sur la touche [, Le symbole Cs'af-
fiche en permanence et le symbole ™ de la sec-
tion de cuisson active clignote.

9. Pour modifier la température de la section infé-
rieure du four, activez I'écran Température de
cette derniére en appuyant sur la touche [, Le
symbole ™ de la section inférieure du four cli-

gnote.
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10. Appuyez sur "C une fois pour accéder a I'écran de
réglage de la température de la section inférieure

du four. Les symboles Cet™ clignotent sur
|'écran de température de la section du four sé-
lectionnée.

11. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
définie, confirmez le réglage de température en

appuyant sur la touche []. Le symbole Cs'af-
fiche en permanence et le symbole ™ de la sec-
tion de cuisson active clignote.

Lorsque vous utilisez les sections supé-
rieure et inférieure simultanément, si vous
ouhaitez modifier la température de votre
four, assurez-vous que la différence entre
ces sections ne soit pas supérieure a
80 °C. Car, elles seront affectées I'une et
I'autre par leurs températures respec-
tives.

12. Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.

13. Si la fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature conviennent, appuyez sur I Il pendant deux
secondes pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre et les symboles P> et ™ s'affichent &
|'écran des sections de four inférieure et supé-
rieure.
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ous les segments du symbole de tempé-

rature intérieure du four & s'allument
lorsque le four atteint la température
définie.
14. Alafin de la cuisson, appuyez sur la touche D11
une fois de plus pendant deux secondes pour
mettre fin a la cuisson.

[ °C
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Cuisiner avec la durée de cuisson définie :
Mode semi-automatique
Vous pouvez faire en sorte que votre four s'éteigne
automatiquement & la fin d'une période de cuisson en
sélectionnant la température et la fonction spécifiques
a votre plat et en réglant le temps de cuisson.
Le four retourne en état de veille apres sa premiere
mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.
1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plague de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.

2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est mis en marche, la premiére
fonction du mode de cuisson en section supé-

rieure s'affiche.
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Chaque fois que vous appuyez sur , la
onction section inférieure uniquement,
les sections inférieure et supérieure
uniquement s'activent aussi respective-
ment.

4. Activez les deux sections en appuyant deux fois
sur & Le symbole ™ apparaitra prés de chaque
section du four.
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5. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de

la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

6. Appuyez sur les touches A/~ pour sélectionner
la fonction de cuisson appropriée parmi celles dé-
finies pour les deux sections du four. Par exemple,

pour faire des grillades dans la partie supérieure
et de la patisserie dans la partie inférieure, vous
pouvez sélectionner la fonction prise en charge
Grill & Fan (Gril pulsg).

Aprés avoir sélectionné la fonction, vous pouvez

ajuster séparément la « Température » et le « Temps

de cuisson » de chaque section du four. Pour ces
parametres, le symbole ™ de la section de cuisson

11.

12.

du four. Le symbole C clignote sur I'écran de
température de la section du four sélectionnée.
Appuyez sur les touches A/ pour régler la
température désirée. Une fois la valeur souhaitée
définie, confirmez le réglage de tempéroature en
appuyant sur la touche [, Le symbole L s'af-

fiche en permanence et le symbole ™ de la sec-
tion de cuisson active clignote.

Lorsque vous Uutilisez les sections supé-
rieure et inférieure simultanément, si vous
souhaitez modifier la température de votre
four, assurez-vous que la différence entre
ces sections ne soit pas supérieure a

80 °C. Car, elles seront affectées I'une et
|'autre par leurs températures respec-
tives.

Pour définir le temps de cuisson de la section
inférieure du four, appuyez une fois sur la touche
(®. Au méme moment, le symbole ! clignote.

active clignotera.
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7. Sivous désirez modifier la terppérature du four
supérieure, touchez une fois “C pour accéder a

I'écran de réglage de la température. Le symbole
Cclignote sur I'écran de température de la sec-

o

tion de four sélectionnée.
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13.

14.
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Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur . Une fois le temps de cuisson réglé,
le symbole [P s'affichera en continu a I'écran.
Pour définir le temps de cuisson de la section
supérieure du four, activez au préalable cette sec-
tion en appuyant sur la touche . Le symbole ™
de la section supérieure clignote. Ensuite, ap-
puyez une fois sur la touche . Au méme mo-
ment, les symboles I clignotent.

8. Appuyez sur les touches A/~ pour régler la

température désirée. Une fois la valeur souhaitée

définie, confirmez le réglage de température en
appuyant sur la touche [, Le symbole Cs'af—

fiche en permanence et le symbole ™ de la sec-

tion de cuisson active clignote.

9. Pour modifier la température de la section infé-
rieure du four, activez I'écran Température de
cette derniére en appuyant sur la touche 1. Le
symbole ™ de la section inférieure du four cli-
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16.

17.
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Définissez le temps de cuisson souhaité de la
section supérieure de votre four en appuyant sur
les touches A/~ et confirmez & I'aide de [].
Une fois le temps de cuisson de la section supé-
rieure réglé, le symbole = s'affichera en continu
al'écran.
Insérez vos aliments dans le four et fermez la
porte.
Si la fonction de cuisson, les valeurs de tempéra-
ture et de temps sont appropriées, appuyez sur
Dl pendant 2 secondes pour commencer la cuis-

10.

Appuyez sur “C une fois pour acceder al'écran de
réglage de la température de la section inférieure

son. La cuisson démarre et P s'affiche a I'écran.
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» Votre four lancera la fonction sélectionnée et aug-
mentera la température interne jusqu'a atteindre la
valeur définie. Il maintient cette température jusqu'a la
fin de la durée de cuisson réglée. Chaque niveau du
symbole de la température interne s'allumera lorsque
la température interne atteint la température réglée.
Les résistances actives supplémentaires et la position
recommandgée de la plaque s'affichent dans I'écran
Fonction.

ous les segments du symbole de température

intérieure du four ﬂ s'allument lorsque le four
atteint la température définie.

18. Ala fin de la courte durée de cuisson, un signal
unique retentit et les symboles [SletP dela
section de four correspondante disparaissent.

Ala fin de la cuisson, les symboles ™ et I=] cligno-

tent a I'écran et une alarme retentit.

19. Retirez votre plat du four une fois le temps de
cuisson écoulé. Lorsque vous refermez la porte de
votre four, la cuisson dans I'autre section du four,
définie a un temps de cuisson plus long, continue.

20. Ala fin de la durée de cuisson prolongée, deux
signaux retentissent et les symboles Slethde
la section de four correspondante clignotent.

21. La cuisson s'arréte.

22. Si vous souhaitez que les deux sections du four
continuent de fonctionner, appuyez sur la touche
B [l pendant deux secondes Le four continuera la
cuisson pendant une durée indéterminée.

i vous souhaitez annuler le programme
emi-automatique apres 'avoir activé,
ous devez réinitialiser le temps de
cuisson. Vous pouvez également arréter lg|
four en appuyant sur la touche
pendant 2 secondes.

Arrét du four électrique

Appuyez sur la touche @ pendant 2 secondes pour
éteindre le four.

Utilisation du Verrouillage des touches

Vous pouvez empécher |'utilisation du four en activant
la fonction de verrouillage des touches.

Le verrouillage des touches peut étre activé
lorsque le four est en mode Veille. Le verrouil-
lage des touches activé est annulé en cas de
coupure d'électricité.

Activation du Verrouillage des touches
1. Appuyez sur O ade courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole « ARRET » apparaisse a I'écran.
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» Le symbole o clignote.

2. Appuyez une fois sur .~ pour activer le verrouil-
lage de touches. Le verrouillage des touches sera
alors activé, « Marche » s'affiche a I'écran. Le
symbole o— continue de clignoter.

U

3. Appuyez sur v} pour confirmer le réglage.
» Le texte disparait et le symbole o reste allumé en
continu.

A I'exception des touches A/~ les autres
ouches du four ne sont pas opérationnelles
lorsque la fonction de verrouillage des touches
est activée.

Désactivation du Verrouillage des touches

1. Appuyez une fois sur v pour désactiver le
verrouillage de touches. La fonction « ARRET »
s'affiche alors a I'écran.

2. Appuyez sur ¥ pour confirmer le réglage.

OFF

» Le verrouillage des touches sera alors désactivé et le
message o~ a I'écran disparait.
Utilisation de I'horloge comme alarme
Vous pouvez utiliser le minuteur de I'appareil pour tout
type d'avertissement ou rappel en dehors du pro-
gramme de cuisson.
L'alarme n'a aucune influence sur les fonctions du
four. Elle sert uniquement d'avertissement. Cela peut
étre utile, par exemple, lorsque vous voulez retourner
les aliments dans le four apres un certain temps.
L'alarme émettra un signal une fois I'heure réglée
écoulée
L'heure d'alarme maximum de cuisson est de
23 heures et 59 minutes.

Pour régler I'alarme :

1. Appuyez sur & & de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole JA\ apparaisse a |'écran. JA\
commence a clignoter.
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2. Appuyez sur A/~ pour régler le temps de
cuisson désiré et confirmez le réglage en ap-
puyant sur [, Une fois la durée de I'alarme ré-
glée, le symbole L\ s'affichera en continu.

3. L'alarme retentira quand le temps d'alarme sera
écoulé.

4. \Vous pouvez arréter |'alarme en appuyant sur une
touche.

Pour désactiver I'alarme :

1. Appuyez sur ( a de courts intervalles jusqu'a ce
que le symbole JAY apparaisse a |'écran.

2. Appuyez sur v jusqu'a ce que « 00 : 00 »
s'affiche a |'écran et confirmez le réglage en ap-
puyant sur 1,

» L'alarme se désactive et le symbole JAY disparait.

Réglage du volume

Le volume peut étre réglé uniquement lorsque le four

est en mode Veille.

1. Appuyez sur ( & de courts intervalles jusqu'a ce

que le symbole < apparaisse a I'écran. Le sym-

bole £ clignote & I'écran.

@
|
I

2. 2 niveaux de volume sont disponibles, notamment,
« 1 » et « 2 » Appuyez sur les touches A/~
pour sélectionner le niveau souhaité.

» L'affichage retourne a I'écran de veille. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

Pour la grande section unique Cuisson au four et
rotisserie

Réglage de I'heure actuelle

L'heure peut étre réglée uniquement lorsque le four

est éteint. Si vous souhaitez modifier I'heure définie

lors du réglage initial de votre four, procédez comme

suit ;

1. Appuyez sur (5 a de courts intervalles jusqu‘a ce
que le symbole (2 apparaisse a I'écran. Le
champ des heures et le symbole (& clignotent a

I'écran.
NP
noad
71N

2. Utilisez les boutons A/~ pour régler I'heure.

3. Appuyez sur [} pour confirmer le réglage.

4. Le champ « Minute » et son symbole (2 clignotent.
Réglez les minutes a I'aide des touches A/~.

NN

N 40>
N
iy

» L'affichage retourne a I'écran de veille. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.

OcH

Tableau des temps de cuisson

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, |'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de
cuisson.

Lorsque vous ouvrez la porte du four, se il sont

6 uisson conseils disponibles sur la vitre de la
porte du four, elles sont applicables pour toute
la section unique.

Le 1er étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

plaque*

Gateaux dans du Une plague = 3 175 20...30
papier alimentaire™
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2 plaques

Gigot d'agneau Une plague £ 3 25 min. 250/max, 700
{casserole) puis 190
Poulet roti Une plague Ew 2 15 min. 250/max,
puis 180 ... 190
Dinde (5,5 kg) Une plaque R 1 25 min. 250/max, 150 .. 210
puis 180 ... 190

Lors de la cuisson avec deux plagues simultanées, placez la plague creuse sur la partie supérieure et I'autre plague sur la partie inférieure.
* Nous vous suggérons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire.

Pour la section inférieure uniquement Cuisson au four et rotisserie

T e

B T O e
L e e e

Dinde (5,5 kg) Une plaque m 25 min. 250/max, 150 .. 210
puis 180 ... 190

* Nous vous suggerons de procéder a un préchauffage pour tout aliment a faire cuire,
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Pour la section supérieure uniquement Guisson au four et rotisserie

£l
Grosarow JUedos | ol | 4 | T kw

Ne modifiez pas la température de cuisson
laprés que la cuisson ait commencé en mode

<Chauffage économique par ventilateur ».

En mode « Chauffage économique par ventila-
eur », évitez d’ouvrir la porte pendant la

cuisson.

onseils pour la patisserie

e  Sile gateau est trop sec, augmentez la tempéra-
ture de 10°C et réduisez le temps de cuisson.

e  Sile gateau est trop humide, utilisez moins de
liquide ou baissez la température de 10°C.

e Sile gateau est trop foncé sur le dessus, placez-
le au niveau inférieur, baissez la température et
augmentez le temps de cuisson.

e S'il est bien cuit a I'intérieur mais collant a
I'extérieur, utilisez moins de liquide, baissez la
température et augmentez le temps de cuisson.

Conseils pour la patisserie

e Sila pate est trop séche, augmentez la tempéra-
ture de 10 °C et réduisez le temps de cuisson.
Humectez les couches de pate avec une sauce
composée de lait, d'huile, d'oeuf et de yaourt.

e  Sila patisserie met trop de temps pour cuire,
faites attention a ce que I'épaisseur de la patis-
serie que vous avez préparée ne dépasse pas la
profondeur de la plaque.

e Sila partie supérieure de la patisserie dore mais
que la partie inférieure n'est pas cuite, vérifiez
que vous n'avez pas utilisé trop de sauce pour le
bas de la patisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches de pate et
le haut de la patisserie afin de les dorer au
méme niveau.

Faites cuire la pate conformément au mode et
3 la température indiqués dans le tableau de
cuisson. Si la partie inférieure n'est toujours

pas suffisamment dorée, la prochaine fois,
placez-la a un niveau inférieur.

Conseils pour la cuisson des légumes

e Sile plat de légumes ne contient plus de jus et
devient trop sec, cuisez-les dans une casserole
avec un couvercle au lieu d'une plaque. Les ré-
cipients clos préservent le jus du plat.

e Siun plat de Iégumes ne cuit pas, faites bouillir
les 1égumes au préalable ou préparez-les comme
des aliments en conserve et placez-les au four.

Utilisation du gril

AVERTISSEMENT
Fermez la porte du four pendant les grillades.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

\Vous pouvez effectuer vos grillades dans la
section unique, la section supérieure unique
ou la section supérieure lorsque les sections
inférieure-supérieure sont utilisées.

Grillade dans la grande section unique

Le four retourne en état de veille apres sa premiere
mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure
actuelle s'affiche a I'écran.
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1. Retirez la plague de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniqguement apres
le retrait de la plaque de la section intermédiaire.

2. Appuyez sur \.L/ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premigre fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.

L ‘C
X @ EC0 ": IHI]

e |l

4. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de
la fonction.

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a

I'écran.

5. Appuyez sur A/~ pour sélectionner la fonction

Gril souhaitée.
¢ql*

6. Apres avoir sélectionné ladite fonction, réglez la

« Température », le « chauffage rapide (Booster) »,

le « temps de cuisson » et le « temps de fin de
cuisson ». Voir (Utilisation de I'ensemble du four
comme une section unique) Fonctionnement de
l'unité de commande du four, page 26

7. Silafonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature et de durée conviennent, appuyez sur la
touche P> Il pour démarrer la cuisson. La cuisson
démarre.

8. Sila durée de cuisson est réglée, le four s'étein-
dra a I'neure de fin de cuisson. Deux signaux so-
nores sont émis. Si aucun temps de cuisson n'est
défini, a la fin du processus de cuisson, appuyez
de nouveau sur > I pour terminer Ia cuisson.

9. Appuyez sur la touche \./ pour arréter le four.

Grillade dans la section supérieure unique

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

i la plaque de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-
nera comme une section unique.
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2. Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section

unique s'affiche.
| kg HA

(Y £CO

I 3

4. Appuyez sur A/~ pour sélectionner la fonction
Gril souhaitée.

=1 | g [T

q 3

5. Apres avoir sélectionné ladite fonction, réglez la
« Température », le « chauffage rapide (Booster) »,
le « temps de cuisson » et le « temps de fin de
cuisson ». Voir (Utilisation du four uniquement
comme section supérieure ou section inférieure)
Fonctionnement de I'unité de commande du four,
page 26

6. Silafonction de cuisson et les valeurs de tempé-
rature et de durée conviennent, appuyez sur la
touche D [l pour démarrer Ia cuisson. La cuisson
démarre.

7. Le four s'éteindra a I'heure de fin de cuisson, si

elle a été réglée. Deux signaux sonores sont émis.

Si aucun temps de cuisson n'est défini, a la fin du

processus de cuisson, appuyez de nouveau sur

D [ pour terminer Ia cuisson.

8. Appuyez sur la touche @ pour arréter le four.

Grillade uniquement dans la section supérieure

en utilisant les sections supérieure et inférieure

du four.

Le four retourne en état de veille apres sa premiere

mise en marche et le réglage de I'heure. Seule I'heure

actuelle s'affiche a I'écran.

1. Rangez la plaque de la section médiane dans son
emplacement situé entre les 3e et 4e guides de
chassis.

Si la plague de la section médiane n'est
pas rangée, la minuterie du four fonction-

nera comme une section unique.

Appuyez sur @ pendant deux secondes pour
allumer le four.

3. Lorsque le four est allumé, la premiere fonction
propre au mode cuisson par la grande section
unique s'affiche.



[ C « Temps de cuisson » de chaque section du four.
= @ ko ": IHI] Pour ces paramétres, le symbole T de la section
i |: de cuisson active clignotera. Reportez-vous a (Uti-
I 1 lisation simultanée des sections supérieure et in-
férieure du four) Fonctionnement de I'unité de
(Chaque fois que vous appuyez sur , la commande du four, page 26
onction section inférieure uniquement, 8. Sila fonction de cuisson et les valeurs de tempé-
les sections inférieure et supérieure rature et de durée conviennent, appuyez sur la

L;]nég?ement s'activent aussi respective- touche >l pour démarrer la cuisson. La cuisson

démarre.

4. Activez les deux sections en appuyant deux fois 9. Le four s'éteindra a I'heure de fin de cuisson, si
sur B Le symbole » apparaitra pres de chaque elle a été réglée. Deux signaux sonores sont émis.
section du four. Si aucun temps de cuisson n'est défini, a la fin du

m processus de cuisson, appuyez de nouveau sur
=t €D ": IHI] ¢ 1 pour terminer la cuisson.
= I @ |: |Er|'c 10. Appuyez sur la touche @ pour arréter le four.
I 1 Iau Les aliments non adaptés pour le gril

5. Appuyez sur P pour afficher I'écran de réglage de exposent a des risques d'incendie.
la fonction. N'utilisez que des aliments a griller

» Le numéro de la fonction correspondante clignote a adaptés a une chaleur de gril intense.

I'écran. Ne placez pas la nourriture trop au fond

6. Appuyez sur A/, sélectionnez la fonction du gril. II s'agit de la zone la plus
souhaitée et associez-1a a la fonction supérieure chaude et les aliments gras pourraient
choisie comme fonction gril. prendre feu.

ﬁ F = oc
=l I I,Eu: ¢all
=2 6 L G
11 D@ 5O
7. Apres avoir sélectionng la fonction, vous pouvez
ajuster séparément la « Température » et le

2025 min

# selon I'épaisseur
Pour tout aliment & faire cuire, nous vous suggérons de procéder  un préchauffage pendant env. 5 minutes.

Pour la section supérieure uniquement : durées de cuisson des grillades

Cotelettes d’agneau 20...25 min.
Cotelettes de veau

P
Pour tout aliment & faire cuire, nous vous suggérons de procéder & un préchauffage pendant env. 5 minutes.
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[ Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de |'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera |'apparition de problemes.

DANGER:

Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
tion avant de commencer le nettoyage et
I'entretien.

Vous risqueriez un choc électrique !

DANGER:
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

e Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brdlent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e \Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e  N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par

ertains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent
un risque d'électrocution.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Ne retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le bandeau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

42/FR

Nettoyage de I'intérieur du four

Pour nettoyer les parois latérales du four

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas

étre disponible sur votre produit.)

1. Retirez la plaque de la section médiane du four.

2. Tirez le rack métallique et sortez la goupille no (1)
de son boitier.

3. Sortez completement le rack métallique en le
tirant hors du four. Assurez-vous que la goupille
no 2 soit hors de son boitier, dans la paroi arriere
et que I'extrémité no 3 soit hors de la vis de la pa-
roi latérale.

2

4. Nettoyez le rack métallique et les parois latérales
du four a I'aide d'un détergent a vaisselle, de
I'eau tiéde et d'un tissu doux ou d'une éponge,
puis séchez a |'aide d'un tissu sec.

5. Fixez la goupille du rack métallique sur le four, de
sorte que leurs goupilles (2) se fixent sur les boi-
tiers sur le chassis, et I'extrémité no 3 s'insere
dans la vis de la paroi latérale.



nsérez la goupille du rack métallique (1) dans son
boitier, sur le chassis.

ssurez-vous que le rack métallique est
orrectement installé dans le boitier.

Parois catalytiques
(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la paroi arriére
(B) de votre produit peuvent étre revétues d’un émail
catalytique. Les parois catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne nettoyez pas
les parois catalytiques du four. Les surfaces poreuses
des parois catalytiques sont nettoyées automatique-
ment par absorption et conversion des déversements
d'huile (vapeur et dioxyde de carbone).

Auto-nettoyage pyrolytique

DANGER:

Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
briilures !

Ne touchez pas au produit durant I'auto-
nettoyage et tenez les enfants a I'écart dudit
produit. Patientez au moins 30 minutes avant
d'éliminer les résidus.

1. Retirez tous les accessoires du four. Pour les
modeles équipés d'un chassis métallique, il con-
vient de retirer ce chassis.

Si I'appareil est équipé d'un accessoire pyrorésistant

(Résistant a |'auto-nettoyage a des températures

élevées), vous n'avez pas besoin de le retirer du four.

2. Avant de débuter le nettoyage, a I'aide d'un
chiffon savonneus, il faut nettoyer les surfaces ex-
térieures du four et débarrassez I'intérieur de ce-
lui-ci de tout reste d'aliments.

Ne nettoyez pas le joint d’étanchéité de la
porte.

Le joint en fibre de verre est extrémement
sensible et peut facilement étre endom-
mage.

En cas de dommage du joint d'étanchéité
de la porte du four, faites le remplacer par|
un joint neuf par le service agréé.

3. Appuyez sur @ pour allumer le four.

4. Retirez la plague de la section médiane du four.
La minuterie du four entrera en mode cuisson
dans la grande section unique uniquement aprées
le retrait de la plaque de la section intermédiaire.

5. Appuyez sur ¢2¢ pour lancer la fonction d'auto-

nettoyage.
&
15| P17

6. Il est recommandé d'utiliser la fonction de net-
toyage économique si le four n'est pas tres sale.
Appuyez sur P pour sélectionner la fonction de
nettoyage économique. Appuyez sur \ ou v
pour choisir la fonction d'auto-nettoyage écono-
mique.

La fonction de nettoyage économique n'est pas appro-

priée lorsque votre four est trés sale. Dans ce cas, le

nettoyage se fait a I'aide de la fonction auto-nettoyage

yrolytique.
mf ©
L

Le four est équipé de la fonction d'auto-nettoyage
pyrolytique. Le four est chauffé a environ 430-480 °C
et les particules présentes sont réduites en cendres.
Une fumée épaisse peut se dégager. Assurez une
ventilation correcte de la piece. Nettoyez le four avec
un niveau de chauffe élevé apres 10 utilisations.

7. Appuyez sur DI pour lancer le nettoyage.

La durée de I'auto-nettoyage apparait a I'écran. Il n'est
pas possible de modifier la durée.

Vous pouvez définir I'heure de fin du processus d'au-
to-nettoyage pyrolytique.
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. oo
ous devez appuyer & nouveau sur $¢¢

pour retourner & la fonction de cuisson du
our.

8. La porte du four ne peut pas étre ouverte et le
symbole de verrouillage &7 apparait sur |'affi-
chage de I'heure pendant le nettoyage automa-
tique. Il ne faut pas forcer la poignée pour déver-
rouiller la porte tant que le symbole de verrouil-
lage n'a pas disparu a la fin du processus de net-
toyage.

9. Alafin du processus de nettoyage, nettoyez les
dépobts blancs a I'aide d'eau vinaigrée.

Pour nettoyer la contre-porte du four

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon

doux ou une éponge pour nettoyer la contre-porte et

essuyez-la a I'aide d'un chiffon sec.

Ne nettoyez pas la contre-porte et la vitre avec
des matieres qui peuvent endommager la

urface telles que les nettoyants abrasifs
solides, les grattoirs métalliques, la laine
d'acier ou les javellisants.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.

1 2 3
1 Porte frontale

2 Charniére

3 Four
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3. Ouvrez la porte frontalne a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus def
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniére lors de la
réinstallation de la porte.

Retrait de la vitre de la porte

(Cette fonction est optionnelle. Elle peut ne pas
étre disponible sur votre produit.)

Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre
retiré pour le nettoyage.

1 Cadre

2 Piece en plastique

2. Tirez vers vous et retirez le morceau en plastique
placé sur le haut de la porte d'entrée.
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Panneau vitré du fond
Deuxieme panneau de verre intérieur
Troisiéme panneau de verre intérieur

Encoche en plastique du panneau de vert-Bas
Comme illustré sur la figure, soulevez le panneau
de verre du fond Iégérement dans la direction A et
retirez-le dans la direction B.

1
2
3
4 Panneau de verre extérieur
5
3

pétez cette opération pour enlever la deuxieme
et la troisieme vitre intérieure.

La premiére étape pour remonter la porte et de réins-
taller les deuxieme et troisiéme panneaux de verre (2,
3).

Comme illustré sur la figure, placez le coin chanfreing
du panneau en ver pour qu'il reste sur le coin chan-
freiné de I'encoche en plastique.

L'ordre d'installation de la deuxiéme et de la troisiéme
paroi intérieure en verre est important. Le panneau de
verre comportant une moulure en aluminium doit étre
installé en deuxieme position.

Quand vous installez le panneau en verre de derriere
(1), vérifiez que le coté imprimé du panneau fait face
au second panneau en verre,

|l est important d'asseoir les coins inférieurs de tous
les panneaux en verre intérieurs dans les encoches en
plastiques inférieures (5).

Poussez le morceau en plastique dans le cadre jusqu'a
ce que vous entendiez un "click".

outes les vitres doivent étre remontées aprés
le nettoyage.

S|

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briiler !

L'ampoule du four est une ampoule électrique
d'éclairage spéciale pouvant résistant a des
chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous

aux Caractéristiques techniques, page 12 pour
les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

>

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a |'éclairage d'une piece d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-

taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques
extrémes telles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d'une lampe ronde :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.
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3. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-aprés, Otez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour I'Gter
comme illustre sur le schéma avant de la rempla- 3™ Retirez le cache en verre de protection avec un

cer tournevis.

4. Silalampe de votre four est de type (A) comme
I'indique le schéma ci-apres, Otez-la en la faisant
pivoter comme illustré, avant de la remplacer. Si,
par contre, elle est de type (B), tirez-la pour |'Gter
comme illustré sur le schéma avant de la rempla-

cer.

4. Remettez en place le cache de I'ampoule.

Si votre four est équipé d'une lampe carrée :

1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.

2. Retirez les chassis métalliques comme sur I'illus-
tration. Reportez-vous a .

Remettez en place le cache en verre et les chas-
sis métalliques.
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Recherche et résolution des pannes

Le four émet de la vapeur lorsqu'il est en marche..
e Il estnormal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un défaut.
Le appareil émet des bruits metalliques lors des phases de chauffage et de refroidissement.
e  Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un defaut.
Le appareil ne fonctionne pas.
e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
e L'appareil n'est pas reli¢ a la prise de mise & la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.
La lumiére du four ne s'allume pas.
e |’ampoule du four est défectususe. >>> Remplacer I"ampoule du four.
e |'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
Le four ne chauffe pas.
e Lafonction et /ou la température ne sont pas réglées. >>> Réglez la fonction et la température avec
les touches/manettes fonction et/ou température.
e |'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Veérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probleéme aprés
avoir suivi les instructions comprises dans ce

chapitre. N'essayez jamais de réparer un
appareil défectusux vous-méme.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacii z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:
E Wazna informacja lub przydatna

wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
6 elekirycznym.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktdre
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwacii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac¢ go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikngc¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba o podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytacze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczy¢ migdzy drzwiczkami i
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorgce
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sig topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzagdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorgce. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0sOb dorostych.
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Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknigciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia
piekarnika. Nagromadzenie ciepta

mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy

uzywac szorstkich Srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
moga one zarysowac
powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy ttuszcz pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sie, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujgca ilustracja)




Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nie stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkcji grillowania nie
wieszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkfadania i wyjmowania
potraw z gorgcego piekarnika
zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtoz do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajgcy z
naczynia lub akcesorium, aby
zapobiec ryzyku dotknigcia
elementow grzejnych piekarnika.

Nie wolno uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wigkszej niz wskazana
dla tego papieru. Nie wykfadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang
lampy upewnij sig, ze piekarnik
jest wytgczony, aby unikngé
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Przed cyklem czyszczenia oczys$¢
z brudu wilgotng Sciereczka
zewnetrzne powierzchnie oraz
wnetrze piekarnika. Wyjmij z
piekarnika wszystkie akcesoria.
Jesli produkt jest wyposazony w
akcesoria odporne na proces
pirolizy (samoczyszczenie w
wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich z
piekarnika. patrz Zawartosc
opakowania, strona 11.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchnilNie dotykaj tego
urzadzenia i trzymaj dzieci z dala
od niego w trakcie samo-
czyszczenia. Odczekaj co najmniej
30 minut, zanim oczyscisz je z
pozostatosci czyszczenia.
Podczas czyszczenia
pirolitycznego, powierzchnie
mogq nagrzac sie bardziej, niz
przy zwyktym uzytkowaniu.
Trzymaj dzieci z dala od tego
wyrobu.
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Aby uniknac przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.
Urzadzenie nalezy ustawi¢
bezposrednio na podtodze. Nie
moze ono sta¢ na podstawie ani
cokole.

Aby unikngC zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie
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Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
pod grillem, suszenia recznikow,
scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celéw suszenia
lub ogrzewania.

Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego

wyrobu lub obchodzeniem sie z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, sSmazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czgsci
mogaq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
byC niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzgdzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (3dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi ciezkimi
przedmiotami i nie pozwalac
dzieciom siadac na nich.
Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.



Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrob ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedziec sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac si¢ z wtadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrab jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatéw opakowaniowych
e Materialy opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywad i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrmnymi. Nie nalezy ich wyrzuca¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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Panel sterowania
Uchwyt

Drzwiczki przednie
Pozycje potki

Plyta sekcja srodkowej
Lampka

12 1

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu biezacego

Pole wskaZnika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gére/w dét

Przycisk temperatura — ustawienia boostera
Plyta sekcja Srodkowej

Dziel i gotuj

Klawisz ZAt./WYt.

(Rdznig sig zaleznie od modelu piekarnika.)

10
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Gorny element grzejny

Silnik wentylatora sekcji gérnej (za ekranem z
blachy)

Silnik wentylatora sekcji dolnej (za ekranem z
blachy)

iBBH:
iHBHS




Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria roznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow
pisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.
1. Instrukcja uzytkowania
2. Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
porcji pieczeni.

3. Pétka druciana
Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.

4, Wiasciwe umieszczanie potki drucianej i
foremki na stelazach teleskopowych
(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Teleskopowe stelaze pozwalajg na tatwe
zakfadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tytu stelaza teleskopowego,
przy krawedziach rusztu i foremki.

11/PL



Dane techniczne

Wymiary instalacyjne (wys./szer./gleb.) **590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Oswietlenie wewnetrzne 15/25 W

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikow elekirycznych podaje sie zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sa
dostepne).
Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujaca priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 13.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w

uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszgcej mu dokumentacji uzyskano w
arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odno$nymi normami. Wartosci te moga sig

Rysunkil w tlej instlr'uklgji 53 schematyczne i réznié zaleznie od operacyjnych |
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

12/PL



K Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancie.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek Klienta.

l ﬁ ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z

miejscowymi przepisami dot. instalacji
gazowych i elekirycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektéw. elsi ma, nie instaluj

go.
Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomiedzy

tym urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysoka temperaturg (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawic réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ musza przynajmniej dwie osoby.

Nie instaluj tego urzgdzenia w poblizu lodéwek

o lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
Klamke.

Jesli wyrdb ma uchwyty z drutu, po jego
przesunigciu weisnij je z powrotem w jego
boczne scianki.
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Instalacja i przylaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Przylaczy¢ ten wyréb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytacznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody

wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,

zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrob ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyrob
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czgsciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elekiryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjgciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odtacz to urzgdzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przylaczanie kabla zasilania

Podczas podtaczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/miejscowych przepisow
lelektrycznych oraz korzysta¢ z wiasciwego dla

piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng ohcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajgcego / obwodu,
nalezy podigczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wtyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odlgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwa stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrob.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

LACZOWKA

NIEBIESKI
BRAZOWY |
PRZEWOD
zielony/zotty | ZASILAJACY
|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potgcz

przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czamy kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ 26ty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

» lub

e Szary/czamny kabel = L (Faza)

e Niebieski/brgzowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ 26ty kabel = (E) (uziemiajacy)
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Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyrownaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

1 Wentylator chfodzgcy
2 Panel sterowania

16/PL
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Drzwiczki

Wbudowany wentylator chtodzacy chiodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przdd urzadzenia.

entylator chiodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wylgczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywalo sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakorczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator.

Ostateczne sprawdzenie

1.

Obstuga produktu...

2. Sprawd? funkcje
Przyszly transport

Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz taSma klejaca.

Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wtoz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tama klejaca do
$cian bocznych.

Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotow i
przemieszczaj go w pozycji pionowe.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




Bl Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowaé urzadzenie

w sposadb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (Gotujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sie jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.
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Wyswietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu biezacego

Pole wskaZnika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gore/w dot

Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej

11 Dzeli gotuj

12 Klawisz ZAt./WYt.

(Rdznig sig zaleznie od modelu piekarnika.)
Ustaw czas poczatkowy

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu beda migaé pole godzin i symbol (.

oo

2. Ustaw godzing za pomoca przyciskéw AV
3. Dotknij [, aby potwierdzi¢ godzine.

O©OoOONOOIh~whN =

fi]_'i I@r
CICTEIC (T BREs

e (ile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wigcej niz jedna potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwoch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.
Mozna oszczedzi¢ energie wytaczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Poczatkowe ustawianie czasu

b

8 7 6 5 4

4. Pole minut i symbol  beda miga¢. Ustaw minuty
za pomoca przyciskéw ~~/~. Dotknij [}, aby
potwierdzi¢ minuty.

NN

AN d
NN
il

» WySwietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

OcH

» YVenu ustawiania czasu jest wyswietlane
l ponownie w przypadku diugiej przerwy w
asilaniu.

17/PL



Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace mogg
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng $ciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

wytacz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj gorgcych palnikéw, wewngtrznych
sekciji piekarnika, elementdw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

18/PL

Piekarnik elektryczny

1.

2.
3.

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

Piekarnik z grillem

1.

Ok wn

Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.
Wytgcz grill; patrz

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest

0 catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbgdz sig dymu i
zapachu. Nie wdycha¢ bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




B} Jak obstugiwaé piekarnik

0golne informacje o pieczeniu ciast i
migs oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil
Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj gorgcych palnikéw, wewngtrznych
sekciji piekarnika, elementdw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sig dzieci!

Do wkiadania i wyjmowania potraw z gorgcego
piekarnika zawsze zaktadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:

Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostrozno$¢, bo moze ulotnic sig z niego para.
Taka ulatniajgca sig para moze poparzy¢
dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikéw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

e Rob najlepszy uzytek z migjsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku pétki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
wiasciwa pozycje potki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykdw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czarnym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnosé.

e Pieczenia migsa z ko$cig trwa ok. 15 - 30 minut
dtuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakonczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekaja
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Mieso, ryby i drob szybciej rumienig sig, gdy sie je

grilluje, zachowuja mitg krucho$c¢ i nie wysychaja. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szasziyki i kietbaski, a takze
warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak
pomidory i cebule.

e Roztdz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie drucianym,
na dolng pdtke wsun foremke do pieczenia na
kapigcy ttuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 tluszczu wlej do niego troche wody.

Zywnosé nie nadajaca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj

wylgcznie zywnosci, ktora nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta
Zywnos¢ moze sig zapalic.

Obstuga piekarnika elektrycznego
Pozycje stelazy

W piekarniku jest do dyspozycii 6 stelazy, po 3 w
dolnej i gérnej sekcji. Jest jeszcze inny kanat w
szczelinie, w ktérym instaluje sie plyte sekciji Srodkowej
(A). Nie nalezy uzywac tego kanatu jako stelaza
podczas pieczenia.
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Sekcja dolna

Mozna piec tylko w
dolnej sekcji. Nadaje sie
do pieczenia potraw o
$rednich rozmiarach.

Gdy gdrna sekcja jest
aktywna, na
wySwietlaczu pojawiaja
sie wartosS¢ temperatury,
pozycja stelaza, symbol
pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu
pieczenia i symbol czasu
zakoniczenia pieczenia w
tej sekcii

Jedna duza sekcja

Mozna piec w jednej
duzej sekcji. Nadaje sie
do pieczenia potraw 0

Gdy aktywna jest jedna
duza sekcja, na
wyswietlaczu pojawiaja

duzych rozmiarach lub
kilku potraw
jednoczesnie.

sie wartoS¢ temperatury,
pozycje stelazy, symbol
pieczenia, symbol
gotowosci, symbol czasu
pieczenia i symbol czasu
zakonczenia pieczenia w
tej sekgji.

W rozdziale tym objasniono wszystkie funkcje tego
piekarnika.

Funkcje piekarnika
Podana tutaj kolejnos¢ tryb6w pracy moze réznic sie
odi

ch uktadu dla tego urzadzenia. Funkcje te odnosza
do piekarnika z jedng tylko duz j

Statyczna
(grzatki gorna i
dolna)

Grzatki gorna i dolna dziatajg
réwnoczesnie. Piecz w jednej
tylko blasze.
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Statyczna +
wentylator
(Grzanie
dolne/gome z
termoobiegiem)

Pieczenie z
termoobiegiem

Dziataja grzatki gorna i dolna
plus wentylator (w $cianie
tylnej). Wentylator szybko
réwnomiernie rozprowadza
gorgce powietrze po catym
piekarniku. Piecz w jednej
tylko blasze

Dziata tylko grzatka z
wentylatorem w Scianie
tylnej. Gorace powietrze
nagrzane grzatkg tylng z
wentylatorem jest bardzo
szybko réwnomiernie
rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator.
W wiekszosci przypadkow
podgrzewanie nie jest
potrzebne.

Rownoczesnie dziata grzatka
dolna oraz grzatka z
wentylatorem (w $cianie
tylnej). Nadaje sie do
pieczenia pizzy.

sekcja grzatki gornej w suficie
piekarnika. Nadaje sie do
grillowania malych i srednich
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Grill +
Wentylator
(Grill z
wymuszonym
wentylatorem
termoobiegiem)

Iroliza - try!
oszczedny

Pieczenie z
termoobiegiem
Eco fan

Dziata wentylator w Scianie
tylnej razem z sekcjami
wewnetrzng i zewnetrzng
grzatki gornej w suficie
piekarnika. Wentylator szybko
réwnomiernie rozprowadza
gorgce powietrze po catym
piekarniku. Nadaje sie do
grillowania kawatkéw miesa
Sredniej wielkosci.

uzy do somoczyszczenia
piekarnika w wysokiej
temperaturze. Gdy piekarnik
jest juz lekko zabrudzony,

zaleca sig jej uzycie. Aby uzy¢
tej funkeii, przeczytaj opis w
rozdziale "Cleaning and care"
["Czyszczenig i

k Al

Dziata tylko grzatka z
wentylatorem w Scianie
tylnej. Aby oszczedzié energie
elektryczng, mozna uzyé tej
funkeji zamiast pieczenia,
ktére wykonatoby sie,
stosujgc termoobieg w
temperaturze z zakresu 160—
220°C. Ale nieco przedtuzy
sie czas gotowania.

Czasy trwania pieczenia w
odniesieniu do tej funkci
przedstawiono w tabeli
"Pieczenie z termoobiegiem




Tabela funkcji

Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajace im temperatury maksymaline i
minimalne.

Funkcje rdznig sig zaleznie od modelu
piekarnika.

Przy kazdej regulacji na wyswietlaczu miga¢

Sekcja dolna Termoobieg bgda odnosne symbole.

Wentylator oszczedny
Odszranianie
Nagrzewanie dolne
Pizza

IS

razie przerwy w zasilaniu program kasuje
sie. Trzeba zaprogramowac piekarnik od nowa.

&

Biezacej godziny nie mozna nastawi¢, gdy
piekarnik wykonuje jaka$ funkcje, lub jesli
aprogramowano go do pracy w trybie pot-
automatycznym lub w petni automatycznym.

IC]

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig przy otwarciu
drzwiczek.

]

Ze wzgleddw bezpieczenistwa "Cook time"
(Czas trwania pieczenia) mozna ustawic na nie
iecej niz 6 godzin dla wszystkich funkciji, z
wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w
niskiej temperaturze).

Statyczny + wentylator
Termoobieg
Pieczenie wielostronne
(3D)

Pizza
Grzatka gorna +
wentylator
Full grill+termoobieg
Petny grill
Grillowanie oszczedne
Wentylator oszczedny
Nagrzewanie dolne
Utrzymywanie w cieple
Pieczenie w niskiej
temperaturze
Odszranianie
Piroliza
Piroliza - tryb
o0szczedn

Ze wzgledow bezpieczenstwa "Cook time"
(Czas trwania pieczenia) mozna ustawi¢ na nie
igcej niz 6 godzin dla wszystkich funkciji, z
wyjatkiem "Warm Keeping" (Podgrzewanie
potraw) i "Low Temp. Cooking" (Pieczenie w
niskiej temperaturze).

LB H
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Wentylator 180 160-220
oszczedn

Otsaraniontie fe e

grill+termoobieg

Grill oszczedny 40-250

dolne

Pieczenie w 100
niskiej
temperaturze

Odszranianie
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Obstuga panelu sterowania piekarnikiem
1

] ¢
=
=3
BI

12 11 10 9 8

Wyswietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu biezacego

Pole wskaZnika temperatury

Przycisk start/stop gotowania

Przycisk samoczyszczenia (pyrolizy)*
Klawisz czasu i ustawien

Przycisk potwierdzenia

Przyciski w gére/w dét

Przycisk temperatura — ustawienia boostera
10 Plyta sekcja Srodkowej

11 Dzeli gotuj

12 Klawisz ZAt./WYt.

* (Réznig sie zaleznie od modelu piekarnika.)
Wyswietlane symbole:

OO ~NO O~ wWwnN —

= ﬂ% Symbol szybkiego nagrzewania (Booster)
= Symbol czasu pieczenia

=) Symbol czasu zakoriczenia pieczenia
JAY Symbol alarmu

™~ Symbol wyboru sekcji

> Symbol pieczenia

O] Symbol aktualnego czasu

H Symbol zatrzymania

8% Symbol funkgji utrzymywania w cieple
3¢ Symbol rozmrazania

O Symbol blokady przyciskow

'] Symbol wySwietlania czasu

D) Symbol ustawienia gtognosci

Symbol samoczyszczenia (pyrolizy)*
Symbol ekonomicznego

samoczyszczenia (ekopyrolizy)*
Symbol sondy do migsa *

Moga wystepowac réznice migdzy
modelami piekarnikdw.

Praca piekarnika jako jednej sekcji

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie
temperatury i trybu pracy

* ey

I O™
@k nninn
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W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i
temperatury piekamik dziata nie uwzgledniajgc czasu
pieczenia. Nie nastapi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakoriczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

hiezacej godziny piekarnik powréci do trybu gotowosci.

Na wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Wyjmij ptyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu plyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziata¢ bedzie dla jednej
duzej sekcji.

2. \Wiacz piekamik dotykajac przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej
duzej sekcji.

e7es

4. Dotknij przycisku F, aby wiaczy¢ ekran ustawien
funkgi.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Ustaw zadang funkcje pieczenia dotykajgc
przyciskow v/~ Dotknij [, aby potwierdzié

L s

! :_=
6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku °C
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbole °C i ™ beda migaé na wyswietlaczu.
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7. Uzyj przyciskow A/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci

dotknij przycisku &7}, aby potwierdzic temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Boosteg (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku “C na okofo 3

sekundy, az do wyswietlenia symbolu =®.

Symbol =& pojawi sig na wySwietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bedzie wigczona.

m %13 "]c
R
C l=——]

Po wigczeniu funkcji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng mocg, aby osiggnac

ustawiong temperature. Po osiagniﬁciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkcji, przy ktdrych wyswietlany jest

symbol £® po dtuzszym dotknigciu
przycisku C Funkcje Booster mozna
wigczy¢ tylko w przypadku pieczenia w
jednej duzej sekcji.

9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.
10. Po ustawieniu funkcii, temperatury i czasu dotknij
przycisku > Il na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol P,

m _ Fj"]'c
JC | © I
MERL

» Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury.
szystkie segmenty symbolu temperatury

I
ewnatrz piekarnika . wigcza sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong warto$¢
temperatury.

funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Wyjmij plyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu piyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziatac bedzie dla jednej
duzej sekcji.

2. \Wiacz piekamik dotykajac przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po witgczeniu piekarnika wySwietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekcji.

w C
S D w I I I?El 50
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4. Dotknij przycisku F?, aby wiaczyé ekran ustawiert
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zadang

L s

! :_=
6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku C
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol ) bedzie migac na wysSwietlaczu.

gt

7. Uzyj przyciskow ~/~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku (7, aby potwierdzi¢ temperature.

8. W celu wigczenia funkcji Booster (szybkie
nagrzewanie), dotknij przycisku °C na okoto 3

sekundy, az do wySwietlenia symbolu =@.

Symbol E!E pojawi sie na wyswietlaczu i funkcja
szybkiego nagrzewania bedzie wigczona.

11. Po zakoriczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku > Il na dwie sekundy, aby
zakonczy¢ pieczenie.

Pieczenie przez okreslony czas.

Piekarnik moze wylgczy¢ sie automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperaturg i
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Po wigczeniu funkcji szybkiego
nagrzewania piekarnik dziata z
maksymalng moca, aby osiggnac

ustawiong temperature. Po osiagniﬁciu

ustawionej temperatury symbol =
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dla
funkcji, przy ktdrych wyswietlany jest

symbol =0 po dtuzszym dotknieciu

przycisku C. Funkcje Booster mozna

wigczy¢ tylko w przypadku pieczenia w

jednej duzej sekcji.

9. Dotknij raz przycisku (-, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Symbol 2] bedzie migac na
wySwietlaczu.

m \Y:* 710 NGE
; nr. |: ¢ 0%

N Hhj

10. Uzyj przyciskdw ~/~r, aby ustawi¢ zadany czas
pieczenia i potwierd? to ustawienie dotknigciem
przycisku [}, Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

12. Po ustawieniu funkcii, temperatury i czasu dotknij
przycisku B> Il na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wy$wietlaczu pojawi sie symbol >

: c .
| |:Il:

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujgc
wybrang funkgje i bedzie podnosi¢ temperature we
wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do konica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika beda wigczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewngtrz piekarnika ¢ wigczg sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong warto$¢
temperatury.

13. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg

symbole T™ i (=l oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

14, Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytaczy si¢ automatycznie.

15. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
naciénij &> [l na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli cheesz anulowac wprowadzone
ustawienie po zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajgc
przycisku

Ustawianie pozniejszego zakonczenia pieczenia.
Mozesz zaprogramowac automatyczne wigczenie i
wytgczenie piekarnika poprzez ustawienie temperatury
i funkcji odpowiedniej do dania oraz czasu pieczenia
lub ustawi€ czas zakoriczenia pieczenia na pozniejsza
pore i recznie go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

hiezacej godziny piekarnik powréci do trybu gotowosci.

Na wySwietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Wyjmij plyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu piyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziatac bedzie dla jednej
duzej sekcji.

2. \Wiacz piekamik dotykajac przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekcji.

w C
S D w I I I?El 50
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4. Dotknij przycisku F?, aby wiaczyé ekran ustawiert
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uzyj przyciskow A/, aby ustawi¢ zadang

L s

! :_=
6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku C
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol °C bedzie migac na wyswietlaczu.
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12. UZyj przyciskdw A/~ aby ustawic zgdany czas

m! *r*jlnv PR T S TS el
1 | -": - ‘ zakon.czgma pieczenia | potwierdz tq ugtawmme
3 | E | dotknieciem przycisku (1. Po ustawieniu czasu
b B = zakoﬁczilia pieczenia stale wyswietlany jest
By P o symbol =21,

7 %Zg]]p%rgﬂ%ko%;;g;aégﬁlyzzzt:mmﬁzg% 13. Wstaw pqtra_wg do p_i_ekarnika i zamknij drz_wi.
dotknij przycisku %) aby potwierdzi¢ temperature. 14. Po us,taW|e_n|u.funk011|, tempe__ratury,.czasu | czasu

8. W celu wigczenia funkcji Booster (szybkie zakpnozema pieczenia dOtkn!J przy C'SKU Pllina
nagrzewanie), dotknij przycisku °C na okoto 3 dwie sekundy, aby rozpoczac pieczenie. 5
sekundy, az do wyswietlenia symbolu =®. = 3 E I[I.ﬁ I:))Il
Symbol =& pojawi sig na wySwietlaczu i funkcja I IEEJ
szybkiego nagrzewania b@dzie wiaczona. ¢ l———

m L 310 » » Symbol Fl pojawi sie na wyswietlaczu. Zegar
3 ||: - "] piekarnika automatycznie wylicza moment rozpoczecia
X |: pieczenia odejmujac czas pieczenia od ustawionego
f — ——] = czasu zakonczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie czas
X - - rozpoczecia pieczenia, wybrana funkcja zostanie
Eggv:gvzaer?igj glijenkkacrjr:ifzggfagg wigczona, symbol = zniknie, a piekarnik rozgrzeje sie
maksymalna moca, aby osiagnac do ustawionej t.empera,tury. Temperatura jest
ustawiong temperature. Po osiggnigciu u.trzymylwana az do kpnca ustawionego czasy
IE pieczenia. Poszczegolne segmenty symbolu
ustawionej temperatury symbol = temperatury wewnatrz piekarnika beda wigczane wraz
zniknie. Funkcja Booster jest aktywna dia ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
funkeji, przy ktdrych wyswietiany jest Na ekranie funkcji pojawiaja sie dodatkowo aktywne
symbol =& po diuzszym dotknieciu grzatki i zalecana pozycja blachy. Lampka w piekarniku
przycisku “C. Funkcje Booster mozna jest wigczona podczas procesu pieczenia.
}NEQCZ_VE tylko WKD[ZVDade pieczenia w szystkie segmenty symbolu temperatury
jednej duzej sekcji.

9. Dotknij raz przycisku (2, aby ustawic czas /ewnatrz piekarnika & wiacza sig, gdy
pieczenia. Symbol = bedzie migac na piekarnik osiggnie ustawiong warto$¢
wyswietlaczu. temperatury.

m L R \n 310 G) 15. Po zakonczeniu pieczenia na wyswietlaczu migaja
3 nn. |: T II] B symbole ™ i 1 oraz emitowany jest sygnat
3 Jur alarmu.

P e 16. /ébykwy’rell(ozyc{ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
— — — iekarnik wytaczy sie automatycznie.

10. géyéz%rrfiyaolisggtm\/i/i;r\/dz’\to/h 2%\/;;2;?3'5&22%%6%&3 17. Jeéllircﬁcesz, aby piekamik kontynuowgi dziaifanie,
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia naciéni I na dwie §ekundy. .P'e‘(af!“k bedzie
symbole i G pozostana wiaczone na kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.
wySwietlaczu. Jesli cheesz anulowac program po

11. Dwukrotnie dotknij przycisku (5 w krétkich mianie czasu pieczenia, nalezy ,
odstepach czasu w celu ustawienia czasu *zerovx{acl Cias Pk'egzei'a.' Mozna .tarze
zakoriczenia pieczenia. Symbol =} bedzie miga¢ wyiaczyc piekamik dotykajac przycisku
na wyswietlaczu. :

——— “wf o] (5 Uzywanie tylko gdrnej lub dolnej sekcji
- -1 ‘ El II] ¢ i piekarnika

3 ||: I:I a Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie
b I temperatury i trybu pracy




W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i
temperatury piekamik dziata nie uwzgledniajgc czasu
pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po
uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢
zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytacznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziatac dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gornej

sekcii.
| g AT
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4. Dotknij przycisku =] aby uruchomi¢ dolng sekcje
piekarnika.
Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu
pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w
ten sam sposdb. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekarnika.)

BI D - | kS

80"

Po kazdym dotknigciu przycisku
uruchamiag sig beda, odpowiednio, tylko

ekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

5. Dotknij przycisku P2, aby wiaczyé ekran ustawien
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wySwietlaczu.

6. Uzyj przyciskow Av/~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcje.

Bé @ IE"EI ]
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7. Aby zmienic¢ temperature, dotknij raz przycisku C
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

| IEIE| =T

8. Uzyj przyciskow A/~ aby ustawm 73dang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku [, aby potwierdzi¢ temperature.

9. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

10. Po ustawieniu funkciji, temperatury i czasu dotknij
przycisku D [ na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wy$wietlaczu pojawi sie symbol B>

kS

» Piekarnik nagrzeje sie do ustawionej temperatury.

=@

=@

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika  wigczg sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong warto$¢
temperatury.

11. Po zakoriczeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku D> Il na dwie sekundy, aby

zakonczyC pieczenie.
'S
¢ 30+

Gdy do pieczenia uzywa sie tylko dolnej
lub gérnej sekcji, niewykorzystana sekcja
powinna by¢ pusta, poniewaz bedzie sig
nagrzewac.

Pieczenie przez okreslony czas.

Piekarnik moze wytaczy¢ si¢ automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperaturg i

funkcje odpowiednig do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomigdzy 3. i 4. prowadnica
stelaza.

i ®
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esli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekcii.
[ HeS

= ('X_) £C
I -
4. Dotknij przycisku =] aby uruchomi¢ dolng sekcje
piekarnika.
Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu
pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w
ten sam sposdb. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekarnika.)

; | |.AC :
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Po kazdym dotknigciu przycisku
uruchamiag sig beda, odpowiednio, tylko

ekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

5. Dotknij przycisku I, aby wiaczyé ekran ustawien
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wySwietlaczu.

6. Uzyj przyciskow /S, aby ustawi¢ zgdang

funkcie.
I I’E"EI N

7. Aby zmieni¢ temperature, dotknij raz przycisku T
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol ) bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
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8. Uzyj przyciskow /~v, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci

2 ®.

dotknij przycisku £, aby potwierdzic temperature.

9. W celu ustawienia czasu pieczenia nacisnij raz
przycisk (), aby przewinac do pozycji ,Cooking

30/PL

time” (Czas pieczenia) na wyswietlaczu tekstowym.
Réwnoczesnie miga symbol Pl

M.\
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10. UZyj przyciskdw A/~ aby ustawic zgdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [ Po ustawieniu czasu pieczenia
symbole Pl pozostang wigczone na
wyswietlaczu.

11. Wstaw potrawg do piekarnika i zamknij drzwi.

12. Po ustawieniu funkciji, temperatury i czasu dotknij
przycisku D[l na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wy$wietlaczu pojawi sie symbol P.

i ®
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» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujac
wybrang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we
wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika beda wiaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.
Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne
grzatki i zalecana pozycja blachy.

szystkie segmenty symbolu temperatury
1l
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ewnatrz piekarnika M wigczg sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

13. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole T i 2! oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

14. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytaczy si¢ automatycznie.

15. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
naciénij &> [l na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

Jesli cheesz anulowac wprowadzone
ustawienie po zmianie czasu pieczenia,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac
przycisku \.1/,

Ustawianie pozniejszego zakonczenia pieczenia.
Mozesz zaprogramowac automatyczne wigczenie i
wytgczenie piekarnika poprzez ustawienie temperatury




i funkcji odpowiedniej do dania oraz czasu pieczenia
lub ustawi¢ czas zakoriczenia pieczenia na pozniejsza
pore i recznie go kontrolowac, bez ustawiania czasu
pieczenia.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

hiezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytacznie biezaca

godzina.

1. UmieSc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gornej

sekcii.

[ °C
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4. Dotknij przycisku &, aby uruchomic dolna sekcje

piekarnika.

Symbol ™ pojawi sie obok aktywnej sekcji piekarnika.

Ustawienie temperatury i kroki uruchomienia procesu

pieczenia dla obu sekcji piekarnika beda przebiegac w

ten sam sposdb. (Na rysunkach jako wybrang
okazano dolng sekcje piekarnika.)

BI D - | kS
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Po kazdym dotknigciu przycisku
uruchamiac sie beda, odpowiednio, tylko

ekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

5. Dotknij przycisku P2, aby wiaczyé ekran ustawien
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wySwietlaczu.

6. Uzyj przyciskow Av/~v, aby ustawi¢ zgdang
funkcie.

ac [
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7. Aby zmienic¢ temperature, dotknij raz przycisku C
w celu wywotania wyswietlacza temperatury.

Symbol U bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

: | } |
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8. Uzyj przyciskow A/~ aby ustawm 73dang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
dotknij przycisku [, aby potwierdzi¢ temperature.

9. Dotknij raz przycisku (9, aby ustawi¢ czas
pieczenia. Symbol 2] bedzie migac na
wyswietlaczu.
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10. UZyj przyciskdw ~/~r, aby ustawic¢ zagdany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku [, Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wySwietlany jest symbol .

11. Dwukrotnie dotknij przycisku (5 w krotkich
odstepach czasu w celu ustawienia czasu
zakoriczenia pieczenia. Symbol = bedzie miga¢

c| &
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na wyswietlaczu.
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12. UZyj przyciskdw A/, aby ustawm zadany czas
zakoniczenia pieczenia i potwierdz to ustawienie
dotknieciem przycisku [). Po ustawieniu czasu
zakonczenia pieczenia stale wyswietlany jest
symbol =1,

13. Wstaw potrawg do piekarnika i zamknij drzwi.

14. Po ustawieniu funkcji, temperatury, czasu i czasu
zakoriczenia pieczenia dotknij przycisku Il na
dwie sekundy, aby rozpocza¢ pieczenie.

» » Symbol Bl pojawi sie na wyswietlaczu. Zegar

piekarnika automatycznie wylicza moment rozpoczecia

pieczenia odejmujac czas pieczenia od ustawionego
czasu zakonczenia pieczenia. Kiedy nadejdzie czas
rozpoczecia pieczenia, wybrana funkcja zostanie
wigczona, symbol = zniknie, a piekarnik rozgrzeje sie
do ustawionej temperatury. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekarnika beda wiaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.

Na ekranie funkcji pojawiajg sig dodatkowo aktywne
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grzatki i zalecana pozycja blachy. Lampka w piekarniku
jest wiaczona podczas procesu pieczenia.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & wigcza sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong warto$¢
temperatury.

15. Po zakoniczeniu pieczenia na wyswietlaczu migajg
symbole ™ i = oraz emitowany jest sygnat
alarmu.

16. Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnego przycisku.
Piekarnik wytgczy sie automatycznie.

17. Jesli chcesz, aby piekarnik kontynuowat dziatanie,
nacisnij > [l na dwie sekundy. Piekarnik bedzie
kontynuowat pieczenie przez nieokreslony czas.

esli chcesz anulowac program po

mianie czasu pieczenia, nalezy

yzerowac czas pieczenia. Mozna takze
wytaczy¢ piekarnik dotykajac przycisku

Rownoczesne uzywanie gornej i dolnej sekcji

piekarnika

Recznie sterowane pieczenie poprzez wybranie

temperatury i trybu pracy

W trybie sterowania recznego po wybraniu funkcji i

temperatury piekamik dziata nie uwzgledniajgc czasu

pieczenia. Nie nastgpi automatyczne wytgczenie po

uptywie czasu pieczenia. Pieczenie musi zosta¢

zakonczone przez uzytkownika.

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytacznie biezgca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajac przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gérnej

sekcii.
= ('X_) ECD I I:E":I IHI].C
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Po kazdym dotknigciu przycisku
uruchamiaé sie beda, odpowiednio, tylko
Isekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

4. Uruchom obie sekcje dwukrotnie dotykajac

przycisku B.
30"
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5. Dotknij przycisku 2, aby wiaczyé ekran ustawiert
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Uzyj przyciskow A/~v, aby wybra¢ odpowiednig
funkcje pieczenia sposrdd tych, ktdre wykorzystujg
obie sekcje piekarnika. Aby grillowac w gémej
sekcji i piec ciasto w dolnej sekcji, mozna wybrac¢
funkcje Grill & Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji osobno

ustawic opcje , Temperature” (Temperatura) oraz

,,Coclking time” (Czas pieczenia). Migac beda symbole

indl C dotyczace ustawien aktywnej sekcii.
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7. Aby zmieni¢ temperazurg gérnej czesci piekarnika,
dotknij raz przycisku “C w celu wywotania
wy$wietlacza temperatury tej sekcji. Symbole ™ i
beda miga¢ na wyswietlaczu temperatury
wybranej sekcji piekarnika.
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8. Uzyj przyciskow A~/~v, aby ustawi¢ zadang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
tempera}ury potwierd? ja dotykajac przycisku [].
Symbol U bedzie stale wiaczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.

9. Aby zmieni¢ temperature dolnej czgsci piekarnika,
aktywuj wyswietlanie temperatury dla tej sekcji
dotknieciem przycisku 1. Symbol ™ dolngj

czesci piekarnika bedzie migac.
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10. Dotknij raz przycisku “C w celu wywolania
wySW|etlaoza temperatury dolnej czesci piekarnika.

Symbole L i ™ beda miga¢ na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.

11. Uzyj przyciskdw A/~ aby ustawic 7adang
temperature. Po osiggnieciu Zgdanej wartosci
tempera}ury potwierd? ja dotykajac przycisku &,

Symbol C bedzie stale wiaczony, a symbol ™

aktywnej sekcji bedzie migac.
Przy réwnoczesnym uzywaniu gérnej i
dolnej sekcii, jesli chcesz zmienic
ustawienie temperatury, réznica pomigdzy
sekcjami nie moze przekracza¢ 80°C,
poniewaz temperatury sekcji beda na
siebie wzajemnie oddziatywac.

12. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

13. Po ustawieniu funkcii, temperatury i czasu dotknij
przycisku B Il na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sig pieczenie, a na
wySwietlaczu gornej i dolnej czesci pojawig sie

symbole P> i ™.
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szystkie segmenty symbolu temperatury

I
ewngtrz piekarnika ﬂ wigczg sig, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong warto$¢
temperatury.

14, Po zakoficzeniu procesu pieczenia ponownie
dotknij przycisku > I na dwie sekundy, aby

zakonczy¢ pieczenie.
=N 1.0IC 20
= ® II: N RIE

Pieczenie przez okreslony czas.

Praca w trybie pétautomatycznym

Piekarnik moze wylgczy¢ sie automatycznie po

zakonczeniu pieczenia, gdy wybierzesz temperaturg i

funkcje odpowiednia do dania oraz ustawisz czas

pieczenia.

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika i ustawieniu

hiezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytacznie biezaca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

Jesli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla cate] jednej sekcji.

2. \Wigcz piekamnik dotykajac przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po witgczeniu piekarnika wySwietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w gornej

| g
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Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiaé sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.

4. Wigcz obie sekcje dwukrotnym dotknieciem
przycisku E. Symbol ™ pojawi sie obok kazdej

sekgji piekarnika.
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5. Dotknij przycisku P2, aby wigczy¢ ekran ustawien
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Uzyj przyciskow /S, aby wybra¢ odpowiednig
funkcje pieczenia spodrdd tych, ktdre wykorzystujg
obie sekcje piekarnika. Aby grillowaé w gérnej
sekcji i piec ciasto w dolnej sekcji, mozna wybrac¢
funkcje Grill & Fan (grill i termoobieg).

Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji osobno

ustawic opcje , Temperature” (Temperatura) oraz

,Cooking time” (Czas pieczenia). Symbol ™ aktywnej

sekcji bedzie migaé dla tych ustawien.
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7. Aby zmieni¢ temperature gorej czesci piekarnika,
dotknij raz przycisku “C w celu wywotania

wyswietlacza temperatury tej sekcji. Symbol °C
bedzie migac na wySwietlaczu temperatury
wybranej sekgji piekarnika.
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8. Uzyj przyciskow /s, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Po osiggnieciu zgdanej wartosci
tempera}ury potwierd? ja dotykajac przycisku i].
Symbol U bedzie stale wigczony, a symbol ™
aktywnej sekcji bedzie migac.

9. Aby zmienic temperature dolnej czesci piekarnika,

aktywuj wyswietlanie temperatury dla tej sekcji

dotknigciem przycisku 1. Symbol ™ dolngj
czesci piekarnika bedzie migad.
°C
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10. Dotknij raz przycisku "Cw celu wywotania

O
@

wySwietlacza temperatury dolnej czesci piekarnika.

Symbol C bedzie miga¢ na wyswietlaczu
temperatury wybranej sekcji piekarnika.

11. Uzyj przyciskéw ~/~r, aby ustawi¢ Zadang
temperature. Po osiggnieciu Zgdanej wartosci
temperalury potwierd? ja dotykajac przycisku [].

Symbol U bedzie stale wigczony, a symbol ™

aktywnej sekcji bedzie migac.
Przy réwnoczesnym uzywaniu gornej i
dolnej sekcii, jesli chcesz zmienié
ustawienie temperatury, réznica pomigdzy
sekcjami nie moze przekraczac 80°C,
poniewaz temperatury sekcji bedg na
siebie wzajemnie oddziatywac.

12. Dotknij raz przycisku (2, aby wy$wietlié czas
pieczenia dla aktywnej sekcji dolnej piekarnika.
Rownoczesnie bedzie migac symbol .
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13. Uzyj przyciskdw ~~/~v, aby ustawic zadany czas
pieczenia i potwierdz to ustawienie dotknigciem
przycisku . Po ustawieniu czasu pieczenia stale
wyswietlany jest symbol =1,

14. Aby wyswietli¢ czas pieczenia w gornej sekcji,
Ha'pierw nalezy aktywowac te sekcje dotknigciem
[, Symbol ™ gémej sekeji bedzie migac.
Nastepnie dotknij raz przycisku (5. Rwnoczesnie
bedzie migaé symbol .

[——r] wf ] .
: n. |c, a0~
: " C Ty

U 13 e

TN

Om
@

34/PL

15. UZyj przyciskdw A/~ aby ustawic zadany czas
pieczenia dla gérnej sekcji i potwierdz dotknigciem
przycisku (1. Po ustawieniu czasu pieczenia dla
gornej sekcji stale wyswietlany jest symbol I

16. Wstaw potrawe do piekarnika i zamknij drzwi.

17. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku [0 na dwie sekundy, aby rozpoczaé
pieczenie. Rozpocznie sie pieczenie, a na
wyswietlaczu pojawi sig symbol >

» Piekarnik natychmiast uruchomi sie wykonujac

wybrang funkcje i bedzie podnosi¢ temperature we

wnetrzu az do ustawionej wartosci. Temperatura jest
utrzymywana az do korica ustawionego czasu
pieczenia. Poszczegdine segmenty symbolu
temperatury wewnatrz piekamika beda wiaczane wraz
ze zblizaniem sig do ustawionej wartosci temperatury.

Na ekranie funkcji pojawiajg sie dodatkowo aktywne

grzatki i zalecana pozycja blachy.

szystkie segmenty symbolu temperatury

ewnatrz piekarnika & wigczg sie, gdy
piekarnik osiggnie ustawiong wartos¢
temperatury.

18. Po uptywie krotkiego czasu pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat dzwigkowy, a symbole Pl
> danej sekcji piekarnika znikna.

Po zakoriczeniu pieczenia na wyswietlaczu migaja

symbole ™ i [=] oraz emitowany jest sygnat alarmu.

19. Po uptywie czasu pieczenia wyjmij potrawe z
piekarnika. Po ponownym zamknigciu drzwi
piekarnika pieczenie w drugiej sekcji o dtuzszym
czasie procesu bedzie kontynuowane.

20. Po uptywie dtugiego czasu pieczenia zostang
wyemitowane dwa sygnaty dzwigkowe, a symbole
il 2 danej sekcji piekarnika bedg migac.

21. Pieczenie zostanie zakonczone.

22. Jesli cheesz, aby obie sekcje piekarnika
kontynuowaly dziatanie, dotknij > [l na dwie
sekundy. Piekarnik bedzie kontynuowat pieczenie
przez nigokreslony czas.

Jesli cheesz anulowac programowanie
potautomatyczne po jego ustawieniu,
nalezy wyzerowac czas pieczenia. Mozna
takze wytaczy¢ piekarnik dotykajac
przycisku przez 2 sekundy.
Wylaczanie piekarnika elektrycznego

Dotknij przycisku @ na 2 sekundy, aby wytgczy¢
piekarnik.




Uzywanie blokady przyciskow

Uruchamiajgc funkcje blokady przyciskéw mozna

zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.
Blokada przyciskow moze byé stosowana,
kiedy piekarnik jest w trybie gotowosci. W raziej
przerwy w zasilaniu aktywowana blokada
przyciskéw zostaje anulowana.

Wiaczanie blokady przyciskow

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (5 w krétkich

odstepach czasu, az do wySwietlenia ,OFF” (wyt.).

OFF

» Symbol o bedzie migac.

2. Dotknij raz przycisku ., aby wiaczy¢ blokade
przyciskow. Blokada przyciskdw zostanie wigczona,
a na wyswietlaczu pojawi sig ,On” (wt.). Symbol
o hedzie nadal migaé.

O

» Tekst zniknie, a symbol o pozostanie stale
wiaczony.

Po wigczeniu blokady przyciski piekarnika nie
dzialajg, z wyjgtkiem przyciskéw A/~

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Dotknij raz przycisku ~v, aby wytaczy¢ blokade
przyciskow. Na wyswietlaczu pojawi sig ,OFF”
(wyt.).

2. Dotknij [}, aby potwierdzié to ustawienie.

OFF

» Blokada przyciskéw zostanie wytgczona, a symbol
o zniknie z wyswietlacza.

Uzywanie zegara jako alarmu

Niezaleznie od zaprogramowania funkciji pieczenia,
mozliwe jest wykorzystanie zegara do ustawiania
dowolnych ostrzezen lub przypomnien.

Alarm czasowy nie wptywa na inne funkcje piekarnika.
Uzywa sie go tylko do ostrzegania. Na przyktad
przydaje sig, gdy chcemy obrdcic¢ potrawe w
piekarniku o okreslonej godzinie. Alarm czasowy
sygnalizuje uptyniecie ustawionego czasu.

Najdiuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut,

Aby ustawic¢ alarm:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (5 w krétkich
odstepach czasu, az symbol JAY pojawi sig na
wyswietlaczu. Symbol L zacznie migac.

oo

2. Uzyj przyciskow ~/~v, aby ustawic zgdany czas

i potwierdz to ustawienie dotknieciem przycisku

{1 Po ustawieniu alarmu stale wyswietlany jest

symbol Q.

Po uptywie tego czasu alarm zostanie

uruchomiony.

4, Alarm mozna wytgczy¢ naciskajac dowolny
przycisk.

Aby anulowa¢ alarm:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (5 w krétkich
odstepach czasu, az symbol AN pojawi sig na
wyswietlaczu.

2. Kilkakrotnie dotnkij przycisku ~~, az ,00:00"
pojawi sie na wyswietlaczu i potwierdz to
ustawienie dotknigciem (1.

» Alarm zostanie anulowany, a symbol L\ zniknie.

Ustawianie dzwigkow

D7wigki mozna ustawiac tylko wtedy, gdy piekarnik jest

w trybie gotowosci.

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (& w krotkich
odstepach czasu, az do wyswietlenia symbolu <y,
Symbol €37 bedzie migaé na wyswietlaczu.

P

w

2. Dostepne sg 2 rodzaje dzwigkdw, tzn. ,1"i ,2".
Dotknij A/~, aby wybra¢ zadany rodzaj.

3. Dotknij [/, aby potwierdzié to ustawienie.

» WySwietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na

wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

Ustawianie aktualnego czasu

Aktualny czas mozna ustawic tylko przy wytgczonym

piekarniku. Jesli chcesz zmieni¢ czas ustawiony przy

konfiguracji poczatkowej:

1. Kilkakrotnie dotknij przycisku (& w krétkich
odstepach czasu, az symbol ( pojawi sie na

35/PL



wyswietlaczu. Pole godziny i symbol ( beda
miga¢ na wyswietlaczu.

N *?’

_Arrn

Jurdul
TN

Uzyj przyciskow A/~v, aby ustawi¢ godzine.
Dotknij [}, aby potwierdzié to ustawienie.

Pole minut i symbol (5 beda migag. Ustaw minuty
za pomoca przyciskéw ~/~. Dotknij 7, aby
potwierdzi¢ minuty.

o

Dla jednej duzej sekcji Pieczenie ciast i migs

» WySwietlacz powrdci do trybu gotowosci. Na
wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.
I0<'d

Tabela czasow pieczenia

Podane w tabeli czasy sg tylko orientacyjne.
Moga sie réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
lgrubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Po otwarciu drzwi piekarnika, jesli nie sa
6 skazowki dostepne na szybie drzwi

piekarnika gotowanie, znajdujg one

zastosowanie do jednego catego odcinka.

Pierwsza pétka w piekarniku to pétka dolna.

ziec jagniecy ledna blacha o min. maks.
(zapiekanka) nastepnie 190
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nastghnie 180

25 min. 2560/maks. 150... 210
nastepnie 180...
190

O

Przy pieczeniu rownoczesnie w dwdch blachach, glebsza blache stawia sig na pdice gornej, a blache plytsza na dolnej.
* Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowad przy wszystkich potrawach.

Dla samej sekcji dolnej: Pieczenie ciast i mies

e - B 2 e [ e

min. maks.
nastepnie 180...
190
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Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

Po rozpoczegciu pieczenia w trybie Nagrzewanie]
entylatorowe Eco Fan nie nalezy zmienia¢
emperatury pieczenia.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie
Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan.

[Coiwomws [t | Jo] | 5 | w0 | wa

o e e | w L ww

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 ok. 10°C i skro¢ czas pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
obniz temperaturg 0 10°C.

e Jedli ciasto jest zbyt ciemne z gdry, umies¢ je na
dolnej péice, obniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

e Jeslijest dobrze wypieczone wewnatrz, ale Klei
sie na zewngatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
0 0k. 10°C i skré¢ czas pieczenia. Nawilz
warstwy ciasta sosem ztozonym z mleka, oleju,
jajka i jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt dtugo, sprawdz
czy grubo$¢ przygotowanego ciasta nie
przekracza gtehokosci blachy.

e Jedli gora ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢ nie
jest upieczona, sprawdz, czy na dnie ciasta nie
ma zbyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brazowiato réwnomiernie postaraj sig
rozprowadzi¢ sos rowno pomiedzy warstwami i
gorg ciasta.

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét nadal
nie dos¢ sie zabrazowit, nastgpnym razem
umiesc¢ ciasto na dolnej potce.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

e Jesli potrawa warzywna puszcza soki i zbytnio
wysycha, gotuj ja w garnku z pokrywka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymuijg sok z
potrawy.

e Jedli potrawa warzywna nie udusita sig, najpierw
ugotuj te warzywa lub przegotuj je jak potrawe z
puszki i wsadz do piekarnika.
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Obstuga funkgiji grilla

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchni!

Grillowa¢ mozna w jednej catej sekcji, tylko w
sekeji gornej lub w sekeji gornej, kiedy dziataja
sekcje dolna i gérna.

Grillowanie w jednej duzej sekcji

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Wyjmij plyte sekcji srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu piyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziatac bedzie dla jednej
duzej sekcji.

2. \Wigcz piekamnik dotykajac przycisku (D przez
dwie sekundy.

3. Po witgczeniu piekarnika wySwietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekcji.

w C
S D w I I I?El 50

P ®

4. Dotknij przycisku P, aby wiaczyé ekran ustawiert
funkciji.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

5. Uzyj przyciskow ~~/~v, aby wybra¢ zadang

funkcie grilla.
gall’

6. Po wybraniu funkcji mozna ustawi¢ opcje
»Temperature” (Temperatura), ,Rapid Heating
[Booster]” (Szybkie nagrzewanie), ,Cooking time”



(Czas pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakonczenia pieczenia). Patrz (Praca piekarnika
jako jednej sekcji) Obstuga panelu sterowania
piekarnikiem, strona 25

7. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku & 1, aby rozpoczac pieczenie.
Rozpoczyna sig pieczenie.

8. Piekarnik wytaczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dZzwigkowe. Jesli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku B [ po zakoriczeniu procesu pieczenia.

9. Dotknij przycisku <D aby wytaczy¢ piekarnik.

Grillowanie w trybie tylko gornej sekcji

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

hiezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wy$wietlaczu bedzie widoczna wytacznie biezaca

godzina.

1. UmieSc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomiedzy 3. i 4. prowadnicg
stelaza.

esli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla catej jednej sekcji.

2. Wigcz piekarnik dotykajgc przycisku @ przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sig pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

duzej sekcji.
= @Ecn | LIC IHI].C

N | FC'2
4. Uzyj przyciskow ~/~v, aby wybra¢ zadang

funkgije grilla.
¢all®

" 115

5. Po wybraniu funkcji mozna ustawic opcje
,remperature” (Temperatura), ,Rapid Heating
[Booster]” (Szybkie nagrzewanie), , Cooking time”
(Czas pieczenia) i ,Cooking end time” (Czas
zakonczenia pieczenia). Patrz (Uzywanie tylko
gornej lub dolnej sekcji piekarnika) Obstuga
panelu sterowania piekarnikiem, strona 25

6. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij
przycisku B [, aby rozpoczaé pieczenie.
Rozpoczyna sig pieczenie.

7. Piekarnik wytaczy sie automatycznie po uptywie
czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dzwigkowe. Jegli nie
ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij
przycisku B [l po zakoriczeniu procesu pieczenia.

8. Dotknij przycisku @ aby wytgczy¢ piekarnik.

Grillowanie tylko w gornej sekciji, gdy dziataja

obie sekcje piekarnika

Po pierwszym wigczeniu piekarnika i ustawieniu

biezacej godziny piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Na wyswietlaczu bedzie widoczna wytgcznie biezaca

godzina.

1. Umiesc plyte sekcji Srodkowej w jej oprawie
znajdujacej sie pomigdzy 3. i 4. prowadnica
stelaza.

Jesli ptyta sekcji Srodkowej nie jest
tozona, czasomierz piekarnika bedzie
dziata¢ dla cate] jednej sekcji.

2. \Wiacz piekamik dotykajac przycisku CD przez
dwie sekundy.

3. Po wigczeniu piekarnika wySwietli sie pierwsza
funkcja charakterystyczna dla pieczenia w jednej

| g

(Y £CO
Po kazdym dotknieciu przycisku
uruchamiaé sie beda, odpowiednio, tylko
sekcja dolna, obie sekcje oraz tylko sekcja
gorna.
4. Wigcz obie sekcje dwukrotnym dotknieciem
przycisku . Symbol ™ pojawi sie obok kazdej

sekcji piekarnika.
=K

22 R

5. Dotknij przycisku P2, aby wigczy¢ ekran ustawien
funkgi.

» Numer danej funkcji bedzie miga¢ na wyswietlaczu.

6. Dotykajac przyciskéw ~/~ wybierz zadang
pare funkgii, przy funkcji grillowania wybranej dla

sekcji gornej.
""""" |15
B0°

om
®
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7. Po wybraniu tej funkcji mozna dla kazdej sekcji ustawiono czasu pieczenia, ponownie dotknij

0sobno ustawic opcje , Temperature” przycisku P I po zakoriczeniu procesu pieczenia.
(T_ empe_ratura) oraz ,Cooking tlme" (0"235 . 10. Dotknij przycisku \.L/, aby wylaczy¢ piekarnik.
pieczenia). Symbol I aktywnej sekcji bedzie Zywnos¢ nie nadajaca sie do
migaé dla tych ustawien. Patrz (Réwnoczesne & grillowania stwarza zagrozenie
uzywanie gornej i dolnej SQKCJ',i piekgrnika) pozarowe. Do grillowania uzywaj
Obstuga panelu sterowania piekarnikiem, wytacznie zywnosci, ktéra nadaje sie do
strona 25 przyrzadzania w wysokich

8. Po ustawieniu funkcji, temperatury i czasu dotknij temperaturach.
przycisku B I, aby rozpoczaé pieczenie. Nie wkiadaj zywnosci do grilla zbyt
Rozpoczyna sig pieczenie. gteboko. Tam jest najgorecej i ttusta

9. Piekarnik wytaczy sig automatycznie po uptywie Zywnos¢ moze sig zapalic.

czasu pieczenia, jesli go ustawiono. Wyemitowane
zostang dwa sygnaty dZzwigkowe. Jesli nie

s 20..25 min. *

Kol cifeoe 2. 30mn

# zaleznie od grubosci

Sugeruje sie, ab i poddawac wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut.

0. 25min.”

Kotlety clelece 25..30 min

# zaleznie od grubosci
Sugeruje sig, aby wszystkie potrawy poddawac wstepnemu ogrzewaniu przez ok. 5 minut.
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig¢ rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularmych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odigcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil

e Po kazdym uzyciu dokfadnie oczy$¢ ten wyrdb.
Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastepnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamigtaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace mogg
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sig wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Nie zdejmuj przyciskéw/pokretet do
Zyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzié panel sterowania!

Czyszczenie wnetrza piekarnika

Czyszczenie bocznych Scian piekarnika

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wechodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij plyte sekcji sSrodkowej z piekarnika

2. Pociagnij stelaz i wyciagnij kotek nr (1) z jego
gniazda.

3. Catkowicie wyjmij stelaz ciggngc go na zewnatrz.
Upewnij sig, ze kotek nr 2 zostat wyjety z gniazda
w $cianie tylnej, a koricéwka nr 3 zostata wyjeta
ze Sruby w Scianie bocznej.

4. Qczysc stelaz i sciany boczne piekarnika przy
uzyciu detergentu do naczyn, letniej wody i
migkkiej Sciereczki lub gabki, a nastgpnie wytrzyj
suchg Sciereczkg.

5. Umies¢ kotek stelaza w piekarniku, tak aby ich
kotki (2) mogty trafi¢ do swych gniazd w obudowie,
a koncowka nr 3 trafita do Sruby znajdujgcej sie
na Scianie bocznej.
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Upewnij sie, ze stelaz jest dobrze
sadzony w oprawie.

Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wehodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzne Sciany boczne (A) i/lub Sciana tylna (B)
urzadzenia mogg byc pokryte emalig katalityczng.
Sciany katalityczne majg jasny, matowy kolor

i porowata powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich $cian czysci sig sama
pochtaniajac i przeksztatcajac odpryski tuszczu w parg
i dwutlenek wegla.

Samoczyszczenie pyrolityczne

ZAGROZENIE:

Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil
Nie dotykaj tego urzadzenia i trzymaj dzieci z
dala od niego w trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut, zanim
oczyscisz je z pozostatosci czyszczenia.

Piekarnik wyposazony jest w funkcje samoczyszczenia
pyrolitycznego. Piekarnik rozgrzewa sie do ok. 430-
480 °C i caly brud spala sig na popiét. Moze
powstawac sporo dymu. Nalezy zapewnic dobra
wentylacje. Piekarnik nalezy czyscic z wykorzystaniem
wysokiej temperatury po kazdych 10 uzyciach.
1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria. W
przypadku modeli ze stelazem, nalezy go wyjac.
Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na
proces pyrolizy (samoczyszczenie w wysokiej
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do jego gniazda w obudowie.

temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich

z piekarnika.

2. Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia nalezy
wyczyscic¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika i
resztki zywnosci znajdujace sie w Srodku za
pomocg szmatki zwilzonej wodg z mydtem.

Nie wolno czy$cic uszczelki w
drzwiczkach.
Uszczelka z wiokna szklanego jest bardzo

wrazliwa i tatwo ja uszkodzi¢.

W razie uszkodzenia uszczelki drzwiczek
piekarnika wymien ja na nowg z
autoryzowanego serwisu.

3. Dotknij przycisku @ aby wigczy¢ piekarnik.

4. Wyjmij ptyte sekcji Srodkowej z piekarnika.
Dopiero po wyjeciu piyty sekcji Srodkowej
czasomierz piekarnika dziatac bedzie dla jednej
duzej sekcji.

5. Dotknij przycisku :::, aby uruchomic¢ funkcje
samoczyszczenia.

" g P

6. Jesli piekamik nie jest mocno zabrudzony,
zalecamy funkcje czyszczenia ekonomicznego.
Dotknij przycisku P, aby wybrac funkcie
czyszczenia ekonomicznego. Dotknij przycisku A
lub ~v, aby wybrac funkcje samoczyszczenia
ekonomicznego.

Jedli piekarnik jest mocno zabrudzony, wéwczas

funkcja czyszczenia ekonomicznego nie wystarczy. W

tym przypadku zalecana jest funkcja samoczyszczenia

yrolitycznego.

" e P
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7. Dotknij przycisku P> ﬂﬂ, aby uruchomi¢ proces
czyszczenia.

Na wySwietlaczu pojawia sig czas samoczyszczenia.

(Czasu trwania procesu nie mozna zmienic.

Mozesz ustawic czas zakonczenia funkcji

samoczyszczenia pyrolitycznego.

2@

Musisz ponownie dotkng¢ przycisku :::,
by powrdcic do funkcji pieczenia.

8. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢
drzwi piekarnika. Symbol blokady 7 pojawia sig
na wyswietlaczu podczas samoczyszczenia. Nie



prébuj otwiera¢ drzwi sita zanim zniknie symbol Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

blokady, a czyszczenie dobiegnie konca. (Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
9. Po zakonczeniu procesu czyszczenia usun nie wehodzié w zakres wyposazenia zakupionego
pozostatosci uzywajac wody z octem. produktu).
Czyszczenie drzwi piekarnika Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna wyjac do
Drzwi piekarnika czysci sig migkka Sciereczkg lub czyszezenia.

gabka i ciepta woda z ptynem do zmywania, a
nastepnie wyciera sie sucha $ciereczka.
Nie czysci¢ drzwi piekarnika i szyby za pomocg
materiatéw mogacych uszkodzi¢ powierzchnie,
takich jak $rodki $cierne, metalowe skrobaki,
szczotki druciane lub wybielacze.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz zacisk w obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich przyciskajac je
ku dotowi, jak pokazano na rysunku

1.

1 Rama

2 Czgs$¢ plastikowa

2. Pociagnij ku sobie i wyjmij czes¢ plastikowg
zatozong na gorng sekcje przednich drzwiczek.

: 1 2 3
1 Drzwiczki przednie

2 Zawias

3 Piekarnik

51234

Szyba wewnetrzna

Drugie szyba wewngtrzna

Trzecia szyba wewnetrzna

Szyba zewnetrzna

Plastikowa szczelina na szybg - Dolna
Jak pokazano na ilustracji, podnies lekko szybe
wewnetrzng w kierunku A i wyciagnij jg w
kierunku B.

12 3
3. Przesun drzwiczki przednie w pét drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

WO~ wn =

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
ie w odwrotnej kolejnosci przy ich zakfadaniu.

Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij

zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

43/PL



4, Powtorz te czynnosc, aby wyjaé drugq i trzecig

Lampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 12, w ktérych podano
szczegOty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
u autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
o niz na rysunku.

Zarowka uzywana w tym urzadzeniu nie jest
odeW|edn|a do o$wietlania pomieszczen
domowych. Zgodnie z przeznaczeniem

zaréwka ta stuzy do o$wietlania zywnosci.

szybe wewnetrzn:

Pierwszy krok do przegrupowania drzwiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewnetrznej drugiej i
trzeciej (2, 3).
Jak pokazano na rysunku, wtoz sfazowany naroznik
szyby tak, aby spoczywata w fazowanym narozniku
szczeliny plastikowej.
Kolejnos¢ instalowania drugiego i trzeciego
wewnegtrznego panelu szklanego jest wazna. Panel
szklany w obramowaniu aluminiowym nalezy
instalowaé jako drugi.
Zakfadajac szybe wewnetrzng (1), upewnij sig, ze jej
strona z nadrukiem zwrécona jest ku szybie drugiej.
Wazne jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyb wewnetrznych w dolne szczeliny plastikowe (9).
Nacisnij czes¢ plastikowg ku ramie, az ustyszysz
Klikniecie.

Po czyszczeniu nalezy ponownie zatozy¢

szystkie szyby.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE:
Aby unikng¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznym, zanim wymienisz lampke

upewnij sig, ze piekarnik jest odtaczony od
sieci zasilajgcej i ze ostygt.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchnil
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Zaréwki uzywane w tym urzadzeniu musza
rzymac ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury powyzej 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Qdtgcz piekarnik od sieci zasilajgce).

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac ja w lewo,
aby ja zdjgc.

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to (B), nalezy
jg pociagnac i wyjac w sposob pokazany na

Jesli w piekarniku jest lampka kwadratowa:
1. Odfgcz piekarnik od sieci zasilajgcej.
2. Wyjmij stelaze druciane, zgodnie z opisem. Patrz .



3. Wkretakiem zdejmij szklang pokrywe.

4. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykreci¢ zgodnie z oznaczeniem na rysunku, a
nastepnie wymieni¢. Jesli typ lampki to (B), nalezy
ja pociggnacC i wyja¢ w sposob pokazany na

rysunku, a nastepnie wymienic.

Zatoz szklang pokrywe, a nastgpnie stelaze
druciane.
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Rozwigzywanie probleméw

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.
e Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. >>> To nig jest awaria.
Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychac metaliczne adglosy.
e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac dzwigki. >>> 10 nie jest awaria.
Produkt nie dziala.
e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ kontakt wiyczki.
Nie swieci lampka w piekarniku.
e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej, W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piecyk nie grzeje.
e Pokretto funkgji i/lub temperatury nie sg ustawione >>> Ustaw funkcje | temperature
pokrettamisklawiszami funkcji i/lub temperatury.
e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prgd Sprawdz bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej, W
razie potrzeby wymieri je lub zafgcz.
esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
ego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
ie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawcg piekarnika. Nie probuj samemu
naprawiac zepsutego piekarnika.
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Beko S.A. ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

Infolinia 22 250 14 14

Podpis i pieczet instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub piyt i piekarnikdw elektrycznych
Aby otrzymac wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupic czesci zamienne lub
akcesoria nalezy odwiedzi¢ strong internetowa www.beko.pl i wybra¢ zaktadke serwis.
WARUNKI GWARANCII BEKO S.A.

BEKO spdtka akcyjna z siedziba w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawskiej 366, wpisana do rejestru
przedsigbiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, Xiit Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego, pod numerem: 0000078147 (dalej: ,BEKO”) udziela
gwarancji jakosci {dalej: ,Gwarancja”) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski
produkty marki BEKO (dalej: ,,Urzadzenia”) osobom, ktére nabyly te produkty {,,Uzytkownik”) na
nastepujacych warunkach:
1. ZAKRES OCHRONY.
1. BEKO gwarantuje, Zze Urzgdzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych
lub materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,,Wada”), ktére
ujawnig sie w ciggu terminu okreslonego w czesci Il niniejszych Warunkéw Gwarancji {dalej: ,Okres
Gwarancyjny”).
2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ana usunieta na
koszt BEKO w sposdb uzalezniony od wiasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w
niniejszych Warunkach Gwarancji.
3. BEKO zobowiazuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodptatnej naprawy lub wymiany
Urzadzenia, bad? tez reklamacja zgtoszona na podstawie niniejszych Warunkéw Gwarancji zostanie
rozpoznana w inny sposob uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.
4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospalitej Polskiej.

1i. CZAS TRWANIA GWARANCII.
1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigce liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego

Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pdzniej niz 36 miesiecy liczac od daty
produkcji Urzgdzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujgcym sie na tabliczce znamionowej
Urzadzenia.

1. PROCEDURA ZGtOSZENIA REXKLAMACYINEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Qkresie Gwarancyjnym beda usuwane pod warunkiem
przedstawienia przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia
niezbgdne do jego identyfikacji ( model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzadzen, ktére wymagaja fachowej instalacji do sieci elektrycznej
lub gazowej (t.j.: kuchnie, ptyty grzewcze i piekarniki elektryczne),realizacja uprawnien z Gwarancji
uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktérym widnieja dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.

3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkéw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez
Uzytkownika wytacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKQ (dalej: ,Serwis”) po
uprzednim dokonaniu zgtoszenia na Infolinii BEKO pod numerem telefonu: 222 50 14 14, Lista
wszystkich lokalizacji Serwisu dostepna jest na stronie internetowej BEKO www.beko. gl
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4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéh umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu
Beko.

5. Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli czes¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnienr wynikajacych z niniejszych Warunkow
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5
powyzej, moie ulec wydtuzeniu jednak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty
zgtoszenia Wady na infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjgtkowych przypadkach, gdy Wada nie
wpiywa na funkcjonowanie Urzgdzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w
zdaniu poprzedzajgcym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. Informacje o spodziewanych
terminach napraw dostepne sg na Infolinii BEKO pod numerem 22 250 14 14,

7. Po usunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzytkownikowi na koszt BEKO.

IV. WYLACZENIA.

1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkéw Gwarancji jest: a. uzytkowanie Urzadzenia
zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do tego Urzadzenia i jego przeznaczeniem, jak réwniez
odpowiednia konserwacja Urzadzenia; b. uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego. c. stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta; d. brak ingerencji w Urzadzenie
przez osoby do tego nieupowaznione; e. brak ingerencji w tabliczke znamionowg z numerem
seryjnym Urzgdzenia.

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w instrukeji Obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wtasnym zakresie i na swdj koszt, w tym: instruktazu dotyczacego obstugi Urzadzenia,
instalacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia ptomienia oszczednosciowego
palnikdw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidiowego lub niewtasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzgdzenia, niecodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére majg wptyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane byly
przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpowiednimi Polskimi Normami i
innych niz wymienione w Instrukcji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzer mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstatych na skutek dziatania sit zewnetrznych (do
ktdrych zalicza sie w szczegblnosci wytadowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego rodzaju
awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek przedostania sie
zanieczyszczen lub ciat obeych do Urzadzenia.

e. elementdw ze szkia oraz plastiku;

f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegdlnych jego czesci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowe;j,
niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu w
zabudowie meblowej okreslonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzadzenia w warunkach, ktére sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowigzujgcych przepisow prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA. Niniejsze warunki gwarancji majg zastosowanie do Urzadzen
zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana
Uzytkownikowi dodatkowo i nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika
wynikajgcych z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.

guarantee.rev.AF















