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SZANOWNY KLIENCIE,

Kuchnia Amica to potaczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po
przeczytaniu instrukcji, obstuga kuchni nie bedzie problemem.

Kuchnia, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod
wzgledem bezpieczenstwa i funkcjonalno$ci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Panstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby miec¢ jq zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych
wypadKkow.

Uwaga!
Kuchnie obstugiwac tylko po zapoznaniu sie z niniejszg instrukcjg.

Kuchnia przeznaczona jest wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian nie wptywajgcych na
dziatanie urzgdzenia.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytate$ w instrukcji jest zrozumiate - za-
dzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel.0-801 801 800
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WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

e Podczas uzytkowania sprzet staje sie gorgcy. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby
unika¢ dotykania gorgcych elementéw wewnatrz piekarnika.

e Prosimy o zwracanie uwagi na dzieci w czasie uzytkowania kuchni. Niektére elementy
kuchni ulegajg miejscowemu nagrzaniu. Szczegdlnie gorace palniki nawieszchniowe, ko-
mora piekarnika, ruszta, szyba drzwi, ustawione naczynia z gorgcymi ptynami mogg by¢
przyczyna poparzenia dziecka.

e Nalezy uwazagé, zeby elektryczny przewdd przytaczeniowy zmechanizowanego sprzetu
np. mixera nie dotykat goracych czesci kuchni.

e Do szuflady nie wktada¢ materiatow tatwopalnych, poniewaz w czasie uzytkowania pie-
karnika moga sie zapalic.

e Nie nalezy pozostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i ttuszcze moga
sie zapali¢ z powodu przegrzania.

e Uwaza¢ na moment zagotowania, by nie zala¢ palnika.

e Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchni to mozna jg ponownie uzywac po usunieciu wady przez
fachowca.

e Nie otwiera¢ kurka na przytgczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia
czy wszystkie kurki sg zamkniete.

e Nie dopuszcza¢ do zalewania palnikdw oraz ich zanieczyszczenia. Zabrudzone oczysci¢
i wysuszy¢ natychmiast po wystudzeniu.

e Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach,

e Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wiekszej niz 10 kg, a
naczyn o tacznej masie powyzej 40 kg na catym ruszcie.

e Nie uderzac w pokretta i palniki.
e Nie stawia¢ przedmiotow o masie wiekszej niz 15 kg na otwartych drzwiach piekarnika.

e Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchni przez osoby nie przeszkolone za-
wodowo.

e Zabrania sie otwierania kurkéw kuchni nie majgac w rece zapalonej zapaiki lub urzadzenia
do zapalania gazu.

e Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

e Zaleca sie przed otwarciem pokrywy kuchni oczyscic jg z wszelkich zanieczyszczen. Po-
wierzchnie ptyty kuchennej zaleca sie ostudzi¢ przed jej zamknieciem pokrywa.

e Niektore modele sg wyposazone w pokrywe szklang. Pokrywa szklana moze popekac,
gdy zostanie nagrzana. Zgas wszystkie palniki przed opuszczeniem pokrywy.
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WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

e Zabrania sie¢ samowolnego dokonywania przerobek kuchni na inny rodzaj gazu, przeno-
szenia kuchni w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajacej. Czynnosci
te moze wykonywac uprawniony instalator.

e Nie dopuszczaé do kuchni matych dzieci oraz os6b niezapoznanych z instrukcjg uzytko-
wania kuchni.

e W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:
zapala¢ zapatek, pali¢ papieroséw, wtaczac i wytgczac odbiornikdw elektrycznych (dzwonek
lub wigcznik oswietlenia) oraz uzywac innych uurzadzen elektrycznych i mechanicznych
powodujgcych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej. W takim przypadku nalezy
natychmiast zamkna¢ zawor na butli z gazem lub kurek odcinajacy instalacje gazows i
przewietrzy¢ pomieszczenie, a nastepnie wezwacé osobe uprawniong do usuniecia przy-
czyny.

e W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczng nalezy bezwzglednie odtgczyc¢ zasi-
lanie elektryczne kuchni (stosujac powyzszg zasade) i zgtosi¢ usterke do naprawy.

e Nie wolno przytaczy¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddw antenowych np. radioodbior-
nikow.

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast
zamkng¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej
nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawor na butli. Po
ostudzeniu nalezy butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtérnej eksplo-
atacji uszkodzonej butli.

e W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkna¢ zawér gtéwny
na instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym uzyt-
kowaniu.

e Do czyszczenia kuchni nie wolno uzywac¢ sprzetu do czyszczenia para.
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JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w spo-
s6b odpowiedzialny, chroni
nie tylko domowa kase, lecz
dziata $wiadomie na rzecz
srodowiska naturalnego.

Dlatego pomd6zmy, oszcze-
dzajmy energie elektryczng!
A czyni sie to w nastepujacy sposob:

|

@®Stosowanie prawidiowych naczyn do
gotowania.

Naczynie do gotowania nie powinno by¢ ni-
gdy mniejsze od korony ptomienia palnika.
Nalezy pamieta¢ o przykrywaniu naczyn
pokrywka.

®Dbanie o czystos¢ palnikéw, rusztu, pty-
ty podpalnikowej.

Zabrudzenia zaktdcajg przekazywanie ciepta
—silnie przypalone zabrudzenia da sie czesto
usungc¢ juz tylko srodkami silnie obcigzajacy-
mi srodowisko naturalne.

Szczegdblng czystos¢ nalezy zachowac przy
otworach ptomieniowych pierscieni podkotpa-
kowych oraz otworach dysz palnikow.
@®Unikanie niepotrzebnego ,zagladania
do garnkow”.

Nie otwiera¢ tez niepotrzebnie czesto drzwi
piekarnika.

@®Uzywanie piekarnika tylko w przypadku
wiekszych ilosci potraw.

Mieso o wadze do 1 kG daje sie przyrzadzi¢
oszczedniej w garnku na palniku kuchenki.
@®Wykorzystanie ciepta resztkowego pie-
karnika.

W przypadku czasow przyrzadzania diuz-
szych niz 40 minut zaleca sie wytgczacé
piekarnik na 10 minut przed koncem przy-
rzadzania.

Uwaga! W przypadku zastosowania
programatora nastawia¢ odpowiednio
krotsze czasy przyrzadzania potraw.

6 Amica

@®Opiekanie z termoobiegiem i zamkniety-
mi drzwiami piekarnika.

@®Staranne zamykanie drzwi piekarnika.
Ciepto ulatuje poprzez znajdujace sie na
uszczelkach drzwiczek zabrudzenia. Najle-
piej jest usuwac je od razu.

®Nie wbudowywanie kuchni w bezposred-
niej bliskosci chlodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepo-
trzebnie wzrasta.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym



ROZPAKOWANIE

N

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem przez
opakowanie. Po rozpakowa-
niu urzadzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementéw
opakowania w sposob nie
zagrazajacy srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg sie do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwaga!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

Amica
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

Kuchnia zostata wykonana z odpowiednich
materiatéw nadajacych sie do ponownego wy-
korzystania. Przy ztomowaniu starej kuchni,
nalezy postepowac wedtug lokalnych przepi-
séw dotyczacych pozbywania sie odpaddw i
Smieci. Zawsze nalezy doprowadzi¢ kuchnie
do stanu nieprzydatno$ci, odcinajac kabel
elektryczny.



OPIS WYROBU

Nakrywa

Palnik Sredni \

Palnik duzy

| Palnik Sredni

Palnik pomocniczy

Lampka kontrolna

Lampka kontrolna

termoregulatora

pracy kuchni

czerwona

z0fta

Pokretta sterowania
palnikami gazowymi

Pokretto

regulatora
temperatury

Programator
elektroniczny-

w modelach patrz
tabela str.10,
(opis funkcji

w oddzielnej instrukcji pb-
stugi programatora)

Pokretta sterowania
palnikami gazowymi

Pokretto
wyboru funkcji
piekarnika

Uchwyt drzwi pie-
karnika

Szuflada

Minutnik- w niektérych
modelach, patrz tabela na str.10

8 Amica

Zbezpieczenie
przeciwwypty-
wowe gazu

Zapalacz
iskrowy
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OPIS WYROBU

Palnik Sredni

Palnik duzy

/ Palnik Sredni

Palnik pomocniczy

Lampka kontrolna

Lampka kontrolna

termoregulatora If\ \g%'; Q/ pracy kuchni
czerwona / / - JD 1 Z6ita
T =

Pokretta sterowania :
palnikami gazowymi | -

Pokretto
regulatora
temperatury

Programator
elektroniczny-

(opis funkcji

w oddzielnej instrukcji
stugi programatora)

Pokretta sterowania
palnikami gazowymi

Pokretto
wyboru funkcji
piekarnika

Uchwyt drzwi pie-
karnika

Szuflada

G6E...Wsb

Programator
elektroniczny Te

Q& &8 & »x
sses o

Programator
elektroniczny Ta

E G
L
® P
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CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Ponizsza tabela pozwoli Panstwu na doktadne zapoznanie sie z wyposazeniem zakupionej
kuchni.

Typ Palniki gazowe Elementy Wyposazenie
kuchni nawierzchniowe o o grzejne kuchni
2o piekarnika
S| € S s
Ami 512 £ 2Es ®
mica = z.z5§ o|l8 £ S EXs D= o 5 = ¢
X XX, 2|2 ¥ € PN 5= I s §
© ©lo- 0ol 8 B § ° o ) o 3 N N -
N_<G5<e 3 c£il® ° 5 [»x8 o N 2 s 9 8 8 %
~tEocSuoSzn QF|5 & 2 552 € 9 42T = © & & <
RETCECOTS O NSNS £ E 992 §S = o =z T N <
SalacalX*N=0s|8 @ _ |2TOo =35 2 2 €88 2 o 8§ 8 8
ToewoagsoNeTaslE E f xxox3 T £ s8> 8 €
kCxOxOg-lLsN5(/8 &8 £ EEEZEEE 5|0 £ 32 3% ° 5§ & & @
C8Egfgsg888¢8|9 2 Z fEofe5|s 8 382 H % 8 8 ¢
SESESESEN=z95|5 5 £ |booaums 2|2 5 583 2 & 3 3 8
G6E0.32S2Zp | 1 2 1 + +H+ o+ 1 1 +
G6E0.32Te 1 2 1 + + o+ 1 1 1 +
S2Zp
G6E1.32S52Zp | 1 2 1 + + | H+ o+ + 1 1 1 +
MA
G6E3.32Te 1 2 1 + + +H+ o+ o+ 1 1 2+
S2Zp
G6E3.43Te 1 2 1 + o+ |+ Hy o+ o+ + o+ 1 1 2 +
$2ZpD
G6E3.43Te 1 2 1 + o+ |+ Hy o+ o+ + o+ + 1 1 2 o+
S2ZpKDSp
G6E4.48Te 1 1 1 + o+ o+ + +H+ o+ o+ + 1 1 2 +
S2Zp
G6E3.32Te
S2ZpWsb 1 2 1 + + +H+ o+ + 1 1 2 +
G6E3.33Te
S2ZpKDWsb 1 2 1 + + + +H+ o+ + + + 1 1 2 +
G6E0.32S52
ZpM 1 2 1 + + |+ o+ 1 1 +
G6E1.32S52
ZpMAb 1 2 1 + + [+ o+ + 1 1 1 +
G6E3.32Ta
S2ZpWsb 1 2 1 + + +H+ o+ + 1 1 2 +

Dodatkowe oznaczenia i symbole oznaczajg szczegoty wystroju kuchni:
@front w wykonaniu lustrzanym - Sp

@panel sterowania z wstawkg szklang - Ws

@front wypukly- b
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CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Wyposazenia kuchni - zestawienie:

Naczynie zaroodporne

Blacha do pieczywa

. ] Ruszt do grilla
Blacha do pieczenia (drabinka suszarnicza

- : Pret i widelec

Osfona pokretet rozna

katalityczne

Wktady —

Drabinki
boczne

SSS eSS
S =:
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INSTALACJA

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg do
wykwalifikowanego specjalisty instalujacego
urzadzenie. Instrukcje te majg na celu zapew-
nienie mozliwie najbardziej profesjonalnego
wykonania czynnosci zwigzanych z instalacjg
i konserwacjg urzadzenia.

12

Ustawienie kuchni

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢
suche i przewiewne oraz posiada¢ spraw-
ng wentylacje zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami technicznymi.Podstawg praw-
ng, w oparciu o ktérg oceniamy przydat-
no$¢ pomieszczenia do zainstalowania w
nim kuchni gazowej, jest Rozporzadze-
nie Ministra Infrastruktury z dnia 12
kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw
technicznych, jakim powinny odpowia-
dac budynki i ich usytuowanie.

Pomieszczenie powinno by¢ wyposazone
w system wentylacji odprowadzajacy na
zewnatrz spaliny powstate podczas spa-
lania. Instalacja ta powinna sie sktadac
z kratki wentylacyjnej lub okapu. Okapy
nalezy montowa¢ zgodnie z wskazow-
kami podanymi w dotaczonych do nich
instrukcjach obstugi. Ustawienie kuchni
powinno gwarantowa¢ swobodny dostep
do wszystkich elementéw sterowania.

Pomieszczenie powinno réwniez umozli-
wiac doptyw powietrza, ktore jest niezbad-
ne do wiasciwego spalania gazu. Doptyw
powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz
2m3/h na 1 kW mocy palnikéw. Powietrze
moze by¢ dostarczane w wyniku bezpo-
Sredniego przeptywu z zewnatrz przez
kanat o przekroju min.100cm? , badz po-
Srednio z sgsiednich pomieszczen, ktére
wyposazone sg W kanaty wentylacyjne
wychodzace na zewnatrz.

Amica

Min.750 mm

= 006 = 560 =

@ Jesli urzadzenie jest wykorzystywane

intensywnie i dtugo, to moze okazac¢ sie
konieczne otworzenie okna dla poprawie-
nia wentylaciji.

Gaz ptynny jest ciezszy od powietrza i
dlatego ma tendencje do gromadzenia
sie na dolnych poziomach. Pomieszcze-
nia, w ktérych zainstalowano butle z ga-
zem plynnym powinny by¢ wyposazone
w kanaty wentylacyjne wyprowadzone z
pomieszczenia na zewnatrz, umozliwia-
jace wydostanie sie gazu w przypadku
nieszczelnosci. Z tego samego powodu
butle z gazem, zaréwno puste jak i cze-
Sciowo napetnione, nie powinny by¢
ani instalowane ani przechowywane w
pomieszczeniach usytuowanych pod po-
wierzchnig ziemi (np. piwnicach).Butle nie
moga sie znajdowac zbyt blisko zrédet
ciepta (piecyki, kominki, piekarniki itp.),
ktore mogtyby zwiekszy¢ temperature we
wnetrzu butli powyzej 50°C.

Kuchnia gazowa pod wzgledem ochrony
przed przegrzaniem otaczajgcych po-
wierzchni jest urzadzeniem klasy X i jako
taka moze by¢ zabudowana w ciggu me-
blowym tylko do wysokosci ptyty roboczej,
tj. 850 mm od posadzki. Zabudowa powy-
zej tego poziomu jest niewskazana.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym



INSTALACJA

Meble do zabudowy musza mie¢ oktadzi-
ne oraz klej do jej przyklejania odporny
na temperature100°C. Niespetnienie tego
warunku moze spowodowa¢ zdeformowa-
nie powierzchni lub odklejenia oktadziny.
Jezeli nie mamy pewnosci co do odpomosci
termicznej mebli, kuchnie nalezy zabudo-
waé meblami zachowujac odstep ok. 2
cm. Sciana znajdujaca sie za kuchnig
powinna by¢ uodporniona na wysokie tem-
peratury. Podczas korzystania z kuchni,
jej tylna $ciana moze rozgrzac sie do tem-
peratury okoto 50°C ponad temperatury
otoczenia.

Kuchnie nalezy ustawia¢ na twardej,
réwnej podifodze (nie ustawia¢ na podsta-
wie).

Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy
kuchnie wypoziomowa¢, co ma szczegol-
ne znaczenie dla rownomiernego rozpty-
wania sie tluszczu na patelni. Do tego
celu stuzg nozki regulacyjne, dostepne po
wyjeciu szuflady.

Przytaczenie kuchni do instalacji
gazowej

Uwagal!

Kuchnia powinna by¢ podtagczona do
instalacji gazowej do takiego rodzaju
gazu do jakiego zostata fabrycznie
przystosowana. Informacja o rodzaju
gazu do jakiego przystosowana jest
kuchnia przez fabryke znajduje sie
na tabliczce znamionowej. Kuchnia
powinna by¢ podigczona wytgcznie
przez instalatora posiadajacego sto-
sowne uprawnienia i tylko on posiada
wytaczne prawo dostosowania kuchni
do innego rodzaju gazu.

Wskazoéwki dla instalatora

Instalator powinien:

@ posiadac¢ uprawnienia gazowe,

@ zapoznac sie z informacjami znajdujgcy-
mi sie na tabliczce znamionowej kuchni
0 rodzaju gazu do jakiego kuchnia jest
przystosowana, informacje poréwnac z
warunkami dostawy gazu w miejscu in-
stalowania,

@® sprawdzic:

- skutecznos¢ wietrzenia, tj. wymiany po-
wietrza w pomieszczeniach,

- szczelno$¢ potgczen armatury gazowe;,

- skuteczno$c¢ dziatania wszystkich elemen-
téw funkcjonalych kuchni,

- czy instalacja elektryczna jest przysto-
sowana do wspotpracy z przewodem
ochronnym (zerowym).

@ dla prawidtowego dziatania zapalaczy i
zabezpieczenia przeciwwyptywowego,
wyregulowac¢ ustawienie pokretet gazo-
wych przy pomocy zatgczonych podkfa-
dek,

-sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego,

-w przypadku nieprawidtowego dziatania
zdja¢ pokretto, wykonac regulacje przez
wiozenie podktadki (podktadek) na trzpien
zaworu,

Amica Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym 13
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-sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego,

-po wykonanej regulacji uktad zabez-
pieczy¢ podktadkag zaciskowg i zatozy¢
pokretto.

Uwagal!

Przytaczenie kuchni do butli z gazem
ptynnym lub do istniejgcej instalacji
moze wykonac¢ tylko uprawniony in-
stalator z zachowaniem wszystkich
przepisow bezpieczenstwa.

Kuchnia posiada rurowe krééce gwintowane
o $rednicy 1/2”. Jeden z kro¢cow jest uszczel-
niony zaslepka.

W przypadku zmiany przytgcza nalezy
bezwzglednie drugie przytacze uszczelnié
zaslepka.

Zaslepke w przypadku zmiany przytgcza
nalezy dokreci¢ kluczem dynamometrycznym
max. momentem 20Nm. Zaleca sie uszczel-
nianie potaczen uszczelniajacg tasma teflono-
wa . Uzycie nadmiernego momentu lub pakét
moze spowodowaé uszkodzenie potaczenia
i jego nieszczelnosc.

Przy podtaczeniu kuchni do instalacji gazu
ptynnego, nalezy na przytacze R1/2” nakrecic
metalowg koncowke o dtugosci min. 0,5 m z
koncowkag do weza 8x1 mm. Przewdd dopro-
wadzajgcy gaz nie powinien dotyka¢ metalo-
wych elementow ostony tylnej kuchni.

Uwaga!

Po zakonczeniu instalacji kuchni nale-
zy sprawdzi¢ szczelnos¢ wszystkich
potaczen stosujgc do tego np. wode
z mydtem.

Do sprawdzenia szczelno$ci nie wol-
no stosowac ognia.

14 Amica

Przytaczenie kuchni do instalacji
elektrycznej

@ Kuchnia przystosowana jest fabrycznie
do zasilania pragdem przemiennym, jedno-
fazowym (230V 1N -50 Hz) i wyposazona
w przewod przytaczeniowy 3 x 1,5 mm?2 o
dtugosci okoto 1,5 m z wtyczkg ze stykiem
ochronnym.

@ Gniazdo przytagczeniowe instalacji elek-
trycznej musi by¢ wyposazone w bolec
ochronny i nie moze znajdowac sie nad
kuchnig. Po ustawieniu kuchni wymaga
sie, aby gniazdo przytaczeniowe instalacji
elektrycznej byto dostepne dla uzytkownika.

® Przed podtgczeniem kuchni do gniazda

nalezy sprawdzi¢, czy:

-bezpiecznik oraz instalacja elektryczna

wytrzymajg obcigzenie kuchni,

-instalacja elektryczna wyposazona jest w

skuteczny system uziemiajgcy spetniajacy

wymagania aktualnych norm i przepi-

soOw,

-wtyczka jest tatwo dostepna.
Przystosowanie kuchni do
innego rodzaju gazu.

Czynnos$¢ ta moze byé wykonana tylko przez
instalatora z odpowiednimi uprawnieniami.

Jesli gaz, ktérym ma by¢ zasilana kuchnia
rézni sie od gazu przewidzianego dla kuchni
w wersji fabrycznej tj.G20 (GZ 50) 20 mbair,
nalezy wymieni¢ dysze palnika i przeprowa-
dzi¢ regulacje ptomienia.

Uwagal!

Kuchnie dostarczone przez wytwor-
ce posiadajg palniki przystosowane
fabrycznie do spalania gazu podane-
go na tabliczce znamionowej oraz na
karcie gwarancyjnej.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
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W celu przystosowania kuchni do spalania innego rodzaju gazu, nalezy dokonac¢:

@®wymiany dysz (patrz tabele ponizej),
@regulacji ptomienia ,,0szczednego”.

Rodzaj gazu

Dysza
typ/srednica

pomocniczy Sredni duzy
GZ-350 / 13 mbar 0210/1,06 0101/1,35 0309/1,64
GZ-410/ 20 mbar 0306/0,86 0210/1,15 0332/1,40
G20(GZ-50) / 20 mbar 0208/0.72 0211/0,97 0210/1,15
G30 (ptynny) / 36 mbar 0222/0,52 0222/0,65 0222/0,80

W celu wykonania czynno$ci regulacyjnych nalezy zdja¢ pokretta kurkow.

Ptomien palnika

Przezbrojenie z gazu
plynnego
na gaz ziemny

Przezbrojenie z gazu
ziemnego
na gaz ptynny

Petny

1.Dysze palnika wymieni¢ na
odpowiednig wg tabeli dysz.

1.Dysze palnika wymienic
na odpowiednig wg tabeli
dysz.

Oszczedny

2.Wkret regulacyjny lekko
wykrecic¢ i wyregulowac
wielko$¢ ptomienia.

2 Wkret regulacyjny lekko
wkreci¢ do oporu i spraw-
dzi¢ wielko$¢ ptomienia.

Amica

Wymiana dyszy palnika-

dysze wykrecic za

pomocg specjalnego klucza nasadowego 7
i wymieni¢ na nowg odpowiednio do rodzaju
gazu (patrz tabela powyzej).

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
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Zastosowane palniki nawierzchniowe nie
wymagajg regulacji powietrza pierwotnego.
Prawidtowy ptomien posiada wyrazne
stozki wewnatrz koloru niebiesko-zielonego.
Krotki szumigcy ptomien lub dtugi, zotty
i kopcacy, bez wyraznie zarysowanych
stozkow swiadczy o niewtasciwej jakosci
gazu w instalacji domowej lub uszkodzeniu
czy zabrudzeniu palnika. W celu sprawdzenia
ptomienia nalezy wygrza¢ palnik przez ok.
10 minut na petnym ptomieniu, a nastepnie
przekreci¢ pokretto zaworu na ptomien
oszczedny. Ptomien nie powinien zgasngc¢
ani przeskoczy¢ na dysze.

Doptyw gazu do palnikdw nawierzchniowych
jest otwierany i ustawiany kurkami zwyktymi
rys.A. W kuchniach z zabezpieczeniem
stosowany jest kurek z zabezpieczeniem
przeciwwyptywowym rys.B. Regulacji kurkow
nalezy dokonywac przy zapalonym palniku w
potozeniu- ptomien oszczedny przy uzyciu
wkretaka regulacyjnego o wielkosci 2,5mm.

Rys.A
Kurek
zwykty

Rys.B

Kurek z zabez-
pieczeniem
przeciwwypty-
wowym

16 Amica

Uwagal!

Przestawienie urzgdzenia w celu
dostosowania go do gazu, innego niz
wynika to z oznakowania wytworcy
na tabliczce znamionowej kuchni lub
zakupu kuchni na inny rodzaj gazu
niz jest zainstalowany w mieszkaniu,
lezy wylacznie w gestii uzytkownik
- instalator.

Uwagal!

Po zakonczonej regulacji, nalezy
umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju
gazu, do jakiego kuchnia jest
przystosowana.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
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Przed pierwszym wiaczeniem
kuchni

@usungc¢ elementy opakowania, opréznic¢ szu-
flade, oczysci¢ komore piekarnika ze srodkéw
konserwacji fabrycznej,

®wyja¢ wyposazenie piekarnika i umy¢ w
cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn,

@®wigczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub
otworzy¢ okno,

@®wygrzacé piekarnik (w temp. 250°C, ok.
30 min.), usung¢ zabrudzenia i doktadnie
umyc.

Uwaga!

W kuchniach wyposazonych w progra-
mator elektroniczny Te lub Tt, po wia-
czeniu do sieci w polu wyswietlacza
ukaza sie pulsujace cyklicznie zera
,0.00”. W kuchniach wyposazonych
w programator elektroniczny Ta, po
wigczeniu do sieci w polu wyswietla-
cza ukaze sie pulsujgca cyklicznie
godzina ,12.00".

Nalezy ustawi¢ czas biezacy pro-
gramatora.(Patrz Instrukcja obstu-
gi programatora - dotagczona do
instrukcji obstugi kuchni).Brak
nastawy czasu biezacego uniemoz-
liwia prace piekarnika.

@®wykonac czynnosci obstugowe z zachowa-
niem wskazowek bezpieczenstwa.

Komore piekarnika nalezy my¢

! tylko przy uzyciu cieptej wody z
dodatkiem niewielkiej ilosci plynéw
do mycia naczyn.

Minutnik mechaniczny

W modelach kuchni - patrz tabela str.10.

Y
=

Minutnik nie steruje pracg kuchni. Jest to
sygnalizator dzwiekowy przypominajacy
o koniecznosci wykonania krétkotrwatych
czynnosci kulinarnych. Zakres odmierzonego
czasu wynosi od 0 do 60 minut.
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Obstuga palnikow nawierzchniowych

Informacje dotyczace rozmieszczenia palnikdw oraz pokretet sterujgcych ich pracg znajdujg,
sie w rozdziale Charakterystyka wyrobu.

Dobér naczynia

Nalezy zwr6ci¢ uwage, zeby $rednica dna
naczynia byta zawsze wieksza od korony
ptomienia palnika, a samo naczynie byto
przykryte pokrywka. Zaleca sie, aby sredni-
ca garnka byta okoto 2,5 - 3 razy wieksza od
$rednicy palnika, tzn. dla palnika:

pomocniczego - naczynie o $rednicy od
90 do 150 mm,

Sredniego - naczynie o $rednicy od 160
do 220 mm,

duzego - naczynie o $rednicy od 200 do
240 mm, a wysokos$¢ garnka nie powinna
by¢ wieksza od jego $rednicy.

Pokretto sterowania praca palnikow

Pozycja
palnik wytgczony
- Pozycja
duzy ptomien
Pozycja
ptomien oszczedny
®
18 Amica

Zapalanie palnikéw bez zapalacza

zapali¢ zapatke,

wcisng¢ pokretto do wyczuwalnego oporu
i przekreci¢ w lewo do pozycji ,,duzy pto-
mien” @&,

zapali¢ gaz zapatka,

ustawi¢ zadany ptomien (np. ,0szczed-
ny”) & )

wytaczy¢ palnik po zakonczeniu gotowa-
nia przekrecajgc pokretto w prawo (poz.
wylaczony @).

Zapalanie palnikow zapalaczem sprzegnie-
tym z pokrettem

wcisng¢ pokretto kurka wybranego palnika
do wyczuwalnego oporu i przekreci¢ w lewo
do pozyciji ,duzy ptomien” &x
przytrzymac do czasu zapalenia gazu,
po zapaleniu ptomienia palnika zwolni¢
nacisk na pokretto i ustawi¢ wymagang
wielkos¢ ptomienia.

Uwagal!

W modelach kuchni wyposazonych w
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
palnikéw nawierzchniowych nalezy
podczas czynnosci zapalania przy-
trzymac przez ok. 10 sek. wcisniete
do oporu pokretto w pozycji ,duzy
ptomien” celem zadziatania zabez-
pieczenia.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
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Dziatanie zabezpieczenia
Dobér ptomienia palnika przeciwwyplywowego gazu

Prawidtowo wyregulowane palniki posiadajg ~ Niektdre modele (patrz tabela str.10) wyposa-
ptomien koloru jasno-niebieskiego o wyraznie  Zzone sg w automatyczny system odcinajacy
zarysowanym stozku wewnetrznym. Dob6r  doptyw gazu do palnika w przypadku zaniku
wielkosci ptomienia zalezy od ustawienia ptomienia.

ji pokrett Inika:
pozycji pokreta painika System ten zabezpiecza przed ulatnianiem

@ duzy ptomien sie gazu gdy ptomien na palniku zgasnie np.

¢ Mmaty plomien (zwany ,0szczedny”) w wyniku jego zalania.

® palnik zgaszony (przeptyw gazu Ponowne zapalenie palnika wymaga interwen-
zamkniety) cji uzytkownika.

W zaleznosci od potrzeb mozna ptynnie
ustawi¢ wielko$¢ ptomienia.

g N e TN
ZLE DOBRZE
Uwaga!

Zabrania sie regulacji pfomienia w za-
kresie miedzy pozycja palnik zgaszony
@ i pozycjg duzy ptomien 6.
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Obstuga ptytki grzejnej

Niektore modele (patrz tabela str.10) wyposazone sg w ptytke grzejna.

Moc ptytki mozna regulowac¢ stopniowo pokrecajac pokrettem w prawo lub lewo. Wigczenie
ptytki powoduje zapalenie sie na panelu sterowania zéttej lampki sygnalizacyjne;.

MAX.
Szybkie rozgrzanie,
szybkie gotowanie, smazenie

Opiekanie migsa, ryb.__

Powolne smazenie N\

Dobrze dobrany garnek oszczedza energie.
Garnek powinien posiadac¢ grube, ptaskie
dno o s$rednicy réwnej Srednicy ptytki, tj. &
180 mm, gdyz wtedy jest najlepsze przeno-
szenie ciepfa.

Wytqczenie

MIN.

__Podgrzewanie

Duszenie warzyw,

~ powolne gotowanie

—Gotowanie zup, wigkszej

ilosci potraw

Uwagal!

Dbaj o czystos¢ ptytki - brudna ptytka
nie przenosi catej mocy.

Chron ptytke przed korozja.
Wytaczaj plytke przed zdjeciem garn-
ka.

Nie zostawiaj na wigczonej ptytce na-
czyn z potrawami przygotowanymi na
ttuszczach, olejach bez dozoru, gora-
cy ttuszcz ulega samozapaleniu.
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Funkcje piekarnika i jego obstuga.

Informacje dotyczace wyposazenia piekarni-
kaw elementy grzejne w zaleznosci od mo-
delu kuchni znajdg Panstwo w tabeli na str.10
w rozdziale Charakterystyka wyrobu.

Piekarnik z konwekcja naturalng
(konwencjonalny)

Piekarnik moze by¢ nagrzewany przy pomo-
cy grzejnika dolnego i gornego, opiekacza.
Sterowanie praca tego piekarnika odbywa sie
przy pomocy pokretta rodzaju pracy piekarni-
ka - ustawienie polega na obrdceniu pokretta
na wybrang funkcje,

——

N ——"

oraz pokretta regulacji temperatury - ustaie-
nie polega na obréceniu pokretta na wybrang,
wartosé temperatury.

T
aee

Wytaczenie nastepuje poprzez ustawienie
obu pokretet w pozycji , @” / ,,0”.

Mozliwe potozenia pokretta

A , Niezalezne oswietlenie piekarnika
“\_/- Poprzez ustawienie pokretta w tej po-
' zycji uzyskujemy o$wietlenie komory
piekarnika. Stosowac np.
przy myciu komory piekarnika.

Wiaczony grzejnik dolny i
gorny

Ustawienie pokretta w tej pozycji
pozwala na realizacje nagrzewa-
nia piekarnika sposobem kon-
wencjonalnym.

Wiaczony grzejnik dolny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik
realizuje ogrzewanie wytgcznie
przy uzyciu grzejnika dolnego.
Stosowac np. przy dopiekaniu
wypiekéw od dotu.

Wiaczony grzejnik gorny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik
realizuje ogrzewanie wytgcznie
przy uzyciu grzejnika goérnego.
Stosowac np. przy dopiekaniu
wypiekéw od gory.

Wiaczony grzejnik opiekacza

Ustawienie pokretta w tej pozyciji
pozwala na opiekanie potraw na
ruszcie lub na roznie.

BN

Wiaczenie piekarnika jest sygnalizowane
zapaleniem sie dwoéch lampek kontrolnych,
z6itej i czerwonej. Swiecenie lampki kontrol-
nej koloru zéttego sygnalizuje prace piekarni-
ka. Zgasniecie czerwonej lampki kontrolnej
jest sygnatem uzyskania przez piekarnik
nastawionej temperatury. O ile przepisy
kulinarne zalecajg wktadanie potrawy do
rozgrzanego piekarnika, nalezy to uczyni¢
nie wczesniej jak po pierwszym zgasnigciu
czerwonej lampki kontrolnej. W trakcie prowa-
dzenia wypieku czerwona lampka bedzie sie
okresowo wtagczac i wytgczaé (utrzymywanie
temperatury wewnatrz komory piekarnika).
Lampka kontrolna zétta moze sie réwniez
Swieci¢ w potozeniu pokretta ,Oswietlenie
komory piekarnika”.
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Piekarnik z wymuszonym Mozliwe potozenia pokretta rodzaju
obiegiem powietrza funkcji piekarnika
(z wentylatorem) B, Niezalezne os$wietlenie piekarni-
- = ka
Piekarnik moze by¢ nagrzewany przy pomo- “7" Poprzez ustawienie pokretia w tej
cy grzejnika dolnego i gérnego, opiekacza. pozycji uzyskujemy o$wietlenie ko-

Sterowanie praca tego piekarnika odbywa si¢  mory piekarnika. Stosowaé np. przy myciu
przy pomocy pokretta rodzaju pracy piekarni- komory piekarnika.

ka - ustawienie polega na obréceniu pokretta Uwaga!
na wybrang funkcje, W tej pozyciji ,pokretta rodzaju pracy
- piekarnika” przy ustawionym termore-

gulatorze w pozycji innej jak zerowej
moze zapali¢ sie lampka czerwona,
pomimo ze piekarnik nie bedzie na-
grzewany.

Wiaczony grzejnik dolny i
gorny

Ustawienie pokretta w tej pozyciji
pozwala na realizacje nagrzewa-
nia piekarnika sposobem kon-
wencjonalnym.

oraz pokretta regulacji temperatury - ustaie-
nie polega na obrdceniu pokretta na wybrang,
wartos¢ temperatury.

ac
~—
Wiaczony wentylator,grzejnik
dolny i grzejnik gérny

Przy tej pozycji pokretta piekarnik
realizuje funkcje ciasto. Piekar-
nik konwencjonalny z
wentylatorem.

-l 1]

Uwaga! _

Przy realizacji funkcji _A_ iustawie-
niu pokretta regulatora temperatury
W pozycji zerowej, pracuje sam wen-
tylator. W tej pozycji mozna prowa-
dzi¢ studzenie potrawy lub komory
piekarnika.

Wytaczenie nastepuje poprzez ustawienie
obu pokretet w pozycji , @/ ,,0".

Uwaga!

Wiaczenie nagrzewania(grzejnikaitp.)

przy zataczeniu ktorejkolwiek z funkc;ji

piekarnika nastapi dopiero poustawie- Wiaczony grzejnik opiekacza

niu temperatury. Ustawienie pokretta w tej pozyciji
pozwala na opiekanie potraw na
ruszcie.
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Piekarnik z wymuszonym
obiegiem powietrza

(z wentylatorem i grzejnikiem
termoobiegu))

Piekarnik moze by¢ nagrzewany przy pomocy
grzejnika dolnego i gérnego, opiekacza oraz
grzejnika termoobiegu. Sterowanie pracg
tego piekarnika odbywa sie przy pomocy po-
kretta rodzaju pracy piekarnika - ustawienie
polega na obréceniu pokretta na wybrang
funkcje,

——

N ——

Uwaga!
W modelu kuchni G6E4.48... funkcje
B A ™ nie wystepuja.

oraz pokretta regulacji temperatury - ustaie-
nie polega na obrdceniu pokretta na wybrang,
wartos¢ temperatury.

T
aee

Wytaczenie nastepuje poprzez ustawienie
obu pokretet w pozycji , @” /0"

Uwaga!

Wigczenie nagrzewania(grzejnika itp.)
przy zataczeniu ktorejkolwiek z funkciji
piekarnika nastgpi dopiero poustawie-
niu temperatury.

Mozliwe potozenia pokretta rodzaju
funkcji piekarnika

B , Niezalezne oswietlenie piekarni-

- = ka

ot Poprzez ustawienie pokretta w tej
pozycji uzyskujemy oswietlenie ko-
mory piekarnika.

Wiaczony termoobieg
* Ustawienie pokretta w pozycji ,wta-

czony termoobieg” pozwala na

realizacje ogrzewania piekarnika w
sposob wymuszony przy pomocy termowenty-
latora, umieszczonego w centralnym miejscu
tylnej Sciany komory piekarnika.
Korzystanie z tego sposobu ogrzewania po-
zwala na rownomierny obieg ciepta wokot
potrawy umieszczonej w piekarniku.

Zaletg tego sposobu ogrzewania jest:

@ skrocenie czasu nagrzewania piekarnika
i eliminacja czynnosci jego wstepnego
nagrzewania,

® mozliwo$¢ prowadzenia wypiekow na
dwodch poziomach roboczych jednocze-
$nie,

@® zmniejszenie wyptywu tluszczu i sokow z
potraw miesnych, co powoduje polepszenie
ich walorow smakowych,

@® zmniejszenie stopnia zabrudzenia komory
piekarnika.

Wiaczony termoobieg i grzej-
nik dolny

e Przy tej pozycji pokretta piekar-

nik realizuje funkcje termoobiegu

i wiaczonego grzejnika dolnego co powoduje

dogrzanie wypieku od spodu.

/M Wiaczony wentylator oraz
opiekacz
Przy tej pozycji pokretta, piekar-
nik realizuje funkcje opiekacza
z wentylatorem. Wykorzystanie tej funkcji w
praktyce pozwala na przyspieszenie procesu
opiekania i podniesienie walorow

Amica Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym 23



OBSLUGA

smakowych potrawy. Opiekanie nalezy prowa-
dzi¢ przy zamknietych drzwiach piekarnika.

Uwagal!

Przy realizacji funkcji A A Qi
ustawieniu pokretta regulatora tempe-
ratury w pozycji zerowej, pracuje sam
wentylator. W tej pozycji mozna pro-
wadzi¢ studzenie potrawy lub komory
piekarnika.

Wiaczony opiekacz
Ustawienie pokretta w tej pozycji
pozwala na opiekanie potraw
wytgcznie przy wigczonym grzej-
niku opiekacza.

Wzmocniony opiekacz
(Opiekacz i grzejnik gorny)
Wiaczenie funkcji ,wzmocnio-
nego opiekacza” pozwala na
prowadzenie opiekania przy
jednoczesnie wigczonym grzejniku gérnym.
Funkcja ta pozwala na uzyskanie podwyz-
szonej temperatury w gornej przestrzeni ro-
boczej piekarnika, co powoduje mocniejsze
przyrumienienie potrawy, pozwalajac takze
na opiekanie wiekszych jej porcji

e

Wiaczony grzejnik gorny
Ustawienie pokretta w tej po-
zycji pozwala na realizacje na-
grzewania piekarnika wytgcznie
przy pomocy grzejnika gérnego. Stosowac
np. przy dopiekaniu wypiekéw od gory.

i

Wiaczony grzejnik doiny

Przy tej pozyciji pokretta piekarnik
realizuje ogrzewanie wytgcznie
przy uzyciu grzejnika dolnego.
Stosowac np. przy dopiekaniu
wypiekow od dotu.

Wiaczony grzejnik dolny i
gorny

Ustawienie pokretta w tej pozyciji
pozwala na realizacje nagrzewa-
nia piekarnika sposobem kon-
wencjonalnym.

Ll 1
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Uzytkowanie opiekacza

Proces opiekania nastepuje w wyniku dzia-
tania na potrawe promieni podczerwonych,
emitowanych przez rozzarzony grzejnik
opiekacza.

W celu wigczenia opiekacza nalezy:

@ ustawic¢ pokretto piekarnika w pozycji ozna-
czonej symbolem [™ lub ™™ (",

® wygrzewac piekarnik przez ok. 5 minut
(przy zamknietych drzwiach piekarnika).

@ wiozy¢ do piekarnika blache z potrawg na
wiasciwy poziom roboczy, a w przypadku opie-
kania na ruszcie nalezy umiesci¢ na poziomie
bezposrednio nizszym (ponizej rusztu) blache
na $ciekajacy ttuszcz,

@ zamocowac ostone pokretet i przymknaé
drzwi piekarnika.

Zaktadanie
osfony pokretet

Dla funkcji opiekanie [*** i wzmocnione
opiekanie ™ temperature nalezy ustawic¢
na 250°C.

Uwagal!

Opiekanie nalezy prowadzi¢ przy uchy-
lonych drzwiach piekarnika z zatozong
ostong pokretet.

Jedynie przy wigczonej funkciji piekar-
nika M\ opieka¢ przy zamknigtych
drzwiach.

Gdy uzytkowany jest opiekacz, czesci
dostepne moga stac sie gorace
Zaleca si¢ nie dopuszczaé dzieci do
piekarnika.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym
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Uzytkowanie rozna

Rozen pozwala na obrotowe opiekanie po-
traw w piekarniku. Stuzy gtéwnie do opiekania
drobiu, szasztykéw, kietbasek itp. potraw.
Wiaczenie i wytaczenie napedu rozna naste-
puje jednoczesnie z wigczeniem i wytacze-
niem funkcji opiekania - [, [, .
Przy korzystaniu z tych funkcji w trakcie
opiekania moga wystepowac chwilowe za-
trzymania silnika rozna lub zmiana kierunku
obracania. Powyzsze nie wptywa na funkcjo-
nalno$c i jakos¢ opiekania.

Uwaga!
Rozen nie posiada oddzielnego pokre-
tta sterowania.

Przygotowanie potrawy na roznie:
@ umiescic¢ potrawe na precie rozna i unie-
ruchomic¢ jg przy pomocy widelcow ,

Rekojesc¢

z,'/ Pret rozna

@ wieszak zawiesi¢ w uchwycie (znajduja-
cym sie w przedniej czesci Sciany gornej
piekarnika),rys.A

@® Kkoniec preta rozna wsung¢ w sprzegto

napedu , zwracajgc uwage azeby haczyk

wieszaka znalazt sie w rowku metalowej
czesci uchwytu rozna,

wykreci¢ rekojesé

wsung¢ blache na najnizszy poziom

komory piekarnika i przymkng¢ drzwi

W kuchniach z piekarnikiem wposazonym w
grzejnik termoobiegu lub wentylator wieszak
zastgpiono ramkg rozna wsuwang w piekar-
nik na poziomie 3 od dotu (rys. B).
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Dbatos¢ uzytkownika o biezace utrzymanie
kuchni w czystosci oraz wtasciwa jej konser-
wacja, wywierajg znaczacy wptyw na wydtu-
zenie okresu jej bezawaryjnej pracy.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
' nalezy kuchnie wylaczy¢, zwra-
. cajac uwage azeby wszystkie
pokretta ustawione byty w pozyciji
,@”1,0”. Czynnosci czyszczenia
nalezy rozpoczyna¢ dopiero po
wystygnieciu kuchni.

Palniki, ruszt ptyty podpalnikowej,
“obudowa kuchni

® W przypadku zanieczyszczenia palnikow
i rusztu, nalezy te elementy wyposazenia
zdjac z kuchni i umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem srodkéw zmywajacych tluszcz
i brud. Nastepnie nalezy je wytrze¢ do
sucha. Po zdjeciu rusztu doktadnie umy¢é
ptyte podpalnikowg i wytrze¢ suchg i
miekka Sciereczkg. Szczegodlng czystosé
nalezy zachowac przy otworach ptomie-
niowych pierscieni podkotpakowych patrz
rys. ponizej. Otwory dysz palnikéw prze-
czysci¢, uzywajac do przetykania cienkie-
go drutu miedzianego. Nie nalezy uzywac
drutu stalowego, rozwierca¢ otwordéw.

Uwaga!

Elementy palnika muszg by¢ zawsze
suche. Czastki wody mogg zahamo-
wacé wyptyw gazu i powodowac zte
palenie sie palnika.

26 Amica
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® Do zmywania powierzchni emaliowanych
uzywac ptyndéw o dziataniu delikatnym.
Nie nalezy uzywac srodkow do czyszcze-
nia o silnym dziataniu $ciernym jak np.
proszki do szorowania zawierajgce Scier-
niwo, pasty $cierne, kamienie Scierne,
pumeksy, wigzki druciane itp.

® Kuchnia z ptytg nierdzewng wymaga
wstepnego, doktadnego umycia ptyty ro-
boczej przed rozpoczeciem eksploatacji.
Nalezy szczegolng uwage zwrdci¢ na
usuniecie resztek kleju z folii zdejmo-
wanej z blach przy montazu wzglednie
tasmy klejacej zaktadanej przy pakowaniu
kuchni. Ptyte nalezy czysci¢ regularnie
po kazdorazowym uzyciu. Nie nalezy do-
puszczaé do silnego zabrudzenia ptyty
roboczej, a w szczegolnosci do przypalen
pochodzgcych z wykipin. Zaleca sie uzy-
wanie do mycia wstepnego i biezacego
srodka typu Stahl-Fix.

Kuchnia gazowa z piekarnikiem elektrycznym



Piekarnik

@ Piekarnik nalezy czy$ci¢ po kazdym uzyt-

kowaniu. Przy czyszczeniu piekarnika
nalezy wigczyc¢ oswietlenie, pozwalajace
na uzyskanie lepszej widocznosci prze-
strzeni robocze;j.

Komore piekarnika nalezy my¢ tylko przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem niewiel-
kiej ilosci ptyndw do mycia naczyn.
Czyszczenie parowe-Steam Clean:
-na miske ustawiong w piekarniku na
pierwszym poziomie od dotu wla¢ 0,25 |
wody (1 szklanka),

-zamkna¢ drzwi piekarnika,

-pokretto regulatora temperatury ustawi¢
na pozycje 50°C, a pokretto funkcji na
pozycje grzejnik dolny,

-ogrzewa¢ komore piekarnika przez ok.
30 minut,

-otworzy¢ drzwi piekarnika, wnetrze komo-
ry wytrze¢ Scierkg lub ggbka a nastepnie
umy¢ cieptg wodg z ptynem do mycia
naczyn.

Nie uzywaé szorstkich srodkoéw czysz-
czacych lub ostrych metalowych przed-
miotéw do czyszczenia szkfa drzwi, gdyz
moga porysowac powierzchnie, co moze
doprowadzi¢ do popekania szkia.

Po umyciu komory piekarnika nalezy jg
wytrze¢ do stanu suchego.

Kuchnie oznaczone literg K w typie zosta-
ty wyposazone we wktadki pokryte spe-
cjalng emalig samoczyszczacq. Emalia
ta powoduje, ze zabrudzenia ttuszczem
lub resztkami potraw moga zosta¢ samo-
czynnie usuniete pod warunkiem, ze
nie sg one zasuszone lub przypalone
(resztki pozywienia i tluszczu nalezy
jak najszybciej oddzieli¢, gdy jeszcze nie
Sg zasuszone i przypieczone, wéwczas
uniknie sie dtugiego samoczyszczenia
piekarnika). Aby dokona¢ samoczysz-
czenia piekarnika nalezy wtgczy¢ go na

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA KUCHNI

1 godzine ustawiajgc temp. 250 °C. Jesli
resztki potraw sg mate to proces mozna
skrécic.

Uwaga!

Poniewaz proces samoczyszczenia
wigze sie ze zuzyciem energii, na-
lezy przed kazdym czyszczeniem
sprawdzi¢ wielko$¢ zabrudzenia. Po
stwierdzeniu obnizenia wtasnosci sa-
moczyszczacych wktadek mozna je
wymieni¢ na nowe. Wktadki mozna
zakupi¢ w punktach serwisowych
lub w handlu. W przypadku wybrania
tradycyjnej metody czyszczenia nalezy
pamigta¢ o tym, ze emalia samoczysz-
czaca jest wrazliwa na Scieranie i do
czyszczenia nie nalezy uzywac zracych
srodkoéw czyszczacych ani twardych
Sciereczek.

Demontaz wkiadek katalitycznych
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® Kuchnie oznaczone literg D zostaty wypo-

28

sazone w fatwo wyjmowane prowadnice
druciane(drabinki) wktadow piekarnika.
Aby je wyja¢ do mycia nalezy odkrecic
wkret (R)na bocznej Scianie piekarnika i
wyja¢ prowadnice. Po umyciu prowadnic
nalezy umiescic¢ je w otworach osadczych
piekarnika i zabezpieczy¢ uprzednio wy-
kreconymi wkretami.

Demontaz drabinek bocznych

Emaliowane elementy wyposazenia kuch-
ni, nalezy umy¢ przy pomocy roztworu cie-
ptej wody z dodatkiem ptynéw do mycia
naczyn.

Uwaga!

Do czyszczenia i konserwacji fron-
téw szklanych nie uzywac¢ srodkow
czyszczacych zawierajgcych mate-
riaty Scierne.

Amica

Wymiana zaréwki oswietlenia
piekarnika

Aby uniknaé¢ mozliwosci porazenia pra-
dem elektrycznym, przed wymiang lampki
nalezy upewnic sie, czy sprzet jest wylta-
czony.

Wszystkie pokretta sterowania ustawi¢ w
pozycji ,,@®@” | ,,0” i wytaczy¢ zasilanie,
Wykreci¢ i umyc¢ klosz lampki pamietajac
o doktadnym wytarciu go do sucha.
Wykreci¢ zarowke o$wietleniowg z gniaz-
da, w razie potrzeby zaréwke nalezy
wymieni¢ na nowa - zarowka wysokotem-
peraturowa (300°C) o parametrach:
-napigcie 230 V

-moc 25 W

-gwint E14.

Lampka piekarnika

® Wkreci¢ zaréwke, pamietajac o doktad-
nym osadzeniu jej w gniezdzie ceramicz-
nym.

® Wkreci¢ klosz lampki.
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Wyjmowanie drzwi

Dla uzyskania tatwiejszego dostepu do komo-
ry piekarnika oraz wyczyszczenia, mozliwe
jest wyjecie drzwi. W tym celu nalezy odchyli¢
do gory element zabezpieczajacy umieszczo-
ny w zawiasie. Drzwi lekko unies$¢ i wyja¢ w
kierunku do przodu pod katem okoto 45°
do poziomu. W celu zamontowania drzwi
w kuchni postepuje sie w sposéb odwrotny.
Przy wkfadaniu nalezy zwréci¢ uwage aby
wyciecie na zawiasie prawidtowo osadzi¢
na wystepie uchwytu zawiasu. Po wtozeniu
drzwi do piekarnika nalezy bezwzglednie
opusci¢ element zabezpieczajacy. Nie usta-
wienie elementu zabezpieczajgcego moze
spowodowac uszkodzenie zawiasu przy pré-
bie zamkniecia drzwi.

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw

Wyjmowanie drzwi

Wyjmowanie szyby wewnetrznej

Dla wyczyszczenia szyby wewnetrznej drzwi
piekarnika istnieje mozliwosc jej wyjecia. W
tym celu nalezy szybe odblokowac¢ wykre-
cajgc element blokujacy znajdujacy sie na
gorze drzwi. Nastepnie szybe wyja¢ do géry w
kierunku oznaczonym strzatkami. Po oczysz-
czeniu nalezy wsunag¢ szybe i zablokowac
przykrecajac element blokujacy.

Wyjmowanie szyby wewnetrznej
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Przeglady okresowe

Poza czynnosciami majacymi na celu biezace

utrzymanie kuchni w czystosci nalezy:

® przeprowadzac okresowe kontrole dzia-
tania elementéw sterujacych i zespotow
roboczych kuchni. Po uptywie gwarancji,
przynajmniej raz na dwa lata, nalezy
zleci¢ w punkcie obstugi serwisowej wy-
konanie przegladu technicznego kuchni,

@ usungc¢ stwierdzone usterki eksploatacyj-
ne,

@® dokonac okresowej konserwacji zespotow
roboczych kuchni,

Uwaga! wszelkie naprawy i czyn-
nosci regulacyjne powinny byé
wykonywane przez witasciwy punkt
obstugi serwisowej lub przez insta-
latora posiadajgcego stosowne
uprawnienia.
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

wytgczy¢ zespoty robocze kuchni

odigczy¢ zasilanie elektryczne

zgtosi¢ naprawe

niektoére drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujgc sie wskazéwkami
podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdca sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub
serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

POSTEPOWANIE

1.Palnik nie zapala

zabrudzone otwory ptomie-
niowe

zamkna¢ zawér odcinajacy
gazu, zamkna¢ kurki palni-
kéw, przewietrzy¢ pomiesz-
czenie, wyjac¢ palnik, oczy-
Sci¢ i przedmucha¢ otwory
ptomieniowe

2.Zapalacz gazu nie zapala

przerwa w doptywie pradu

sprawdzi¢ bezpiecznik insta-
lacji domowej, przepalony
wymienic

przerwa w doptywie gazu

otworzy¢ zawér doptywu
gazu

zanieczyszczony(zattuszczo-
ny) zapalacz gazu

wyczysci¢ zapalacz gazu

pokretto kurka wcisniete nie
wystarczajgco diugo

przytrzymac wcisniete pokre-
tto do czasu petnego ptomie-
nia wokot korony palnika

3.Ptomien przy zapalaniu
palnika gasnie

pokretto kurka zwolnione za
szybko

przytrzymac wcisnigte po-
kretto dluzej w pozycji ,duzy
ptomien”

4.wyposazenie elektryczne
nie dziata

przerwa w doptywie pragdu

sprawdzi¢ bezpiecznik insta-
lacji domowej, przepalony
wymienic

5.wyswietlacz programatora
wskazuje pulsujgce cyklicz-
nie ,0.00” lub ,12.00”

urzgdzenie byto odigczone
od sieci lub wystgpit chwilo-
wy zanik napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Instrukcja obstugi pro-
gramatora)

6.nie dziata oswietlenie pie-
karnika

obluzowana lub uszkodzona
zarowka

dokreci¢ lub wymieni¢ prze-
palong zaréwke (patrz roz-
dziat Czyszczenie i konser-
wacja)

Amica
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Wypieki

zaleca sie, prowadzenie wypiekéw ciast na blachach, stanowigcych
wyposazenie fabryczne kuchni,

wypieki mozna prowadzi¢ réwniez w formach i blachach handlowych,
ktore nalezy ustawi¢ na drabince suszarniczej, do wypieku zaleca sie
stosowac blachy w kolorze czarnym, ktére lepiej przewodzg ciepto
i skracaja czas pieczenia,

nie zalecamy do stosowania form i blach o powierzchni jasnej i btysz-
czacej w przypadku korzystania z nagrzewu konwencjonalnego(grzejnik
gorny + dolny) , stosowanie tego typu form moze powodowac niedopie-
kanie spodu ciasta,

przy korzystaniu z funkcji termoobieg nie jest konieczne wstepne nagrza-
nie komory piekarnika, dla pozostatych typow grzania przed wtozeniem
wypieku komore piekarnika nalezy rozgrzac,

przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku przy
pomocy drewnianego patyczka (przy prawidtowym wypieku po naktuciu
ciasta, powinien by¢ suchy i czysty),

wskazane jest pozostawienie wypieku w piekarnika po jego wytaczeniu
jeszcze przez ok. 5 min.,

temperatury wypiekéw wykonywanych przy zastosowaniu funkcji termo-
obieg sg z reguty ok. 20 — 30 stopni nizsze w stosunku do pieczenia
konwencjonalnego (z zastosowaniem grzejnikdw gornego i dolnego),

parametry wypiekow podane w tabeli 1 i 1A sg orientacyjne i mozna je
korygowaé¢ w zalezno$ci od wtasnych doswiadczen i upodoban kulinar-
nych,

jezeli informacje podawane w ksigzkach kucharskich znacznie odbie-

gajq od wartosci zamieszczonych w instrukcji obstugi kuchni prosimy o
kierowanie sie zapisami w instrukcji.
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TABELA 1: Ciasta

Funkcje piekarnika: grzejnik dolny+goérny

termoobieg )\

RODZAJ CIASTA : )\ CZAS
WYPIEKU
TEMPE- TEMPE- [min]
POZIOM | RATURA [POZIOM RATURA
[°C] [°C]

Wypieki w formach do pieczenia
Babka zwykta/marmurkowa 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka piaskowa 2 160-180 2 150-170 65-80
Spad do tortu 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Tort biszkoptowy 2 170-180 30-40
Ciasto z owocami (spod kruchy) 2-3 160-180 60-70
Sernik (spéd kruchy) 2 140-150 60-90
Babka drozdzowa 2 160-180 2 150-170 40-60
Chleb (np. wieloziarnisty) 2 210-220 2 180-200 50-60
Wypieki na blachach z wyposazenia kuchni
Ciasto z owocami (spod kruchy) | 3 170-180 3 160-170 35-60
Ciasto z owocami (drozdzowe) 3 160-170 30-50
Ciasto z kruszanka 3 160-170 3 150-170 30-40
Rolada biszkoptowa 2 180-200 10-15
Pizza (na cienkim spodzie) 3 220-240 10-15
Pizza (na grubym spodzie) 2 190-210 30-50
Mate wypieki
Drobne ciasteczka 3 170-180 3 150-160 10-25
Ciasto francuskie 3 180-190 3 170-190 18-25
Bezy 3 90-110 80-90
Ptysie 2 170-190 35-45
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TABELA 1A: Ciasta

Funkcje piekarnika: ciasto(grzejnik dolny+gérny+wentylator) L
RODZAJ WYPIEKU TEMPERATURA | CZAS PIECZENIA
[°C] [min]

Wypieki w formach do pieczenia

Bezy 80 60-70
Babka piaskowa 150 65-70
Babka drozdzowa 150 60-70
Tort 150 25-35

Wypieki na blachach z wyposazenia kuchni

Ciasto drozdzowe 150 40-45

Ciasto z kruszankg 150 30-45

Placek z owocami 150 40-55

Biszkopt 150 30-40
Uwaga!

Funkcja Z dostepna w piekarnikach z literg ,A” w typie wyrobu, patrz
tabela na str. 9 instrukcji obstugi.

W piekarniku przy wykorzystaniu funkcji ciasto wymagane jest wstepne
nagrzewanie komory piekarnika. Zalecamy prowadzenie wypieku na po-
ziomie 3 od dotu.

Pieczenie mies

@® w piekarniku nalezy przygotowywac porcje miesa powyzej 1 kg, mniejsze ka-
walki zaleca sie przyrzadzac na palnikach gazowych kuchni.

@® do pieczenia zaleca sie stosowac naczynia zaroodporne, réwniez uchwyty tych
naczyn musza by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

@ przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca sie na najnizszym
poziomie umiesci¢ blache do pieczeni, z niewielka iloscig wody,

@® przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca sie odwréci¢ mieso na drugg,
strone, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewaé mieso powstajg-
cym przy pieczeniu sosem lub gorgca — stong wodg, miesa nie wolno polewac
zimng woda.
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TABELA 2: Pieczenie migsa
Funkcje piekarnika: grzejnik dolny+gérny

termoobieg )\

Fop el TEMPERATURA [°C] | CzAS*
RODZAJ MlESA OD DOtU W MIN.
WOLOWINA na1cm
Roastbeef lub filet
krwisty (,english®) 3 250 12-15
piekarnik rozgrzany
soczysty(,medium®) 3 250 15-25
piekarnik rozgrzany
przypieczony(,well done*” 3 210-230 25-30
piekarnik rozgrzany
Pieczen 2 2 160-180 200-220 120-140
WIEPRZOWINA
Pieczen 2 2 160-180 200-210 90-140
Szynka 2 2 160-180 200-210 60-90
Filet 3 210-230 25-30
CIELECINA 2 2 160-170 200-210 90-120
JAGNIECINA 2 2 160-180 200-220 100-120
DZICZYZNA 2 2 175-180 200-220 100-120
DROB
Kurczak 2 2 170-180 220-250 50-80
Ges(ca.2kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
RYBY 2 2 175-180 210-220 40-55

* przedstawione w tabeli dane odnosza sie do porcji 1 kg , w przypadku wiekszych por-
cji na kazdy nastepny kg nalezy doliczy¢ kolejne 30 - 40 minut.

Uwagal!
W potowie czasu pieczenia nalezy mieso odwréci¢ na drugg strone.
Korzystne jest pieczenie mies w naczyniach zaroodpornych.
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

TABELA 3: Grill + rozno
Funkcje piekarnika:

grzejnik opiekacza+grzejnik goérny @
(wzmocniony opiekacz)

RODZAJ MIESA TEMPERATURA| CZAS OPIEKANIA
[°C]
Kurczak (ca. 1,5 kg) 250 90-100
Kurczak (ca. 2,0 kg) 250 110-130
Szasztyk (ca. 1,0 kg) 250 60-70

TABELA 4: Grill
Funkcje piekarnika:

grzejnik opiekacza

RODZAJ POTRAWY POZIOM | -EMPERATURA | CZAS OPIEKANIA[MIN.]
op POty [°C] STRONA 1 STRONA 2
Kotlet wieprzowy 4 250 8-10 6-8
Sznycel wieprzowy 3 250 10-12 6-8
Szaszlyk 4 250 7-8 6-7
Kietbaski 4 250 8-10 8-10
Roastbeef, (stek ca.1kg) 3 250 12-15 10-12
Kotlet cielecy 4 250 8-10 6-8
Stek cielecy 4 250 6-8 5-6
Kotlet barani 4 250 8-10 6-8
Kotlet jagniecy 4 250 10-12 8-10
Potowki kurczaka (na 500g) 3 250 25-30 20-25
Filet rybny 4 250 6-7 5-6
Pstrag (na ok. 200 — 2509) 3 250 5-8 5-7
Chleb (tosty) 4 250 2-3 2-3
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PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

TABELA 5: Termoobieg z opiekaczem
Funkcje piekarnika: grzejnik opiekacza+termoobieg Ni\,\
Uwaga!

Opiekanie na tej funkcji zalecamy prowadzi¢ przy zamknigetych
drzwiach piekarnika.

POZIOM
RODZAJ MIESA WAGA TEMPERATURA CZAS
[kg] [°C] [MIN.]
0D DOLU
Pieczen wieprzowa 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Udziec jagniecy 2,0 2 170-190 90-110
Roastbeef 1,0 2 200-220 30-40
Kurczak 1,0 2 180-200 50-60
Kaczka 2,0 1-2 170-190 85-90
Ges 3,0 1 140-160 110-130
Indyk 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

W trakcie pieczenia nalezy okresowo obracac pieczone migso i polewac powstajgcym
sosem lub cieptg — solong wodgq .

Uwagal!
Parametry podane w tabelach 2-5 sg orientacyjne i mozna je korygowaé w zalezno-
$ci od wiasnych doswiadczen i upodoban kulinarnych.
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DANE TECHNICZNE

Napigcie znamionowe 230V 1IN ~ 50 Hz
Moc znamionowa max. 3,4 kW
Kategoria urzadzenia PLILg, wis3p
Wymiary kuchni wg rysunku ponizej

Pojemnos¢ uzytkowa piekarnika*  54-61 litrow

Klasa energetyczna na etykiecie energetyczne;j

Waga ca. 52 kg

Posiada certyfikat bezpieczenstwa

Spetnia wymagania przepiséw UE normy EN 50304, EN 60335-1, EN 60335-2-6

*wg EN 50304

pojemnos$¢ w zaleznosci od wyposa-
zenia piekarnika - podano na etykie-
cie efektywnosci energetyczne;.

525

600

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrob ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej dyrektyw
europejskich:

®  dyrektywy niskonapigeciowej 73/23/EEC,

®  dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 89/336/EEC,

®  dyrektywy “urzqdzenia gazowe” 90/396/EWG,
i dlatego wyrdb zostal oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujqcym rynek.
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CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA

( zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 2 kwietnia 2003r. w sprawie wy-
magan w zakresie efektywnosci energetycznej )

®
Producent: Am|ca
Oznaczenie Klasa Zuzycie Objetos¢ Rozmiar Czas Poziom Najwigksza
typu efektywnosci energii uzytkowa® piekarnika® potrzebny hatasu powierzchnia
energetycznej")| elektrycznej? wll] na upieczenie | w [dB(A)re pieczenia®
w [kWh] standardowegqg 1pW] w [cm?]
wsadu? ¥4
w [min]
G6E0.32S2Zp Cc 1,19 61 $redni 53,4 27 1260
G6E0.32Te Cc 1,19 61 Sredni 53,4 27 1260
S2Zp
G6E1.3282Zp B 0,99 56 $redni 51,2 52 1260
MA
G6E3.32Te B 0,99 56 Sredni 49,5 52 1260
S2Zp
G6E3.43Te B 0,99 54 $redni 50,0 52 1260
S$2ZpD
G6E3.43Te
S$2ZpKDSp B 0,99 54 Sredni 50,0 52 1260
G6E4.48Te
S2Zp B 0,99 56 $redni 49,5 52 1260
G6E3.32Te
S2ZpWsb B 0,99 56 Sredni 49,5 52 1260
G6E3.33Te
S$2ZpKDWsb B 0,99 54 $redni 50,0 52 1260
G6E0.3252 Cc 1,19 61 Sredni 53,4 27 1260
ZpM
G6E1.3282 B 0,99 56 $redni 51,2 52 1260
ZpMADb
G6E3.32TaS2 B 0,99 56 Sredni 49,5 52 1260
ZpWsb
1 Klasa efektywnosci energetycznej w skali od A (bardziej efektywna) do G (mniej efektywna)
2 Dla funkcji grzania z konwekcja naturalng lub z wymuszonym obiegiem powietrza jesli jest
3 Przy standardowym obcigzeniu
4 wg EN 50304
% rozmiar wg skali ,maty” (12...34 1) , ,$redni” (35...64 1), ,,duzy” (65 | i powyzej)
° . . ..
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej

-Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali marce Amica zagwarantowac¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosze z tabliczki znamionowej wpisac tutaj typ i nr fabryczny kuchni

TYD. oo Nr fabryczny...........c.cocoeoiiiiiiiiiin,

Amica

Centrum Serwisowe

0801 801 800
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Amica Wronki S.A.
ul.Mickiewicza 52
64-510 Wronki
tel. 067 25 46 100
fax 067 25 40 320
www.amica.com.pl

Amica

Centrum Serwisowe

0801801800



