PANEL STEROWANIA

Przvcisk “JET START”

WYSWIETLACZ CYFROWY

Wyswietlacz zawiera zegar 24 go-
dzinny i symbole wskazujace. Stuzy do uruchamiania procesu goto-
wania lub funkgcji “Jet Start”.

OKNO WIELOFUNKCYJNE
Wyswietla wybrang funkcje. \ /
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Przvcisk “Stop”
Krotkie nacisniecie umozliwia
zatrzymanie lub skasowanie

KONTROLKI WYBRANYCH USTAWIEN
Wskazujg wybrane przez uzyt-
kownika ustawienia. Miganie

kontrolki oznacza, ze przekreca-
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PRZERYWANIE LUB ZATRZYMYWANIE GOTOWANIA
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PRZERWANIE PROCESU GOTOWANIA:
GOTOWANIE MOZNA PRZERWAC Ot-
wierajac drzwiczki, aby spraw-
dzi¢, odwréci¢ lub wymieszac
potrawe. Ustawienia kuchen-
ki sg zachowywane w pamieci
przez 10 minut.

g

ABY KONTYNUOWAC GOTOWANIE:
NALEZY ZAMKNAC DRzwiczKI i JEDEN
RAZ nacisna¢ przycisk “Start”. Go-
towanie bedzie kontynuowane od
momentu przerwania.

DWUKROTNE NACISNIECIE PRZYCISKU “Start” prze-

dtuza czas gotowania o 30 sekund.

|

JESLI NIE CHCEMY KONTYNUOWAC GOTOWANIA:

drzwiczki i nacisna¢ przycisk STOP.

~’ NALEZY WYJAC POTRAWE, zamkng¢

e

BRrzEczyk KUcHENKI bedzie sygnalizowat co

minute, przez 10 minut, ze
gotowanie zostato zakon- ((((Q))))
czone. Aby skasowac ten

sygnat, nalezy nacisna¢ przycisk STOP lub ot-
worzy¢ drzwiczki.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze jesli po zakoncze-

niu procesu gotowania otworzy sie, a nastep-
nie zamknie drzwiczki, to ustawienia pozosta-

dowolnej funkgji kuchenki.

nie pokretta regulacyjnego ma

Przvcisk “Auto” umozliwia wybra-

nie danej funkgji “Auto”.

wptyw na biezace ustawienia.

Przvaisk “SeLecT” umozliwia przechodzenie
miedzy funkcjami w celu regulacji zagdanych
ustawien przed rozpoczeciem gotowania.

POKRETLO WIELOFUNKCYINE Umozliwia wybor zadanych funkgji.

FUNKCJA

OPIS

Tryb czuwania

zegar 24-godzinny, brak wyswietlania czasu i
minutnikkuchenny

Mikrofale Gotowanie i podgrzewanie tylko za pomoca mikrofal
Rozmrazanie (Jet Defrost) Szybkie rozmrazanie

Grill Przyrumienianie tylko za pomoca grilla

Grill Combi Jednoczesne gotowanie i przyrumienianie potraw

Turbo Grill Combi

Gotowanie przy uzyciu grilla i mikrofal

Szybkie rozgrzewanie

Rozgrzewanie pustego piekarnika przed uzyciem funkgji
“Wymuszony nadmuch”

Wymuszony nadmuch

Pieczenie przy uzyciu gorgcego powietrza

Wymuszony Nadmuch Combi

Pieczenie przy uzyciu goracego powietrza i mikrofal

Automatyczne podgrzewanie

Automatyczne podgrzewanie

Automatyczne gotowanie

TYLKO gotowanie

Wymuszony Nadmuch Auto Combi

Automatyczne gotowanie surowych lub mrozonych
potraw

na zachowane tylko przez 60 sekund.

POKRETLO REGULACYINE pozwala na wybranie réznych ustawien.

FUNKCJA StUZY DO USTAWIANIA NASTEPUJACYCH WARTOSCI
Tryb czuwania (potozenie Minutnik
uzeroﬂ)
Mikrofale Moc mikrofal i czas gotowania

Rozmrazanie (Jet Defrost)

Klasa i waga produktéw spozywczych

Grill

Czas gotowania

Grill Combi

Moc mikrofal i czas gotowania

Turbo Grill Combi

Moc mikrofal i czas gotowania

Szybkie rozgrzewanie

Temperatura

Wymuszony nadmuch

Temperatura i czas gotowania

Wymuszony Nadmuch Combi

Temperatura, poziom mocy i czas gotowania

Automatyczne podgrzewanie

Klasa i waga produktéw spozywczych oraz stopien
wysmazenia/dogotowania

Automatyczne gotowanie

Klasa i waga produktow spozywczych oraz stopien
wysmazenia/dogotowania

Wymuszony Nadmuch Auto
Combi

Klasa i waga produktéw spozywczych oraz stopien
wysmazenia/dogotowania
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WYBOR MOCY MIKROFAL

TYLKO MIKROFALE

ZALECANA WAGA PRODUKTOW PRZY KORZYSTANIU
Z FUNKCJI ROZMRAZANIA “JET DEFROST”

Funkcji tej mozna uzywad TYLKO w celu UWAGA
ZASILANIE SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: rozmrazania potraw o wadze netto 100 g- 3 kg. Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, nalezy KO-
Jet PopcrzewaNIE NAPOJOW, wody, rzadkich zup, kawy, herbaty lub innych produktow o duzej ZywNOSC NALEZY ZAWSZE potozy¢ na szklanym NIECZNIE:
zawartosci wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybraé mniejsza talerzu obrotowym. =~ Wprowadzi¢ z maksymalng mozliwa
(900 W) o
moc. doktadnoscig WAGE wybranego produktu
. . zywnosciowego.
o GotowaNie ryb, warzyw, miesa, itp. <2 Odwrdcic¢ potrawe, gdy na wyswietlaczu
650 W Do poTrAW, ktérych nie mozna mieszac. pojawi sie taki napis.
500 W GotowANIE WYMAGAJACE duzej doktadnosci, np. soséw z duza zawartoscia biatka, potraw,
ktérych gtéwnymi sktadnikami sa jaja i ser oraz do dogotowywania potraw duszonych. ZALECANA WAGA
350 W GOTOWANIE GULASZU, roztapianie masta. oG o
160 W RozmRrazaNIE. Zmigkczanie masta, sera. @'—7 @ Migso 100g - 2kg Mieso miELoNE, kotlety, steki lub pieczenie.
20 W UTRZYMANIE CIEPLA.
ow UsTawiANIE czasu dochodzenia. KK
@ Dros 100g - 3kg Kurczak w caroscl, w kawatkach lub filety.
9
GRILL COMBI TURBOGRILL COMBI KK
ZASILANIE SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: ZASILANIE SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: @Q © Rvey 100g - 2kg Cace stex lub filety.
650 W GoTtowANIE warzyw i zapiekanek 650 W | GoTowaNIE warzyw i zapiekanek % ¥ %
350 - 500 W | Gotowanie drobiu i lasagne 350 - 500 W | GotowaniEe drobiu i lasagne @ © Warzvwa 100 g - 2 kg Warzywa miEszane, groszek, brokuty, itp.
160 - 350 W E:,:::ANIE ryb i mrozonych zapie- 160 - 350 W S;:’::ANIE ryb i mrozonych zapie-
KKK
B e e [0 | EOEEE © Pieczywo 1009 - 2kg BocHENEK, butka lub buteczki.
I90W Pieczenie owocow 20W PIECZENIE OWOCOW
oW PrzyRumiENIANIE tylko w czasie go- W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, NIEWYMIENIONYCH W TABELI, Ooraz jesli waga jest mniejsza lub
towania wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg “Gotowania i podgrzewania za pomoca
WYMUSZONY NADMUCH COMBI mikrofal”, a do rozmrazania ustawi¢ moc 160 W.
ZASILANIE SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:
350 W GotowaNIe drobiu, ryb i zapiekanek
160 W PIECZENIE pieczeni
0W Pieczenie chleba i ciast /‘\\;.'

4619-694-63221
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ZALECANA WAGA PRODUKTOW PRZY KORZYSTANIU Z FUNKCJI
"AUTOMATYCZNE PODGRZEWANIE"

Funkci TE) NALEZY uzYwAac¢ do podgrzewania dan gotowych - zamrozonych lub schtodzonych.

SKROCONA INSTRUKCJA

ZALECANA WAGA

PRrzvGoTowYWAC POTRAWE zgodnie z zaleceniami

et 2 0 GOTOWE DANIE 0BIADOWE (2509 - 600g) | podanymi powyzej.
Podgrzewac pod przykryciem.

ODGRZEWAC BEZ PRZYKRYCIA W oddzielnych naczy-
niach lub w jednym duzym naczyniu.

SS—" O zura (200g - 800g)

PRZESTRZEGAC ZALECEN PODANYCH NA OPAKOWANIU, tj.
zapewni¢ wentylacje, naktuc itp.

<= O Porcia MROZONA (2509 - 6009)

PODGRZEWAC BEZ PRZYKRYCIA Oraz wiozy¢ metalowa
tyzeczke do kubka lub filizanki.

@ O Miexo (1009 - 500 g)

ODGRZEWAC POD PRZYKRYCIEM. Pomieszac po usty-
szeniu sygnatu dzwiekowego z kuchenki.

@
C@ 9 ZAPIEKANKA (2009 - 8009)

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, NIEWYMIENIONYCH W TABELI oraz w przypadku, gdy waga jest
mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg “Gotowanie oraz pod-
grzewanie za pomoca mikrofal”.

P0zOSTAWIENIE POTRAWY NA 1 -2
MINUTY, ZAPEWNIAJAC czas docho-
dzenia zawsze poprawia re-

\/ zultat koncowy, szcze-

Y N nalezy uktadac blizej

)
; % 2 5 = krawedzi talerza za$ ) { golnie w przypadku potraw
\ g §§§§ ciensze i mniej geste - mrozonych.

JESLI WKLADAMY POTRAWE DO LODOWKI LUB UMIESZC-
ZAMY na talerzu w celu podgrzania, kawatki
—= o wiekszej grubosci lub gesto-

&R hajego érodku.
FoLIA PLASTIKOWA powinna
= zostac nacieta lub naktuta
widelcem w celu uwolnie-
nia ci$nienia i unikniecia roze-
rwania w miare wytwarzania
pary podczas gotowania.

NALEZY NALOZYC PLASTRY MIESA jeden na drugi lub
czesciowo natozyc na siebie.

GRUBSZE PLASTRY miesa i kietbaski powinny by¢
utozone ciasno obok siebie.

A

ZALECANA WAGA PRODUKTOW PRZY KORZYSTANIU Z FUNKCJI
"AUTOMATYCZNE GOTOWANIE"

Funkcia seuzy WYLACZNIE do gotowania. Funkcja
“Automatyczne gotowanie” moze byc zastoso-
wana jedynie do potraw nalezacych do kategorii
opisanych w tabeli.

W TYM CELU NALEZY utozy¢ potrawe na zaroodpor-
nym talerzu lub naczyniu przeznaczonym do ku-
chenek mikrofalowych.

POTRAWA ILOSC RADY
NAkLUu¢ ZIEMNIAKI | umiesci¢ je w naczyniu przeznaczonym
@ Pieczone 200G-1kq | 40 kuchenki mikrofalowej. Odwrécic ziemniaki po usty-
ZIEMNIAKI 9 9 | szeniu sygnatu dzwiekowego z kuchenki. Uwaga - ku-
chenka, naczynie oraz potrawa sg gorace.
o s Pokroi¢ warRzywa na réwne kawatki. Dodac 2-4 tyzki wody
WIEZE 200g-800g |iprzykryc. Pomieszac po ustyszeniu sygnatu dzwiekowe-
WARZYWA go z kuchenki.
K
€ Mrozone 2009 - 800 GoTOWAC POD PRZYKRYCIEM. Pomieszac po ustyszeniu sygnatu
& WARZYWA 9 9 dzwiekowego z kuchenki.
@ O Warzywa 2004 - 600 ObLA¢ wiEkszos¢ ptynu i gotowac w przykrytym naczyniu
G;(f-;"j KONSERWOWE 9 9 | do kuchenek mikrofalowych.
(?8@ PrzyGoTOwYWAC JEDNA TOREBKE Na raz. Jesli potrzeba wiecej
) 9 904 - 100 popcornu, przygotowywac kolejno nastepne torebki.
Popcorn 9 9 |w tej grupie produktow funkcja “Stopiert wysmazenia/do-
gotowania” nie jest dostepna.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH NIEWYMIENIONYCH W TABELI Oraz jesli waga jest mniejsza lub
wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg “Gotowania i podgrzewania za pomocg
mikrofal”.
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Funkcia 1A stuzy do gotowania surowych lub za-
mrozonych potraw.

Kurczak 1 LasAGNE; Przed uzyciem naczyn, nalezy
upewnic sie, czy sa one odporne na dziatanie wy-
sokich temperatur i poddac je na krétko dziataniu
mikrofal. W przeciwnym wypadku, wyniki beda
niezadowalajace.

Zawsze uzywac blachy do piecze-

nia do ciasteczek oraz kon-

serwowych lub mrozonych

butek.

NASMAROWAC LEKKO BLACHE do pie-

czenia lub pokry¢ jg papierem pergaminowym.

SKROCONA INSTRUKCJA

WYMUSZONY NADMUCH AUTO COMBI>

ZALECANA WAGA

o Kurczak (8006 - 1%2Ka)

PosoLI¢ KURCZAKA ORAZ natrze¢ przyprawami. Natrzec
olejem, jesli potrzeba. Umiesci¢ w zaroodpornym na-
czyniu przeznaczonym do uzytku w kuchenkach mikro-
falowych. Wtozy¢ naczynie na podstawce druciane;j.

Q MRrozoNE LASAGNE (4006 - 1Ka)

Q) ey

Umiescic w zaroodpornym naczyniu przeznaczonym do
uzytku w kuchenkach mikrofalowych. Wiozy¢ naczynie
na podstawce drucianej.

%% 9 CiasTeECzKA (9-12 kawatkdw)

G6

Porozvc Na delikatnie posmarowanej ttuszczem blasze.
Wtozy¢ blache do kuchenki, gdy pojawi sie komunikat
“Add Food” (Wtéz potrawe).

o KONSERWOWE CIASTO CHLEBOWE

NALEzy sTosowac do rogalikéw oraz butek. Utozy¢ butki
na blasze do pieczenia. Wtozy¢ blache do kuchenki,
gdy pojawi sie komunikat “Add food” (Wt6z potrawe).
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9 MROZONE BULKI

NALEzy sTosowa¢ do gotowych mrozonych butek. Utozy¢
butki na blasze do pieczenia. Wiozy¢ blache do ku-
chenki, gdy pojawi sie komunikat “Add foad” (Wtéz
potrawe).

Nadmuch Combi”.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH NIEWYMIENIONYCH W TABELI Oraz jesli waga jest mniejsza lub
wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg “Wymuszony nadmuch lub Wymuszony

ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM /
ZABEZPIECZENIE PRZED DZIECMI

Z ABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM AKTYWUJE SIE AU-
TOMATYCZNIE po uptywie jednej minuty od 3
chwili, kiedy kuchenka znajdzie sie w
“trybie czuwania”. (Kuchenka znajduje
sie w “trybie czuwania”, gdy wyswietlacz o
jest ustawiony na zegar 24 godzinny lub gdy
jest wygaszony).

NALEZY OTWORZYC | ZAMKNAC DRZWICZKI, Np. W celu
wtozenia potrawy do $rodka, zanim nastapi zwol-
nienie blokady. Na wyswietlaczu pojawi sie napis
“door” (drzwiczki).
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Po zAkoNczeNIU FuNKcll, kuchenka przeprowadza
procedure chfodzenia. Jest to normalne zjawisko.
Po przeprowadzeniu procedury, kuchenka
wytacza sie automatycznie.

PROCEDURE CHLODZENIA MOZNA przerwac bez
zadnego uszczerbku dla kuchenki otwierajac
drzwiczki.

STOPIEN WYSMAZENIA/DOGOTOWANIA

FUNKCJA “STOPIEN WYSMAZENIA/DOGOTOWANIA” JEST
posTePNA W funkcjach “Auto” ale nie w funkgji
“Rozmrazanie” (Jet defrost).

W FuNkcIACH “AuTo” istnieje rowniez mozliwos¢
osobistego kontrolowania wyniku kor\cowego za
pomoca opgcji ustawiania stopnia wysmazenia/
dogotowania. Funkcja ta daje mozliwos¢ uzyska-
nia wyzszej lub nizszej temperatury na koricu go-
towania w poréwnaniu z ustawieniami standar-
dowymi.

STOPIEN WYSMAZENIA/DOGOTOWANIA
Poziom EFexT
H, 2 PozWALA UZYSKAC NAJWYZSZA
TEMPERATURE POD KONIEC GOTOWANIA
H, | POzWALA UZYSKAC WYZSZA
P
TEMPERATURE POD KONIEC GOTOWANIA
- - - - STANDARDOWE USTAWIENIE FABRYCZNE
Io ! PozWALA UZYSKAC NIZSZA TEMPERATURE
[ 1
POD KONIEC GOTOWANIA
=" PozWALA UzYSKAC NAJINIZSZA
[N
TEMPERATURE POD KONIEC GOTOWANIA

/.\:s

W PRzYPADKU KORZYSTANIA Z jednej z tych funkgji, pie-
karnik wybierze standardowe ustawienie fabryczne.
Takie ustawienie zapewnia zazwyczaj najlepsze rezul-
taty gotowania. W przypadku, jesli potrawa jest zbyt
goraca do natychmiastowego spozycia, mozna tatwo
dokonac¢ stosownych ustawien przed kolejnymi pro-
cesami gotowania. W tym celu, nalezy nacisna¢ przy-
cisk “Start”, a nastepnie za pomoca pokretta regula-
cyjnego wybrac wyzszy lub nizszy poziom wysmaze-
nia/dogotowania.

Uwaga:

Poziom WYPIECZENIA/DOGOTOWANIA MOZzna ustawic i
zmienic tylko podczas pierwszych 20 sekund pracy.
Wymuszony NapmucH Auto Comsi: Wypieczenie/
dogotowanie mozna ustawic¢ i zmienic tylko
podczas pierwszych 20 sekund czasu podgrze-
wania (klasy produktow 3,4 i 5).

@E TECHNICZNE

NAPIECIE ZASILANIA 230V /50 Hz

ZNAMIONOWY POBOR MOCY 2800 W

BEzPIECZNIK 16 A

Moc wyisciowa w MW 900 W

WYMIARY ZEWNETRZNE

(Wys. x Szer. x Gt.) 455 x595x560

WYMIARY WEWNETRZNE

(Wys. x Szer. x Gt.) ARG A
4619-694-63781




