Amica

P*4ES11S

INSTRUKCJA OBSLUGI

KUCHENKI ELEKTRYCZNEJ ZE STEROWANIEM

L_ | i_.J Kuchenke uruchamiac dopiero po przeczytaniu tej instrukcji.

IOAA-028
(02.2013/1)



SZANOWNY KLIENCIE,

Ptyta Amica to potgczenie wyjgtkowej fatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci.
Po przeczytaniu instrukcji, obstuga ptyty nie bedzie problemem.

Ptyta, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod wzgledem
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Parnstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby mie¢ jg zawsze pod reka.
Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych wypad-
kow.

Uwaga!
Urzadzenie obstugiwac tylko po przeczytaniu / zrozumieniu niniejszej instrukcji.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie jako urzgdzenie do gotowania.Kazde
inne jego zastosowanie ( np. do ogrzewania pomieszczen) jest niezgodne z jego
przeznaczeniem i moze byc niebezpieczne.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian nie wptywajgcych na
dziatanie urzgdzenia.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw europejskich:

. dyrektywy niskonapieciowej 2006/95/WE,

. dyrektywy kompatybilnoSci elektromagnetycznej 2004/108/WE,

. dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/WE,
i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosSci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytate$ w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800



SPIS TRESCI

Podstawowe infOrmacje.........cccoriiiiiiniccr e 2
Wskazowki odnosnie bezpieczeNstwa........ccccccceeerrrcceeeniccssees s scse e ssssneeeeas 4
JaK 0SZCZEAZAC ENEIGI.......eii i 6
[0Y4 0 7=1 (0 11T 7= | ][ VSOOI 7
Usuwanie ZUZytyCh UrZgAZEN...........oii et 7
OPIS WYTFODU....cciiieeiii it 8
Dane teChNICZNe........cccvciiiiininrr - 8
=3 2= 1 =T - T 9
Podtgczenie kuchenki do sieci elektryCzne;j.........cocveveiiieiiiiiieiiee e 11
OBSIUGA. ... 12
Zatgczenie Urzgdzenia do PracCy.......cooeeeieeeieee e eaieeeee e ee e eeneeeeeneee s 12
Odpowiednie naczynia do GOtOWEANIA. ..........ueeieieiiieiiee e 12
Czyszczenie i KONSErWaC)a.......ccvcceericsmeeriseerrsseess e e s s sme e s s ssne s s s e s s mn e sesane e ssnnnees 15
PhKi Qrzejne. ..o 15
PAYEA FODOCZA. ... 15
Gwarancja, obstuga posprzedazna..........cccceecerereeririssneersscsssseeesssssssseesssssssmseeseas 16



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie
gorgce podczas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia ele-
mentow grzejnych powinno byC objete szczegolng
troska. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w
wieku od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczeniami fi-
zycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie pod nad-
zorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem. Sprzgtanie i czynnosci
obstugowe nie powinny by¢ robione przez dzieci bez
nadzoru.

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i do-
prowadzi¢ do pozaru.
NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz
urzadzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkag
lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.



WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Urzadzeniem nie nalezy sterowacC zewnetrznym
zegarem lub niezaleznym uktadem zdalnego stero-
wania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia parg

» Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawily sie sprzetem.

» Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby o braku
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajace
za ich bezpieczenstwo.

* Nalezy uwaza¢, zeby elektryczny przewoéd przytaczeniowy zmechanizowanego
sprzetu nie dotykat goracych czesci kuchenki.

*  Wtyczka przewodu przylgczeniowego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu
kuchenki.

» Zabrania sie instalowaé¢ kuchenke w poblizu urzgdzen chtodniczych.

* Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i ttuszcze
mog3 sie¢ zapali¢ z powodu przegrzania.

» Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchenki to mozna jg ponownie uzywaé po usunieciu
wady przez fachowca.

+ Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone
zawodowo.

W kazdej sytuacji spowodowanej usterka techniczna nalezy bezwzglednie odtaczy¢
zasilanie elektryczne kuchenki (stosujac powyzszg zasade) i zglosi¢ usterke do
naprawy.

¢ Uzytkowanie urzgdzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sie ciepta
i wilgoci w pomieszczeniu, w ktorym jest zainstalowane. Nalezy upewni¢ sie, czy
pomieszczenie kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywac otwarte
naturalne otwory wentylacyjne lub zainstalowa¢ srodki wentylacji mechanicznej
(okap z mechanicznym wyciagiem).

¢ Dlugotrwate intensywne uzywanie urzadzenia moze wymagaé¢ dodatkowego
przewietrzania, na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji,
np.zwiekszenia wydajnosci wentylacji mechanicznej, jesli jest stosowana.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposéb odpowiedzialny, chroni nie tylko domowg
kase, lecz dziata Swiadomie na rzecz srodowiska naturalnego. Dlatego po-
mozmy, oszczedzajmy energie elektryczng! A czyni sie to w nastepujacy
sposob:

—— —

+ Stosowanie prawidiowych naczyn do gotowania.

Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajg zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej. Nalezy
pamieta¢ o pokrywce, w przeciwnym razie zuzycie energii elektrycznej wzrasta czterokrot-
niel

» Dobranie naczyn do gotowania do powierzchni pola grzejnego.
Naczynie do gotowania nie powinno by¢ nigdy mniejsze od pola grzejnego.

* Dbanie o czystos¢ pdl grzejnych i den garnkow.
Zabrudzenia zaktocajg przekazywanie ciepta — silnie przypalone zabrudzenia da sie czesto
usung¢ juz tylko srodkami silnie obcigzajgcymi Srodowisko naturalne.

» Unikanie niepotrzebnego ,,zaglagdania do garnkow”.
* Wylaczanie w pore i wykorzystywanie ciepta szczatkowego.

W przypadku dtugich czaséw gotowania wytgczaé pola grzejne na 5-10 minut przed koncem
gotowania. Oszczedza sig przez to do 20% energii elektrycznej.

* Nie wbudowywanie ptyty w bezposredniej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepotrzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Urzgdzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem przez
opakowanie. Po rozpako-

% waniu urzgdzenia prosimy
Panstwa o usuniecie elemen-

tow opakowania w sposoéb nie zagrazajacy
Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla $rodowiska
naturalnego, w 100% nadajg sie do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwaga!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym symbolem prze-
kreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje,

ze sprzet ten, po okresie jego

uzytkowania nie moze byc¢

umieszczany fgcznie z innymi

odpadami pochodzgcymi z go-
B spodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzgcym zbieranie zu-
zytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-
nego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednost-
ki, tworzg odpowiedni system umozliwiajg-
cy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwen-
cji, wynikajgcych z obecnos$ci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego skia-
dowania i przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU

Kuchenka elektryczna typoszereg P*4ES11S

(7

i

Rys.1

DANE TECHNICZNE

- napiecie znamionowe 230V, 50 Hz
- wymiary gabarytowe 600 x 530 x45 mm
- masa kuchenki 10,9 kg

Kuchenka wyposazona jest w:

- pola grzejne - normalne @180 - 1500 W
& 145 - 1000 W

szybkogrzejne & 145 - 1500 W lub
@ 180 - 2000 W

1,2,3,4 - ptytki grzejne

5 -pokretta przetgcznikow
6 -lampka sygnalizacyjna



INSTALACJA

Przygotowanie blatu mebla do zabudowy ptyty

® Grubos¢ blatu mebla powinna wynosi¢ od 28 do 40 mm, gtebokos¢ blatu min. 600 mm.
Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany. Nalezy uszczelni¢ i zabezpieczyc blat
od strony sciany przed zalaniem i wilgocig.

® Odlegtos¢ pomiedzy krawedzig otworu a krawedzig blatu z przodu powinna wynosi¢ min.
60 mm, a z tytlu min. 50 mm.

® Meble do zabudowy muszg mie¢ okfadzine oraz kleje do jej przyklejenia odporne na
temperature 100°C. Nie spetnienie tego warunku moze spowodowac¢ zdeformowanie
powierzchni lub odklejenie oktadziny.

® Krawedzie otworu powinny zosta¢ zabezpieczone materiatem odpornym na wchtanianie
wilgoci.

® Otwor w blacie wykona¢ zgodnie z wymiarami podanymi na rys.17.

® Pod spodem plyty nalezy zostawi¢ przynajmniej 80 mm wolnej przestrzeni aby umozliwi¢
wiasciwy obieg powietrza i aby unikng¢ przegrzania powierzchni wokot ptyty.

560

min
50 [«

490

min
—160



INSTALACJA

Instalowanie kuchenek elektrycznych

® W przypadku blatu o grubosci 38 mm do mocowania ptyty nalezy wykorzysta¢ 4 uchwyty
“A”. Sposodb montazu pokazano narys. 2i 3. W przypadku blatu o grubosci 28 mm oprécz
uchwytow “A” nalezy dodatkowo zastosowac 4 drewniane klocki o wymiarach 15x15x50
mm. Sposéb montazu pokazano narys. 4i 5.

Sprawdzi¢ czy uszczelka doktadnie przylega do ptyty.

Przykreci¢ lekko uchwyty od spodu piyty.

Oczysci¢ blat, wiozy¢ ptyte w otwér i docisngé do blatu.

Ustawi¢ uchwyty prostopadle do krawedzi ptyty i dokreci¢ do oporu.

H ‘ H ®l 15
A t A
1 2 3 1 16 27 13

1 - blat mebla 1 - blat mebla

2 - wkret 2 - wkret

3 - uchwyt mocujacy 3 - uchwyt mocujacy
4 - ptyta grzejna 4 - ptyta grzejna

5 - uszczelka piyty 5 - uszczelka piyty

6 - klocek z drewna

©®
C)

560

560
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INSTALACJA

Przylaczenie plyty do instalacji elektrycznej

Uwaga!

Przytgczenia do instalacji moze dokonac tylko wykwalifikowany instalator posiadajgcy
stosowne uprawnienia. Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek lub zmian
w instalacji elektryczne;.

Wskazoéwki dla instalatora

Plyta jest przystosowana fabrycznie do zasilania pragdem przemiennym tréjfazowym (400 V
3N ~50 Hz). Przystosowanie ptyty do zasilania prgdem jednofazowym (230 V) jest mozliwe
poprzez odpowiednie zmostkowanie na listwie przytgczeniowej wg zamieszczonego schematu
potgczen. Schemat potgczen jest zamieszczony rowniez na spodniej czesci ostony dolnej.
Dostep do listwy przytgczeniowej jest mozliwy po zdjeciu pokrywki na ostonie dolnej. Nalezy
pamietac o wtasciwym doborze przewodu przytgczeniowego uwzgledniajgc rodzaj podtgczenia
i moc znamionowa ptyty.

Przewdd przytgczeniowy nalezy zamocowaé w odcigzce.

Uwaga!
Nalezy pamieta¢ o koniecznosci pod+aczeni_Lobwodu ochronnego do zacisku
listwy przy%aczenlowej oznaczonego znakiem ‘=’. Instalacja elektryczna zasilajgca
ptyte powinna by¢ zabezpieczona odpowiednio dobranym zabezpieczeniem lub po
zabezpieczeniu linii zasilajgcej, odpowiednim wytgcznikiem umozliwiajgcym odciecie
doptywu pradu w sytuacji awaryjne;j.

Przed dokonaniem przytaczenia ptyty do instalacji elektrycznej, nalezy zapozna¢ sig z infor-

macjami znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowej i schemacie podtgczenia.

UWAGA! Instalator jest zobowigzany wydac¢ uzytkownikowi ,$wiadectwo przytgczenia kuchni

do instalacji elektrycznej” (znajduje sie w karcie gwarancyjne;j).
Inny sposdb podtgczenia ptyty niz pokazano na schemacie moze spowodowac jej uszkodzenie.

SCHEMAT MOZLIWYCH POLACZEN

Uwaga! Napiecie elementéw grzejnych 230V.

Uwaga! W przypadku kazdego z potgczen przewdd ochronny musi by¢ potaczony z
zaciskiem & -

Zalecany
rodzaj
przewodu
przytacze-
niowego

1| Dla sieci 230 V podiaczenie jednofa-
1 2 3 4 5 owy
zowe z przewodem neutralnym, mostki | 1N~ o-5-O @
faczg zaciski 1-2-3 oraz 4-5,przewdd 1 Oﬁo 3X 4 mm?
ochronny do (—l—\, PE
2 | Dlasieci 400/230 V podtgczenie dwufa- owy
Zowe z przewodem neutralnym, mostki | oN~ 1 2 3 4 5 )
tacza zaciski 2-3 oraz 4-5, przewéd OO 4X2,5mm
ochronny do {—_l_—\. L1 L2 N PE
3| Dla sieci 400/230 V podtgczenie trojfa-
zowe z przewodem neutralnym, mostek (1) (2) é 5_5 @ owy )
lacay zaciski4-5, przewody fazowe pod- | 3N~ | | 15 3 N 5X 1,5 mm
faczone do 1, 2i 3, przewdd neutralny PE
do 4-5, przewdd ochronny do -:_L\
Przewody fazowe - L1=R, L2=S, L3=T; N - przewdd neutralny; [E] - przewdd ochronny

11



OBSLUGA

& Prosimy o szczegotowe zapoznanie sie z trescig instrukcji obstugi i postepowanie
_.-"r Ay zgodnie z zawartymi w niej wskazéwkami.
£-®_% |nformacje dotyczace kuchenki , znajdujg sie na nalepce tabliczki znamionowe;.

Zalaczenie urzadzenia do pracy:

Zatgczenie wybranego pola grzejnego (1,2,3,4) nastepuje przez przekrecenie pokretta
(5), w tym momencie zapali si¢ lampka sygnalizacyjna (6), stopien nagrzania pola regu-
lujemy odpowiednig nastawg na pokretle. Elementy grzejne sterowane sg przetgcznikami
energii , ktore umozliwiajg skokowg regulacje mocy, co pozwala na wykorzystanie w
petni zadanej energii w zaleznosci od potrzeb uzytkownika i nie powoduje jej strat.

Co nalezy wykona¢ przed pierwszym uzytkowaniem ptytek elektrycznych ?

Ptytki przed rozpoczeciem uzytkowania wygrzewac 4 min. bez garnkow.

Jll,r’i" Przy pierwszym uzyciu moze nastgpi¢ przejSciowe wydzielanie zapachéw
:"n dlatego nalezy wiaczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub otworzy¢ okno.

UZYTKOWANIE PLYTEK GRZEJNYCH
Jak oszczedzi¢ energie?

a X

Rys. 4 A

2 K

Rys. 5

12



OBSLUGA

Dobry garnek oszczedza energie. Prawidlowo dobrany garnek powinien posiadaé¢ grube
ptaskie dno o srednicy rownej srednicy plytki grzejnej, gdyz wtedy jest najlepsze prze-
noszenie ciepta (Rys. 4).

Jak tracimy energie?
Rys. 5 A. Za maty garnek do tej ptytki.
Rys. 5 B. Garnek ma wkleste dno.
Rys. 5 C. Nieprawidtowo potozona pokrywka.

Zwré¢ uwage na:

Rys.6

nie wigczac pola grzejnego bez ustawionego naczynia,

stawia¢ garnki tylko z czystym i suchym dnem,

nie wolno na kuchence przygotowywac potraw w naczyniach z tworzyw sztucznych,
nie ktas¢ na goragca kuchenke wyrobdw z tworzyw sztucznych np. tyzeczek, widel-
czykow itp.,

uzywaj naczyn z pokrywkami, pamietaj aby pokrywka nie wystawata poza obrys na-
czynia i skropliny nie kapaty na kuchenke,

chron ptytke przed korozja,

wytgczaj ptytke na 5 - 10 min. przed zdjeciem garnka,

wytgczona wigczona wigczona

Symbole znajdujgce sie nad pokrettami informujg, ktory przetacznik steruje kidrg piyt-
ka.

Plytka jest wytgczona, jezeli:

— cyfra ,,0” na pokretle znajduje sie pod pionowg kreskg umieszczong na plycie
roboczej w przypadku stosowania opiséw potozen na obwodzie pokretta,

— wskaznik na pokretle znajduje sie pod cyfrg ,,0” umieszczong na ptycie roboczej
w przypadku stosowania opiséw potozen na ptycie robocze;.

Moc ptytki mozna regulowac¢ stopniowo pokrecajac pokrettem w prawo lub w lewo.
Wiaczenie ktorejkolwiek z ptytek, powoduje zapalenie sie lampki sygnalizacyjnej.

13



OBSLUGA

Potozenie Przyktadowy rodzaj czynnoéci
pokretta
3 zagotowanie,szybkie rozgrzanie,smazenie
° opiekanie mies, ryb
2 wolne smazenie
° gotowanie wiekszej ilosci potrawy, gotowanie
zup
1 gotowanie ziemniakow
° duszenie warzyw
0 wytgczenie

Uwagi ogodlne o uzytkowaniu ptytek grzejnych.

J-"'- I kY Plyta w zalezno$ci od odmiany moze by¢ wyposazona w ptytki normalne i szybko-
L2 % grzejne.

Gotowanie i smazenie na ptytce normalnej i szybkogrzejnej

Ptytka szybkogrzejna rozni sie tym od normalnej, ze posiada zwigkszong moc i dla rozroz-
nienia ma namalowany centralnie czerwong farbg okrag. W trakcie uzytkowania moze on
ulegac¢ stopniowemu wypalaniu sieg.

Gotowanie

Dla zagotowania potrawy pokretto ustawia si¢ w poz. 3, a nastepnie dla dalszego
gotowania powréci¢ do pozycji 1 i potem w zaleznosci od potrzeb zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ moc plytki. (tabl.)

Smazenie

Dla rozgrzania tluszczu ustawi¢ pokretto w poz. 3, a nastepnie potozy¢ pieczen i ustawic
pokretto w poz. 2 i potem w zaleznosci od potrzeb zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ moc ptytki.

14



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie
ptyty w czystosci oraz wtasciwa jej konserwa-
cja, wywierajg znaczacy wptyw na wydtuzenie
okresu jej bezawaryjnej pracy.

s Przed rozpoczgciem czyszczenia,

J.-"'I % nalezy kuchenke wytgczy¢

L ® A\ (wszystkie przetaczniki ustawic

na ,,0”) i poczeka¢ az wystygnie.

Nastepnie wytrze¢ kuchenke

miekkg szmatkg z niewielkg

iloscig ptynu do mycia naczyn. Nie

wolno uzywac ostrych srodkéw do
szorowania.

Do czyszczenia nie moze byc¢ uzy-

wany sprzet do czyszczenia para.

Ptytki grzejne

» Zabrudzenie, np. spalone resztki potraw z powierzchni ptytek usuwamy miekkg szmatkg
(czarnej powierzchni ptytek nie wolno niczym my¢ i szorowac). Natomiast nierdzewne
pierscienie ozdobne myjemy przy uzyciu ptynéw do mycia naczyn lub delikatnych ptynnych
srodkéw do szorowania i wycieramy do sucha.

Powierzchnie ptytek od czasu do czasu przecieramy olejem wazelinowym lub olejem
silikonowym.

Nie wolno uzywa¢ do tego celu tluszczéw zwierzecych i roslinnych takich jak
/= % maslo, smalec, olej itp.

Ptyta robocza

» Emaliowang ptyte roboczg czyscimy tylko przy pomocy cieptej wody z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynéw do mycia naczyn. Silne zabrudzenie mozna usung¢ wytgcznie ptynami
delikatnymi do szorowania naczyn.

Przeglady okresowe

Poza czynnosciami majgcymi na celu biezgce utrzymanie ptyty w czystosci nalezy:

» przeprowadzac okresowe kontrole dziatania elementéw sterujgcych i zespotdéw roboczych
ptyty. Po uptywie gwarancji, przynajmniej raz na dwa lata, nalezy zleci¢ w punkcie obstugi
serwisowej wykonanie przegladu technicznego ptyty,

* usungc¢ stwierdzone usterki eksploatacyjne,

» dokonac¢ okresowej konserwaciji zespotdw roboczych ptyty,
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej

-Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali marce Amica zagwarantowac¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosze z tabliczki znamionowej wpisac tutaj typ i nr fabryczny ptyty

TYP.eeeee e Nr fabryCzny...........ccoeeecceeeeieeasiieeseea

Amica

Centrum Serwisowe

801 801 800
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