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SZANOWNY KLIENCIE,

Ptyta Amica to potfgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po prze-
czytaniu instrukcji, obstuga ptyty nie bedzie problemem.

Ptyta, ktéra opuscita fabryke byta doktfadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod wzgle-
dem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Parnstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby miec jg zawsze pod reka.
Nalezy doktfadnie przestrzegac¢ instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych
wypadkow.

Uwaga!
Urzadzenie obstugiwac tylko po przeczytaniu / zrozumieniu niniejszej instrukcji.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie do celéw, do jakich zostato zaprojekto-
wane. Wszelkie inne zastosowania ( np. ogrzewanie pomieszczen) nalezy uznac za
niewfasciwe i niebezpieczne.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian nie wptywajgcych na
dziatanie urzgdzenia.

Przytaczenia kuchenki do butli z gazem PROPAN - BUTAN lub do
A istniejgcej instalacji moze wykona¢ wytacznie uprawniony instalator z
zachowaniem wszystkich przepiséw bezpieczenstwa.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw europejskich:

e  dyrektywy niskonapieciowej 2006/95/WE,

e  dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2004/108/WE,

e  dyrektywy “urzgdzenia gazowe” 90/396/EWG,
i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytates w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie
gorgce podczas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia ele-
mentow grzejnych powinno byC objete szczegolng
troska. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w
wieku od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczeniami fi-
zycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie pod nad-
zorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem. Sprzgtanie i czynnosci
obstugowe nie powinny by¢ robione przez dzieci bez
nadzoru.

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i do-
prowadzi¢ do pozaru.
NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz
urzadzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkag
lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Urzadzeniem nie nalezy sterowacC zewnetrznym
zegarem lub niezaleznym uktadem zdalnego stero-
wania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia para.

Urzadzenie to nalezy zainstalowac¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i uzytkowac tylko
w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Przed zainstalowaniem i uzytkowaniem
zapoznac sie z instrukcja obstugi.

Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Szczegolnie gorgce palniki nawierzchniowe, ruszta, ustawione naczynia z gorgcymi
ptynami moga byc¢ przyczyng poparzenia dziecka.

Nalezy uwazagé, zeby elektryczny przewdd przytagczeniowy zmechanizowanego sprzetu
nie dotykat gorgcych czesci kuchenki.

Wtyczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu kuchenki.
Zabrania sie instalowaé¢ kuchenke w poblizu urzgdzen chfodniczych.

Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i thuszcze mogg
sie zapali¢ z powodu przegrzania.

Uwazac na moment zagotowania, by nie dopusci¢ do zalania palnikéw.

Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchenki to mozna jg ponownie uzywac po usunieciu wady
przez fachowca.

Nie otwiera¢ kurka na przytgczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia
czy wszystkie kurki sg zamkniete.

Nie dopuszczac¢ do zalewania palnikdw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczyscic¢
i wysuszy¢ natychmiast po wystudzeniu.

Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wigkszej niz 5 kg, natomiast
na catym ruszcie 25 kg. Nie dopuszcza sie stawiania jednego naczynia na dwéch
palnikach jednoczeénie.

Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

Zabrania sie dokonywania przerobek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone
zawodowo.

Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majgc w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia
do zapalania gazu.

Zabrania sie gasi¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu,
przenoszenia kuchenki w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajgce;.
Czynnosci te moze wykonywaé uprawniony instalator.

Nie dopuszczac¢ do kuchenki matych dzieci oraz os6b niezapoznanych z instrukcjg
uzytkowania.



WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

o W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:
zapalac zapatek, pali¢ papierosow, wigczac i wytgczac odbiornikdw elektrycznych (dzwonek lub
wigcznik oswietlenia) oraz uzywac innych urzgdzen elektrycznych i mechanicznych powodujgcych
powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej. W takim przypadku nalezy natychmiast zamkngc¢
zawor na butli z gazem lub kurek odcinajgcy instalacje gazowg i przewietrzy¢ pomieszczenie,
a nastepnie wezwac osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

e W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczng nalezy bezwzglednie odtgczyé zasilanie
elektryczne kuchenki (stosujac powyzszg zasade) i zglosi¢ usterke do naprawy.

e Nie wolno przytaczy¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddéw antenowych, np.
radioodbiornikéw..

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast
zamkngc¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnego zaworu butli gazowej
nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawdr na butli. Po
ostudzeniu nalezy butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtornej eksploatacji
uszkodzonej butli.

e W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkng¢ zawor gtéwny
na instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym
uzytkowaniu.

e Uwaga! Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytwércy lub w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

e Uzytkowanie urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sig ciepta i wilgoci
w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewni¢ sie, czy pomieszczenie
kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywaé otwarte naturalne otwory
wentylacyjne lub zainstalowaé¢ $rodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym
wyciggiem).

e Dilugotrwate intensywne uzywanie urzgdzenia moze wymagac dodatkowego przewietrzania,
na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np.zwigkszenia wydajnosci
wentylacji mechanicznej, jesli jest stosowana.



WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA CERAMICZNYCH
POL GRZEJNYCH

(dotyczy modelu PSG 5.2...)

Nie wolno stawia¢ na ptyte ceramiczng duzych i ciezkich garnkéw obejmujgcych wiecej
niz jedno pole grzejne np. kociotkdw.

Ptyta ceramiczna jest szczegdlnie wrazliwa na uderzenie punktowe np.: uderzenie
solniczka, butelkg z przyprawami lub innymi matymi, twardymi przedmiotami.

Nie wigcza¢ pola grzejnego bez ustawionego garnka.

Stawiac¢ garnki tylko z suchym i czystym dnem.

Drobiny cukru lub wykipiny zawierajgce cukier (np. kompot) natychmiast usuna¢ jezeli
to mozliwe nawet w stanie gorgcym, gdyz cukier moze reagowac z ptytg powodujgc
nieusuwalne plamy.

Nie wolno na plycie ceramicznej przygotowywac potraw na folii aluminiowej, w pojemnikach
z cienkim dnem aluminiowym, a takze w naczyniach z tworzyw sztucznych.

Zwracac¢ uwage, aby nie porysowac powierzchni ptyty np. brudnym naczyniem o ostrych
krawedziach.

Nie ktas¢ na gorgcg ptyte wyrobow z tworzyw sztucznych np. tyzeczek lub
widelczykow.

Jezeli powierzchnia jest peknieta, wytgczy¢ prad, aby unikngé mozliwosci porazenia pra-
dem elektrycznym.

Jezeli urzadzenie wyposazone jest w pola grzejne halogenowe, to patrzenie na nie moze
by¢ szkodliwe.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w sposéb odpowiedzialny, chroni nie tylko domowg
kase, lecz dziata Swiadomie na rzecz srodowiska naturalnego. Dlatego po-
mozmy, oszczedzajmy energie elektryczng! A czyni sie to w nastepujacy
Sposob:

el
—— | —~—

e Stosowanie prawidiowych naczyn do gotowania.

Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajg zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elektrycznej. Nalezy
pamieta¢ o pokrywce, w przeciwnym razie zuzycie energii elektrycznej wzrasta czterokrot-
nie!

e Dobranie naczyn do gotowania do powierzchni pola grzejnego.
Naczynie do gotowania nie powinno by¢ nigdy mniejsze od pola grzejnego.

e Dbanie o czystosé pol grzejnych i den garnkéw.
Zabrudzenia zaktocajg przekazywanie ciepta — silnie przypalone zabrudzenia da sie czesto
usung¢ juz tylko srodkami silnie obcigzajgcymi Srodowisko naturalne.

o Unikanie niepotrzebnego ,,zaglgdania do garnkéw”.

e Wylaczanie w pore i wykorzystywanie ciepta szczatkowego.
W przypadku dtugich czaséw gotowania wytgczaé pola grzejne na 5-10 minut przed koncem
gotowania. Oszczedza sie przez to do 20% energii elektryczne;.

e Nie wbudowywanie ptyty w bezposredniej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepotrzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem przez
opakowanie. Po rozpako-

waniu urzadzenia prosimy
Panstwa o usuniecie elemen-

téw opakowania w sposoéb nie zagrazajacy
Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadaja sie do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwagal!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
ska 2002/96/WE oraz polska
Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami po-
chodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadza-
cy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiorki,
sklepy oraz gminne jednostki, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU

Kuchenka gazowa typoszereg PSG 4.0...(*)

1,2,3 - palniki nawierzchniowe
4 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

Rys.1

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 40mm
- gtebokos¢ 530 mm
- szerokosé 600 mm
- masa kuchenki 8,4 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne - 2,4 kW

2 - palniki srednie, obcigzenie cieplne - 1,4 kW

3 - palnik maty, obcigzenie cieplne - 0,65 kW
Kategoria urzgdzenia PLILE wis3mp
Kuchenka posiada przytacze rurowe - R1/27

(*) Oznaczenie kolorystyki ptyty: B-brgzowa, R-nierdzewna, W-biata



OPIS WYROBU

Kuchenka gazowa typoszereg PSG 4.1...(*)

1,2,3 - palniki nawierzchniowe
4 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
5 - ruszty pod naczynia

Rys.2

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 40 mm
- gtebokos¢ 530 mm
- szerokos¢ 600 mm
- masa kuchenki 10 kg

Kuchenka wyposazona jest w_palniki:

1 - palnik WOK, obcigzenie cieplne - 3,5kW

2 - palniki srednie, obcigzenie cieplne - 1,4 kW

3 - palnik maty, obcigzenie cieplne - 0,65 kW
Kategoria urzgdzenia PLIL g, wis3pp
Kuchenka posiada przytacze rurowe - R1/27

(*) Oznaczenie kolorystyki ptyty: B-brgzowa, R-nierdzewna, W-biata



OPIS WYROBU

Kuchenka elektryczno-gazowa typoszereg PSG 3.1...(*)

1,2,3 - palniki nawierzchniowe
4 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
5 - pokretto plytki grzejne;j
6 - elektryczna ptytka grzejna
7 - ruszty pod naczynia

Rys.3
DANE TECHNICZNE

- wysokos¢ 40 mm
- gtebokosc¢ 530 mm
- szerokos¢ 600 mm
- masa kuchenki 9,6 kg

Kuchenka wyposazona jest w :

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne - 2,4 kW

2 - palnik sredni, obcigzenie cieplne - 1,4 kKW

3 - palnik maty, obcigzenie cieplne - 0,65 kW

6 - ptytka grzejna @ 180 - 1500 W(2000W)
Kategoria urzadzenia PL ”2ELstBB/P

Kuchenka posiada przytacze rurowe - R 1/2”

(*) Oznaczenie kolorystyki ptyty: B-brgzowa, R-nierdzewna, W-biata
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OPIS WYROBU

Kuchenka gazowa typoszereg PSG 5.0...(*)

6

1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia

Rys.4
DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 40 mm
- gtebokos¢ 530 mm
- szerokos¢ 790 mm
- masa kuchenki 9 kg

Kuchenka wyposazona jest w_palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne - 2,4 kKW
2 - palnik WOK, obcigzenie cieplne - 3,5kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne - 1,4 kKW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne - 0,65 kW
Kategoria urzgdzenia PL ”2ELWLSSB/P
Kuchenka posiada przytgcze rurowe - R1/27

(*) Oznaczenie kolorystyki ptyty: B-brgzowa, R-nierdzewna, W-biata
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OPIS WYROBU

Kuchenka gazowa typoszereg PSG 5.1...(*)

1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia

Rys.5

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 40 mm
- gtebokos¢ 530 mm
- szerokos¢ 790 mm
- masa kuchenki 10,6 kg

Kuchenka wyposazona jest w palniki:

1 - palnik duzy, obcigzenie cieplne - 2,4 kW
2 - palnik fisch, obcigzenie cieplne - 1,8 kW
3 - palniki srednie, obcigzenie cieplne - 1,4 kW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne - 0,65 kW
Kategoria urzgdzenia PLILg, wis3pp
Kuchenka posiada przytagcze rurowe - R1/27

(*) Oznaczenie kolorystyki ptyty: B-brgzowa, R-nierdzewna, W-biata
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OPIS WYROBU

Kuchenka gazowo-ceramiczna typoszereg PSG 5.2...(%)

6 1 - pokretto pdl grzenych

2 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrow-
Yo i | nika N _

f I 3,4,5 - palniki nawierzch-

niowe
6 - ruszty pod naczynia
7,8 - elektryczne pola
grzejne

Rys.6

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 40 mm
- gtebokos¢ 530 mm
- szerokos¢ 790 mm
- masa kuchenki 13 kg

Kuchenka wyposazona jest w:

3 - palnik maty, obcigzenie cieplne - 0,65 kW

4 - palnik WOK, obcigzenie cieplne - 3,5 kW

5 - palnik $redni, obcigzenie cieplne - 1,4 kW

7 - pole grzejne @ 180/120 - 1700/750 W

8 - pole grzejne @ 145 - 1200 W
Kategoria urzadzenia PL “2E|_stsB/P
Kuchenka posiada przytagcze rurowe - R1/27

(*) Oznaczenie kolorystyki ptyty: B-brgzowa, R-nierdzewna, W-biata
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INSTALACJA

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego specjalisty instalujgcego urzadze-
nie. Instrukcje te majg na celu zapewnienie mozliwie najbardziej profesjonalnego wykonania
czynnosci zwigzanych z instalacjg i konserwacjg urzadzenia.

ii ® Przed zainstalowaniem upewni¢ sie, czy miejscowe warunki dystrybucji (rodzaj

gazu i jego cisnienie) oraz nastawienie urzadzenia jest odpowiednie.
® Warunki nastawiania tego urzadzenia podane sg na tabliczce znamionowe;j.

® Urzadzenie to nie jest podtgczane do przewoddéw odprowadzajgcych spaliny.
Powinno by¢ zainstalowane i przytgczone zgodnie z aktualnymi przepisami insta-
lacyjnymi. W szczegdlnosci nalezy uwzgledni¢ odpowiednie wymagania dotyczgce
wentylaciji.

Ustawienie kuchenki

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiada¢ sprawng
wentylacje zgodnie z obowigzujgcymi przepisami technicznymi.Podstawg prawng, w
oparciu o ktérg oceniami przydatno$¢ pomieszczenia do zainstalowania w nim kuchenki
gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r.
w sprawie warunkoéw technicznych, jakim powinny odpowiadac¢ budynki i ich usy-
tuowanie.

Pomieszczenie powinno by¢ wyposazone w system wentylacji odprowadzajgcy na
zewnatrz spaliny powstate podczas spalania. Instalacja ta powinna sie sktada¢ z kratki
wentylacyjnej lub okapu. Okapy nalezy montowa¢ zgodnie z wskazéwkami podanymi w
dotgczonych do nich instrukcjach obstugi.

Pomieszczenie powinno rowniez umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbgdne do
wiasciwego spalania gazu. Doptyw powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz 2m3/h na 1 kW
mocy palnikéw. Powietrze moze byc¢ dostarczane w wyniku bezposredniego przeptywu z
zewnatrz przez kanat o przekroju min.100cm? ,bgdz posrednio z sgsiednich pomieszczen,
ktére wyposazone sg w kanaty wentylacyjne wychodzgce na zewnatrz.

Odlegtos¢ pomiedzy palnikami nawierzchniowymi a odciggiem kominowym powinna
wynosi¢ min. 750 mm (Rys.7).

Min. 750 mm

Min. 300 mm

Min. 420 mm

Rys. 7
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INSTALACJA

Instalowanie kuchenek gazowych, gazowo-elektrycznych,
gazowo-ceramicznych

przygotowac miejsce (otwor) w blacie mebla wg szkicu montazowego,

minimalna przestrzen jakg nalezy zostawi¢ wolng pod ptytg gazowg i gazowo-elekiryczng
wynosi 130 mm,

dokonac podtgczenia kuchenki do sieci gazowej i elektrycznej zgodnie z instrukcjg obstugi
kuchenki,

e przykreci¢ lekko uchwyty od spodu ptyty,

e oczyscic blat z kurzu, wiozy¢ ptyte w otwdr i mocno docisng¢ do blatu,

e ustawi¢ uchwyty mocujace (rys 8) prostopadle do brzegu kuchenki i dokreci¢ do oporu,

e po zamontowaniu kuchenki w blacie nalezy sprawdzi¢ jej dziatanie, a szczegdinie
zabezpieczenie przeciwwyptywowe i zapalacz.

Rys. 8 600 (790)

40
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%
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1 - Blat
2 - Wkret
3 - Uchyt mocujacy
g 4 - Piyta
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INSTALACJA

UWAGA:

Wymiary podane w nawiasach dotycza zabudowy kuchenek PSG5.0...,
PSG5.1..., PSG5.2...

* dla kuchenki PSG5.0... i PSG5.2... odlegtos¢ zabudowy do krawedzi blatu
musi wynosi¢ 35mm

Wskazowki dla instalatora

Instalator powinien:

e Posiada¢ uprawnienia gazowe

e  Zapoznac¢ sie z informacjami znajdujgcymi sie na tabliczce znamionowej kuchenki
i na nalepce informacyjnej o rodzaju gazu do jakiego jest przystosowana. Informa-
cje poréwnaé z warunkami dostawy gazu w miejscu instalowania.

e  Sprawdzié
 skuteczno$c¢ wietrzenia tj. wymiany powietrza w pomieszczeniu.

» szczelno$c¢ potgczen armatury gazowe;.
» skuteczno$c¢ dziatania wszystkich elementow funkcjonalnych.

e Dlaprawidlowego dziatania zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego,
wyregulowac ustawienie pokretet gazowych przy pomocy zatgczonych podkia-
dek,

* sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabezpieczenia przeciwwyptywowego,

» w przypadku nieprawidtowego dziatania zdjg¢ pokretto, wykonac regulacje przez
wiozenie podkiadki (podktadek) na trzpien zaworu,

* po wykonanej regulacji uktad zabezpieczy¢ podktadkg zaciskowg i zatozy¢ po-
kretto.

e  Wydac¢ uzytkownikowi Swiadectwo podtgczenia kuchenki gazowej i zapoznac go
z obstuga.

j UWAGA!
Przylaczenia kuchenki do butli z gazem plynnym lub do istniejacej instalacji
moze wykona¢ wyltacznie uprawniony instalator z zachowaniem wszystkich
przepisow bezpieczenstwa.

Kuchenka posiada rurowy krociec gwintowany o $rednicy R 1/2” stuzgcy do podtgczenia do
instalacji gazowej. W wersji na gaz ptynny (propan-butan) na kréciec nakrecona jest koncow-
ka do weza @ 8 x 1 mm.

Przewdd doprowadzajgcy gaz nie powinien dotyka¢ metalowych elementéw ostony.

/N

ZWROCIC UWAGE: na zachowanie szczelnosci potaczen.

Po zakonczeniu instalacji kuchni nalezy sprawdzi¢ szczelnos¢ wszystkich
potaczen stosujac do tego np. wode z mydtem.
Do sprawdzenia szczelnosci nie wolno stosowac¢ ognia.
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OBSLUGA

Prosimy o szczegoétowe zapoznanie si¢ z trescig instrukcji obstugi i postepo-
wanie zgodnie z zawartymi w niej wskazéwkami.

UWAGA!

Mamy do czynienia z gazem. Dlatego kuchenka powinna by¢ podtgczona do instalaciji
gazowej do takiego rodzaju gazu do jakiego zostata fabrycznie przystosowana.
Kuchenka powinna by¢ podigczona wytacznie przez instalatora posiadajacego
stosowne uprawnienia.

Informacja o rodzaju gazu do jakiego przystosowana jest kuchenka fabrycznie, znaj-
duje sie na tabliczce znamionowe;j.

Przystosowanie kuchenki do okreslonego rodzaju gazu

Czynnosc¢ ta moze by¢ wykonana tylko przez instalatora z odpowiednimi uprawnieniami.

Jesligaz, ktorym ma by¢ zasilana kuchenka rézni sie od gazu przewidzianego dla kuchenki
w wersji fabrycznej tzn. G 20 (GZ 50) 20 mbar, nalezy wymieni¢ dysze palnika i przeprowa-
dzi¢ regulacje ptomienia.

/N

UWAGA!
Kuchenki dostarczone przez wytwoérce posiadajg palniki przystosowane fabrycznie
do spalania gazu podanego na tabliczce znamionowej oraz w karcie gwarancyjnej.
Tabliczka znamionowa znajduje sie na spodzie ostony dolnej z informujgcg do jakie-
go rodzaju gazu przeznaczona jest kuchenka.
W celu przystosowania kuchenki do spalania innego rodzaju gazu nalezy doko-
nac:

* wymiany dysz (patrz tabele 1i 1a),

* regulacji zmniejszonego przeptywu zaworow.

Tabela 1

Palnik typu B.S.l. (wg oznaczenia ,B.S.l.” na korpusie palnika)

Rodzaj gazu Dysza palnika /$Srednica
maty sredni duzy wok fish
G2.350 2Ls 13 mbar 0.87 1.17 1.54 2.25 1.35
G27 2Lw 20 mbar 0.70 1.04 1.27 1.45 1.15
G20 2E 20 mbar 0.62 0.89 1.07 1.35 0.97
G30 3B/P 37mbar 0.41 0.63 0.76 0.91 0.65
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Tabela 1a

Palnik typu Defendi (wg oznaczenia ,DEFENDI’ na korpusie palnika)

Rodzaj gazu Dysza palnika /$rednica
maty sredni duzy wok fish
G2.350 2Ls 13 mbar 0.87 1.17 1.54 2.25 1.35
G27 2Lw 20 mbar 0.66 0.93 1.25 1.45 1.15
G20 2E 20 mbar 0.56 0.86 1.12 1.35 0.97
G30 3B/P 37mbar 0.40 0.58 0.76 0.91 0.65

Po zakonczeniu przezbrajania, nalezy umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju gazu,
do jakiego kuchenka jest przystosowana.

/N

Wymiana dyszy palnika- dysze wykreci¢ za pomocg specjalne-
go klucza nasadowego 7 i wymieni¢ na nowg odpowiednio do
rodzaju gazu (patrz tabela powyzej).

Regulacja zmniejszonego przeplywu zaworoéw.

Tabela 2
. L Przezbrojenie kuchenki Przezbrojenie kuchenki
Palniki Ptomien z gazu plynnego na gaz z gazu ziemnego na gaz
ziemny ptynny
Pefen Dysze palnika (Rys.22 poz. 4) Dysze palnika (Rys. 22 poz. 4)

o plomien wymieni¢ na odpowiednig wg. wymienié na odpowiednig wg.

H Tabeli 1i1a Tabeli 1i1a

.E

S Plomien Iglice regulacyjng(Rys.121lub 12a) | Iglice regulacyjna(Rys.12 lub
=0 oszczedn lekko wykreci¢ i wyregulowa¢ | 12a) lekko wkreci¢,sprawdzi¢
c = eany ) iy - . s A o
= (% wielkos¢ ptomienia wielkos¢ i stabilnos¢ ptomienia
o c
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Dobor ptomienia

Prawidtowo wyregulowane palniki posiadajg ptomien koloru jasnoniebieskiego o wyraznie
zarysowanym stozku wewnetrznym. Dobér wielko$ci ptomienia zalezy od ustawienia pokretta
palnika.

6 duzy ptomien
& maly ptomien (czytaj ,,0szczedny”)

® palnik wytgczony (przeptyw gazu zamkniety)

Pozycja
palnik wytgczony
N Pozycja
duzy ptomien
Rys. 10
Pozycja
ptomien oszczedny
/T\ /—.\
Rys. 11
ZLE DOBRZE

Na przyktadzie obstugi palnika pokazano prawidtowg obstuge polegajgcg na doborze ptomienia
(Rys.10).

Prawidtowy sposdb gotowania polega na ustawieniu pokretta palnika w pozyciji ,,duzy ptomien”
- w celu zagotowania potraw i przestawienia w pozycje ,,maty ptomien” (oszczedny) dla
podtrzymania procesu gotowania. W zaleznosci od potrzeb mozna ptynnie ustawi¢ wielko$é
ptomienia.

ii Zabrania sie regulacji ptomienia w zakresie miedzy pozycja palnik wytaczony
i pozycja duzy ptomien.
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Regulacja zaworéw

Regulacji zaworéw nalezy dokonywaé na zapalonym palniku w potozeniu ,ptomien oszczedny”.

- Dla zaworéw SABAF nalezy zdjg¢ pokretto a nastepnie cienkim wkretakiem wprowadzonym
w trzpien zaworu wyregulowac¢ wielko$é ptomienia (Rys. 12),

Rys. 12

SABAF bez zabezpieczenia SABAF z zabezpieczeniem

- Dla zaworéw COPRECI nalezy zdjg¢ plyte roboczg i wkretakiem wyregulowac wielkosé
ptomienia oszczednego (Rys. 12a)

Rys. 12a

COPRECI bez zabezpieczenia COPRECI z zabezpieczeniem

%) ®)

W celu sprawdzenia ptomienia nalezy wygrzaé palnik na petnym ptomieniu przez ok. 10 min.,
a nastepnie przekreci¢ pokretto zaworu na ptomien oszczedny. Ptomien nie powinien zgasng¢
ani przeskoczy¢ na dysze. Gdy jednak tak sie stanie nalezy powtorzy¢ regulacje zawordw.

Przestawienie urzadzenia w celu dostosowania go do gazu, innego niz wynika to

A z oznakowania wytworcy na tabliczce znamionowej kuchenki lub zakupu kuchenki
na inny rodzaj gazu niz jest zainstalowany w mieszkaniu, lezy wytacznie w gestii
uzytkownik - instalator.
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Umiejetna obstuga, dobdr odpowiednich parametréw uzytkowych oraz naczyn, pozwalajg na

uzyskanie znacznych oszczednosci energetycznych.

Oszczednosci energetyczne wynoszg odpowiednio:

e do 60%, przy wkasciwym doborze naczynia,

e do 60%, przy prawidtowej obstudze, polegajgcej na wiasciwym doborze ptomienia w
trakcie gotowania.

Oszczednosci te uwarunkowane sg utrzymaniem palnikdw w statej czystosci (szczegolnie

otworow ptomieniowych i dysz).

Odpowiednie naczynia do gotowania

Doboér naczynia

Nalezy zwrdéci¢ uwage, zeby $rednica dna naczynia byta zawsze nieco wigksza od korony
ptomienia palnika, a samo naczynie byto przykryte pokrywkg.Zaleca sie, aby $rednica garnka
byta okoto 2,5 - 3 razy wieksza od Srednicy palnika, tzn. dla palnika:

e matego, naczynie o $rednicy od 90 do 140 mm,

e Sredniego, naczynie o $rednicy od 140 do 220 mm,

e duzego, naczynie o $rednicy od 200 do 240 mm

e tzw. fisch, naczynie o srednicy od 200 do 240 lub brytfanna

e tzw. WOK, naczynie o $rednicy od 220 do 260 mm

e wysokos$¢ garnka nie powinna by¢ wieksza od jego $rednicy

Rys.13

Pokrywka garnka:

Pokrywka na garnku zapobiega ucieczce ciepta i w ten sposob skraca czas nagrzewania.

Na plycie grzejnej nie nalezy uzywac¢ naczyn kuchennych, ktére wystaja poza
jej brzegi.

23



OBSLUGA

Uzytkowanie kuchenki wyposazonej w zapalacz w pokretle
(oznaczenie ,Zp”)

Czynnosci:

* wcisngc¢ pokretto kurka wybranego palnika do wyczuwalnego oporu i przekreci¢
w lewo do pozycji ,duzy ptomien”

» przytrzymac do czasu zapalenia gazu

* po zapaleniu ptomienia palnika zwolni¢ nacisk na pokretto i ustawi¢ wymagang
wielko$¢ ptomienia.

Uzytkowanie kuchenki wyposazonej w zabezpieczenie przeciwwypltywowe
(oznaczenie ,Zt")

Rys.14

N

W modelach kuchenek wyposazonych w zabezpieczenie przeciwwyptywowe palnikéw
nawierzchniowych nalezy podczas czynno$ci zapalania przytrzymac przez ok. 10

sek. wcisniete do oporu pokretto w pozycji ,duzy ptomien” celem zadziatania
zabezpieczenia.

W przypadku niepowodzenia préoby powtdérzy¢ ww czynnosé.

A Zabezpieczenie przeciwwyptywowe powoduje odciecie doptywu gazu przy
zaniku ptomienia w czasie do okoto 60 sek.

Doptyw gazu do palnikow nawierzchniowych jest otwierany i regulowany
kurkami z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym (wersja Zt).
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Postepowanie w sytuacjach zagrozenia wyplywu niespalonego gazu

— instalacja gazowa

— zawor odcinajgcy instalacji gazowej
zawor ,,wigczony”

— zawor ,,wytgczony”

W >N
|

Rys.15

W kazdej sytuacji zagrozenia nalezy

— wylgczy¢ palniki

— wylgczy¢ zawor odcinajgcey instalacje gazowg (Rys.15 B)

— przewietrzy¢ pomieszczenie kuchenne

— zgtosi¢ naprawe w punkcie serwisowym lub do instalatora gazowego
posiadajgcego stosowne uprawnienia

— wylgczy¢ kuchenke gazowg z eksploatacji do momentu usuniecia usterki.

Niektore, proste usterki eksploatacyjne moze usung¢ sam uzytkownik, postepujac
A zgodnie z zaleceniami instrukciji.
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PALNIK NAWIERZCHNIOWY nie zapala sie, czu¢ ulatniajacy sie gaz
e nalezy zamkngc¢ zawory palnikow

e zamkng¢ zawor odcinajacy na instalacji przed kuchnig

e przewietrzy¢ pomieszczenie

e wyjgc palnik

e oczysci¢ i przedmuchaé otwory ptomieniowe

e zatozy¢ palnik

e ponowi¢ probe zapalenia palnika

NIE PALI SIE? ZGLOS NAPRAWE!

Podtaczenie kuchenki do sieci elektrycznej

Kuchenka gazowo-elektryczna i gazowo-ceramiczna ma na state podtgczony przewdd
zasilajgcy ze stykiem ochronnym i moze byc¢ podtgczona tylko do gniazdka 230 V~ 50 Hz z
bolcem ochronnym.

Obwdd zasilajgcy gniazdo wtykowe powinien by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem 16 A.

UZYTKOWANIE PLYTEK GRZEJNYCH (dot.mod. PSG3.1...)

Co nalezy wykonac¢ przed pierwszym uzytkowaniem ptytek elektrycznych ?
Ptytki przed rozpoczeciem uzytkowania wygrzewac 4 min. bez garnkéw.

Jak oszczedzi¢ energie?

Xx D XX

Rys. 16

Dobry garnek oszczedza energie. Prawidtowo dobrany garnek powinien posiadac grube pta-
skie dno o $rednicy réwnej $rednicy ptytki grzejnej, gdyz wtedy jest najlepsze przenoszenie
ciepta (Rys. 16).
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Zwré¢é uwage na:

czystosc¢ plytek, brudna ptytka nie przenosi catej mocy,

chron ptytke przed korozja,

wytgczaj ptytke na 5 - 10 min. przed zdjeciem garnka,

nie zostawiaj potraw przygotowanych na ttuszczach, olejach - bez nadzoru, goracy
tluszcz ulega samozapaleniu.

Uwagi ogodlne o uzytkowaniu plytek grzejnych.
Ptyta w zalezno$ci od odmiany moze by¢ wyposazona w ptytki normalne i szybkogrzejne.

s

/

Rys.18

Symbole znajdujgce sie nad pokrettami informuja, ktory przetacznik steruje ktorg ptytka.

Plytka jest wytaczona, jezeli:

— cyfra ,,0” na pokretle znajduje sie pod pionowg kreskg umieszczong na plycie
roboczej w przypadku stosowania opiséw potozen na obwodzie pokretta,

— wskaznik na pokretle znajduje sie pod cyfrag ,,0” umieszczong na ptycie roboczej
w przypadku stosowania opiséw potozen na ptycie robocze;.

Moc ptytki mozna regulowac¢ stopniowo pokrecajgc pokrettem w prawo lub w lewo.
Wigczenie ktorejkolwiek z ptytek, powoduje zapalenie sie lampki sygnalizacyjne;j.

Gotowanie i smazenie na ptytce normalnej i szybkogrzejnej

Ptytka szybkogrzejna rézni sie tym od normalnej, ze posiada zwiekszong moc i dla rozroz-
nienia ma namalowany centralnie czerwong farbg okrag. W trakcie uzytkowania moze on
ulegac¢ stopniowemu wypalaniu sie.
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Gotowanie
Dla zagotowania potrawy pokretto ustawia sie w pozycji 3, a nastepnie dla dalszego goto-

wania powroci¢ do pozycji 1 i potem w zaleznosci od potrzeb zmniejszy¢ lub zwigkszy¢ moc
ptytki. (tabl.3)

Smazenie

Dla rozgrzania tluszczu ustawi¢ pokretto w poz. 3, a nastepnie potozy¢ pieczen i ustawic
pokretto w poz. 2 i potem w zaleznosci od potrzeb zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ moc ptytki.

Potozenie Przyktadowy rodzaj czynnosci
pokretta
3 zagotowanie,szybkie rozgrzanie,smazenie
° opiekanie mies, ryb
2 wolne smazenie
° gotowanie wiekszej ilosci potrawy, gotowanie
zup
1 gotowanie ziemniakow
° duszenie warzyw
0 wytgczenie
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UZYTKOWANIE PLYTEK CERAMICZNYCH

Sterowanie pracg pol grzejnych (dotyczy modelu PSG 5.2...)
Rys.19

\\ A - pozycja pokretta ,0” pole grzejne

wytgczone

Q

- pozycja pokretta ,3” - szybkie gotowanie

- pozycja pokretta ,1” - powolne gotowanie

Sterowanie pracg pol grzejnych jest realizowane przy pomocy pokretet. Symbole graficzne
umiejscowione koto pokretet informujg, ktérym polem grzejnym steruje wybrane pokretto.

Pole grzejne jest wylgczone jezeli:

e Cyfra ,0” na pokretle znajduje sie naprzeciw kropki umieszczonej na panelu
sterowania

e lampka sygnalizacyjna nie Swieci sie

W celu wiaczenia ptyty nalezy:

e Ustawic¢ pokretto w wybranej pozycji roboczej tj. od pierwszej kropki do ,3”

e Sprawdzi¢ czy swieci sie sie lampka kontrolna umieszczona miedzy elementami
ceramicznymi, sygnalizujgca prace kuchenki. Po uptywie paru minut sprawdzic¢
Swiecenie ,wskaznika nagrzania pola”.
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Zawsze nalezy wykorzysta¢ mozliwosci kuchenki w sposéb racjonalny. Czynnosci gotowania
lub smazenia nie wymagajg niekiedy wykorzystania catkowitej mocy pola grzejnego. Wystarczy
doprowadzi¢ potrawe do stanu wrzenia (rys. B) i nastepnie podtrzymac gotowanie odpowiednio
korygujac potozenie pokretta (rys. C).

Elementy szybkogrzejne sterowane sg przy pomocy regulatoréw energii, ktére umozliwiajg
ich ptynng regulacje. Intensywnos¢ grzania zwieksza sie pokrecajgc pokrettem sterujgcym w
kierunku ruchu wskazéwek zegara co wskazujg narastajgce cyfry na pokretle sterujgcym.
Grzanie nastepuje cyklicznie tzn. przy nizszej nastawie czas grzania jest krotszy a czas
przerwy dtuzszy, natomiast przy wyzszej czas grzania jest dtuzszy, a czas przerwy kroétszy.
Dozwolone jest nastawienie pokretta przez pokrecenie go zaréwno w lewo jak i w prawo (nie
dotyczy to pdl dual).

Elementy grzejne z poszerzonym polem sterowane sg regulatorem energii z wbudowanym
wigcznikiem pola zewnetrznego.

N

Rys. 20

Pokrecajgc pokrettem w zakresie miedzy ,0”, a cyfrg ,3” pracuje wewnetrzne pole grzejne.
Chwilowe przekrecenie pokretta do pozycji oznaczonej - CO spowoduje wigczenie zewnetrznego
pola grzejnego. Od tego momentu mozna ptynnie regulowac ilo$¢ ciepta dostarczanego do
naczynia przez obydwa pola grzejne (wewnetrzne i zewnetrzne). Wytgczenie zewnetrznego
i wewnetrznego pola grzejnego nastepuje przez ustawienie pokretta w poz. ,0”.

Dobér prawidtowego naczynia

Prawidtowo dobrane naczynie powinno posiadac¢ $rednice dna w przyblizeniu réwng
powierzchni uzytkowej pola grzejnego. Nie nalezy uzywaé naczyn o dnie wklestym
lub wypuktym. Zaleca sie stosowanie specjalnych naczyn z grubym toczonym
dnem.

Nalezy pamieta¢, by naczynie posiadato zawsze odpowiednio dobrang pokrywe.
Zabrudzone powierzchnie pdl grzejnych i naczyn uniemozliwiajg petne wykorzystanie
dysponowanego ciepta pola grzejnego.

Rys. 21
P
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Wskaznik nagrzania pola

Miedzy elementami ceramicznymi umieszczone sg (normalnie niewidoczne) wskazniki nagrzania
pola, kazdy przyporzadkowany innemu polu grzejnemu. Swiecg one jezeli temperatura danego
pola przekracza 50°C. Powyzsze pozwala w petni wykorzystaé zgromadzone ciepto np. do
podgrzania lub utrzymania w stanie cieptym potrawy, a jednoczesnie zapobiega poparzeniom,
gdyz wytgczone pole posiada jeszcze bardzo wysokg temperature.

Wskaznik nagrzania pola Lampka kontrolna
tylnego ceramicznego sygnalizujgca prace dla pola
tylnego ceramicznego

Wskaznik nagrzania pola Lampka kontrolna
przedniego ceramicznego sygnalizujgca prace dla pola
przedniego ceramicznego
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Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie
ptyty w czystosci oraz wtasciwa jej konserwa-
cja, wywierajg znaczacy wptyw na wydtuzenie
okresu jej bezawaryjnej pracy.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
A lub innych prac konserwacyjnych

nalezy zawsze za pomoca gtéwnego
wylacznika lub wyjmujac wtyczke
kabla zasilajacego z gniazdka,
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Czynnosci czyszczenia nalezy roz-
poczynac dopiero po wystygnieciu
kuchni. Nie wolno uzywa¢ ostrych
srodkow do szorowania.

Do czyszczenia nie moze by¢ uzy-
wany sprzet do czyszczenia para.

Palniki nawierzchniowe, ruszty ptyty

® W przypadku zanieczyszczenia palnikéw
i rusztu, nalezy te elementy wyposazenia
zdja¢ z kuchni i umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem $srodkéw zmywajacych tluszcz
i brud. Nastepnie nalezy je wytrze¢ do su-
cha. Po zdjeciu rusztu doktadnie umy¢ pty-
te podpalnikowg i wytrze¢ suchg i miekka
Sciereczka. Szczegdlng czystos¢ nalezy
zachowac przy otworach ptomieniowych
pierscieni podkotpakowych patrz rys. po-
nizej. Otwory dysz palnikéw przeczyscic,
uzywajgc do przetykania cienkiego drutu
miedzianego. Nie nalezy uzywaé drutu
stalowego, rozwiercac otwordw.

Elementy palnika muszg by¢ za-
wsze suche. Czastki wody moga
zahamowac¢ wyplyw gazu i powo-
dowac zte palenie sie palnika.
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Nalezy sprawdzi¢, czy elementy pal-
nika zostaty prawidtowo zatozone po
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Plytki grzejne

e Zabrudzenie, np. spalone resztki potraw z powierzchni ptytek usuwamy miekkg szmatkg
(czarnej powierzchni ptytek nie wolno niczym my¢ i szorowaé). Natomiast nierdzewne
pierscienie ozdobne myjemy przy uzyciu ptynéw do mycia naczyn lub delikatnych ptyn-
nych $rodkéw do szorowania i wycieramy do sucha.

Powierzchnie ptytek od czasu do czasu przecieramy olejem wazelinowym lub olejem
silikonowym.

Nie wolno uzywa¢ do tego celu tluszczéw zwierzecych i roslinnych takich jak
masto, smalec, olej itp.

Ptyta robocza

o Emaliowang ptyte roboczg czyscimy tylko przy pomocy cieptej wody z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynéw do mycia naczyn. Silne zabrudzenie mozna usung¢ wytgcznie
ptynami delikatnymi do szorowania naczyn.

e Ceramiczng plyte roboczg czyscimy po kazdym uzyciu.

O Lekkie, nie przypalone zabrudzenia
zetrzeC wilgotng sciereczkg bez Srodka
czyszczacego. Zastosowanie $rodka do
mycia naczyn moze spowodowac wy-
stagpienie niebieskawych przebarwien.
Te uporczywe plamy nie zawsze dadzg
sie usungc przy pierwszym czyszczeniu,
nawet przy zastosowaniu specjalnego
Srodka do czyszczenia.
O Mocno przywarte zanieczyszczenia
usuwac ostrym skrobakiem. Nastepnie
zetrze¢ powierzchnie grzejng wilgotna
Sciereczka. %ﬁ
O Jasne plamy o zabarwieniu pertowym S DO
(pozostatosci aluminium) mozna usu-
wacé z ochtodzonej ptyty grzejnej przy
pomocy specjalnego $rodka czyszcza- Skrobak do czyszczenia ptyty
cego. Pozostatosci wapienne (np. po
wykipieniu wody) mozna usuwac octem
lub specjalnym Srodkiem czyszczgacym.

Pa)
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O Przy usuwaniu cukru, potraw z zawartoscig cukru, tworzyw sztucznych i folii
aluminiowej nie wolno wytgcza¢ danego pola grzejnego! Nalezy natychmiast do-
ktadnie zeskrobac resztki (w gorgcym stanie) ostrym skrobakiem z gorgcego pola
grzejnego. Po usunigciu zabrudzenia mozna ptyte wytgczy€ i ostudzong juz ptyte
doczysci¢ specjalnym srodkiem czyszczacym.

® Ptlyta nierdzewna wymaga wstepnego, doktadnego umycia przed rozpoczeciem eksplo-
atacji. Nalezy szczegodlng uwage zwrdci¢ na usuniecie resztek kleju z folii zdejmowanej
z blach przy montazu wzglednie tasmy klejgcej zaktadanej przy pakowaniu ptyty. Ptyte
nalezy czysci¢ regularnie po kazdorazowym uzyciu. Nie nalezy dopuszcza¢ do silnego
zabrudzenia ptyty roboczej, a w szczegolnosci do przypalen pochodzacych z wykipin.

Specjalne srodki czyszczace mozna naby¢ w domach towarowych, specjalnych sklepach elek-
trotechnicznych, drogeriach, w handlu spozywczym i w salonach kuchennych. Ostre skrobaki
mozna naby¢ w sklepach dla majsterkowiczéw oraz w sklepach ze sprzetem budowlanym,
jak rowniez w sklepach z akcesoriami malarskimi.

Przeglady okresowe

Poza czynnosciami majgcymi na celu biezgce utrzymanie ptyty w czystosci nalezy:

e przeprowadzac okresowe kontrole dziatania elementéw sterujgcych i zespotéw roboczych
ptyty. Po uptywie gwarancji, przynajmniej raz na dwa lata, nalezy zleci¢ w punkcie obstugi
serwisowej wykonanie przeglgdu technicznego piyty,

e usungc stwierdzone usterki eksploatacyjne,

e dokona¢ okresowej konserwacji zespotéw roboczych ptyty,
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POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

o wylgczy¢ zespoty robocze piyty

e odigczy¢ zasilanie elektryczne

e zgtosiC naprawe

e niektore drobne usterki uzytkownik moze usungé sam kierujac sie wskazéwkami podanymi
w tabeli ponizej, zanim zwrdca sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy
sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA POSTEPOWANIE
1.Urzgdzenie nie dziata - przerwa w doptywie prgdu | -sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalo-
ny wymienic
2.Palnik nie zapala - zabrudzone otwory - zamkng¢ zawor odcinajgcy
ptomieniowe gazu, zamkng¢ kurki palni-

koéw, przewietrzy¢ pomiesz-
czenie, wyja¢ palnik, oczy-
Sci¢ i przedmucha¢ otwory
ptomieniowe

3.Zapalacz gazu nie zapala | - przerwa w doptywie pradu | - sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalony
wymienié

- przerwa w doptywie gazu | - otworzy¢ zawor doplywu gazu

- zanieczyszczony(zattusz- | - wyczys$ci¢ zapalacz gazu
czony) zapalacz gazu

- pokretto kurka wcisniete nie | - przytrzymac wcisniete po-
wystarczajgco diugo kretto do czasu petnego pto-
mienia wokét korony palnika

4.Ptomien przy zapalaniu | - pokretto kurka zwolnione | - przytrzymac wcisniete po-

palnika gasnie za szybko kretto diuzej w pozycji ,duzy
ptomien”
5. Pekniecie w kuchennej Niebezpieczenstwo! Natychmiast odtgczy¢ ptyte
ptycie ceramicznej ceramiczng od sieci (bezpiecznik). Zwrdci¢ sie do
najblizszego serwisu.
6. Gdy wada pozostaje Odigczy¢ kuchenng ptyte ceramiczng od sieci (bezpiecznik!).
wcigz jeszcze nie usunigta | Zwréci¢ sie do najblizszego serwisu.
Wazne!

Panstwo sg odpowiedzialni za prawidtowy stan urzadzenia
i wlasciwe uzytkowanie w gospodarstwie domowym. Jezeli
z powodu btedu obstugi wezwg Panstwo serwis, wéwczas
wizyta taka nawet w okresie gwarancyjnym bedzie sie dla
Panstwa wigzata z kosztami.

Za szkody spowodaowane nieprzestrzeganiem niniejszej
instrukcji nie mozemy niestety odpowiadac.
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali marce Amica zagwarantowac¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosze z tabliczki znamionowej wpisac tutaj typ i nr fabryczny ptyty

TYP.eeeeee e Nr fabryCzny...........ccoeeeeeeeeeiieaiiieeseeae

Amica

Centrum Serwisowe

801 801 800
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