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Gelieve eerst deze gebruikershandleiding te lezen!

Beste klant,

Dank u voor het aankopen van een Beko-product. We hopen dat u de beste resultaten verkrijgt uit uw
product, dat vervaardigd is met de allernieuwste technologie van hoge kwaliteit. Lees daarom deze
volledige gebruikershandleiding en alle andere bijgevoegde documenten zorgvuldig door voordat u het
product in gebruik neemt en houd deze ter referentie voor toekomstig gebruik. Als u het product aan
iemand anders overdraagt, voeg daar dan de gebruikershandleiding ook bij. Volg alle waarschuwingen en
informatie in deze gebruikershandleiding op.

Vergeet niet dat deze gebruikershandleiding ook van toepassing kan zijn op verschillende andere
modellen. De verschillen tussen de modellen zijn duidelijk aangegeven in de handleiding.

Verklaring van symbolen
In deze gebruikershandleiding worden de volgende symbolen gebruikt:

Belangrijke informatie of nuttige
aanwijzingen over het gebruik.
/N

Waarschuwing voor levensgevaarlijke
situaties en schade aan eigendommen.

Waarschuwing voor een elekirische
6 schok.

n Waarschuwing voor brandgevaar.
ii Waarschuwing voor hete opperviakken.
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ﬂ Belangrijke instructies en waarschuwingen voor veiligheid en
milieu

Dit gedeelte bevat
veiligheidsvoorschriften die helpen
persoonlijk letsel of schade aan
eigendommen te voorkomen. Het niet
opvolgen van deze instructies laat alle
garantie vervallen.

Algemene veiligheid
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Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verzwakte fysieke,
zintuiglijke of mentale toestand, of
met een gebrek aan ervaring en
kennis, als deze onder toezicht
staan of instructies zijn gegeven
betreffende het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte
zijn van de betrokken gevaren.
Laat kinderen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en
gebruikersonderhoud dienen niet
zonder toezicht door kinderen
uitgevoerd te worden.

Installatie- en reparatiewerk moet
altijd uitgevoerd worden door
bevoegde serviceagenten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door
onbevoegde personen. Dit kan de
garantie ongeldig maken. Lees
alvorens de installatie de
instructie zorgvuldig door.

Gebruik het apparaat niet als het
defect is of zichtbare schade
vertoont.

Controleer of de functieknoppen
van het product na ieder gebruik
Zijn uitgeschakeld.

Elektrische veiligheid

Indien het product een defect
heeft. moet het niet in gebruikt
worden genomen zonder dat het
gerepareerd is door een
bevoegde onderhoudsdienst. Er is
kans op elektrische schokken!
Sluit het product uitsluitend aan
op een geaarde uitgang/lijn met
een voltage en beveiliging zoals
gespecificeerd in de “Technische
specificaties”. Laat de
aardingsinstallatie aanleggen door
een bevoegd elektricien terwijl u
het product met of zonder
transformator gebruikt. Ons
bedrijf is niet aansprakelijk voor
problemen die zijn ontstaan
doordat het product niet geaard is
in overeenstemming met de
plaatselijke voorschriften.

Reinig het product nooit door er
water overheen te gooien! Er is
kans op elektrische schokken!
Het product moet tijdens
installatie, onderhoud, reiniging



en reparatiehandelingen
losgekoppeld zijn.

Als het stroomkabel van het
product beschadigd is, moet deze
om gevaar te voorkomen worden
vervangen door de fabrikant, door
zijn onderhoudsdienst of door
soortgelijke bevoegde personen.
Het apparaat dient dusdanig
geinstalleerd te zijn dat het
volledig van het netwerk
afgesloten kan worden. De
loskoppeling dient te geschieden
door het uittrekken van de stekker
of het uitschakelen van een
schakelaar die in de vaste
elektrische installatie is
ingebouwd, volgens de
constructievoorschriften.

Werk aan elektrische apparatuur
of systemen mag uitsluitend
worden uitgevoerd door bevoegde
en gekwalificeerde personen.

/et in geval van schade het
product uit en sluit het af van het
elekiriciteitsnet. Verwijder daartoe
de zekering in huis.

Zorg ervoor dat de stroomwaarde
van de zekering compatibel is met
het product.

Productveiligheid

Het toestel en de toegankelijke
onderdelen worden warm tijdens
de werking. Zorg ervoor dat u
geen verwarmingselementen
aanraakt. Behalve als ze

voortdurend onder toezicht staan,
moeten kinderen jonger dan 8
jaar uit de buurt worden
gehouden.

Gebruik het product niet wanneer
uw beoordelingsvermogen of
coordinatie nadelig beinvioed
worden door het gebruik van
drugs en/of alcohol.

Wees voorzichtig bij het
gebruiken van alcoholische
dranken in uw maaltijden. Alcohol
verdampt bij hoge temperaturen
en kan brand veroorzaken
aangezien het vlam vat wanneer
het in contact komt met warme
opperviakken.

Plaats geen ontvlambare
materialen dichtbij het apparaat
aangezien de zijkanten heet
worden tijdens gebruik.

Houd alle ventilatiesleuven vrij van
obstakels.

Gebruik geen stoomreinigers om
het toestel schoon te maken,
want dat kan elektrische
schokken veroorzaken.
Onbeheerd koken op een
kookplaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan leiden tot
brand. Probeer NOOIT een brand
met water te blussen, maar
schakel het apparaat uit en bedek
vervolgens de vlam met
bijvoorbeeld, een deksel of een
branddeken.
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Brandgevaar: Bewaar geen items
op de kookplaten.

Als het oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat uit om de
mogelijkheid van een elektrische
schok te voorkomen.

Na gebruik, schakel de kookplaat
uit met de bedieningscontrole en
vertrouw niet op de pandetector.
Metalen voorwerpen zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden geplaatst,
omdat deze heet kunnen worden.
Dit apparaat is niet bedoeld om
bediend te worden d.m.v. een
externe timer of een afzonderlijke
afstandsbediening.

Stoomdruk die zich ophoopt door
vocht op het kookplaatopperviak
of op de bodem van de pot kan
de pot doen bewegen. Verzeker u
er daarom van dat het
fornuisoppervlak en de onderkant
van de pannen altijd droog zijn.
Kookplaten van uw fornuis zijn
uitgerust met “Inductie”-
technologie. Uw inductiefornuis,
dat tijd- en geldbesparing
oplevert, dient gebruikt te worden
met pannen die geschikt zijn voor
inductiekoken; anders zullen de
kookplaten niet werken.
Zie.Algemene informatie over
Koken, pagina 14, selecteren van
pannen.
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Omdat inductieplaten
magnetische velden creéren,
kunnen deze schade berokkenen
aan mensen die apparaturen
gebruiken zoals een insulinepomp
of pacemaker.

Gebruik uitsluitend
fornuisbeschermers die door de
fabrikant van het kooktoestel zijn
ontworpen of die door de
fabrikant van het toestel in de
gebruiksaanwijzing geschikt zijn
verklaard of fornuisbeschermers
die onderdeel zijn van het toestel.
Het gebruik van ongeschikte
beschermers kan ongelukken
veroorzaken.

Voor de betrouwbaarheid van de
brandbaarheid van het product;

Zorg ervoor dat de stekker past
bij de contactdoos en dat er geen
vonken kunnen ontstaan.

Gebruik geen beschadigde of
gesneden kabel of een
verlengkabel, behalve de originele
kabel.

Zorg ervoor dat er geen vlogistof
of vocht zit op de ingestoken
stekker van het product.

Bedoeld gebruik

Dit product is bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.
Commercieel gebruik is niet
toegelaten.

Dit toestel is uitsluitend bedoeld
voor het koken. Het mag niet als



verwarmingstoestel worden
gebruikt".

e De fabrikant is niet aansprakelijk
voor schade veroorzaakt door
foutief gebruik of bediening.

Kindveiligheid

e Toegankelijke onderdelen kunnen
tijdens gebruik heet worden.
Houd jonge kinderen uit de buurt.

¢ De verpakkingsmaterialen kunnen
gevaarlijk zijn voor kinderen. Houd
de verpakkingsmaterialen buiten
het bereik van kinderen. Doe alle
delen van de verpakking weg
volgens de milieunormen.

e Flektrische toestellen zijn
gevaarlijk voor kinderen. Houd
kinderen bij het product vandaan
als het in gebruik is en sta niet
toe dat ze ermee spelen.

¢ Plaats geen items boven het
toestel binnen het bereik van
kinderen.

Het oude product afvoeren
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en

de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct:

Dit product voldoet aan de EU-richtlijn
WEEE (2012/19/EU). Dit product is

voorzien van een classificatiesymbool

voor afvalsortering van elektrische en
elektronische apparatuur (WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen
worden en geschikt zijn voor
reclycling. Gooi het restproduct aan
het einde van zijn levensduur niet
weg bij normaal huishoudelijk of
ander afval. Breng het naar het
verzamelpunt voor recycling van
elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw
plaatselijke autoriteiten om te weten
waar u deze verzamelpunten aantreft.

Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen
die in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal afvoeren

e Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk
voor kinderen. Houd
verpakkingsmateriaal op een
veilige plek buiten het bereik van
kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd
van recyclebaar materiaal. Voer
het netjes af en sorteer het
overeenkomstig de regels voor
recyclebaar afval. Werp het niet
weg bij het normale huisafval.
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7 Algemene informatie

Overzicht
1
T
4 3
2
1 Inductiekookplaat 3 Keramisch opperviak
2 Montageklem 4 Basisdeksel
Technische specificaties

Elektrische spanning / frequentie 220-240 V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz

Kabellengte
Buitenste afmetingen (hoogte/breedte/diepte 55 mm/580 mm/510 mm

Branders

Links vooraan

Afmetingen

De technische specificaties mogen zonder
oorafgaande kennisgeving gewijzigd
orden om de productkwaliteit te
verbeteren.

De afbeeldingen in deze handleiding zijn
chematisch en komen mogelijk niet exact
vereen met uw product.
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Inductiekookplaat

2000/2300 W

aarden vermeld op de productlabels of in
de bijgeleverde documentatie worden
erkregen onder
laboratoriumomstandigheden
overeenkomstig de relevante standaarden.
Deze waarden kunnen schommelen
afhankelijk van de werkings- en
omgevingsomstandigheden van het product.




K] Installatie

Product dient geinstalleerd te worden door een
bekwaam persoon in overeenstemming met de
van kracht zijnde voorschriften. De fabrikant is
niet aansprakelijk voor schade die voortvloeit uit
werkzaamheden door onbevoegde personen.
Mogelijk kan dit de garantie ongeldig maken.

De voorbereiding van de locatie en de
elektriciteitsinstallatie voor het product
allen onder de verantwoordelijkheid van de

klant.

GEVAAR:
Het product moet aangesloten worden

overeenkomstig de lokale gas- en
elektriciteitsvoorschriften.

GEVAAR:
Controleer vodr installatie van het

product of het zichtbare gebreken
heeft.

Z0 ja, laat het dan niet installeren.
Beschadigde producten vormen een gevaar
voor uw veiligheid.

* min.

Voor installatie

De kookplaat is ontworpen voor installatie in een

commercieel werkblad. Er moet een

veiligheidsafstand worden gelaten tussen het
apparaat en de keukenwanden en het

keukenmeubilair. Zie afbeelding (waarden in mm).

e Het fornuis kan ook losstaand worden
geplaatst. Voorzie een minimumafstand van
750 mm boven het kookopperviak.

e (" Indien boven het fornuis een afzuigkap
wordt geplaatst, dient u de instructies van
de fabrikant te raadplegen met betrekking
tot de installatiehoogte (minstens 650 mm)

e Verwijder verpakkingsmateriaal en
transportsloten.

e Oppervlakken, synthetische laminaten en
hechtmiddelen die worden gebruikt, moeten
warmtebestendig zijn. (100° C minimum).

e Het werkblad moet uitgelijnd zijn en
horizontaal bevestigd zijn.

e Maak een opening voor de kookplaat in het
werkblad volgens de installatieafmetingen.
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Installatie en verbinding
e Het product mag slechts worden
geinstalleerd en aangesloten volgens de
statutaire installatienormen.
Installeer de kookplaat niet op plaatsen met
cherpe randen of hoeken.
Er bestaat een risico dat het keramische
oppervlak breekt!

Elektrische aansluiting

Sluit het product aan op een geaarde uitgang/lijn
die beveiligd is door een zekering met de
capaciteit zoals vermeld in de tabel "Technische
specificaties”. Laat de aardingsinstallatie
aanleggen door een bevoegd elektricien terwijl u

het product met of zonder transformator gebruikt.

Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor schade die
voortvloeit uit het gebruik van het product zonder
een aardingsinstallatie overeenkomstig de
plaatselijke voorschriften.

GEVAAR:

Het product mag uitsluitend door een
bevoegde en gekwalificeerde persoon
op de netvoeding aangesloten worden.
De garantieperiode van het product
gaat uitsluitend in na correcte
installatie.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor
schade die voortvloeit uit werkzaamheden
door onbevoegde personen.

l GEVAAR:

De stroomkabel mag niet worden
vastgeklemd, verbogen of
samengedrukt of in contact komen met
warme onderdelen van het product.
Een beschadigde stroomkabel moet door
een bevoegde elektricien worden
vervangen. Anders bestaat er een risico op
een elekirische schok, kortsluiting of brand!

e De aansluiting moet voldoen aan de
landelijke voorschriften.

e De gegevens over de stroomvoorziening
moeten overeenkomen met de gegevens
vermeld op het typeplaatje van het product.
Het modellabel bevindt zich op de
achterkant van het product.
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e De stroomkabel van uw product moet
voldoen aan de waarden in de tabel
"Technische specificaties".

GEVAAR:

Koppel het product los van het
elektriciteitsnet voordat met werk aan
de elektrische installatie begonnen
wordt.

Er is kans op elektrische schokken!

Het aansluiten van de stroomkabel

1. Indien het niet mogelijk is alle polen in de
stroomtoevoer af te sluiten dient er een
afsluiteenheid met minstens 3 mm
contactdoorlaat (zekeringen,
liinveiligheidschakelaars, schakelaars)
aangesloten te worden en dienen alle polen
van deze afsluiteenheid zich in de buurt (niet
boven) van het product te bevinden
overeenkomstig de IEE-richtlijnen. Het niet
nakomen van deze instructie kan
operationele problemen veroorzaken en de
garantie van het product ongeldig maken.

Aanvullende bescherming door een overblijvende

stroomonderbreker wordt aanbevolen.

Indien er een kabel met het product wordt

geleverd:

[2NAC 380-415 V) [N AC 220-240

N

. Sluit voor eenfase aansluiting de draden
aan zoals hieronder aangegeven:;
Bruine/Zwarte kabel = L (fase)
Blauwe/Grijze kabel = N (peutraal)

Groene/gele kabel= (E) = (Aarde)



w

Sluit voor tweefase aansluiting de draden
aan zoals hieronder aangegeven:

Bruine kabel = L1 (fase 1)

Zwarte kabel = L2 (Fase 2)

Blauwe/Grijze kabel = N (neutraal)

e Groene/gele kabel= (F) = (Aarde)
» of

Zwarte kabel = L1 (fase 1)
Grijze kabel = L2 (Fase 2)
e Blauwe/Bruine kabel = N l(neutraal)
e Groene/gele kabel= (F) = (Aarde)

Het product installeren

Men dient een ventilatieopening van minimaal
180 cm? aan het achtergedeelte van de meubels
open te laten, zoals geillustreerd in de volgende
afbeelding.

PG JUIPR U

* min. 70 mm
Indien de plank zich beneden bevindt;

» Yndien het mogelijk is de onderkant van het
product aan te raken omdat het op een lade
einstalleerd is, dient dit gedeelte afgedekt

te worden met een houten plank.

1 min. 30 mm

Bij de installatie van de kookplaat op een
kastje dient er een plank geinstalleerd te

orden om de kast van de kookplaat af te
scheiden, zoals weergegeven in de
bovenstaande afbeelding. Dit is niet nodig
indien er geinstalleerd wordt op een
inbouwoven.

Indien de oven zich beneden bevindt:
1 Lt ]

70_ mm

*

min.

= min. 70 mm

Plaats het product tijdens de installatie van de

inductiekookplaat parallel op het

installatieoppervlak. Breng ook dichtingspakking

aan op de delen van de kookplaat die in contact

staan met het aanrecht, zoals hieronder

beschreven, om te voorkomen dat enige vioeistof

tussen het product en het aanrecht kan

doordringen.

1. Maak het oppervlak van het werkblad klaar
zoals afgebeeld op de figuur.

2. Breng de met het product geleverde

dichtingspakking aan op de randen van de

lagere behuizing van de kookplaat die in

. Plaats het product in het midde van het
aanrechtblad.
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4. Maak de kookplaat vast met gebruik van de
installatieklemmen door deze door de gaten
op de onderste behuizing te passen.

* min. 40 mm

1 Kookplaat

2 Installatieklem
3 Werkblad

» Achteraanzicht (aansluitopeningen)
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erbindingen maken naar verschillende

peningen is geen goede

eiligheidsoefening, aangezien het het gas -
en elektriciteitssysteem kan beschadigen.

Laatste controle

1. Steek de stroomkabel in het stopcontact en
zet de zekering van het product om.

2. Controleer de functies.

Toekomstig transport

e Bewaar de originele doos van het product
en vervoer het product daarin. Volg de
aanwijzingen op de doos. Als u de originele
doos niet hebt, verpak het product dan in
luchtkussenfolie of dik karton en tape het
goed vast,

Controleer globaal het uiterlijk van uw
product op eventuele schade die tijdens het
ransport werd veroorzaakt.




I Voorbereidingen

Tips om energie te besparen

De volgende informatie zal u helpen om uw
apparaat op een ecologische manier te gebruiken
en energie te besparen:

Ontdooi bevroren gerechten voor u ze
bereidt.

Gebruik potten/pannen met deksels om te
koken. Als u geen deksel gebruikt kan het
energieverbruik met 4 keer toenemen.

Kies de brander die geschikt is voor de
bodemmaat van de te gebruiken pan. Kies
altijd de juiste pannemaat voor uw
gerechten. Grotere pannen behoeven meer
energie.

Let erop plattebodempannen te gebruiken
als u met elektrische kookplaten kookt.
Pannen met een dikke bodem voorzien in
een betere warmtegeleiding. U kunt tot een
1/3 energie besparen.

Schalen en pannen moeten compatibel zijn
met de kookzones. De bodem van de
schalen of pannen mogen niet kleiner zijn
dan de kookplaat.

Houd de kookzones en de bodem van de
pannen schoon. Vuil zal de warmtegeleiding
tussen de kookzones en de bodem van de
pan verminderen.

Het eerste gebruik
Eerste reiniging van het toestel

0 Het opperviak kan beschadigd geraken door

ommige detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen agressieve detergenten,
reinigingspoeder/melk of scherpe
voorwerpen tijdens het reinigen.

—_

. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

Veeg de oppervlakken van het toestel met
een vochtige doek of spons en droog het met
een doek.
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B De kookplaat gebruiken

Algemene informatie over koken

Vul de de pan nooit voor meer dan
eenderde met olie. Laat de kookplaat
niet onbewaakt achter als u olie verhit.
Oververhitte olie geeft brandgevaar.
Probeer een mogelijk vuur nooit te
doven met water! Bedek olie als het in
brand viiegt met een branddeken of
een vochtige doek. Zet de kookplaat,
als dit veilig kan, uit en bel de
brandweer.

e Droog eten steeds goed af voor het koken
en plaats het voorzichtig in de hete olie.
Zorg ervoor dat etenswaren volledig zijn
ontdooid voor het koken.

Dek de kookpot niet af als u olie verwarmt.
Plaats potten en steelpannen zo op de
kookplaat dat de handvatten niet over de
kookplaat hangen om te voorkomen dat ze
opwarmen. Plaats geen kookpotten op de
kookplaat die gemakkelijk overhellen of
omvallen.

e Plaats geen lege kookpotten en steelpannen
op kookzones die zijn ingeschakeld. Ze
kunnen beschadigd raken.

e Een kookzone bedienen zonder kookpot of
steelpan zal schade veroorzaken aan het
product. Schakel de kookzone uit nadat u
klaar bent met koken.

e Plaats geen plastic of aluminium kookpotten
op het oppervlak omdat dat heet kan zijn.
Reinig dergelijke gesmolten materialen
meteen van het opperviak.

Dergelijke potten worden best ook niet
gebruikt om voedsel in te bewaren.

e (Gebruik enkel steelpannen of kookpotten
met een viakke bodem.

e Plaats de aangewezen hoeveelheid voedsel
in steelpannen en pannen. Zo hoeft u niet
onnodig te reinigen door het overvioeien van
voedsel te voorkomen.

Plaats geen deksels van steelpannen of
pannen op kookzones.
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Plaats steelpannen zo dat ze gecentreerd
staan op de kookzone. Als u een steelpan
van één kookzone naar een andere wenst te
verplaatsen, heft u ze op in plaats van ze
naar de andere kookzone te schuiven.

Keuze van de steelpan

e Glazen keramische opperviakken zijn
hittebestendig en worden niet aangetast
door grote temperatuursverschillen.

e Gebruik het glazen keramische opperviak
niet als opslagplaats of snijopperviak.

e Gebruik enkel steelpannen en pannen met
thermodiffusor bodem. Scherpe randen
veroorzaken krassen op het opperviak.

Gemorste vioeistoffen
kunnen het glazen
keramische oppervlak
beschadigen en vuur
veroorzaken.

Gebruik geen
kookpotten met concave
of convexe bodems.

Gebruik enkel
steelpannen en pannen
met vlakke bodem. Deze
verzekeren een betere
warmteverdeling.

Gebruik voor inductieplaten enkel kookpotten

die geschikt zijn voor inductiekoken.

Test van de steelpan

Gebruik de volgende methodes om te testen of

uw steelpan compatibel is met inductieplaten of

niet.

1. Uw steelpan is compatibel als er een
magneet in de bodem verwerkt is.

2. Uw steelpan is compatibel als "=" niet
flikkert wanneer u de steelpan op de
kookzone plaatst en de kookplaat aanzet.

U kunt steelpannen in staal, teflon of aluminium

gebruiken met een speciale magnetische bodem

die labels of waarschuwingen bevatten dat de
steelpan compatibel is met inductieplaten.

Glazen en keramische kookpotten en kookpotten



uit roestvrij staal zonder magnetische aluminium Plaats geen voorwerpen zoals vorken, messen of

bodem mogen niet worden gebruikt. deksels van pannen op de kookplaat omdat deze
Systeem voor herkenning en focus van de dan kunnen verwarmen.

steelpan Gebruik nooit aluminiumfolie om te koken. Plaats
Bij koken met inductie wordt enkel het opperviak ~ nooit voedsel dat in aluminiumfolie ingewikkeld is
onder de pan van energie voorzien. De bodem op de kookzone.

van de kookpot wordt herkend door het systeem Is er een oven onder uw kookplaat is en

en enkel dit gebied wordt automatisch verwarmd. deze aan staat, kan het zijn dat de

Het koken stopt wanneer de kookpot van de kookplaat een verminderd kookvermogen
kookzone wordt verwijderd. Het "=/ symbool van heeft of wordt uitgeschakeld.

de geselecteerde kookzone flikkert.

Veilig gebruik .

Gtk sentoge e ven [T Yioewcepr e o
antlaanbakpgr} (teflon) gebruikt zonder olie of assettes weg van de kookplaat wanneer
met zeer weinig olie. deze in gebruik is.

Kies een kookzone die geschikt is voor de kookpot

Grote kookzone Normale kookzone Kleine kookzone

Grote kookzone Normale kookzone Kleine kookzone

e  Past zich automatisch aan de e Pastzich e Wordt gebruikt voor
steelpan aan. automatisch aan de traag koken (sauzen,

e Verdeelt de energie optimaal. steelpan aan. room)

e Voorziet een perfecte verdeling van Verdeelt de energie Wordt gebruikt voor
de hitte. Wordt gebruikt voor grote optimaal. de bereiding van
gerechten zoals grote Voorziet een perfecte kleine porties of
pannenkoeken of grote vissen (kort verdeling van de porties gebaseerd op
gebakken). hitte. Wordt gebruikt het aantal gasten.

voor allerlei soorten
gerechten.
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Gebruik van de kookplaten

GEVAAR:
L aat geen voorwerpen op de kookplaat

vallen. Zelfs kleine voorwerpen zoals
een zoutvaatje kunnen de kookplaat
beschadigen.

Gebruik geen gebarsten kookplaten. Er kan
water door deze barsten lekken en
kortsluiting veroorzaken.

Als u enige schade op het opperviak
aantreft (bijv. zichtbare barsten) dient u het
product onmiddelijk uit te zetten om het
risico op een elektrische schok te
minimaliseren.

dieningspaneel

Specificaties

Aan/uit-toets

Temperatuur instellen/timer
verhogen

Temperatuur instellen/timer verlagen
Toetsvergrendeling

Timer aanzetten/uitzetten

Keuzetoets voor kookzone linksvoor
Keuzetoets voor kookzone
linksachter

Keuzetoets voor kookzone
rechtsachter

Keuzetoets voor kookzone rechtsvoor

SEEREN S ONOS)

Grafieken en getallen dienen enkel om

informatie te verschaffen. De eigenlijke
chermen en functies kunnen verschillen al

naargelang uw kookplaatmodel.

Dit apparaat wordt bediend via een
laanraakbedieningspaneel. Elke handeling
die u op de aanraakbediening uitvoert wordt
door een hoorbaar geluid bevestigd.
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Houd het bedieningspaneel steeds zuiver en
droog. Vocht en vuil op het opperviak
kunnen later functieproblemen veroorzaken.

De kookplaat inschakelen
1. Raak de "®" knop op het bedieningspaneel
aan.

Is er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat

utomatisch weer in de standby-modus
gaan.

De kookplaat uitschakelen
1. Raak de "O©" knop op het bedieningspaneel
aan.
De kookplaat zal uitschakelen en teruggaan naar
de standby-modus.
"H" of "h"-symbool dat op het
kookzonescherm verschijnt geeft aan

at de kookzone nog heet is. Raak die
kookzones dus niet aan.

Indicator restwarmte
"H"-symbool dat op het kookzonescherm
verschijnt geeft aan dat de kookplaat nog heet is
en gebruikt kan worden om een kleine
hoeveelheid voedsel warm te houden. Dit
symbool verandert even later in "h"-symbool wat
minder heet inhoudt.
IS de stroom is uitgeschakeld zal de
indicator voor restwarmte niet oplichten en
ordt de gebruiker dus niet gewaarschuwd
voor (nog steeds) warme kookzones.




De kookzones inschakelen

1. Raak de "O®" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak de keuzeknop aan voor de kookzone
die u wilt inschakelen.

Het "0"-symbool verschijnt op het

kookzonescherm en het betreffende scherm

schijnt heller.

Als er binnen de 20 seconden geen
bediening gebeurt, zal de kookplaat
lautomatisch weer in de standby-modus
gaan.

De temperatuur instellen

Raak de @ of @ toetsen aan om de
temperatuur in te stellen op een niveau tussen
"1"en "9" of tussen "9" en "1".

De kookzones uitschakelen:

Een kookzone kan op 3 verschillende manieren

worden uitgeschakeld:

1. Door de temperatuur op "0" te zetten
U kunt de kookzone uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen tot "0".

2. Door het betreffende kookzonesymbool

@3 voor een bepaalde tijd aan te
raken

Om het temperatuurniveau tot "0" te laten
zakken zet u de kookzone voor een
bepaalde tijd aan door op het betreffende

symbool Olj te drukken.

3. Door de timer in te stellen en op die
manier de gewenste kookzone uit te
schakelen.

Als de tijd om is, schakelt de timer de
toegewezen kookzone uit. "0" of "00"
zullen op alle schermen verschijnen.

Er zal een alarm afgaan als de tijd voorbij is.

Raak een willekeurige knop aan op het

bedieningspaneel om het alarm uit te
schakelen.

Hoog vermogen(booster)-functie

Voor snelle verwarming kunt u de boosterfunctie
“P" gebruiken. Deze functie is echter niet
aanbevolen voor een lange bereiding. De
boosterfunctie is mogelijk niet beschikbaar in alle
kookzones.

Hoog vermogen (booster) inschakelen:

1. Raak de "O©" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone aan te
raken.

3. Raak de @ of @ toets aan en ga eerst
1 llgll

4. Wanneer het kookzone niveau "9" bereikt :

raakt u de "@"-toets eenmaal aan om de
kookzonetemperatuur naar "P" in te stellen.

Hoog vermogen (booster) uitschakelen:
e Om de boosterfunctie uit te schakelen raakt

u @ aan en stelt u de temperatuur in op
niveau "9".
De kookzone schakelt de booster uit en gaat
verder op niveau "9".

e U kunt het temperatuurniveau verhogen

door @ aan te raken of u kunt deze
volledig uitschakelen door het
temperatuurniveau te verlagen naar "0".

Toetsvergrendeling

U kunt de toetsvergrendeling activeren om te

voorkomen dat u of iemand anders per ongeluk

de regelingen verandert als de kookplaat in

werking is.

De toetsvergrendeling activeren

1. Raak de "®" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

17/NL



2. Raak de @ en CL)J toetsen gelijktijdig
aan om de toetsvergrendeling te activeren. :

» De toetsvergrendeling wordt geactiveerd en de
stip op het "@l"—symbool zal oplichten.

Is u de kookplaat uitzet tijdens de
oetsenvergrendeling zal de
oetsenvergrendeling automatisch weer

worden ingeschakeld als u de kookplaat een
volgende keer aanzet. De
toetsenvergrendeling moet worden
gedeactiveerd om de kookplaat te bedienen.

De toetsvergrendeling inactiveren

1. Raak als de toetsvergrendeling ingeschakeld
is @ en Ol__] toetsen gelijktijdig aan.

» De toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld en

de stip op het "@"-symbool verdwijnt,

Kinderslot

U kunt de kookplaat beschermen tegen ongewild

gebruik door kinderen zodat zij de kookplaat niet

kunnen inschakelen. Kinderbeveiliging kan enkel

in standby-modus worden in- en uitgeschakeld.

Inschakelen van het kinderslot

1. Raak de "®" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Raak de @ en @ toetsen gelijktijdig

aan. Na het “piep”-signaal raakt u """ aan
om het kinderslot te activeren.
» Kinderslot wordt geactiveerd en "L"-symbool
verschijnt op alle kookzoneschermen.
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Uitschakelen van het kinderslot

1. Raak als de toetsvergrendeling ingeschakeld
is de "@"—knop aan om de kookplaat aan te
zetten.

2. Raak de @ en @ toetsen gelijktijdig

aan. Na het “piep”-signaal raakt u @ aan
om het kinderslot uit te schakelen.
» Kinderslot wordt uitgeschakeld en het "L"-
symbool verschijnt op alle kookzoneschermen.

Timerfunctie

Deze functie vergemakkelijkt het kookproces voor

u. U hoeft niet de hele tijd bij de oven te staan.

De kookzone schakelt automatisch uit als de

door u gekozen tijd is afgelopen.

De timer instellen

1. Raak de "®" knop aan om de kookplaat in
te schakelen.

2. Kies de gewenste kookzone door de
bedieningsknop voor de kookzone aan te

3. Raak om het gewenste temperatuurniveau in
te schakelen de @ of @ toetsen aan.

4, Raak de "@"-knop aan om de timer in te
schakelen.

"00"-symbool zal op het timerdisplay oplichten

en een decimaalpunt verschijnt op de gekozen

kookzonedisplay.



Rechtsachter en linksachter
kookzonedisplays dienen als
timerdisplay als de timer actief is.

5. Raak de @ of @ toetsen aan om de
gewenste tijd in te stellen.

De timer kan slechts worden ingesteld voor
e kookzones die al in gebruik zijn.

)

Herhaal de bovenstaande procedures voor
e andere kookzones waarvoor u de timer
ilt instellen.

©)

De timer kan niet worden aangepast tenzij u
e kookzone en de temperatuurwaarde
ekozen hebt.

=

Is er een timer is ingesteld voor een
kookzone kunt u de resterende tijd zien door

nogmaals de "\./"-toets aan te raken.

e

De timer uitschakelen

Eens de ingestelde tijd is afgelopen zal de
kookplaat automatisch uitschakelen en een
hoorbare verwittiging geven.

Raak eender welke toets aan om het
geluidssignaal uit te schakelen.

De timers voortijdig afzetten

Als u de timer voor het verlopen van de tijd afzet,
zal de kookplaat op de ingestelde temperatuur
blijven werken tot hij wordt uitgeschakeld.

1. Kies de kookzone die u wilt uitschakelen.

2. Raak de "@"—knop aan om de timer in te
schakelen.
Raak om het niveau op "00" in te stellen

@ totdat "00" op het timerscherm
verschijnt.
De oplichtende stip van het betreffende
kookzonescherm gaat volledig uit nadat deze

w

voor een bepaalde tijd heeft geknipperd en de
timer is geannuleerd.

Zones voor inductiekoken veilig en efficiént
gebruiken
Werkingsprincipes: Een kenmerk van de
werkingsprincipes van de inductiekookplaat is
dat hij het kookgerei rechtstreeks verwarmt. Er
zijn dus verschillende voordelen ten opzichte van
andere soorten kookplaten. Hij werkt efficiénter
en het oppervlak wordt niet heet.
De inductiekookplaat is uitgerust met
hoogstaande veiligheidssystemen die maximale
gebruiksveiligheid bieden.
Uw kookplaat kan zijn uitgerust met
inductiekookzones met een diameter van
145, 180, 210-280 mm, afhankelijk van
het model. Met de inductiefunctie detecteert|
iedere kookzone elke geplaatste pot of pan.
Er bouwt zich enkel energie op waar het
kookgerei de kookzone raakt en zo wordt er
z0 weinig mogelijk energie verbruikt.

Beperkingen in werkingstijd

De kookplaatbediening is uitgerust met
werktijdbegrenzing. Als een of meer kookzones
aan blijven, zal de kookzone na een bepaalde tijd
automatisch worden gedeactiveerd (zie tabel-1).
Als er aan de kookzone een timer is toegewezen
zal het timerscherm wat later ook uitschakelen.
De werktijd is afhankelijk van de gekozen
temperatuur. De maximale werktijd wordt op dit
temperatuurniveau toegepast.

De gebruiker kan de kookzone herstarten nadat
die automatisch werd uitgeschakeld zoals
hierboven beschreven.
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Tabel-1: Beperkingen in werkingstijd

Werktijdbegrenzing -
uur

(*) De kookplaat zal tot niveau 9 dalen na 5
minuten

Bescherming tegen oververhitting

Uw kookplaat is uitgerust met sensors die

beschermen tegen oververhitting. In geval van

oververhitting gebeurt er het volgende:

e De actieve kookzones schakelen eventueel
uit.

e Het gekozen temperatuurniveau kan zakken.
Die toestand is echter niet te zien op de
indicator.

Veiligheidssysteem tegen overlopen

Uw kookplaat is uitgerust met een beveiliging
tegen overlopen. Als er iets overloopt en op het
bedieningspaneel terecht komt, zal het systeem
onmiddellijk de stroomverbinding onderbreken en
uw kookplaat uitschakelen. Gedurende die tijd
wordt er een "F"-waarschuwing weergegeven op
het scherm.
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Precieze vermogensinstelling

Een van de kenmerken van de inductiekookplaat
is dat hij onmiddellijk op commando's reageert.
De kookplaat kan het vermogen zeer snel
aanpassen. Zo kunt u voorkomen dat een pan
(die water, melk en enz. bevat) zelfs op het
moment van overkoken overkookt.

Geluiden tijdens de werking

De inductiekookplaat kan bepaalde geluiden

maken. Die geluiden zijn normaal en horen bij

het proces van inductiekoken.

e Het geluid wordt luider bij hoge
temperaturen.

e De legering van een steelpan kan geluid
veroorzaken.

e Bijj lage temperatuur kan men regelmatig
een aan/uit-geluid horen, dat hoort bij de
basiswerking van een inductiekookplaat.

e U zult geluid horen als u een lege steelpan
opwarmt. Als u water of voedsel toevoegt
zal het geluid niet meer te horen zijn.

e Het geluid van de ventilator die het
glektrische systeem koelt is 0ok hoorbaar.

Is het oppervlak van het aanraakpaneel

ordt blootgesteld aan dikke damp, kan het
hele bedieningssysteem uitvallen en een
foutsignaal geven.

Houd het opperviak van het aanraakpaneel
uiver. Er kunnen storingen zijn aan de
erking ervan.




[ Onderhoud en verzorging

Algemene informatie

De levensduur van het product zal worden
verlengd en er zullen minder vaak problemen zijn
als het product regelmatig wordt gereinigd.

GEVAAR:

Sluit het product van de stroom af voor
te beginnen met onderhouds- en
reinigingswerk.

Eris kans op elekirische schokken!

l GEVAAR:

Laat het product afkoelen voordat u het
reinigt.
Hete opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

e Reinig het product grondig na ieder gebruik.
Z0 kunt u kookresten gemakkelijker
verwijderen, en voorkomt u dat ze
verbranden als u het apparaat de volgende
keer gebruikt.

e Erzijn geen speciale reinigingsmiddelen
vereist om het product te reinigen. Gebruik
warm water met wasvloeistof, een zachte
doek of spons voor het reinigen van het
product en een droge doek om het te
drogen.

e /org er steeds voor dat overvioedige
vloeistoffen worden afgeveegd na de
reiniging en dat gemorste vloeistoffen
steeds meteen worden afgeveegd.

e Gebruik voor het reinigen van roestvrijstalen
oppervlakken en de handgreep geen
reinigingsmiddelen die zuur of chloride
bevatten. Gebruik een zachte doek met een
vloeibaar detergent (niet-schurend) om deze
onderdelen schoon te vegen, en let erop dat
u in één richting veegt.

Het opperviak kan beschadigd geraken door
ommige detergenten of

reinigingsmaterialen.

Gebruik geen agressieve detergenten,

reinigingspoeder/melk of scherpe

voorwerpen tijdens het reinigen.

Gebruik geen stoomreinigers om het toestel
choon te maken, want dat kan elektrische
chokken veroorzaken.

Reiniging van de kookplaat

Glazen keramische opperviakken

Veeg over het glazen keramische opperviak met
een koude vochtige doek om te voorkomen dat er
reinigingsmiddel achterblijft. Droog af met een
zachte en droge doek. Resten kunnen het glazen
keramische opperviak beschadigen bij het
volgende gebruik van de kookplaat.

Gedroogde restjes mogen nooit van het glazen
keramische oppervlak worden gekrast met
gebogen messen, staalwol of gelijkaardige
gereedschappen.

Verwijder calciumvlekken (gele viekken) met een
kleine hoeveelheid ontkalker zoals azijn of
citroensap. U kunt ook geschikte commercieel
beschikbare producten gebruiken.

Breng het reinigingsmiddel aan op een spons en
wacht tot het goed ingetrokken is als het
oppervlak erg vervuild is. Reinig daarna het
oppervlak van de kookplaat met een vochtige
doek.

oedingswaren op basis van suiker, zoals

olle room en siroop moeten meteen

orden gereinigd zonder te wachten tot het
opperviak is afgekoeld. Anders kan het
glazen keramische oppervlak permanent
worden beschadigd.

Na verloop van tijd kan de kleur van de deklaag
of andere opperviakken licht vervagen. Dit heeft
geen effect op de werking van het product.
Vervaging van de kleur en viekken op het glazen
keramische oppervlak zijn normaal en dus geen
defect.
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Problemen oplossen

Als de oven verwarmt en koelt geeft deze metaalachtige geluiden.
e Wanneer de metalen onderdelen worden verwarmd, kunnen deze uitzetten en geluid
veroorzaken. >>> Dit is geen fout,
Het product werkt niet,
e De hoofdzekering is defect of doorgeslagen. >>> Controleer zekeringen in de zekeringenkast.
Vervang of reset deze indien nodig.
e De stekker van het product zt niet in het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
plugkoppeling.
e Indien de display niet oplicht als u de kookplaat weer aanzet. >>> Koppel het apparaat los bif
de stroomonderbreker, Wacht 20 seconden en sluit deze weer aan.
e Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.
e The kookpan is niet geschikt. >>> Controleer uw pan.
ullv symhool verschijnt op het scherm van de kookzone.
e U heeft geen pan op de actieve kookzone geplaatst. >>> Controleer of er een pan op de
kookzone staat.
e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor
inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd genoeg voor
de kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.
e De kookpan of de kookzone is oververhit. >>> Laat deze afkoelen.
De gekozen kookzone gaat plotseling uit tijdens gebruik.
e De bereidingstijd voor de gekozen kookzone kan verstreken zijn. >>> U kunt een nieuwe
bereidingstijd instellen of het bereiden beéindigen.
¢ Oververhittingbeveiliging is ingeschakeld. >>> Laat uw fornuis afkoelen.
e Mogelijk bedekt een voorwerp het aanraakpaneel. >>> Verwijder het voorwerp van het paneel.
De pan wordt, ondanks het aanstaan van de kookzone, niet warm.,
e Uw pan is niet geschikt voor inductiekoken. >>> Controleer of uw kookpan geschikt is voor
inductie.
e De kookpan is niet juist gecentreerd of het bodemoppervlak van de pan is niet wijd genoeg voor
de kookzone. >>> Kies een pan die wijd genoeg is en centreer de pan juist op de kookzone.
Raadpleeg de bevoegde serviceagent of de
ealer waarbij u het product hebt gekocht
Is u, ondanks het doorvoeren van de
aanwijzingen in dit gedeelte, het probleem
niet kunt oplossen. Probeer nooit om een
product met gebreken zelf te repareren.
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este
producto fabricado con materiales de alta calidad y la més avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos
que lea detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompaiia antes de utilizar el
producto y los guarde para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el
manual del usuario. Cumpla con todas las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias
entre los modelos se identificardn en el manual.

Explicacion de los simbolos
Alo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacion importante o consejos de
' utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
riesgo para la salud o la propiedad.
/&\ Peligro de descarga eléctrica.
0 Peligro de incendio.
fi Advertencia sobre superficies calientes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y
el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dainos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general
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Este aparato podra ser utilizado
por nifos mayores de 8 anos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
riesgos.

Los nifos no deben jugar con el
aparato. Los niios no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles danos derivados de la
realizacion de los citados

procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
algun defecto o dano visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato Unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compania
no se hard responsable de ningun
dafno que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.



Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
danado, deberd solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de dafos, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

El aparato y sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas elevadas
durante el uso. Procure no tocar
las partes calientes. Mantenga
alejados a los ninos menores de 8
anos a no ser que los someta a
vigilancia continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.
No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.

Desatender alimentos que se
estén friendo en grasa o aceite
sobre una placa puede ser
peligroso, ya que podria )
provocarse un incendio. JAMAS
trate de extinguir un incendio con
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agua; en vez de eso, apague el
aparato y cubra las llamas con
una tapa o una manta ignifuga,
por ejemplo.

Peligro de incendio: No coloque
objetos sobre las superficies de
coceion.

Si la superficie estuviera
agrietada, apague el aparato para
evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica.

Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, puesto que pueden
calentarse.

El aparato no esta disenado para
Su manejo a través de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en la parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva. Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

Los calientaplatos disponen de
tecnologia de induccion. Su placa

de induccion le permitira ahorrar
tiempo y dinero. Utilicela siempre
con recipientes adecuados para
la coccion por induccion, de lo
contrario los calientaplatos no
funcionaran. Vea Informacion
general sobre la coccion de
alimentos, pdg. 15, seleccion de
los recipientes.

Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negativos
en personas que utilicen
dispositivos tales como bombas
de insulina 0 marcapasos.

Use Unicamente protectores de
placa disefiados por el fabricante
del aparato de cocina, que ya
vengan incorporados al aparato o
que segun las instrucciones de
uso del aparato sean aptos para
su uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta danos o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni himedo.



Uso previsto

e [Este aparato ha sido disenado
para uso domestico. No esta
permitido su uso comercial.

e Este electrodomestico esta
destinado Unicamente a la
coccion de alimentos. No debe
utilizarse para ningun otro
proposito, por ejemplo para
caldear una estancia

e El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de danos
derivados de un uso o manejo
inadecuados.

Seguridad de los niios

e |as piezas accesibles pueden
alcanzar temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a los
ninos pequenos alejados.

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para 10s nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshdagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e Los aparatos eléctricos son
peligrosos para 10s nifios.
Mantenga a los nifos alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con €l.

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifos.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacion del aparato al
final de su vida util:

Este producto es conforme con la
directiva de la UE sobre residuos de
aparatos eléctricos y electronicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto
incorpora el simbolo de la
clasificacion selectiva para 10s
residuos de aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con
piezas y materiales de primera
calidad, que pueden ser reutilizados y
son aptos para el reciclado. No se
deshaga del producto junto con sus
los residuos domeésticos normales y
de otros tipos al final de su vida Uutil.
Llévelo a un centro de reciclaje de
dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales
informacion acerca de dichos centros
de recogida.

Cumplimiento de la directiva
RoHS:

El producto que ha adquirido es
conforme con la directiva de la UE
sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No
contiene ninguno de los materiales
nocivos o prohibidos especificados en
la directiva.
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Eliminacion del material de

embalaje

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios. Guarde
los materiales de embalaje en un
lugar seguro y lejos del alcance
de los nifos. Los materiales de
embalaje del aparato se han
fabricado con materiales
reciclables. Deshagase de ellos
de forma adecuada y clasifiquelos
segun las instrucciones para el
reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domesticos normales.
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7 Informacion general

Resumen
1
T
4
8 2
1 Plancha de coccién por induccién 3 Superficie vitroceramica
2 Abrazadera de montaje 4 Cubierta base

Especificaciones técnicas

jPugble 0 BAX2/30A

Longitud del cable
Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad 55 mm/580 mm/510 mm

Quemadores

Frontal izquierda Plancha de coccidn por induccién

2000/2300W

Trasera derecha Plancha de coccion por induccion

2000/2300 W

Las especificaciones técnicas pueden Los valores que se indican en las etiquetas
icambiar sin previo aviso con el fin de de los productos o en la documentacion que
mejorar la calidad del producto. los acompafia se obtienen en condiciones
de laboratorio de acuerdo con las
normativas pertinentes. Estos valores
pueden variar en funcion de las condiciones
de funcionamiento y entorno del aparato.

Las ilustraciones presentes en el manual
0n esquematicas y es posible que no se
orrespondan exactamente con su

producto.
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K] Instalacion

La instalacion del aparato debe correr a cargo de

una persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados
de la realizacion de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas, pudiendo
declarar nula la garantia.

La preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas
las normativas locales sobre gas y
electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion,
compruebe visualmente si el aparato
presenta alguna anomalia. Si fuese el
caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

>

* min.
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Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su instalacion

sobre una encimera comercial. Es preciso dejar

una distancia de seguridad entre el aparato y las
paredes de la cocina y los muebles. Vea la

ilustracion (valores en mm).

e También puede colocarse en posicion
vertical sin nada a los lados. Deje una
distancia minima de 750 mm por encima de
la superficie de la placa.

e (" Sivaainstalar una campana extractora
sobre la cocina, consulte las instrucciones
de instalacion del fabricante de la campana
para obtener informacion sobre la altura de
instalacion (min. 650 mm).

e Retire los materiales de embalaje y los
blogueos de transporte.

e | as superficies, laminados sintéticos y
adhesivos utilizados deben ser resistentes al
calor (100 °C como minimo).

e |aencimera debe estar alineada y fijada
horizontalmente.

e Corte una abertura de las dimensiones
indicadas en la encimera para la instalacion
de la placa




Instalacion y conexion
e  Elaparato solo se debe instalar y conectar
en conformidad con las normativas de
instalacion legales.
No instale el horno en lugares con aristas
ortantes 0 esquinas.

Existe el riesgo de rotura de la superficie
vitroceramica.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista
de toma de tierra y protegida por un fusible de
capacidad adecuada, segun se indica en la tabla
"Especificaciones técnicas". Solicite a un
electricista cualificado la instalacion de la toma
de tierra mientras utiliza el producto con o sin un
transformador. Nuestra compafiia no se hard
responsable de ningun dafio que pudiera
derivarse del uso del aparato sin una instalacion
de toma de tierra en conformidad con la
normativa local.

PELIGRO:
La conexion del producto a la red

eléctrica serd realizada exclusivamente
por un técnico cualificado. El periodo
de garantia del producto comienza sdlo
tras la correcta instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad
por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos
por parte de personas no autorizadas.

PELIGRO:
El cable de alimentacién no debe estar

aprisionado, doblado o entrar en
contacto con piezas calientes del
producto.

Si el cable esta dafiado, debera sustituirlo
un electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga eléctrica,
cortocircuito o incendio.

e Laconexion debe cumplir con las
normativas nacionales.

e |osdatos de lared de suministro de
electricidad deben corresponderse con los
de la placa de tipo del aparato. La placa de
tipo se encuentra en la carcasa trasera del
aparato.

e Elcable de corriente de su aparato debe
cumplir con los valores recogidos en la
"Tabla de especificaciones".

PELIGRO:

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre
la instalacion eléctrica, desconecte el
producto de la red de alimentacion
eléctrica.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

Conexion del cable de alimentacion

1. Encaso de que no sea posible desconectar
todos los polos en la fuente de suministro
eléctrico, debera conectarse una unidad de
desconexion cuya separacion entre contactos
sea de 3 mm como minimo (fusibles,
interruptores de seguridad de linea,
contactores) y cuyos polos estén adyacentes
al aparato (pero no encima de €l), en
conformidad con la normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamiento y la
anulacion de la garantia del aparato.

Se recomienda una proteccion adicional en

forma de disyuntor de corriente residual.

Si el aparato se acompania de un cable:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

N

En caso de conexién monofdsica, conecte
los hilos de la forma que se indica a
continuacion:

Cable marrén/negro = L (fase)

Cable azul/gris = N (Neutro)

Cable verde/amarillo = (E) ? (Tierra)
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3. En caso de conexién bifasica, conecte los
hilos de la forma que se indica a
continuacion;

Cable marron = L1 (fase 1)

Cable negro = L2 (fase 2)

Cable azul/gris = N (Neutro) .

Cable verde/amarillo = (E) = (Tierra)
» 0 bien la tecla

Cable negro = L1 (fase 1)

Cable gris = L2 (fase 2)

Cable azul/marrén = N (Neut|ro)

Cable verde/amarillo = () =" (Tierra)

Instalacion del producto

7Q mm

- i la parte inferior del aparato quedara al
escubierto y por lo tanto fuese posible
ocarla porque el aparato esta instalado
encima de un cajon, dicha seccion debera
cubrirse con una plancha de madera.

Es necesario dejar una abertura de ventilacion de
un minimo de 180 cm? en la parte trasera del
uestra en la ilustracion.

Y A2

1
3
s
.
t
t
T

* min. 70 mm
Si el consejo es el siguiente:

1 min. 30 mm

i va a instalar la placa en un armario, es
preciso que coloque un estante para

eparar la placa del armario, tal y como se
muestra en la ilustracién anterior. Esto no
s necesario cuando instale la placa sobre
un horno empotrado.

Si el horno se encuentra debajo:
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450~

min.

**min. 70 mm

Durante la instalacion de la placa de induccion,
coloque el aparato en paralelo a la superficie de
instalacion. Ademas, coloque una junta de
sellado en las partes de la placa que estén en
contacto con la encimera tal y como se ha
explicado anteriormente con el fin de evitar que
los liquidos penetren a través de la separacion
entre el aparato y la encimera.

1. Prepare la superficie de la encimera tal y
como se muestra en la figura.



2. Aplique la junta de sellado suministrada junto
con el aparato a los bordes del alojamiento
inferior de la placa que estdn en contacto
con la encimera, tal como se muestra en la

~lustracion

3. Centre el aparato en la encimera.

4. Fije la placa haciendo pasar las abrazaderas
de instalacion por los orificios del alojamiento
inferior,

* min. 40 mm

1 Placa

2 Abrazadera de instalacion

3 Encimera

» Vlista trasera (orificios de conexién)

» Nnealizar conexiones a diferentes orificios no
es muy recomendable en términos de
eguridad, ya que podria dafiar el sistema
de suministro eléctrico y de gas.

Comprobacion final

1. Conecte el cable de alimentacion y encienda
el fusible del aparato.

2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato
e Guarde la caja de cartdn original del aparato
y transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no

dispone de la caja de cartdn original,
envuelva el aparato en plastico de burbujas
o cartén grueso y sujételo con cinta
adhesiva.
Compruebe el aspecto general del aparato
on el fin de identificar posibles dafios
producidos durante el transporte.
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I Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su

aparato de manera respetuosa con el medio

ambiente y a ahorrar energia.

e Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

e tilice sartenes y cazuelas con tapa para
cocinar. Sin tapa, el consumo de energia se
multiplica por 4.

e  Seleccione el quemador mas adecuado
para el tamanio de la base del recipiente
que vaya a utilizar. Seleccione siempre el
recipiente de tamafio mas adecuado para
sus platos. Los recipientes mds grandes
requieren mas energia.

e No olvide utilizar recipientes de base plana
cuando cocine en placas eléctricas.

Los recipientes de base mds gruesa
proporcionaran una mejor conduccion del
calor. Puede reducir hasta un tercio el
consumo energético.
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e | os recipientes deben ser compatibles con
las zonas de coccion. La base de los
recipientes no debe ser mas pequefia que
el calientaplatos.

Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La
presencia de suciedad reducira la
conduccion de calor entre la zona de
coccion y la base del recipiente.

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco

ningun objeto afilado.

Retire todos los materiales de embalaje.
Pase un pafio humedecido o una esponja por
todas las superficies de la unidad y seque
€on un trapo.

N —



B Como usar la placa

Informacion general sobre la
coccion de alimentos

Nunca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No deje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si el aceite prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga o un
pafio himedo. Apague la placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

Antes de freir alimentos, siempre séquelos
bien y depositelos con suavidad en el aceite
caliente. Asegurese de que los alimentos
congelados se hayan descongelado
completamente antes de freirlos.

No cubra los recipientes en los que caliente
aceite.

Coloque las ollas y cazuelas de forma que
Sus asas no queden situadas encima de la
placa, para evitar que se calienten. No
utilice recipientes que no guarden bien el
equilibrio y puedan volcarse con facilidad.
No coloque recipientes vacios en las zonas
de coccion activas, ya que podrian dafiarse.
Si utiliza las zonas de coccion sin haber
colocado encima un recipiente, el aparato
podria sufrir dafos. Apague las zonas de
coccion una vez completada la coccion.
Dado que la superficie del producto podria
estar caliente, no coloque sobre ella
recipientes de plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residuo de
dichos materiales que pueda haber
quedado sobre la superficie.

No se recomienda tampoco el uso de este
tipo de recipientes para conservar alimentos.
Utilice Uinicamente recipientes de base
plana.

Deposite una cantidad de alimentos
adecuada en las ollas y cazuelas. De esta

forma evitara limpiezas innecesarias por
rebosamiento.

No deposite las tapas de las ollas y cazuelas
sobre las zonas de coccion.

Coloque las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccidn. Cuando
desee cambiar de zona de coccidn un
recipiente, levantelo y depositelo sobre la
nueva zona de coccion, en lugar de
deslizarlo.

Seleccion del recipiente

La superficie vitroceramica es resistente al
calor, y no se ve afectada por las grandes
diferencias de temperatura.

No utilice la superficie vitroceramica como
almacén o como tabla de corte.

Utilice Unicamente ollas y cazuelas con
bases mecanizadas. Los bordes angulados
pueden rayar la superficie.

Los derramamientos
pueden dafiar la
superficie vitroceramica
y causar incendios.

No utilice recipientes de
base cncava o
convexa.

Utilice tinicamente ollas
y cazuelas de base
plana, ya que facilitan la
transferencia del calor.

Cuando cocine en la placa de induccion,
utilice dnicamente recipientes aptos para la
coccion por induccion.

Prueba del recipiente

Utilice los siguientes métodos para comprobar si
su recipiente es compatible 0 no con la placa de
induccion.

1.

2.

Su recipiente es compatible si su base es
magnética.

Su recipiente es compatible si al colocarlo
sobre la zona de coccidn y poner en marcha
la placa, el simbolo "k=I" no parpadea.
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Puede utilizar recipientes de acero, teflén o
aluminio con base magnética especial y cuya
etiqueta indique que son aptos para la coccién
por induccion. No utilice recipientes de vidrio,
ceramica y acero inoxidable con fondo de
aluminio no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de enfo-
que

En la coccion por induccion, solo se energiza el
area de la zona de coccion cubierta por el
recipiente. El sistema reconoce la base del

Seguridad en el uso

No seleccione niveles de calentamiento elevados
si va utilizar un recipiente antiadherente (teflén)
sin aceite 0 con muy poco aceite.

No deje objetos metalicos tales como tenedores,
cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, ya que
podrian calentarse.

Jamas utilice papel de aluminio para cocinar
alimentos. Nunca deposite alimentos envueltos
en papel de aluminio en la zona de coccion.

i tiene instalado un horno debajo de su

placa y estd en funcionamiento, los
ensores de la placa pueden reducir el nivel
de coccidn o apagar el horno.

recipiente y Unicamente calienta el area
correspondiente de forma automatica. La
coccion se detiene si el recipiente de coccion se
retira de la zona de coccidn durante el proceso.
El visor de la zona de coccion seleccionada y el
simbolo "&" parpadean alternativamente.

Cuando la placa esta en funcionamiento,
mantenga los objetos con propiedades
magnéticas tales como tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al recipiente

 Zonadecoccidngrande | Zona de coccién normal__| Z

Zona de coccidn normal Zona de coccidn pequefia
Se ajusta e  Se utiliza para
automaticamente al coccion a fuego lento
recipiente. (salsas, cremas)
Distribuye la potencia Se utiliza para

de forma dptima. preparar raciones
Distribuye pequefas o basadas
perfectamente el en el niimero de
calor. Se utiliza para comensales.

todo tipo de

cocciones.

Zona de coccion grande
Se ajusta automdticamente al o
recipiente.

Distribuye la potencia de forma
oOptima.

Distribuye perfectamente el calor.
Se utiliza para preparar platos tales
como crepes grandes o pescados
de gran tamano poco hechos o
muy poco hechos.
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Uso de las placas

PELIGRO:
No deje caer ninguin objeto sobre la

placa. Incluso los objetos pequefios,
como por ejemplo un salero, pueden
danarla.

No utilice la placa si esta resquebrajada.
Podrfa penetrar agua en las grietas y causar
un cortocircuito.

Si la superficie presentara cualquier tipo de
dafio (p. ej. grietas visibles), apague
inmediatamente el aparato para reducir el
riesgo de descarga eléctrica.

Panel de control

Especificaciones

Tecla de encendido/apagado
Ajuste de temperatura/Incremento
del temporizador

Ajuste de temperatura/Reduccion
del temporizador

Bloqueo de teclas

Activacion/desactivacion del
temporizador

Tecla de seleccion de la zona de
coccion frontal izquierda

Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera izquierda

Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera derecha

Tecla de seleccion de la zona de
coccion frontal derecha

ol o B2 6P O 00

Las ilustraciones y las cifras tienen un
aracter meramente informativo. Los
isores y funciones de su placa pueden

variar segtn el modelo.

Este aparato se controla mediante un panel
de control tactil. Cada operacién que
efectlie a través del panel de control tactil
sera confirmada mediante una sefial
acUstica.

Mantenga siempre el panel de control limpio)

Seco. La presencia de suciedad y
humedad sobre la superficie puede causar
problemas de funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Toque la tecla " del panel de control,
Los visores de todas las zonas de coccion
muestran el simbolo "0".

i no se realiza ninguna operacion en el
plazo de 20 segundos, la placa
regresara automaticamente al modo en
espera.

Apagado de la placa
1. Toque la tecla "©" del panel de control,
La placa se apagara y pasara al modo en espera.
El simbolo "H" 0 "h" que aparece en el
isor de la zona de coccién indica que
la zona de coccidn esta alin caliente.
No toque las zonas de coccion.

Indicador de calor residual
El simbolo "H" que aparece en el visor de la zona
de coccion indica que dicha zona de coccion esta
aln caliente y puede utilizarse para mantener
calientes pequefias cantidades de alimentos.
Este simbolo se transformard al cabo de un
momento en el simbolo "h", que indica que el
calor ha disminuido.
i se produce un corte de la alimentacion
eléctrica, el indicador de calor residual no
e encenderd y por tanto no advertird al
usuario de la presencia de calor en las
zonas de coccidn.
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Encendido de las zonas de coccion

1. Toque el botdn "D para encender la placa.
2. Toque el boton de seleccion de la zona de
coccion que desee entender.
El simbolo "0" aparece en el visor de la zona de
coccion y el visor pertinente se ilumina con un
mayor brillo.
Si no se realiza ninguna operacién en el
plazo de 20 segundos, la placa
regresara automaticamente al modo en
espera.

Ajuste del nivel de temperatura

Toque las teclas 0 @ para ajustar el

nivel de temperatura entre "1"y "9" o bien entre

Ilgll y ll1 ll'

Apagado de las zonas de coccion

Las zonas de coccion se pueden apagar de tres

formas distintas:

1. Poniendo el nivel de temperatura a "0"
Puede apagar la zona de coccién poniendo
el nivel de temperatura a "0".

2. Tocando el simbolo ""(3:]"" de la zona de
coccion pertinente durante un cierto
periodo de tiempo
Encienda la zona de coccion manteniendo

pulsado el simbolo pertinente ?J
durante un cierto periodo de tiempo para
poner el valor de la temperatura a "0".

3. Mediante la opcién de apagado del
temporizador correspondiente a la zona
de coccion en cuestion
Una vez agotado el tiempo, el temporizador
apagara la zona de coccidn que tenga
asignada. El visor correspondiente mostrard
IIOII 0 IIOOII
Cuando la cuenta atrés llegue a su fin
sonara una sefial acstica. Toque cualquier
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boton del panel de control para silenciar la
sefial acustica.

Funcion de alta potencia (refuerzo)

Puede usar la funcion de refuerzo “P” para

acelerar el calentamiento. No obstante, no se

recomienda usar esta funcién para la coccion

durante periodos prolongados. Puede que la

funcion de refuerzo no esté disponible para todas

las zonas de coccion.

Activacion de la funcion de alta potencia

(refuerzo):

1. Toque el botdn LO% para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccion que desee
tocando los botones de seleccion
correspondientes.

3. Toque en primer lugar la tecla
para alcanzar el nivel "9",

0

(S

4. Una vez la zona de coccion se encuentre en

el nivel "9", toque una vez la tecla @
para situar la temperatura de la zona de
coccion en la posicion "P".
Desactivacion de la funcion de alta poten-
cia (refuerzo):
e Para desactivar la funcion de refuerzo,

toque la tecla @ y ajuste la temperatura

al nivel "9".

La funcion de refuerzo se desactiva para la

zona de coccion y esta sigue funcionando al
nivel "9".

e Puede reducir el nivel de la temperatura
tocando la tecla @ 0 puede apagar la
zona de coccion completamente ajustando
el nivel de temperaturaa "0".

Bloqueo de teclas

Puede activar el bloqueo de teclas para evitar
cambiar las funciones por error cuando la placa
esté en funcionamiento.



Activacion del bloqueo de teclas
1. Toque el botdn "D para encender la placa.

2. Toque simultdneamente las teclas @ y

@ Jon

» El bloqueo de teclas se activara y el punto

asociado al simbolo se iluminara.

i apaga la placa con las teclas blogueadas,

| bloqueo de teclas permanecera activo

uando vuelva a encender la placa. Para
poder utilizar la placa, debera desactivar
antes el bloqueo de teclas.

Desactivacion del bloqueo de teclas
1. Con el blogueo de teclas activo, toque

simultdneamente las teclas @ y %D
» El bloqueo de teclas se desactivara y el punto

asociado al simbolo ""[Z"" se apagara.

Bloqueo para nifios

Puede proteger la placa contra la manipulacion
accidental con el fin de evitar que los nifios
puedan encender las zonas de coccion. El
bloqueo para nifios solo puede activarse y
desactivarse en el modo en espera.

Activacion del bloqueo para niios
1. Toque el botdn LOZ para encender la placa.

2. Toque simultaneamente las teclas @ y

"2, Tras la sefial acustica pulse @
para activar el blogueo de teclas.
» El bloqueo para nifios se activard y los visores
de todas las zonas de coccidn mostraran el
simbolo "L".

Desactivacion del bloqueo para nifios
1. Con el bloqueo para nifios activo, toque el
boton """ para encender la placa.

(S

2. Toque simultaneamente las teclas

@ Tras la sefial acustica pulse @
para desactivar el bloqueo para nifios.
» El bloqueo para nifios se desactivard y los
visores de todas las zonas de coccion dejaran de
mostrar el simbolo "L".

Funcion del temporizador

Esta funcion le facilita la preparacion de
alimentos. No serd necesario que esté pendiente
del horno durante todo el periodo de coccidn. La
zona de coccion se apagard automaticamente el
final del tiempo seleccionado.

Activacion del temporizador

1. Toque el botdn "D para encender la placa.

2. Seleccione la zona de coccion que desee
tocando los botones de seleccion
correspondientes.

y

3. Toque las teclas @ 0 @ para ajustar el
nivel de temperatura que desee.

4. Toque el boton """ para encender la placa.
El simbolo "00" aparecera en el visor del
temporizador, mientras que el punto decimal del
visor de la zona de coccion seleccionada se
iluminara.
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Cuando el temporizador estd activo, los
visores de las zonas de coccion
posterior derecha y posterior izquierda
acttian como visor del temporizador.

5. Toque la tecla @ 0 @ bien para
ajustar el tiempo que desee.

El temporizador solo puede activarse para
las zonas de coccion ya en uso.

@]

Repita el procedimiento anterior para otras
onas de coccidn para las que desee fijar un
emporizador.

©)

El temporizador no podra ajustarse a no ser
ue seleccione una zona de coccion y un
alor de temperatura para ella.

1S

Cuando la zona de coccion a la cual asignd
un temporizador esta seleccionada, puede
er el tiempo restante pulsando de nuevo la

teC|a e ||||.

e

Desactivacion del temporizador

Una vez agotado el tiempo fijado, la placa se
apagard automaticamente y emitird una sefial
acustica.

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha sefal
acustica.

Desactivacion de los temporizadores antes
de tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se
agote el tiempo fijado, la placa seguira
funcionando a la temperatura fijada hasta que se
apague.
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1. Seleccione la zona de coccion cuyo
temporizador desee desactivar.

Toque el botén """ para encender la placa.
Para ajustar el valor a "00", mantenga

pulsada la tecla """\ =" hasta que el visor
del temporizador muestre "00".
El punto iluminado en el visor de la zona de
coccion pertinente se apagara completamente
tras parpadear durante unos instantes, y el
temporizador queda cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de
coccion por induccion
Principios de funcionamiento: Las placas de
induccion calientan directamente el recipiente de
coccion. Por lo tanto, presentan varias ventajas
en comparacion a otros tipos de placas. Su
funcionamiento es mas eficiente y su superficie
no se calienta.
La placa de induccion dispone de unos
excelentes sistemas de seguridad que le
proporcionan la maxima seguridad de uso.
u placa puede presentar zonas de coccion
por induccion de 145, 180 y 210-280 mm
de diametro, segun el modelo. La induccion
permite que cada zona de coccion detecte
el recipiente depositado sobre ella. La
energia se transmite solo a la zona de
contacto entre recipiente y la zona de
coccion, con lo que se consigue reducir al
minimo el consumo energético.

w

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limitador del
tiempo de funcionamiento. Si alguna de las
zonas de coccidn queda encendida, se
desactivard automdticamente una vez
transcurrido un cierto tiempo (ver Tabla 1). Si se
ha asignado un temporizador a la zona de
coccion, el visor del temporizador también se
apagara mas tarde.

El limite del tiempo de actividad de la funcion de
refuerzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se
aplica el maximo tiempo de funcionamiento.

El usuario podrd reiniciar la zona de coccion tras
su apagado automatico siguiendo el
procedimiento anterior.



Tabla 1: Limites del tiempo de funcionamiento

Nivel de temperatura | Limite del tiempo de
funcionamiento -

) La placa pasard a nive
minutos

Proteccion frente al sobrecalentamiento

Su placa dispone de varios sensores que

garantizan la proteccion frente al

sobrecalentamiento. Tenga en cuenta lo

siguiente en caso de sobrecalentamiento:

e Lazona de coccion activa puede apagarse.

e Elnivel seleccionado puede verse reducido.
Sin embargo, el indicador no puede reflejar
este hecho.

Sistema de seguridad frente a derrama-
miento

Su placa dispone de un sistema de seguridad
frente a derramamiento. Si se produce un
derramamiento que afecta al panel de control, el
sistema cortard el fluido eléctrico
inmediatamente y apagara la placa. Durante este

periodo, el visor mostrara el simbolo advertencia
",

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de las
placas de induccion es su inmediata reaccion a
los comandos. Los cambios de potencia tienen
efecto con enorme rapidez. Ello le permitird
evitar que un recipiente que contenga agua,
leche, etc., se derrame incluso cuando ya esté a
punto de hacerlo.

Ruido de funcionamiento

La placa de induccion puede producir algunos

ruidos. Esto ruidos son normales y forman parte

del proceso de coccion por induccion.

e Elruido se hace mas presente en los niveles
de temperatura altos.
La aleacion de la olla puede causar ruidos.
En los niveles bajos de temperatura, es
posible que se escuche un ruido que
aparece y desaparece de forma regular. Se
trata de un ruido normal de funcionamiento.

e Esposible que escuche un ruido al calentar
un recipiente vacio. Cuando deposite agua o
alimentos en él, este ruido desaparecera.

e Esposible que oiga el ruido del ventilador
que refrigera el sistema eléctrico.

i la superficie del panel de control tactil se
lexpone a una gran cantidad de vapor, es
posible que el sistema de control se
desactive y muestre una sefial de error.

Mantenga limpia la superficie del panel de
ontrol tactil. De lo contrario, es posible que
e produzcan errores de funcionamiento.
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongara su vida Util y reducird la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:

Desconecte el producto de la red de
alimentacion antes de iniciar las tareas
de mantenimiento y limpieza.

Existe el riesgo de descarga eléctrica.

l PELIGRO:
Antes de limpiar el aparato deje que se

enfrie.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

e Limpie el producto concienzudamente
después de cada uso. De esta manera
eliminard los residuos de alimentos con
mayor facilidad, evitando que se quemen la
préxima vez que utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un paiio suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un
producto limpiador y séquelo con un pafio
suave.

e Asegurese de secar bien la placa tras la
limpieza y de enjugar inmediatamente
cualquier liquido derramado.

e No utilice productos de limpieza que
contengan 4cido o cloro para limpiar las
superficies inoxidables y el asa. Utilice un
pafio suave con un detergente liquido no
abrasivo para la limpieza de esas partes,
procurando pasar el pafio siempre la misma
direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos,

polvos/cremas limpiadoras, ni tampoco

ningun objeto afilado.
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No use limpiadores al vapor para limpiar el
aparato, ya que esto podria causar una

descarga eléctrica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase un pafio humedecido en agua fria sobre la
superficie vitroceramica de forma que no quede
ningun resto de producto de limpieza sobre ella.
Séquela con un pafio suave y seco. Los residuos
podrian dafar la superficie vitrocerdamica la
préxima vez que utilice la placa.

Los residuos que se hayan secado sobre la
superficie vitroceramica no deben eliminarse
bajo ninguin concepto con cuchillas de hoja curva,
lana de acero o utensilios similares.

Eliminen las manchas de calcio (manchas
amarillas) con una pequeia cantidad de una
sustancia antical como vinagre, zumo de limén o
alguno de los productos disponibles
comercialmente.

Si la superficie presenta un grado alto de
suciedad, aplique el producto de limpieza con
una esponja y espere hasta que se haya
absorbido bien. A continuacion limpie la
superficie de la placa con un paiio humedecido.

Los alimentos azucarados como la crema o
o el almibar deben eliminarse

inmediatamente, sin esperar a que la

superficie se enfrie. De lo contrario, la

superficie vitroceramica podria sufrir dafios
permanentes.

Es posible que, con el tiempo, los recubrimientos
y otras superficies sufran una ligera decoloracion,
cosa que no afectara al funcionamiento del
aparato.

La decoloracién y la aparicion de manchas en la
superficie vitrocerdmica es normal, no un defecto.



Resolucion de problemas

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.

Las piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> Esto no constituye
ninguna anomalia.

El aparato no funciona.

El fusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en
la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

El producto no esté conectada a la toma (con conexi¢ a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.

Si el visor no se ilumina al volver a conectar la placa. >>> Desconecte el disyuntor del aparato.
Espere 20 segundos y posteriormente vuelva a conectarlo.

La proteccion frente al sobrecalentamiento estd activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

El recipiente de coccidn no es adecuado. >>> Compruebe el recipiente de coccion.

El visor de Ia zona de coccion muestra el simbolo "=lv,

No ha colocado el recipiente sobre la zona de coccidn activa. >>> Compruebe si hay un
recipiente en la zona de coccion.

Su recipiente no es compatible con la coccion por induccién. >>> Compruebe si su recipiente
de coccion es compatible con la placa de induccion.

El recipiente de coccion no esta bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha
para la zona de coccion. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente
en la zona de coccidn.

El recipiente o0 la zona de coccion se han sobrecalentado. >>> Deje que se enfrien.

La zona de coccion seleccionada se apaga de repente en pleno funcionamiento.

Puede que el tiempo de coccion fijado para esa zona de coccion se haya agotado. >>> Puede
ajustar un nuevo tiempo de coccion o bien finalizar la coccion.

La proteccion frente al sobrecalentamiento estd activa. >>> Deje que la placa se enfrie.

Es posible que haya un objeto cubriendo el panel de control tactil. >>> Retire el objeto situado
en el panel.

El recipiente de coccion no se calienta, aunque la zona de coccion esta activada.

Su recipiente no es compatible con la coccion por induccion. >>> Compruebe si su recipiente
de coccion es compatible con la placa de induccion.

El recipiente de coccidn no estd bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha

para la zona de coccion. >>> Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente

en la zona de coccidn.

Consulte a un servicio técnico autorizado o

| comercio donde haya adquirido el
producto si no puede solucionar el problemal
después de sequir las instrucciones de esta
seccion. No intente reparar usted mismo un
producto defectuoso.
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ﬂ Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja
keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatilkk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus
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Ule 8-aastased lapsed ja fiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méngida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.
Paigaldus- ja remonttood tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja Illitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Uhendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi dle kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust lahutada.
Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
Uhendada. Lahtiiihendamise
voimalus tuleb tagada



voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud

|Ulitiga, mis vastab ehitusnouetele.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel lilitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

Seade ja selle valispinnad
muutuvad kasutamise kaigus
tuliseks. Kindlasti tuleb hoiduda
kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
maotlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote lahedusse
kergestistttivaid materjale, kuna

selle kiiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrilodgi.

Rasva voi 0li sisaldava anuma
jatmine pliidile jarelevalveta on
ohtlik ja voib pohjustada tulekahju.
ARGE dritage tuld kustutada
veega, vaid lilitage seade vélja ja
seejarel katke leek nt pajakaane
vOi tuletekiga kinni.

Tuleoht; Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

Kui pind on pragunenud, lilitage
seade vélja, et valtida elektriloogi
ohtu.

Pérast kasutamist arge jaage
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid IUlitage pliidi
kuumutuselement lilitist vélja.
Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

Seade ei ole moeldud
kasutamiseks valise taimeri vOi
eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.
Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal voi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedunou paigast nihutada.
Seeparast jélgige alati, et pliidi
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pind ja keedundude pohjad
oleksid kuivad.

Keeduplaadid tootavad
induktsiooni pohimottel. Nii aega
kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb kasutada
ainult induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu keeduplaadid
ei toota. Keedunoude valimise
kohta vt Uldine teave
toiduvalmistamise kohta, Ik 14.
Kuna induktsioonpliidid tekitavad
magnetvalja, voivad need mojuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
stidamestimulaatorit vms
seadmeid.

Kasutage ainult seadme killge
paigaldatud, tootja poolt
valmistatud voi kasutusjuhendis
soovitatud kaitsepiirdeid.
Ebasobivate kaitsepiirete
kasutamine voib [0ppeda
onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

B/ET

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sddemeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote ihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on moeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kiitmiseks.
Tootja ei vOta mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

Ligipaasetavad osad voivad
kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.
Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
véljaspool laste kdeulatust.
Kéidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.
Elektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tootavast seadmest
eemal ja arge laske neil

seadmega mangida.

Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid Gritada katte
saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi taitmine ja romu-
seadme korvaldamine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE
direktiivile (2012/19/EL). Seadmel on



elektri- ja elektroonikaseadmete

jaatmete (WEEE) liigiti kogumise tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest
osadest ja materjalidest, mis sobivad
ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake
tarbetuks muutunud seadet tavalise

olmepriigi ega muude jaatmete hulka.

Viige see elektri- ja
elektroonikajaatmete kogumispunkti.
Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust
omavalitsusest.

RoHS-direktiivi tditmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-
direktiivile (2011/65/EL). See ei

sisalda direktiivis mainitud kahjulikke
ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
ohutus kohas, kust lapsed neid
kitte ei saa. Toote pakend on
valmistatud taaskasutatavatest
materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nouetekohaselt ja
sorteerige vastavalt
taaskasutatavate jaatmete
kogumise eeskirjadele. Arge
visake neid olmeprigi hulka.
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7l Uldine teave

Ulevaade

8 2
1 Induktsioonplaat 3 Klaaskeraamiline pind
2 Kinnitusklamber 4 Aluskate

Tehnilised andmed

220-240V~/380-415 V 2N ~ 50 Hz

Juhtme pikkus
Valismootmed (kOrgus/laius/stigavus 55 mm/580 mm/510 mm

Poletid

Vasak esimene Induktsioonplaat

Suurus

Véimsus 2000/2300 W

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse ootel olevatel etikettidel vGi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. levas dokumentatsioonis toodud vadrtused
n saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t06- ja keskkonnatingimustest vbivad

tegelikud védrtused varieeruda.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
kemaatilised ning ei pruugi teie tootega
apselt kokku langeda.
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K] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil : :
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub Enne paigaldamist
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute tehtud
protseduuridest ja vdivad muuta garantii

Pliit on mdeldud paigaldamiseks
kaubandusvorgus muidavale todpinnale.
Seadme ning kodgiseinte ja -maobli vahele tuleb
jatta ohutuse tagamiseks piisav vahe. Vt joonist

kentetuks. (vadrtused millimeetrites).
oote paigalduskoha ning elektrististeemi e Seda vdib kasutada ka vabalt seisvas
ttevalmistamine on Kliendi tlesanne. asendis. Jatke pliidi pinna kohale vahemalt
750 mm vaba ruumi.

e (") Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
ohupuhasti, valige selle paigalduskdrgus

OHT: L .
. . T vastavalt tootja juhistele (vahemalt 650 mm).
Toote paigaldamisel tuleb jargida kiki AT
gaasi- ja elektrististeemidele kehtestatud *  Eemaldage pakkematerjalid ning

kohalikke eeskirju. transpordifiksaatorid.
e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja
kasutatavad puhastusvahendid peavad

OHT: olema kuumuskindlad (véhemalt 100 °C).
Enne' aiqaldamist vaadake ile. kas e Toopind peab olema joondatud ja kinnitatud
paig ' horisontaalselt.

tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel drge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode vib kujutada ohtu.

e [ Gigake todpinnale pliidi jaoks auk, mis
vastab paigaldusmdotmetele.

* min
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Paigaldamine ja ithendamine
e Toodet tohib paigaldada ja ihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage pliiti teravate servade véi
nurkade ldhedusse.
Klaaskeraamiline pind vdib puruneda!

Elektriiihendused

Unendage toode maandatud elektrikontakti/-
liiniga, millel on sobivate nditajatega kaitse (vt
“Tehniliste andmete" tabelit). Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul olenemata
sellest, kas kasutate toodet transformaatoriga voi
iima. Meie ettevite ei vastuta kahjude eest, mis
on tingitud toote kasutamisest ilma kohalikele
geskirjadele vastava maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvorku ihendada
ainult autoriseeritud ja kvalifitseeritud
isikud. Toote garantiiaeg algab alles
parast nduetekohast paigaldamist.
Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud
protseduuridest.

[ OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,

vaanata ega muljuda ning see ei tohi

puutuda kokku toote kuumenevate

osadega.

Kahjustatud toitejuntme peab vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik. Muul
juhul tuleb arvestada elektrilédgi, lihise voi
tulekahju ohuga!

o Uhendus peab vastama riiklikele
eeskirjadele.

e Vorgutoite nditajad peavad vastama seadme
tldbisildile mérgitud andmetele. Thubisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste
andmete tabelis toodud vaartustele.

OHT:

Enne elektritddde tegemist tihendage
toode vooluvorgust lahti.

Elektriloogi oht!
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Toitejuhtme ithendamine

1. Kui toitevoolu kiki poolusi ei ole voimalik
lahutada, tuleb Gihendada vahemalt 3 mm
kontaktivahega voolukatkestusseade (kaitse,
liinikatkestuslliti, kontaktor) ja kdik
voolukatkestusseadme poolused peavad
vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine
voib pdhjustada probleeme toote kasutamisel
ja muuta garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks

jaékvoolukatkestit.

Kui tootega on kaasas juhe

[1NAC 220-240 V)

[2N AC 380-415 V)

N

. Uhefaasilise iihenduse puhul iihendage
juhtmed alljargnevalt;

Pruun/Must juhe = L (Faas)

Sinine/hall juhe = N (Neutraal?

Roheline/kollane juhe = (E) == (maandus)
Kahefaasilise iihenduse puhul Uhendage
juhtmed alljargnevalt;

Pruun juhe = L1 (Faas 1)

Must juhe = L2 (Faas 2)

Sinine/hall juhe = N (Neutraal)

Roheline/kollane juhe = (E) ? (maandus)

w

» VO

e Mustjuhe = L1 (Faas 1)

Hall juhe = L2 (Faas 2)

e Sinine/pruun juhe =N (Neutre}al)
Roheline/kollane juhe = (E) = (maandus)



Toote paigaldamine

Kui laual on allpool:

» NKui toode paigaldatakse sahtli kohale ja
elle alakiilg on puudutatav, tuleb see katta
puitplaadiga.

1 min 30 mm

Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi
pliidist; vt eespool toodud joonist.
Sisseehitatud ahju kohale paigaldamisel ei
ole seda vaja.

Kui ahi paikneb pliidi all;

70_ mm

Maobli tagakiiljele tuleb jétte ventilatsiooniava
pindalaga vahemalt 180 cm?, nagu ndidatud

alltoodud joonisel.

(E BT e
T %

*

min 70 mm

min

min 70 mm

Induktsioonpliidi paigaldamisel asetage toode

paigalduspinnaga paralleelselt. Samuti katke

alltoodud juhiste kohaselt tihendiga pliidi osad,

mis puutuvad vastu to0pinda, et valtida vedelike

tungimist toote ja todpinna vahele.

1. Valmistage lauapind ette, nagu joonisel
ndidatud.

2. Kinnitage tootega kaasas olev isoleertihend,

nagu joonisel ndidatud, pliidi aluspinna

servade kiilge, mis puutuvad vastu toopinda

*%

N

Joondage toode td0pinna keskele.

3.

4. Kinnitage pliit paigaldusklambritega, mis
tuleb pista labi korpuse alumisel Kiiljel
olevate avade.

* min 40 mm

1 Pliit

2 Paigaldusklamber

3 T66pind
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» Tagantvaade (iihendusavad)

Loppkontroll

1. Uhendage toitejuhe vooluvérku ja lilitage
toote kaitse sisse.

2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jargige
karbile mérgitud juhiseid. Kui teil
originaalkarpi pole, pakkige toode
mullikilesse voi paksu kargongi sisse ja
kinnitage kindlalt teibiga.

o Y Uhenduste tegemine erinevatesse
ukudesse pole hea ohutuse seisukohast,
kuna see voib kahjustada gaasi- ja
elektrisiisteemi.
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Kontrollige toote (ildilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kdigus tekkinud
defekte.




Il Ettevaimistused

Nouandeid energia sédstmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada Okoloogilisel viisil ja s&ésta energiat;

Kilmutatud road sulatage enne
kuumutamist (iles.

Kasutage hautamisel kaantega potte/panne.
[lma kaaneta vGib kuluda kuni 4 korda
rohkem energiat.

Valige pdleti, mille 1abimaot vastab
kasutatava poti/panni labimdddule.
Kasutage roogade valmistamisel alati sobiva
suurusega kastrulit. Suuremad potid/pannid
vajavad rohkem energiat.

Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga
potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini
soojust. Saate sadsta kuni kolmandiku
elektrist.

Keedundud ja pannid peavad vastama
keeduala suurusele. Poti vGi panni pohi ei
tohi olla keeduplaadist vdiksem.

Hoidke keedualad ja pottide/pannide pdhjad
puhtad. Mustus halvendab soojusiilekannet
keeduala ja keedundu pohja vahel.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained vi -vahendid vbivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit vgi -pastat
ega teravaid esemeid.

. Eemaldage koik pakkematerjalid.
2. Plihkige seadme pindu niiske lapi voi

kédsnaga ja kuivatage lapiga.
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B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise
kohta

Arge kunagi pange pannile 6li rohkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel drge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli ilekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
iritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Lilitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma li
sisse. Kiilmutatud toiduained tuleb enne
praadimist taielikult tles sulatada.

e Oli kuumutamisel drge katke anumat
kaanega.

e Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei
jaaks pliidi kohale, et véltida nende
kuumenemist. Arge asetage pliidile
kdikuvaid ja kergesti (imberminevaid
keedungusid.

e Arge asetage sisselilitatud keedualadele
tlihje potte voi panne. See voib neid
kahjustada.

e Kuikeedualal ei ole potti voi panni ja see
tootab tihjalt, voivad tagajarjeks olla toote
kahjustused. Kui olete toidu valmistamise
Iopetanud, lilitage keedualad valja.

e Kuna toote pind voib olla tuline, arge
asetage sellele plastist voi alumiiniumist
nousid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe
eemaldada.
Sellistes néudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pdhjaga potte voi
panne.

e Pange potti voi pannile sobiv kogus toitu. Nii
ei voola toit tile aéra ja sadstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vii pannikaasi
keedualadele.
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Jalgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna poti
teisele keedualale, arge libistage seda, vaid
tOstke Ules ja asetage soovitud keedualale.

Keedundude valimine

e Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste
suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda
esemete hoidmiseks voi likelauana.

e Kasutage ainult sileda pohjaga todstuslikke
potte ja panne. Teravad servad kriimustavad
pinda.

Pritsmed vgivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
vOi kumera péhjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pdhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojustilekande.

Induktsioonpliidi puhul kasutage ainult
induktsioonpliidile sobivaid ndusid.
Keedundu test

Poti sobivust induktsioonpliidile saate kontrollida

jargmiste meetoditega.

1. Pott on sobiv, kui magnet jaab selle pohja
kiilge kinni.

2. Pott on sobiv, kui selle asetamisel
keedualale ja pliidi sisselilitamisel ei vilgu
tahis "=,

Vite kasutada teras-, teflon- voi

alumiiniumndusid, mis on spetsiaalse magnetilise

pohjaga ning millel olevad sildid voi mérkused
kinnitavad toote sobivust kasutamiseks
induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi néusid ja
potte ning mittemagnetilise alumiiniumpéhjaga
roostevabast terasest néusid ei tohi kasutada.



Keedunodu tuvastamise ja energia koonda- Arge asetage pliidile metallesemeid (nt kahvel,

mise siisteem nuga voi potikaas), sest need voivad tuliseks
Induktsioonpliidil kuumeneb ainult vastava muutuda.

keeduala see osa, mida katab keedundu. Arge kunagi kasutage toidu valmistamiseks
Slisteem tuvastab néu pdhja ja kuumutab alumiiniumfooliumit. Arge kunagi asetage
automaatselt ainult vastavat piirkonda. keedualale toitu, mis on méssitud
Kuumutamine peatub, kui keedundu tostetakse alumiiniumfooliumisse.

kuumutamise ajal keedualalt Gles. Valitud Kui pliidi all on ahi ja see to6tab, véivad
keeduala ja tahis "&=" vilguvad vaheldumisi. pliidi sensorid vahendada kuumusastet voi
Turvalisuse tagamine hju vélja lilitada.

Kui kavatsete kasutada kiilgevotmatu pinnaga
(teflon) potti iima dlita voi vahese 0liga, arge
valige suurt kuumust. 0 Hoidke magnetiliste omadustega esemeid

(nt krediitkaardid voi kassetid) tootavast
pliidist eemal.

Keedunoule sobiva keeduala valimine

Suur keeduala Viike keeduala
keeduala

Suur keeduala Normaalsuurusega Véike keeduala
e Sobitub automaatselt poti suuruse | keeduala e Kasutatakse
jargi. Sobitub automaatselt aeglaseks
Tagab véimsuse ideaalse poti suuruse jargi. kuumutamiseks
jaotumise. Tagab voimsuse (kastmed, kreemid)
Tagab kuumuse ideaalse ideaalse jaotumise. Kasutatakse vaikeste
jaotumise. Kasutatakse suurte Tagab kuumuse portsjonite voi
ilepannikookide praadimiseks voi ideaalse jaotumise. soojate arvul
kala kergeks kuumutamiseks. Kasutatakse pohinevate koguste
igasuguste valmistamiseks.
to6tlemisviiside
puhul,
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Pliidi kasutamine

QHT:

Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
vaiksemdodulised esemed (nt
soolatoos) voivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud pliiti.
Pragudesse voib tungida vesi, mis vaib
pdhjustada lihise.

Kui toote pind on kahjustatud véi vigastatud
(nt selles on silmaga néhtavad praod),
lilitage see elektrildogi ohu vahendamiseks
kohe vélja.

Juhtpaneel

Sisse-/valjaliilitusklahv
Temperatuuri reguleerimine / taimeri
aja suurendamine

Temperatuuri reguleerimine / taimeri
aja vahendamine

Eesmise vasakpoolse keeduala
valikuklahv

Tagumise vasakpoolse keeduala
valikuklahv

Tagumise parempoolse keeduala
valikuklahv

Eesmise parempoolse keeduala
valikuklahv

ﬁ Klahvilukk

ﬂ Taimeri sisse-/véljalllitamine
a1

il

=

o

keemid ja joonised on {ksnes
illustratiivsed. Tegelikud ndidud ja
unktsioonid vdivad olenevalt pliidi mudelist
varieeruda.

oodet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli
bil. Koik toimingud puutetundlikul
juhtpaneelil kinnitatakse helisignaaliga.
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Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske
ja madrdunud pinna korral vivad pliidi t00s
ekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi "D

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta thtki
oimingut, lulitub pliit automaatselt
otereziimile.

Pliidi véljaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi "D
Pliit lulitub valja ja poordub tagasi ootereziimile.

Keeduala néidikul olev tihis "H" v0i
"h" nditab, et keeduala on ikka veel

kuum. Arge puudutage keedualasid.

Jaaksoojuse nait
Keeduala naidikul olev tahis "H" nditab, et pliit on
ikka veel kuum ja sellel saab soojas hoida vaikest
kogust toitu. Peagi asendub see tahistega "h",
mis nditab véiksemat kuumust.
oolukatkestuse korral jadksoojuse tuli ei
{itti ega hoiata kasutajat tulise keeduala
eest.

2. Keeduala sisselillitamiseks puudutage selle
valikuklahvi.



Keeduala ndidikule ilmub téhis "0" ja vastav
ndidik muutub eredamaks.
Kui 20 sekundi jooksul ei tehta Uhtki

toimingut, ldlitub pliit automaatselt
ootereziimile.

Temperatuuritaseme maaramine

Médérake klahviga "\=" voi @

temperatuuritase vahemikus "1" kuni "9" voi "9"

kuni "1".

Keedualade viljaliilitamine:

Keeduala véljalllitamiseks on 3 voimalust;

1. Temperatuuritaseme vahendamine nullini
(IIOII)
Keedula vdljaltilitamiseks voib vahendada
temperatuuritaseme nullini ("0").

2. Selleks hoidke sorme mdnda aega

vastava keeduala tahisel " €.
Liilitage keeduala sisse, vajutades vastavat

tahist CL)J mdnda aega, kuni

temperatuurivaartus langeb nullini ("0").
3. Soovitud keeduala voib vélja llilitada ka

taimeri kaudu.

Kui aeg on Ibi, Itlitab taimer vastava

keeduala vélja. Vastavale néidikutele ilmub

téhis "0" voi "00".

Kui aeg on l&bi, kolab helisignaal.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage

juhtpaneelil suvalist klahvi.

Suur voimsus (vdimendus)

Kiireks kuumutamiseks voib kasutada

véimenduse funktsiooni "P". Seda funktsiooni ei

ole soovitatav kasutada pikaajalisel

kuumutamisel. Véimenduse funktsioon ei pruugi

thGtada koigil keedualadel.

Suure voimsuse (voimenduse)

sisseliilitamine:

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks lilitit L0

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.

3. Puudutage klahvi @ VO @ ja valige
esmalt tase "9".

4. Kuikeeduala on temperatuuritasemel "9", :

puudutage korraks klahvi @ et madrata
keeduala temperatuuriks "P".

Suure voimsuse (voimenduse) véljaliilita-

mine:

e Vdimenduse funktsiooni valjaliilitamiseks
puudutage klahvi @ ja valige
temperatuuritase "9".

Keeduala voimendus lilitub valja ja t66
jatkub temperatuuritasemel "9".

e Temperatuuritaseme vahendamiseks voite
puudutada klahvi @ v0i liilitada keeduala
tldse vélja, maarates temperatuuritasemeks
IIOII .

Klahvilukk

Kui soovite vélistada funktsioonide kogemata

muutmise pliidi td6tamise ajal, voite sisse lllitada

Klahviluku.

Klahviluku rakendamine

1. Vajutage pliidi sisseliilitamiseks I(ilitit @

2. Klahviluku aktiveerimiseks puudutage

korraga klahve @ ja %D

» Rakendub klahvilukk ja siittib tahise "
juurde kuuluv punkt.

Kui pliidi valjalilitamise ajal on klahvid

o lukustatud, rakendub klahvilukk ka siis, kui
pliit uuesti sisse liilitada. Pliidi kasutamiseks
tuleb klahvilukk valja lulitada.
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Klahviluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk on sisse Illitatud, puudutage
korraga klahve @ ja (L)_j

» Klahvilukk lilitub valja ja tahise @l juurde

kuuluv punkt kustub.

Lapselukk

Et lapsed ei saaks keedualasid sisse lilitada, on

voimalik valistada pliidi soovimatu kasutamine.

Lapselukku saab sisse ja valja liilitada ainult

ootereziimis.

Lapseluku aktiveerimine

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks lilitit L0

2. Puudutage korraga klahve @ ja @
Pérast helisignaali puudutage lapseluku
aktiveerimiseks klahvi "\2",

» Rakendub lapselukk ja koigi keedualade

Lapseluku valjaliilitamine

1. Kui klahvilukk tédtab, puudutage pliidi
sisseltilitamiseks klahvi """,

2. Puudutage korraga klahve @ ja @
Pérast helisignaali puudutage lapseluku
véljalllitamiseks klahvi 2",

» Lapselukk |Ulitub vélja ja tahis "L" kustub kdigi

keedualade naidikul.

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise

holpsamaks. Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea

pliidi juures olema. Valitud aja méodudes lilitub
keeduala automaatselt vélja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselilitamiseks lilitit O

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.
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3. Puudutage soovitud temperatuuritaseme

médramiseks klahvi """ voi @
4. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks klahvi
II@II‘
Taimeri néidikul sittib tahis "00" ja valitud
mnendpunkt.

aimeri td6tamise ajal tidavad selle
ndidiku aset parem- ja vasakpoolse
agumise keeduala néidikud.

5. Puudutage soovitud aja madramiseks klahvi
II@II V6i "@".

aimerit saab médrata ainult keedualadele,
mida juba kasutatakse.

Korrake eespool kirjeldatud toiminguid teiste
keedualadega, millele soovite médrata

aimeri.

aimeri seadistamiseks tuleb valida
keeduala ja selle temperatuur.

(0tava taimeriga seotud keeduala valimisel
aate vaadata jarelejadnud aega,
puudutades uuesti klahvi @

Taimeri véljaliilitamine

Kui madratud aeg on labi, kdlab helisignaal ja
pliit ldlitub automaatselt vélja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage suvalist
Klahvi.




Taimerite varasem viljaliilitamine

Kui lilitate taimeri valja varem, t66tab pliit
maaratud temperatuuril edasi kuni
véljaliilitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja llilitada.
2. P&gjutage taimeri sisselilitamiseks klahvi
3. Kuni taimeri ekraanile ilmub "00",

puudutage klahvi @ et valida vaartuseks
IIOOII‘
Vastava keeduala punktikujuline tuli lilitub parast
monda aega vilkumist 18plikult vélja ning taimer
tihistatakse.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus
kasutamine

T66pdhimdtted: oma tédpdhimattest tulenevalt
kuumutab induktsioonpliit otse keedundud.
Seepdrast on sellel teist tiilipi plitidega vorreldes
mitmeid eeliseid. Pliit tddtab téhusamalt ja selle
pind ei kuumene.

Induktsioonpliidil on suurepdrased
ohutusstisteemid, mis tagavad kasutaja
maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist vdivad teie pliidil olla
induktsioonkeedualad labimddduga 145,
180 ja 210-280 mm. Induktsioonpliidil
tuvastavad koik keedualad neile asetatud
keedundu. Energia koondatakse ainult
sinna, kus ndu on keedualaga kontaktis,
mistottu on elektrikulu minimaalne.

Todaja piirangud

Pliidi juntimissiisteem kasutab tddaja piirangut.
Kui moni keeduala ununeb toole, lilitub see
teatud aja moddumisel automaatselt vélja. Kui
keedualale on maaratud taimer, lllitub hiljem
vélja ka taimeri nidik.

Tédaja piirang sdltub valitud
temperatuuritasemest. Sellel
temperatuuritasemel rakendatakse tooaja
piirangut.

Parast automaatset véljallilitumist, mida
kirjeldatakse eespool, voib kasutaja keeduala
uuesti kdivitada.

Tabel 1. Té6aja piirangud

Temperatuuritase Td06aja piirang

*) 5 minuti mé6dumisel lilitub pliit tasemele 9.

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad

seda ilekuumenemise eest. Ulekuumenemise

korral voib taheldada jargmist:

e Tootav keeduala voib valja liilituda.

e Valitud temperatuur voib langeda. Naidikul
see siiski ei kajastu.

Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui llekeev
toit satub juhtpaneelile, katkestab slisteem kohe
elektritoite ja lilitab pliidi vélja. Selleks ajaks
ilmub ekraanile hoiatus "F".

Voimsuse tapne seadistamine

Oma toopdhimattest tulenevalt reageerib

induktsioonpliit korraldustele viivitusteta.

Voimsust muudetakse vaga kiiresti. Seega on

voimalik toidu (vesi, piim vms) voolamist lle &dre

isegi ennetada.

Toomiira

Induktsioonpliit vdib tekitada mdningat miira.

Need helid on normaalsed ja kuuluvad

induktsioonpliidi t60 juurde.

e Korgel temperatuuril miira tugevneb.

e Miira vdib pohjustada poti valmistamiseks
kasutatud sulam.

e Madalal temperatuuril voib aeg-ajalt kosta
sisse-vélja lulitumise heli, mis on tingitud
pliidi t6dpohimattest.
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e Katiihja poti kuumutamisel voib tekkida
mura. Mira kaob, kui panete potti vett voi
toitu.

e Kuulda voib ka elektrisiisteemi jahutava
ventilaatori tédmiira.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku
intensiivse auruga, vdib kogu
juhtimisstisteem vélja llilituda ja anda
torkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas. Muidu voib
eadme t60s esineda torkeid.
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[ Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib
harvem, kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:

Enne hooldus- ja puhastustodde
alustamist ihendage toode
vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:

Enne toote puhastamist laske sellel
maha jahtuda.

Kuumad pinnad voivad tekitada pdletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult parast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam
eemaldada toiduvalmistusjaéke, valtides
nende kdrbemist seadme jargmisel
kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vGi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb pérast puhastamist alati
dra puhkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest voi
inoxist pindade ja kaepideme
puhastamiseks puhastusvahendeid, mis
sisaldavad hapet vGi kloriidi. Nende osade
puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja
vedelat puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult tihes suunas.

Moned puhastusained vi -vahendid vbivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi
puhastusaineid, puhastuspulbrit vgi -pastat
ega teravaid esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks
urupuhasteid, muidu voite saada
elekiriléogi.

Pliidi puhastamine

Klaaskeraamilised pinnad
Pihkige klaaskeraamilist pinda killma vette
kastetud riidetiikiga, et eemaldada
puhastusvahendi ja4gid. Kuivatage pind pehme
lapiga. Jadgid voivad pliidi jargmisel
kasutuskorral klaaskeraamilist pinda kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele
pinnale kuivanud jaake kraapida noatera,
traatnuustiku vms abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse
véhese koguse katlakivieemaldusvahendiga
(nditeks dadikas voi sidrunimahl). Samuti voite
kasutada kauplustes miiidavaid tooteid.
Kui pind on tugevalt madrdunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejérel puhastage pliidi
pind niiske lapiga.
uure suhkrusisaldusega toidud nagu
kondenspiim voi siirup tuleb eemaldada
kohe, mitte jd4da ootama pinna jahtumist.
Muidu vbivad need klaaskeraamilist pinda
pdérdumatult kahjustada.

Kattekihid v6i muud pinnad véivad aja jooksul
madnevdrra pleekida. See ei mjuta toote t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.
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Probleemide lahendamine

Toote kuumenemisel ja jahtumisel on kuulda metaiset heli.
e Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole
rikkega.
Toode el toota.
e Vorgukaitse on rakendunud vi 1&bi polenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel
vahetage voi lahtestage need.
e Toode ei ole Uihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust.
e Kuilllitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei siitti. >>> Lahutage seade voimsusliiliti abil
vooluvorgust. Oodake 20 sekundit ja (ihendage seade uuesti vooluvérku.
o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliicil maha jahtuda.
e Sobimatu keedupott. >>> Kontrollige potti.
Keeduala naidikule ilmub tahis "=,
e Pott ei ole asetatud tootavale keedualale. >>> Kontrollige, kas pott on digel keedualal.
e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.
e Keedupott ei paikne keeduala keskel voi poti pdhi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige
piisavalt lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.
e Keedupott vGi keeduala on (ile kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.
Valitud keeduala liilitub ootamatult vilja.
e Valitud keeduala kuumutusaeg voib olla labi. >>> Voite médrata uue kuumutusaja voi
kuumutamise lopetada.
o Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.
e Miski voib olla puutapaneeli peal. >>> Eemaldage paneeli peal olev ese.
Pott ei soojene, iseqi kui keeduala on sisse liilitatud.
e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidil.
e Keedupott ei paikne keeduala keskel voi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige
piisavalt lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.
Kui teil ei Gnnestu probleemi kiesolevas
I0igus antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi
edasimiilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzigje, ze wyréb ten, wyprodukowany zgodnie z
najwyzszymi wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepigj.
Prosimy zatem przed uzyciem tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne
dostarczone z nim dokumenty i zachowac je do wgladu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus
innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukcji.
Pamigtaj, ze ninigjsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice
pomiedzy modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole;

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

BB PP A

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa
e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i

starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod

nadzorem lub poinstruowano je w

sprawach uzytkowania tego

urzadzenia w sposdb bezpieczny i

rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym

urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e |nstalacje i naprawy musi zawsze

wykonywac autoryzowany

pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte

Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancije.
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Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba 0 podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania
bezpieczenstwa przy
uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorgce. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w

poblizu urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Gotowania na kuchence w
tluszczu lub oleju bez dozoru
moze byC niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasic ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawia
niczego na powierzchniach do
gotowania.
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Jezeli powierzchnia jest peknigta,
wytgczy¢ kuchenke, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sig na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktas¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczednoS¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogdlne informacje o
gotowaniu, strona 14, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston piyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celdw, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."



¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

¢ Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i

usuwanie odpadow:

Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Kklasyfikacji
zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrob ten wykonano z czesci i
materiatow wysokiej jakosci, ktore
mogq by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtorne. Po zakonczeniu
uzytkowania nie nalezy pozbywac sie
go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do
punktu zbiorki urzadzen elektrycznych
i elektronicznych na surowce wtorne.
Aby dowiedziec sie, gdzie jest
najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sig z wtadzami
lokalnymi.
Zgodnos$¢ z dyrektywa RoHS:
Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera
szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.
Pozbywanie si¢ materiatow
opakowaniowych
e Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym
miejscu, niedostgpne dla dzieci.
Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow
wtornych. Nalezy odpowiednio sig
ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki
surowcami wtornymi. Nie nalezy
ich wyrzucac razem ze zwyktymi
odpadkami domowymi.
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A Informacje ogolne
Opis urzadzenia

1 Kuchenna pfyta indukcyjna 3 Powierzchnia ceramiczna
2 Klamra montazowa 4 Pokrywa podstawy

Dane techniczne

Dlugos¢ przewodu
Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb 55 mm/580 mm/510 mm |

Przedni lewy Kuchenna plyta indukcyjna

2000/2300 W
Dane techniczne mogg zosta¢ zmienione \Wartosci podane na etykietkach wyrobu lub
bez uprzedzenia w celu poprawy jakoSci w towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano
robu. warunkach laboratoryjnych zgodnie z
. N ) odno$nymi normami. Warto$ci te mogg si
Rysunkl_ w t_eJ InSt[I’.Uk_(,)JI 3 schematyczne i r63Nic zlelleznie od operacyjnych i 93 sIe
moga sig nieco rdznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkow pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikie z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancie.
‘mPrzygotowanie miejsca do instalacji i
dostepu do sieci elekirycznej to obowigzek
klienta.

ZAGROZENIE:

Urzgdzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow.
elsi ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

min.

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do

zainstalowania w dostepnych w handlu blatach.

Pomiedzy tym urzadzeniem a Scianami lub

meblami kuchennymi nalezy pozostawic¢

bezpieczny odstep. Patrz: rysunek (wymiary w

mm)

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty
kuchenngj.

e (¥ Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz wysokosc¢
instalacji w instrukgji wytworcy wyciggu (min.
650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatéw i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).
Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

W blacie wytnij otwor na ptyte kuchenng
zgodnie z wymiarami instalacyjnymi.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to mozna instalowac i przytgczac
wylgcznie zgodnie z obowigzujacymi
zasadmai instalowania.

Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku
czy ostrych krawedziach.

Istnieje niebezpieczeristwo peknigcia
powierzchni ceramicznej!

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi
odpowiada¢ parametrom podanym w tabeli
"Dane techniczne",

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac
przy instalacji elektrycznej, odtgcz to
urzadzenie od zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczenie elekiryczne

Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrob ten musi byt przytgczony do sieci
elektrycznej przez osobe upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten
wyréb obowigzuje dopiero po jego
prawidtowym zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte
z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna

klamrowac, zginac i przyciskac, ani
stykac z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

*  Przytgczenie musi by¢ zgodne z przepisami
Krajowymi.

e Parametry zasilania musza odpowiadac¢
danym podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Tabliczka znamionowa
umieszczona jest na tylnej obudowie
urzadzenia.
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Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania
we wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowac wytgcznik z przerwa stykowa co
najmniej 3 mm (bezpieczniki, liniowy
wyltgcznik bezpieczenstwa, stycznik), ktdrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z
wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie z
przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem gwarancji
na wyrob.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Brazowy/czarny kabel = L (Faza)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)
e Zielony/ zbty kabel = (E) 7':_ (uziemiajacy)
3. Przy przytaczeniu dwufazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:
Przewod brazowy = L1 (Faza 1)
Przewod czamy = L2 (Faza 2)




e Niebieski/szary kabel = N (Zero)
e Zielony/ 26ty kabel = () = (uziemiajacy)
» lub
e Przewdd czamy = L1 (Faza 1)
e Przewdd szary = L2 (Faza 2)
Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)
Zielony/ 261ty kabel = (F) = (uziemiajacy)
Instalowanie wyrobu
esli, na przyktad, ze wzgledu na
umieszczenie tego urzadzenia ponad
szuflada, mozna dotkngé jego spodu, musi
on by¢ przykryty pyta drewniang.

1 min. 30 mm

esli ptyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zostaé zamontowana pétka
oddzielajgca ptyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne

przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

70_ mm

A~ |
Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli
otworu wentylacyjnego o ptaszczyznie co
najmniej 180 cm?, jak to przedstawiono na
nastepujacej ilustracji.

*

min. 70 mm
Jesli deska znajduje sie ponizej:

*

min.

min. 70 mm

Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej

nalezy jg umiescic rownolegle do powierzchni, na

ktdrej zostanie zainstalowana. Na czesci
kuchenki majace kontakt z blatem nalezy zatozy¢
réwniez uszczelke, jak to opisano ponizej, aby
uniemozliwi¢ przedostawanie sie ptynow miedzy
wyréb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Na krawedzie dolnej obudowy kuchenki,
majgce kontakt z blatem, zatdz dostarczong z
wyrobem uszczelke, jak to przedstawiono na

ilustra

*%

. Wyposrodkuj urzadzenie w blacie.
4. Plyte kuchenng mozna umocowac w blacie
dostarczonymi klamrami wprowadzanymi w
otwory dolnej obudowy.
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*

min. 40 mm

Plyta kuchenna
Klamra instalacyjna
Blat

» Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

wWw N =
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Przytaczanie poprzez rozne otwory nie jest

0 dobrg praktykg ze wzgledow
bezpieczenstwa, poniewaz moze uszkodzi¢
system gazowy i elektryczny.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wioz wiyczke do gniazdka i zatgcz
bezpiecznik piekarnika.

2. Sprawd? funkcje

Przyszly transport

e Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukgji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik
w folie babelkowa lub gruba tekture i
zabezpiecz tasma klejaca.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




B Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac

urzadzenie w sposéb ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj gamkéw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
$rednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy.
Wigksze gamki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sig uzywac garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg
lepsze przenoszenie ciepta. Mozna
zaoszczedzi¢ do 1/3 energii elekirycznej.

e Naczynia i gamki muszg by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub
naczynia nie moze by¢ mniejsze od piyty
grzejnej.

e Utrzymuyj strefy gotowania i dna gamkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie
ciepfa miedzy strefg gotowania a dnem
garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace

mogg uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczkg lub gabkg i wytrzyj do sucha
Sciereczka.
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B Jak uzywaé piyty kuchennej

0godlne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania

oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie
ja osusz, a potem delikatnie jg potéz na
gorgcym oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki
nie byty nad ptytg, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, ktore fatwo
moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e 7atgczenie strefy gotowania, na ktdrej nie
stoi zadno naczynie ani gamek, moze
uszkodzi¢ ten wyrdb. Po zakonczeniu
gotowania wytacz strefy gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni
phyty, oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé Zywnosci.

e Uzywaj tylko garnkdw i naczyn z ptaskim
dnem.

e Do gamkodw i patelni wkladaj odpowiednie

ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz

oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wigc
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.
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Nie ktadZ pokrywek garmkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy
gotowania, podnies go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Dobor garnkéw

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
zZnaczne réznice temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej
jako pétki do ustawiania rzeczy ani jako piyty
do krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny mogg
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklestym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na plytach indukeyjnych uzywaj

tylko przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania

na ptycie induykcyjnej, nastepujgca metoda.

1. Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie
utrzymuje sie magnes.

2. Garnek nadaje sig, jesli =" nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i
zatgczeniu piyty.

Mozna uzywac¢ gamkow stalowych, teflonowych

lub aluminiowych ze specjalnym dnem

magnetycznym oznaczonych etykietkg lub
ostrzezeniem oznaczajacym, ze garnek nadaje
sie do gotowania indukcyjnego. Nie nalezy



uzywac naczyn szklanych i ceramicznych ani
gamkow i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania
garnkow

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest
tylko obszar odnosnej strefy gotowania przykryty
dnem naczynia. System rozpoznaje dno naczynia
i automatycznie nagrzewa tylko ten obszar.
Gotowanie przerywa sig, jesli w jego trakcie
podniesie sig gamek ze strefy gotowania.
Wybrana strefa gotowania oraz symbol "l=I"
migaja na przemian.

Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajgcej (teflonowej) bez oleju lub z jego

niewielka iloscig, nie wybieraj najwyzszych
poziomoéw nagrzewania.
Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotéw
metalowych, takich jak widelce, noze, lub
pokrywki garnkdw, poniewaz moggq sie rozgrzac.
Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia.
Nigdy nie ktadz na strefie gotowania zywnosci
owinietej w folie aluminiowg.
esli pod ptyta miesci sie piekarnik i jest
atgczony, czujniki ptyty moga obnizy¢
poziom gotowania lub wytgczy¢ piekarnik.

Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala od niej
przedmioty o wiasnosciacyh
magnetycznych, np. karty kredytiowe.

Wybor odpowwdmej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania

e  Automatycznie diostosowuije sie do
gamka.
Idelanie rozprowadza moc.
Zapewnia doskonaty roktadf ciepta.
Rzadko lub bardzo rzadko uzywa
sie jej do gotowania potraw takich
jak duze nalesnuiki crepe lub duze

ryby.

Normalna strefa gotowania
Automatycznie
diostosowuje sie do
gamka.

Idelanie rozprowadza
moc.

Zapewnia doskonaty
roktadf ciepta. Uzywa
sie jej do wszelkich
rodzajow gotowania.

Maia strefa gotowania
Uzywana do
gotowania "na
wolnym ogniu” (sosy,
kremy).

Uzywa sie jej do
przygotowania
niewielkich porcji,
zaleznie od liczby
0s0b.
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Uzytkowanie ptyt kuchennych

ZAGROZENIE:

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto
na ptyte kuchenna. Nawet mate
przedmioty (np. solniczka) moga
uszkodzi¢ plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sig woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
widocznie popeka), natychmiast wytgcz
ptyte aby zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem
elektrycznym.

Panel sterowania

Dane techniczne

©
a
L8]
b
&
[
[d

Klawisz Wh./\Wyt.

Ustawienia temperatury/ Czasomierz
w przod

Ustawienia temperatury/ Czasomierz
w tyt

Blokada przyciskéw

Zatgcz/wytacz zegar

Przycisk wyboru przedniej lewej
strefy gotowania

Przycisk wyboru tylnej lewej strefy
gotowania

Przycisk wyboru tylnej prawej strefy
gotowania

Przycisk wyboru przedniej prawej
strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i
unkcje moga sie roznic w réznych
modelach ptyty.
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Urzadzenie to jest sterowane z dotykowego
panelu sterowania. Kazda operacja

otana dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywacé w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziafaniu funkgji.

Zataczanie piyty.
1. Dotknij przycisku ‘D" na panelu sterowania.
Na wyswietlaczach wszystkich stref pojawi sie

esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynnosci, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Wytaczanie ptyty
1. Dotknij przycisku ‘D" na panelu sterowania.
Plyta wytaczy sie i powrdci do trybu gotowosci.
Symbole ,H" lub ,h", pojawiajgce sig
0 na wyswietlaczu strefy gotowania po
tgczeniu piyty, oznaczajg, ze strefa ta

jest nadal gorgca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajgcy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest
WCeigz gorgca i moze podgrzewac niewielkg ilos¢
jedzenia. Symbol ten szybko zamieni sie w
symbol "h", oznaczajacy nizsza temperature.
Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi strefami
gotowania.




1.

2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktérg chcesz
zatgczyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig symbol ,0" i

wyswietlacz bedzie jasniej Swiecic.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynnosci, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskéw @ lub @ aby nastawi¢

temperature na wartos¢ pomiedzy ,1" a ,9" lub

pomigdzy ,9" a ,1".

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac na trzy

sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajgc
jej temperature do ,0".

2. Po dotknigciu danej strefy gotowania
symbol " ) miga przez pewien czas
Wiacz strefe gotowania naciskajgc przez

pewien czas symbol (L)J aby temperatura
spadta do ,0"
3. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcje zegara.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wyltgczy przypisang don strefe gotowania.
Na odpowiednim wySwietlaczu pojawi sie
,0" lub 00",
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go wytgczy¢, dotknij
dowolnego przycisku na panelu sterowania.
Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)
Aby przyspieszy¢ gotowanie, mozna korzystac z
funkcji szybkiego nagrzewania (booster) ,P".
Jednakze dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej

funkgji nie jest zalecane. Funkcji booster nie

mozna wybra¢ we wszystkich strefach gotowania.

Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku "D,

2. \Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

3. Dotknij przyciskow "2 lub " i najpierw

doprowad?z do osiagniecia poziomu ,9".

4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest na
poziom, 9", jednokrotnie dotknij przycisku
", aby ustawic jej temperature na,P".

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

e Aby wy’facg funkcje Booster dotykaj

Klawisza "\=/" i ustaw temperature na ,,9".
Funkcja booster zostanie wytgczona i bedzie
dziata¢ na poziomie ,,9".

e Mozna obnizy¢ temperature dotykajgc
Klawisza "\ lub mozna ja catkiem
wyltgczy¢ obnizajac temperature do ,,0".

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow zatozy¢ mozna aby unikngé

pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy ptyty.

Zakladanie blokady przyciskow

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku 'O,

2. Aby wigczy¢ blokade przyciskow

 jechoczesnie dotkni przyciski "0 1 *©,



» Zostanie uaktywniona blokada przyciskow i
zaswieci sie kropka na symbolu @l
lesli przy zablokowanych przyciskach
tgczy sie ptyte, blokada uruchomi sie za
liej nastepnym zatgczeniem. Aby mozna byto

korzystac z plyty, blokada musi by¢
wytaczona.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,
jednoczesnie dotknij przyciskéw @l 2,

» Zostanie wytgczona blokada przyciskow i

zgasnie kropka na symbolu [El

Blokada dostepu dzieci

Plyte zabezpieczy¢ mozna przed dostgpem dzieci

zapobiegajac niezamierzonemu zatgczeniu strefy

gotowania. Blokade dostepu dzieci mozna

zatozy¢ i zdjgcC tylko w trybie gotowosci.

Wiaczanie blokady dostepu dzieci

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku 'O,

2. Aby wigczy¢ blokade dostepu dzieci,
jednoczesnie dotknij przyciski @ i @
po ustyszeniu brzeczyka dotknij "0,

» Zostanie wigczona blokada dostepu dzieci i na

wyswietlaczach wszystkich stref gotowania

wi sie symbol ,L".

1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna
dotknij przycisku (O aby wigczyC piyte.
2. Aby wytgczy¢ blokade dostepu dzieci,

jednoczesnie dotknij przyciski "
po ustyszeniu brzeczyka dotknij "=/,
» Zostanie wytgczona blokada dostepu dzieci i na
wyswietlaczach wszystkich stref gotowania
pojawi sie symbol ,L".

ll
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Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba

pilnowa¢ kuchenki przez caly czas gotowania.

Strefa gotowania wytaczy sie automatycznie po

uptywie nastawionego czasu.

Zataczanie czasomierza

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku L0

2. \Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgcego jej przycisku.

3. Nacignij praycisk " 1ub O, aby
nastawi¢ wybrang temperature.

4, Wigcz zegar dotknigciem przycisku "\,

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sig symbol

,00", a na wyswietlaczu wybranej strefy zacznie

migac przecinek dziesietny.

ySwietlacze prawej tylnej i lewej tylnej
strefy petnig role wyswietlaczy
iczasomierza po jego wigczeniu.
5. Dotknij przyciski "D 1ub ", aby
nastawi¢ wymagany czas.

(Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

e same czynnosci powtdrz dla innych stref
gotowania, dla ktdrych chcesz nastawié
czasomierz.




Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
bierze sie strefy gotowania i jej
emperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z ustawionym
egarem, mozna sprawdzi¢ pozostaly czas

po ponownym dotknieciu przycisku "

Wytaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie

automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat

ostrzegawczy.

Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.

Weczesniejsze wylaczanie czasomierza

Jedli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, ptyta nadal

bedzie dziata przy nastawionej temperaturze az

Sle ja wytaczy.

. Wybierz strefe gotowania, ktérg chcesz

wyltgczyé.

Wiacz zegar dotknigciem przycisku @

3. W czasie wyswietlania na ekranie zegara
,00" dotknij O, aby ustawié wartosé
,00".

Kropka na wyswietlaczu danej strefy gotowania i

sam wyswietlacz catkowicie wytgczg sie po kilku

chwilach migania i zegar zostanie anulowany.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie induk-

cyinych stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty

indukeyjnej polega na tym, ze bezposrednio

nagrzewa naczynia z gotowang zawartoscig. Ma
zatem rézne zalety w poréwnaniu z innego

rodzajami kuchenek. Dziata wydajniej, a

powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.

Plyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze

systemy zabezpieczen zapewniajgce maksymalne

bezpieczenstwo uzytkowania.

Ptyta moze by¢ wyposazona w indukcyjne
strefy gotowania o Srednicy, zaleznie od
modelu, 145, 180 oraz 210-280 mm. Przy
nagrzewaniu indukcyjnym kazda strefa
gotowania rozpoznaje $rednice ustawianych
na nich naczyn. Energia kierowana jest tylko
tam, gdzie ze strefg gotowania styka sie z
naczyniem, a zatem ogranicza sie jej zuzyciej
do minimum.

N

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu
pracy. Gdy jedna lub wigcej stref gotowania
pozostawi sie zatgczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytaczona po uptywie pewnego
czasu. Jesli do takiej strefy przydzielony jest
czasomierz, pdzniej wytgczy sie takze jego
wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy stosuje sie
do tego poziomu temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury Limit czasu pracy - w
odz

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajace przed przegrzaniem. W razie

przegrzania mozna zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie pokazuje
wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem
Plyta ta wyposazona jest w system
zabezplieczajacy przed przelaniem sig zawartosci
naczyn. Jesli zawarto$¢ naczyn przelewa sig na
panel sterowania system bezzwtocznie odetnie
zasilanie i wytgczy ptyte. Na ten czas na
wyswietlaczu pojawi sie znak ostrzegawczy"F".
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Precyzyjne ustawienie mocy e QOdgtos wydaje takze podgrzewany pusty

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na gamek. Po napetnieniu go wodg lub
tym, ze natychmiast reaguje na polecenia. potrawg ten odgtos cichnie.

Bardzo szybko zmienia ustawienia mocy. Tym e Stycha¢ odgtos wentylatora chtodzacego
samym mozna zapobiec przelaniu sie zawartosci system elektryczny.

naczynia (woda, mleko itd.) nawet jesli niewiele esli powierzchnia panelu sterowania

do niego brakuje. dotykowego narazona jest na intensywne
Odgtosy pracy dziatanie oparow, caty system sterowania

Piyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. moze zostac wytgczony i nadawac sygnat

Jest to zwykta cecha gotowania indukcyjnego. btgdu.

e QOdgtosy te narastajg przy znacznych Powierzchnie dotykowego panelu
poziomach temperatury. 9 sterowania trzeba stale utrzymywac w

e QOdgtosy moze powodowacg stop, z ktdrego czystosci. Mozna zaobserwowa biedne
wykonany jest garnek. dziatanie.

e Przyniskich poziomach stycha¢ zwykly dla
tej zasady dziatania odgtos
zatgczania/wytgczania.
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogoine

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyréb ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacjg i czyszczeniem,
odtgcz piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczys¢ ten
wyrob. Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac tym samym
ich zapalenia sig na nastepnym uzyciem
piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczgcych. Wyrob
ten czysci sie migkkg Sciereczka lub gabkg i
cieptg wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
suchg Sciereczkg.

e Pamigtaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow
czyszczacych zawierajacych kwas lub
chlorek. Czgsci te wyciera sig do czysta
migkka $ciereczka z detergentem w plynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

mPewne detergenty lub srodki czyszczace

mogg uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotw.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzeri parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie ptyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposdb, aby
nie pozostaty na nich resztki srodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha migkka i
suchg Sciereczkg. Pozostawione resztki mogg
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramiczne;
resztek w zadnym razie nie nalezy skrobac
zyletka, wetng zelazng, ani podobnymi
narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg
iloscig srodka do czyszczenia z wapienia, np.
octu lub soku z cytryny. Mozna takze uzy¢
odpowiednich srodkéw dostepnych na rynku.
Jedli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gabke w srodku czyszczgcym i odczekaj,
az nim nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnie
phyty wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci

0 cukru, np. gestego kremu lub syropu, trzeba
czysci¢ bezzwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec trwatemu
uszkodzeniu.

Z czasem Kolor powlok i innych powierzchni
moze z lekka blaknac. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.

Bledniecie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne, a nie
defekt.
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Rozwiazywanie problemow

Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwigki. >>> To nie jest

uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowey.
W razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wiyczki.
Jesli wyswietlacz nie Swieci sig po ponownym wigczeniu ptyty kuchennej. >>> Odfacz
urzgadzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekund.

e /abezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do

wystygniecia.

Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>>

Na jej wyswietlaczu pojawi i symbol *

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie gotowania znajduje
sie naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dia strefy gotowania. >>>
Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

® Naczynie lub strefa gotowania majg za wysoka temperature, >>> Pozostaw je do wystygnigcia.

rawdz naczynie.

e Prawdopodobnie uplynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢
nowy czas gotowania lub zakonczy¢ gotowanie.

e /abezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do
wystygniecia.

- Usur przedmiot z panelu.

> Sprawd?, czy naczynie jest

odpowiednie do gotowania na ptycie indukeyjnej.
e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dia strefy gotowania. >>>
Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

lesli pomimo postgpowania wedtug
instrukgji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultyj sie z autoryzowanym
agentem serwisowym lub sprzedawcg
piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢

zepsutego piekamika.
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B Guarantee and Service

BEKO S.A., ul. Cybernetyki 7B, 02-677 Warszawa
www.beko.com.pl e-mail: serwis@beko.com.pl, fax 22 321 0 691

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i piecze¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu urzadzen gazowych
lub plyt i piekarnikow elektrycznych

Aby otrzymac¢ wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strong internetowa www.beko.com.pl i
wybra¢ zakladke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.com.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegoly na stronie internetowej)

Warunki Gwarancji

1. BEKO S.A. gwarantuje, Ze sprzet zakupiony jest wolny od wad fizycznych. Odpowiedzialnosé BEKO
S.A. z tytulu gwarancji obejmuje tylko wady sprzgtu powstale z przyczyn tkwigcych w sprzgcie sprzedanym
Klientowi, ktdére ujawnia si¢ w ciagu terminu okre$lonego w punkcie 2 niniejszych warunkéw (zwanego
dalej ,,Okresem Gwarancyjnym”).

W razie ujawnienia takich wad sprzgtu w Okresie Gwarancyjnym zostang one usunigte na koszt BEKO S.A
w sposob uzalezniony od wladciwosei wady, na zasadach i w zakresie okre§lonym w niniejszych
warunkach.

2. Okres gwarancji wynosi 24 miesigee liczac od daty zakupu.

Udzielona gwarancja nie obejmuje urzadzen zakupionych pézniej niz 36 miesigey liczac od daty produkcji
sprz¢tu zgodnie z numerem seryjnym znajdujacym si¢ na tabliczee znamionowej urzadzenia.

3. Zakres i sposob przeprowadzenia naprawy gwarancyjnej sprzetu lub jego wymiany w ramach udzielonej
gwarancji okresla BEKO S.A.

4. Udzielona Gwarancja jest wazna na terenie Rzeczypospolitej Polskiej. Uprawnienia wynikajace z
gwarancji mozna zrealizowaé wylgcznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO S.A. po
uprzednim zgloszeniu na Infolinii BEKO S.A

5. Wady powstate z przyczyn tkwiacych w sprzedanym sprzgcie ujawnione w Okresie Gwarancyjnym, beda
usuwane na podstawie waznego dowodu zakupu (faktura lub paragon) oraz w wymaganych przypadkach
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stempla instalatora z numerami uprawnien do montazu instalacji gazowych lub elektrycznych (w przypadku
podiaczenia elektrycznych piyt grzewcezych i piekarnikow) ,

Sprzet o wadze do 10 kg zgtaszajacy wadg fizyczng Klient powinien dostarczy¢ do Autoryzowanego
Serwisu BEKO S.A. po uprzednim telefonicznym kontakcie z infolinia BEKO S.A wraz z dowodem zakupu
oraz w oryginalnym opakowaniu fabrycznym.

Sprzet do zabudowy powinien by¢ udostgpniony do naprawy przez klienta lub sprzedawce w sposob
umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikow Autoryzowanego serwisu BEKO S.A.
Wady fizyczne sprzetu sprzedanego Klientowi bgdg usuwane w nastgpujacych terminach:

— 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do Autoryzowanego Serwisu BEKO S.A. (w przypadku sprzetu o
wadze do 10 kg),

— 21 dni liczac od daty telefonicznego zgloszenia na infolinic BEKO S.A wady fizycznej sprzgtu,
nieobjetego obowigzkiem dostarczenia do Autoryzowanego punktu serwisowego BEKO S.A.

6. Jezeli wymieniona w ramach uprawnien wynikajacych z udzielonej gwarancji czgs¢ jest sprowadzana z
zagranicy, termin naprawy nie powinien przekroczy¢ 30 dni liczac od daty zgloszenia. Przekroczenie
terminu 30 dni naprawy dopuszczane jest przez BEKO S.A. jedynie w sytuacji, gdy usterka nie wplywa na
poprawnosé¢ funkcjonowania sprzgtu.

7. Sprzgt jest przeznaczony wylacznie do eksploatacji w warunkach indywidualnego gospodarstwa
domowego pod rygorem utraty uprawnien wynikajacych z gwarancji. Uzytkowanie sprzetu winno odbywac
si¢ zgodnie z instrukeja obstugi.

8. Udzielona przez BEKO S.A. gwarancja nie obejmuje:

a) Czynnosci przewidzianych w instrukcji obshugi do wykonania ktérych zobowiazany jest uzytkownik
urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt m. in. : instruktazu dotyczacego obstugi urzadzenia,
instalacji i podiaczenia sprzetu, konserwacji, wymiany bezpiecznikow, zarowek przygotowania instalacji
elektrycznej oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia oszczednosciowego
palnikéw) wymiana dysz, itp.

b) usterek powstatych w wyniku nieprawidlowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedbalstwa,
przypadkowego uszkodzenia sprzetu, nieodpowiedniego napigcia pradu lub dokonania jakichkolwiek
zmian, ktdre maja wplyw na niewla$ciwe dziatanie urzadzenia i ktore naprawiane byly przez osoby
nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z Polskimi Normami i innych niz wymienione w
instrukcji obstugi sprzetu.

¢) uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji oraz wszystkich innych spowodowanych
dziataniem uzytkownika lub zaniedbaniem uzytkownika sprzetu oraz powstalych na skutek dzialania sil
zewngtrznych (w szezegdlnodei wyladowania atmosteryczne, skoki napigeia, wszelkiego rodzaju awarie
domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, uzytkowanie sprz¢tu niezgodnie z instrukcja obstugi itp) a takze
powstatych na skutek przedostania sig¢ zanieczyszezen lub cial obeych do sprzgtu,

d) nie podlegaja gwarancji elementy ze szkla i plastiku oraz odbarwienia,

¢) usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu sprz¢tu w zabudowie meblowej.

f) usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania urzadzenia w warunkach, ktore sg
niezgodne z normalnymi warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie obowiazujacych
przepiséw prawa i Polskich Norm.

9.Koszt wezwania serwisu do wykonania czynnosci wymienionych w punkceie 8 ponosi uzytkownik.

10. Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.
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