Vestavna Deska
Navod k pouziti
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Prosimy zaczaé od przeczytania tej instrukciji!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania naszego wyrobu, ktéry wyprodukowano w
nowoczesnym zaktadzie i poddano wymagajacym procedurom kontroli jakosci.
Radzimy zatem uwaznie przeczyta¢ niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym
uzyciem i zachowac jg do wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb
komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé

z tego wyrobu.

*  Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i
uruchomieniem wyrobu.
Instrukcje zachowania bezpieczenstwa muszg my¢ Scisle przestrzegane.
Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wgladu w
przysztosci.

* Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.
Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sie takze do
kilku innych modeli.
Réznice pomiedzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukciji.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukciji Uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:
Gwazna informacja lub przydatna wskazéwka dot. uzytkowania

M\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

/\Ostrzezenie przed porazeniem elektrycznym.

AOstrzezenie przed zagrozeniem pozarem.

&Ostrzeienie przed gorgcymi powierzchniami.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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ﬂ Informacje ogodline

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Klamra montazowa

Dane techniczne

Powierzchnia ceramiczna
Pokrywa podstawy

Napiecie/czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

kgczne zuzycie energii el.

maks. 7200 W

Bezpiecznik

min. 16 Ax3/32 A

Typ/ przekroj przewodu

HO5RR-F 5 x 1,5 mm®

Dlug_;oéé przewodu

maks. 2 m

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gteb.)

55 mm/580 mm/510 mm

Wymiary instalacyjne (szer./gteb.)

560 mm/490 mm

Palniki

Tylny lewy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 145mm

Moc 1400/1800 W

Przedni lewy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 1800/2500 W

Przedni prawy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 145mm

Moc 1400/1800 W

Tylny prawy Kuchenna ptyta indukcyjna
Wymiary 180 mm

Moc 1800/2500 W
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Dane techniczne mogg zosta¢
zmienione bez uprzedzenia w
celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg
schematyczne i moga sie nieco
rézni¢ od danego wyrobu.

[i] Wartosci podane na etykietkach
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wyrobu lub w towarzyszacej mu
dokumentacji uzyskano w
warunkach laboratoryjnych
zgodnie z odno$nymi normami.
Wartosci te moga sie réznié
zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw
pracy danego wyrobu.



E Wazne instrukcje zachowania bezpieczenstwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktére
pomogag unikngé zagrozenia

obrazeniem lub szkoda. .
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
uniewaznia wszelkie gwarancje.

Ogodlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

¢ Wyréb ten nie jest przeznaczony
do uzytkowania przez osoby z
zaburzeniami funkciji fizycznych,
czuciowych lub umystowych, a
takze przez osoby .
niewyksztatcone lub
niedoswiadczone (w tym dzieci), o .
ile nie sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ktéra
odpowiednio pouczy je, jak
uzytkowaé ten wyrdb.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, .
aby zapobiec manipulowaniu przy
wyrobie.

*  Przytgcz ten wyréb do .
uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem
o odpowiedniej specyfikacji
podanej w tabeli ,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie
instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi,
niezaleznie od tego, czy uzywasz o
transformatora do zasilania. Firma
nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.

¢ Nie wolno uruchamia¢ wyrobu, .
jesli przewdd lub wtyczka sg

6| PL

uszkodzone. Wezwij
autoryzowanego pracownika
serwisu.

Nie wolno uruchamia¢ tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Nie wolno wykonywa¢ zadnych
napraw ani modyfikacji tego
wyrobu. Mozna jednak zaradzi¢
niektérym niesprawnosciom, ktére
nie wymagajg napraw ani
modyfikacji. Patrz Rozwigzywanie
problemdw, strona 31.

Nie wolno my¢ tego wyrobu woda!
Grozi to porazeniem elektrycznym!
Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktécenia oceny
sytuacji lub koordynaciji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkéw odmieniajgcych
Swiadomosé.

Wyréb musi byé odtgczony od
sieci w trakcie instalaciji,
konserwaciji, czyszczenia i napraw.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywa¢ autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych
przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewaznic¢
gwarancje.

Zachowaj ostroznosg, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze
sie zapali¢ po zetknieciu z
goracymi powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych



stoikéw. Cisnienie, ktére wytworzy
sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych
materiatéw fatwopalnych w poblizu
tego wyrobu, poniewaz jego boki
bardzo sie nagrzewajg przy pracy.
Nalezy dba¢, aby zaden otwér
wentylacyjny nie byt zakryty.
Upewnij sie, ze po kazdym uzyciu
wyréb ten jest wytgczany.
Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia ciSnienie par moze
powodowaé¢ podskakiwanie
naczynia. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Ptyty grzejne sg wyposazone w
technologie indukcyjna.
Zapewniajgca oszczednos$¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataé. Patrz Ogdine informacje o
gotowaniu, strona 16, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty
grzejne wytwarzajg pole
magnetyczne, moga mie¢
szkodliwy wptyw na osoby
uzywajgce pomp insulinowych
lub rozrusznikéw serca.

[i] Produkt musizosta¢
zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami. W
przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona.

Zamierzone przeznaczenie

Wyréb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza sie
uzytkowania komercyjnego.
"UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyltgcznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do innych celéw, na
przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem tego wyrobu lub
obchodzeniem sie z nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e Urzadzenia elektryczne i gazowe
sg niebezpieczne dla dzieci.
Nalezy trzyma¢ dzieci z dala od
tego wyrobu w trakcie jego pracy i
nie pozwalaé¢ im na zabawe nim.

e Gdy urzadzenie pracuje, jego
dostepne czesci nagrzewajg sie
znacznie, a wiec do czasu jego
ostygniecia nalezy trzyma¢ dzieci z
dala od niego.

¢ Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotéw, po ktére mogtyby
siega¢ dzieci.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony $rodowiska.

7|PL



Bezpieczenstwo obstugi

urzadzen elektrycznych

Uszkodzenia urzadzen elektrycznych

sg jedna z najwazniejszych przyczyn

pozaréw w domach prywatnych.

e Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywaé moze tylko
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upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii wytacz
wyréb i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.



E Instalacja

Instalacje tego wyrobu zleé
najblizszemu autoryzowanemu
agentowi serwisowemu. Przed
wezwaniem autoryzowanego serwisu
sprawdz dostep do instalacji
elektrycznej i gazowej. Gdy brak
dostepu, zle¢ jego przygotowanie
kwalifikowanemu elektrykowi lub
hydraulikowi.

[i] Przygotowanie miejsca do
instalacji i dostepu do sieci
elektrycznej i gazowej to
obowigzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowaé
zgodnie z miejscowymi
przepisami dot. instalacji
gazowych i elektrycznych.

2\ Przed zainstalowaniem sprawdz,
czy wyréb nie ma widocznych

defektow. elsi ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg
Twemu bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem
Ptyta kuchenna przeznaczona jest do

$cianami lub meblami kuchennymi

nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep.

Patrz: rysunek (wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywac¢ w pozyciji
wolnostojgcej. Zachowaj
minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (¥ Jesli nad kuchenkg ma byé
zainstalowany wyciag, sprawdz
wysoko$¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

e Usun materiaty opakowaniowe i
blokady do transportu.

¢ Powierzchnie zastosowanych
syntetycznych laminatéw i
lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysoka temperature (minimum
100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo i
przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwér na ptyte
kuchenng zgodnie z wymiarami
instalacyjnymi.

zainstalowania w dostepnych w handlu
blatach. Pomigedzy tym urzgdzeniem a
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*

min.

Instalacja i przytaczenie

¢ Urzadzenie to nalezy instalowac
zgodnie z miejscowymi przepisami
dot. instalacji gazowych i
elektrycznych.

Zagrozenie pottuczonym szktem!
Nie ustawiaj ceramicznej ptyty
kuchennej na narozniku czy
krawedzi.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,,Dane
techniczne". Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy
uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne
szkody wynikfe z uzytkowania tego

wyrobu bez uziemienia, zgodnie z

przepisami miejscowymi.

A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej
instalaciji!

Urzadzenie to moze zostac
przytaczone do zasilania tylko
przez upowazniong
kwalifikowang osobe i gwarancja
na nie obowigzuje dopiero po
poprawnym zainstalowaniu.
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problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na
wyréb.
Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie
wytgcznikiem pradu resztkowego.
Jesli razem z tym wyrobem
dostarczono kabel:

/A Zagrozenie porazeniem
elektrycznym, zwarciem lub
pozarem od uszkodzonego
przewodu zasilajagcego!

Przewodu zasilajacego nie
mozna klamrowagé, zginac i
przyciska¢, ani styka¢ z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Jesli uszkodzi sie przewod
zasilajgcy, musi wymieni¢ go
kwalifikowany elektryk.

¢ Przytaczenie musi by¢ zgodne z
przepisami krajowymi.

® Parametry zasilania musza
odpowiadaé¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa
umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

odpowiadaé parametrom 2. Przy przytagczeniu jednofazowym,
podanym w tabeli "Dane potacz przewody jak wskazano
techniczne". ponizej:

A ZagroZenie porazeniem Brazowy/czarny kabel = L (Faza)
elektrycznoscia Niebieski/szary kabel = N _(Eero)
Przed podjeciem jakichkolwiek e Zielony/ z6tty kabel = (E) =

prac przy instalacji elektrycznej,
prosimy odtgczy¢ to urzadzenie
od zasilania.

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od

zasilania we wszystkich biegunach,
trzeba zainstalowa¢ wytgcznik z
przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytgcznik
bezpieczenstwa, stycznik), ktérego
wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie
ponad nig) zgodnie z przepisami
IEE. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowaé
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(uziemiajacy)

. Przy przylaczeniu dwufazowym,

potacz przewody jak wskazano
ponizej:
Przewéd brazowy = L1 (Faza 1)
Przewdd czarny = L2 (Faza 2)
Niebieski/szary kabel = N (Zero)
Zielony/ 26ty kabel = (E) =
(uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu
[i] Jesli, na przyktad, ze wzgledu na

umieszczenie tego urzagdzenia
ponad szufladg, mozna dotknagé
jego spodu, musi on by¢
przykryty ptyta drewniang.



1 min. 55 mm

[i] Jesli ptyta kuchenna jest
instalowana na szafce, musi
zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajgca ptyte od szafki, jak
to pokazano na powyzszej
ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad
piekarnikiem do zabudowy.

Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

*

min.

Wymagane jest pozostawienie z tytu
mebli otworu wentylacyjnego o
ptaszczyznie co najmniej 180 cm?, jak
to przedstawiono na nastepujace;j
ilustraciji.

*

min. 55 mm

Jesli deska znajduje sie ponizej:

450"

min.
¥ min. 55 mm

Podczas instalowania kuchenki
indukcyjnej nalezy jg umiescié
réwnolegle do powierzchni, na ktérej
zostanie zainstalowana. Na czesci
kuchenki majgce kontakt z blatem
nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak
to opisano ponizej, aby uniemozliwic¢
przedostawanie sie ptynéw miedzy
wyréb a blat.

1. Przygotuj powierzchnie blatu jak
pokazano na rysunku.

2. Na krawedzie dolnej obudowy
kuchenki, majgce kontakt z blatem,
zatéz dostarczong z wyrobem
uszczelke, jak to przedstawiono na
ilustraciji.

3. Wyposrodkuj urzadzenie w blacie.
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4. Plyte kuchenna mozna umocowaé
w blacie dostarczonymi klamrami
wprowadzanymi w otwory dolnej
obudowy.

1 L2 3

1 Ptyta kuchenna

2 Klamra instalacyjna
3 Blat

» Widok z tylu (otwory
przytaczeniowe)

I

I I

[i] Przytaczanie poprzez rézne
otwory nie jest dobrg praktyka ze
wzgleddéw bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzié¢
system gazowy i elektryczny.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wiéz wtyczke do gniazdka i zatacz
bezpiecznik piekarnika.
2. Sprawdz funkcje

Pozbywanie si¢ odpadéw

Pozbywanie si¢ materiatéw
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtoérnych.
Nalezy odpowiednio sie ich pozbywac
i sortowac¢ je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtérnymi. Nie
nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Przyszty transport

e Zachowaj oryginalne pudfo
kartonowe na piekarnik i
transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz
oryginalnego pudta, zapakuj
piekarnik w folie babelkowa lub
gruba tekture i zabezpiecz tasmg
klejaca.

¢ Nie podno$ piekarnika za
drzwiczki ani za klamke.

[i] Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych innych przedmiotéw.
Urzadzenie to nalezy
transportowaé w pozycji stojace;.

[i] Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt
w transporcie widocznym
uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg o zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.

13| PL



Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze byé
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Prowadzgcy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbiérki, sklepy oraz gminne

jednostki, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i $Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.
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E Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie
Nastepujgce wskazéwki pomogg
uzytkowaé urzadzenie w sposéb
ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed
gotowaniem.

Do gotowania uzywaj
garnkéw/rondli z pokrywkami.
Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobér
pradu.

Gotuj na palniku o $rednicy
odpowiadajgcej Srednicy garnka.
Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do
potrawy. Wieksze garnki zuzywajg
wiecej pradu.

Do gotowania na kuchenkach
elektrycznych staraj sie uzywac
garnkow o ptaskim dnie.

Naczynia o grubych dnach
zapewniajg lepsze przenoszenie
ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektrycznej.

Naczynia i garnki muszg by¢
zgodne ze strefami gotowania.
Dno garnka lub naczynia nie moze
byé mniejsze od ptyty grzejnej.

e  Utrzymuj strefy gotowania i dna
garnkéw w czystosci. Brud
zZmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem
garnka.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

[i] Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogg uszkodzié¢
powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty
opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu
wilgotng Sciereczka lub gabka i
wytrzyj do sucha $ciereczka.

Podgrzewanie wstepne

[i] W trakcie pierwszego
nagrzewania moze sie wydziela¢
nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg
wentylacje.
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B Jak uzywaé ptyty kuchennej

Ogdlne informacje o
gotowaniu

A\ Zagrozenie pozarem od
przegrzanego oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego
oleju bez dozoru.

Nie gas ognia woda! Gdy olej
sie zapali, nalezy natychmiast
przykry¢ garnek lub patelnie
pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢
kuchenke i zatelefonowaé po
straz pozarng.

* Przed smazeniem potrawy zawsze
doktadnie jg osusz, a potem
delikatnie jg potéz na goracym
oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

¢ Nie przykrywaj naczynia, w ktérym
podgrzewasz olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby
ich trzonki nie byly nad ptyta, co
zapobiegnie ich nagrzeweaniu sie.
Nie stawiaj na ptycie naczyn
niewywazonych i takich, ktére
tatwo moge sie przechylié.

¢ Nie stawiaj pustych naczyn an
garnkéw na zatgczonych strefach
gotowania. Moga sie uszkodzi¢.

e Zatgczenie strefy gotowania, na
ktérej nie stoi zadno naczynie ani
garnek, moze uszkodzi¢ ten wyrob.
Po zakonhczeniu gotowania wytacz
strefy gotowania.

* Poniewaz powierzchnia tego
wyrobu moze by¢ goraca, nie
stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jesli taki material roztopi sie na
powierzchni ptyty, oczysé jag z
niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie
nalezy przechowywaé zywno$ci.

e Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z
ptaskim dnem.

e Do garnkow i patelni wkladaj
odpowiednie ilosci zywnosci. Tym
samym zapobiegasz oprzelaniu
suie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego
czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkéw ani
patelni na strefach gotoweania.
Garnki ustawiaj w $rodku strefy
gotoweania. Aby przenies¢ garnek
do innej strefy gotowania, podnie$
go i postaw w tej strefie zamiast
go przesuwac.

Wskazéwki dla ptyt szklano-

ceramicznych

¢ Powierzcyhnia szklano-ceramiczna
jest odporna na nagrzewanie i
niewrazliwa na znaczne roznice
temperatur.

¢ Nie uzywaj powierzchni szklano-
ceramicznej jako pétki do
ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z
dnem obrobionym mechanicznie.
Ostre krawedzie powodujg
zarysowanie tej powierzchni.

¢ Nie uzywaj garnéw ani rondli
aluminiowych. Aluminium
uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.
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Rozlane ptyny
mog3g uszkodzié
powierzchnie
szklano-
ceramiczna i
spowodowaé
pozar.

Nie uzywaj naczynh
z dnem wklgstym
ani wypukiym.

Uzywaj tylko
garnkéw i patelni z
dnem ptaskim.
Zapewnia to
fatwiejsze
przenoszenie
ciepta.

Jedli garnek ma za
matg $rednice,
marnuje sie
energia.

Dobér garnkéw

Do gotowania na ptytach indukcyjnych

uzywaj tylko przeznaczonych do tego

naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do

gotowania na ptycie induykcyjnej,

nastepujgca metoda.

1. Garnek nadaje sie, jesli na jego
dnie utrzymuje sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli "=!" nie
miga po ustawieniu go na strefie
gotowania i zatgczeniu ptyty.

Mozna uzywa¢ garnkéw stalowych,

teflonowych lub aluminiowych ze

specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub
ostrzezeniem oznaczajgcym, ze garnek
nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

Nie nalezy uzywa¢ naczyn szklanych i

ceramicznych ani garnkéw i naczyn ze
stali nierdzewnej z niemagnetycznym
dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i

ogniskowania garnkéw

Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany

energig jest tylko obszar odnosnej

strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno
naczynia i automatycznie nagrzewa
tylko ten obszar. Gotowanie przerywa
sie, jesli w jego trakcie podniesie sie
garnek ze strefy gotowania. Wybrana

strefa gotowania oraz symbol "l-"

migaja na przemian.

Bezpieczne uzytkowanie

Jesli zamierzasz uzy¢ granka o

powierzchni nieprzywierajacej

(teflonowej) bez oleju lub z jego

niewielka iloscig, nie wybieraj

najwyzszych poziomoéw nagrzewania.

Nie kladz na ptycie zadnych

przedmiotéw metalowych, takich jak

widelce, noze, lub pokrywki garnkéw,
poniewaz moga sie rozgrzac.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do

pieczenia. Nigdy nie ktadz na strefie

gotowania zywnosci owinietej w folie
aluminiowa.

[i] Jesli pod ptyta miesci sie
piekarnik i jest zatgczony, czujniki
ptyty moga obnizy¢ poziom
gotowania lub wytaczy¢
piekarnik.

[i] Gdy ptyta dziata, trzymaj z dala
od niej przedmioty o
wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.
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Wybér odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Duza strefa gotowania

28 cm o 21 om

Normalna strefa
gotowania

18 cm

Mata strefa gotowania

2 14,5cm

Duza strefa gotowania

Automatycznie
diostosowuje sie do
garnka.

Idelanie rozprowadza
moc.

Zapewnia doskonaty
roktadf ciepta. Rzadko lub
bardzo rzadko uzywa sie
jej do gotowania potraw
takich jak duze nalesnuiki

Normalna strefa

gotowania
[ ]

Automatycznie
diostosowuje sie
do garnka.
Idelanie

rozprowadza moc.

Zapewnia
doskonaty roktadf
ciepta. Uzywa sie
jej do wszelkich

Mata strefa gotowania

e Uzywanado
gotowania "na
wolnym ogniu"
(sosy, kremy).

e Uzywa sie jej do
przygotowania
niewielkich porcji,
zaleznie od liczby
0sob.

crepe lub duze ryby. rodzajow
gotowania.
Uzytkowanie ptyt kuchennych

2 Potluczone szkto!
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek
mogto spas¢ na ptyte kuchenna.

Nawet mate przedmioty (np.

solniczka) mogg uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj piyt

witroceramicznych z peknieciami.

Do takiego pekniecia moze

dosta¢ sie woda i spowodowac

zwarcie.

Jesli powierzchnia plyty zostanie

w jakikolwiek sposéb
uszkodzona (np. widocznie

popeka), natychmiast wytacz

ptyte aby zmniejszy¢ zagrozenie

porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania

Dane techniczne

AT E T T R

Obszar regulacji (do nastawiania
temperatury i czasu)
Lampka oznaczajgca, ze dany

QEPO |

klawisz dziata.
Klawisz Wt./Wyt.

Przycisk blokady przyciskéw

Przycisk
zatagczania/wylaczania
czasomierza

Przycisk szybkiego
nagrzewania Booster/Szybkie
nagrzewanie

Przycisk utrzymania w cieple

Przycisk zatrzymania
Przycisk pamieci

Przycisk trybu oszczednego
Przycisk wyboru przedniej
lewej strefy gotowania
Przycisk wyboru tylnej lewej
strefy gotowania

Przycisk wyboru tylnej prawe;j
strefy gotowania

Przycisk wyboru przedniej
prawej strefy gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytgcznie
celom informacyjnym.
Rzeczywiste wys$wietlacze i
funkcje moga sie rézni¢ w
réznych modelach plyty.

BE

- - D -
©6e BY {§ E3 gt HHHIURIM0G = {58 3 B
S 1 ar Culet

E eco bl

Wyswietlacz strefy gotowania

AW
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Wskaznik temperatury (nastawiona
temperatura 0 ...) 19)

Lampka strefy gotowania

Przycisk wyboru strefy gotowania
Symbol funkcji utrzymania w cieple
*)

Symbol czasomierza

Przycisk wielosegmentowej strefy
gotowania (¥)

R6zni sie w réznych modelach.

Urzadzeniem tym steruje sie z
panelu sterowania dotykowego.
Kazda operacja wywotana
dotknieciem przycisku jest
potwierdzana sygnatem
dzwiekowym.

Panel sterowania trzeba stale
utrzymywaé w czystosci.
Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac
problemy w dziataniu funkcji.



Zataczanie plyty.

1. Dotknij przycisk "®" na panelu
sterowania. _

Zapali sie lampka przycisku O Piyta

jest gotowa do uzycia.

[i] Jesli w ciggu 10 sekund nie
wykona sie zadnej czynno$ci,
ptyta automatycznie powrdci
do stanu gotowosci.

[i] Diugie naciskanie dowolnego

Klawisza (Klawisz "(&1"),
powoduje automatyczne
wytgczenie produktu ze
wzgledéw bezpieczenstwa.

Wylaczanie ptyty

1. Dotknij przycisk "®" na panelu
sterowania.

Ptyta wylaczy sie i powréci do trybu

gotowosci.

[i] Symbole "H" lub "h",
pojawiajgce sie na
wyswietlaczu strefy gotowania
po wyltaczeniu piyty,
oznaczaja, ze strefa ta jest
nadal goraca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy
gotowania symbol ,,H" wskazuje, ze
ptyta kuchenna jest wcigz gorgca i
moze podgrzewa¢é niewielkg ilosé
jedzenia. Symbol ten szybko zamieni
sie w symbol "h", oznaczajacy nizszg
temperature.

[i] Po odcieciu zasilania wskaznik
ciepta resztkowego sie nie zapali
i nie ostrzeze uzytkownikéw
przed gorgcymi strefami
gotowania.

Zataczanie stref kuchennych

-
- <

% {B% m;fnzianngmmmné

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku

2. Dotknij przycisk wyboru strefy,
ktérg chcesz zatgczyé.

Na jej wyswietlaczu pojawi sie™0" i

zapali sie jej lampka.

[i] Jesli w ciagu 20 sekund nie
wykona sie zadnej czynno$ci,
ptyta automatycznie powrdci
do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Nastaw temperature pomiedzy "0"
a"19" dotykajgc obszar regulacji lub
przesuwajac po nim palcem.

Wyltaczanie stref kuchennych:
Strefe gotowania mozna wytaczaé na
trzy sposoby:
1. Poprzez obnizenie temperatury
do IIOII.
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna
obnizajgc jej temperature do "0".
2. Stosujgc wzgledem tej strefy
wylaczenie poprzez opcje
czasomierza.
Po uptywie nastawionego czasu
czasomierz wytgczy przypisang
don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi
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sie "0" lub 00". Z wyswietlacza
ptyty zniknie symbol @
Po uptywie tego czasu odezwie sie
alarm dzwiekowy. Aby go uciszy¢,
dotknij dowolnego przycisku na
panelu sterowania.
3. Za dotknieciem na 3 sekundy
symbolu tej strefy.
Na ok. 3 sekundy dotknij symbol
strefy gotowania, ktérg chcesz
wytgczyé.
Funkcja szybkiego nagrzewania
(Booster)
Aby przy$pieszy¢ gotowanie, mozna
korzysta¢ z funkciji szybkiego
nagrzewania (booster). Jednakze
dtugotrwate gotowanie z uzyciem tej
funkcji nie jest zalecane. Funkg;ji
booster nie mozna wybra¢ we
wszystkich strefach gotowania.

Bezposrednie wybieranie Boostera:

1. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku
II@II

2. Wybierz strefe gotowania
dotknieciem przyciskéw wyboru
strefy.

3. Dotknij przycisk ",

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z petng

moca, a na jej wyswietlaczu migac

beda odpowiednio 3 lampki. Po
zakonczeniu czasu dziatania boostera,
strefa gotowania jest wytaczana.

Wybieranie funkcji boostera, gdy
strefa gotowania jest wigczona:

1. Gdy strefa gotowania dziata co
najmniej 20 sekund na pewnym

poziomie, dotknij ",

[i] Strefa gotowania powinna
przestaé dziata¢ na wybranym
poziomie, na co najmniej 20
sekund.

2. Wybrana strefa dziata¢ bedzie z
petng moca, a na jej wyswietlaczu
miga¢ beda odpowiednio 3 lampki.
Po uptywie czasu dziatania
Boostera strefa ta przetgczy sie na
nastawiong temperature i wyswietli
sie tylko wybrana temperatura.

Wczesniejsze wytaczanie funkcji

szybkiego nagrzewania - Booster:

Funkcje Booster w kazdej chwili

wytgcza sie dotknieciem przycisku "t

Szybkie nagrzewanie
Szybkie nagrzewanie to funkcja
utatwiajgca gotowanie. Wszystkie
strefy gotowania wyposazone sg w
funkcje szybkiego nagrzewania. Z
funkciji tej mozna korzysta¢ po
wczesniejszym ustawieniu temperatury.
[i] Funkcje szybkiego gotowania
mozna ustawi¢ w ciggu 20
sekund po wigczeniu strefy
gotowania.

Wybieranie funkcji szybkiego goto-
wania:

i
§$ i

N @

- 5:% AR R

e

. Zatgcz ptyte dotknieciem przycisku

2. Wybierz strefe gotowania
dotknieciem przyciskéw wyboru
strefy.

21| PL



3. Dotykajgc obszar regulacji lub
przesuwajac po nim palcem
nastaw zgdang temperature.

4. Dotknij przycisk "%&1".

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z
petna mocg przez pewien czas. Na
jej wyswietlaczu pojawig sie 3
lampki i nastawiona temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkgciji
szybkiego gotowania, strefa ta
przetaczy sie na nastawiong
temperature i wyswietli sie tylko
wybrana temperatura.

Tabela: Czasy dziatania funkgciji

szybkiego gotowania

Poziom Limit czasu pracy
temperatury - w godz.
0 0
1 10
2 10
3 20
4 30
5 40
6 47
7 56
8 65
9 75
10 85
11 85
12 25
13 25
14 35
15 35
16 45
17 45
18 10
19 10

Wylaczanie funkcji szybkiego goto-
wania:
Funkcje szybkiego gotowania w kazdej
chwili wylacza sie dotknigciem
przycisku "%“.
[i] Jesli funkcje szybkiego
gotowania uruchomiono
wybierajac temperature, dana
strefa bedzie nadal dziata¢ przy
nastawionej temperaturze, gdy

przycisniety jest przycisk “T%r“.

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund
wytgcza dziatanie wszystkich
przyciskdw na panelu sterowania
umozliwiajgc jego szybkie
oczyszczenie w trakcie uzytkowania

ptyty.

Zaktadanie blokady na czyszczenie

1. Gdy plyta jest w trybie On [Zat.]
nacisnij i przytrzymaj przycisk "
az odezwie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.
Zapali sie lampka blokady na
czyszczenie i wyswietlacz zegara ptyty
zacznie liczy¢é wstecz od 20. W tym
czasie nie dziata zaden przycisk na
panelu sterowania z wyjgtkiem
przycisku "O".
Zdejmowanie blokady na
czyszczenie
Aby zdjg¢ blokade na czyszczenie nie
trzeba naciska¢ zadnego przycisku. Po
20 sekundach ptyta wyda sygnat
dzwiekowy, zgasnie lampka blokady
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przyciskéw i blokada na czyszczenie

wyltgczy sie automatycznie.

[i] Jesli chcesz wczesniej zdjac te
blokade, nacisnij i przytrzymaj
przycisk "[2]' az odezwa sie dwa

przerywane sygnaty
dzwiekowe.

Blokada dostepu dzieci

Gdy ptyta jest w trybie gotowosci
mozna jg zabezpieczy¢ przed
zatgczeniem stref gotowania przez
dzieci zaktadajgc specjalng blokade.
Blokade dostepu dzieci mozna zatozy¢
i zdjg¢ tylko w trybie gotowosci.
Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy ptyta jest w trybie gotowosci
nacisnij i przytrzymaj przycisk "El"
az odezwg sie dwa sygnaty
dzwiekowe.

Blokada dostepu dzieci sig zataczy, a

. . Ve .
lampka przycisku "" zgasnie.

[i] Za naci$nigciem dowolnego
przycisku przy zatozonej
blokadzie dostgpu dzieci miga

(1
lampka przycisku ““.

Zdejmowanie blokady dostepu
dzieci

1. Gdy zatgczona jest blokada
dostepu dzieci nacisnij i
przytrzymaj przycisk “EI“ az
odezwie sie pojedynczy sygnat
dzwiekowy.

» Blokada dostepu dzieci si¢ wytgczy,

a lampka przycisku “" zgasnie.

Blokada przyciskéw

Blokade przyciskéw zatozy¢é mozna
aby unikng¢ pomytkowych zmian
funkcji w trakcie pracy ptyty.

Zaktadanie blokady przyciskow

1. Aby zablokowaé panel sterowania
dotknij i przez dtuzszg chwile
przytrzymaj przycisk [El

Najpierw odezwie sie tylko jeden

sygnat dzwiekowy. W takim przypadku

ptyta przetagczona jest na Blokade na
czyszczenie. Nastepnie dalej dotykaj
ten przycisk placem, az ustyszysz
jeden po drugim dwa sygnaty
dzwiekowe.

Migaé bedzie lampka przycisku ““ i
wszystkie strefy gotowania zostang
zablokowane.

[i] Blokade przyciskow zatozy¢
mozna tylko w trybie pracy. Po
zatozeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk "®". za
dotknieciem innego przycisku
nigaé bedzie lampka przycisku

na znak, ze czynna jest
blokada przyciskow.

Jesli przy zablokowanych
przyciskach wytgczy sie ptyte,
aby jg ponownie zataczy¢ trzeba
zdjaé blokade przyciskéw.

Wytaczanie blokady przyciskow

1. Naciénij i przez 2 sekundy

przytrzymaj przycisk “EI“.
Operacje te potwierdzi sygnat
dzwigkowy. Zgasnie lampka przycisku

“@]“ i panel sterowania odblokuje sie.
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Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie
trzeba pilnowaé kuchenki przez caty
czas gotowania. Strefa gotowania
wytaczy sie automatycznie po uptywie
nastawionego czasu.

Zatagczanie czasomierza

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku

2. Wybierz strefe gotowania
dotknieciem przyciskéw wyboru
strefy.

3. Dotykajgc obszar regulacji lub
przesuwajac po nim palcem nastaw
zgdang temperature.

4. Aby zatgczyé czasomierz dotknij
przycisk "€D"

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi

sie "00", a na wyswietlaczu wybranej

strefy zacznie miga¢ symbol "@r,

5. Dotykajgc obszar regulacji lub
przesuwajac po nim palcem nastaw
zadany czas.

Po chwili migania symbol "@r zapali

sie na state. Zapalenie sie na state

symbolu "@" oznacza, ze dana funkcja
jest czynna.

[i] Czasomierz nastawia¢ mozna
tylko dla juz uzywanych stref
gotowania.

[i] Te same czynnosci powt6rz dla
innych stref gotowania, dla
ktérych chcesz nastawic¢
czasomierz.

[i] Czasomierza nie mozna
nastawié, jesli nie wybierze sie
strefy gotowania i jej
temperatury.

[i] Po uruchomieniu czasomierza
jego wyswietlacz pokazuje tylko
czas nastawiony dla wybranej
strefy gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta
wytgczy sie automatycznie i wyda
dzwiekowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij
dowolny przycisk.

Wczesniejsze wytaczanie
czasomierza

Jesli wczesniej wytaczy¢ czasomierz,
ptyta nadal bedzie dziata¢ przy
nastawionej temperaturze az sie jg
wytaczy.

Czasomierz wytgczyé mozna na dwa
sposoby:

1- Wylaczanie czasomierza przez
skrocenie nastawionego czasu do
"00" :

1. Wybierz strefe gotowania, ktérg
chcesz wytaczyé.

2. Dotknij g aby wybrac¢ jej
czasomierz.

3. Dotykajgc obszar regulacji lub
przesuwajac po nim palcem
zmniejszaj te warto$¢ az na
wys$wietlaczu czasomierza pojawi
sie "00".

Na wyswietlaczu strefy przez jakis

czas miga symbol "D a nastepnie

gasnie na stale i czasomierz wytgcza
sie.

2- Wytaczanie czasomierza poprzez

nacisniecie jego przycisku przez 3

sekundy:

1. Wybierz strefe gotowania, ktérg
chcesz wylgczy¢.
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2. Dotknij "€D" aby wybraé jej
czasomierz.

3. Dotknij przycisk "MD" na ok. 3
sekundy.

Na wyswietlaczu strefy przez jakis

czas miga symbol "@r a nastepnie

gasnie na stale i czasomierz wytgcza

sie.

Funkcja utrzymywania w cieple (jesli

jest)

Funkciji tej mozna uzy¢ do utrzymania

potrawy w cieple po zakornczeniu

gotowania. Funkcji utrzymania w

cieple mozna uzywaé na dwa sposoby:

bez nastawiania czasomierza i z
nastawieniem go.

Uruchomienie funkcji utrzymania w
cieple bez nastawiania czasomierza

1. Wybierz nastawiong na pewng
temperature strefe gotowania,
ktérej chcesz uzyé do
utrzymywania w cieple.

2. Aby uruchomi¢ dla niej funkcje
utrzymywania w cieple dotknij
przycisk "{85",

Strefa ta bedzie nadal dziata¢
przy niskiej temperaturze.
Na jej wyswietlaczu pojawia
sie symbole "1%" oraz "u".

Uruchomienie funkcji utrzymania w

poprzez nastawianie czasomierza

ii]
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1. Wybierz strefe gotowania, dla ktérej
nastawiono czasomierz i ktorej
zamierzasz uzy¢ do funkcji
utrzymywania w cieple.

2. Aby uruchomic¢ dla niej funkcje
utrzymywania w cieple dotknij
przycisk "{1#J",

Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol

ne g

Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy

nastawionej temperaturze przez caty

nastawiony czas. Po jego uptywie

przetaczy sie na funkcje utrzymania w

cieple i zacznie dziata¢ przy niskiej

temperaturze. Na jej wyswietlaczu
pojawi sie symbol"u"

Wylaczanie strefy utrzymywania w

cieple

1. Jesli czasomierz jest czynny,
wybierz strefe gotowania, dla ktérej
czynna jest funkcja utrzymywania w
cieple.

Aby wytgczy¢ funkcje utrzymywania w

cieple dotknij przycisk "{#}".

Strefa ta nadal bedzie dziata¢ przy

poprzednich ustawieniach czasu i

temperatury.

2. Jesli czasomierz jest nieczynny,
wybierz strefe gotowania, dla ktérej
czynna jest funkcja utrzymywania w
cieple. Dotykajgc obszar regulacii
lub przesuwajgc po nim palcem
nastaw zgdang temperature w celu
wylaczenia funkcji utrzymywania w
cieple.

Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy

nowej, teraz nastawionej temperaturze.
[i] Funkcje utrzymywania w

cieple mozna wytgczy¢
dotykajac przycisku "
catkowicie wylgczajac ptyte.

Funkcja zatrzymania

Przy uzyciu tej funkcji mozna na

pewien czas zatrzymaé wszystkie

25 | PL



dziatajace w ptycie funkcje(z

wyjatkiem czasomierza).

[i] Jesli dia jakies strefy nastawiono
czasomierz, bedzie dalej dziatat
w trakcie takiego zatrzymania.

- o @ -
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1. W trakcie pracy ptyty dotknij
przycisk"> lI".

Whytaczg sie wszystkie czynne strefy

gotowania.

2. Aby ponownie zatgczy¢ wszystkie
wytgczone strefy gotowania przy
poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk "> {I".

Tryb oszczedny

Korzystajgc z tej funkcji mozna ustawié
nizszg temperature wszystkich stref
gotowania.

[i] Tryb oszczedny mozna
uruchomi¢ tylko dla czynnych
stref gotowania.

1. W trakcie wigczenia strefy
gotowania dotknij klawisza "eco".

» Wigczona strefa gotowania przetaczy

sie na tryb oszczedny i jej temperatura

obnizy sie o potowe wartosci.

Funkcja pamieci

Ptyta moze zapamieta¢ pewne

temperatury i czasy gotowania. Dzieki

tej funkcji mozna zapamietac

temperature i czas gotowania

ulubionej potrawy.

[i] Zapamieta¢ mozna tylko 12
ustawienie. Nowozapamietywane
ustawienia bedg zastepowac w
pamieci ustawienia zapamietane
poprzednio i pozostanie w niej
tylko ostatnio zapamietane
ustawienie.

1. Zatacz ptyte dotknieciem przycisku

2. Wybierz strefe gotowania
dotknieciem przyciskéw wyboru
strefy.

3. Dotykajgc obszar regulacji lub
przesuwajac po nim palcem nastaw
zgdang temperature.

4. Nastaw takze zadany czas.

5. Po nastawieniu temperatury i czasu
dotykaj symbol "2 az ustyszysz
dwa ostrzegawcze sygnaty
dzwigkowe.

Zapali sig symbol "&", a nastawiona

temperatura i czas zostang zapisane w

pamieci.

Korzystanie z zapamietanych

ustawien

1. Wybierz strefe gotowania
dotknieciem przyciskéw wyboru
strefy.

2. Przy wartosci temperatury "0"
dotykaj przycisk"Q" az ustyszysz
pojedynczy ostrzegawczy sygnat
dzwiekowy.

Wybrana strefa nastawi sie na

zapamietane temperature i czas oraz

zacznie dziata¢ przy tych ustawieniach.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie
indukcyjnych stref gotowania
Zasady dziatania: Zasada dziatania
ptyty indukcyjnej polega na tym, ze
bezposrednio nagrzewa naczynia z
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gotowang zawartoscig. Ma zatem
rézne zalety w poréwnaniu z innego
rodzajami kuchenek. Dziata wydajniej,

a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sig.

Ptyta indukcyjne wyposazona jest w
lepsze systemy zabezpieczen
zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

[i] Twoja ptyta moze by¢
wyposazona w indukcyjne strefy
gotowania o $rednicy, zaleznie
od modelu, 145, 180, 210 oraz
280 mm. Przy nagrzewaniu
indukcyjnym kazda strefa
gotowania rozpoznaje Srednice
ustawianych na nich naczyn.
Energia kierowana jest tylko tam,
gdzie ze strefg gotowania styka
sie z naczyniem, a zatem
ogranicza sie jej zuzycie do
minimum.

Ograniczenia czasu pracy
Sterowanie ptytg uwzglednia
ograniczenie czasu pracy. Gdy jedna
lub wiecej stref gotowania pozostawi
sie zatgczone, strefa taka zostanie
automatycznie wytgczona po uptywie
pewnego czasu. Jesli do takiej strefy
przydzielony jest czasomierz, pdzniej
wytgczy sie takze jego wyswietlacz.
Limit czasu pracy zalezy od wybranej
temperatury. Maksymalny czas pracy
stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie
uruchomi¢ te strefe gotowania po jej
automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom Limit czasu pracy
temperatury - w godz.
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 4

7 3

8 3

9 2,5

10 2,5

11 2

12 2

13 1,5

14 1,5

15 1

16 1

17 0,5

18 0,5

19 0,5
Booster (szybkie 10 minut
nagrzewanie)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki

zabezpieczajgce przed przegrzaniem.

W razie przegrzania mozna

zaobserwowaé, co nastepuije:

¢ Mozna wytaczy¢ czynng strefe
gotowania.

e Moze sie obnizy¢ wybrany poziom.
Jednakze stanu takiego nie
pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed
wykipieniem

Ptyta ta wyposazona jest w system
zabezplieczajacy przed przelaniem sie
zawartosci naczyn. Jesli zawarto$é
naczyn przelewa sie na panel
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sterowania system bezzwtocznie
odetnie zasilanie i wytgczy ptyte. Na
ten czas na wyswietlaczu pojawi sie
znak ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze natychmiast reaguje
na polecenia. Bardzo szybko zmienia
ustawienia mocy. Tym samym mozna
zapobiec przelaniu sie zawartosci
naczynia (woda, mlek) nawet jesli
niewiele do niego brakuje.

Odgtosy pracy

Ptyta indukcyjna moze wydawaé
pewne odgtosy. Jest to zwykta cecha
gotowania indukcyjnego.

¢ Odglosy te narastajg przy
znacznych poziomach temperatury.

e (Odgtosy moze powodowac¢ stop, z
ktérego wykonany jest garnek.

¢ Przy niskich poziomach stychaé
zwykly dla tej zasady dziatania
odgtos zatgczania/wytgczania.

¢ Odgtos wydaje takze podgrzewany
pusty garnek. Po napetnieniu go
wodg lub potrawa ten odgtos
cichnie.

e Stycha¢ odgtos wentylatora
chtodzacego system elektryczny.

Komunikaty btedu
Tabela-2:Kody bteddéw i zrédta btedéw

Przyczyna btedu Wskaznik Wyswietlacz

Przycis$nigto dwa lub wigcej Miga symbol "E". Wyswietlacz strefy gotowania
przyciski

Przegrzanie ptyty Miga symbol "H". Wyswietlacz strefy gotowania
Zwarcie PTC Zapala sie symbol"F0". | WySwietlacz czasomierza
Przerwa w obwodzie PTC Zapala sie symbol"F1". [ WysSwietlacz czasomierza
Btfad czutosci przycisku Zapala sie symbol"F2". | Wyswietlacz czasomierza
dotykowego

Bfad komunikacji sterowania Zapala sie symbol"F3". | Wys$wietlacz czasomierza
dotykowego

Bfad komponentéw Miga symbol "EX". Wyswietlacz strefy gotowania
indukcyjnych

[i] Wiecej informaciji o komunikatach
btedéw, ktére mogg sie pojawié
na panelu sterowania
dotykowego, mozna znalez¢ w
Tabeli-2.

[i] Jesli powierzchnia panelu
sterowania dotykowego narazona
jest na intensywne dziatanie
oparéw, caty system sterowania
moze zostaé wytaczony i
nadawac sygnat btedu.

[i] Powierzchnie dotykowego panelu
sterowania trzeba stale
utrzymywacé w czystosci. Mozna
zaobserwowac btedne dziatanie.

28 | PL




E Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogéine
Okres uzytkowania tego wyrobu
przedtuzy sig, a problemy stana sie
rzadsze, jesli wyréb ten czysci sie w
regularnych odstepach czasu.
A\ Zagrozenie porazeniem
elektrycznoscia!
Aby unikngé porazenie
elektrycznego, przed
czyszczeniem urzadzenie nalezy
odtgczy¢ od zrédta zasilania.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!
Przed czyszczeniem piekarnika
odczekaj, az ostygnie.

e Po kazdym uzyciu doktadnie
oczy$¢ ten wyrdb. Dzieki temu
tatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich
zapalenia sie na nastepnym
uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba
zadnych specjalnych srodkow
czyszczacych. Wyrdb ten czysci
sie miekka Sciereczkg lub gabka i
cieptg woda z mydtem w plynie, i
wyciera suchg $ciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie
wyciera¢ nadmiar ptynu po
czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sie rozleje.

® Do czyszczenia powierzchni i
klamki ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkdéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek.
Czesci te wyciera sie do czysta
miekka Sciereczkg z detergentem

w plynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.
[i] Pewne detergenty lub $rodki
czyszczace mogg uszkodzié
powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentéw, proszku/mleczka
do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

[i] Do czyszczenia nie uzywaj
urzgdzen czyszczacych para.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne
Przetrzyj powierzchnie ceramiczne
Sciereczkg zamoczong w zimnej
wodzie w taki sposéb, aby nie
pozostaty na nich resztki $rodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha
miegkka i suchg Sciereczka.
Pozostawione resztki mogg
spowodowaé uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym
uzyciu ptyty.

Zaschtych na powierzchni szklano-
ceramicznej resztek w zadnym razie
nie nalezy skroba¢ zyletkg, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie
niewielkg iloscig srodka do
czyszczenia z wapienia, np. octu lub
soku z cytryny. Mozna takze uzyé
odpowiednich srodkéw dostepnych na
rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo
zabrudzona, zamocz ggbke w srodku
czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc
powierzchnie ptyty wilgotng sciereczka.
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[i] Plamy z potraw o znacznej Z czasem kolor powlok i innych

zawartosci cukru, np. gestego powierzchni moze z lekka blakng¢. Nie
kremu lub syropu, trzeba czyscié wyptywa to na dziatanie kuchenki.
bezzwiocznie, nie czekajac az Blednigcie koloru i plamy na
zabrudzona powierzchnia powierzchni szklano-ceramicznej to
ostygnie. W przeciwnym razie zjawiska normalne, a nie defekt.

szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.
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Rozwigzywanie probleméw

Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegaé skraplaniu i
tworzy¢ krople wody na zimnych powierzchniach produktu. To nie jest
awaria.

Podgrzewane cze$ci metalowe mogg sie rozszerzaé i wydawaé dzwieki. To
nie jest awaria.

¢ Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je lub zalgcz.

e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> SprawdZ
kontakt wtyczki.

e Jesli wyswietlacz nie $wieci si¢ po ponownym wigczeniu ptyty
kuchennej. >>> Odfgcz urzgdzenie bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po
uplywie 20 sekund.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw pfyte
kuchenng do wystygniecia.

e Uzywasz niewtasciwego naczynia. >>> SprawdZ naczynie.

¢ Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawdz, czy w strefie
gotowania znajduje sie naczynie.

¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>>
Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjne;.

¢ Naczynie nie stoi na $rodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw
je na srodku strefy gotowania.

e Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw
je do wystygniecia.

¢ Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>>
Mozesz ustawi¢ nowy czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte
kuchenng do wystygniecia.

e Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usuni
przedmiot z panelu.
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¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej. >>>
Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjne;j.

¢ Naczynie nie stoi na $srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw

o nie jest awaria. Wentylator chtodzgcy bedzie nadal dziatat, az obwody
elektroniczne w ptycie kuchennej ostygng do odpowiedniej temperatury.

[i] Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie probuj samemu naprawiaé zepsutego
piekarnika.

32 | PL



¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej. >>>
Sprawdz, czy naczynie jest odpowiednie do gotowania na ptycie
indukcyjne;j.

¢ Naczynie nie stoi na $srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy
gotowania. >>> Wybierz naczynie o wtasciwej Srednicy i prawidtowo ustaw

o nie jest awaria. Wentylator chtodzgcy bedzie nadal dziatat, az obwody
elektroniczne w ptycie kuchennej ostygng do odpowiedniej temperatury.

[i] Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z tego rozdziatu problem
pozostaje, skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub
sprzedawcg piekarnika. Nie probuj samemu naprawiaé zepsutego
piekarnika.
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