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INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: zawierajg porady dotyczace
w uzytkowania, opis elementéw sterowniczych oraz prawidiowy sposo6b
czyszczenia i konserwacji urzadzenia.

P INSTRUKCJE DLA MONTAZYSTY: sa przeznaczone dla wykwalifikowanego
% technika, ktéry dokonuje montazu urzadzenia, uruchomienia i préby

techniczne;.

@ Dodatkowe informacje o produktach dostepne na stronie www.smeg.com
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Ogodlne zalecenia m

1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI NIEODtACZNA CZESC URZADZENIA. NALEZY
JA PRZECHOWYWAC W CALOSCI | W MIEJSCU ZAWSZE DOSTEPNYM DO
KONSULTACJI PODCZAS CALEGO OKRESU EKSPLOATACJI URZADZENIA.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA ZALECA SIE UWAZNE PRZECZYTANIE
INSTRUKCJI | WSZYSTKICH ZAWARTYCH W NIEJ WSKAZOWEK. MONTAZU MUSI
DOKONAC WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI. NINIEJSZE URZADZENIE ZOSTALO ZAPROJEKTOWANE DO UZYTKU
DOMOWEGO | JEST ZGODNE Z OBOWIAZUJACYMI DYREKTYWAMI EWG.
URZADZENIE ZOSTALtO SKONSTRUOWANE DO NASTEPUJACEGO CELU:
PIECZENIE POTRAW; KAZDE INNE UZYCIE NALEZY UZNAC ZA NIEWLASCIWE.
PRODUCENT UCHYLA SIE OD WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI W PRZYPADKU
UZYTKOWANIA INNEGO NIZ WSKAZANE.

NIGDY NIE STOSOWAC URZADZENIA DO OGRZEWANIA POMIESZCZEN.

ZGODNIE Z DYREKTYWA EUROPEJSKA 2002/96/WE ODNOSNIE URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH (WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT - WEEE) NINIEJSZE URZADZENIE POSIADA OZNAKOWANIE.
DYREKTYWA TA OKRESLA ZASADY ZBIORKI | RECYKLINGU ZUZYTYCH
URZADZEN OBOWIAZUJACE NA CALYM TERYTORIUM UNII EUROPEJSKIEJ.

NIE ZATYKAC OTWOROW, SZCZELIN WENTYLACYJNYCH | ODPROWADZAJACYCH
CIEPLO.

NIE OPIERAC SIE ANI NIE SIADAC NA OTWARTYCH DRZWICZKACH URZADZENIA.

TABLICZKA ZNAMIONOWA, ZAWIERAJACA DANE TECHNICZNE, NUMER
REJESTRACYJNY | OZNACZENIE, JEST UMIESZCZONA NA URZADZENIU W
WIDOCZNYM MIEJSCU.

NIGDY NIE ZDEJMOWAC TABLICZKI ZNAMIONOWEJ.

PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA NALEZY OBOWIAZKOWO USUNAC CAtA
FOLIE OCHRONNA ZNAJDUJACA SIE NA ZEWNATRZ | WEWNATRZ URZADZENIA.

UWAZAC, ABY MIEDZY DRZWICZKAMI PIEKARNIKA NIE ZNAJDOWALY SIE ZADNE
PRZEDMIOTY.

PODCZAS UZYTKOWANIA, URZADZENIE STAJE SIE GORACE. ZALECA SIE
STOSOWANIE REKAWIC OCHRONNYCH PODCZAS KAZDEJ CZYNNOSCI.



ABY NIE USZKODZIC POWIERZCHNI, NIE STOSOWAC METALOWYCH
GABEK LUB OSTRYCH SKROBAKOW.

UZYWAC ZWYCZAJINYCH PRODUKTOW, NIESCIERNYCH,
EWENTUALNIE STOSUJAC DREWNIANYCH LUB PLASTIKOWYCH
NARZEDZI. DOKEADNIE UMYC WODA, A NASTEPNIE WYTRZEC MIEKKA
SZMATKA LUB SCIERECZKA Z NATURALNEJ SKORY.

NIE POZWOLIC, ABY W PIEKARNIKU ZASCHLY RESZTKI PO SLODKICH
PRODUKTACH (NP. DZEM). PO WYSCHNIECIU MOGLYBY USZKODZIC
EMALIE POKRYWAJACA JEGO WNETRZE.

NIE STOSOWAC PLASTIKOWYCH NACZYN | POJEMNIKOW. WYSOKA
TEMPERATURA W PIEKARNIKU MOZE ROZTOPIC TAKI MATERIAL | USZKODZIC
URZADZENIE.

Ogodlne zalecenia
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NIE PRZYRZADZAC POTRAW W ZAMKNIETYCH PUSZKACH LUB POJEMNIKACH.
PODCZAS PIECZENIA MOZE SIE WYTWORZYC NADMIERNE CISNIENIE
WEWNETRZNE PROWADZACE DO ICH WYBUCHU.

NIE ZOSTAWIAC URZADZENIA BEZ NADZORU PODCZAS PIECZENIA POTRAW,
KTORE MOGA WYDZIELAC TLUSZCZ LUB OLEJ.
TLUSZCZE | OLEJE MOGA SIE ZAPALIC.

PODCZAS PIECZENIA NIE PRZYKRYWAC DNA PIEKARNIKA FOLIA ALUMINIOWA
ORAZ NIE KLASC NA NIM GARNKOW LUB BLASZEK, ABY NIE USZKODZIC
EMALIOWANEJ POWIERZCHNI.

PODCZAS PIECZENIA, JEZELI POWIERZCHNIE SA JESZCZE BARDZO GORACE NIE
WYLEWAC WODY BEZPOSREDNIO NA BLASZKI. PARA WODNA MOZE BYC
PRZYCZYNA POWAZNYCH POPARZEN ORAZ USZKODzIC EMALIOWANE
POWIERZCHNIE.

KAZDY RODZAJ PIECZENIA MUSI NASTEPOWAC PRZY ZAMKNIETYCH
DRZWICZKACH.
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2. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

PO INFORMACJE NA TEMAT ZASAD BEZPIECZENSTWA DOTYCZACYCH
URZADZEN ELEKTRYCZNYCH LUB GAZOWYCH ORAZ FUNKCJI WENTYLACJI
SKONSULTOWAC INSTRUKCJE MONTAZU.

DLA PANSTWA DOBRA | BEZPIECZENSTWA, USTALONO PRAWNIE, ZE MONTAZ |
SERWIS WSZYSTKICH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH MUSI BYC WYKONANY
PRZEZ WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI
PRZEPISAMI.

NASI AUTORYZOWANI MONTAZYSCI GWARANTUJA PELNE
USATYSFAKCJONOWANIE.

URZADZENIA GAZOWE | ELEKTRYCZNE MUSZA BYC WYCOFANE Z UZYTKU
PRZEZ KOMPETENTNE OSOBY.

PRZED PODtACZENIEM URZADZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNEJ SPRAWDZIC
DANE WSKAZANE NA TABLICZCE ZNAMIONOWEJ, MUSZA BYC ZGODNE Z
DANYMI SIECI.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO MONTAZU / KONSERWACJI, NALEZY SIE UPEWNIC,
ZE URZADZENIE NIE JEST ZASILANE Z SIECI ELEKTRYCZNEJ.

WTYCZKA DO PODLACZENIA DO KABLA ZASILAJACEGO MUSI BYC TEGO
SAMEGO RODZAJU CO GNIAZDKO | ZGODNA Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI.
PO ZABUDOWIE URZADZENIA GNIAZDKO MUSI BYC DOSTEPNE.

NIGDY NIE WYJMOWAC WTYCZKI POCIAGAJAC ZA KABEL.

JEZELI KABEL ZASILAJACY ZOSTANIE USZKODZONY, NALEZY NATYCHMIAST
SKONTAKTOWAC SIE Z SERWISEM TECHNICZNYM, KTORY GO WYMIENI.

NALEZY OBOWIAZKOWO WYKONAC UZIEMIENIE, ZGODNIE Z NORMAMI
BEZPIECZENSTWA DOTYCZACYMI INSTALACJI ELEKTRYCZNYCH.

NATYCHMIAST PO MONTAZU PRZEPROWADZIC KROTKA PROBE TECHNICZNA
URZADZENIA STOSUJAC SIE DO PRZEDSTAWIONYCH DALEJ INSTRUKCJI. W
PRZYPADKU NIEFUNKCJONOWANIA ODtACZYC URZADZENIE OD SIECI
ELEKTRYCZNEJ | SKONSULTOWAC SIE Z NAJBLIZSZYM CENTRUM OBStUGI
TECHNICZNEJ.

NIGDY NIE PROBOWAC NAPRAWIAC URZADZENIA.

NIGDY NIE WKLADAC DO PIEKARNIKA t ATWOPALNYCH PRZEDMIOTOW: W RAZIE
PRZYPADKOWEGO WEACZENIA ISTNIEJE ZAGROZENIE POZAREM.

PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIE STAJE SIE GORACE. UWAZAC, ABY NIE
DOTYKAC ELEMENTOW GRZEJNYCH ZNAJDUJACYCH SIE W PIEKARNIKU.

URZADZENIA NIE MOGA STOSOWAC OSOBY (W TYM DZIECI) O OGRANICZONYCH
ZDOLNOSCIACH PSYCHOFIZYCZNYCH LUB NIEPOSIADAJACE ODPOWIEDNIEGO
DOSWIADCZENIA | WIEDZY CHYBA, ZE BEDA NADZOROWANE PRZEZ OSOBY
DOROSLE ODPOWIEDZIALNE ZA ICH BEZPIECZENSTWO.
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NIE POZWOLIC, ABY DZIECI ZBLIZALY SIE DO URZADZENIA PODCZAS JEGO
FUNKCJONOWANIA LUB BAWILY SIE NIM.

NIE WKLADAC OSTRO ZAKONCZONYCH METALOWYCH PRZEDMIOTOW
(SZTUCCE LUB INNE NARZEDZIA) DO SZCZELIN URZADZENIA.

NIE STOSOWAC PARY DO CZYSZCZENIA URZADZENIA.
PARA MOZE SPOWODOWAC POWSTANIE RDZY NA CZESCIACH
ELEKTRYCZNYCH, USZKADZAJAC JE | DOPROWADZAJAC DO ZWARC.

NIE WPROWADZAC ZMIAN W URZADZENIU.

PODCZAS FUNKCJONOWANIA NIE UZYWAC W POBLIZU URZADZENIA
PRODUKTOW W SPRAY'U.

NIE UZYWAC PRODUKTOW W SPRAY'U, DOPOKI URZADZENIE CALKOWICIE NIE
WYSTYGNIE.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia na osobach i
szkody na rzeczach wynikajace z nieprzestrzegania takich zalecen lub z powodu
wprowadzenia zmian nawet na jednej czesci urzadzenia oraz zastosowania
nieoryginalnych czesci zamiennych.
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Zalecenia dotyczace utylizacji

3. OCHRONA SRODOWISKA

3.1 Nasz wkiad w ochrone srodowiska

Zgodnie z Dyrektywami 2002/95/WE, 2002/96/WE, 2003/108/WE, dotyczacymi
ograniczenia stosowania niebezpiecznych substancji w urzgdzeniach
elektrycznych i elektronicznych, jak roéwniez utylizacji odpadéw ,Symbol
przekre$lonego kosza umieszczony na urzgdzeniu wskazuje, ze po
zakonczeniu jego eksploatacji musi by¢ poddany oddzielnej utylizacji”. Z tego
powodu uzytkownik musi przekaza¢ urzadzenie odpowiednim centrom
selektywnej zbiorki odpadéw elektrycznych i elektronicznych lub oddaé
urzadzenie sprzedawcy w momencie zakupu nowego. Odpowiednia selektywna
zbiérka wycofanych z uzytku urzgdzen umozliwiajgca zgodny ekologicznie
recykling, obrébke i utylizacje oraz przyczynia sie do uniknigcia niekorzystnych
skutkéw na srodowisku i zdrowiu jak réwniez pozwala na odzysk materiatéw, z
ktorych sg zbudowane. Nieprawidtowa likwidacja produktu przez uzytkownika
podlega karze administracyjne;j.

Urzadzenie nie zawiera substancji w ilosci niebezpiecznej dla zdrowia i
Srodowiska, zgodnie z aktualnymi dyrektywami europejskimi.

3.2 Ochrona srodowiska

Do pakowania naszych produktéw stosujemy nieszkodliwe materiaty, ktére nie
wplywajg na srodowisko i nadajg sie do recyklingu. Prosimy o wspotprace i
prawidtowg utylizacje opakowania. Nalezy sie skonsultowa¢ z najblizszym
sprzedawcyg lub kompetentng organizacjg w celu uzyskania adresu centrum
zbidrki, recyklingu i utylizacji.

Nie porzuca¢ lub zostawia¢ bez nadzoru opakowania i jego elementow.
Takie elementy, w szczegoélnosci plastikowe woreczki, moga stanowic¢
niebezpieczenstwo uduszenia dla dzieci.

Nalezy réwniez zastosowa¢ sie do odpowiednich wskazéwek w celu
prawidtowej utylizacji Waszego starego urzgdzenia.

Wazne: przekaza¢ urzadzenie do firmy autoryzowanej do zbiérki zuzytych
artykutow gospodarstwa domowego. Prawidlowa utylizacja umozliwia
odzyskanie cennych materiatéw.

Przed wyrzuceniem urzgdzenia, nalezy wyja¢ drzwiczki i pozostawi¢ potki w
pozycji uzytkowania, aby bawigce sie dzieci nie zostaly uwiezione wewnatrz.
Poza tym, nalezy odcig¢ kabel podtgczeniowy i usung¢ go razem z wtyczka.



Instrukcje dla uzytkownika

4. ZAPOZNAJCIE SIE Z WASZYM URZADZENIEM

Panel sterowania Wktad na rozen
e (tylko w modelach z pirolizg)

Godrna ostona G Wentylator piekarnika

Uszczelka

Ramki na ruszty i blachy

e Lampki
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5. DOSTEPNE AKCESORIA

W niektérych modelach nie sg dostepne

UWAGA: wszystkie akcesoria.

Ruszt: do podtrzymywania naczyn z pieczong
potrawa.

Ruszt do blachy: Umieszczana w blasze
piekarnika w celu pieczenia produktéw, ktére
moga kapac.

Blacha piekarnika: do gromadzenia ttuszczu
wydzielajgcego sie z produktow
umieszczonych na gérnym ruszcie.

Gleboka blacha piekarnika: do pieczenia
tortéw, pizzy i ciast.

Ramka do rozna: stuzy jako podpora na rozen.

Rozen: do pieczenia kurczaka i wszystkich

innych produktow wymagajacych
réGwnomiernego opieczenia na catej
powierzchni.

10
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Akcesoria, ktére majg stycznos¢ z zywnoscig sg wykonane z odpowiednich
materiatéw, zgodnych z obowigzujgcg Dyrektywg EWG 89/109 z 21.12.88. i
D.Leg. 108 z 25.01.92.

* Akcesoria na zaméwienie:
Mozna zamdéwi¢ oryginalne akcesoria stanowigce czes$¢ wyposazenia lub
dodatkowe w Autoryzowanych Centrach Serwisowych.

* Nalezy uzywac¢ wytgcznie oryginalnych akcesoriow firmy SMEG.

5.1 Uzywanie rusztéw lub blachy

Ruszty i blachy sg wyposazone w mechaniczng
blokade uniemozliwiajgca przypadkowe
wyjecie. W celu prawidtowego wiozenia rusztu
lub blachy sprawdzi¢, czy taka blokada jest
skierowana do gory (jak przedstawiono na
rysunku z boku).

W celu wyjecia lekko podnies¢ ruszt lub blache
z przodu.

Mechaniczna blokada musi by¢ zawsze
zwroécona do tylnej czesci piekarnika.

Catkowicie wtozy¢ ruszty i blachy az do konca.

5.2 Uzywanie rusztu podtrzymujacego

Ruszt podtrzymujacy jest wktadana do blachy
(jak przedstawiono na rysunku).

W ten sposdb mozna piec produkty zbierajgc
wydzielajgcy sie tluszcz i oddzielajgc go od
przyrzadzanej potrawy.

11
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5.3 Uzywanie rozna

Podczas pieczenia na roznie umiesci¢ ramke
na trzeciej podlce (patrz6.2.1 Potki).
Wyprofilowana cze$¢, po wiozeniu drazka,
musi by¢ skierowana na zewnatrz (jak na
rysunku).

Nastepnie przygotowaé rozen z produktem do
pieczenia uzywajgc widelcow znajdujgcych sie
W wyposazeniu.

Dla wygodnego przekrecania rusztu dokrecié¢
odpowiedni  uchwyt znajdujgcy sie w
wyposazeniu.

Po przygotowaniu rozna z produktem do
pieczenia umieéci¢ go na ramce, jak wskazano
na rysunku.

Wiozy¢ rozen do otworu (element B) tak, aby
zaczepit sie do silniczka.

Pamieta¢, aby prawidtowo ustawi¢ zapadke na
ramce (element B).

12
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6. UZYTKOWANIE PIEKARNIKA
6.1 Przed rozpoczeciem uzytkowania

» Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjatkiem tabliczki z danymi technicznymi)
z blach, akcesoriéw i komory pieczenia.

* Usung¢ ewentualng zewnetrzng lub wewnetrzng folie ochronng z
urzadzenia, akcesoriow takich jak blachy, brytfanny, ptyta do pizzy lub
pokrywa dna.

* Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy wyjg¢ wszystkie akcesoria z
komory i wymy¢ je jak wskazano w rozdziale ,8. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA”.

Nagrza¢ puste urzadzenie z maksymalng temperatura, w celu usuniecia
ewentualnych pozostatosci po produkcji, ktére mogtyby nadaé zywnosci
nieprzyjemnego zapachu.

6.2 Opis ogdéiny

6.2.1 Potki

Piekarnik posiada 5 potek do umieszczania blach i
rusztéw na réznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dotu do gory (patrz rysunek).

6.2.2 Wentylacja

Urzadzenie jest wyposazone w system chtodzenia,
ktoéry uaktywnia sie podczas uaktywnienia pieczenia.
Funkcjonowanie  wirnika powoduje  przeptyw
powietrza, ktére ulatnia sie nad drzwiczkami i moze
trwa¢ przez kilka chwil nawet po wytgczeniu
piekarnika.

6.2.3 Lampka wewnetrznego oswietlenia
Lampki piekarnika wtgczajg sie po otwarciu drzwiczek lub wybraniu funkcji, z

wyjatkiem §2A4PI@N. PYRO L m Vapor Clean (gdzie obecne).

W stanie ON mozna wigczy¢ lub wytgczy¢ lampki wciskajgc przycisk .

13
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6.3 Ostrzezenia i porady dotyczace uzytkowania

Kazdy rodzaj pieczenia jest wykonywany przy zamknietych drzwiczkach.

Podczas pieczenia nie przykrywa¢ dna piekarnika folig aluminiowg oraz nie
ktas¢ na nim garnkéw lub blaszek, aby nie uszkodzi¢ warstwe emalii. W
przypadku przygotowywania potrawy w papierze do pieczenia, nalezy umiesci¢
go tak, aby nie zaktdcat cyrkulacji gorgcego powietrza wewnatrz piekarnika.

Dla uzyskania idealnych rezultatéw zaleca sie
umieszczenie naczyn na $rodku rusztu.

Aby pozby¢ sie ewentualnej pary znajdujacej
sie w piekarniku nalezy otworzy¢ drzwiczki na
dwa razy: pot-otwarte (ok. 5 cm) przez 4-5
sekund, nastepnie catkowicie. Jezeli okaza sie
konieczne interwencje na produktach podczas
pieczenia nalezy pozostawi¢ otwarte drzwiczki
przez mozliwie jak najkrétszy czas, aby unikngé
obnizenia temperatury, mogtoby to
niekorzystnie  wptyngé na  przyrzadzang
potrawe.

4 & 4Pp

Po zakonczeniu pieczenia, aby unikng¢ utworzenia sie nadmiernego kondensatu na
szkle catego piekarnika nie zaleca sie zostawiania gorgcych potraw wewnatrz
piekarnika.

14
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6.4 Opis elementéw sterowniczych znajdujgcych sie na
przednim panelu

Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne urzgdzenia znajdujg sie na
przednim panelu dotykowym.

Przycisk ON/OFF
Wyswietlacz
srodkowy

Przycisk zmniejszania

Przycisk regulacji zegara @
Przycisk ustawiania temperatury Przycisk zwiekszania

Przycisk minutnika Przycisk pieczenia na czas
@ Przycisk wyboru funkgji Przycisk pieczenia

zaprogramowanego

Wyswietlacz Wskazuje biezgcg godzine, czas pozostaly do zakorczenia
tradycyjnych pieczenia lub godzine zakoAczenia.
funkcji

Wyswietlacz funkcji czyszczenia Vapor clean,
— patrz 8.8 Vapor Clean: wspomagane czyszczenie
piekarnika (tylko w niektérych modelach)

- ,—’ ’_—, ,’_ / L W — Wyswietlacz funkcji wyrastania/rozmrazania,

patrz 7.4 Funkcje wyrastania i rozmrazania

Wskazuje ustawiong lub zaprogramowang temperature pieczenia
w wybranej funkciji.

15
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Wiaczenie si¢ symboli na wyswietlaczu wskazuje:

— = = Jezeli miga oznacza ustawianie
M1 31-I3M% . . | oznacza
AlLIC -0 x ® godziny, staly jej wyswietlenie.

m Minutnik aktywny.

& Pieczenie na czas aktywne.

Pieczenie na czas z opo6znionym
% uaktywnieniem aktywne.

ECO Funkcja ECO aktywna, patrz ,7.
ECO SPECIAL PYRO (5 PIECZENIE Z PIEKARNIKIEM

USTAWIONYM NA’. W modelach z
piroliza, uaktywnia sie  podczas
automatycznej funkcji czyszczenia,
patrz ,8.7 Piroliza: automatyczne
czyszczenie  piekarnika (tylko w
niektérych modelach)”.

Funkcja rozna aktywna (tylko w
modelach z pirolizg).

PYRO Funkcja czyszczenia z pirolizg aktywna
patrz ,8.7 Piroliza: automatyczne

czyszczenie  piekarnika (tylko w
niektérych modelach)”.

Oznacza, ze zostata uaktywniona
funkcja show room (patrz 6.12 Menu

drugorzedne).

_’ ’_ /_/ /_I 6 Oznacza, ze interweniowata blokada
— 111 = E drzwiczek (tylko w modelach z pirolizg).

16
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6.5 Warunki funkcjonowania

Niniejsze urzadzenie posiada trzy tryby funkcjonowania, uaktywniane

symbolem .

Pozycja STAND-BY =z
wizualizacja zegara:

Pozycja ON:

Na pozycji stand-by z wizualizacjg zegara, wcisng¢ raz symbol . Podswietlg
sie przyciski dotykowe wskazujgc, ze mozna wybraé funkcje pieczenia lub
czyszczenia.

Jezeli w ciggu 20 sekund nie zostanie wybrana zadna funkcja, piekarnik
automatycznie powrdci na pozycje STAND-BY z wizualizacjg zegara.

Pozycja STAND-BY:

Na pozycji ON, wcisnagé i przytrzyma¢ symbol , az do wytgczenia.

17
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6.6 Pierwsze uzycie

Przy pierwszym zastosowaniu lub po przerwie w zasilaniu energia, na
srodkowym wyswietlaczu urzadzenia pojawig sie migajgce symbole

m, @ i . Aby rozpoczg¢ pieczenie nalezy ustawi¢ biezgca

godzine.

6.7 Ustawienie biezgcej godziny

Wcisng¢ symbol @ lub , aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wyswietlang
wartos¢.

Przytrzymac symbol dla szybkiej zmiany.

Po kilku sekundach od ostatniego wcisniecia godzina
bedzie wyswietlana stale i bedg migaty dwie kropki
oddzielajgce  godziny od minut, wskazujgc
rozpoczecie odliczania.

W Moze sie okazac¢ konieczna zmiana biezgcej godziny, na przykiad z powodu

zmiany czasu z zimowego na letni i odwrotnie. Poczynajac od pozycji ON (patrz

paragraf ,6.5 Warunki funkcjonowania”) przytrzymac¢ symbol , aby wejs¢ do
trybu ustawiania godziny i zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wartos¢.

6.8 Wybor jednej z funkcji

Tylko w stanie ON mozna wybra¢ jedng z funkgciji.
Wcisng¢ symbol @ za pomoca przyciskéw @ lub

wybra¢ po kolei zadana funkcje z posréd:

18
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MODELE wielofunkcyjne:
ECO Eco
Statyczny
Grill
Statyczny z

termoobiegiem

Grill z
termoobiegiem

Dét z
termoobiegiem

Okragta grzatka

Turbo

Rozmrazanie Wyrastanie

Vapor clean

patrz (8.8 Vapor Clean:
wspomagane czyszczenie
piekarnika (tylko w
niektérych modelach))

MODELE z piroliza:

Eco

Statyczny
) 4

- Grill i rozen

oL

¢ S

Statyczny z

\\:,, termoobiegiem
N—Y.
emre Grill z
Yy termoobiegiem
D6t z

termoobiegiem

Okragta grzatka

Turbo

patrz (8.7 Piroliza:
automatyczne
czyszczenie piekarnika
(tylko w niektorych
modelach))
patrz (8.7 Piroliza:
automatyczne
czyszczenie piekarnika
(tylko w niektorych
modelach))

Ulm
||I E%i (-)
o] [©)

PYRO
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Po wybraniu Zzadanej funkcji, piekarnik rozpocznie — -
pieczenie z wstepnie ustawiong temperaturs. I—' — / (]
Rzeczywiste pieczenie poprzedza etap wstepnego — =
nagrzewania, ktéry pozwala na szybsze osiggniecie

temperatury pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem symbolu . Po nagrzaniu symbol
jest wyswietlany stale i nastepuje emisja sygnatu dzwiekowego, ktéry wskazuje,
ze piekarnik jest gotowy i mozna wtozy¢ produkt do pieczenia.

6.8.1 Zmiana wstepnie ustawionej temperatury
Mozna zmie¢, w zaleznosci od upodoban, wstepnie
ustawiong temperature kazdej funkgiji.

W kazdej chwili, podczas pieczenia, wcisng¢ przycisk

, nastepnie za pomoca przyciskow lub @

zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ o 5 stopni na raz
temperature pieczenia. (przytrzymac przycisk w celu
szybkiego zwiekszenia lub zmniejszenia wartosci).

—

6.9 Wylaczenie piekarnika

W kazdej chwili mozna wylgczy¢ piekarnik przytrzymujgc przez przynajmniej

dwie sekundy przycisk . Urzadzenie przejdzie do stanu stand by.
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6.10 Uzytkowanie minutnika

Uwaga: minutnik nie przerywa pieczenia. Ostrzega wytgcznie uzytkownika o uptywie
ustawionego czasu.

Minutnik mozna uaktywni¢ wytgcznie, gdy urzgdzenie
znajduje sie w stanie ON. Wcisng¢ przycisk @ na
wyswietlaczu pojawig sie state cyfry HEFSNEFE |
migajacy symbol m

Za pomoca przyciskow lub @ mozna zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ minuty
odliczania (00:01 do 03:59).

Kilka sekund po wybraniu zgdanego czasu, symbol m przestanie migacg,

zapali si¢ na state i rozpocznie si¢ odliczanie.
W tym momencie mozna wybra¢ zgdang funkcje pieczenia i poczekaé na
sygnat dzwiekowy wskazujgcy o zakonczeniu czasu.

Wocisngé symbol w celu wylgczenia sygnatu dzwiekowego (miga symbol

m), mozna wybra¢ dodatkowy czas wciskajgc przyciski . lub @

6.10.1Zmiana ustawionych danych

Po rozpoczeciu odliczania wcisng¢ symbol @ Symbol m zacznie migac.
Za pomocg przyciskéw lub @ mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania

pieczenia. Po kilku sekundach od ostatniej zmiany, symbol m przestanie

migac i rozpocznie sie odliczanie nowej wartosci.

W Zmiana funkcji pieczenia anuluje ustawione wczesniej odliczanie.

21
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6.11 Pieczenie zaprogramowane

6.11.1Pieczenie na czas

Pieczenie na czas jest funkcja, ktéra pozwala na rozpoczecie i zakonczenie
pieczenia po uptywie ustawionego przez uzytkownika czasu.

Wybra¢ funkcje pieczenia jak opisano w poprzednim
paragrafie 6.8 Wybor jednej z funkgiji.

Wcisng¢ symbol . Na wyswietlaczu pojawig sie

state cyfry m i migajacy symbol [il.

Uzy¢ przyciskow lub @ w celu ustawienia minut pieczenia od 00:01 do

12:59 (przytrzymacé przycisk w celu szybkiego zwiekszenia lub zmniejszenia
wartosci).

Kilka sekund po wybraniu zgdanego czasu, symbol & przestanie migac¢

rozpocznie sie pieczenie na czas.
Po zakonczeniu wyswietli sig napis Stop. p—
o

Pieczenie zostanie przerwane i nastgpi emisja 1 /1
sygnatu dzwiekowego, ktéry mozna dezaktywowac - — —

przyciskiem .

Mozna réwniez wybraé¢ dodatkowy czas pieczenia w trybie pieczenia na czas

wciskajgc przyciski lub @

Aby w sposéb reczny wydtuzyé czas pieczenia (jezeli potrawa nie zostanie

upieczona) ponownie wcisngé symbol . Urzadzenie wznowi normalne
funkcjonowanie wedtug wczesniej wybranych ustawien.

Aby catkowicie wytgczy¢ urzgdzenie wcisng¢ na 2 sekundy symbol .

Zmiana ustawionych danych
Po rozpoczeciu pieczenia na czas mozna zmieni¢ ustawienie.

Gdy symbol &\J jest staty powtoérzy¢ opisane wyzej czynnosci.

W Zmiana funkgciji pieczenia anuluje ustawione wczesniej odliczanie.

22
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6.11.2Pieczenie zaprogramowane
Pieczenie zaprogramowane jest funkcjg, ktéra pozwala na rozpoczecie
pieczenia w ustalonym czasie i zakonczenie po uptywie czasu ustawionego
przez uzytkownika.

Nie zaleca sie stosowania funkcji zaprogramowanego pieczenia podczas
przygotowywania potraw wymagajgcych wczesniejszego nagrzania piekarnika,
jak pizza i ciasta.

Wybra¢ funkcje pieczenia jak opisano w poprzednim
paragrafie ,6.8 Wybor jednej z funkgji”.

Wocisng¢ symbol . Na wyswietlaczu pojawig sie

state cyfry m i migajacy symbol [ily.

Uzy¢ przyciskéw lub @ w celu ustawienia minut pieczenia od 00:01 do

12:59 (przytrzymac przycisk w celu szybkiego zwigekszenia lub zmniejszenia
wartosci).

Po wybraniu zgdanego czasu wcisng¢ symbol aby ustawi¢ godzine
zakonczenia pieczenia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, w celu ustawienia zaprogramowanego pieczenia
nalezy wczesniej ustali¢ czas pieczenia a nastepnie godzine zakonczenia. Nie
mozna ustawi¢ wytacznie czasu zakonczenia pieczenia bez ustawienia czasu
trwania.

Pojawi sie symbol i godzina zakonhczenia pieczenia. Aby zmieni¢ wartosé

uzyé przyciskow [ lub @

Po kilku sekundach od ostatniego wcidniecia symbol & - przestang
migac i urzgdzenie ustawi sie w oczekiwaniu na godzine rozpoczecie pieczenia.
Podczas oczekiwania na rozpoczecie nie mozna wybrac¢ innej funkcji pieczenia.
Po uptywie ustawionego czasu zostanie wyswietlony — —

[y | II L/

napis STOP, pieczenie zostanie przerwane i nastgpi 10
emisja sygnatlu  dzwiekowego, ktéry mozna - — —

dezaktywowac przyciskiem .
Mozna réwniez wybraé dodatkowy czas pieczenia w trybie pieczenia na czas

wciskajgc przyciski lub @

\t
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Aby w sposéb reczny wydtuzyé czas pieczenia (jezeli potrawa nie zostanie
upieczona) wcisng¢ symbol . Urzgdzenie wznowi normalne funkcjonowanie

wedtug wczesniej wybranych ustawien.

Aby catkowicie wytgczy¢ urzadzenie wcisng¢ na 2 sekundy przycisk .

Zmiana ustawionych danych
Gdy symbole & i sg state powtérzy¢ opisane wyzej czynnosci.

Po zaprogramowaniu pieczenia, przed rozpoczeciem, pozostaje wigczony

symbol wybranej funkcji i symbol , .
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6.12 Menu drugorzedne

Urzadzenie posiada drugorzedne chowane menu z nastepnymi funkcjami:

« Aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia dzieci

» Aktywacja lub dezaktywacja trybu Show Room (wyfgcza wszystkie elementy
grzejne pozostawiajgc aktywny tylko panel sterowniczy).

« Aktywacja lub dezaktywacja trybu niskiej mocy

Gdy urzadzenie jest w stanie ON i zadna funkcja nie jest aktywna, przytrzymaé

przez przynajmniej 5 sekund przynajmniej .

Wociskajgc przyciski lub @ mozna zmieni¢ tryb ustawienia (ON/OFF lub
HI/LO).

Wocisngé przycisk , aby przejs¢ do kolejnego ustawienia.

6.12.1Tryb bezpieczenstwa dzieci

Uaktywniajgc taki tryb, po uptywie jednej minuty

funkcjonowania bez zadnych interwencji uzytkownika ' Il '
elementy sterownicze zablokujg sie automatycznie i |l —
wigczy sie symbol u

Aby podczas pieczenia chwilowo wytgczy¢ blokade przytrzymacé wcisniete przez
5 sekund pokretto wyboru temperatury. Po uptywie jednej minuty od ostatniej
interwencji, blokada ponownie sie uaktywnia.

W przypadku wcisniecia przyciskow zostanie wyswietlony na dwie sekundy
napis ,BLOC”.

6.12.2Tryb Show Room (tylko w sklepie)

Po uaktywnieniu takiego tryb urzgdzenie dezaktywuje —
wszystkie elementy grzejne utrzymujgc aktywny L
wylgcznie  panel sterowniczy (na  niektorych 1
symbolach zostang roéwniez wyswietlone symbole

). Aby uzywaé piekarnika w normalny sposdéb
nalezy ustawi¢ ten tryb na OFF.

25
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6.12.3Tryb niskiej mocy

Uaktywniajgc taki tryb urzadzenie ograniczy —
stosowang moc na okoto 2100W. L]
Po HI: moc zwyczajna /

Po LO: moc niska

W Po uaktywnieniu niskiej mocy czas przeczenia moze sig¢ wydtuzyc.

26
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7. PIECZENIE Z PIEKARNIKIEM USTAWIONYM NA
ECO:

Wspdtdziatanie grilla i dolnej grzatki na zmiane z wentylatorem
jest szczegdlnie zalecane do pieczenia matych ilosci, przy
niskim zuzyciu energii elektryczne;.

STATYCZNY:

el Gorgeo pochodzgce réwnoczesnie z gory i z dotu sprawia, ze

. taki system nadaje sie¢ do pieczenia szczegdlnego rodzaju

— potraw. Pieczenie tradycyjne nazywane statycznym nadaje sie
do przyrzadzania jednej potrawy na raz. Idealne do
przygotowywania kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie wskazane do ttustych mies
takich, jak ges$ i kaczka.

GRILL:

ciepto wytwarzane przez grzatke grilla pozwala na uzyskanie
- optymalnego rezultatu podczas grillowania, zwlaszcza

kawatkdw migsa Sredniej i matej wielkosci, a w potgczeniu z
roznem (gdzie przewidziany) umozliwia réwnomierne
przyrumienienie pod koniec pieczenia. ldealne do pieczenia
kietbasy, zeberek, boczku. Taka funkcja umozliwia réwnomierne
grillowanie duzej ilosci produktu, zwtaszcza miesa.

e

GRILL | ROZEN: (tylko w modelach z pirolizg)

Rozen dziata w pofaczeniu z grzatka grilla umozliwiajgc idealne
- przyrumienienie.

w
0
m

CIAL

STATYCZNY Z TERMOOBIEGIEM:
oy Dziatanie wentylator w potgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia rownomierne pieczenie, nawet ztozonych potraw.
h—dl |dealne do pieczenia ciastek i ciast, nawet na dwéch poziomach
jednoczesnie.
(Do pieczenia na dwdch poziomach uzywac 2-ej i 4-ej potki).

GRILL Z TERMOOBIEGIEM:

ol Powietrze wytwarzane przez wentylator zmniejsza fale ciepta
I emitowang przez grill umozliwiajgc optymalne grillowanie

kawatkow duzej wielkosci. Idealne do duzych kawatkéow miesa
(np. golonka wieprzowa).
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%

DOL Z TERMOOBIEGIEM:

I Potaczenie termoobiegu z jedng tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia. Taki system jest zalecany do
—d sterylizacji lub dokonczenia pieczenia podpieczonych

zewnetrznie produktow, ale nie wewnatrz, ktére dlatego wiasnie
wymagajg umiarkowanego ciepta z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

W modelach z pirolizg specjalne funkcje rozmrazania i
wyrastania znajdujg sie w tej samej funkcji (Patrz , 7.4 Funkcje
wyrastania i rozmrazania” po dodatkowe szczegoty).

OKRAGLA GRZALKA:

Potgczenie termoobiegu z okragty grzatkg (wbudowana w tylng
czg$¢ piekarnika) pozwala na pieczenie potraw na réznych
pétkach, o ile wymagajg tej samej temperatury i takiego samego
rodzaju pieczenia. Obieg gorgcego powietrza zapewnia
natychmiastowe i rbwnomierne rozprowadzenie ciepfa. Jest na
przykiad mozliwe jednoczesne pieczenie (na dwdch potkach)
ryb, warzyw i ciastek, bez przechodzenia zapachow i smakéw.
(Do pieczenia na dwéch poziomach uzywac 2-ej i 4-ej potki).

TURBO:

g Potgczenie systemu z termoobiegiem z tradycyjnym sprawia, ze
pieczenie jest bardzo szybkie i skuteczne w przypadku
produktow umieszczonych na réznych poziomach, bez
przesytania zapachdw i smakow.

Idealne do duzej wielko$ci potraw, wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

(Do pieczenia na dwéch poziomach uzywaé 2-ej i 4-ej potki).

S
(4

©

ROZMRAZANIE: (tylko w modelach wielofunkcyjnych)
U Szybkie rozmrazanie jest wspomagane poprzez aktywacje
wentylatora i gérnej grzatki, ktére zapewniajg réwnomierne
rozprowadzenie w piekarniku powietrza o niskiej temperaturze.
Patrz ,7.4 Funkcje wyrastania i rozmrazania".

WYRASTANIE: (tylko w modelach wielofunkcyjnych)

U Wyrastaniu kazdego rodzaju ciasta sprzyja ciepto pochodzgce z
gory, gwarantujgc idealny efekt w krétkim czasie.
Patrz , 7.4 Funkcje wyrastania i rozmrazania”.
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7.1 Porady i zalecenia dotyczace pieczenia

7.1.1 Porady ogdlne

Wkiadaé¢ produkty do piekarnika po jego uprzednim nagrzaniu. Wiozyc

pokarm do komory tylko po tym, jak symbol na wyswietlaczu przestanie
miga¢ i zostanie wyemitowany sygnat beep potwierdzajacy osiggniecie
ustawionej temperatury.

Podczas pieczenie na kilku poziomach uzywac¢ funkcji z termoobiegiem w celu
réwnomiernego pieczenia na wszystkich potkach.

Zazwyczaj nie mozna skroci¢ czasu pieczenia zwiekszajgc temperature
(produkt jest mocno upieczony na zewnatrz i niedopieczony wewnatrz).

Podczas pieczenia ciast lub warzyw moze wystgpi¢ zjawisko kondensacji na
szybce. Aby unikng¢ takiego zjawiska, otworzy¢ dwa razy z maksymalng
ostroznoscig drzwiczki podczas pieczenia.

7.1.2 Porady dotyczace przygotowywania migsa

Czas pieczenia, zwlaszcza podczas przyrzgdzania miesa, zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przyrzadzania pieczeni zaleca sie stosowanie termometru do miesa
lub nacisna¢ na pieczen tyzkg. Jezeli jest twarda oznacza, ze jest gotowa, jezeli
nie, wymaga jeszcze kilku minut pieczenia.

7.1.3 Porady dotyczace przygotowywania ciast i ciastek

Najlepiej uzywac¢ ciemnych metalowych foremek do ciasta: lepiej pochtaniajg
ciepto.

Temperatura i czas trwania pieczenia zalezg od jakosci i konsystencji surowego
ciasta.

Sprawdzi¢, czy ciasto jest upieczone w srodku: po zakonczeniu pieczenia wbié¢
wykataczke w jego najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie przykleja sie do
wykataczki to znaczy, ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu z piekarnika ciasto opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawiong temperature o okoto 10 °C ewentualnie ustawiajgc dtuzszy
czas pieczenia.

29



30

Instrukcje dla uzytkownika n¥

7.1.4 Porady dotyczace rozmrazania i wyrastania

Umiesci¢ na pierwszej potce piekarnika zamrozony produkt bez opakowania w
pojemniku bez pokrywki.

Produkty nalezy rozmrazac¢ bez opakowania.

Umiesci¢ produkty do rozmrozenia w réwnomierny sposob, tak, aby nie
zachodzity na siebie.

Podczas rozmrazania miesa zaleca sie uzycie rusztu na drugiej potce, umiesci¢
na nim produkt a na pierwszej pétce umiesci¢ blache. W ten sposéb produkt nie
wejdzie w kontakt z ptynem wydzielanym przy rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna przykry¢ folig aluminiows.

Zaleca sie, dla zapewnienia prawidlowego wyrastania umiesci¢ na dnie
piekarnika pojemnik z woda.

7.1.5 Porady dotyczace pieczenia z funkcjg Grilla i Grilla z
termoobiegiem

Z funkcjg Grilla - mieso mozna grillowa¢ wktadajac je do zimnego

piekarnika, ale zaleca sie jego wstepne nagrzanie, w celu zmiany rezultatu.

Natomiast w funkgji Grill z termoobiegiem Q , przed grillowaniem zaleca sie

wstepne nagrzanie piekarnika.

W przypadku ustawienia trybu z niskg moca (patrz 6.12.3 Tryb niskiej mocy)
zaleca sie umieszczenie produktu na srodku rusztu.
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Oszczednos¢ energii

Aby ograniczy¢ zuzycie energii podczas uzytkowania powinno sie:

Wytgczy¢ pieczenie kilkka minut przed uplywem ustawionego czasu.
Pieczenie trwa przez pozostate minuty dzieki wysokiej temperaturze w
komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek, aby nie rozpraszac ciepta.

Wytgczy¢ wewnetrzne lampki podczas pieczenia (Patrz 6.2.3 Lampka
wewnetrznego oswietlenia).

Jezeli nie uzywa sie piekarnika nalezy go catkowicie wytgczy¢ ustawiajgc w
trybie stand by (Patrz 6.5 Warunki funkcjonowania).

Uzywa¢ funkcji ECO, zalecanej do pieczenia matych ilosci.

Uaktywni¢ tryb niskiej mocy (Patrz 6.12.3 Tryb niskiej mocy)

Urzadzenie powinno by¢ zawsze czyste wewnatrz.
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POTRAWY FUNKCJA
PIERWSZE DANIA
LASAGNE 1O Statyczny
N
ZAPIEKANY MAKARON Statyczny
N/
MIESO
' PN Statyczny z
PIECZEN WOLOWA @  moobivgiom
POLEDWICA WIEPRZOWA B Stetveznyz
N termoobiegiem
t OPATKA WIEPRZOWA Turbo
KROLIK PIECZONY Okragta grzatka
FILET Z PIERSI INDYCZEJ B Stabeznyz
v termoobiegiem
PIECZONY BALERON ‘@1 Turbo
KURCZAK PIECZONY Turbo

GRILLOWANE MIESO

KOTLETY WIEPRZOWE
FILET WIEPRZOWY
FILET WOLOWY

W TROBKA

KIELBASA

PULPETY

&y Grill z termoobiegiem

Grill (tylko w modelach z
- pirolizg)

- Grill (tylko w modelach z

pirolizg)

Grill z termoobiegiem

o Grill z termoobiegiem

- SPECIAL et
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POZYC.g\DP[I)Rgr\-I:IJADNICY TEMPEOI::ATURA CZAS W MINUTACH
1 220 -230 40-50
1 220-230 40
2 180 - 190 70-80
2 180 - 190 70-80
2 180 - 190 90 - 100
2 180 - 190 70-80
2 180 - 190 110-120
2 180 - 190 190 - 210
2 190 - 200 60-70

1-a strona 2-a strona

4 250 - 280 7-9 5-7
3 250 - 280 9-11 5-9
3 250 - 280 9-11 9-11
4 250 - 280 2-3 2-3
3 250 - 280 7-9 5-6
3 250 - 280 7-9 5-6
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POTRAWY

FUNKCJA

MIESO NA ROZNIE

PTYSIE
CIASTO BISZKOPTOWE
CIASTO RYZOWE

ROGALIKI DROZDZOWE

€ [

N
©)
4

€ [

KURCZAK Grill i rozen (t.ylkcl) w
modelach z pirolizg)
RYBY
PR Statyczny z
PSTRAG =
A termoobiegiem
PIZZA ,\_; Statyczn.y z-
~ termoobiegiem
CHLEB Okragta grzatka
FOCACCIA Turbo
CIASTA
BABKA C/ Statyczn.y z-
~ termoobiegiem
KRUCHE CIASTO Z OWOCAMI gy Statveznyz
NS termoobiegiem
KRUCHE CIASTO Okragta grzatka
NADZIEWANE TORTELLINI Turbo
CIASTO PARADISO gy Stetveznyz
NS termoobiegiem

Turbo
Okragta grzatka
Turbo

Okragta grzatka

Cza wskazany w tabelach nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w
przyblizeniu. Zawsze przeprowadzi¢ nagrzanie i wiozy¢ produkt do piekarnika, gdy

symbol bedzie wtgczony na sate.
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POZYCJA PROWADNICY | TEMPERATURA
oD DOLU o CZAS W MINUTACH
Na drazku 250 - 280 60-70
2 160 - 170 35 - 40
1 250 - 280 6-10
2 190 - 200 25 -30
2 180 - 190 15 -20
2 160 55-60
2 160 30-35
2 160 - 170 20 - 25
2 160 20 - 25
2 160 55-60
2 150 - 160 40 - 50
2 150 - 160 45 - 50
2 160 40 - 50
2 160 25-30
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7.4 Funkcje wyrastania i rozmrazania

Wybér temperatury okresli, czy bedzie wykonywane rozmrazanie, czy
wyrastanie, na podstawie ponizszej tabeli.

30 Rozmrazanie 1 W zalezno$ci
40 Wyrastanie 1 od ilosci
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8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

NIE STOSOWAC PARY DO CZYSZCZENIA URZADZENIA.

Uzywa¢ produktéw do czyszczenia sprzedawanych przez producenta.

Nie stosowaé produktéw czyszczacych zawierajgcych chlor, amoniak lub
wybielacze na czesciach stalowych lub wykonczonych powtokg metalowa (np.
anodowane, niklowane, chromowane).

8.1 Czyszczenie stali nierdzewnej

Aby utrzymac¢ powierzchnie ze stali nierdzewnej w dobrym stanie, nalezy jg
regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu. Zawsze poczeka¢, az wystygnie.

8.2 Czyszczenie powierzchni ze szkla kwasowego

Aby utrzymaé powierzchnie ze szkia kwasowego w dobrym stanie, nalezy jg
regularnie czysci¢ po kazdym uzyciu. Zawsze poczekac, az wystygnie.

8.3 Codzienne czyszczenie plyty

Do czyszczenia i konserwacji powierzchni stosowa¢ wytacznie produkty
niezawierajgce substancji sciernych, kwasnych lub na bazie chloru.

Sposob zastosowania: natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i doktadnie
umy¢ powierzchnie, a nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg lub Sciereczkg z
mikrofibry.

8.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie wuszkodzi¢ powierzchni, nalezy unika¢é stosowania

metalowych ggbek lub ostrych skrobakow.
Uzywac¢ zwyczajnych produktéw, niesciernych, ewentualnie uzywajac ><
drewnianych lub plastikowych narzedzi. Doktadnie umy¢ woda,
nastepnie wysuszy¢ miekkg szmatkg lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢, aby w piekarniku zaschty resztki po stodkich produktach

(np. dzem). Po zbytnim wyschnieciu mogtyby uszkodzi¢ emalie &
pokrywajgcg wnetrze piekarnika.
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8.5 Czyszczenie szklanych drzwiczek

Powinny by¢ zawsze czyste. Stosowal papierowe reczniki kuchenne, w
przypadku uporczywego brudu, umy¢ wilgotng ggbka i dowolnym detergentem.
Nie stosowac sciernych lub agresywnych detergentéw do czyszczenia szybki w
drzwiczkach (np. produktéw z granulkami, odplamiaczy i ggbek metalowych).
Nie stosowaé chropowatych, Sciernych materiatéw lub ostrych metalowych
skrobakoéw do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga
porysowaé powierzchnie.

8.6 Czyszczenie wnetrza piekarnika

Aby utrzyma¢ piekarnik w dobrym stanie nalezy go regularnie czysci¢ po

kazdym uzyciu. Zawsze poczekaé, az wystygnie.

+  Wyja¢ wszystkie mozliwe do wyjecia czesci.

* Wyczysci¢ ruszty piekarnika goracg wodag i niesciernym detergentem,
przetrze¢ wodg i wytrzec.

* Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z czyszczeniem, mozna zdjg¢ drzwiczki
(patrz roz. ,9.2 Demontaz drzwiczek”).

Zaleca sie uruchomienie piekarnika na maksymalnie 15/20 minut po uzyciu
specjalnych produktéw, aby usungé ewentualne pozostatosci.
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8.6.1 Wyjmowanie ramek
Wyjecie ramek utatwia
czyszczenie bocznych  czeéci,
nalezy je wyjg¢ zawsze, gdy
uzywa sie cyklu automatycznego
czyszczenia (tylko w niektorych
modelach).

* Aby usung¢ ramki: pociggnac
ramke do wewnatrz piekarnika,
aby odczepi¢ go z mocowania
A, nastepnie wysung¢ ze
znajdujgcych sie na tylnej
Sciance gniazd B.

« Po zakonczeniu czyszczenia
powtdrzy¢ opisane czynnosci,
aby wiozy¢ ramki na miejsce.
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8.7 Piroliza: automatyczne czyszczenie piekarnika (tylko w
niektérych modelach)

Piroliza jest procesem automatycznego czyszczenia w wysokiej temperaturze,
ktory powoduje rozpuszczenie brudu. Dzieki takiemu procesowi mozna w
bardzo prosty sposéb wyczysci¢ wnetrze piekarnika.

Podczas takiego cyklu automatycznego czyszczenia moga sie ulatniaé¢
nieprzyjemne zapachy wynikajgce z normalnego odparowywania substanciji
oleistych zastosowanych podczas produkcji; jest to normalne zjawisko ktére
zniknie po pierwszym cyklu czyszczenia.

Przed rozpoczeciem automatycznego czyszczenia upewnic sie, ze w piekarniku
nie ma zadnych produktéw lub resztek z poprzedniego pieczenia.

Podczas trwania cyklu pirolizy, urzadzenie blokujgce drzwiczki uniemozliwia ich
otwarcie.

JEZELI PIEKARNIK ZOSTANIE ZAINSTALOWANY POD PLYTA KUCHENNA, NALEZY
SIE UPEWNIC, ZE PODCZAS CYKLU AUTOMATYCZNEGO CZYSZCZENIA PALIKI
LUB PLYTY SA WYLACZONE.

8.7.1 Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu czyszczenia

Pirolize mozna wykonywa¢ w kazdej chwili dnia lub nocy (jezeli chce sie
skorzystac¢ obnizonej taryfy nocnej).

« Wyjg¢ wszystkie akcesoria
piekarnika tgcznie z gérng ostona.
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*  Wyjg¢ ramki, patrz ,8.6.1 Wyjmowanie ramek”.

» Po zakonczeniu cyklu czyszczenia, gdy piekarnik wystygnie, wiozy¢ ramki
wykonujgc czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

* Upewnic sie, ze drzwiczki piekarnika sg dobrze zamkniete.

Aby nie uszkodzi¢ wewnetrznej szybki, przed uruchomieniem
automatycznego cyklu czyszczenia zaleca si¢ jej umycie wedtug zwyczajnych
zasad czyszczenia (patrz 8.5 Czyszczenie szklanych drzwiczek).

W przypadku bardzo trudnego do usuniecia brudu, zablokowac¢ drzwiczki
sworzniami znajdujgcymi sie w wyposazeniu i wyjaé szybke. Spryska¢ szybe
produktem do czyszczenia piekarnikdw (zwrocic uwage na ostrzezenia
zamieszczone na produkcie); pozostawi¢ na 60 minut, nastepnie przetrze¢
wodg i wytrze¢ szybke papierowym recznikiem lub szmatkg z mikrofibry. Po
zakonczeniu takich czynnosci umiesci¢ szybke na drzwiczkach i wyjgé
blokujgce je sworznie.

Skonsultowac ponizszy schemat w celu ustawienia cyklu czyszczenia:

CZAS TRWANIA MALO SREDNIO
CZYSZCZENIA ZABRUDZONY ZABRUDZONY
120 MIN. 150 MIN. 180 MIN.

Podczas cyklu automatycznego czyszczenia wentylatory emitujg bardziej
intensywny hatas wynikajacy z wiekszej predkosci obrotéw; jest to normalne
zjawisko umozliwiajgce rozpraszanie ciepta.

Po zakonczeniu pirolizy, aby unikng¢ przegrzania Scianek mebli i przedniej
czesci piekarnika, przez pewien okres czasu trwa wentylacja.

Jezeli piroliza, trwajaca przez minimalny czas, nie data zadowalajgcych
efektéw, przy kolejnym cyklu zaleca sie ustawienie diuzszego czasu.
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8.7.2 Ustawienie czasu czyszczenia
W trybie ON (patrz 6.5 Warunki funkcjonowania), wcisngé przycisk wyboru

funkgji @ za pomocg przyciskow lub @ wybra¢ jeden z dwoch cykli

czyszczenia spo$réd PYROHPYROE

Aby uruchomi¢ cykl czyszczenia (Pirolize) nalezy wcisnaé przycisk .
Zaswieci sie symbol & wskazujacy, ze mozna ustawic czas trwania cyklu.

Za pomoca przyciskéw i symboli lub @ mozna zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
czas trwania cyklu od minimalnie 2h do maksymalnie 3h (z wyjgtkiem cyklu

2A4PI@). W ktorym czas trwania jest staty i wynosi 2h).

Na wyswietlaczu pojawia sie czas pozostajgcy do -

-1

zakonczenia cyklu czyszczenia. 11— 1

Po uplywie minuty od rozpoczecia cyklu czyszczenia (Pirolizy) uaktywni sie
blokada drzwiczek, uniemozliwiajgca ich otwarcie. Interwencja takiej blokady

jest wskazywana wigczeniem sie symbolu E

Po zakonczeniu cyklu czyszczenia blokada moze pozosta¢ aktywna dopoki,
temperatura w piekarniki nie osiggnie bezpiecznego poziomu. Gdy piekarnik
wystygnie, zebra¢ wilgotng szmatka z mikrofibry resztki po automatycznym
czyszczeniu.

Aby wybraé opézniony cykl czyszczenia, po wybraniu czasu trwania,
postepowaé jak w przypadku normalnego zaprogramowanego pieczenia, patrz
,0.11.2 Pieczenie zaprogramowane”, zasada jest taka sama.

Po wigczeniu blokady drzwiczek nie mozna wybraé zadnej funkcji. Poczeka¢, az

wskaznik E wytgczy sie.
Jezeli okaze sie konieczne przerwanie funkcji czyszczenia catkowicie wytaczy¢

urzadzenie wciskajgc na 2 sekundy symbol .
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8.8 Vapor Clean: wspomagane czyszczenie piekarnika (tylko w

niektérych modelach)
Funkcja Vapor Clean jest czyszczeniem wspomaganym, ktore utatwia usuwanie
brudu. Dzigki takiemu procesowi mozna w bardzo prosty sposéb wyczysci¢
wnetrze piekarnika. Resztki brudu sg zmiekczane przez ciepto i pare wodng co
utatwia ich usuwanie.

nie ma zadnych produktéw lub resztek z poprzedniego pieczenia.

Przeprowadza¢ czyszczenie wspomagane tylko, gdy piekarnik jest zimny.

W Przed rozpoczeciem wspomaganego czyszczenia upewnic sie, ze w piekarniku

8.8.1 Przed rozpoczeciem wspomaganego cyklu czyszczenia

« Usung¢ wszystkie akcesoria z

wnetrza piekarnika. Mozna
pozostawi¢ gérng ostone wewnatrz
piekarnika.

« Wila¢ okoto 400 ml wody na dno
piekarnika (jak przedstawiono na
rysunku). Uwaza¢, aby nie wylata sie
z rowka.
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» Spryska¢ roztworem wody z ptynem
do naczyn wnetrze piekarnika.
Skierowac¢ natrysk na boczne scianki,
gorng, dolng i deflektor (Z boku
wskazano na kolorowo gdzie mozna
miejsca, ktére mozna spryskac).

Nie spryskiwa¢ nadmiernie roztworem wody z ptynem. Zaleca sie spryskaé
maksymalnie 20 razy.

» Zamkna¢ drzwiczki i ustawic¢ cykl wspomaganego czyszczenia.

8.8.2 Ustawienie czasu czyszczenia wspomaganego

Cykl wspomaganego czyszczenia mozna ustawi¢ tylko, gdy piekarnik jest
zimny. Jezeli zostanie uaktywnione, gdy jest jeszcze goracy, na wyswietlaczu
pojawi sie napis STOP.

W trybie ON (patrz 6.5 Warunki funkcjonowania), wcisng¢ przycisk wyboru
funkcji @ za pomocg przyciskéw lub @ wybraé cykl czyszczenia
vapoR cLeAN B

Aby uruchomi¢ cykl czyszczenia (Vapor clean) nalezy wcisng¢ przycisk .

Podswietli sie symbol & wskazujacy, ze trwa etap czyszczenia. Podczas

cyklu czyszczenia wewnetrzna lampka wytgcza sie.
Na wyswietlaczu jest pokazywana temperatura, w ktérej jest wykonywany cykl
czyszczenia i pozostaty czas.

Parametrow takich, jak czas trwania i temperatura cyklu czyszczenia nie
mozna zmienig.
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8.8.3 Koniec czasu czyszczenia wspomaganego

Nie wolno pozostawi¢ wody po zakonczeniu cyklu czyszczenia wspomaganego
w piekarniku przez diuzszy czas (na przyktad na noc).

Zaleca sie zatozenie rekawic podczas wykonywania takich czynnosci.

Po zakonhczeniu cyklu czyszczenia otworzy¢ drzwiczki i usung¢ zwyczajny brud za
pomoca Sciereczki z mikrofibry, natomiast trudny do usuniecia osad wyczyscié¢
mosiezna ggbka niescierng (zaleca sie zdjecie drzwiczek w celu utatwienia dostepu
do wszystkich czesci). Wytrze¢ piekarnik $ciereczkg z mikrofibry.

Jezeli cykl VAPOR CLEAN zostanie uaktywniony po pieczeniu ttustych potraw,
w szczegolnosci miesa, po jego zakonczeniu moze sie okazac konieczne uzycie
odpowiedniego srodka w celu usunicia brudu.

Dla wigkszej higieny oraz, aby przykry zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ piekarnik wigczajagc funkcje z termoobiegiem na 160°C przez okoto
10 minut. W celu ustawienia funkcji patrz ,,6.8 Wybér jednej z funkcji”.
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9. KONSERWACJA NADZWYCZAJNA

e

Okresowo, piekarnik wymaga niewielkich czynnosci konserwacyjnych Ilub
wymiany zuzywajgcych sie czesci jak na przyktad uszczelki, zaréwki itp. Ponizej

podano instrukcje umozliwiajgce przeprowadzenie takich interwenciji.

Przed kazda interwencjg wymagajaca dostepu do czesci pod napieciem

nalezy wylaczy¢ zasilanie elektryczne.

9.1 Wymiana zaréwki wewnetrznego oswietlenia

Jezeli okaze sie konieczna wymiana
zarowki, poniewaz jest zuzyta lub
spalona, wyjaé ramki.

Nastepnie zdjg¢ ostone zaréwki uzywajgc
odpowiedniego narzedzia (np.
Srubokretu).

Wyciggng¢ zaréwke jak wskazano.

Tylko w niektérych modelach: zarowki
sg halogenowe, dlatego tez nie dotykaé
ich rekami, zatozy¢ rekawiczki.
Wymieni¢ Zaréwke na réwnowazng
(40W). Zatozy¢é poprawnie ostone tak,
aby jej wewnetrzny profil byt skierowany
ku drzwiczkom.
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9.2 Demontaz drzwiczek

9.2.1 Ze sworzniami

Catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

Wiozy¢ dwa sworznie (znajdujgce sie w
wyposazeniu) do otworéw A dwoch
zawiasow, az do zaczepienia.

Ujaé drzwiczki z dwoch stron obydwoma
rekami, podnie$é je ku gérze pod kagtem =)
okoto 30° i wyjgc. °

e

Aby ponownie zamontowaé drzwiczki,
wiozy¢ zawiasy do odpowiednich szczelin
na piekarniku, upewniajgc sig, ze rowki A
catkowicie opierajg sie na szczelinach.
Opusci¢ drzwiczki ku dotowi i po ich
ustawieniu wyjgé sworznie z otworéw
zawiasow.
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9.3 Demontaz uszczelki

Tylko w modelach wielofunkcyjnych:
Aby doktadnie wyczysci¢ piekarnik,
nalezy wyjgc uszczelke drzwiczek.

W czterech rogach zostaty umieszczone
zaczepy, ktére mocujg jg do krawedzi
piekarnika. Pociggna¢ krawedzie
uszczelki na zewnatrz, aby odtgczyc
zaczepy.

9.4 Demontaz szybek wewnetrznych

Powinny by¢ zawsze czyste. Aby ulatwi¢ czyszczenie mozna zdjgé drzwiczki
(patrz 9.2 Demontaz drzwiczek) i umiesci¢ je na reczniku; mozna je réwniez
otworzy¢ i zablokowac¢ zawiasy w celu wyjecia szybek.

Szybki, z ktérych sg zbudowane drzwiczki mozna rozmontowa¢ wedtug
ponizszych instrukgji.

Uwaga: przed wyjeciem szybek, upewni¢ sie o zablokowaniu przynajmniej
jednego zawiasu drzwiczek na pozycji otwartej, jak opisano w paragrafie ,9.2
Demontaz drzwiczek”. Taka czynnos¢ moze sie okaza¢ konieczna réwniez
podczas etapu wyjmowania szybek, poniewaz drzwiczki moga sie przypadkowo
odblokowac.
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Demontaz wewnetrznej szybki:

*  Wyja¢ wewnetrzng szybke pociagajac ja
delikatnie w tylnej czesci do gory ruchem
wskazanym przez strzatki (1).

» Nastepnie pociaggng¢ jg w dolnej
przedniej czesci do gory (2).

W ten sposob 4 sworznie zamocowane
do szybki odczepiajg sie od gniazd w
drzwiczkach.

Demontaz srodkowych szybek:

(w modelach z piroliza)

* W modelach z pirolizg znajdujg sie dwie
srodkowe szybki potgczone 4 kotkami.
Wyjaé srodkowe szybki podnoszgc je do
gory.

(w modelach wielofunkcyjnych)

* W modelach wielofunkcyjnych moze by¢
obecna srodkowa szybka, w celu wyjecia
podnies¢ jg do gory.

Czyszczenie:

* Mozna teraz wyczysci¢é zewnetrzng
szybke i te usuniete wczesniej. Uzywac
papierowych recznikéw kuchennych. W
przypadku uporczywego brudu, umyc¢
wilgotng ggbka i neutralnym detergentem.

Montaz szybek:

« Wiozy¢é szybki stosujgc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

* Umiesci¢ wewnetrzng szybke uwazajgc,
aby wysrodkowaé i zamocowa¢ 4
sworznie w gniazdach lekko je
dociskajgc.
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9.5 Corobic, jezeli...

Wyswietlacz jest catkowicie
wytgczony.

Piekarnik nie nagrzewa.

Czas pieczenia jest dluzszy
niz wskazano w tabeli.

Po zakonczeniu
automatycznego cyklu
czyszczenia ,pirolizy” (tylko
w niektérych modelach) nie
mozna wybraé zadnej
funkcji.

Na wyswietlaczu pojawia
sie napis ERR 4

(tylko w modelach =z
pirolizg).

Po otwarciu drzwiczek
podczas trwania funkcji z
termoobiegiem wentylator
wytgcza sie.

Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

Sprawdzi¢, czy ewentualny  wytgcznik
omnipolarny umieszczony przed zasilaniem
piekarnika znajduje sie na pozycji ,On”.
Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcji ,show
room”, szczegélty w paragrafie ,6.12 Menu
drugorzedne”.

Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcji ,niskiej
mocy”, szczegdly w paragrafie ,6.12 Menu
drugorzedne”.

Sprawdzi¢, czy wylgczono blokade drzwiczek,
w przeciwnym wypadku na piekarniku jest
wigczone zabezpieczenie, ktore uniemozliwia
wybor jednej z funkcji podczas aktywnej
blokady drzwiczek. Dzieje sie tak, poniewaz w
piekarniku istnieje jeszcze wysoka temperatura
uniemozliwiajgca jakikolwiek rodzaj pieczenia.
Blokada drzwiczek nie zaczepita sie
prawidtowo, poniewaz prawdopodobnie
nastgpito ich przypadkowe otwarcie podczas
aktywacji. Wytgczy¢ i ponownie wigczyé
piekarnik; poczekac¢ kilka minut na ponowne
wybranie nowego cyklu czyszczenia.

To nie usterka, to normalne przewidziane
funkcjonowanie urzgdzenia, umozliwia
doprawianie lub przekrecanie produktu bez
wydobywania sie nadmiernego ciepta. Przy
zamknieciu drzwiczek wentylator wznowi
normalne funkcjonowanie.

Jezeli problem nie zostat rozwigzany lub w razie innych nieprawidtowosci
skontaktowac sie z najblizszym serwisem technicznym.
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10.MONTAZ URZADZENIA
10.1 Podtaczenie elektryczne

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane techniczne,

numer seryjny

oznaczenie, jest umieszczona na urzgdzeniu, w widocznym miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki znamionowe;.

Nalezy obowigzkowo wykona¢ uziemienie zgodnie z normami bezpieczenstwa

instalacji elektrycznych.

W przypadku podtagczenia statego nalezy zastosowac na linii zasilajgcej ptyte
wytacznik omnipolarny o minimalnym rozwarciu stykow 3 mm, nalezy go

zamontowac w tatwo dostepnym miejscu, w poblizu urzgdzenia.

W przypadku podtgczenia za pomocg wtyczki i gniazdka, sprawdzi¢, czy sg one
tego samego rodzaju. Unika¢é uzywania przejscidwek, przediuzaczy
bocznikéw, poniewaz mogag spowodowaé nagrzewanie lub zapalenie.

10.2 Wymiana przewodu

w przypadku wymiany kabla
zasalajgcego, aby dostaé sie do tablicy
zaciskowej, usung¢ tylng obudowe
odkrecajac $ruby.

Wymieni¢ kabel. Przekréj kabla nie moze
by¢ mniejszy niz 1,5mm? (3 x 1,5).
Upewnic sie, ze przewody (piekarnika lub
ewentualnej ptyty kuchennej) przechodzg
w odpowiednich miejscach, bez
jakiegokolwiek kontaktu z piekarnikiem.

N
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Funkcjonowanie = 220-240 V~: Uzywac 220-240V~
tréjzytowego kabla typu HO5V2V2-F (kabel 3 x 1,5

mm?).

1.5 mm’

| 20mm

Koncowka, ktéra bedzie podtgczona do urzgdzenia musi posiadaé przewod
uziomowy (z6tto-zielony) dtuzszy o przynajmniej 20 mm.

UWAGA: Wskazane wyzej wartosci dotycza wewnetrznego przekroju kabla.

UWAGA: Moment dokrecenie srub przewoddw zasilajgcych listwy zaciskowej
powinien wynosi¢ 1,5 - 2 Nm.

10.3 Wkiladanie tulei mocujacych

W celu prawidtowego zamocowania
urzgdzenia na meblu, wiozy¢ tuleje
znajdujgce sie w wyposazeniu (jak
wskazano na rysunku) na przedniej
czesci urzadzenia.

Nastepnie, po umieszczeniu urzgdzenia
na miejscu, przymocowac je do mebla za
pomocg srub. Tuleja umozliwia
nachylenie sruby na okoto 30°.

Po przymocowaniu urzgdzenia zakryé
tuleje zaslepkami znajdujgcymi sie w
wyposazeniu.
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10.4 Ustawienie piekarnika

&P

Nie stosowac drzwiczek jako dzwigni w celu wtozenia piekarnika do mebla. Nie
wywieraé zbyt duzego nacisku na otwarte drzwiczki.

Zaleca sie montaz piekarnika z pomocg drugiej osoby.

Podstawa na ktorej opiera sie piekarnik musi by¢ petna, jak wskazano na
ponizszych rysunkach.

Urzadzenie zostato 0

przygotowane do zabudowy w 55 >
meblach z kazdego materiatu, 2
ktéry jest odporny na wysokie w\
temperatury. Na rysunku z boku

wskazano przyblizone wymiary

urzgdzenia. N Bl
W celu umieszczenia pod & . ©
blatami kuchennymi D o
zastosowa¢ sie do wymiaréw

wskazanych w paragrafie ,10.4.1 oL

Umieszczenie pod blatem 5

roboczym”. ﬁQ
W celu umieszczenia w

kolumnie zastosowa¢ sie do 597
wymiaréw  wskazanych  w 5 q ’

3

paragrafie ,10.4.2 Umieszczenie

w kolumnie”, biorgc pod uwage,

ze gornaltylna czes¢é mebla musi

posiadac¢ otwor o gtebokosci okoto 35-40 mm.
W przypadku montazu pod blatami kuchennymi upewni¢ sie, ze tylna/dolna
cze$¢ mebla posiada otwér o wymiarach okoto 60 mm (jak wskazano na
ponizszych rysunkach).

W celu ustawienia i przymocowania ewentualnej ptyty kuchennej, skonsultowac
zatgczone do niej instrukcje.

53



54

Instrukcje dla montazysty

10.4.1Umieszczenie pod blatem roboczym
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10.4.2Umieszczenie w kolumnie
.. 35-40
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