© ©®© N O o K~ O DM =~

Spis tresci

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | UZYTKOWANIA ____ 4
ZALECENIA DOTYCZACE UTYLIZACJI 6
MONTAZ 7
OPIS ELEMENTOW STEROWNICZYCH, 9
UZYTKOWANIE PIEKARNIKA 14
DOSTEPNE AKCESORIA 17
PORADY DOTYCZACE PIECZENIA 18
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA 26
KONSERWACJA NADZWYCZAJNA 28

INSTRUKCJE DLA MONTAZYSTY: sg przeznaczone dla
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uruchomienia i proby technicznej.

INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA: zawierajg porady dotyczace
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Prezentacja

1. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
I UZYTKOWANIA

NINIEJSZA INSTRUKCJA STANOWI NIEODLACZNA CZESC URZADZENIA.
NALEZY JA PRZECHOWYWAC W CALOSCI | W MIEJSCU ZAWSZE
DOSTEPNYM DO  KONSULTACJI PODCZAS CALEGO OKRESU
EKSPLOATACJI PLYTY KUCHENNEJ. PRZED ROZPOCZECIEM
UZYTKOWANIA PIEKARNIKA ZALECA SIE UWAZNE PRZECZYTANIE
INSTRUKCJI | WSZYSTKICH ZAWARTYCH W NIEJ WSKAZOWEK. MONTAZU
MUSI DOKONAC  WYKWALIFIKOWANY PERSONEL, ZGODNIE Z
OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI. NINIEJSZE URZADZENIE ZOSTALO
ZAPROJEKTOWANE DO UZYTKU DOMOWEGO | JEST ZGODNE Z
OBOWIAZUJACYMI DYREKTYWAMI EWG. URZADZENIE ZOSTAtO
SKONSTRUOWANE DO NASTEPUJACEGO CELU: GOTOWANIE |
PODGRZEWANIE POTRAW; KAZDE INNE UZYCIE NALEZY UZNAC ZA
NIEWLASCIWE.

PRODUCENT UCHYLA SIE OD WSZELKIEJ ODPOWIEDZIALNOSCI W
PRZYPADKU UZYCIA INNEGO NIZ WSKAZANE.

NIE POZOSTAWIAC OPAKOWANIA BEZ NADZORU. PODZIELIC ROZNE
MATERIALY ODPADOWE POCHODZACE Z OPAKOWANIA | PRZEKAZAC JE
DO NAJBLIZSZEGO CENTRUM RECYKLINGU.

NALEZY OBOWIAZKOWO WYKONAC UZIEMIENIE, ZGODNIE Z NORMAMI
BEZPIECZENSTWA DOTYCZACYMI INSTALACJI ELEKTRYCZNYCH.

W PRZYPADKU PODtACZENIA DO SIECI ELEKTRYCZNEJ ZA POMOCA
GNIAZDKA | WTYCZKI, MUSZA BYC ONE TEGO SAMEGO RODZAJU |
PRZYLACZENIE DO KABLA ZASILAJACEGO MUSI BYC ZGODNE Z
OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI.

PO ZABUDOWIE URZADZENIA GNIAZDKO MUSI BYC DOSTEPNE.

NIGDY NIE WYJMOWAC WTYCZKI POCIAGAJAC ZA KABEL.

NIE ZATYKAC OTWOROW, SZCZELIN WENTYLACYJNYCH |
ODPROWADZAJACYCH CIEPLO.

NATYCHMIAST PO MONTAZU PRZEPROWADZIC KROTKA PROBE
TECHNICZNA PIEKARNIKA STOSUJAC SIE DO PRZEDSTAWIONYCH DALEJ
INSTRUKCJI. W  PRZYPADKU NIEFUNKCJONOWANIA  ODLACZYC
URZADZENIE OD SIECI ELEKTRYCZNEJ | SKONSULTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM CENTRUM OBStUGI TECHNICZNEJ.

NIGDY NIE PROBOWAC NAPRAWIAC URZADZENIA.
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PO ZAKONCZENIU UZYTKOWANIA PIEKARNIKA ZAWSZE SPRAWDZIC, CZY
POKRETLA ZNAJDUJA SIE NA POZYCJI "ZERO" (WYLACZONE).

NIGDY NIE WKLADAC DO PIEKARNIKA EATWOPALNYCH PRZEDMIOTOW:
W PRZYPADKU PRZYPADKOWEGO WEACZENIA ISTNIEJE ZAGROZENIE
POZAREM.

PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIE STAJE SIE GORACE. UWAZAC,
ABY NIE DOTYKAC ELEMENTOW GRZEJNYCH ZNAJDUJACYCH SIE W
PIEKARNIKU

TABLICZKA ZNAMIONOWA, ZAWIERAJACA DANE TECHNICZNE, NUMER
SERYJNY | OZNAKOWANIE JEST UMIESZCZONA W WIDOCZNYM MIEJSCU
RAMCE DRZWI PIEKARNIKA.

NIE NALEZY NIGDY ZDEJMOWAC TABLICZKI ZNAMIONOWEJ.

URZADZENIA NIE MOGA STOSOWAC OSOBY (W TYM DZIECI) O
OGRANICZONYCH ZDOLNOSCIACH PSYCHOFIZYCZNYCH LUB
NIEPOSIADAJACE ODPOWIEDNIEGO DOSWIADCZENIA | WIEDZY CHYBA,
ZE BEDA NADZOROWANE PRZEZ OSOBY DOROSLE ODPOWIEDZIALNE ZA
ICH BEZPIECZENSTWO.

PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA NALEZY OBOWIAZKOWO USUNAC
WSZYSTKIE ETYKIETY | FOLIE OCHRONNA ZNAJDUJACE SIE WEWNATRZ |
NA ZEWNATRZ.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia
na osobach i szkody na rzeczach wynikajgce z nieprzestrzegania takich
zalecen lub z powodu wprowadzenia zmian nawet na jednej czesci
urzgdzenia oraz zastosowania nieoryginalnych czesci zamiennych.
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2. ZALECENIA DOTYCZACE UTYLIZACJI
NASZ WKLAD W OCHRONE SRODOWISKA

Do pakowania naszych produktéw stosujemy nieszkodliwe materiaty,
ktoére nie wptywajg na srodowisko i nadajg sie do recyklingu. Prosimy o
wspotprace i prawidtowg utylizacje opakowania. Nalezy sie skonsultowaé
z najblizszym sprzedawcg Ilub kompetentng organizacja w celu
uzyskania adresu centrum zbidrki, recyklingu i utylizaciji.

Nie porzuca¢ opakowania i jego elementéw. Takie elementy, w
szczegolnosci plastikowe woreczki, mogg stanowi¢ niebezpieczenstwo
uduszenia dla dzieci.

Nalezy rowniez zastosowal sie¢ do odpowiednich wskazowek w celu
utylizacji Waszego urzgdzenia.

Wazne: przekaza¢ urzadzenie do firmy autoryzowanej do zbidrki
zuzytych artykutdbw gospodarstwa domowego. Prawidtowa utylizacja
umozliwia odzyskanie cennych materiatow.

Przed wyrzuceniem urzadzenia, nalezy wyja¢ drzwiczki i pozostawic
potki w pozycji uzytkowania, aby bawigce sie dzieci nie zostaty
uwiezione wewnatrz komory.

Poza tym, nalezy odcig¢ kabel podtaczeniowy i usung¢ go razem z
wtyczka.

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW

Zgodnie z Dyrektywami 2002/95/WE, 2002/96/WE, 2003/108/WE,
dotyczgcymi ograniczenia stosowania niebezpiecznych substancji w
urzgdzeniach elektrycznych i elektronicznych, jak roéwniez utylizaciji
odpadéw ,Symbol przekreslonego kosza umieszczony na urzgdzeniu
wskazuje, ze po zakonczeniu jego eksploatacji musi by¢ poddany
oddzielnej utylizacji". Z tego powodu uzytkownik musi przekazaé
urzgdzenie odpowiednim centrom selektywnej zbiérki odpaddéw
elektrycznych i elektronicznych lub odda¢ urzadzenie sprzedawcy w
momencie zakupu nowego. Odpowiednia selektywna zbiérka
wycofanych z uzytku urzgdzehn umozliwiajgca zgodny ekologicznie
recykling, obrobke i utylizacje przyczynia sie do unikniecia
niekorzystnych skutkow na $rodowisku i zdrowiu oraz pozwala na
odzysk materiatéw z ktérych sg zbudowane. Nieprawidtowa likwidacja
produktu przez uzytkownika podlega karze administracyjne;.
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3. MONTAZ

3.1 Podfgczenie elektryczne

Upewni¢ sie, ze napiecie i wymiary linii zasilajgcej odpowiadajg danym
wskazanym na tabliczce znajdujgcej sie na ramce drzwiczek piekarnika.
Nigdy nie zdejmowac tabliczki znamionowe;.

NALEZY obowigzkowo wykonaé uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgcymi instalacji elektrycznych.

W przypadku podfgczenia za pomocg wtyczki i gniazdka, sprawdzié, czy
sg one tego samego rodzaju. Unika¢ uzywania redukcji, przedtuzaczy
lub bocznikéw, poniewaz mogg spowodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.

W przypadku podfgczenia statego nalezy zastosowac na linii zasilajgcej
ptyte wylgcznik omnipolarny o minimalnym rozwarciu stykéw 3 mm.
nalezy go zamontowa¢ w tatwo dostepnym miejscu, w poblizu
urzgdzenia.

15 ?
Funkcjonowanie przy 220-240V~: uzy¢ —-=2mm,

kabla trojzyfowego typu HOSRR-F / -

HO5V2V2-F (kable 3 x 1,5 mm?). =
20 mm

Koncoéwka, ktéra bedzie podigczona do
urzgdzenia musi  posiada¢  przewod
uziomowy  (zotto-zielony)  dfuzszy o
przynajmniej 20 mm.

Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci za obrazenia
na osobach i szkody na rzeczach wynikajace z nieprzestrzegania takich
zalecen lub z powodu dokonania zmiany nawet na jednej z czesci
urzgdzenia.
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3.2 Ustawienie piekarnika

Urzgdzenie zostato przygotowane do zabudowy w meblach z kazdego
materiatu, ktoéry jest odporny na wysokie temperatury. Przestrzegac
wymiaréw wskazanych na rysunkach 1i 2.

80+90

N N

Mocowanie nastepuje za pomoca 4
$rub znajdujgcych sie na narozach ,C”
ramki  drzwiczek piekarnika, po
uprzednim  rozmontowaniu  paneli
bocznych przymocowanych $rubami
~A” i wspornikami ,B” jak wskazano na
rysunku 3. Przy montazu bocznych
paneli upewni¢ sie o prawidtowym
utwierdzeniu znajdujgcych sie w nich 3
sworzni we wspornikach B,
nastepnie dokreci¢ sruby ,A”.

Nie stosowac¢ drzwiczek jako dzwigni w celu
wtozenia piekarnika do mebla.

Nie wywiera¢ zbyt duzego nacisku na otwarte
drzwiczkKi.
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4. OPIS ELEMENTOW STEROWNICZYCH

4.1 Przedni panel
Wszystkie elementy sterownicze i kontrolne piekarnika znajdujg sie na
przednim panelu.

o o

0
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POKRETLO PRZELACZNIK FUNKCJI

Przekreci¢ pokretto w jednym z dwdch kierunkoéw, aby wybraé jedng z
nastepujacych funkcji:

BRAK USTAWIONEJ FUNKCJI

ELEMENT GRZEJNY
DOLNY + GORNY

ELEMENT GRZEJNY
DUZY GRILL

ELEMENT GRZEJNY GRILL

ELEMENT GRZEJINY GRILL +
TERMOOBIEG

SWIATLO PIEKARNIKA

ELEMENT GRZEJNY
DOLNY + GORNY

ELEMENT GRZEJNY GRILL

Wi 31

.

18 @ D

ELEMENT GRZEJNY DOLNY +
ELEMENT GRZEJNY Z
TERMOOBIEGIEM

ELEMENT GRZEJNY OKRAGLY
+ TERMOOBIEG

ELEMENT GRZEJNY GORNY. |
DOLNY. + TERMOOBIEG

ELEMENT GRZEJNY DOLNY +
TERMOOBIEG

ELEMENT GRZEJNY GRILL +
TERMOOBIEG

ELEMENT GRZEJNY GORNY |
DOLNY + TERMOOBIEG

ROZMRAZANIE (BRAK
WEACZONEGO ELEMENTU
GRZEJNEGO)
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POKRETLO TERMOSTATU
Temperature pieczenia wybiera sie
poprzez przekrecenia pokretta w .

prawo, na zadang warto$¢, w zakresie

od 50° do 250°C. m‘

KONTROLKA TERMOSTATU
Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik znajduje sie w
fazie nagrzewania. Wytgcznie oznacza osiggniecie O
ustalonej temperatury.
Regularne miganie wskazuje, Zze temperatura w
piekarniku jest utrzymywana na statym ustawionym
poziomie.

4.2 Zegar + minutnik

4.2.1 Ustawienie godziny
Aby wyregulowa¢ godzine wcisng¢ i przekreci¢ w prawo pokretto A.

4.2.2 Ustawienie minutnika

Przekreci¢c w prawo pokretto A dopdki w okienku B nie pojawi sie O.
Pociagna¢ pokretto A na zewnatrz i przekrecajgc je w prawo ustawié
wskaznik C przed wskaznikami godzin. W tym momencie, w celu
ustawienia czasu trwania pieczenia widocznego w okienku B, przekreci¢
pokretto A w prawo.

4.2.3 Dezaktywacja sygnatu dzwiekowego

Mozna wylgczy¢ sygnat dzwigkowy przekrecajac pokretto A w lewo, aby
wskazéwka znalazta sie na symbolu O lub .

Sygnat dzwiekowy nie przerywa dziatania piekarnika.
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4.3 Elektroniczny Zegar Analogowy (tylko w niektérych
modelach)

6
“ DI DN AN DI J
n ©) +

SPIS FUNKCJI
PRZYCISK MINUTNIKA

D

“ PRZYCISK KONCA PIECZENIA

Q=

USTAWIENIE CZASU | RESET

PRZYCISK ZMNIEJSZANIA WARTOSCI

+ PRZYCISK ZWIEKSZANIA WARTOSCI

Sygnat emitowany po zakoriczeniu kazdego programu sktada sie z 10
Ssygnatow akustycznych, ktére powtarzajg sie 3 razy w odstepie 1 minuty.
Mozna go w kazdej chwili wytgczy¢ poprzez wcisniecie jakiegokolwiek
przycisku.

4.3.1 Ustawienie godziny

Przy pierwszym uzyciu piekarnika lub po przerwaniu zasilania
wyswietlacz regularnie miga. Po wecisnieciu przycisku © wytgczy sie
miganie wyswietlacza. Ponownie wcisng¢ przez 2 sekundy przycisk
mozna ustawi¢ biezgcg godzine. Wciskajgc przyciski zmiany wartosci
lub = uzyskuje sie zwiekszenie lub zmniejszenie wartosci o minute.
Wcisnac¢ jeden z dwdch przyciskow zmiany wartosci, dopdki nie pojawi
sie biezgca godzina. Po 5 sekundach od ostatniego wcisniecia zegar
rozpocznie funkcjonowanie wedtug ustawionego czasu.

11
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4.3.2 Minutnik

Ta funkcja nie przerywa pieczenia, uaktywnia

wytacznie sygnat dzwiekowy.

- Po wecisnigciu przycisku n wysSwietlacz
podswietli sig, jak na rysunku 1.

- W ciagu 5 sekund wcisngé¢ przyciski +ub—w
celu ustawienia minutnika. Przy kazdym
wcisnieciu podswietli sie lub wylgczy jeden
zewnetrzny segment oznaczajgcy 1 minute
pieczenia (na rysunku 2 przedstawiono
ustawienie na 1 godzing i 10 minut).

-  Po 5 sekundach od ostatniego wcisniecia
uruchomi sie odliczanie, po uptywie ktérego
zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

- Podczas wstecznego odliczania  mozna
wyswietli¢  biezacg godzine za pomocg
wcisniecia przycisku Cl, ponownie go wcisngé
aby powrdci¢ do wyswietlenia minutnika.

Po zakoniczeniu wstecznego odliczania nalezy recznie
piekarnik przekrecajgc termostat i przetgcznik funkcji na O.

Nie mozna ustawic¢ czasu dtuzszego niz 4 godziny.

wytgczyc
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4.3.3 Programowanie

Czas trwania pieczenia: wciskajgc 2-gi przycisk
czas trwania pieczenia. Przed ustawieniem nalezy przekreci¢ termostat
na zgdang temperature i pokretto wyboru funkcji na jedng z pozycji. Aby
ustawic czas trwania pieczenia nalezy:

Wcisng¢ przycisk &; wskazéwka ustawi sie na
pozycji 12 i symbol W 2 boku bedzie migat (Rys.
1).

Wcisng¢ przyciski T —w ciggu 5 sekund,
aby ustawi¢ czas trwania pieczenia: kazde
wcisniecie przycisku + odpowiada dodaniu 1
minuty i co 12 minut podswietli sie nowy
wewnetrzny  segment  (na  rysunku 2
przedstawiono ustawienie na 1 godzine).

Po osiggnieciu zgdanego czasu trwania
pieczenie uruchomi sie po okoto 5 sekundach od
wcishiecia przyciskow + 1w —.

Na wyswietlaczu pojawi sie biezaca godzina
wskazana statymi segmentami i minuty
pozostate do zakonczenia pieczenia wskazane
segmentami  migajacymi  (kazdy  migajacy
segment wskazuje 12 minut pozostatego
pieczenia).

Po zakonczeniu ustawionego czasu, zegar
wylaczy elementy grzejne piekarnika, uaktywni
sie sygnat dzwigkowy i cyfry na tarczy zaczng
migac.

Mozna réwniez wyzerowaC czas trwania
pieczenia poprzez wykasowanie ustawionego
programu: Wcisng¢ przez 2 sekundy srodkowy

przycisk ®, ustawiony czas zostanie anulowany
i konieczne bedzie reczne wytgczenie pieca.

mozna ustawi¢

Uwaga: nie mozna ustawic¢ czasu trwania pieczenia diuzszego niz
12 godzin.

13
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Rozpoczecie pieczenia: poza ustawieniem czasu pieczenia mozna
réwniez okresli¢ czas jego rozpoczecia (po maksymalnie 12 godzinach
od ustawienia). Aby ustawi¢ godzine rozpoczecia/zakonczenia pieczenia
nalezy.

Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak opisano w poprzednim paragrafie.

W ciggu 5 sekund od ostatniego wcisniecia przyciskow + b —

ponownie wcisng¢ przycisk , w celu okreslenia godziny
zakonczenia pieczenia. Na wysSwietlaczu pojawi sie migajacy
symbol & biezgca godzina z pod$wietlonymi wewnetrznymi
segmentami wskazujgcymi koniec pieczenia. Za pomocg przyciskoéw
+ i — ustawi¢ godzine zakonczenia pieczenia.

Po uptywie 5 sekund od ostatniego wcisniecia, wyswietlacz wskaze
biezagcg godzing, godzine rozpoczecia i zakonczenia wskazane
podswietlonymi wewnetrznymi segmentami. Dopdki biezgca
godzina nie zbiegnie si¢ z godzing rozpoczecia pieczenia segmenty
na wys$wietlaczu pozostang pods$wietlone; jak tylko biezgca godzina
zbiegnie sie z godzing rozpoczecia, wewnetrzne segmenty zaczng
miga¢ wskazujac, ze piekarnik rozpoczat pieczenie.

Po zakonczeniu ustawionego czasu, zegar wylgczy elementy
grzejne piekarnika, uaktywni sie sygnat dzwiekowy i cyfry na tarczy
zaczng migac.

Aby wykasowaé caty ustawiony program przytrzymac¢ przez 2
sekundy srodkowy przycisk ®; jezeli pieczenie rozpoczeto sie,
konieczne bedzie reczne wylgczenie piekarnika.
Na ilustracji z boku przedstawiono przyktad
zaprogramowania: biezgca godzina 7:06,
rozpoczecie pieczenia zostato zaprogramowane
na 8 a zakonczenie na 9.

Gdy bedzie 8 wewnetrzne segmenty pomiedzy 8
i 9 zaczng migaé, a wskazowka godzin bedzie
stafa.

Uwaga: aby piekarnik rozpoczal pieczenie po opisanym
zaprogramowaniu konieczne jest, aby termostat i przefgcznik
funkcji zostaly ustawione na zadanej temperaturze i funkcji.

4.3.4 Ograniczona jasnos¢ wyswietlacza

Aby ograniczy¢ zuzycie energii podczas trybu stand-by mozna
zmniejszy¢ jasnos¢ wyswietlacza krotko wciskajgc przycisk Q. Aby
powrdéci¢ do normalnej jasnosci ponownie wcisngc przycisk

5. UZYTKOWANIE PIEKARNIKA
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Przed wigczeniem piekarnika upewni¢ sie o ustawieniu zegara na
pozycji & JPieczenie w trybie recznym”. (Patrz par. 3.2.2.)

Usung¢ ewentualne etykiety (za wyjatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z blach, akcesoriow i komory pieczenia.

Usungé ewentualng zewnetrzng Ilub wewnetrzng folie ochronng z
urzgdzenia, akcesoriow takich jak blachy, brytfanny, ptyta do pizzy lub
pokrywa dna.

Przed uzyciem urzgdzenia po raz pierwszy wyjgé¢ wszystkie akcesoria z
komory i wymy¢ je jak wskazano w rozdziale ,10. CZYSZCZENIE |
KONSERWACJA".

Nagrzac¢ puste urzadzenie z maksymalng temperaturg, w celu usunigcia
ewentualnych pozostatosci po produkcji, ktére mogtyby nadac¢ zywnosci
nieprzyjemnego zapachu.

5.1 Ostrzezenia i ogélne porady

Uzywajgc piekarnika po raz pierwszy zaleca sie jego nagrzanie z
maksymalng temperaturg (250°C) przez czas wystarczajgcy na spalenie
ewentualnych pozostatosci po produkcji, ktére mogtyby nadaé zywnosci
nieprzyjemnego zapachu.

Podczas pieczenia nie przykrywac¢ dna piekarnika folig aluminiowg oraz
nie ktas¢ na nim garnkéw lub blaszek, aby nie uszkodzi¢ warstwe emalii.
W przypadku przygotowywania potrawy w papierze do pieczenia, nalezy
umiedcic¢ jg tak, aby nie zaburzata cyrkulacji gorgcego powietrza
wewnatrz piekarnika

Kazdy rodzaj pieczenia jest wykonywany przy zamknigtych drzwiczkach.

Dla idealnego pieczenia zaleca sie umieszczenie
naczynia na Srodku rusztu.

15
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&3 Aby pozby¢ sie ewentualnej pary znajdujgcej sie
AN w piekarniku nalezy otworzy¢ drzwiczki na dwa
(\2-5 razy: pot-otwarte (ok. 5 cm) przez 4-5 sekund,
nastepnie otworzy¢ catkowicie. Jezeli okazg sie
konieczne interwencje na produktach podczas
pieczenia nalezy pozostawi¢ otwarte drzwiczki
przez moZzliwie jak najkrotszy czas, aby unikngc
obnizenia temperatury, mogtoby niekorzystnie

wpfyngc na przyrzgdzang potrawe.

Po zakonczeniu pieczenia, aby unikng¢ utworzenia sie nadmiernego
kondensatu na szkle cafego piekarnika nie zaleca sie zostawiania
gorgcych potraw wewnatrz produktu.

5.2 Wentylacja

Urzadzenie jest wyposazone w system chtodzenia, ktéry uaktywnia sie
kilka minut po wtaczeniu piekarnika.

Funkcjonowanie wirnikdw powoduje przeptyw powietrza, ktére ulatnia sie
nad drzwiczkami i moze trwac przez kilka chwil nawet po wytgczeniu
piekarnika.

5.3 Lampka wewnetrznego oswietlenia

W modelach ze statycznym piekarnikiem jest wigczana poprzez
przekrecenie w prawo pokretta termostatu na pierwszy przeskok, na
pozycje lampki (¥¥) i pozostaje wiaczona przez caly okres uzywania
piekarnika.

5.4 Pétki

Piekarnik posiada 5 pétek do umieszczania blach
i rusztéw na réznych wysokosciach. Wysokosci
ustala sie od dotu do gory (patrz rysunek).

16



Instrukcje dla uzytkownika

6. DOSTEPNE AKCESORIA

Piekarnik posiada 4 prowadnice do L
umieszczania blach i rusztéw na réznych %

wysokosciach.

W niektorych modelach nie sg dostepne wszystkie akcesoria.

Ruszt: do podtrzymywania naczyn z \

pieczong potrawa.
Ruszt do blachy: do umieszczenia nad

blachg do pieczenia produktow, ktére mogg
kapac.

Blacha piekarnika: do gromadzenia &
ttuszczu wydzielajgcego sie z produktéw —
umieszczonych na gérnym ruszcie.

Blacha cukiernicza: do pieczenia tortow,
pizzy i ciast.

Rozen: do pieczenia kurczaka, kietbasy i
wszystkich innych produktéw wymagajgcych
rbwnomiernego  opieczenia na  catej
powierzchni.

Ramka na rozen do gtéwnego piekarnika:
wktadana do otworéw znajdujgcych sie na
blasze piekarnika.

Akcesoria na zamoéwienie
Mozna zamoéwic¢ oryginalne dodatkowe akcesoria w Autoryzowanych
Centrach Serwisowych.

17
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7. PORADY DOTYCZACE PIECZENIA

Zaleca sie zawsze podgrzanie na funkcji termoobiegu w temperaturze o
30/40°C wyzszej niz temperatura pieczenia. Dzieki temu, znacznie
ograniczy sie czas pieczenia i zuzycia energii jak rowniez rezultaty beda
lepsze.

Podczas pieczenia drzwiczki pieca musza by¢ zamkniete.

STATYCZNE:

Goraco pochodzace rownoczesnie z gory i z dotu
sprawia, ze taki system nadaje sie do pieczenia
wszelkiego rodzaju potraw. Pieczenie tradycyjne
nazywane statycznym nadaje sie do
przyrzgdzania jednej potrawy na raz. Idealne do
przygotowywania kazdego rodzaju pieczeni,
chleba, nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich, jak ges$ i kaczka.

DOL:

Ciepto pochodzgce wytgcznie z dotu umozliwia
dokonczenie potraw wymagajgcych  wyzszej
temperatury bez wptywu na ich opieczenie.
Idealne do stodkich i stonych ciast, kruchego
ciasta i pizzy.

GRILL Z TERMOOBIEGIEM:

Powietrze wytwarzane przez wentylator zmniejsza
fale ciepta emitowang przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie kawatkéw duzej wielkosci.
Idealne do duzych kawatkdw migsa (np. golonka
wieprzowa).

DUZY GRILL:

Ciepto pochodzace z grzatki grilla umozliwia
uzyskanie idealnego grillowania, zwlaszcza
kawatkow miesa sredniej/matej wielkosci.
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MALY GRILL: (tylko w niektorych modelach)
Taka  funkcja, poprzez  dziatanie  ciepta
wytworzonego z jednej srodkowej grzatki, pozwala
na grillowanie matych porcji miesa i ryb,
przygotowywanie szasziykéw, tostow i wszelkich
grillowanych warzyw.

ELEMENT OKRAGLY Z TERMOOBIEGIEM + DOL: (tylko w
niektorych modelach)

Pieczenie z termoobiegiem jest potgczone z
cieplem wytwarzanym na dole, jednoczesnie
delikatnie opiekajgc. Idealne do kazdego rodzaju
potrawy.

DOL Z TERMOOBIEGIEM: (tylko w niektérych
modelach)

Potaczenie termoobiegu z jedng tylko dolng
grzatkg pozwala na szybsze zakonczenie
pieczenia. Taki system jest zalecany do
sterylizowania lub  dokonczenia pieczenia
podpieczonych zewnetrznie produktéw, ale nie
wewnatrz, ktére dlatego wilasnie wymagajg
umiarkowanego ciepta z gory. Idealne do
kazdego rodzaju potrawy.

W modelach pirolitycznych specjalne funkcje rozmrazania i wyrastania
sg potgczone w tej samej funkcji (Po dodatkowe szczegoty patrz ,9.3
Funkcja rozmrazania (tylko w niektérych modelach)”).

ELEMENT OKRAGLY: (tylko w niektorych
modelach)

Potgczenie termoobiegu =z okraglta grzatkg
(wbudowana w tylng czes¢ piekarnika) pozwala
na pieczenie potraw na réznych pétkach, o ile
wymagaja tej samej temperatury i takiego samego
rodzaju pieczenia. Obieg gorgcego powietrza
zapewnia  natychmiastowe i rownomierne
rozprowadzenie ciepta. Jest na przyktad mozliwe
jednoczesne pieczenie (na kilku pdétkach) ryb, warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachéw i smakow

(Do pieczenia na kilku poziomach uzywac 2-ej i 4-ej potki).

19
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STATYCZNY Z TERMOOBIEGIEM:

Potaczenie  systemu z termoobiegiem z
tradycyjnym sprawia, ze pieczenie jest bardzo
szybkie i skuteczne w przypadku produktéw
umieszczonych na réznych poziomach, bez
przesytania zapachdéw i smakow.

Idealne do duzej wielkosci potraw, wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

(Do pieczenia na kilku poziomach uzywac 2-ej i 4-ej potki).

ROZMRAZANIE: (tylko w niektérych modelach)
Szybkie rozmrazanie jest wspomagane poprzez
aktywacje wentylatora, ktory zapewnia
rbwnomierne  rozprowadzenie powietrza w
piekarniku.

7.1 Pieczenie tradycyjne

2| 3|~ &|=|

PRZELACZNIK FUNKCJI —

TERMOSTAT 50 = 250°C

Taki klasyczny system, w ktérym ciepto pochodzi z géry i z dotu jest
stosowany podczas pieczenia produktéw na jednej potce.

Nalezy podgrzac piekarnik do osiggniecia ustalonej temperatury. Wtozyé
produkt tylko po wytgczeniu sie kontrolki termostatu.

Zamrozone mieso wkiada¢ bezposrednio do piekarnika, nie rozmrazac.
Nalezy jednak pamietaé, aby wybra¢ temperature nizszg o ok. 20°C i
czas pieczenia dtuzszy o 1/4 w stosunku do Swiezego miesa.
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7.2 Pieczenie w gorgcym powietrzu

2| 3|~ &|=|

a5 @ 4«
PRZELACZNIK FUNKCJI * @ (») w»
TERMOSTAT 50 +250°C

Taki system jest stosowany do pieczenia na kilku pétkach, réznego
rodzaju produktow jednoczesnie (ryby, mieso itp) bez przenoszenia
smakow i zapachow.

Obieg powietrza w piecu zapewnia rownomierne rozprowadzanie ciepta.

Takie pieczenie jest mozliwe pod warunkiem, ze temperatura pieczenia
réznych produktéw jest taka sama.

7.3 Grillowanie

!
i

PRZELACZNIK FUNKCJI

TERMOSTAT 225

Pozwala na szybkie zrumienienie potraw. W krétkim czasie i z matg iloscig
produktu, wiozy¢ ruszt na czwartg prowadnice od dotu. W przypadku
diuzszego czasu i grillowania, wiozy¢ ruszt na nizsze prowadnice, w
zaleznosci od wielkosci produktu.
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7.4 Grillowanie z gorgcym powietrzem

2|~&

v
PRZELACZNIK FUNKCJI 1
TERMOSTAT 200

Umozliwia réwnomierne rozprowadzenie ciepta i wiekszg penetracje
wewnatrz produktu. Produkty ulegajg zewnetrznemu przyrumienieniu
przy zachowaniu wewnetrznej soczystosci.

Podczas pieczenia drzwiczki pieca musza by¢é zamkniete i
maksymalny czas trwania grzania nie moze przekracza¢ 60 minut.

2| 3|~ &|=| o

7.5 Rozmrazanie

a» k) 4b
PRZELACZNIK FUNKCJI * ( _') *
TERMOSTAT NA POZYCJI 0

Ruch powietrza gwarantowany przez wentylator prowadzi do szybkiego
rozmrazania potraw. W piekarniku cyrkuluje powietrze o temperaturze
pokojowe;j.

?} Zaletg rozmrazania w temperaturze pokojowej jest fakt, ze smak i
é\ wyglad potrawy zostajg niezmienne.
L5
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7.6 Pieczenie na roznie

[ a4

PRZELACZNIK FUNKCJI

TERMOSTAT NA POZYCJI 200

Przygotowac rozen z produktem blokujgc $ruby A szpikulcow. Wiozy¢
ramki B w otwory F. Ustawi¢ rozen tak, aby krgzek E znalazt sie na
wklestej czesci ramki B po prawej stronie. Wsuna¢ blache do piekarnika,
dopdki koncowka drazka nie znajdzie przed otworem C. W tym
momencie, poprzez pochyly ruch ramki B wlozy¢ koncéwke rozna do
otworu C silniczka rozna, znajdujgcego sie¢ z boku piekarnika. Wlaé
odrobing wody na blache, aby nie wytworzyt sie dym.

Podczas pieczenia drzwiczki pieca musza by¢ zamkniete i
maksymalny czas trwania grzania nie moze przekracza¢ 60 minut.

é" Regularne miganie kontrolki termostatu podczas pieczenia jest rzecza
: normalng | wskazuje state utrzymywanie temperatury wewngtrz

3
%Jé\ ; .
(}&a piekarnika.

UWAGA: ramki B nalezy zamontowac
Jak przedstawiono na rysunku z boku.

M=
g~
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7.7 Tabele zalecanych rodzajéw pieczenia
Czas pieczenia, zwtaszcza w przypadku miesa, zmienia sie w zaleznosci
od grubosci, ilosci i smaku i odnosi sie zawsze do podgrzanego

piekarnika.
PIECZENIE TRADYCYJNE E !

POZYCJA TEMPERATURA CZAS
PROWADNICY (°C) W MINUTACH (*)
OD DOtU
PIERWSZE DANIA
ZAPIEKANY MAKARON 2 200 30-35
MIESO
PIECZEN WOLOWA 2 200 60-65
PIECZEN WIEPRZOWA 2 225 70-75
KURCZAK 2 200 60-65
KACZKA 2 200 120-125
KROLIK 2 200 90-95
RYBY 2 200 W ZALEZNOSCI
OD WYMIAROW
PIZZA 2 250 15-20
CIASTA
BEZY 2 125 55-60
CIASTKA 2 200 20-25
KRUCHE CIASTO 1 200 25-30
BABKA 2 175 35-45
CIASTO OWOCOWE 1 200 30-35

ey
GRILLOWANIE '!'
POZYCJA CZAS W MINUTACH
PROWADNICY OD
DOLU
NA KAZDA STRONE
TOSTY 3 5
KURCZAK 3 30
RYBY 3 18
POMIDORY LUB CUKINIE 3 8

24
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13
PIECZENIE W GORACYM POWIETRZU E a

POZYCJA TEMPERATURA CZAS
PROWADNICY °C) W MINUTACH (*)
OD DOtU
PIERWSZE DANIA
ZAPIEKANY MAKARON 2 175 30-35
MIESO
PIECZEN WOLOWA 2 175 60-65
PIECZEN WIEPRZOWA 2 200 70-75
KURCZAK 2 200 60-65
KACZKA 2 175 120-125
KROLIK 2 175 90-95
RYBY 2 175 W ZALEZNOSCI
OD WYMIAROW
PIZZA 2 225 15-20
CIASTA
BEZY 2 125 55-60
CIASTKA 2 175 20-25
KRUCHE CIASTO 1 175 25-30
BABKA 2 175 35-45
CIASTO OWOCOWE 1 175 30-35

25
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8. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Nie stosowaé pary do czyszczenia urzadzenia.

Przed kazdg interwencja wymagajacg dostepu do czesci pod
napieciem nalezy wyfgczy¢ zasilanie elektryczne.

8.1 Czyszczenie stali nierdzewnej

Aby utrzymac powierzchnie ze stali nierdzewnej w dobrym stanie, nalezy
Ja regularnie czy$ci¢ po kazdym uzyciu. Zawsze poczekac, az wystygnie.

8.1.1 Czyszczenie codzienne

Do czyszczenia i konserwacji powierzchni ze stali nierdzewnej stosowac
wylacznie produkty niezawierajgce substancji Sciernych, kwasnych lub na
bazie chloru.

Sposob zastosowania: natozy¢ produkt na wilgotng Sciereczke i
przetrze¢ powierzchnie, dokfadnie wyptuka¢ a nastepnie wytrze¢ miekka
szmatkg lub $ciereczka z naturalnej skory.

8.1.2 Plamy z zywnosci lub pozostatosci

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nie stosowaé metalowych

gabek lub ostrych skrobakow. >€
Uzywa¢ zwyczajnych produktéw, niesciernych, ewentualnie
uzywajgc drewnianych lub plastikowych narzedzi.

Dokfadnie umy¢é wodg, a nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg lub
Sciereczka z naturalnej skory. <
Nie pozwoli¢ aby w piecu zaschly resztki po stodkich <
produktach (np. dzem). Po zbytnim wyschnieciu mogtyby
uszkodzi¢ emalie pokrywajaca wnetrze piekarnika.
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8.2 Czyszczenie piekarnika
ﬁi? Aby utrzymac piekarnik w dobrym stanie nalezy po wystudzeniu
\ga;\ regularnie czy$ci¢ go po kazdym uzyciu. Wyjg¢ wszystkie mozliwe do
P wyjecia czesci.
[&j yjecia czgSci

C§¢
‘0

o Wyczysci¢ ruszt piekarnika i boczne prowadnice gorgcg wodg i
nie$ciernym detergentem, wyptukac i wytrze¢.

e Aby utatwi¢ czynno$ci zwigzane z czyszczeniem, mozna zdjac
drzwiczki (patrz roz. 8.2)

e Zaleca sie uruchomienie pieca na maksymalnie 15/20 minut po
uzyciu specjalnych produktéw, aby usungé ewentualne pozostatosci.

8.3 Szybka drzwiczek

Powinna by¢ zawsze czysta. Stosowa¢ papierowe reczniki kuchenne, w
przypadku uporczywego brudu, umy¢ wilgotng gabkg i dowolnym
detergentem.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nie stosowa¢ metalowych gabek lub
@' ostrych skrobakéw.
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9. KONSERWACJA NADZWYCZAJNA

Okresowo, piekarnik wymaga niewielkich czynnosci konserwacyjnych lub
wymiany zuzywajgcych sie czesci jak na przyktad uszczelki, zarowki itp.
Ponizej podano instrukcje umozliwiajgce przeprowadzenie takich
interwenciji.

Przed kazdg interwencja wymagajacg dostepu do czesci pod
napieciem nalezy wyfgczyc¢ zasilanie elektryczne.

9.1 Wymieni¢ lampke wewnetrznego oswietlenia

Zdjac¢ ostone A odkrecajac jg w lewo, wymieni¢ zarowke B (w modelu z 8
funkcjami ze szklanym frontem, wymieni¢ zaréwke halogenowg C) na
nowg o podobnej charakterystyce. Zamontowac¢ ostone A.
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9.2 Demontaz drzwiczek

Podnies¢ dzwignie B az do catkowitego otwarcia zawiaséw A i w ich
poblizu chwycié¢ rekoma za drzwiczki po obydwu stronach. Podnies¢ je do
gory, pod katem 45° i wyjg¢. W celu zamontowania, wsungé zawiasy A w
ich wpusty, potozy¢ drzwi na dot upewniajgc sie, ze zostang zablokowane
w wypustach C i odczepi¢ dzwignie B.

9.3 Uszczelka drzwiczek piekarnika

Aby doktadnie wyczysci¢ piekarnik, mozna wyjaé
uszczelke drzwiczek. Przed wymiang uszczelki
nalezy rozmontowa¢ drzwiczki, jak wskazano
wczesniej. Po ich rozmontowaniu podnie$¢ kotki
znajdujgce sie na narozach, jak przedstawiono na
rysunku.

Po wyczyszczeniu zamontowaé uszczelke poziomo
przytrzymujgc dtuzszy brzeg i wsuna¢ kotki do ich
otwordw, poczynajgc od goérnych.
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