Spis tresci

1 Ostrzezenia 4
1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce bezpieczenstwa 4
1.2 Odpowiedzialno$¢ producenta 5
1.3 Przeznaczenie urzgdzenia 5
1.4 Utylizacja 5
1.5 Tabliczka znamionowa 6
1.6 Instrukcja obstugi 6
1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi 6

2 Opis 7
2.1 Opis ogdlny 7
2.2 Panel sterowania 8
2.3 Pozostate czesci 11
2.4 Dostepne akcesoria 11

3 Uzytkowanie 13
3.1 Ostrzezenia 13
3.2 Pierwsze uzycie 13
3.3 Uzytkowanie akcesoriéw 14
3.4 Uzytkowanie piekarnika 15
3.5 Porady dotyczqce przygotowywania potraw 18
3.6 Zegar (tylko w niektérych modelach) 19

4 Czyszczenie i konserwacja 22
4.1 Ostrzezenia 22
4.2 Czyszczenie powierzchni 22
4.3 Codzienne czyszczenie plyty 22
4.4 Plamy z zywnosci lub resztki 22
4.5 Demontaz drzwiczek 22
4.6 Czyszczenie szklanych drzwiczek 23
4.7 Demontaz szybek wewnetrznych 23
4.8 Czyszczenie wnetrza piekarnika 24
4.9 Konserwacja nadzwyczajna 25

5 Montaz 27
5.1 Podfqczenie gazu 27
5.2 Przystosowanie do innych rodzajéw gazu 28
5.3 Podfgczenie elekiryczne 32
5.4 Wymiana przewodu 32
5.5 Ustawienie 33

Zalecamy Panstwu uwazne przeczytanie niniejszej instrukcii, poniewaz zawiera ona wskazéwki,
dzieki kiérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego urzadzenia.
Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com
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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Obrazenia na osobach

Urzgdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.

Podczas uzytkowania nie ktasé na
urzqdzeniu metalowych
przedmiotow takich, jak widelce,
tyzki i pokrywki.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

Nie nalezy nigdy probowad¢ gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylqczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywq lub ognicodporng
narzutqg.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Instalacja i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel zgodnie
z obowiqzujgcymi przepisami.
Nie wprowadza¢ zmian na
urzqdzeniu.

Ostrzezenia

Nie nalezy wkioda¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ee lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nigdy nie nalezy prébowad
naprawiad urzgdzenia samodzielnie
lub bez pomocy wykwalifikowanego
specialisty.

Jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontakiowad sie
z serwisem technicznym, kiory
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

Nie stosowa¢ $ciermnych lub
agresywnych detergentow (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych ggbek)
na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywaé drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do czyszczenia
urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyinych i odprowadzajgeych
ciepfo.

Nie zostawia¢ urzqgdzenia bez
nadzoru podczas gotowania
potraw, ktére mogg wydziela¢
fuszcz lub ole;.

Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.



Ostrzezenia A
Informacje na temat omawianego 1.4 Utylizacja
urzqdzenia Urzqdzenie nalezy poddac
* Przed wymianq zaréwki upewnic sie, ze E: utylizacji oddzielnie od innych

urzqdzenie jest wylqczone.
* Nie opiera¢ sig ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidfowe.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgcych
odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzqdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami zdalnego
sterowania.

odpadéw (dyrektywy 2002,/95/
WE, 2002,/96/WE, 2003/108 /WE|.
Urzqgdzenie nie zawiera subsfancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem z
wihyczka.

Napigcie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odtgczy¢ gtowne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekirycznei.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqdzenia.

—
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Opakowanie urzqdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy oddac
do odpowiednich punktéw selektywne;
zbiorki odpadéw.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta niniejszq instrukcje obstugi.

o

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriow, porady
dotyczqgce przyrzadzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba fechniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.
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2 Opis

2.1 Opis ogélny

Modele Piekarnik gazowy / Grill elekiryczny z termoobiegiem



Modele Piekarnik gazowy / Grill elekiryczny z termoobiegiem

1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Llampka 6 Ramki na ruszty/blache
3 Uszczelka 7 Grill gazowy

4 Drzwiczki m Pétka ramki

2.2 Panel sterowania

Modele Piekarnik gazowy / Grill elektryczny
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Modele Piekarnik gazowy / Grill elekiryczny z termoobiegiem



1 Pokretto minutnika
elektromechanicznego

Aby uzy¢ minutika nolezy zatadowad
dzwonek przekrecajgc pokretfo w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazowek
zegara. Cyfry odpowiadajq pierwszym
minutom (maksymalnie 90 minut). Regulacja
jest progresywna i mozna wykorzystad
pozycje po$rednie pomiedzy cyframi.
Sygnat dzwigkowy konca pieczenia nie
przerywa dziatania piekarnika. Pozycja
-:Q:— umozliwia wigczenie $wiatetka w
piekarniku podczas normalnego
funkcjonowania (bez minutnika).

2 Lampka minutnika mechanicznego

Aby uzy¢ mechanicznego minutnika nalezy
zatadowa¢ dzwonek przekrecajge
pokretfo w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara. Cyfry
odpowiadajq pierwszym minutom
(maksymalnie 55 minut). Regulacja jest
progresywna i mozna wykorzysta¢ pozycje
posrednie pomiedzy cyframi. Sygnaf
dzwiekowy korica pieczenia nie przerywa
dziafania piekarnika.

3 Pokretto temperatury piekarnika/ grilla
elekirycznego

Do wigczenia dolnego palnika lub grilla
elekirycznego. Temperature pieczenia
wybiera sie poprzez przekrecenia pokretta
w lewo, na zgdang warto$é, w zakresie od

MIN do MAX.

Opis

4 Pokretto funkgiji

Rozne funkcje piekamika odpowiadaijg
réznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkciji, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
temperatury.

5 Pokretto temperatury piekarnika/ grilla
gazowego

Do wigczenia dolnego palnika lub
goémego grilla gazowego. Temperature
pieczenia wybiera sie poprzez
przekrecenia pokretta w lewo, na zgdang

warto$é, w zakresie od /MIN do MAX.
Aby uaktywni¢ funkcie grilla, weisngé i
przekreci¢ w prawo na pozycje '(:;*/

_—
6. Kontrolka grilla

Kontrolka grilla wigcza sie po uaktywnieniu
iego funkcji. Po osiggnieciu temperatury,
kontrolka wylgcza sie. Miganie oznacza,
ze jest utrzymywana stafa femperatura.

7 Zegar

Do wizualizacji aktualnej godziny.
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2.3 Pozostate czesci 2.4 Dostepne akcesoria

Uchwyty do pétek i W niektérych modelach nie sq

dostepne wszystkie akcesoria.

Urzagdzenie posiada uchwyty do
umieszczania blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci ustala sie od
dotu do gory (patrz 2.1 Opis ogdlny).

Wentylator

Ay
-2
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Do podtrzymywania naczyh z pieczong
potrawa.

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia

sie podczas pieczenia. Ruszt do blachy

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, kiére ulatnia sie nad
drzwiczkami i moze trwa¢ przez kilka chwil
nawet po wylgczeniu urzqdzenia.

Oéswietlenie wewnetrzne

Oswietlenie wewnetrzne piekarnika
wigcza sie po otwarciu drzwiczek lub po

wybraniu funkcji 3O

Bt

Do umieszczenia na nim blachy piekarnika
w celu pieczenia produkiéw, kitére mogq
kapac.



Blacha piekarnika

do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia fortdéw, pizzy i ciast.

Ramka na rozen

Do umieszczenia na nim rozna.

Rozen

Do pieczenia kurczaka i wszystkich innych
produkiow wymagaijgcych rownomiernego
opieczenia na catej powierzchni.




3 Uzytkowame

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie
1.

Usungé ewentualne folie ochronne
znajdujqce sig na zewnatrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoridw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (za

wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoriéw i komory
pieczenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

. Rozgrza¢ pusty piekamik z maksymalng

temperaturq przez czas niezbedny do
usuniecia ewentualnych pozostatosci
fabrycznych.
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3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy wiozy¢ do niej. W
fen sposdb bedzie mozna oddzielnie
zebra¢ tuszcz z pieczonego produkiu.

Rozen

Podczas pieczenia na roznie umiesci¢
ramke na drugiej pédtce. Wyprofilowana
cze$e, po wlozeniu drgzka, musi by¢
skierowana na zewngirz.

>\ S

{
——
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Uzywaé podwdinego widelca
znajdujgcego sie w wyposazeniu.



Dokreci¢ uchwyt znajdujqcy sie na 3.4 Uzytkowanie piekarnika
wyposazeniu, aby utatwi¢ sobie
poruszanie roznem.

Uzytkowanie piekarnika gazowego

Elekironiczny zapton iskrowy:

1. Catkowicie otworzyé drzwiczki
piekarnika.

Po przygotowaniu rozna umiesci¢ go na 2. Weisnq¢ i przekreci¢ w lewo pokreffo

ramce. temperatury pomiedzy warto$ci - i
Wrhozy¢ drgzek do otworu A tak, aby . -
zaczepit sie do silniczka. - Automatycznie uoklywn! sig

Pamieta¢, aby prawidtowo ustawi¢ rowek elektroniczny zapalnik iskrowy.

w

. Po wigczeniu przytrzymac pokretio
przez kilka sekund, aby termopara
rozgrzafa sie

na ramce B.

15
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Uzytkowanie grilla gazowego Uzytkowanie grilla elektrycznego

Elektroniczny zapton iskrowy:

1. Catkowicie otworzy¢ drzwiczki
piekarnika.

Weisngc i przekreci¢ w prawo pokretto

2. Wecisnq¢ i przekreci¢ w prawo pokretto
temperatury na symbol .

Automatycznie uaktywni sie
elektroniczny zapalnik iskrowy.

w

. Po wigczeniu przytrzymac pokretto
przez kilka sekund, aby termopara
rozgrzafa sie.

16



Uzytkowanie

Spis funkcji

Palnik gazowy

AAA Cieplo pochodzgce wylgcznie z
dotu umozliwia dokoriczenie
potraw wymagajgcych wyzszej
temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. Idealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Palnik gazowy + termoobieg
AAA W pofgczeniu z palnikiem
+ gazowym, fermoobieg w
rownomierny sposdb rozprowadza
= ciepfo. Funkcja fa jest idealna do
\\‘ ',/ | . . 1_ .
powolnego pieczenia, w state]
temperaturze.

—
—

Palnik gazowy + rozen z
AAA fermoobiegiem
+ Rozen obraca produkt, a
termoobieg szybko rozprowadza
Wy  ciepto.

Palnik gazowy + rozen

AAA Rozen obraca produkt, a palnik
+ 90ozowy nagrzewa od spodu.

>

2=~ Grill

3

Ciepfo wytwarzane przez grzatke

grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas

grillowania, zwlaszcza kawatkéw

miesa $redniej i matej wielkosci, o
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia

W

rownomierne przyrumienienie pod

koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.

Grill z termoobiegiem

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta

&,y optymalne grillowanie duzej
WY wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa [np.
golonka wieprzowal.

Grill + rozen
Rozen dziata w potgczeniu z

emitowanq przez grill umozliwiajgc

+ grzatkg grilla umozliwiajqc idealne

przyrumienienie.

>

,»=~, Grill + rozen z termoobiegiem

Rozen obraca produkt podczas,

termoobieg.

)+

Z,
&

>

gdy jest aktywny grill elekiryczny i
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Modele z termoobiegiem (dotyczy
rynku UK)

W odréznieniu od fradycyjnego piekarnika
gazowego stosowanego w Wielkiej
Brytanii, w kiérym najbardziej gorgcea
cze$¢ komory znajduje sie zazwyczaj w
gomej czesci, nowy piekarnik gazowy z
termoobiegiem jest wyposazony w dolny
srodkowy palnik w stylu europeiskim,
zapewniajgcy optymalne rezultaty dzigki
wykorzystaniu skutecznego urzqdzenia
pieczenia sfrefami.

Piekarnik posiada wentylator, ktory
przyczynia sie do réwnomiermnego
rozprowadzania ciepta w catej komorze.
Mimo wszystko, dolna cze$¢ jest
najgoretszq strefq i umozliwia pieczenie jak
w tradycyjnym piekamniku - w gérej strefie
(na podstawie wybranego trybu.

W srodkowych strefach temperatura
pieczenia jest ustawiona na panelu
sterowania, natomiast w strefie gémej
ciepto jest rozprowadzane w temperaturze
niewiele nizszej od temperatury dolnej
potki piekarnika elekirycznego.

Aby uzyska¢ jok najlepsze rezultaty, przed
przystgpieniem do pieczenia, nalezy
nagrza¢ piekarnik. Poza tym, wszystkie
rodzaje pieczenia muszq nastepowad przy
zamknietych drzwiczkach, aby urzqdzenie
bezpieczenstwa mogto prawidfowo
funkcjonowad.

3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyska¢ réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jedng z
funkeji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywad termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grilla i Grilla z termoobiegiem

* Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zaréwno do zimnego piekarnika jok i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

o W funkgji Grill z termoobiegiem, przed

grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.
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Porady dotyczqce przygotowywania Oszczedno$é¢ energii
o -

ciasti ciastek * Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed g

* Naojlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo. frwa przez pozostafe minuty dzigki

* Temperatura i czas trwania pieczenia wysokiej temperaturze w komorze.
zalezq od jakosci i konsystencii * Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
surowego ciasta. aby nie rozprasza¢ ciepta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest * Urzgdzenie powinno by¢ zawsze
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu czyste wewnqfrz.

pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

3.6 Zegar (tylko w niektérych
modelach)

* Jezeli po wyjeciu z piekamika ciasto
opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawiong temperature o okoto
10°C ewentualnie ustawiajgc dfuzszy
czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania

* Umiesci¢ na pierwszej pdfce piekamika

Ustawienie godziny
zamrozony produkt bez opakowania w

pojernniku bez pokrywki W celu ustawienia doktadnej godziny,
* Nie naktada¢ produkiow jeden na pociqgnaé pokretio A i przekrecic je w
prawo.

drugim.

* Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie piekamika
pojemnik z wodq.
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Przyktadowa tabela pieczenia

Lasagne 5 3 230 - 240 50-60 230 - 240 45 -50
Cannelloni 2,5 2 220-230 25-30 220-230 25-30
Zapiekany makaron 2,5 2 220-230 25-30 220-230 25-30
Kurczak pieczony 1,2 2 200-210 80 -0 200-210 70-80
Filet z piersi indyczej 3 2 200-210 Q0 - 100 200-210 Q0 - 100
Poledwica wieprzowa 1,2 2 210-220 70-75 200-210 70-75
Krolik pieczony 1,5 2 200-210 75-80 200-210 75-80
Jagniecina 1,5 2 200-210 Q0 -95 200-210 Q0 -95
Kotlety wieprzowe 1 4 Grill 15 8 Grill 15 8
Hamburgery 1 4 Grill 11 7 Grill 11 7
Kietbasa 1,5 4 Grill 15 5 Grill 15 5
Zeberka 1,5 4 Grill 15 5 Gril 15 5
Szaszlyki z migsa 1,5 4 Grill 11 10 Grill 11 5
Kurczak 1,2 | Rozen Gl 80 Grill 70
Makrela 8 2 180 - 190 25-30 180 - 190 25-30
Pstrag 1,3 2 180 - 190 35-40 180 - 190 35-40
Skarp 1 2 180 - 190 25-30 180 - 190 25-30
Szaszlyki rybne 1 | 4 Grill | 7 | 3 | Girill | 7 | 5
Pizza 13 240 | 12-15 | 240 | 12-15
Ciastka 1 3 190 18 180 18
Ciasto Paradiso 1 2 190 50-55 180 55-60
Kruche ciasto z owocami ] 3 190 35-40 180 35-40
Babka 1,2 3 190 45 -50 180 50-55

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w

przyblizeniu.
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Tabela zamiany jednostek
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15g 1/2 0z 5mm 1/4in 25 ml 1floz
25¢g 1oz 1 cm 1/2in 50 ml 2floz
40g 11/20z 2.5cm 1in 85 ml 3floz
50¢g 20z 5cm 2in 100 ml 31/2floz
759 30z 7.5¢cm 3in 150 ml 510z (1/4 pinty)
100 g 40z 10 cm 4in 200 ml 7 floz
150¢g 50z 12.5cm 5in 300 ml 10fl oz (1/2 pinty)
1759 6oz 15cm 6in 450 ml 151l 0z (3/4 pinty)
200g 7 oz 18 cm 7in 600 ml 1 pint
225g 8oz 20 cm 8in 700 ml 11/4 pinty
250¢ 9oz 23 cm Qin Q00 ml 11/2 pinty
275¢g 10 oz 25cm 10in 11 1 3/4 pinty
350¢ 12 oz 30 cm 12in 1.21 2 pint
375¢g 13 oz 1.251 2 1/4 pinty
400 g 14 oz 1.51 2 1/2 pinty
425g 150z 1.61 2 3/4 pinty
450g 1b 1751 3 pint
550 11/41b 181 31/4 pinty
675g 11/21b 21 31/2 pinty
750g 13/41b 211 3 3/4 pinty
Q00 g 2lb 2.251 4 pinty
1.5kg 3lb 2751 5 pint
1.75kg 41b 3.41 6 pint
2.25kg 51b 3.91 7 pint
51 8 pint (1 galon)

140°C Fan 120°C 275°F Gas 1
150°C Fan 130°C 300°F Gas 2
160°C Fan 140°C 325°F Gas 3
180°C Fan 160°C 350°F Gas 4
190°C Fan 1720°C 375°F Gas 5
200°C Fan 180°C 400°F Gas 6
220°C Fan 200°C 425°F Gas 7
230°C Fan 210°C 450°F Gas 8
240°C Fan 220°C 475°F Gas Q




4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym vzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.

4.3 Codzienne czyszczenie plyty

Stosowad wytgeznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub éciereczkg z
mikrofibry.

4.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Doktadnie umy¢
wodaq, nastepnie wytrze¢ miekkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie sfodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnqtrz urzgdzenia.

4.5 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na éciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.




Czyszczenie i konserwacja

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gorze pod kagtem okofo 30° i wyjqc.

By

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich

otwordw na piekarmniku, upewniajqc sie,

ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki ku
dotowi i po ich ustawieniu wyjq¢
sworznie z ofwordw zawiasow.

Nalezy utrzymywa¢ drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.

4.6 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

/ Uzywa¢ produkiow do
&7 | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

4.7 Demontaz szybek wewnetrznych
Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmontowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzqgce w skfad drzwiczek.

1. Wyja¢ wewnetrzng szyb@ pociggajqciq
delikatnie ku gérze w czescitylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggng¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.
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3. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wezesnie|. Uzywa¢ papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gagbkgq i neutralnym detergentem.

4. Wiozy¢ szybki stosujqc te same
czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

5. Whozy¢ szybke wewnetrznqg. Zwréci¢
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajac.
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4.8 Czyszczenie wnetrza piekarnika
Aby utrzymac piekarnik w dobrym stanie
nalezy go regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczeka¢, az wystygnie.

Wyiqé wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.

Wyczysci¢ ruszty piekarnika gorgeq wodg
i niesciernym detergentem, przetrze¢ wodq
i wylrzed na sucho.




Wyiecie ramek ulatwia czyszczenie
bocznych czesci. Takg czynnos¢ nalezy

przeprowadzaé zawsze podczas

Wyiecie ramek na ruszty/blachy 4.9 Konserwacja nadzwyczajna
automatycznego czyszczenia (tylko w

wewnatrz piekarnika, aby odczepi¢ go z -

niektorych modelach)
Aby usung¢ ramki. Pociggngé ramke do
mocowania A, nastepnie wysungé ze

znajdujqeych sie na tylnej $ciance gniazd B.

Wymienié lampke o$wietlenia
wewnetrznego

Po zakorczeniu czyszczenia powtdrzye
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
miejsce.

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory pieczenia.

2. Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjg¢ pokrywe lampy za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
$rubokreta).




4.

5.

6.

7.

Wyiqé zardwke.

=
=

Wymieni¢ zaréwke na réwnowazng

(40W).

Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
do drzwiczek.

Nacisng¢ osfone, aby przylegafa do
oprawki.

Wymontowaé i zamontowaé uszczelke
piekarnika

W celu wymontowania uszczelki

piekarnika, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociggnqé uszczelke na
zewnagtrz.

@
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W celu zamontowania uszczelki
piekarnika, nalezy:

* Zaczepié zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki piekamika.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki
piekarnika

Uszczelka piekarnika musi by¢ miekka i
elastyczna.

o Utrzymywac uszczelke piekarnika w
czystosci stosujqe niesciernej gabki i
letniej wody.



5 Montaz

5.1 Podiqczenie gazu

Informacje ogdlne

Plyte mozna podigczy¢ do sieci gazowej
za pomocgq szlywnego miedzianego
przewodu lub gietkiego stalowego
przewodu o petnych $ciankach, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Urzqdzenie
zostalo poddane prébie technicznej z
gazem ziemnym G20 (2H) pod ciénieniem
20 mbar. W przypadku zasilania innym
rodzajem gazu skonsultowaé rozdziat
,5.2 Przystosowanie do innych rodzajow
gazu”. tgcznik doptywu gazu jest
gwintowany 2" zewnetrznie (ISO 228-1).

Podigczenie za pomocq gietkiego
stalowego przewodu

Podiqczy¢ do sieci za pomocq stalowego
gietkiego przewodu o pefnej $ciance,
zgodnego z charakterystykg wskazang w
obowigzujgcych przepisach.

Doktadnie dokreci¢ przylqcze 3 do
przylgcza gazowego 1 urzqdzenia,
zawsze naktadajgc uszczelke 2
znajdujgcq sie w wyposazeniu.

8-—

Podigczenie za pomocq sztywnego
miedzianego przewodu

Podigczenie nalezy wykonad tak, aby
urzqdzenie nie zostato narazone na zadne
naprezenia.

Doktadnie dokreci¢ przejsciowke 3 z
elementem dwustozkowym do przytgcza
gazowego 1 urzqdzenia, zawsze
naktadajqgc uszczelke 2 znajdujgeg sie w
wyposazeniu.

gha
ﬂ}a
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Podigczenie do gazu ptynnego

Zastosowad regulator cignienia i wykonac
przylacze na butli zgodnie z zaleceniami
ustalonymi w obowigzujgcych przepisach.
Cisnienie zasilania musi sie zgadzaé z
wartosciami przedstawionymi w tabeli w
rozdziale , Rodzaj gazu i Kraje”.

Wentylacja pomieszczen

Urzqdzenie moze by¢ montowane
wyltgcznie w stale wentylowanych
pomieszczeniach, jak przewidujg
obowiqzujgce przepisy. Do
pomieszczenia, w ktérym jest monfowane
urzqdzenie musi noptywac odpowiednia
ilos¢ swiezego powietrza, niezbedna do
normalnego spalania gazu i ze wzgledu
na konieczno$¢ wymiany powietrza w
lokalu. Wymiary wlotéw powietrza,
zabezpieczonych kratkami, muszq by¢
zgodne z obowiqzujgeymi przepisami i
umieszczone tak, aby w zaden sposob nie
ulegly zatkaniu, nawet czesciowemu.
Pomieszczenie musi by¢ odpowiednio
wentylowane, aby usungé ciepfo i wilgo¢
wytwarzane podczas gotowania:
zwlaszceza po diugotrwatym stosowaniu
zaleca sie otwarcie okna lub zwiekszenie
predkosci ewentualnych wentylatorow.

Odprowadzanie produktéw ze spalania

Nalezy zapewni¢ odprowadzanie
produktéw ze spalania za posrednictwem
okapu z naturalnym ciggiem lub za
pomocq ciggu wymuszonego. Skuteczny
system wyciggowy wymaga starannego
zaprojektowania przez upowaznionego
fachowca i wykonania na podstawie
pozyciji i odlegtosci wskazanych w
obowigzujgcych normach. Po zakonczeniu
interwencji montazysta musi wystawi¢
certyfikat zgodnosci.
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5.2 Przystosowanie do innych
rodzajéw gazu
Urzqdzenie zostato poddane probie
technicznej z gazem ziemnym G20 pod
ci$nieniem 20 mbar. W przypadku
funkcjonowania z innym rodzajem gazu,
nalezy wymieni¢ dysze na palniku i
wyregulowac kurek gazowy.

Wymiana dysz

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

3. podnie$¢ plyte piekarnika i wysungé na
zewnaqtrz.

4. Poluzowac $ruby A'i B.

5. Oddali¢ bloczek tgczqey termopare ze
$wiecq zamocowany na palniku $rubg A.




Montaz

6. Zdjg¢ palnik wysuwajac go na
zewnaqtrz, az do uzyskania dostepu do
dyszy.

7. Wymieni¢ dysze za pomocq klucza
rurowego /.

Wymienié dysze grilla gazowego (tylko

w niektérych modelach)

1. Otworzy¢ drzwiczki.

2. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

3. Poluzowat $rube B.

4. Zdjq¢ palnik wysuwajgc go na
zewngtrz, az do uzyskania dostepu do
dyszy.

5. Wymieni¢ dysze za pomocg klucza
rurowego /.

Wyregulowaé minimum

Termostat piekarnika jest wyposazony w
$rube regulacji minimum. Przy zmianie
rodzaju gazu zasilania nalezy
wyregulowa¢ minimum w nastepujgcy
sposéb:

1.

Odtqczy¢ urzgdzenie od zasilania
elekirycznego.

. Delikatnie wyjq¢ piekarnik z miejsca,

wyjac¢ pokretta i usung¢ panel
sterowania odkrecajqc 4 $ruby (2 géme
i 2 dolne) mocujqce go do urzgdzenia.

. Wiozy¢ pokretto termostatu piekarnika i

wigczy¢ palnik piekamika. Utrzymac
przez maksymalnie 10-15 minut przy
zamknietych drzwiczkach; po uptywie
takiego czasu ustawi¢ pokretfo na
minimalnej temperaturze

4. Wyja¢ pokreffo i wtozy¢ plaski srubokret

w celu wyregulowania w otworze.

5. W przypadku stosowania gazu

plynnego, nalezy dokreci¢ $rube
regulacji w prawo, do ogranicznika.
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Rodzaj gazu i Kraje

G20 20 mbar
G20/25 20/25 mbar

G25 20 mbar

G30/31 28/37 mbar
G30/31 30/37 mbar . °
G30/31 30/30 mbar . ° .

G30/31 el | |

G110 8 mbar e | | || |

G120 8 mbar
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Tabele danych palnikéw i dysz

Znamionowa moc cieplna (kW) 26 2.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 120 110
Moc ograniczona (W) Q00 -

Znamionowa moc cieplna (kW) 2.6 2.1
Srednica dyszy (1/100 mm) 120 110
Moc ograniczona (W) 900 -

Znamionowa moc cieplna (kW) 26 2.3
Srednica dyszy (1/100 mm) 127 127
Moc ograniczona (W) 900 -

Znamionowa moc cieplna (kW) 26 2.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 76 72
Moc ograniczona (W) Q00 -

Moc G30 (g/h) 189 175
Moc G31 (g/h) 186 171

Znamionowa moc cieplna (kW) 2.6 2.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 68 65
Moc ograniczona (W) 1000 -

Moc G30 (g/h) 189 175
Moc G31 (g/h) 186 171

Znamionowa moc cieplna (kW) 26 2.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 230 215
Moc ograniczona (W) 900 -

Znamionowa moc cieplna (kW) 2.6 2.2
Srednica dyszy (1/100 mm) 215 205
Moc ograniczona (W) 900 -




5.3 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzadzenie jest zasilane pradem 220-240 V™
Uzywac tréjzytowego kabla typu
HO5V2V2-F (kabel 3 x 1,5 mm?, w
odniesieniu do przekroju wewnetrznego
przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgce] wytgcznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podtgczenie za pomocq gniazda i whyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz mogg
spowodowac nagrzewanie lub zapalenie.

5.4 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdja¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic¢ sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



!

5.5 Ustawienie Przymocowaé je $rubami.

:

Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

k‘

i

Gabaryty urzqdzenia (mm)

7
08¢

o
Tuleje mocujgce 4

Zajq¢ zatyczki tulei umieszczone na froncie
piekarnika.

o
}§

Umiesci¢ urzqdzenie w meblu.
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Zabudowa pod blatem (mm) Zabudowa na kolumnie (mm)
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