Spis tresci

1 Ostrzezenia 4
1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce bezpieczenstwa 4
1.2 Odpowiedzialno$¢ producenta 5
1.3 Przeznaczenie urzgdzenia 5
1.4 Utylizacja 5
1.5 Tabliczka znamionowa 6
1.6 Instrukcja obstugi 6
1.7 Jak czytaé niniejszq instrukcje obstugi 6

2 Opis 7
2.1 Opis ogdlny 7
2.2 Panel sterowania 8
2.3 Pozostate czesci 9
2.4 Dostepne akcesoria 9

3 Uzytkowanie 11
3.1 Ostrzezenia 11
3.2 Pierwsze uzycie 11
3.3 Uzytkowanie akcesoriéw 12
3.4 Uzytkowanie piekarnika 13
3.5 Porady dotyczqce przygotowywania potraw 15
3.6 Programator analogowy (wielofunkcyjny) 17

4 Czyszczenie i konserwacja 19
4.1 Ostrzezenia 19
4.2 Czyszczenie powierzchni 19
4.3 Codzienne czyszczenie plyty 19
4.4 Plamy z zywnosci lub resztki 19
4.5 Demontaz drzwiczek 19
4.6 Czyszczenie szklanych drzwiczek 20
4.7 Demontaz szybek wewnetrznych 20
4.8 Czyszczenie wnetrza piekarnika 21

4.9 Vapor Clean: wspomagane czyszczenie piekarnika (tylko w niektérych modelach) 23

4.10 Konserwacja nadzwyczajna 25
5 Montaz 26
5.1 Podfgczenie elekiryczne 26
5.2 Wymiana przewodu 26
5.3 Ustawienie 27

Zalecamy Panstwu uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona
wskazowki, dzieki kiérym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci
zakupionego urzqgdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne na stronie: www.smeg.com



A

1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Obrazenia na osobach

Urzgdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.

Podczas uzytkowania nie ktasé na
urzqdzeniu metalowych
przedmiotow takich, jak widelce,
tyzki i pokrywki.

Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzgdzenie.

Nie nalezy nigdy probowad¢ gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylqczy¢ urzgdzenie i nakry¢
pfomien pokrywq lub ognicodporng
narzutqg.

Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Instalacja i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel zgodnie
z obowiqzujgcymi przepisami.
Nie wprowadza¢ zmian na
urzqdzeniu.

Ostrzezenia

Nie nalezy wkioda¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ee lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nigdy nie nalezy prébowad
naprawiad urzgdzenia samodzielnie
lub bez pomocy wykwalifikowanego
specialisty.

Jesli przewdd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontakiowad sie
z serwisem technicznym, kiory
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzqdzenia

Nie stosowa¢ $ciermnych lub
agresywnych detergentow (np.
produktéw z granulkami,
odplamiaczy i metalowych ggbek)
na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywaé drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do czyszczenia
urzqdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyinych i odprowadzajgeych
ciepfo.

Nie zostawia¢ urzqgdzenia bez
nadzoru podczas gotowania
potraw, ktére mogg wydziela¢
fuszcz lub ole;.

Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.



Ostrzezenia A
Informacje na temat omawianego 1.4 Utylizacja
urzqdzenia Urzqdzenie nalezy poddac
* Przed wymianq zaréwki upewnic sie, ze E: utylizacji oddzielnie od innych

urzqdzenie jest wylqczone.
* Nie opiera¢ sig ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidfowe.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgcych
odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub w pofgczeniu z
systemami zdalnego sterowania.

odpadéw (dyrektywy 2002,/95/
WE, 2002,/96/WE, 2003/108 /WE|.
Urzqgdzenie nie zawiera subsfancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem z
wihyczka.

Napigcie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odtgczy¢ gtowne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekirycznei.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqdzenia.

—
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Opakowanie urzqdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy oddac
do odpowiednich punktéw selektywne;
zbiorki odpadéw.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia, nalezy uwaznie
przeczyta niniejszq instrukcje obstugi.

o

1.7 Jak czytaé niniejszq instrukcje
obstugi
W instrukcji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacje dotyczgce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzgdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriéw, porady
dotyczqce pieczenia.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

X Informacie dla wykwalifikowanego

technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

Modele Wielofunkcyjne Modele z Ptytq na Pizze
1 Panel sterowania
2 lampka 6 Ramki na ruszty/blache
3 Uszczelka 7 Plyta na pizze

4 Drzwiczki m Potka ramki

5 Wentylator



2.2 Panel sterowania

1 2 3 4

I i I I
%8 ,:“ © :@:—
oo l“m' X 2

1 2 3 4

| | ——
%00V 108 X 2

! 2 3 +

| | |

9 - x;. 9 —— /
55;””. ldnn Ox@;—:

1 4

| |

| |
-3 :E:, z @1
*%0eV 168 X%

Modele z Plytq na Pizze

Pokretto temperatury (1)

Za pomocq tego pokreffa mozna wybraé
tfemperature pieczenia i funkcje Vapor
Clean {w niektorych modelach).
Przekreci¢ pokretfo w prawo, na zqdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.

Kontrolka termostatu (2)

Miganie wskazuje, ze piekarnik nagrzewa
sie w celu osiggniecia ustawionej
temperatury. Po osiggnieciu temperatury
kontrolka $wieci sie na state, az do
wylgczenia piekarnika.



Opis

Zegar programowania (3)

Do wyswietlenia biezqcej godziny,
ustawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.

Pokretto funkcji (4)

Rozne funkcje piekarnika odpowiadajg
roznym trybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkcii, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretta
femperafury.

2.3 Pozostate czesci

Uchwyty do pétek

Urzqdzenie posiada uchwyty do
umieszczania blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci ustala sie od
dotu do gory (patrz 2.1 Opis ogdlny).

Wentylator

23>
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Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulatnia sie nad
drzwiczkami i moze trwa¢ przez kilka chwil
nawet po wyltgczeniu urzgdzenia.

Oswietlenie wewnetrzne

Oswietlenie wewnetrzne piekarnika
wigcza sie po otwarciu drzwiczek lub po
wybraniu dowolnej funkcji.

2.4 Dostepne akcesoria

1 W niektérych modelach nie sq

dostepne wszystkie akcesoria.

Do podtrzymywania naczyh z pieczong
potrawa.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy piekarnika
w celu pieczenia produkiéw, ktére mogq
kapac.




Blacha piekarnika topatka do pizzy

Dla utatwienia wktadania pizzy na plyte.

do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie.

Gteboka blacha

Pokrywa plyty na pizze

Umieszczana na dnie piekarnika na
miejscu plyty na pizze, gdy ta nie jest
stosowana.

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

Ptyta na pizze

Specijalnie zaprojektowana do pieczenia
pizzy i podobnych.



3 Uzytkowame

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1.

Usung¢ ewentualne folie ochronne
znajdujgce sie na zewnatrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjatkiem

tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriéw i komory pieczenia.

. Wyija¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacia).

. Rozgrza¢ pusty piekarnik do

maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.
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3.3 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszt do blachy

Ruszty i blach Ruszt do blachy nalezy wiozy¢ do niej. W
vszly | Y fen sposdb bedzie mozna oddzielnie

Ruszty i blachy powinny by¢ wkfadane w zebra¢ tuszcz z pieczonego produkiu.

boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

Pokrywa i Plyta na pizze (tylko w
niektérych modelach)

12



Uzytkowanie

Cdy piekamnik jest zimny, wyja¢ pokrywe z
dna i wlozy¢ plyte na pizze. Uwazac, aby
plyta znajdowata sie na prawidtowej
pozycji, w wyznaczonym dla niej miejscu.
Do pieczenia uzyé¢ odpowiedniej funkcii

pizzy @

topatka do pizzy (tylko w niektérych
modelach)

Trzymac fopatke do pizzy zawsze za
drewniany uchwyt i wkfada¢ lub
wyjmowac produkt z piekarnika. Zaleca sie
posypanie powierzchni fopatki mgkg, aby
ulatwi¢ posuwanie $wiezych produkiow,
ktére z powodu wilgomosci mogq sie
przyklejac.

3

3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekarnik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokrefta funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocq
pokretta temperatury.

Spis funkgji

mm— Statyczny

Ciepfo pochodzqgce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju pofraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej pofrawy na
raz. ldealne do przygotowywania
kazdego rodzaiju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
iak ges i kaczka.

wvvew Grill
Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkéw
migsa $redniej i mafej wielkosci, aw
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza migsa.
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Uzytkowanie

Dét z termoobiegiem

Potgczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewngtrz, ktére dlatego wiasnie
wymagajq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

W modelach z pirolizg specjalne
funkcje rozmrazania i wyrastania
znojduiq sie w tej samej funkcii

Grill z termoobiegiem

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajge
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowa).

Statyczny z termoobiegiem

Dziatanie fermoobiegu w
pofgczeniu z fradycyjnym systemem
zapewnia rownomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ej i 4-ej potki)

&)

Turbo

Potgczenie termoobiegu z
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagajgcych intensywnego
pieczenia.

Okragta grzatka z termoobiegiem

Potgczenie termoobiegu z okraglq
grzatkg (wbudowana w tylng czesé
piekarnika) pozwala na pieczenie
potraw na réznych potkach, o ile
wymagaiq tej samej temperatury i
takiego samego rodzaju piecze-
nia. Obieg gorqcego powietrza
zapewnia natychmiastowe i réwno-
mierne rozprowadzenie ciepfa. Jest
na przyklad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku potkach) ryb,
warzyw i ciastek, bez przechodze-
nia zapachéw i smakéw.

Maty grill z termoobiegiem

Taka funkcja poprzez potgczone
dziatanie termoobiegu i

ciepta emifowanego wylqcznie z
elementu okragtego jestidealna do
szybkiego opiekania niewielkich
iloéci (zwlaszcza miesal), fgczqce
zalety grilla z rGwnomiernym
pieczeniem fermoobiegu.
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3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Rozmrazanie

ess Szybkie rozmrazanie jest wspoma-
gane poprzez akiywacje wentyla-  porady ogélne
tora i gérnej grzatki, ktére
zapewniajq réwnomierne rozpro-
wadzenie w piekarniku powietrza o
niskiej temperaturze

* Aby uzyska¢ rownomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowad jedng z
funkeji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca
Pizza czasu pieczenia (produkt jest mocno

Dziatanie wentylatora w potgcze- upieczony na zewngtrz i niedopieczony

niu z grillem i dolng grzatkg zapew- wewngirz).

nia rbwnomierne pieczenie, nawet Porady dotyczqce przygotowywania
zlozonych potraw. Idealny nie tylko  piesq
do pizzy ale réwniez do pieczenia

ciastek i ciast * Czas pieczenia zalezy od wielkosci,

ilosci i indywidualnego smaku.

a6 Vapor clean * Podczas przygotowywania pieczeni
LI . . . uzywad termometru do miesa lub
Funkcijo to utatwia czyszczenie e e e
— , nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
poprzez zastosowanie pary o znaczy, ze jest golowe, w
wytwarzanej z niewielkiej ilosci N dku potrzebui
: : przeciwnym wypadku potrzebuje
wody wlewanej przez specjalny . kilku mi
. S . o |eszcze kilku minut.
lejek znajdujqcy sie na dnie piekar-
nika. Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grilla i Grilla z termoobiegiem
Eco * Migso mozna grillowa¢ wkiadajac je
ECO \yspotdzictanie grila i dolne] : ~ okamika ok i
spofdziatanie grilla I dolne zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
ngOHﬂ |eST SZCZegO'me ZOleCOne st@pnie nagrzanego, w Ce'U Zmign\/
do pieczenia na jednej péice, przy rezultatu.

niskim zuzyciu energii elekirycznel. funkcji Grill z termoobiegiem, przed

grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

* Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sie przekrecenia
pokretta temperatury na najwyzszg
warto$¢, na symbol 7 w celu
zoptymalizowania pieczenia.



2 Uzytkowanie
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Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu z piekarnika ciasto

opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawionq temperature o okoto
10°C ewentualnie ustawiajgc diuzszy
czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania

Umiesci¢ na pierwszej pétce piekarnika
zamrozony produkt bez opakowania w
pojemniku bez pokrywki.

Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.
Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania umiesci¢ na dnie piekamika
pojemnik z woda.

Oszczednosé energii

* Wylgczy¢ pieczenie kilka minut przed

uptywem ustfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszaé ciepta.

Urzqdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewnqtrz.
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3.6 Programator analogowy Pieczenie na czas
(wielofunkcyijny)

e | Pieczenie na czas jest funkcjq,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakoniczenie pieczenia po
uptywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i
temperatury pieczenia, przekreci¢
pokretfo regulacii A.

2. Ustawi¢ wskazdwke rozpoczecia

A Pokretto regulacii pieczenia B na zqdanej wartosci czasu

B Wskazdwka rozpoczecia pieczenia wskazanej na $rodku zegara (0... 180

Ustawienie godziny minu].

3. Po uplywie ustalonego czasu zostang
wylgczone wszystkie elementy grzejne i

uaktywni sie sygnat dzwiekowy.

Aby wyregulowa¢ godzine pociggngé i
przekreci¢ w prawo pokretto regulacii A.

Pieczenie w trybie recznym 4. Aby go wytqczyé nalezy przekreci¢
Przekreci¢ pokretto regulaciji A w prawo, pokretto regulacji A w prawo, na symbol
aby wskazéwka rozpoczecia pieczenia B b= ¢

znalazta sie na symbolu .
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Przyktadowa tabela pieczenia

Lasagne 3-4 Statyczny 1 220-230 45-50
Zapiekany makaron 3-4 Statyczny 1 220 - 230 45-50
Pieczen wotowa 2 Turbo 2 180 - 190 Q0-100
Poledwica wieprzowa 2 Turbo 2 180-190 70-80
Kietbasa 1,5 Girill z termoobiegiem 4 250 15
Pieczen wofowa 1 Turbo 2 200 40 - 45
Krolik pieczony 1,5 Okragta grzatka 2 180- 190 70-80
Filet z piersi indyczej 3 Turbo 2 180- 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Turbo 2 180- 190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo 2 180 - 190 65-70
Swona 1 Srona 2.
Kotlety wieprzowe 1,5 Girill z termoobiegiem 4 250 15 5
Zeberka 1,5 Grill z termoobiegiem 4 250 10 10
Boczek wieprzowy 0,7 Grill 5 250 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Girill z fermoobiegiem 4 250 10 5
Filet wotowy 1 Girill 5 250 10 7
Psirag 1,2 Turbo 2 150 - 160 35-40
Zabnica 1,5 Turbo 2 160 60-65
Skarp (Turbot) 1,5 Turbo 2 160 45 - 50
Pizza 1 Turbo 2 250 8-9
Chleb 1 Okragfa grzatka 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo 180- 190 20-25
Babka 1 Okragla grzatka 2 160 55-60
Kruche ciasto z dzemem 1 Okragla grzatka 2 160 35-40
Sernik 1 Okragfa grzatka 2 160-170 55-60
Nadziewane tortellini 1 Turbo 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 Okragla grzatka 2 160 55-60
Ptysie 1,2 Turbo 2 180 80-90
Ciasto biszkoptowe 1 Okragta grzatka 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 Okragla grzatka 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.

4.3 Codzienne czyszczenie plyty

Stosowa¢d wylgcznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

4.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodaq, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkg z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzgdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.

-l
o

4.5 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na éciereczce.

Aby zdiq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.




2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podniesé je ku
gérze pod katem okofo 30° i wyjqc.

Py

30°

3. Aby ponownie zamonfowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki ku
dotowi i po ich ustawieniu wyjqé
sworznie z ofworow zawiasow.

e

4.6 Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

/ Uzywaé produkiow do
& | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.
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4.7 Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna

rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki

wchodzgce w skfad drzwiczek.

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggaijac
iq delikatnie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociagnag¢ szybke ku gérze
w czesci przedniej (2). W ten sposob 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

/471‘

3. W niektérych modelach znajduje sie
szyba posrednia. Wyiq¢ posredniq
szybe podnoszqc jq do goéry.




4. Wyczysci¢ szybke wewnetrzng i szybki 4.8 Czyszczenie wnetrza piekarnika
wyjete wezesnie]. Uzywad papierowych Aby utrzymac piekarnik w dobrym stanie
recznikéw kuchennych. W przypadku nalezy go regularnie czysci¢ po kazdym
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng uzyciu. Zawsze poczekad, az wystygnie.
gabkg i neutralnym detergentem. Wyigé wszystkie mozliwe do wyjecia

czesci.

5. Wiozy¢ szybki sfosujqc te same
czynnodci co przy wyjeciu, ale w

odwrotnej kolejnosci. Wyczysci¢ ruszty piekarnika gorgeq wodg
i niesciernym detergentem, przefrze¢ wodq
i wytrze¢ na sucho.

6. Wiozy¢ wewnetrzng szybke. Zwrécié
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqgc.




Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ufatwia czyszczenie
bocznych czesci. Takg czynno$¢ nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia (tylko w
niektérych modelach).

Aby usung¢ ramki. Pociggnag¢ ramke do
wewnatrz piekarnika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze

znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd B.

Po zakoniczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
miejsce.

@)

A
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Tylko w modelach z funkcjq pizzy:

Wyia¢ po kolei pokrywe plyty na pizze (1)
i dno (2), na ktérym jest umieszczona.
Nalezy podnies¢ dno do goéry, na kilka
milimetréw a nastepnie wyjqé je na
zewnatrz.

([{

Podnie$¢ do gory, na kilka centymetrow,
koncowke dolnej grzatki (3) i wyczysci¢
dno piekarnika.

Poprawi¢ dno, na ktérym umieszczana jest
plyta na pizze popychajgc je do korica
tylnej czesci piekarnika i obnizy¢, aby
zaczepi¢ plytke grzatki z podstawa.



Czyszczenie plyty na pizze

Piyte nalezy czysci¢ oddzielnie, zgodnie z
nastepujqcq procedura:

Nalezy czysci¢ ptyte po kazdym
zastosowaniu. Nie podgrzewad
ponownie, jezeli na plycie znajduije sie
zaschniety osad. W celu wyczyszczenia
wyla¢ na ptyte 50 cm3 octu, pozostawi¢
na 10 minut, nastepnie wytrze¢ metalowg
lub $cierng gabka. Przefrze¢ wodgq i
wytrze na sucho.

* Przed czyszczeniem, usungé spalony
brud z kamienia przy pomocy
metalowej topatki lub skrobaka do
witroceramicznych plyt kuchennych.

* W celu zapewnienia idealnej czystosci,
kamien musi by¢ jeszcze cieptawy lub
umyly w gorqcej wodzie.

* Uzy¢ metalowych ggbek lub $ciernych
gabek typu scotch-brite nasgczonych
cytryng lub octem.

* Nie sfosowa¢ defergentow.

* Nie my¢ w zmywarce.

* Nie moczy¢ kamienia w wodzie.

* Nie wolno uzywa¢ wilgotnego
kamienia przez 8 od zakonczenia
czyszczenia.

* Z uptywem czasu na powierzchni
kamienia mogq sie pojawi¢ pekniecia.
Jest to normalny proces, kiéremu ulega

pod wysokq temperaturg emalia
pokrywajgca kamien.

4.9 Vapor Clean: wspomagane
czyszczenie piekarnika (tylko w
niektérych modelach)

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Vapor Clean:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika. Gérna ochrona moze
pozosta¢ wewngfrz.

* Wila¢ na dno piekamika okoto 40 cm3
wody. Uwazag, aby nie wylata sie z
rowka.

-l
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Ustawienia funkcji Vapor Clean
1. Przekreci¢ pokretto funkcii i pokretto

temperatury na symbol c?oo.
2. Ustawi¢ czas trwania pieczenia na 18
minut za pomocq pokreffa pieczenia na

czas.

3. Po zakonczeniu cyklu Vapor Clean
minutnik wytqczy elementy grzejne
piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwigkowy.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewnqtrz piekamnika roztwér wody z Koniec cyklu czyszczenia parg Vapor
ptynem do naczynh. Spryskac¢ w kierunku  Clean
$cianek bocznych, do gory, na dotiw

4. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
kierunku deflektora.

mikrofibry zabrudzenia mniej ucigzliwe.

5. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosiqdzu.

6. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

7. Usung¢ wode pozostatq wewngtrz
piekarnika.

Dla wigkszej higieny oraz, aby przykry

* Zamknq¢ drzwiczki. zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ piekarnik za pomocq funkcji z
/ Zaleca sie spryska¢ co najmniej termoobiegiem przy 160°C przez okoto
= | 20 razy. 10 minut.

/ Podczas czyszczenia zaleca sie
— | stosowanie gumowych rekawic.

/ Aby ufatwi¢ reczne usuwanie
&7 | trudno dostepnych czesci mozna
—— zdjq¢ drzwiczki.
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4.10 Konserwacja nadzwyczajna

Wymienié¢ lampke o$wietlenia

wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

2. Wyjqé ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe lampy za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
$rubokreta).

4. Wyjqé zarowke.

T———

—

5. Wymieni¢ zaréwke na réwnowazng
(40W).

6. Zatozy¢ poprawnie osfone tak, aby jej
wewnetrzny profil byt skierowany ku
drzwiczkom.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.

Demontaz uszczelki (z wyjgtkiem modeli
z pirolizq)

Aby dokfadnie wyczysci¢ piekarnik, nalezy
wyjac¢ uszczelke drzwiczek. We czterech
rogach zostaty umieszczone zaczepy,
ktére mocujq jg do krawedzi. Pociggnge
na zewnqtrz za 4 rogi krawedzie uszczelki,
aby odtgczy¢ zaczepy.
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5 Montaz

5.1 Podiqczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzadzenie jest zasilane pradem 220-240 V™
Uzywaé frojzytowego kabla (kabel 3x 1,5
mm2, w odniesieniu do przekroju
wewnefrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm

Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgce] wytgcznik omnipolarny.
Wylqcznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzgdzenia.

Podtgczenie za pomocq gniazda i whyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przediuzaczy i bocznikéw, poniewaz mogg
spowodowac nagrzewanie lub zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej ostony i zdjgé¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewni¢ sig, ze przewody (piekamika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



!

5.3 Ustawienie Przymocowaé je $rubami.

:

Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

k‘

i

Gabaryty urzqdzenia (mm)

7
08¢

o
Tuleje mocujgce 4

Zajq¢ zatyczki tulei umieszczone na froncie
piekarnika.

o
}§

Umiesci¢ urzqdzenie w meblu.
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Zabudowa pod blatem (mm) Zabudowa na kolumnie (mm)

G8G-€89

G8G-€89

490-500
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