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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Obrazenia na osobach

Urzadzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzgdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Urzqdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonyc
zdolnosciach psychofizycznych lub
nieposiadajgeych odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodg: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Czynnodci zvviqkzone z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Nie nalezy wkiadaé ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotow (sztu¢ce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Ostrzezenia

* Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzqdzenie.

* Nie wprowadza¢ zmian na
urzqdzeniu.

* Instalacja i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel zgodnie
z obowigzujgeymi przepisami.

* Nigdy nie nalezy probowa¢
naprawia¢ urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specjalisty.

* Jesli przewdd zasilanio
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

* Nie otwiera¢ schowka, gdy
piekarnik jest uruchomiony i
|eszcze gorqcey.

* Przedmioty w schowku mogq by¢
bardzo gorgce po korzystaniu z
piekarnika.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie stosowad¢ $ciermnych lub
agresywnych defergentéw (np.
produkiéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych ggbek|
na czesciach szklanych.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do punktu zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢
odwrécone do dotu, w kierunku
tylnej czesci piekarnika.



Ostrzezenia

* Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

e Nie siada¢ na urzgdzeniu.

* Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzgdzenia.

* Nie zatyka¢ otwordéw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Nie zostawia¢ urzqdzenia bez
nadzoru podczas gotowania
potraw, ktére mogqg wydziela¢
ffuszcz lub olej.

 Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

* W zadnym razie nie uzywad
urzqgdzenia do ogrzewania
pomieszczen.

* Usung¢ z wnetrza piekarnika
resztki jedzenia lub pozostafosci
pochodzqce z poprzedniego
pieczenia.

Informacje na temat omawianego

urzqdzenia

* Przed wymiang lampki wytgczy¢
zasilanie elekiryczne urzgdzenia.

* Nie opierac sie ani nie siadad na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie
ma zaklinowanych przedmiotow.

1.2 Tabliczka znamionowa

* Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie. Nie
wolno zdejmowac tabliczki znamionowe;.
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1.3 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnoéci za szkody osobowe lub

rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposdb niezgodny z
przeznaczeniem;

. nieprzestrzeionio zalecen zawartych w
instrukgji uzytkowania;

* naruszenia chocioz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.4 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidtowe.

* Urzgdzenie nie zosfato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub z systemami zdalnego
sterowania.

1.5 Utylizacja
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Urzqdzenie nalezy poddac
utylizacji oddzielnie od innych
odpadéw (dyrektywy 2002,/95/
WE, 2002/96/WE, 2003/108 /WE).
Urzqdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.
Aby dokona¢ utylizacji urzqdzenia nalezy:
* Odtgczy¢ przewdd zasilanio
elekirycznego i usung¢ go razem z
wihyczka.

Napigcie elekiryczne

Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odfgczy¢ gtéwne zasilanie elekiryczne.
* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacii elekiryczne;.



* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzgdzenia.

Opakowanie urzgdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punkiéw selektywne;
zbiérki odpadow.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w catosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczytad niniejszq instrukcje obstugi.

o

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriow, porady
dotyczqgce przyrzadzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba fechniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis

2 Opis
2.1 Opis ogélny

1<
6 d

5 Wentylator
6 Ramki na ruszty/blache

3 Uszczelka m Pétka ramki

4 Drzwiczki

1 Panel sterowania

2 Llampka



2.2 Panel sterowania

1 Zegar programowania

Do wyswietlenia biezqcej godziny,
ustfawienia zaprogramowanego pieczenia
i programowania minutnika.

2 Pokretto funkji

Rézne funkcje piekarnika odpowiadaijg
réznym frybom pieczenia. Po wybraniu
zqdanej funkciji, ustawi¢ temperature
pieczenia za pomocq pokretfa
temperatury.

3 Kontrolka termostatu

Jej wigczenie wskazuje, ze piekarnik
znajduje sie w fazie nagrzewania.
Wyltgcza sie, gdy temperatura osiggnie
ustawiong warto$¢. Gdy miga oznacza, ze
ustawiona temperatura wewngtrz
piekarnika jest utrzymywana na statym
poziomie.

4 Pokretto temperatury

Za pomocq tego pokretfa mozna wybrac¢
temperaturg pieczenia.

Przekreci¢ pokretto w prawo, na zgdang
warto$¢ w zakresie od minimum do
maksimum.

2.3 Pozostate czesci

Uchwyty do pétek

Urzqdzenie posiada uchwyty do
umieszczania blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci ustala sie od
dotu do gory (patrz 2.1 Opis ogdlny).

Wentylator

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przepltyw powietrza, ktére ulatnia sie nad
drzwiczkami i moze trwaé nawet po
wylgczeniu urzadzenia.

Oswietlenie wewnetrzne

Oswietlenie wewnetrzne piekarnika
wigcza sie po wybraniu dowolnej funkcii.
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usungé¢ ewentualne folie ochronne
znajdujgce sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (za

wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i komory
pieczenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie |
konserwacia).

. Rozgrza¢ pusty piekamik do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.




3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

=3

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy wlozy¢ do niej. W
fen sposdb bedzie mozna oddzielnie
zebra¢ uszez z pieczonego produktu.

3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika
Aby wigczy¢ piekamik, nalezy:

1. Wybra¢ funkcje pieczenia za pomocg
pokretta funkcii.

2. Wybra¢ temperature za pomocq
pokreffa temperatury.
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Uzytkowanie

Spis funkgji

VD
—/

Statyczny

Ciepto pochodzgce réwnoczesnie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegoblnego rodzaju potraw.
Pieczenie tradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

Okragta grzatka z termoobiegiem
Potgczenie termoobiegu z okragtg
grzatkg (wbudowana w tylng cze$¢
piekarnika) pozwala na pieczenie
potraw na réznych potkach, o ile
wymagaiq tej samej temperatury i
takiego samego rodzaju pieczenia.
Obieg gorgcego powietrza
zapewnia natychmiastowe i
rownomierne rozprowadzenie
ciepta. Jest na przykfad mozliwe
jednoczesne pieczenie (na kilku
potkach) ryb, warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakow.
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W,

L nld
PRt
—

Wy

Eco

Wspétdziatanie grilla i dolnej
grzatki jest szczegolnie zalecane
do pieczenia na jednej pdice, przy
niskim zuzyciu energii elekirycznei.
Idealny do pieczenia migsa, ryb i
warzyw. Nie zalecany do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Statyczny z termoobiegiem (tylko
w niektérych modelach)

Dziafanie termoobiegu w
pofgczeniu z tradycyjnym systemem
zapewnia réwnomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 2-ej i 4-ej potkil

D6t + okrggta grzatka z
termoobiegiem

Pieczenie z termoobiegiem jest
pofqczone z cieptem wytwarzanym
na dole, jednoczesnie delikatnie
opiekajqc. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy

Grill z termoobiegiem

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np.
golonka wieprzowal.



Uzytkowanie -2

2=~ Grill B Swiatlo
Ciepfo wytwarzane przez grzatke A4S Na tej pozycji, podczas
grilla pozwala na uzyskanie normalnych czynnosci, mozna
optymalnego rezuliatu podczas wigczy¢ podswietlenie wewnqtrz

grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i matej wielkosci, a w
pofqczeniu z roznem (gdzie

piekarnika.

przewidziany) umozliwia 0.0 Vapor clean
rownomierme przyrumienienie pod OOO Funkcja ta utatwia czyszczenie
koniec pieczenia. ldealne do poprzez zastosowanie pary

pieczenia kietbasy, zeberek, wytwarzanej z niewielkiej ilosci
boczku. Taka funkcja umozliwia wody wlewanej do blachy

réwnomierne grillowanie du;e| umieszczone na pierwszym
ilosci produktu, zwlaszcza miesa. o
poziomie.

» =« Maty grill (tylko w niektérych
modelach)

3.5 Porady dotyczqgce

rzygotowywania potraw
Taka funkcja, poprzez dziatanie przy9 Y P

ciepta wytworzonego z jedne; Porady ogélne
srodkowej grzatki, pozwala na .
grillowanie matych porcji miesa i
ryb, przygotowywanie szasztykow,
tostow i wszelkich grillowanych

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jednqg z
funkciji z termoobiegiem.

* Zwiekszenie temperatury nie skraca

warzyw. , _ ,
czasu pieczenia (produkt jest mocno
, upieczony na zewngfrz i niedopieczony
6! Dat wewngtrz).
& ¢ Ciepfo pochodzqce wylqcznie z
dotu umozliwia dokoriczenie Porady dotyczqce przygotowywania
potraw wymagajgcych wyzszej migsa

temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. Idealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

* Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.
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Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grilla i Grilla z termoobiegiem

* Mieso mozna grillowaé wkiadajgc je

zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkcji Grill z termoobiegiem, przed
grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie piekarnika.

Nalezy umiesci¢ produkt na srodku
ruszu.

W funkcji Grilla zaleca sig przekrecenia
pokretta temperatury na najwyzszg
warto$¢, na symbol “7* w celu
zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyijeciu z piekarnika ciasto
opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawionq temperature o okoto
10°C ewentualnie ustawiajgc dtuzszy
czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania

Umiesci¢ na pierwszej péfce piekarnika
zamrozony produkt bez opakowania w
pojemniku bez pokrywki.

Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ mieso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.
Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania umiesci¢ na dnie piekamika
pojemnik z woda.

Oszczedno$é energii

Wytgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszaé ciepta.
Urzqdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewngtrz.



Uzytkowanie

3.6 Zegar programowania (tylko w
niektérych modelach)

1 Przycisk minutnika

2 Przycisk trwania pieczenia

3 Przycisk konica pieczenia

4 Przycisk zmniejszania wartosci

5 Przycisk zwiekszania wartosci

Ustawienie godziny

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywad
migajqce cyfry §
1. Jednoczesnie wcisngc przyciski 3 i
24 Miga punkcik miedzy godzinami i
minutami.

2. Za pomocq przyciskow = lub <=
mozna ustawi¢ godzine. Przytrzymad
przycisk dla szybkiej zmiany.

3. Wecisnq¢ przycisk 3§ lub poczeka¢ 5
sekund. Punkcik miedzy godzinami i
minutami przestaje migad.

R o wyswietlaczu.

ze urzqdzenie jest gotowe do
rozpoczecia pieczenia.

e | Jezeli nie zostanie ustawiona
1 zadna godzina, uzytkowanie
urzqdzenia jest niemozliwe

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkciq,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie |
zakonczenie pieczenia po
uplywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

1. Po wybraniu jednej z funkcii i
femperatury pieczenia poczekad, az
zakoriczy sie nagrzewanie piekarnika.

2. Wecisnq¢ przycisk . Urzgdzenie
przedstawi cyfry |

wyswietlony miedzy godzinami a
minutami.

3. Nacisng¢ — lub 4=, aby ustawic
zqdane minuty.

4. Odczekac okoto 5 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby
vaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z
symbolami faYi .

5. Po zakonczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wyltgczone. Na
wyswietlaczu wytgczy sie symbol ,
symbol m bedzie migat i uaktywni sie
dzwonek.

6. Aby go wylqczy¢ wystarczy weisngé
jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

3

4. Symbol flilf] na wyswietlaczu wskazuje,

r,’ I_-,’H i symbol {if}
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7. Nacisng¢ jednoczesnie przyciski . i
., aby wyzerowa¢ zegar

programowania.

Zaprogramowane pieczenie

1. Ustawi¢ czas frwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
,Pieczenie na czas”.

2. Wecisng¢ przycisk . Na wyswietlaczu
pojawi sie suma biezqcej godziny i
ustawionego wczesdniej czasu trwania
pieczenia.

. Nacisng¢ . lub . aby ustawi¢

zqdane minuty.

w
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4.
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7.

Odczekaé okofo 5 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

symbolami fa\i .

. Po zakoriczeniu pieczenia elementy

grzejne zostanq wylgczone. Na
wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,
symbol Y bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.

Aby go wylqgczy¢ wystarczy weisngé
jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

Nacisng¢ jednoczesnie przyciski . i

., aby wyzerowa¢ zegar
programowania.

Minutnik

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.
1.

Weisnq¢ przycisk . Na wyswietlaczu
pojawiq cyfry ’ ,'_-,’;’_-,’/:,’ i migajgca
kontrolka E] miedzy godzinami a
minutami.




Uzytkowanie

2. Nacisng¢ — lub 4+, aby ustawic
zqdane minuty.

3. Odczekac okoto 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakonczy¢ ustawienie funkeji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezqgca

godzina z symbolami fiilf] i m

/ Nie mozna ustawié czasu trwania
£ | pieczenia diuzszego niz 24
godzin.

/ Po zaprogramowaniu minutnika,
£ | wyswietlacz na nowo pokazuje
—! aktualng godzing; aby wyswietli¢
czas, kiory pozostat do korica
pieczenia, nacisngé na przycisk

0.

Regulacja gto$nosci sygnatu
dzwiekowego

Glosnose sygnatu dzwigkowego mozna
ustawi¢ na 3 poziomach. Gdy sygnat jest
aktywny, wcisngé przycisk ==, aby zmieni¢
ustawienie.

Kasowanie ustawionych danych

Jednoczesdnie wcisng¢ przyciski 8 i (9,
aby wyzerowa¢ ustawione
zaprogramowanie.

Nastepnie recznie wylgczy¢ piekarnik,
jezeli trwa pieczenie.

3

3.7 Zegar programowania , Touch” -
dotykowy (tylko w niektérych
modelach)

—
[

1 Przycisk zmniejszania
2 Przycisk menu

3 Przycisk zwigkszania

Ustawienie godziny

Przy pierwszym uzyciu lub po awarii
zasilania, urzgdzenie bedzie pokazywac

migajqce cyfry i symbol m na

wyswietlaczu.

1. Wcisng¢ przycisk menu ® na
przynajmniej 2 sekundy. Punkcik miedzy
godzinami i minutami zacznie migad.

2. Za pomocq przyciskow — lub 4=
mozna ustawi¢ godzine. Przytrzymad
przycisk dla szybkiej zmiany. Po okoto 7
sekundach od osfatniej zmiany,
ustawiona godzina zostanie zmieniona.
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3. Jezeli jest konieczne naniesienie zmian
do biezqcej godziny, jednoczesnie
przytrzymad przyciski . i . przez
okoto 2 sekundy. Gdy punkcik migdzy
godzinami i minutami zacznie migag,
mozna zmieni¢ biezqca godzine.

N

. Symbol i} na wyswietlaczu wskazuje,
Y Y Y |

ze urzqdzenie jest gofowe do
rozpoczecia pieczenia.

Pieczenie na czas

1. Po wybraniu jednej z funkcji i
temperatury pieczenia poczeka¢, az
zakoniczy sie nagrzewanie piekarnika.

2. Weisng¢ przycisk menu . na 2
sekundy.

w

. Ponownie wcisng¢ przycisk menu .
Na wyswietlaczu bedq sie zamiennie

pojawia¢ cyfry SEEEEIN i napis

,:,',_, el nctomiast symbol bedzie

migat.

. Nacisng¢ . lub ., aby ustawi¢

zqdane minuty.

N

. Odczeka¢ okoto 7 sekund bez

weciskania zadnego przycisku, aby
uaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina z

symbolami fa\i .

. Po zakoriczeniu pieczenia elementy

grzejne zostanqg wylgczone. Na
wyswietlaczu wylqczy sie symbol ,
symbol Y bedzie migat i uaktywni sie

dzwonek.

7. Ustawi¢ pokretta funkcii i temperatury na 0.
. Aby wylqgczy¢ dzwonek wystarczy

weisngé jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

9. Jednoczesnie wcisngé przyciski . i

., aby wyzerowa¢ ustawione

zaprogramowanie.




Zaprogramowane pieczenie

1. Ustawi¢ czas trwania pieczenia, jak
opisano w poprzednim paragrafie
,Pieczenie na czas”.

2. Weisng¢ przycisk menu . na 2
sekundy.

w

. Ponownie wcisng¢ przycisk menu .
Na wyséwietlaczu bedq sie zamiennie

pojawiaé cyfry i napis
natomiast symbol fa{ bedzie
migat. (na przykiad jest godzina 17.30)
lub
zqdane minuty. (na przyktad 1 godzina)
5. Wecisngé przycisk menu . Na
wyswietlaczu pojawi sie napis

A,’-l-,f,-[ na zmiang z sumq biezqcej

godziny i ustawionego wczeéniej czasu
frwania pieczenia. ( na przykfad
godzina zakoriczenia pieczenia to

18.30).
6. Wcisnqé przyciski . lub ., aby

ustawi¢ godzine zakonczenia

N

. Nacisng¢ ., aby ustawi¢

pieczenia. (na przykiad 19.30).

7.

8.
9.

I-q
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Odczekaé okofo 7 sekund bez
weciskania zadnego przycisku, aby
uvaktywni¢ funkcje. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezqca godzina a symbole

i wylqczq sie, wigczy sie
kontrolka m

Wybrac funkcje i temperature pieczenia.

-l
o

Po zakorczeniu pieczenia elementy
grzejne zostang wylgczone. Na

wyswietlaczu wylgczy sie symbol ,
symbol a{ bedzie migaf i uaktywni sie

dzwonek.

10. Ustawi¢ pokreffa funkcji i temperatury

11

na 0.

. Aby wylqczy¢ dzwonek wystarczy
weisnqg¢ jakikolwiek przycisk zegara
programowania.

12. Jednoczesnie wcisngé przyciski . i

., aby wyzerowa¢ ustawione

zaprogramowanie.
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Minutnik

0

W kazdej chwili mozna uaktywni¢ minutnik.

1. Weisng¢ przycisk menu ., dopoki

symbol m miedzy godzinami i minutami

nie zacznie miga¢, a na wyswietlaczu
nie pojawiq sie cyfry .

2. Nacisng¢ . lub ., aby ustawi¢
zqdane minuty.

3. Odczekac okofo 5 sekund nie
naciskajgc zadnego przycisku aby
zakonczy¢ ustawienie funkeji. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca
godzina i symbol E]

4. Po zakoriczeniu, na wyswietlaczu

bedzie migat symbol mi uaktywni sie
dzwonek.

5. Aby wytqczy¢ dzwonek wystarczy
wecisng¢ na przyciski . lub .

6. Aby catkowicie wylgczy¢ minutnik
wystarczy weisng¢ na kilka sekund

przycisk menu .

7. Minutnik automatycznie wylgcza sie po
7 minutach od zakornczenia.

20

Wybraé rodzaj dzwonka

Mozna zmieni¢ gtosnos¢ dzwonka.

1. Jednoczes$nie wcisng¢ przyciski . i

2. Wecisng¢ przycisk menu ., aby
wyswietli¢ na wyswietlaczu aktualng

glo$nos¢ (na przykiad: )

3. Wecisng¢ przycisk . aby wybra¢
jedng z trzech dostepnych gtosnosci.

Kasowanie ustawionych danych

Jednoczesnie weisng¢ przyciski . i .,
aby wyzerowad ustawione
zaprogramowanie.

Nastepnie recznie wylgczy¢ piekarnik,
jezeli frwa pieczenie.



Przyktadowa tabela pieczenia

\
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Lasagne 3-4 Statyczny 1 220-230 50-60
Zapiekany makaron 2 Statyczny 1 220-230 40
Pieczen wolowa 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 180 - 190 70 -80
Poledwica wieprzowa 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 180 - 190 70 -80
topatka wieprzowa 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 180 - 190 Q0 - 100
Krolik pieczony 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 180- 190 70-80
Filet z piersi indyczej 1,5 Statyczny z termoobiegiem 2 180- 190 80-90
Pieczony baleron 2 Statyczny z termoobiegiem 2 180-190 190-210
Kurczak pieczony 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 190 - 200 60-70
Srona 1 Srona 2
Kietbasa wieprzowa 1,2 Girill z termoobiegiem 3 260 7-9 | 5-6
Kotlety wieprzowe 1,2 Grill 4 260 15 5
Hamburgery 0,8 Grill 4 260 9 5
Boczek 0,8 Giill z termoobiegiem 3 260 13 3
Kurczak na roznie 1,2 Grill i rozen 260 70-80
Psirag 1,2 Dot 2 150 - 160 35-40
Pizza 1 Dot 1 260 6-10
Chleb 1 Statyczny z termoobiegiem 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Statyczny z termoobiegiem 2 180 - 190 15-20
Babka 1 Statyczny z termoobiegiem 2 160 50-60
Kruche ciasto z owocami 1 Statyczny z termoobiegiem 2 160 30-35
Kruche ciasto 0,5 Dot 2 160-170 20-25
Nadziewane tortellini 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 160-170 40 - 50
Ciasto Paradiso 1,2 Statyczny z termoobiegiem 2 160 50-60
Prysie 0,8 Statyczny z termoobiegiem 2 150 - 160 40-50
Ciasfo biszkoptowe 0,8 Statyczny z termoobiegiem 2 150 - 160 45-50
Ciasto ryzowe ] Statyczny 2 160 40- 50
Rogaliki drozdzowe 0,6 Stalyczny z fermoobiegiem 2 160 25-30
Ciastka z kruchego ciasta Statyczny z fermoobiegiem, 1 -3 160-170 16-20

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w

przyblizeniu.




4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym vzyciu i
ostygnieciu regularnie je czyscié.

4.3 Codzienne czyszczenie plyty

Stosowad wytgeznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub éciereczkg z
mikrofibry.

4.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzqdéw. Dokfadnie umy¢
wodaq, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnqfrz urzqdzenia.

4.5 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.




2. Ujq¢ drzwiczki z dwoch stron 4.7 Demontaz szybek wewnetrznych
obydwoma rekami, podnies¢ je ku Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna T
gorze pod kgtem okofo 307 i wyjqc. rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki

wchodzgce w skfad drzwiczek.

g 1. Wyija¢ wewnetrzng szybke pociggajgc

iq delikatnie ku gorze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nasfepnie pociggna¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki ku
dotowi i po ich ustawieniu wyjgé
sworznie z ofworow zawiasow.

’ 3. W niektorych modelach znajduje sie
szybka $rodkowa. Wyijgé szybke
$rodkowq podnoszqgc jq do gory.

4.6 Czyszczenie szklanych
drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czystosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgoing gabkg i zwyczajnym
detergentem.
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4.

Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i szybki
wyjete wezesnie|. Uzywa¢ papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gagbkgq i neutralnym detergentem.

- Wiozy¢ szybki stosujqc te same

czynnosci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

- Wiozy¢ szybke wewnetrzng. Zwréci¢

uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqgc.

4.8 Czyszczenie wnetrza piekarnika

Aby utrzymac piekarnik w dobrym stanie
nalezy go regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczeka¢, az wystygnie.
Wyiqé wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.

Wyczysci¢ ruszty piekarnika gorgeq wodg
i niesciernym detergentem, przetrze¢ wodq
i wylrzed na sucho.
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Czyszczenie i konserwacja

Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek ulatwia czyszczenie
bocznych czesci. Takg czynno$¢ nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia (tylko w
niektérych modelach).

Aby usung¢ ramki. Pociggnagé ramke do
wewnatrz piekarnika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze

znajdujgeych sie na tylnej $ciance gniazd B.

Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
miejsce.

Czyszczenie gérnej czesci (tylko w

niektérych modelach)

Urzgdzenie jest wyposazone w wahliwg

grzatke, umozliwiajgcq czyszczenie gémej

czesci piekarnika.

1. Delikatnie pociggna¢ wspomiki gérnej
grzatki w ich kierunku.

C B

Nav

O S NS

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika.

Niedozwolone uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia
* Podczas czyszczenia nie wyginad

nadmiernie grzatki.

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na
pozyciji i zaczepi¢ na wspornikach.

25




4.9 Vapor clean

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Vapor Clean:
* Umiesci¢ blache na pierwszej potce
ramek.

* Wila¢ na blache okofo 40 cm3 wody.
Uwaza¢, aby nie wylata sie z rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz piekamika roztwér wody z
ptynem do naczyn. Spryska¢ w kierunku
$cianek bocznych, do gory, na détiw
kierunku deflekiora.

e Zamkng¢ drzwiczki.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Ustawienia funkcji Vapor Clean Dla wigkszej higieny oraz, aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,

1. Przekreci¢ pokretto funkcii i pokrett
rzeKrecic porelio Tunkell | porretio wysuszy¢ piekarnik za pomocq funkcji z

temperatury na symbol 200- termoobiegiem przy 160°C przez okoto
2. Ustawié czas frwania pieczenia na 18 10 minut.

minut za pomocq procedury frwania

pieczenia opisane| w paragrafie / Podczas czyszczenia zaleca sie

,Zaprogramowane pieczenie’”. — | stosowanie gumowych rekawic.

3. Po okoto 7 sekundach od ostatiego
uzycia przyciskéw programatora, / Aby utatwi¢ reczne usuwanie
£ | trudno dostepnych czesci mozna
—! zdjq¢ drzwiczki.

rozpoczyna sie cykl czyszczenia Vapor
Clean.

4. Po zakonczeniu cyklu Vapor Clean
minutnik wylqczy elementy grzejne
piekarnika i uaktywni sie sygnat
dzwigkowy i bedq migaé cyfry na
ekranie.

Koniec cyklu czyszczenia parg Vapor
Clean

5. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry zabrudzenia mniej ucigzliwe.

6. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

7. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikdw.

8. Usung¢ wode pozostalq wewnatrz
piekarnika.
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4.10 Konserwacja nadzwyczajna

5. Wymieni¢ zaréwke na réwnowazng

(40W).

6. Zatozy¢ poprawnie ostone tak, aby jej
wewnetrzny profil byt skierowany ku
drzwiczkom.

Wymienié lampke o$wietlenia

wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
piekarnika.

2. Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.
3. Zdjqé pokrywe lampy za pomocq Demontaz uszczelki piekarnika
odpowiedniego narzedzia (na przyktad  Aby doktadnie wyczysci¢ piekarnik, nalezy
$rubokretal). wyjac¢ uszczelke drzwiczek. W czferech
rogach zostaly umieszczone zaczepy,
ktére mocujq je do krawedzi. Pociggngé na
zewnatrz za 4 rogi uszczelki, aby
odtgczy¢ zaczepy.

é@\@
[T

N~

4. Wyjq¢ zardwke.

[p— A

Do czyszczenia uszczelek stosowad
niesciernej ggbki i letiej wody. Uszczelki
muszq by¢ migkkie i elastyczne.
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5 Montaz

5.1 Podtqczenie elektryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

Urzadzenie jest zasilane prgdem 220-240 V™
Uzywad trojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

| 20 mm

Podtqczenie state

-l
o

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolamy.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzgdzenia.

Podigczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedtuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq spowodowad nagrzewanie lub
zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjaé jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

. Upewni¢ sig, ze przewody (piekamika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzqg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.

w

29



5.3 Ustawienie Przymocowanie do konstrukeiji noénej

W celu przymocowania urzqdzenia do

konstrukcji nosnej:

1. Otworzy¢ drzwiczki urzqdzenia

2. Odkreci¢ $ruby znajdujgce sie na gérne;j
listwie.

3. Zdjg¢ gérnq listwe.




Montaz

4. Przymocowac urzgdzenie do konstrukcji  Zabudowa pod blatem (mm)
nosnej za pomocq 4 $rub znajdujgeych
sie wyposazeniu, wkladajgc je do
odpowiednich otwordw.

e =3)
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5. Zamonfowa¢ gomaq listwe 4 wyijetymi 605~
wcezesniej srubami.
Gabaryty urzqdzenia (mm)
«~—490-500—

/ Upewnic sie, ze na tylnej/dolnej
&7 | czesci mebla znajduje sie otwor o
wielkosci okofo 60 mm.




Zabudowa na kolumnie (mm)
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