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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce

bezpieczeristwa

Obrazenia na osobach

Urzadzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania.

Podczas uzytkowania nie nalezy
dotyka¢ elementéw grzejnych.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzgdzenia bez opieki osoby
doroste;.

Urzqdzenie nie stuzy do zabawy.

Podczas uzytkowania nie ktas¢
na urzqdzeniu metalowych
przedmiotéw fakich, jak widelce,
tyzki i pokrywki.

Po zakoriczeniu uzytkowania
wylgczy¢ urzagdzenie.

Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ pfomienia lub pozaru
wodg: wylgczy¢ urzgdzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.
Czynnosci zvviqkzone z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Instalacja i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

Nie wprowadza¢ zmian na
urzgdzeniu.

Ostrzezenia

Nie nalezy wktada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztu¢ce lub
przyrzqdy) do szczelin.

Nigdy nie nalezy probowac
naprawiac urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego specjalisty.
Jesli przewod zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowad
sie z serwisem technicznym, kiéry
dokona jego wymiany.

Uszkodzenie urzgdzenia

Nie stosowaé $ciernych lub
agresywnych defergentéw (np.
produkiow z granulkami,
odplamiaczy i metalowych
gabek) na czesciach szklanych.

Ewentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie siadaé¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzgdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.
Nie zostawiad urzqdzenia bez
nadzoru podczas gotowania
potraw, kidre mogqg wydzielaé
fuszcz lub olej.

Nie zostawiaé przedmiotow na
powierzchniach pieczenia.

W zadnym razie nie uzywad

urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.



Ostrzezenia A
Informacje na temat omawianego 1.4 Utylizacja
urzqdzenia Urzqdzenie nalezy poddac
* Przed wymianq zaréwki upewnic sie, ze E: utylizacji oddzielnie od innych

urzqdzenie jest wylqczone.
* Nie opiera¢ sig ani nie siada¢ na
otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie ma
zaklinowanych przedmiotow.

1.2 Odpowiedzialno$é producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody osobowe

lub rzeczowe powstate w wyniku:

* uzycia urzqdzenia w sposéb niezgodny
z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen zawartych w
instrukeji uzytkowania;

* naruszenia chociaz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

1.3 Przeznaczenie urzqdzenia

* Urzqdzenie jest przeznaczone do
przyrzqdzania potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie jest
nieprawidfowe.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub nieposiadajgcych
odpowiedniego do$wiadczenia lub
wiedzy pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane
do dziatania w zmiennej temperaturze
zewnetrznej lub w pofgczeniu z
systemami zdalnego sterowania.

odpadéw (dyrektywy 2002,/95/
WE, 2002,/96/WE, 2003/108 /WE|.
Urzqgdzenie nie zawiera subsfancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
europejskimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

* Odfgczy¢ przewdd zasilania
elekirycznego i usung¢ go razem z
wihyczka.

Napigcie elektryczne
Niebezpieczeristwo porazenia
pradem

* Odtgczy¢ gtowne zasilanie elekiryczne.

* Odtgczy¢ przewdd zasilajgey od
instalacji elekirycznei.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqdzenia.

—
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Opakowanie urzqdzenia zostafo
wykonane z materiatow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy oddac
do odpowiednich punktéw selektywne;
zbiorki odpadéw.

1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

1.6 Instrukcja obstugi

Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢
przechowywana w cafosci oraz w zasiegu
reki uzytkownika przez caty okres
eksploataciji urzqdzenia.

Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie
przeczyta niniejszq instrukcje obstugi.

o

1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukeji zastosowano nastepujgce

symbole utatwiajgce czytanie:
Ostrzezenia

Ogdlne informacije dotyczgce
instrukcji obstugi, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoriow.

Uzytkowanie
Y nformacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoriow, porady
dotyczqgce przyrzadzania potraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidfowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

Informacje dla wykwalifikowanego
X technika: montaz, uruchomienie i
préba fechniczna.

1. Sekwencja instrukcji obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obstugi.



Opis

2 Opis
2.1 Opis ogélny

5 Wentylator
6 Ramki na ruszty/blache

3 Uszczelka m Pétka ramki

4 Drzwiczki

1 Panel sterowania

2 lampka



2.2 Panel sterowania

Opis

01:30

1 Wyswietlacz

Za pomocq wyswietlacza z ekranem
dotykowym mozna ustawi¢ urzgdzenie.
Uzy¢ ikon, aby wejs¢ do réznych
dostepnych funkeji. Na wyswietlaczu sq
pokazywane rézne parametry dotyczqce
funkcjonowania, jak: wybrana funkcja,
ustawienia czasu/temperatury lub
zapisanych programéw pieczenia.

Aby powréci¢ do poprzedniego menu lub

zakonczy¢ funkcje weisngé symbol ;

aby potwierdzi¢ wybrane opcje nalezy

wcisng¢ symbol .

2.3 Pozostate czesci
Uchwyty do pétek

Urzqdzenie posiada uchwyty do
umieszczania blach i rusztéw na réznych
wysokosciach. Wysokosci ustala sie od
dotu do gory (patrz 2.1 Opis ogdlny).

Wentylator

==

Wentylator chtodzi piekarnik i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulamia sie nad
drzwiczkami i moze trwa¢ przez kilka chwil
nawet po wytgczeniu urzgdzenia.

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

wigcza sie:

* po otwarciu drzwi

* po wybraniu jakiejkolwiek funkciji z
wyijatkiem funkcji , n i m;

* podczas trwania funkcji weisnge symbol

, aby recznie uaktywni¢ lub symbol

dezaktywowaé wewnetrzne

oswietlenie.



2.4 Dostepne akcesoria

Do podirzymywania naczyn z pieczong
potrawaq.

Ruszt do blachy

Do umieszczenia na nim blachy piekarnika
w celu pieczenia produktéw, kiére mogg
kapac.

Blacha piekarnika

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tortdw, pizzy i ciast i
ciastek...

%
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3 Uzytkowanie

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usungé¢ ewentualne folie ochronne
znajdujgce sie na zewngtrz lub
wewnaqtrz urzgdzenia lub akcesoriéw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (za

wyijatkiem tabliczki z danymi
technicznymi) z akcesoridw i komory
pieczenia.

3. Wyja¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie |
konserwacia).

. Rozgrza¢ pusty piekamik do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.




Uzytkowanie

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw

Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w
boczne prowadnice, az do punktu
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.

Delikatnie wlozy¢ ruszty i blachy
az do konca.

IN

Przed pierwszym uzyciem
wyczysci¢ blachy w celu usuniecia
pozostatosci z produkgj.

IN

3

Ruszt do blachy

Ruszt do blachy nalezy wlozy¢ do niej. W
fen sposdb bedzie mozna oddzielnie
zebra¢ fuszcz z pieczonego produkiu.

—
[

3.4 Uzytkowanie piekarnika

Pierwsze uzycie

Przy pierwszym zastosowaniu lub po
przerwie w zasilaniu energiqg, na
wyswietlaczu urzgdzenia miga symbol
[O]OROI0) Aby uzyc¢ jakiegokolwiek
programu pieczenia, nalezy ustawi¢
biezgcg godzine (w przypadku
pierwszego wigczenia, zaleca sie réwniez
ustawienie jezyka).

Dotkng¢ wyswietlacza, aby wejsé¢ do menu
ustawien.

o | Przy pierwszym uzyciu
1 wyswietlacz urzgdzenia jest
ustawiony w jezyku ,English”.




przerwie w zasilaniu nalezy
poczeka¢ kilka sekund przed
uzyciem elementow
sterowniczych.

/ Po pierwszym wigczeniu lub po

Gtéwny ekran

Weisnge wyswietlacz na wyswietlone;
godzinie. Na ,stronie glowej" urzqgdzenia
mozna feraz wybra¢ jedng z dostepnych
funkcii.

1 Ustawienia (Settings)

2 Programy (Preset recipes)

3 Funkcje pieczenia (Cooking functions)
4 Funkcje specjalne (Special functions)

5 Programy wiasne (Personal recipes)

Chronologia (Memory)
Na ,stronie gfowe|” weisngé napis
.a.smeg w celu wyswietlenia

ostamich uzytych programéw lub
osobistych przepiséw

Uzytkowanie

(na przyktadzie zapisano przepis recipe 1
(przepis 1), patrz ,Dodanie przepisu”).

@

.
1]

Kasowanie chronologii

Jezeli zechce sie wykasowaé chronologie,
nalezy:

1. Na ,sfronie gtowej” wcisng¢ napis

Msmeg w celu wyswietlenia

ostanich uzytych programéw lub
osobistych przepiséw.

2. Wecisng¢ symbol ‘

delete
memory?

3. Wybra¢ napis yes (tak), jezeli chce sie
skasowa¢ chronologie.

memory deleted!



Uzytkowanie

3

Funkcje pieczenia (Cooking functions) 4. Po nagrzaniu wigczy sie sygnat
dzwiekowy wskazujgey, ze piekarnik
jest gotowy i mozna wlozy¢ produkt do

1. Na ,sfronie gtéwe|" wybra¢ ikone

cooking functions (funkcie

pieczenia)

—
[

komory pieczenia.

function in progress

/ Nie zaleca sie wktadania
£ | produkiu do piekarnika podczas
etapu nagrzewania.

Przerwanie funkcji

Aby przerwaé wigczong funkcje pieczenia,
nalezy weisngé na okofo 2 sekundy symbol

powrotu . Wybraé zqdang opcie.

stop program function?

3. Urzqdzenie rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania. Na wyswietlaczu pojawi
sie wybrana funkcja, ustawiona wsfepnie

tfemperatura, biezgca godzina i pasek

postepu osiggania temperatury / W celu natychmiastowego
(nagrzewanie wsiepne] & | przerwania pieczenia, w kazdej
' chwili, nalezy przez kilka sekund

wecisngé na symbol powrotu

przytrzymac¢ pokreffo sterowania i
powréci¢ do menu gféwnego.

automatic pre-heat



= Uzytkowanie

Zmiana funkcji podczas pieczenia

1. Weisngé symbol funkcii, aby jg zmieni¢.

function in progress

2. Wecisng¢ symbol nowej zqdanej funkcii.

3. Na wyswietlaczu pojawi sie nowa
wybrana funkcja, ustawiona wstepnie
tfemperatura, biezgca godzina i pasek

postepu osiggania nowej wstepnie

ustawionej temperatury.

automatic pre-heat

e | Aby nie wyj$¢ przypadkowo z
1 frwajqcej funkcii lub
wyswietlonego ekranu, nalezy

wecisng¢ symbol @ przez
diuzszy okres. Wcisniecie symbolu
na 3 sekundy zawsze powoduje
wyjécie z biezqcego ekranu i
funkcjonowaniu.

Zmiana wstepnie ustawionej temperatury
1. Wcisng¢ wartoéé¢ temperatury, aby ja
zmienic¢.

12:50

static

function in progress

2. Uzy¢ symboli i @ w celu

ustawienia wartosci zqdanej
temperatury.

200

min 50 °C
@ max 280 °C

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.
12:51

static

automatic pre-heat




Uzytkowanie

Spis funkcji pieczenia

Eco

SSl \\Vspotdziatanie termoobiegu i

okragtej grzatki w trybie ECO jest
szczegdlnie zalecane do pieczenia
na jednej pdice, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Statyczny (Static)

Ciepfo pochodzgce réwnoczesnie
z gory i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju potraw.
Pieczenie tradycyine nazywane
statycznym nadaje sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chleba,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwlaszcza kawatkow
miesa $redniej i mafej wielkosci, aw
potgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rownomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. ldealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produkiu, zwlaszcza miesa.

~D
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Dét (Lower element)

Ciepto pochodzgce wytgcznie z
dotu umozliwia dokorczenie
potraw wymagajgcych wyzszej
temperatury bez wptywu na ich
opieczenie. Idealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.

Statyczny z termoobiegiem (Fan
assisted)

Dziatanie fermoobiegu w
pofgczeniu z fradycyjnym systemem
zapewnia rownomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealne
do pieczenia ciastek i ciast, nawet
na kilku poziomach jednoczesnie.
(Do pieczenia na kilku poziomach
uzywaé 1-eji 4-ej potki).

Grill z termoobiegiem (Fan with
grill)

Powietrze wytwarzane przez
wentylator zmniejsza fale ciepta
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa [np.
golonka wieprzowal.
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Uzytkowanie

Dét z termoobiegiem (Fan + lower
element)

Potqczenie termoobiegu z jedng
tylko dolng grzatkg pozwala na
szybsze zakonczenie pieczenia.
Taki system jest zalecany do
sterylizacji lub dokonczenia
pieczenia podpieczonych
zewnetrznie produkiow, ale nie
wewngtrz, ktére dlatego wiasnie
wymagajq umiarkowanego ciepta
z gory. Idealne do kazdego
rodzaju potrawy.

Okragta grzatka (Circulaire)

Potgczenie fermoobiegu z okraglq
grzatkg (wbudowana w tylng cze$¢
piekarnika) pozwala na pieczenie
pofraw na réznych pétkach, pod
warunkiem ze wymagaiq takiej
samej temperatury

i takiego samego rodzaju
pieczenia. Obieg gorgcego
powietrza zapewnia
natychmiastowe i réwnomiemne
rozprowadzenie ciepta. Jest na
przyktad mozliwe jednoczesne
pieczenie (na kilku pétkach) ryb,
warzyw i ciastek, bez
przechodzenia zapachow i
smakdéw.

Turbo

Potgczenie termoobiegu z
fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
jest bardzo szybkie i skuteczne w
przypadku produktéw
umieszczonych na réznych
poziomach, bez przesytania
zapachoéw i smakéw. Idealne do
potraw o duzej objetosci,
wymagajgcych intensywnego
pieczenia. (Do pieczenia na kilku
poziomach uzywaé 1-eji 4-ej
potki).

Okragta grzatka + Grill z
termoobiegiem (Circulaire + fan
with grill)

Pofqczenie systemu z
fermoobiegiem z fradycyjnym
sprawia, ze pieczenie jest bardzo
szybkie i skuteczne w przypadku
produkiéw umieszczonych na
réznych poziomach, bez
przesytania zapachéw i smakéw.
Idealne do duzej wielkosci potraw,
wymagaijqcych infensywnego
pieczenia.
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3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyskaé réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowaé jedng z
funkeji z termoobiegiem.

» Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewnqtrz).

* Po zakonczeniu pieczenia, aby unikngé
utworzenia sie kondensatu na szkle, nie
zostawia¢ gorgeych potraw wewngtrz
komory piekarnika.

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

» Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjq
Grilla i Grilla z termoobiegiem (Fan with
grill)

* Mieso mozna grillowaé wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z termoobiegiem (Fan
with grill), przed grillowaniem zaleca sie
wstepne nagrzanie piekarnika.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezqg od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu z piekamika ciasto
opada, podczas kolejnego pieczenia
obnizy¢ ustawionq temperature o okoto
10°C ewentualnie ustawiajgc dtuzszy
czas pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania

* Umiesci¢ na pierwszej péfce piekarnika
zamrozony produkt bez opakowania w
pojemniku bez pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ mieso uzyé rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.
* Dla zapewnienia prawidfowego

wyrastania umiesci¢ na dnie piekarnika
pojemnik z woda.
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Oszczedno$¢ energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem usfawionego czasu. Pieczenie
frwa przez pozostafe minuty dzigki
wysokiej femperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozpraszaé ciepta.

* Urzgdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewnqtrz.

* (Gdzie istnieje) Jezeli nie uzywa sie piyty
na pizze, nalezy jq wyjq¢ i zastgpi¢
odpowiednig pokrywq.

Minutnik podczas trwania funkcji

e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,

1 uaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

1. Podczas trwania funkcji pieczenia

wecisngé symbol .

2. Wecisng¢ napis timer (minutnik).

bl

e | Czas frwania minutnika zawiera
1 sie w zakresie od 1 minuty do
maksymalnie 4 godzin.

3. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na
przykfad 25 minut: najpierw dotkngé
okienka minut, nastepnie numeréw 2 5).

4. Wecisngé symbol , aby potwierdzié.

5. Rozpoczyna sie odliczanie.
turbo

> 00h25m

function in progress

6. Poczeka¢, az sygnat dzwiekowy
poinformuje uzytkownika o uptywie

ustfawionego czasu. Miga symbol E

/ Weisngé symbol lub E, aby
=— | wytgczy¢ sygnat dzwiekowy. Aby
wybra¢ dodatkowy minutnik,

ponownie wcisngé symbol .
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Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkciq,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po
uplywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

e | Aktywacja tej funkcji uniewaznia
1 ewentualny, ustawiony wczesniej
minutnik.

1. Podczas frwania funkeji pieczenia

wecisngé symbo| .

2. Weisng¢ napis duration (czas frwanial).

e | Czas tfrwania minutnika zawiera
1 sie w zakresie od 1 minuty do
maksymalnie 13 godzin.

3. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na
przyktad 25 minut: najpierw dotkngé

4. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

5. Rozpoczyna sie pieczenie na czas.

okienka minut, nastepnie numeréw 2 i 5).

3

[}

12:40

turbo

<, 00h25m

function in progress

6. Po zakonczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawi sie napis ,function
ended” (funkcja zakonczona) i wigczy
sie sygnat dzwiekowy, ktéry mozna

wylgezy¢ weiskajge symbol lub

13:05

turbo

< 00h00m

Q

function ended

Aby recznie wydtuzy¢ czas
= | pieczenia, wcisng¢ symbol a
nastepnie symbol .

Urzgdzenie wznowi normalne
funkcjonowanie wedtug wezesnie;
wybranych ustawien.
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Zmiana danych w funkcji pieczenia na
czas

Podczas funkcjonowania mozna zmienié¢
czas frwania pieczenia na czas:

1. Weisngé symbol .

2. TWecisng¢ napis duration (czas frwania).

bl

3. Wprowadzi¢ nowy zgdany czas

frwania i weisngé symbol , aby

potwierdzi¢.

Pieczenie opdznione

e | Pieczenie opdznione jest funkcjg
1 umozliwiajgcq zakoriczenie
pieczenia w usfalonym czasie,
ustawionym przez uzytkownika, z
konsekwentnym automatycznym
wylgczeniem piekarnika.

1. Po ustawieniu czasu trwania pieczenia,

wecisng¢ symbol .

2. Wcisng¢ napis function delayed
(funkcja opdznional.

U

20

3. Wprowadzi¢ zqdang godzine
zakonczenia pieczenia (na przyktad o
19.30: najpierw wcisng¢ okienko
godzin, nastepnie numery 11 9; wcisngé
okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).

4. Wecisngé symbol , aby potwierdzi¢.

5. Urzqdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.
12:40

turbo

< 00h25m

M, 1930 Q

start operating in
06h 25m

6. W zaleznosci od ustawionych wartosci,

urzqdzenie rozpocznie wstepne

nagrzewanie frwajgce okoto 10 minut...
18:55

turbo

4, 00h25m

*

automatic pre-heat
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7. ... a nastepnie uaktywni wybrang funkcie.  Zmiana danych w funkcji
19:05 zaprogramowanego pieczenia

turbo

/ Po zmianie czasu frwania
2 00h25m £ pieczenia, konieczne jest
‘*' 0 ponowne ustawienie godziny jego
zakonczenia.

function in progress

Podczas funkcjonowania mozna zmienié
8. Po zakonczeniu pieczenia na czas frwania zaprogramowanego
wyswietlaczu pojawi sie napis ,function  pieczenia:

ended” (funkcja zakornczona) i wigczy 1. Weisngé symbol .

sie sygnat dzwiekowy, kiéry mozna

o 2. Wprowadzi¢ nowy zqdany czas
wylqezy¢ weiskajqe symbol lub frwania (na przyktad 35 minut) i weisngé

symbol , aby potwierdzié.

19:30

turbo

< 00h00m

function ended

/ Aby recznie wydtuzy¢ czas 3. Ponownie wcisngé symbol .

= | pieczenia, wcisng¢ symbol © 4. Wprowadzi¢ nowqg godzine
nastepnie symbol . zakoriczenia pieczenia (a przykiad
Urzgdzenie wznowi normalne 19.00) i wcisngé¢ symbol , aby

funkcjonowanie wedfug wezeséniej

fec potwierdzic¢.
wybranych ustawien.

o | Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
1 mozna usfawi¢ czas zakorczenia
pieczenia wylgcznie po
uprzednim zaprogramowania
czasu trwania.
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3.6 Funkcje specjalne (Special
functions)

W menu funkcji specjalnych znajdujq sie

opcie takie, jak minutnik wylgczonego

piekarnika, funkcje rozmrazania lub

czyszczenie.

Na ,stronie glowe|” wybra¢ special

functions

® | Nie wszystkie funkcje sq dosfepne
1 we wszystkich modelach.

Wykaz funkeji specjalnych

Minutnik (Timer)
Ta funkcja uaktywnia dzwonek po

uptywie ustawionych minut.

Rozmrazanie wedtug cigzaru
QO (Defrost by weight)

Taka funkcja umozliwia

rozmrazanie produkiéw na

podstawie ich ciezaru i rodzaju.

o Rozmrazanie na czas (Defrost by
‘C:). time)

Taka funkcja pozwala na
rozmrozenie potraw wedtug
ustalonego czasu.

22

N Wyrastanie

Y \/\/yrastaniu kazdego rodzaju ciasta
sprzyja ciepto pochodzgce z gory,
gwarantujqc idealny efekt w krétkim
czasie.

Podgrzewanie (Food warming)

Do podgrzania lub utrzymywania
cieptych talerzy.

Szabat (Sabbath)

Funkcja ta pozwala na pieczenie
potraw zgodnie z fradyciq
zydowskiego $wieta.

Vapor Clean (tylko w niektérych
modelach)

Funkcja ta utatwia czyszczenie
poprzez zastosowanie pary
wytwarzanej z niewielkie] ilosci
wody wlewanej przez specjalny
lejek znajdujgey sie na dnie
piekarnika.



Hael Piroliza ECO (Eco pyrolytic) (tylko

P
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w niektérych modelach)

Po ustawieniu tej funkciji piekarnik
wykonuje pirolize w 500°C w
okreslonym okresie czasu. Do
czyszczenia lekko zabrudzonych
wgtebien.

Piroliza (Pyrolytic) (tylko w
niektérych modelach)

Po ustawieniu tej funkcji piekarnik
osigga temperature nawet do
500°C, eliminujgc wszelki tuszcz
osadzajgey sie na wewnetfrznych
sciankach.

Ponizej przedstawiono bardziej
ztozone funkcje specjalne. Po
informacje dotyczqgce funkgji
Vapor Clean, Pirolizy (Pyrolytic) i
Pirolizy ECO (Eco Pyrolytic)
skonsultowa¢ ,4 Czyszczenie i
konserwacija”.

Minutnik (Timer)

1

Czas frwania minutnika zawiera
sie w zakresie od 1 minuty do
maksymalnie 4 godzin.

1. W menu ,special functions” wybra¢
timer (minutnik).

3

2. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na
przyktad 25 minut: najpierw dotkngé
okienka minut, nastepnie numeréw 2 5).

—
[

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

4. Rozpoczyna sie odliczanie.

timer

> 00h25m
Q

|24

5. Poczeka¢, az sygnat dzwigkowy
poinformuje uzytkownika o uptywie

ustawionego czasu. Miga symbol E

/ Weisngé symbol lub m, aby
=— | wytgczy¢ sygnat dzwiekowy. Aby

wybra¢ dodatkowy minutnik,
ponownie wcisng¢ symbol .

23
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6. Po wyijsciu z ekranu ustawien minutnika,
w gormym lewym rogu zostanie

wyswietlony symbol E ktéry
wskazuje ze minutnik jest aktywny.

/ Aby skasowa¢ minutnik, nalezy

£ ustawi¢ warto$¢ na zero.

Jezeli po ustawieniu czasu na
minutniku uaktywni sie jedng z
funkcji, czas ten zostanie
automatycznie ustawiony jako
minutnik funkciji, z wyjatkiem
niektérych funkcji specjalnych,
programéw automatycznych i
indywidualnych przepisow.

e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,

1 uaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

24
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Rozmrazanie wedtug cigzaru (Defrost by
weight)
1. Wiozy¢ produkt do piekarnika.

2. W menu ,special functions” wybra¢
defrost by weight (rozmrazanie wg.

ciezaru).
A

@

eco
P
3. Wybra¢ rodzaj produkiu do

rozmrozenia.

4. Uzy¢ symboli i @ aby ustawi¢

ciezar (w kilogramach) produktu do
rozmrozenia.

5. Weisngé symbol , aby potwierdzi¢.
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6. Wybraé start (uruchom), aby rozpoczg¢  Ustawione wstepnie parametry:
rozmrazanie lub wybra¢ change

) Rodzaj Ciezar (kg) Czas
(zmiane) w celu dodatkowego
zmieniania ustawionych parametrow. Migso 0,5 01 h 45 min
Ryby 0,4 00 h 40 min
close door
to operate Owoce 0,3 00 h 45 min
Chleb 0,3 00 h 20 min
kg 0.5 change Rozmrazanie na czas (Defrost by time)

1. Wiozy¢ produkt do piekarnika.

7. Wcisngé symbol aby uruchomic 2. W menu ,special functions” wybra¢
/ / defrost by time (rozmrazanie wg.

czasu).

rozmrazanie wg. ciezaru.
8. Rozpoczyna sie rozmrazanie wg.
ciezaru.

12:30

defrost by weight
meat

<L 01h4sm

() kgo0.5

function in progress 3. Wprowadzi¢ zqdany czas trwania (na

_ . - przyktad 1 godzina: najpierw dotkngé

9. Po zakoriczeniu na wysvvlﬁeﬂoczu pojawi okienka godzin, nasiepnie numerdw O i
sie napis ,function ended” (funkcja

zakonczona) i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyd

weciskajge symbol E

14:15

defrost by weight
meat

., 00h00m
() kgo0.5

function ended
unction ende 4. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.

25
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5. Ponownie wcisngé symbol aby

uruchomié¢ rozmrazanie wg. czasu.

6. Rozpoczyna sie rozmrazanie wg. czasu.

12:30

defrost by time

<, 01h00m

Q

function in progress

7. Podczas trwania funkcji mozna
dodatkowo zmienié¢ czas frwania
rozmrazania (patrz ,Pieczenie na

czas"). Weisngé symbol , aby
wprowadzi¢ zgdane zmiany.

8. Po zakonczeniu na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,function ended” (funkcja
zakonczona) i wigczy sie sygnaf
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyd

weciskajge symbol E

13:30
defrost by time

< 00h00m

function ended

e | Czas trwania rozmrazania na
1 czas zawiera sie w zakresie od |

26

minuty do maksymalnie 13 godzin.

Wyrastanie (Proving)

e | Dla zapewnienia prawidtowego
1 wyrastania umiesci¢ na dnie
piekarnika pojemnik z wodg.

1. Umiesci¢ ciasto do wyroéniecia na
drugim poziomie.

2. W menu ,special functions” wybra¢

proving (wyrastanie).

3. Wecisng¢ symbol , aby vaktywni¢
wyrastanie.

4. Urzgdzenie rozpocznie etap wstepnego
nagrzewania...

12:30

proving

automatic pre-heat

... a nastepnie uaktywni wybrang funkcije.
12:32

proving

function in progress
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. Podczas trwania funkcji, mozna ustawi¢ ~ Podgrzewanie (Food warming)
minutnik na maksymalnie 4 godziny
(patrz ,Minutnik podczas tfrwania
funkcji”), czas trwania wyrastania (patrz
,Pieczenie na czas"| lub wyrastanie
opdznione (patrz ,Pieczenie

opdznione”). Weisng¢ symbol , aby

wprowadzi¢ zgdane zmiany.

—
1. Umiesci¢ blache na pierwszej péfce ina
srodku potozy¢ talerze do podgrzania .

° Jezeli nie ustawiono inaczej,
1 wyrastanie frwa maksymalnie 13

godzin.

/ Nie uktada¢ zbyt duzo naczyn.

Dla zapewnienia idealnego
2 . Maksymalnie 5-6 elementow.

wyrastania lampka wewngfrz

jl o
I

piekarnika jest wylgczona, jednak ' o /
w kazdej chwili mozna jg wigezye 2. W menu ,special functions” wybra¢
food warming (podgrzewanie).

za pomocgq przycisku m

. Po zakoriczeniu na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,function ended” (funkcja
zakoniczona) i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyc

weciskajge symbol E
01:30 b

proving

function ended

/ W funkcji wyrastania nie mozna

£ zmienic temperatury ustawionej

— domyélnie (40°C).

27
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3. Wecisng¢ symbol aby vaktywni¢
funkcje podgrzewania talerzy lub
wecisng¢ warto$¢ ustawionej domysnie
temperatury, aby jg zmieni¢ {od 40° do
80°).

4. Urzqdzenie rozpocznie etap wstepnego

nagrzewania...

12:30

food warming

automatic pre-heat

12:33

food warming

function in progress

28

... a nastepnie uaktywni wybrang funkcie.

6. Podczas trwania funkcji, mozna ustawi¢
minutnik na maksymalnie 4 godziny
(patrz ,Minutnik podczas trwania
funkcji”), czas trwania podgrzewania
(patrz ,Pieczenie na czas”) lub
nagrzewanie opdznione (patrz
,Pieczenie opodznione”). Weisngce

symbol , aby wprowadzi¢ zgdane

zmiany.

e | Jezeli nie ustawiono inacze;j,
1 podgrzewanie frwa maksymalnie
13 godzin.

7. Po zakonczeniu na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,function ended” (funkcja
zakonczona) i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyd

weiskajge symbol m lub .

01:30

food warming

function ended
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Szabat (Sabbath) 1. W menu ,special functions” wybra¢
sabbath (szabat).

/ W takim ustawieniu urzqgdzenie
£ | wykonuje pewne szczegdlne
funkcije:

* Pieczenie nie moze trwad przez
nieokreslony czas, nie mozna
ustawi¢ zadnego czasu

pieczenia.
* Nie jest wykonywane wstepne b

nagrzewanie.

* Temperatura pieczenia w o )
sakresie 60-100 °C. 2. Wecisng¢ symbol aby uaktywni¢

* Lampka piekamika jest
wytgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek lub reczne;j
aktywacja.

funkcije sabbath lub weisng¢ wartose
ustawionej domyélnie temperatury, aby
iq zmieni¢ (od 60° do 100°).

. Wewnetrzny Wenty|otor ]esT sabbath

wylgczony.
* Dezaklywowane sygnaty
dzwiekowe..

function in progress

/ Po uaktywnieniu funkcji Sabbath

& | nie mozna zmieni¢ zgdnego

— parametru. powrofu , aby wroci¢ do menu
Zadne dziatanie nie daje efekiow; gtownego.

jest aktywny wytgcznie symbol
powrotu umozliwiajgey
powrdt do menu gtéwnego.

3. Po zakoniczeniu przytrzymac symbol

29
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3.7 Programy (Preset recipes) 2. Wybra¢ rodzaj produktu do pieczenia i

W tym trybie mozna wybra¢ zapisany w wcisnq¢ nazwe rodzaju pofrawy w celu
pamieci program przyrzqdzania potraw. potwierdzenia.
W zaleznosci od wybranego ciezaru
urzqdzenie automatycznie obliczy idealne
parametry pieczenia.

Na ,stronie gfowne|” wybra¢ preset

recipes .

mixed vegetables

3. Wybra¢ rodzaj funkeji (gdzie mozliwe
na podstawie wybranej potrawy] i
wecisngé nazwe rodzaju obrobki w celu

potwierdzenia.

grilled

. ted
Uruchomienie programu —

1. Weisng¢ symbole i az do

wybrania rodzaju zgdanej potrawy w b

menu ,preset recipes”. Nastepnie 4. Weisng¢ symbol m’ aby zmieni¢
wcisng¢ nazwe potrawy, aby cigzar potrawy.
potwierdzi¢.

@

30
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| aby ustawi¢

5. Uzy¢ symboli i @

ciezar (w kilogramach) potrawy.

07 J&

min 0.1 kg
max 2.0 kg @

6. Wcisngé symbol , aby potwierdzié.
7. Ponownie wcisng¢ przycisk , aby

przejs¢ do kolejnego ekranu.

8. Mozna uruchomi¢ wybrany program,
zmieni¢ ustawienia na state lub upiec
pdZniej, w zaprogramowanym czasie.

change

| ki
kg 07 delay cooking
shelf 2

9. Jezeli wybierze sie funkcje start
pieczenie rozpocznie sie wedfug
ustawien programu, na wyswietlaczu

pojawiq sie wszystkie zaprogramowane

parametry.

12:30

mixed vegetables
roasted

<L 00h42m
*

() kg 07

automatic pre-heat

Wskazany czas nie uwzglednia
czasu niezbednego na

osiggniecie temperatury.

W kazdej chwili, nawet po
rozpoczeciu pieczenia, mozna

i
7

zmieni¢ niektére ustawione
parametry.

10. Specjalny sygnat dzwiekowy i
komunikat wskazq moment wiozenia
produktu i zezwolenia na rozpoczecie
pieczenia.
12:40

mixed vegetables
roasted

L, 00h42m
Q

put the dish in the oven
and press start

() kg 0.7

11. Wcisng¢ symbol , aby rozpoczqgé

pieczenie.
12:40

mixed vegetables
roasted

4 00h42m

cooking in progress

3

|

[}
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Zakoriczenie programu

1. Po zakoAczeniu programu urzgdzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy i pojawi

sie migajacy symbol 4
13:22

mixed vegetables
roasted

< 00h00m

cooking completed

2. Aby ponownie wykorzysta¢ program z
ustawionymi parametrami wcisng¢

symbol (wcianc’ dwukromie jezeli
sygnat dzwiekowy jest aktywny). Jezeli
temperatura jest odpowiednia
urzgdzenie automatycznie wznowi
pieczenie; w przeciwnym wypadku
rozpocznie etap nagrzewania
wsfepnego.

o | Takie pieczenie ciggiem jest

1 uzyteczne w przypadku
przyrzgdzania kilku potraw tego
samego rodzaju. Na przyktad do
pieczenia kilu pizzy po kolei.

/ Nie zaleca sie wkiadania

& | produkiu do piekarnika podczas
—— etapu nagrzewania. Poczekad na
odpowiedni komunikat.

3. Wecisng¢ i przytrzymad symbol powrotu

, aby wyijs¢ i zakonczy¢ program.

32

Ostateczna zmiana programu

1. W wybranym programie wybra¢
change (zmiana) w menu wybranej
potrawy.

change

delay cooking

kg 0.7
shelf 2

Na stronie glownej, wszystkie parametry
mozliwe do zmiany sq zaznaczone na
czerwono.

12:30

mixed vegetables
roasted

< 00h42m

2. Nacisng¢ na parametr, kféry chce sie
zmienic:

* femperatfura pieczenia

200

min 50 °C
e max 280 °C
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* funkcja pieczenia

* ciezar produkiu

07 &

min 0.1 kg

@ max 2.0 kg @

3. Nanie$¢ zgdane zmiany.

4. Wecisng¢ symbol , aby zapisa¢
program. Pojawi sie zqdanie
potwierdzenia wybranych zmian.

confirm the
program change?

s | Jezeli nie nastgpi potwierdzenie,
1 program nie zostanie zmieniony.

5. W przypadku potwierdzenia na
wyswietlaczu pojawi sie potwierdzenie
O zmianie.

program saved!

33
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Tabele ustawionych programéw

MIESO (MEAT)

krwista (rare) 1. Ok(r%%tju%fj ka. . 200. 35
Pieczen wotowa (Roastbeef] ?’rr::lorlwiismv)vypieczono 1. Oﬁrggglgzﬁfko' 2. 200. 40
e gk 2w
Pieczen wieprzowa
(Roast pork] - 1. Turbo. 2. 1Q0. 75
$rednio wypieczona
. (medium) 1. Turbo. 2. 190. 100
Jagniecina (Lamb) wypieczona
(well done) 1. Turbo. 2. 190. 110
Cielecina (Vedl) - 1. S(tgghzqtseszggc?)b' 2. 190. 65
Zeberka wieprzowe Giill ztermoob. .
(Pork spare ribs) ) I (Fan with grill. 4. 250. 16
(o ans B T
Kietbasa wieprzowa Girill z termoob. .
(Pork sausages) ) I (Fan with grill). 4. 280. 12
) . Girill z termoob. .
Boczek wieprzowy (Bacon) 0,5. (Fan with gl . 4. 250. 7
. Stat. z termoob. .
Indyk (Turkey) pieczony [roasted) 3 (Fan assisied), 1. 190. 110
Kurczak (Chicken) pieczony (roasted) 1. Turbo. 2. 200. o4
Krélik (Rabbit) pieczony (roasted) 1.5 O'“QQR’ gr'zo’fko : 2 190 80
(Circulaire).
RYBY (FISH)
Swierze by (Freshfsh) - 05  Sohziemoob. 160 35
"~ (Fan assisted). : ) :
Ryby mrozone (Frozen fish) - 0,5. Okrqgfa grzatka 2. 160. 45.
(Circulaire).
Labraks (Sea bass) - 1 Oqugb gr'zo’fko : 2. 160 45
(Circulaire).
Zabnica [Monkfish) . 0. Okadagzaka. 160, 60.
(Circulaire).
! - ) Okragta grzatka .
Kielec wiasciwy (Snapper) 1 (Circulaie). 2. 180 30
Skarp (Turbot] - 1 Oqugb gr'zo’fko ‘ 2 160 35
(Circulaire).
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WARZYWA (VEGETABLES)
Warzywa mieszane grillowane (griled) 0,5. Gl 4. 250. 25,
(Mixed vegetables) pieczony [roasted) 1 Ok(r%g’roU%rifs#c . 9 200. 45,
Ir'Ci .
pieczony (roasted) 1. Turbo. 2. 220. 40,
Ziemniaki (Potatoes) . -
mrozone smazone StOT z fermoob_

0,5. 220. 13.

(frozen)

CIASTA (DESSERTS/PASTRIES)

(Fan assisted).

Babka (Bundt cake) - 1. Sta. ztermoob. 2. 160. 60.
(Fan assisted).

Ciastka (Biscuits) - 0,6. Turbo. 2. 160. 18.

Muffiny (Muffins) . 05  Okagagzdka. o 160. 18,
(Circulaire).

Piysie (Profiteroles) - 0,5. Turbo. 2. 180. 70.

Bezy (Meringues) - 0,3. Turbo. 2. 120. Q0.

Cliasto biszkoptowe ) 1 Oqugfq gr.zoﬂ(g . 5 160. 0.

(Sponge cake) (Circulaire).

Strudel - 1. Statyczny (Stafic). 2. 170. 40.

(K{gglhe clasio z owocami 08.  Siayczny(Soic. 2. 170. 40,

Ciasto drozdzowe (Brioche Stat. z termoob.

bread) E (Fan assisted). 2 180 40.

Rogaliki z ciasta Okragta grzatka .

francuskiego (Croissant) 06. (Circulaire). 2. 160. 30.

CHLEB (BREAD)

eb na zakwasie _ Okrqgfa grzatka .
(Leavened bread) 1 ( C?rcu%ire]. 2. 200. 30.
Focaccia - 1. Turbo. 2. 180. 25.
PIZZA
Pizza na blasze (Pan pizza) - 1. Stat. z Termoob. 1. 280. 7.
(Fan assisted).
s Stat. z termoob.
Pizza na kamieniu (Stone ~ °“? fresh) 0.5 (Fan assisted). E 280, 4
baked pizza) mrozona (frozen) 03. Stat. z termoob. 1 230. 6.

(Fan assisted).
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MAKARON/RYZ (PASTA/RICE)

ql

‘
©

pie any makaron asta

bake) 2. Statyczny (Stafic). 1 220,
Lasagne (Lasagnal) - 2. Statyczny (Static). 1. 230. 35.
Paella B 05. Stat. z termoob. 9 100. 25
' (Fan assisted).
Tarta (Quiche) - 05 Statyczny (Static). 1 200 30
Suflet [Souffle) - 05  Okaglagzatka. 2 180. 25,
(Circulaire).

PIECZENIE W NISKIEJ TEMP (SLOW COOKING)

Cielecina (Veal) - 1. Turbo. 2. Q0. 360.
krwista (rare) 1. Statyczny (Static). 2. 90. 105.
Wotowina (Beef) ieczona [wel
ggfé] “ 1. Statyczny (Stafic). 2. 90 380.
r;gffmg)" wiepizowa 1. Turbo. 2. 90. 330.
Jagniecina (Lamb) - 1. Turbo. 2. Q0. 360.

3.8 Programy wiasne (Personal recipes)
Za pomocq tego przycisku mozna
wprowadzi¢ indywidualny program z
wiasnymi parametrami. Przy pierwszym
uzyciu zostanie zaproponowane dodanie
nowego przepisu. Po zapisaniu wiasnych
przepisbw, bedq one wskazywane w
odpowiednim menu.




Uzytkowanie

3

Na ,stronie glfownej” wybra¢ ikone 2. Nacisng¢ na parametr, ktéry chee sie

zmienic:
personal recipes . , ,
® temperafura pieczenia

200

min 50 °C
max 280 °C

Mozna zapisa¢ maksymalnie 10
1 wiasnych przepiséw.

Dodanie przepisu

1. Wybra¢ add (dodaj) w menu ,personal
recipes”.
@

czas frwania pieczenia

T 42 [

add E

Na sfronie gtéwnej, wszystkie parametry
mozliwe do zmiany sq zaznaczone na
czerwono.

12:30

< 00h35m
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* ciezar produkiu

07 Q%

min 0.1 kg

© max 2.0 kg @

3. Nanies¢ zqdane zmiany.

4. Wecisngé symbol , aby zapisa¢
program. Nastgpi zqdanie
wprowadzenia nazwy stworzonego

przepisu.

5. Whpisa¢ nazwe przepisu. Znak
usuwa poprzedniq litere (na przykladzie
zapisano przepis recipe 1).

s | Nazwa nie moze by¢ diuzsza niz
1 10 znakéw, tgcznie ze spacjami.

e | Aby méc zapisad przepis, nazwa
1 musi zawiera¢ przynajmniej jeden
znak.

6. Po wprowadzeniu nazwy nowego

przepisu, weisngé symbol , aby

potwierdzi¢.
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7. Pojawi sie zgdanie potwierdzenia
wybranych zmian. Wybra¢ yes (tak) w
celu zapisania przepisu.

save the
new recipe?

1 Wybraé no, aby odrzuci¢

dokonane zmiany.

8. W przypadku potwierdzenia zapisania
przepisu na wyswietlaczu pojawi sie
potwierdzenie.

recipe saved!



Uzytkowanie

Aktywacja wtasnego przepisu

1. Wybra¢ zapisany wczeséniej w menu
,personal recipes” wlasny przepis (na
przyktadzie podano przepis recipe 1).

@

recipe 1

2. Wybra¢ hasto start.

change
delete

function delayed

3. Rozpocznie sie pieczenie wedlug
ustawionych w przepisie parametrow.

18:25

recipe 1

<L 00h35m

() kg 1.0

automatic pre-heat

e | Podczas pieczenia mozna

1 zawsze zmieni¢ temperature i
czas, kiore jednak nie zostang
zapisane w przepisie na stafe.

3

Zmiana wiasnego przepisu

1. Wybra¢ zapisany wcze$niej w menu
,personal recipes” wlasny przepis (na
przykiadzie podano przepis recipe 1).

@

recipe 1

2. Wybra¢ hasfo change (zmiana).

delete
function delayed

3. Powtérzyc te same czynnosci
poczynajqc od punktu 2 rozdziatu
,Dodanie przepisu”.

Usuwanie wlasnego przepisu

1. Wybra¢ zapisany wczeéniej w menu
,personal recipes” wlasny przepis (na
przyktadzie podano przepis recipe 1).

@

recipe 1
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2. Wybra¢ hasfo delete (usun).

change

delete
function delayed

3. Potwierdzi¢ usuniecie. Wybra¢ napis
yes (tak), w celu ostatecznego
wykasowania przepisu.

Are you sure
you want to delete?

4. W przypadku potwierdzenia
kasowania, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat potwierdzenia.

recipe cancelled!
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Pieczenie opdznione

1. Wybra¢ zapisany wczeséniej w menu
,personal recipes” wlasny przepis (na
przykiadzie podano przepis recipe 1).

@

recipe 1

2. Wybra¢ function delayed (funkcjo
opdzniona).

function delayed

z

3. Wprowadzi¢ zqdanq godzine
zakonczenia pieczenia (na przykfod o
19.30: najpierw wcisng¢ okienko
godzin, nastepnie numery 11 9; wcisngé
okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).




Uzytkowanie

4. Wecisng¢ symbol / aby potwierdzi¢.

5. Urzqdzenie ustawi sie w stanie
oczekiwania godziny rozpoczecia
pieczenia.

18:25

recipe 1

< 00h35m

K 19:30

start operating in
00h 30m

3.9 Ustawienia (Settings)

W tym menu mozna dokona¢ ustawien

produkiu.
Na ,stronie glfownej” wybra¢ ikone

seftings .

W przypadku chwilowego
odciecia pradu, wszystkie
spersonalizowane ustawienia
pozostang aktywne.

|

3

Jezyk (Language)

s | Pozwala na wybranie jednego z

1 dostepnych jezykéw.

1. Wybra¢ language (jezyk) w menu
Lsettings”.

language English
clock 12:30
controls lock off
demo mode

eco-logic

2. Weciska¢ symbole i , azdo

wybrania zqdanego jezyka.

English
English (AU)
italiano

frangais

espariol

3. Potwierdzi¢ wybrany jezyk.
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Zegar (Clock) Blokada elementéw sterowniczych
(Controls lock)
* | Pozwala na zmiane wyswietlanej
1 e | Pozwala na automatyczne

zablokowanie sterowania, po
uptywie jednej minuty
1. Weisng¢ symbole lub i wybra¢ funkcjonowania bez zadnych

clock (zegar) w menu ,settings”. inferwencji uzytkownika.

godziny.
1

language Ea 1. Weisng¢ symbole lub i wybra¢

controls lock (blakada elementéw

1230
sterowniczych) w menu ,settings”.

controls lock off
demo mode
eco-logic language English

clock 12:30
2. Wpisa¢ biezqcq godzine.

h[30]m
o oo ey
6] HOE &

controls lock off

demo mode

eco-logic

: £ : 9 control lock: disables
3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzié. e

after 1 minute

Podczas normalnego funkcjonowania jest

wskazywany wigczeniem sie kontrolki ﬂ

/ Aby podczas pieczenia chwilowo
& | wylaczy¢ blokade przytrzymad
wciéniety przez 3 sekundy symbol

. Po uptywie jednej minuty od
osfatnie] interwencii, blokada
ponownie sie uaklywnia.
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Tryb demo (Demo mode) (tylko w

sklepie)

o | Umozliwia wylgczenie elementow
1 grzejnych i jednoczesne
zachowanie aktywnego panela
sterowania.

1. Wcisngé symbole lub i wybra¢

language
clock
controls lock
demo mode

eco-logic

demo mode w menu ,settings”.

English
12:30
off

off

off

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu
demo wybra¢ yes (tak).

demo mode: allows you
to use the display without
activating the heating elements

Jezeli tryb jest aktywny, na
wyswietlaczu zostanie
wyswietlony napis ,demo mode”.

Aby uzywaé urzqdzenia w
normalny sposéb nalezy ustawi¢
ten tryb na OFF.

AN

Eco-Logic

3

e | Pozwala urzgdzeniu na
1 ograniczenie mocy. Wskazany w
przypadku jednoczesnego

stosowania kilku urzqdzen.

Jezeli taki tryb zostanie wigczony,
na wyswietlaczu, z boku funkcii

pojawi sie symbol .
1. Weisng¢ symbole lub i wybra¢

language
clock
controls lock
demo mode

eco-logic

eco-logic w menu ,seftings”.

English
12:30
off

off

off

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu eco-

logic wybra¢ yes (tak).

eco-logic: allows you to reduce
the power consumption
of the oven

/ Gdy tryb eco-logic jest
£ aklywny,czas nagrzewania
wstepnego i pieczenia moze sie

wydtuzyé.
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Dzwonki (Sound)

e | Po kazdym wcisnieciu jednego z
1 symboli na wyswietlaczu,
urzqdzenie emituje jeden dzwiek.
Za pomocaq tej funkcji mozna go
dezaktywowad.

1. Wcisngé symbole . |ub . i Wybroc

sound (dzwonki] w menu ,settings”.

clock
controls lock
demo mode

eco-logic

2. Aby dezaktywowaé dzwiek przypisany
danemu symbolowi na wyswieflaczu,
wcisng¢ napis no.

tones: enables sounds
when the controls
are pressed

44

Utrzymywanie ciepta (Keep warm)

o | Dzieki takiej funkgji, po

1 zakonczeniu pieczenia z
ustawionym czasem trwania (jezeli
nie zosfanie recznie przerwone),
piekarnik utrzymuje ciepfo (w
niskiej temperaturze) upieczonej
potrawy zachowujgc wszystkie jej
wiasciwosci organoleptyczne i
smak uzyskany podczas
pieczenia.

1. Weisng¢ symbole lub i wybrac¢

keep warm (utrzymywanie ciepfa) w
menu ,seffings”.

controls lock
demo mode
eco-logic
sound

keep warm

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie
utrzymywania ciepta wybra¢ yes (tak).

warming: allows you
to warm food
for a preset period of time



Uzytkowanie

o | Funkcja utrzymywania ciepfa

1 uaktywni sie zaraz po
zakoniczeniu pieczenia i zostanie
wskazana seriq sygnafow
dzwiekowych (patrz pieczenie lub
funkcja zakoriczona). Po kilku
minutach na wys$wietlaczu pojawi
sie ponizszy ekran.

warming

in progress

Eco-Light

o | Dla oszczednosci energetycznej
1 lampka jest automatycznie
wyltgczana po uptywie jednej
minuty od rozpoczecia pieczenia.

1. Wcisng¢ symbole lub i wybra¢

eco-light w menu ,seffings”.

demo mode
eco-logic

sound

keep warm

eco-light

IN

|

3

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie trybu eco-
light wybra¢ yes (tak|.

eco-light: switches
the lamp off
after 1 minute

Aby urzqdzenie nie wylqczyto
automatycznie lampki po jedne;j
minucie ustawic¢ taki tryb na OFF.

Jest zawsze dost@pno reczna
kontrola wigczania,/wytgczania.
Weisngé, gdy dostepny, symbol
, aby recznie uaktywni¢ lub
symbol f@Y, aby dezaktywowac
wewnetrzne o$wietlenie.

Funkcja eco-light jest ustawiona
fabrycznie na ,on".
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CGdy zadna z funkgji urzgdzenia nie jest
uaktywniona, wyswietlacz pokazuje
biezgcg godzine w formacie cyfrowym.

Zegar cyfrowy (Digital clock)

s | Umozliwia wyswietlenie godziny
1 w formacie cyfrowym.

1. Weisng¢ symbole lub i wybraé

digital clock (zegar cyfrowy) w menu
Lsettings”.

eco-logic

] e | W przypadku chwilowego
keep warm 1 OdCiQCiO pfqu, WerSiO cyfrowo
pozostaje aktywna.

eco-light

digital clock

2. Aby potwierdzi¢ uaktywnienie
cyfrowego wybrad yes (tak).

digital clock: allows you
to display the digital clock
even when appliance is in standby
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regularmie je czyscié.

4.3 Codzienne czyszczenie plyty

Stosowa¢d wylgcznie produkty
niezawierajgce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.

4.4 Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Stosowac zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzgdéw. Doktadnie umy¢
wodaq, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
resztek na urzadzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewngtrz urzqdzenia.

-l
o

4.5 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdja¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.
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2. Ujq¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podniesé je ku
gérze pod katem okofo 30° i wyjqc.

Py

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajqc sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki ku
dotowi i po ich ustawieniu wyjqé
sworznie z ofworow zawiasow.

e

4.6 Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czysfosci.
Uzywaé papierowych recznikow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

/ Uzywaé produkiow do
& | czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.
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4.7 Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna

rozmonfowa¢ wewnetrzne szybki

wchodzgce w skfad drzwiczek.

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajgc
iq delikatnie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggngc¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2). W ten sposob 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajq sie od gniazd w
drzwiczkach.

/471‘

3. W niektorych modelach znajduje sie
szyba posrednia. Wyiq¢ posredniq
szybe podnoszqc jq do goéry.




4. Wyczysci¢ szybke wewnetrzng i szybki
wyjete wezeénie|. Uzywad papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng
gabkg i neutralnym defergentem.

5. Whozy¢ szybki stosujgc te same
czynnodci co przy wyjeciu, ale w
odwrotnej kolejnosci.

6. Whozy¢ szybke wewnetrznqg. Zwréci¢
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqgc.

4.8 Czyszczenie wnetrza piekarnika
Aby utrzymac piekarnik w dobrym stanie
nalezy go regularnie czysci¢ po kazdym
uzyciu. Zawsze poczekad, az wystygnie.

Wyiqé wszystkie mozliwe do wyjecia
czesci.
Wyczysci¢ ruszty piekarnika gorgeg wodg

i niesciernym detergentem, przetrze¢ wodq
i wytrze¢ na sucho.
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Wyijecie ramek na ruszty/blachy 4.9 Vapor Clean (tylko w niektérych

Wyiecie ramek utatwia czyszczenie modelach)
bocznych czesci. Takg czynnos¢ nalezy
przeprowadzaé zawsze podczas
automatycznego czyszczenia [tylko w
niektorych modelach).

Aby usungé¢ ramki: Pociggngé ramke do
wewngtrz piekarnika, aby odczepi¢ go z
mocowania A, nastepnie wysungé ze
znajdujgeych sie na tylnej éciance gniazd B.
Po zakoriczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozy¢ ramki na
miejsce.

\@r

A

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Vapor Clean:

* Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika. Gérna ochrona moze
pozosta¢ wewnatrz.
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* Wla¢ na dno piekarnika okoto 40 cm3  Ustawienia Vapor Clean

wody. Uwazag, aby nie wylata sie z

rowka. e | Jezeliwewnefrzna temperatura jest
1 wyzsza od usfalonej dla cyklu
czyszczenia parq Vapor clean, cykl
zostanie natychmiast przerwany i na
wyswietlaczu pojawi sie napis
,Infemnal temperature unsafe please
wait until the oven is cool” -
Temperatura wewnetfrzna jest zbyt
wysoka, poczeka¢ na ochfodzenie.
Przed uaktywnieniem funkdji
wspomaganego czyszczenia
poczeka¢, az urzqdzenie wyslygnie.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngfrz piekamnika roztwér wody z 1. W menu ,special funcfions” wybra¢
pfynem do naczynA. Spryska¢ w kierunku funkcje Vapor Clean.
$cianek bocznych, do géry, na détiw
kierunku deflektora.

.
\ 2. Na wyswietlaczu pojawi sie czas
Y POl e
frwania i temperatura cyklu czyszczenia.
12:30
e Zamkng¢ drzwiczki. vapor clean
/ Zaleca sie spryska¢ co najmnie; 5 00h18m
— | 20 razy.

press tick to start

o | Uzytkownik nie moze zmieni¢
1 parametrow czasu frwania i
temperatury.




3. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.
Rozpoczyna sie cykl wspomaganego
czyszczenia.

12:30

vapor clean

5 00h18m

vapor clean in progress

4. Jezeli temperatura wewnatrz komory
pieczenia jest zbyt wysoka, sygnat
dzwiekowy i ostrzezenie na
wyswietlaczu powiadomig o

12:30

vapor clean

<L 00h18m

internal temperature unsafe
please wait until the oven is cool

5. Po zakonczeniu cyklu czyszczenia
Vapor Clean zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy.
12:48

vapor clean

< 00h00m

vapor clean ended

52

koniecznosci poczekania na ostudzenie.

Czyszczenie i konserwacja

Ustawienia funkcji zaprogramowanego
Vapor Clean

Mozna zaprogramowaé godzine
rozpoczecia Vapor Clean tak samo jak
inne funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkciji specjalnej Vapor

Clean wcisngé symbol .
12:30

vapor clean

i

., 00h18m E

press tick to start

2. Wprowadzi¢ zqdanqg godzine
zakorniczenia funkcji Vapor Clean (na
przyktad o 19.30: najpierw weisngc
okienko godzin, nastepnie numery 1i9;
wecisng¢ okienko minut a nastepnie

numery 3 0).

3. Weisng¢ symbol , aby potwierdzié.

4. Urzqgdzenie oczekuje na ustawiong
godzing rozpoczecia w celu
uruchomienia cyklu czyszczenia.



Koniec cyklu czyszczenia parg Vapor 4.10 Piroliza (Pyrolytic) (tylko w

Clean niektérych modelach)

5. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry zabrudzenia mniej ucigzliwe.

o

. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej ggbki z widkning z
mosiqdzu.

N

. W przypadku resztek ffuszczu mozna
uzy¢ specjalnych defergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

oo

. Usung¢ wode pozostalq wewngtrz
piekarnika.

Dla wiekszej higieny oraz, aby przykry
zapach nie przechodzit na potrawy,
wysuszy¢ piekarnik za pomocg funkcji z
termoobiegiem przy 160°C przez okofo
10 minut.

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:
* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug
zwyczaijnej procedury czyszczenia.

* W przypadku trudnego do usuniecia
brudu, spryskac¢ szybe produktem do
czyszczenia piekamikéw (zwroci¢
uwage na ostrzezenia zamieszczone na
produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nastepnie przetrze¢ wodq i wytrze¢
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkq z mikrofibry.

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

* Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.
* Zdjq¢ goérng ostone (gdzie obecnal.
e Zamkng¢ drzwiczki.

-l
o



ﬂ Czyszczenie i konserwacja

Ustawienie pirolizy

1. Wybra¢ eco pyrolytic (pirolize eco) lub
pyrolytic (pirolize) w menu , special

functions”.

BIEIHE
O Lo

2. Wprowadzi¢ zqdany czas frwania cyklu
czyszczenia na przyktad 2 godziny i

30 minut: najpierw dotkng¢ okienka

minut, nastepnie numeréw 3 0).

3. Wecisng¢ symbol , aby potwierdzi¢.
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4. Urzgdzenie jest gotowe do rozpoczecia

cyklu automatycznego czyszczenia.
Ostrzezenie przypomina o koniecznosci
wyjecia z komory pieczenia wszystkich

elementéw. Weisng¢ symbol , aby

rozpoczqc pirolize.

12:30
pyrolytic

< 02h30m

remove the accessories from the oven cavity
press tick to start

/ Zalecany czas frwania pirolizy:
= |* Mato zabrudzony: 2 godziny.

* Srednio zabrudzony: 2 i
godziny.
* Bardzo brudny: 3 godziny.

* | W funkcji eco pyrolytic czas

1 trwania jest ustawiony na 2

godziny i nie mozna go zmienid).



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

Piroliza (Pyrolytic) 5. Po zakonczeniu pirolizy, drzwiczki
Na wyswietlaczu pojawi sie napis pozostajq zablokowane, az do =
,cleaning in progress” - piroliza w toku i momentu, gdy temperatura wewngrz
pozostajgey czas, kidry wskazuje, ze piekarnika nie powréci do poziomu

urzqdzenie wykonuje cykl automatycznego bezpieczenstwa.

czyszczenia. Po 2 minutach od 15:00
rozpoczecia cyklu pirolizy drzwiczki pyrolytic
zostajq zablokowane urzgdzeniem

uniemozliwiajgcym ich otwarcie (na . 00h00m
wyswietlaczu pojawia sie symbol )

end of cleaning
cooling in progress

12:32
pyrolytic

6. Po okoto 20 sekundach na wyswietlaczu
. 02h28m pojawi sig ostrzezenie, ze trwa
procedura chfodzenia komory

pieczenia.

cleaning in progress

e | Po wigczeniu blokady drzwiczek
1 nie mozna wybra¢ zadnej funkgii.
Mimo wszystko, mozna wyltgczyd
urzqdzenie za pomocg
odpowiednich polecen.

7. Poczeka¢ na ostudzenie piekamnika i
zebrad resztki za pomocg wilgotnej
szmatki z mikrofibry.
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e | Podczas pierwszego procesu
1 pirolizy mogq sie wydobywac
nieprzyjemne zapachy
wynikajgce ze zwyczajnego
parowania substancii
zastosowanych podczas
produkcii. Jest to zwyczajne
zjawisko, kiére znika po
pierwszym cyklu pirolizy.

e | Podczas pirolizy wentylatory
1 produkujq infensywniejszy hatas
wynikajgcy z wiekszej predkosci
obrotéw. Jest to zwyczajne
funkcjonowanie przewidziane do
ufatwienia rozpraszania ciepta. Po
zakonczeniu pirolizy, aby unikngé
przegrzania $cianek mebli i
przedniej czesci piekamika, przez
pewien okres czasu trwa
wentylacja.

Jezeli piroliza, trwajgca przez
minimalny czas, nie dafa
zadowalajgeych efekiow, przy
kolejnym cyklu zaleca sie
ustawienie dfuzszego czasu.

IN
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Czyszczenie i konserwacja

Ustawienie zaprogramowanego cyklu
pirolizy

Mozna zaprogramowa¢ godzing
rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne
funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu czasu trwania pirolizy i

weciénieciu symbolu w celu

potwierdzenia, wcisng¢ symbol .

2. Wecisng¢ napis function delayed
(funkcja opdznional.

b

3. Wprowadzi¢ zqdanq godzine
zakoniczenia pieczenia (na przykiad o
19.30: najpierw wcisngc¢ okienko
godzin, nastepnie numery 11 9; wcisngé
okienko minut a nastepnie numery 3 i 0).

4. Wecisngé symbol , aby potwierdzi¢.

5. Urzqgdzenie oczekuje na ustawiong
godzing rozpoczecia w celu
uruchomienia cyklu czyszczenia.



4.11 Konserwacja nadzwyczajna

Wymienié¢ lampke o$wietlenia

wewnetrznego

1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetfrza
piekarnika.

2. Wyja¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe lampy za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
$rubokreta).

4. Wyjq¢ zardwke.

E,

-l
o

5. Wymieni¢ zaréwke na réwnowazng

(40W).

6. Zatozy¢ poprawnie ostone tak, aby jej
wewnetrzny profil byt skierowany ku
drzwiczkom.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegafa do
oprawki.

Demontaz uszczelki (z wyjgtkiem modeli
z pirolizq)

Dla doktadniejszego wyczyszczenig,
mozna zdjq¢ uszczelke znajdujgcq sie na
froncie komory pieczenia. W czterech
rogach zostaty umieszczone zaczepy,
ktére mocujq jq do frontu. Pociggnaé je na
zewngirz, aby odczepi¢ uszczelke.
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Co robi¢, jezeli...

Wyswietlacz jest catkowicie wylgczony:

* Sprawdzi¢ zasilanie sieci.

* Sprawdzi¢, czy ewentualny wylgcznik
omnipolamy umieszczony przed
zasilaniem urzqdzenia znajduje sie na
pozycji ,On".

Urzqdzenie nie grzeje:

* Sprowdzi¢, czy nie ustawiono funkcii
,demo mode" (szczegdly w paragrafie
,Ustawienia (Seftings)").

Elementy sterownicze nie odpowiadaijq:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcii
Lcontrols lock” (szczegdly w paragrafie
,Ustawienia (Seftings)”).

Czas pieczenia jest diuzszy niz wskazano

w tabeli:

* Sprawdzi¢, czy nie ustawiono funkcji
,eco-logic” (szczegéty w paragrafie
,Ustawienia (Seftings)”).

Po zakornczeniu automatycznego cyklu

czyszczenia [pirolizy), nie mozna wybrad

zadnej funkcii:

* Sprawdzi¢, czy wylgczyta sie blokada
drzwiczek. W przeciwnym wypadku na
piekarniku jest wigczone
zabezpieczenie, kiére uniemozliwia
wybor jednej z funkcji podczas aktywnej
blokady drzwiczek. Dzieje sie tak,
poniewaz w piekarniku istnieje jeszcze
wysoka temperatura uniemozliwiajgca
jakikolwiek rodzaj pieczenia.
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Na wyswietlaczu pojawia sie napis ,Error

4" - Blqd 4:

* Blokada drzwiczek nie zaczepita sie
prawidfowo, poniewaz
prawdopodobnie nastgpito ich
przypadkowe otwarcie podczas
aktywacji. Wylqczy¢ i ponownie
wigczy¢ piekarnik; poczekad kilka minut
na ponowne wybranie nowego cyklu
czyszczenia.

Po otwarciu drzwiczek podczas frwania
funkciji z termoobiegiem wentylator
wylgcza sie:

* To nie usterka, to normalne
przewidziane funkcjonowanie
urzqdzenia, umozliwia doprawianie lub
przekrecanie produkiu bez
wydobywania sie nadmiernego ciepta.
Przy zamknieciu drzwiczek wentylator
wznowi normalne funkcjonowanie.




5 Montaz Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalacji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolamy.

-l
o

5.1 Podtqczenie elektryczne

Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowaé sie w poblizu
urzqdzenia.

Podtgczenie za pomocq gniazda i whyczki
Sprawdzi¢, czy whyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedtuzaczy i bocznikéw, poniewaz mogg
spowodowad nagrzewanie lub zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest

umieszczona na UqudZeniU, WWidOCZhym .| . Odkr@cm’: s'ruby Ty'nel Osfony i Zdlqé |Q/
miejscu. aby uzyska¢ dostep do listwy
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki zaciskowe;.
znamionowe;. [
Urzadzenie jest zasilane prgdem 220-240 V™ @ - (: )
Uzywac tréjzytowego kabla (kabel 3x 1,5
mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu) odpornych na =l O
temperature co najmniej 90 °C. =N BE
Uziemienie powinno by¢ wykonane za L= E||E =l
pomocq przewodu dfuzszego niz Qﬁ—)%@)
pozostate o przynajmniej 20 mm. 2. Wymienic kabel.
220-240V~ 5w 3. Upewnic¢ sie, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
. przechodzq w odpowiednich

| 20mm miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu

z urzqdzeniem.
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5.3 Ustawienie Tuleje mocujgce

Zajq¢ zatyczkitulei umieszczone na froncie
piekarnika.

®),

Umiesci¢ urzgdzenie w meblu.
Przymocowad je $rubami.

@

p

:

Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami.

Pozycja kabla zasilajgcego @
o7

— ——
— —
[— —

—|

(widok z tytu)



Montaz

Gabaryty urzqdzenia (mm)
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Zabudowa pod blatem (mm) Zabudowa na kolumnie (mm)
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