INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGCAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁ\/bhirl ool

SENSING THE DIFFERENCE



R o INSTALACIA R

MONTAZ URZADZENIA

INSTALUJAC URZADZENIE NALEZY PRZESTRZEGAC ZALA-
czonycH oddzielnie instrukcji montazu.

PRZED PODtACZENIEM

SPRAWDZIC, CzY NAPIECIE podane na tabliczce znamiono-
wej jest zgodne z napieciem w Paristwa mieszkaniu.

ZABRANIA SIE WYJMOWANIA PLY-

TEK OCHRONNYCH WLOTOW MIKROFAL
znajdujacych sie zboku scianki
komory. Zapobiegaja one prze-
dostawaniu sie ttuszczu i cza-
stek zywnosci do kanatéw wlo-
towych mikrofaléwki.

Przep montazem sprawdzi, czy komora jest pusta.

SPRAWDZIC, CZY URZADZENIE NIE JEST USZKODZONE. Spraw—
dzi¢, czy drzwi kuchenki dokfadnie przylegaja do
urzadzenia po zamknieciu oraz czy wewnetrzna
uszczelka drzwi nie jest uszkodzona. Opréznic ku-
chenke i oczysci¢ jej wnetrze przy pomocy miekkiej,
wilgotnej Sciereczki.

NIE NALEZY URUCHAMIAC URZADZENIA, jesli kabel zasilajacy
lub wtyczka sg uszkodzone, jesli nie dziata ono prawi-
dfowo lub, gdy zostato uszkodzone, badz spadto. Nie
zanurzac przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wo-
dzie. Przewdd zasilajacy nalezy utrzymywac z dala od
goracych powierzchni. Kontakt z takimi powierzch-
niami moze spowodowac porazenie pradem, pozar i
inne zagrozenia.

NIE UZYWAC PRZEDLUZACZA:

JEiELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST ZBYT KROTKI, nalezy
- ‘ s

i
AL, zlecic zainstalowanie gniazda w poblizu urza-

'MIJ/ dzenia wykwalifikowanemu elektrykowi lub

()~ technikowi serwisu.

PO PODLACZENIU

KucHENKE MozNA uzywac tylko przy prawidtowo za-
mknietych drzwiczkach.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakie-
kolwiek problemy spowodowane niezastosowa-
niem sie uzytkownika do niniejszych instrukgji.

ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI Urzgdzenie musi
zostac uziemione. Producent nie ponosi zadnej od-
powiedzialnosci za obrazenia ciata u 0séb lub zwie-
rzat, ani za szkody materialne wynikte z niespetnienia
tego wymogu.



S & < WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA >3 =

PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE NA PRZYSZtOSC

NIE NALEZY PODGRZEWAC ANI STOSOWAC PALNYCH MATE-
RIALOW wewnatrz lub w poblizu kuchenki. Opa-
ry moga spowodowac zagrozenie pozarem lub
wybuch.

NIE NALEZY uzZYWAC KUCHENKI mikrofalowej do
suszenia tkanin, papieru, przypraw, ziét, drew-
na, kwiatéw lub innych palnych materiatow.
Moze to spowodowac pozar.

JESLI MATERIAL ZNAJDUJACY SIE WEWNATRZ LUB NA ZE-
WNATRZ KUCHENKI ZAPALI SIE, nalezy trzymac drzwi
zamkniete i wytaczy¢ kuchenke. Odtaczy¢ ka-
bel zasilajacy lub wytaczy¢ zasilanie na tablicy
bezpiecznikowej lub wytacznikowe;j.

NIE NALEZY GOTOWAC ZYWNOSCI ZBYT DtUGO. Moze to
spowodowac pozar.

NiE POZOSTAWIAC KUCHENKI BEZ NADZORU ZWtaszcza
wtedy, gdy do gotowania uzywa sie po-
jemnikow papierowych lub wykonanych z
tworzyw sztucznych i innych tatwopalnych
materiatdw. Papier moze sie zwegli¢ lub
zapali¢, za$ niektore rodzaje plastiku moga sie
stopic¢ podczas podgrzewania zywnosci.

W TRAKCIE UZYTKOWANIA URZADZENIE ORAZ JEGO DO-
STEPNE CZESCI MOGA ULEC Silnemu nagrzaniu.
NALEZY uwAzA(, aby nie dotykac grzatek.

Dzieci w WIELU PONIZEJ 8 LAT nie powinny
przebywac w poblizu urzadzenia, chyba ze
znajduja sie pod ciggtym nadzorem osoby
dorostej.

NIE NALEZY UZYWAC KUCHENKI mi-

krofalowej do podgrzewania
czegokolwiek w szczelnie X g D
zamknietych pojemnikach.

Wzrost cisnienia moze spowodowac usz-
kodzenie podczas ich otwierania, a nawet wy-
buch.

JEZELI KABEL ZASILANIA WYMAGA WYMIANY, nalezy

go wymieni¢ na nowy - oryginalny, dostepny
w naszych punktach serwisowych. Wymiana

OSTRZEZENIE!

Nie NALEZY sTosowA¢ Srodkéw chemicznych

lub oparéw powodujacych korozje. Zakupio-
na kuchenka zostata zaprojektowana specjal-
nie do podgrzewania i gotowania zywnosci.
Nie jest ona przeznaczona do zastosowan
przemystowych ani laboratoryjnych.

JAJKA

Nie uzywac kucHenkl mikrofalowej do
gotowania lub podgrzewania catych \\@/f/
jaj w skorupce lub bez, gdyz

moga eksplodowac nawet po ~
zakonczeniu gotowania.

URZADZENIE MOZE BYC OBSLUGIWANE przez dzieci

w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ogranic-
zonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze osoby bez doswiadczenia
lub odpowiedniej wiedzy, jedynie pod nad-
zorem lub po odpowiednim przeszkoleniu na
temat bezpiecznej eksploatacji i potencjalnych
zagrozen.

DziEcI NIE MOGA BAWIC SIE Urzadzeniem.

NIE ZLECAC CZYSZCZENIA ANI KONSERWACJI URZADZENIA
dzieciom, chyba ze ukonczyty co najmniej 8 lat
i s3 nadzorowane przez osoby doroste.

kabla zasilajacego moze by¢ wykonana
tylko przez wykwalifikowanego techni- &
ka serwisu.
NAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC WYKONYWA-
NE WYLACZNIE PRZEZ PRZESZKOLONEGO TECHNI-
KA serwisu. Wykonywanie przez osobe
nieprzeszkolona jakichkolwiek napraw
badz czynnosci serwisowych wigzacych
sie ze zdejmowaniem wszelkich oston
zabezpieczajacych przed dziataniem mikrofal
jest niebezpieczne.
ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA WSZYSTKICH OSEON.
NALEZY OKRESOWO SPRAWDZAC, CZY nie zostaty
uszkodzone uszczelki drzwi oraz powierzch-
nie w ich poblizu. W przypadku stwierdze-
nia uszkodzen nalezy zaprzestac korzystania z
kuchenki, az do czasu naprawy przez wykwali-
fikowanego technika serwisu.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI e

UWAGI OGOLNE

NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO!

NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST dO
zabudowy. Nie nalezy go uzywac jako
wolnostojacego.

URzADZENIE PRZEZNACZONE JEST dO podgrze-
wania potraw i napojéw. Suszenie produktéw
spozywczych lub tkanin oraz podgrzewanie
podktadek rozgrzewajacych, pantofli, gabek,
wilgotnych tkanin i podobnych produk-

toéw moze grozi¢ obrazeniami, zaptonem lub
pozarem.

NiE NALEZY weACZAC KUCHENKI bez potraw w srodku, jesli
wybrano funkcje mikrofal. Taka eksploatacja urzqdze-
nia moze spowodowac jego uszkodzenie.

Pobczas cwiczen oestual kuchenki nalezy umiesci¢ w
niej szklanke z woda. Woda pochfania energie mikro-
fal i kuchenka nie ulegnie uszkodzeniu.

Komory KucHENKI nie nalezy wykorzystywac jako szaf-
ki.
INALEZY USUNAC METALOWE wigzania tore-

bek papierowych lub plastikowych, za-
nim zostang wifozone do kuchenki.

SMAZENIE NA GLEBOKIM OLEJU
KucHeNki MIKROFALOWE) nie nalezy uzywac do smazenia
na oleju, poniewaz nie jest mozliwe kon J
lowanie jego temperatury. 5

NAaLezy uzywac rekawic lub ochraniaczy, aby zapobiec
poparzeniom podczas dotykania pojemnikdw, czesci
kuchenkii naczyn.

PLYNY
NP. NAPOJE LUB WODA. Przegrzanie ptynu ponad punkt
wrzenia moze nastapi¢ bez oznak

wrzenia. W rezultacie goracy ptyn \.

moze nagle wykipie¢. “ @
Aby do tego nie dopusci¢, na- &= &

lezy:

1. Unika¢ uzywania pojemnikéw o prostych $cia-
nach i waskich szyjkach.

2. Wymieszac ptyn przed wstawieniem naczy-
nia do kuchenki i pozostawi¢ w naczyniu ty-
zeczke.

3. Po podgrzaniu nalezy odczeka¢ chwile, po-

nownie zamieszac, a nastepnie ostroznie wy-
ja¢ naczynie z kuchenki.

OSTRZEZENIE

DobATkowycH INFORMACI nalezy szukac w ksigzkach ku-
charskich podajacych przepisy na gotowanie w ku-
chenkach mikrofalowych. Szczegélnie w przypadku
gotowania i podgrzewania potraw zawierajacych al-
kohol.

Po PODGRZANIU POTRAW DLA dzieci w stoicz-

ku lub ptynow w butelce dla A
niemowlqt nalezy zawsze wy-

mieszac zawartos¢ i sprawdzi¢

temperature przed podaniem. Zapewni to réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta i pozwoli unikng¢ ryzy-
ka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdjq¢ pokrywke i
smoczek!

POKRETLA WCISKOWE
POKRETLA W KUCHENCE S3 Zrdwnane z przy-

ciskami na panelu w momencie do- i
stawy. g

Po nacisnieciu pokretfo wysunie sie
i uzyskuje sie dostep do réznych funk- |~
qji. W czasie pracy pokretta nie musza /
by¢ wysuniete.

Mozna je po prostu wcisngé¢ z powro- j
tem po dokonaniu ustawienia i po-
zwoli¢ kuchence na kontynuowanie

pracy.
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UWAGI OGOLNE

Na rynku dostepnych jest wiele réznorodnych akceso-
ridw. Przed ich zakupem nalezy upewnic sie, czy na-
daja sie do kuchenek mikrofalowych.

PRzED UzYCIEM NACZYN/PRZYBOROW Nalezy upewnic sie,
czy sg one odporne na dziatanie _
wysokich temperatur i prze- W —
puszczaja mikrofale.

Po WLOZENIU ZYWNOSCI | AKCESORIOW do kuchenki mikro-
falowej, nalezy sprawdzic czy nie stykaja sie z po-
wierzchniami wewnetrznymi kuchenki.

Jest to szczegdlnie wazne w przypadku
sprzetéw wykonanych z metalu lub zawie-
rajacych elementy metalowe.

W PRZYPADKU ZETKNIECIA SIE METALOWYCH elementow z
wnetrzem pracujacej kuchenki moze dojé¢ do po-
wstania iskier, ktére moga spowodowac uszkodze-
nie kuchenki.

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI, nalezy zawsze sprawdzic,
czy talerz obrotowy moze sie swobodnie obracac.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY
SZKLANY TALERZ OBROTOWY nalezy stawiac
na podstawce obrotowej. Na podstaw-
ce talerza obrotowego nie nalezy ktas¢
zadnych innych naczyn. o
! Zainstalowac podstawke pod talerz obro-
towy wewnatrz kuchenki.
SZKLANY TALERZ OBROTOWY
SZKLANY TALERZ OBROTOWY nalezy stosowac zawsze, nie-
zaleznie od sposobu gotowania. Stuzy on do zbiera-
nia kapigcego sosu oraz czastek zyw-
nosci, ktére mogtyby zabrudzic i za-
plami¢ wnetrze kuchenki.
2 Szklany talerz obrotowy na-
lezy umiesci¢ na jego pod-
stawce.

=0

TACKA DO PIECZENIA

BLAcHY Do PIECZENIA Nalezy uzy-

wac tylko podczas gotowania

z funkcja termoobiegu lub gril-

lowania. Nigdy nie wolno jej uzywac w potaczeniu z
mikrofalami.

PODSTAWKA DRUCIANA
Do GoTowANIA i pieczenia nalezy uzy¢ (§
podstawki drucianej.

W CzASIE GRILLOWANIA BEZ UZY-

CIA MIKROFAL podstawke drucia-
na nalezy umiesci¢ na blasze
do pieczenia, aby zblizy¢ potra- ¢
we do elementu grzewczego
w suficie.

UCHWYT DO TALERZA DO ZARUMIENIANIA
Do WYJMOWANIA GORACEGO TALERZA CRISP
zkuchenki nalezy uzywac specjalne-

go, dostarczonego uchwytu.

TALERZ DO ZARUMIENIANIA

ZYWNOSC NALEZY KEASC BEZPOSREDNIO NA TALERZU CRISP.
Zawsze uzywac szklanego ta-
lerza obrotowego jako pod-
stawy podczas uzywania tale-
rza Crisp.

NIE NALEZY KEASC ZADNYCH NACZYN/PRZYBOROW
NA TALERzU Crisp, gdyZz nagrzewa sie on bar-

dzo szybko i moze spowodowac uszkodzenia tych
przedmiotéw.

TaLerz CrisP mozna wstepnie rozgrza¢ przed uzyciem
(maks. 3 min.). Zawsze nalezy uzywac funkgji ,Crisp”
w przypadku wstepnego nagrzewania talerza Crisp.

ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM /
S~ BLOKADA KLAWISZY"/ =0

Z ABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM AKTYWUJE SIE AUTOMA-
TYCZNIE PO UPLYWIE JEDNEJ MINUTY OD CHWILI, KIEDY
kuchenka znajdzie sie w ,trybie czuwania”.
(Kuchenka znajduje sie w trybie czuwania, 2
gdy na wyswietlaczu widoczny jest zegar A\ 4

24-godzinny lub gdy wyswietlacz jest wygaszo-
ny, jezeli zegar nie zostat ustawiony).

ABY ZWOLNIC BLOKADE, KONIECZNE JEST OTWORZENIE | ZAMKNIE-
ciE bRzwl, Np. W celu wiozenia potrawy do srodka. W
przeciwnym razie na wyswietlaczu pojawi sie napis
,DOOR” (DRZWI).

-



(2D STOPIEN DOGOTOWANIA T
}?} NTYLKO FUNKCJE AUTOMATYCZNL/ }??

STOPIEN DOGOTOWANIA JEST DOSTEPNY W Wigkszosci funk-
¢ji automatycznych. Istnieje mozliwos¢ kontrolowa-
nia wyniku korcowego poprzez regulowanie stopnia
dogotowania. Funkcja ta umozliwia osiggniecie wyz-
szej lub nizszej temperatury korcowej w poréwnaniu
z domyslnym ustawieniem standardowym.

W przypPaDKU UZycia jednej z tych funkgji kuchenka wy-
bierze domyslne ustawienie standardowe. To usta-
wienie zazwyczaj pozwala uzyskac najlepsze rezulta-
ty. Lecz, jedli podgrzana potrawa jest zbyt goraca do
natychmiastowego spozycia, mozna fatwo dostoso-
wac to przed kolejnym uzyciem tej funkgji.

HI

- c
[H+ wro

POZIOM DOGOTOWANIA
Poziom ErexT
HicH (Wysoki) +2 | DAJE NAJWYZSZA TEMPERATURE KONCOWA
HiGH (Wysoki) +1 | DAJE WYZSzA TEMPERATURE KONCOWA
Mep (Sreoni) 0 DOMYSLNE USTAWIENIE STANDARDOWE
Low (Niski) -1 DAJE NIZSZA TEMPERATURE KONCOWA
Low (Niski) -2 DAJE NAJNIZSZA TEMPERATURE KONCOWA
Uwaga:

STOPIEN DOGOTOWANIA Mozna ustawic lub zmienic wy-
tacznie w ciggu pierwszych 20 sekund pracy urza-
dzenia.

HI EIH AUTO’

DOKONUJE SIE TEGO PRZEZ WYBRANIE POZIoMU dogotowania
potrawy za pomocg pokretta regulacyjnego tuz po
nacisnieciu przycisku ,Start”.

%
i

ZAMIESZAC LUB OBROCIC POTRAWE

‘\ (TYLKO FUNKCJE AUTOMATYCZNE)

[ T
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-l ! AUTO

PobczAs UZYWANIA NIEKTORYCH Z FUNKCJI AUTOMATYCZNYCH
kuchenka moze zatrzymac sie (zaleznie od wybrane-
go programu i klasy zywnosci) i wyswietli¢ polecenie
zamieszania potrawy ,STIR FOOD” lub odwrécenia
potrawy ,TURN FOOD".

ABY KONTYNUOWAC GOTOWANIE, NALEZY:

~: Otworzy¢ drzwiczki.

=~ Zamieszac lub obrécic¢ potrawe.

2 Zamkna¢ drzwi i ponownie uruchomi¢
urzadzenie, naciskajac przycisk ,Start”.

UwAGA: JESLI W TRYBIE AUTOMATYCZNEGO ROZMRAZANIA PO-
TRAWA NIE ZOSTANIE ODWROCONA/ZAMIESZANA, kuchenka po-
nownie uruchomi sie automatycznie po uptywie 2
minut. W takim przypadku czas rozmrazania sig wy-
dtuzy.
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@ w ZYWNOSG (TYLKO FUNKCJE AUTOM—E)_’) %ﬁ

PoDCzAs UZYWANIA FUNKCJI AUTOMATYCZNYCH kuchen-

ka musi zna¢ klase zywnosci, jaka nalezy uzy¢ w celu FOOD
uzyskania prawidtowych wynikéw. Podczas wybiera-
nia rodzaju zywnosci przy uzyciu pokretta regulacyj- KKK
nego wyswietlane jest stowo ,FOOD” (ZYWNOSC) i ﬁﬂ MeaT (100g - 2.0Kg)
rodzaj zywnosci.
= * KK
F- = -H -l n El g PouLTry (1009 -
T C
u K
cCrrmm g 42
L | N
Kuasy zywnosc s3 wymienione w tabelach w cze- W PRZYPADKU POTRAW NIE UJETYCH W TABELACH Oraz gdy
$ciach omawiajacych poszczegdine funkcje automa- waga jest nizsza lub wyzsza od zalecanej, nalezy po-
tyczne. stepowac zgodnie z procedurg ,Gotowanie i odgrze-

wanie za pomocg mikrofal”.

j} — SCHtADZANIE i j

A

Po zakoNczeniu Funka kuchenka przeprowadza proce-

dure schfadzania. Jest to zjawisko normalne.

Po tej procedurze kuchenka automatycznie sie wy- ] S °c
taczy. | c
JEZELI TEMPERATURA PRZEKRACZA 100°C, to wyswietlany |
jest napis ,HOT” oraz biezaca temperatura w komo- S S°C
rze. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ i nie dotykac wne-
trza kuchenki podczas wyjmowania potrawy. Nalezy 1777307
uzywac rekawic kuchennych. | | I |
JEZELI TEMPERATURA JEST NIZszA oD 50°C, wy- qq

Swietlany jest zegar 24-godzinny.

NAacisNA¢ Przycisk ,Back”, aby na chwile wy-

Swietli¢ zegar 24-godzinny, gdy wyswietla-

ny jest tekst ,HOT".

PROCEDURE CHLODZENIA MOZna przerwac bez

zadnego uszczerbku dla kuchenki, otwierajgc drzwi.
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0 _ Po pobrAczeENIU URZADZENIA O sieci po raz

! C®> 5 SETTT é C®> pierwszy pojawi sie monit o ustawienie
, s zegara.

Po PRZERWIE W DOSTAWIE PRADU Zegar bedzie

@ migac i nalezy ustawi¢ go ponownie.
KUCHENKA ZOSTALA WYPOSAZONA W liczne
funkgje, ktdre mozna dostosowac do
wiasnych potrzeb.

@  Osracac PoKRETLEM WIELOFUNKCYINYM a2 do wySwietlenia komunikatu ,Setting” (Ustawianie).

0 UZyWAJAC POKRETLA REGULACYINEGO, Wybrac jedno z ponizszych ustawien, aby je wyregulowad.

=2 Clock (Zegar)

=~ Sound (Dzwiek)

~! ECO @

= Brightness (Jasnos¢)
9 NAcisNAC PRzYCISK , STOP”, ABY zAKoNCzY¢ funkcje ustawiania i zapisaé wszystkie dokonane zmiany. Q

(V) < USTAWIANIEZEGARA > ®

0

@® <«
Q O O CLOCK

Nacisna¢ przyaisk ,,OK”. (cyfry z lewej strony (godziny) migaja).

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ godziny.

(-~ )

Nacisna¢ przyaisk ,OK”. (Migajg dwie prawe cyfry (minuty)).
OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ minuty.

NacisNAC PONOWNIE PRzYCISK ,,OK”, aby potwierdzi¢ zmiane.

ZEGAR JEST NASTAWIONY | URUCHOMIONY. @
ABY USUNAC ZEGAR Z WYSwietlacza po jego ustawieniu, wystarczy ponownie
uruchomic tryb ustawiania zegara i nacisna¢ przycisk ,Stop”, gdy cyfry mi-

9aja.
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@ [®) 6 SOUND (‘/)
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@ Naasnac przvask , OK”.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wiaczy¢/wytgczyc¢ (ON/OFF) /
sygnat akustyczny. )

NacisnA¢ Przyaisk ,,OK” ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

I N =72 W= [@j

()66 56
® o

o NAacisNAC Przycisk ,OK”.
OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, ABY Wiaczy¢/wytaczy¢ (ON/OFF) funkcje ECO.

NacisnAc przyaisk ,OK” ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

Gy FUNKCIA ,ECO" JEST WEACZONA, WySwietlacz wytgcza sie automatycznie po
pewnym czasie, aby oszczedzac energie. Wiacza sie on ponownie po wcisnie-
ciu przycisku lub otwarciu drzwiczek.

Jezewi ustawiono opcii ,OFF” (WYL.), to wyswietlacz nie wytgcza sig, a 24-go-
dzinny zegar jest zawsze widoczny.
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@ Naasnac¢ przvask , OK”. % @

0 OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ preferowany poziom jasnosci.

NacisnAc przycisk ,,OK” ponownie, aby potwierdzi¢ wybor.

< A7 a——

o NAcisNAC Przycisk ,OK”.
Q OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac jeden z dostepnych jezykdw.

Nacisna¢ przyaisk ,,OK” ponownie, aby potwierdzi¢ wybor.

C— MINUTNIK KUCHENNY‘/

0 ® v 6 - Zrunkan Te) mozna korzysta¢, gdy na-
O O 00 Q O lezy zmierzy¢ doktadny czas, np. pod-
Y F S .
czas gotowania jajek lub wyrastania
@ @ ciasta przed jego pieczeniem itd.

@  Osracac PoKRETLEM REGULACYINYM, aby Ustawi¢ Zadany czas minutnika.

0 NacisnAc przycisk ,OK”.

GDY MINUTNIK ZAKONCZY ODLICZANIE, rozlegnie sie sygnat akustyczny.
NAcisNIECIE PRzYcIsKU ,,STOP” przed zakoriczeniem odliczania minutnika spowo-
duje jego wyzerowanie.
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ME | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFAL \\\

_ FuNKcA TA JEST przeznaczona do nor-

® <«

v ® o )
O O I” *]U(jiﬂ[} . O O malnego gotowania i odgrzewania

potraw takich jak warzywa, ryby, ziem-

©) ® % niaki i mieso.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM az do odnalezienia funkcji mikrofal.
OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal.

NAacisnA¢ przycisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ czas gotowania.

NACISNAC PRZYCISK ,, START”,

P0 ROZPOCZECIU PROCESU GOTOWANIA (PIECZENIA):

Czas gotowania mozna fatwo przedtuzy¢ o kolejne 30-sekundowe okresy,
naciskajac przycisk ,Start”. Kazde nacisniecie zwigksza czas gotowania «
0 30 sekund. Obracajac pokrettem regulacji, mozna réwniez wydtu-

zy¢ lub skroci¢ czas.

NAcISKAJAC PRZYCISK <<, mozna powrdci¢ do zmieniania czasu goto-

wania i poziomu mocy. Oba ustawienia mozna zmieni¢ podczas

gotowania (pieczenia) za pomoca pokretta regulagji.

<____POZIOMMOCY >

TYLKO MIKROFALE

Moc SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:
900W PODGRZEWA.NIE NAPOJOW, wodyf rzadkich zup, kawy, herbatx lub innych proc.iuktéw o duzej zawartosci
wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybra¢ mniejszg moc.
750 W | GOTOWANIE WARZYW, MIESA itp.
650 W | GoTowaANIE ryb.
500W GoTowANIE WYMAGAJACE duzej doktadnosci, np. soséw z duzg zawartoscig biatka, potraw, ktérych gtéw-
nymi sktadnikami sa jaja i ser oraz do dogotowywania potraw duszonych.
350 W | GOTOWANIE GULASZU, roztapianie masta i czekoladly.
160 W | RozmrAzANIE. Zmiekczanie masta, serdw.
90W | Zmiekczanie lodow
OW | Tviko popczas stosowania minutnika (timera).




@ S SZYBKI START — @

0 o « v ® _ Funkaiaastuzy do szybkiego pod-
O l ) %‘D E O O grzewania potraw zawierajacych duzo
SH . wody, np. klarowne zupy, kawa lub
@ herbata.

@  Osracac POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM a2 do odnalezienia funkcji mikrofal.

NACISNAC PRZYCISK START ABY AUTOMATYCZNIE URUCHOMIC gotowanie mikrofalowe z petng
moca przez 30 sekund. Kazde dodatkowe nacisniecie zwieksza czas o kolejne 30 se-
kund.

Po URUCHOMIENIU FUNKCJI, OBRACAJAC POKRETLO W KIERUNKU zgodnym lub przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara mozna wydtuzy¢ lub skrocic czas.

12



FUNKCJA PIECZENIA NA CHRUPKO DY

— Funkca JEsT przeznaczona do odgrze-
wania i pieczenia pizzy oraz innych
potraw na bazie ciasta. Jest ona takze

® <« v
(ROF e
@ przydatna do smazenia jajek na beko-

@ nie, kietbasek, hamburgerdw, itp.

@ Oe

€@  OBracac PoKRETLEM WIELOFUNKCYINYM a2 do odnalezienia funkgji Crisp.
@ OBROCIC POKRETLO REGULACYINE, aby ustawic Zadany czas gotowania.
o NACISNAC PRZYCISK ,, START".

KucHENKA zatAczA MIKROFALE i grill, w celu podgrzania talerza Crisp. Dzieki temu
talerz Crisp szybko osiggnie swojg temperature roboczg i zacznie zarumie-
nia¢ potrawe, tworzac chrupiaca powierzchnie.

UpewnNic siE, Ze talerz do zarumieniania jest poprawnie ustawiony na srodku
szklanego talerz obrotowego.

KucHeNKA orAz TALERZ CRISP Nagrzewaja sie bardzo mocno podczas stosowa-
nia tej funkgji.

NiE uMIESZCZAC GORACEGO talerza Crisp na Zadnej powierzchni wrazliwej na cie-
pto.

NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC I NIE DOTYKAC elementu grilla.

Popczas wyimowANIA GORACEGO TALERZA Crisp uzywac rekawic kuchen-

nych lub specjalnej, dostarczonej raczki Crisp.

Do Tes Funkaa nalezy uzywac tylko dostarczonego talerza Crisp. Inne dostep- \\,’7“

ne na rynku talerze Crisp nie dadza popraw-
nych wynikéw podczas uzywania tej funkgji.

Iy
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GRILL I—

FUNKCJA JEST PRZEZNACZONA dO szybkie-

T -
O O go przyrumienienia powierzchni po-
9 trawy umieszczonej na podstawce
® @

drucianej.
POTRAWY TAKIE JAK TOSTY SEROWE, STE-
KI ORAZ KIELBASKI Nalezy umieszczac na

podstawce drucianej umieszczonej na
OBROCIC POKRETLO WIELOFUNKCYINE W POLOZENIE FUNKCJI GRILLOWANIA.  basze do pieczenia.

Nacisnac przycisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybdr. Na wyswietlaczu automatycznie poja-
wi sie kolejne ustawienie.

0 OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy grilla.
@)  OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby Ustawic czas gotowania.

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

Umiesci¢ PoTRAWE Na podstawce drucianej. Obracac potrawe podczas gotowania.

PRZED UZYCIEM JAKICHKOLWIEK NACZYN/PRZYBOROW nalezy upewnic sie czy sq one odporne na
temperature powstajqcq w kuchence.

Pobczas sTosowANIA FUNKCJI, GRILL” nie wolno uzywac plastikowych naczyri/przybordw.
Ulegng one stopieniu. Naczynia z drewna lub papieru takze nie sq odpowiednie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

PobpGRzAC WSTEPNIE GRILL UStawiajqc poziom mocy High (Wysoki) na 3 - 5 minut.

GRILL
SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: Moc _—

Tosty z serem, filety rybne i hambur- © Hic (Wisoka) =“= I =‘|=“= 9

gery TN T C
T T

Kieksaski | potrawy z rozna @ M ($reonin) I

LEKKIE ZARUMIENIANIE powierzchni po- | |--|| |

o @ Low(Niskn) L_LJWN

14



)\ < GRILLCOMBL )\

FunkcJa TA stuzy po gotowania takich
potraw jak lazanie, ryby dréb oraz za-
piekanki ziemniaczane.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkcji Grill Combi.
OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy grilla.

Nacisna¢ przyaisk ,OK”, aby potwierdzi¢ wybdr. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

0 OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal.
@ Osracac POKRETLEM REGULACYINYM, aby Ustawi¢ czas gotowania.

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

MaksYMALNY, MozLwy poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji Grill
Combi jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.

Umiesci¢ poTRAWE na podstawce drucianej lub szklanym talerzu obrotowym. ]
AT -l
[ I 2
MT T
FiL !
N
GRILL COMBI NI
SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: Moc GRiLLA IMOC KUCHENKI MIKROFALOWE) T
LAzANIA 0 Mip (SREDNIA) 350-500W
ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA 0 Mip (SREDNIA) 500-650W
ZAPIEKANKA RYBNA 9 HicH (Wysoka) 350-500 W
JABLKA PIECZONE @ Mo (Sreonia) 160-350 W
ZAPIEKANKA MROZONA 9 HicH (Wysoka) 160-350 W

15



A < TURBOGRILLCOMBI > J,\

0 FuNkcIA skuzy po przyrzadzania takich

@ C®> 6 A O O ( % potraw, jak dréb, faszerowane warzy-
< B wa oraz pieczone ziemniaki.

@ % @ 0 GortulAc z uzvciem tej funkgji, potrawy

0@ nalezy umieszczac na podstawce dru-

cianej lub na szklanym talerzu obro-
towym.

OBROCIC POKRETLO WIELOFUNKCYINE Na funkgje turbo grilla.
OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy grilla.

NacisnA¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu au-
tomatycznie pojawi sie kolejne ustawienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal.

Nacisnac przvaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu auto-
matycznie pojawi sie kolejne ustawienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ czas gotowania.

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

Q0 ©06 o000

WYBIERANIE POZIOMU MOCY
IMAKSYMALNY, MOZLIWY POZIOM MOCY MIKROFAL PODCZAS Uzywania funkgji Grill jest
ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.
Umiescic poTRAWE na podstawce drucianej lub szklanym talerzu obrotowym. ]
LT MLl
Fa Ll 3
T T
1L '
. ]
(O
L_Ll

TURBO GRILL COMBI

|
\l

|
I

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: Moc GRILLA MOC KUCHENKI MIKROFALOWE) -
UDKA KURCZAKA 0 HiGH (Wysoka) 350-500 W
POLOWKI KURCZAKA 0 Mip (Sreonia) 500-650 W
WARZYWA NADZIEWANE 0 Mip (SreoniA) 350-500W
RYBY PIECZONE o HicH (Wysoka) 160-350 W
PIECZONE ZIEMNIAKI 0 Low (Niska) 500-650 W
CIASTO OW.Z KRUSZ 0 Mip (SREDNIA) 160-350 W

16



i SZYBKIEPODGRZEWANIE > ¥

® « v ® —  NALEZY UZY¢ TEJ FUNKCJI DO WSTEPNEGO NA-
@ O O ["ﬁ;l goep O O Q GRZANIA pustej kuchenki.
@ +  VWSTEPNE NAGRZANIE jest zawsze prze-

prowadzane przy pustej kuchence tak
samo, jak w przypadku tradycyjnego
piekarnika przed gotowaniem lub pie-
czeniem.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkgji Szybkie Podgrzewanie. (zostanie wyswie-
tlona domyslna temperatura).

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ temperature.

NAcisNA¢ Przycisk , START”. Podczas podgrzewania wys$wietlana jest biezaca temperatura komory.

NIE woLNO UMIESZCZAC POTRAW W KUCHENCE przed lub podczas wstepnego nagrze-
wania. Spali sie ona z powodu wysokiej temperatury. Po rozpoczeciu proce-
su podgrzewania temperature mozna tatwo zmienic¢ obracajac pokretto re-
gulacyjne.

GDY USTAWIONA TEMPERATURA ZOSTANIE OSIAGNIETA, kuchenka utrzyma ustawiong
temperature przez 10 minut przed wytaczeniem sie. W tym czasie kuchenka
czeka na wtozenie potrawy i wybranie funkcji ,Termoobieg”, aby rozpocza¢
gotowanie.

17



mysina temperatura).

wienie.

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

ZAWSZE UMIESZCZAC POTRAWE NA PODSTAWCE DRUCIANEJ, aby umozliwi¢ prawidtowa

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ temperature.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ czas gotowania.

cyrkulacje powietrza wokét potrawy.
Do PIECZENIA MALYCH PRODUKTOW, Np. cCiasteczek lub butek, nalezy uzywac blachy

do pieczenia.

snych.

Po ROZPOCZECIU PROCESU PODGRZEWANIA MoZNa fatwo dostosowac czas go-
towania przy pomocy pokretta regulacyjnego. Nalezy uzy¢ przycisku
Wstecz", aby powrdci¢ w celu ustawienia temperatury korcowej.

NALE2zy uzv¢ TEJ FUNKC do przyrzadza-
nia bez, kruchego ciasta, biszkoptow,
sufletédw, drobiu oraz pieczeni mie-

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkcji termoobieg. (zostanie wyswietlona do-

NacisNA¢ Przycisk ,OK”, aby potwierdzi¢ wybdr. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-

. ¢ TEMPERATURA | CZAS GOTOWANIA
PRODUKT ZYWNOSCIOWY AKCESORIA KUCHENKI °C (PIECZENIA)
Z'E;ZT;’ l?gl )o WA, SREDNIO WYPIECZONA | |\ 7vnie na podstawce drucianej | 170-180°C 40 - 60 MINUT
Pieczen wieprzowa (1,3 - 1,5 kg) NaczyNie na podstawce drucianej | 160 - 170 °C 70 - 80 miNUT
Kurczak w catosal (1,0 - 1,2 kg) NaczyniE na podstawce drucianej | 210-220°C 50 - 60 miNuT
Biszkorr (ciezki) gACZYNIE DO dlAsT na podstawce 160-170°C 50 - 60 miNnuT
rucianej
Biszkopr (lekki) gAcz.YN'E DO CIASTNa podstawce 170-180°C 30-40 miNuT
rucianej
CIASTECZKA TACKA DO PIECZENIA 170-180°C, KucHnka 10- 12 miNnuT
WSTEPNIE PODGRZANA
NAczyNiE Do PIECZENIA Na podstaw- | 180 - 200 °C, KUCHENKA
BOCHENEK CHLEBA L 30 - 35 miNuT
ce drucianej WSTEPNIE PODGRZANA
Butki TACKA DO PIECZENIA 210- 220°C, KucHenka 10- 12 miNnuT
WSTEPNIE PODGRZANA
Bezy TACKA DO PIECZENIA LRSI T 40 - 50 mMiNuT
WSTEPNIE PODGRZANA

18



y/®\\\ <~ TERMOOBIEGCOMBI > ”@K\\

domyslna temperatura i moc kuchenki mikrofalowej).

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ temperature.

wienie.

wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ czas gotowania.

0 ©0 ©0 ©

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

NAaLEzy uzvc TeJ FuNkea do przyrzadza-
nia pieczeni miesnych, drobiu, ziem-
niakéw w mundurkach, zamrozonych
potraw, biszkoptéw, kruchego ciasta,
ryb i puddingdéw.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkcji termoobieg combi. (zostanie wyswietlona

Nacisna¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybér. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom mocy mikrofal.

Nacisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-

ZAWSZE UMIESZCZAC POTRAWE NA PODSTAWCE DRUCIANEJ, aby umozliwic¢ prawidiowa

cyrkulacje powietrza wokoét potrawy.

Po ROZPOCZECIU PROCESU PODGRZEWANIA MoZzna fatwo dostosowac czas gotowania
przy pomocy pokretta regulacyjnego. Nalezy uzy¢ przycisku ,Wstecz",
aby powrdcic¢ w celu ustawienia poziomu mocy lub temperatury kon-

coweyj.

MaksYMALNY, MozLwY poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji
Termoobieg” jest ograniczony do wartosci nastawionej fabrycznie.

TERMOOBIEG COMBI

Moc

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:

350w

GortowaNie drobiu, ryb i zapiekanek

160 W

GOTOWANIE pieczeni

20w

Pieczenie chleba i ciast

ow

PrzyrumieNIANIE tylko w czasie goto-
wania
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ROZMRAZANIE W TRYBIE RECZNYM

X

RECZNE ROZMRAZANIE NALEZY WYKONAC WEDEUG PROCEDURY
podanej w punkcie ,Gotowanie i odgrzewanie za po-
mocg mikrofal’, nastawiajac moc na 160 W.

NALEZY REGULARNIE SPRAWDZAC POTRAWE. Ustalenie prawi-
dtowego czasu gotowania (pieczenia) dla réznych ilo-
$ci potraw wymaga pewnego doswiadczenia.

ZAMROZONE POTRAWY, UMIESZCZONE W Opakowaniach z fo-
lii plastikowej lub kartonowych mozna umieszcza¢
bezposrednio w kuchence, o ile opakowa-

nia nie majg metalowych czesci (np. metalo- )
we zszywki).

nia. Opakowania ptytkie rozmrazaja sie szyb-
ciej niz opakowania gtebokie.

KszZTALT OPAKOWANIA WPEYWA Na CZas rozmraza- ’

NALEZY 0DDZIELAC POszcZEGOLNE kawatki, kiedy zaczyna-
ja sie rozmrazac.
Oddzielne kawatki szybciej sie rozmrazaja.

ZABEZPIECZYC NIEKTORE CZESCI PRODUKTU
NiwiELKimI kawatkami folii alumi-
niowej, jezeli zaczynajq sie roz-
grzewac (np. ndzki kurczaka

lub skrzydetka).

20
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Duze kawacki nalezy odwracac w potowie procesu roz-
mrazania.

POTRAWY GOTOWANE, Wywary i SOsy miesne roz-
( mrazaja sie lepiej, gdy je zamieszamy.

v ZALECA SIE hie rozmrazac catkowicie produk-
tu i pozwoli¢ na dokonczenie procesu w cza-
sie dochodzenia.

CZzAS DOCHODZENIA, PO ROZMRAZANIU, ZAWSZE POLEPSZA Fe-
zultaty, poniewaz nastepuje wyrow-
nanie temperatury wewnatrz po-
trawy.




) <___ AUTOMATYCZNE ODGRZEWANIE > \

0 NALEzy uzvc¢ TEJ FUNkaa w przypadku od-
grzewania gotowych potraw zamro-
zonych, schfodzonych lub o tempera-
turze pokojowe;j.

Umiesci¢ poTrRAWE Nna talerzu lub w na-
czyniu nadajacym sie do uzycia w ku-
chence mikrofalowej.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkgji Auto.

NAacisnA¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM aZ do odnalezienia funkcji automatyczne odgrzewanie.

NacisnA¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac klase zywnosci. (Wyswietlony zostanie komunikat ,FOOD"
(ZYWNOSC) oraz rodzaj zywnosci).

NacisnA¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybodr. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ wage.

Nacisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

00 © © 060 o©6e

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.
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) <____ AUTOMATYCZNE ODGRZEWANIE > \

Jesui wkeADAMY potrawe do lodéwki lub umieszczamy ZawszE PRZYKRYWAC potrawy w przypadku stosowania
na talerzu w celu odgrzania, kawatki o wiekszej gru- niniejszej funkgji, oprocz odgrzewania schtodzonych
== bosci lub gestosci nalezy ukfadac zup, gdy przykrycie nie jest potrzebne!
) g )  blizej krawedyzi talerza zas ) v JESLI ZYWNOSC JEST PAKOWANA W SPOsOb, ktory
~

na jego $rodku. wykonac¢ na opakowaniu 2-3 naciecia, w celu
redukdji cisnienia wytwarzajacego sie pod-

ciensze i mniej geste - Quniemozliwia wykorzystanie pokrywki, nalezy
v czas podgrzewania.

» Q /
~ e 7

CIENKIE PLASTRY MIESA Nalezy utozy¢ jeden na drugim
lub cze$ciowo natozyc¢ na siebie. ) )
GRUBSZE PLASTRY, takie jak pieczen i kietbaski muszg PLasTiKowA FoLIA powinna zostac na-
by¢ utozone blisko siebie. cieta lub naktuta widelcem, aby

uwolni¢ cisnienie i zapobiec pek-
nigciu z powodu gromadzenia

sie pary podczas gotowania.

P0zOSTAWIENIE POTRAWY NA T -2 MINUTY
DOCHODZENIA Zawsze poprawia re-
zultat koncowy, szczegdlnie w
przypadku potraw mrozonych.

PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY

PrzyGoTowywac PoTRAWE zgodnie z zaleceniami podany-
) Gotowe baNiE 0BIADOWE (250 g - i P y

E== 40 mi powyzel.

Podgrzewac pod przykryciem.

@ € 2o 2009-800g) QDGRZEWAC BEZ PRZYKRYCIA W oddzielnych naczyniach lub w|
jednym duzym naczyniu.

P
P

PRZESTRZEGAC INSTRUKCJI NA OPAKOWANIU, tj. Zapewnic¢ wenty-
lacje, naktuc itp.

@ 0 PorciA MROZONA (250 g - 600 g)

PoDGRZEWAC BEZ PRZYKRYCIA Oraz wiozy¢ metalowa tyzeczke
@ O Miero01-05) do kubka lub filizanki,

% O zereania (2009-8009) ODGRZEWAC POD PRZYKRYCIEM.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH NIE WYMIENIONYCH W NINIEJSZEJ TABELI Oraz jesli waga jest mniejsza lub wiek-
sza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja ,Gotowanie i odgrzewanie za pomoca mikrofal”.
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v ® - Funkaa 1A stuzy do odmrazania miesa,
O Q @ drobiu, ryb, warzyw i chleba.

0

® <«
@ YeXe
®

Te funkcje nalezy stosowac tylko do

@o @% rozmrazania produktow o wadze netto
od 100 g do 3,0kg.

ZywNos¢ NALEZY ZawsZE potozy¢ na szkla-

nym talerzu obrotowym.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkji Auto.

NacisnA¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM aZ do odnalezienia funkcji Jet Defrost.

NacisnA¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac klase zywnosci. (Wyswietlony zostanie komunikat ,FOOD"
(ZYWNOSC) oraz rodzaj zywnosci).

Nacisna¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybodr. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ wage.

Nacisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

00 0 ©®© 060 ©6e

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.
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WAGA: -

Funkca TA wymaGA podania wagi netto potrawy. Kuchenka auto- / &
matycznie obliczy czas potrzebny na zakoriczenie procedury.

JESLI WAGA POTRAWY JEST MNIEJSZA LUB WIEKSZA OD ZALECANEJ: Nalezy postepowac

zgodnie zinstrukcja podang w punkcie ,Gotowanie i podgrzewanie za po-
moca mikrofal", nastawiajac przy rozmrazaniu moc na 160 W.

POTRAWY MROZONE: ,”?
JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST WYZszA od gteboko zamrozonej (-18°C), % ?
nalezy wybra¢ mniejsza wage zywnosci.

JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI jest nizsza od gteboko zamrozonej (-18°C), q
nalezy wybrac wieksza wage zywnosci. { }

&
PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY
KKK
157 (1] Migso (100 g — 2,0 kg) Mieso miELoNE, kotlety, steki lub pieczenie.
R
@ ® pros (100g-3,0kg) Kurczak w catosal, w kawatkach lub filety.
%
KKK
\0/\//& © Rvev (100g-2,0kg) W catosal, stekilub filety.
KRR
& O Warzwa (1009 -2,0kg) Warzywa mieszane, groszek, brokuty itp.
KKK
@ O Chues (1009 -2,0kg) Bocenek, butki lub buteczki.

W ODNIESIENIU DO ARTYKUEOW SPOZYWCZYCH, ktOre nie zostaty wymienione w niniejszej tabeli oraz jesli waga jest
mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja ,Gotowania i podgrzewania za po-
moca mikrofal”, a do rozmrazania ustawi¢ moc 160 W.
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< FUNKGAAUTOGRSP > '\

Nacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

NACISNAC PRZYCISK ,, START”.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM aZ do odnalezienia funkgji Auto Crisp.

Nacisna¢ przyaisk ,OK”, aby potwierdzi¢ wybér. Na wyswietlaczu automatycz-
nie pojawi sie kolejne ustawienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac klase zywnosci. (Wy$wietlony zo-
stanie komunikat ,FOOD" (ZYWNOSC) oraz rodzaj zywnosci).

Nacisna¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybér. Na wyswietlaczu automatycz-
nie pojawi sie kolejne ustawienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ wage.

Funkaa 1A stuzy do szybkiego odgrze-
wania potraw mrozonych do tempera-
tury podawania.

Funkcsa ,Auto Crisp” jest przeznaczo-
na tylko do mrozonych dan gotowych.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkgji Auto.

Nacisna¢ przyaisk ,,OK”, aby potwierdzi¢ wybér. Na wyswietlaczu automatycz-
nie pojawi sie kolejne ustawienie.

PRODUKT ZYWNOSCIOWY

PORADY

Kol

{7

@ FryTi (2009 - 6009)

Roztozyv¢ RoWNo FRYTKI Na talerzu Crisp. Posoli¢ wedtug
smaku.

Zamiesza¢ poTRAWE, gdy kuchenka wyswietli odpowied-
ni komunikat.

ES
S
B

©

0 Pizza, cienkie ciasto (200g - 5009)

Pizza na cienkim ciescie.

\
cj\);;k
&

=
~
<

r
<

0 Pizza NA GRUBYM ciESCIE (300 g - 800 g

=

Pizza na grubym ciescie.

ES
BN
&

S

o SKRZYDELKA KURCZAKA (200 g - 600 g)

Kawatxi kurczaka - posmarowac talerz Crisp olejem i gotowac przy
ustawieniu dogotowania Lo 2".
Opwroci¢ PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosowny komunikat.

ES
ES
EN

&

0 PaLuszki rRYBNE (2009 - 6009)

PopaGrzAa¢ wsTEPNIE TALERZ CRIsP posmarowany niewielka iloscig masta
lub oleju. Doda¢ paluszki rybne, gdy kuchenka sie zatrzyma i poja-
wi sie napis ,Add Food” (Dodaj produkt).

Opwroci¢ poTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosowny komunikat.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZE) TABELI Oraz W przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura recznej funkgji "Crisp".
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@ <@> 6 [ ’ &] COMET é 6 FuNKcJA TA stuzy Do gotowania potraw
) < % nalezacych do kategorii wymienio-
0,0 ® nych w tabeli.
©) @0 @%) PRzED ROZPOCZECIEM GOTOWANIA kurczaka
lub lasagne nalezy upewnic sie, ze sto-
sowane naczynie nadaje sie do uzy-
wania w kuchence oraz jest odpor-
ne na dziatanie mikrofal. W przeciw-
nym wypadku wyniki beda niezado-
walajace.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM aZ do odnalezienia funkgji Auto.

Nacisnac przyaisk ,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM aZ do odnalezienia funkgji Auto Cook.

Nacisnac przyaisk ,OK”, aby potwierdzi¢ wybor. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac klase zywnosci. (Wyswietlony zostanie komunikat ,FOOD”
(ZYWNOSC) oraz rodzaj zywnosci).

Nacisnac przyvaisk ,OK”, aby potwierdzi¢ wybdr. Na wyswietlaczu automatycznie pojawi sie kolejne usta-
wienie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ wage.

Nacisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

00 © ® 060 ©0

NACISNAC PRZYCISK , START”.

Zawsze uzywac blachy do pieczenia ciasteczek oraz konserwowych lub
mrozonych butek.

Tacke do pieczenia posmarowac lekko ttuszczem lub pokry¢ jg papierem
pergaminowym.

Programy do pieczenia ciasteczek oraz konserwowych lub mrozonych buteczek
wymagaja, aby kuchenka byta rozgrzana przed witozeniem potrawy. Po osiggnieciu
wiasciwej temperatury kuchenka wyswietli komunikat, ze mozna wtozy¢ potrawe.
— Otworzy¢ drzwi.

— Wiozy¢ tacke do pieczenia z potrawg na prowadnice umieszczone na $ciankach.
— Zamkna¢ drzwi i ponownie wigczy¢ kuchenke, naciskajac przycisk ,Start”.
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ZALECANAWAGA

9

o Kurczak (800 G - 12 ka)

PosoLi¢ KUrRczAKA Oraz natrze¢ przyprawami. Na-
trze¢ olejem, jesli potrzeba. Umiesci¢ w zarood-
pornym naczyniu przeznaczonym do uzytku w
kuchenkach mikrofalowych. Umiesci¢ naczynie na
podstawce drucianej.

KR

=4

0 MRozoNA LAzZANIA (400 G - 1 k)

Umiesai¢ w zaroodpornym naczyniu przeznaczo-
nym do uzytku w kuchenkach mikrofalowych.
Umiesci¢ naczynie na podstawce drucianej.

9 CiasTeCzKA (9-12 kawatkow)

Potozvc Na delikatnie posmarowanej ttuszczem
blasze. Whozy¢ tacke do kuchenki, gdy pojawi sie
komunikat ,Add food” (,Wt6z produkt”).

o KONSERWOWE CIASTO CHLEBOWE

NaLezy stosowac do rogalikéw oraz butek. Roztozy¢
nieupieczone ciasto na blasze do pieczenia. Wio-
zy¢ tacke do kuchenki, gdy pojawi sie komunikat
+Add food” (,Wtéz produkt”).

%R
U
DD

9 MROZONE BULKI

NALEzY sTosowA¢ bo gotowych mrozonych butek.
Roztozy¢ nieupieczone ciasto na blasze do piecze-
nia. Whozy¢ tacke do kuchenki, gdy pojawi sie ko-
munikat ,Add food” (,Wt6z produkt”).

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH hiewymienionych w tabeli oraz jesli waga jest mniejsza lub wieksza niz
zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja ,Termoobieg lub Termoobieg combi”.
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CZYSZCZENIE| KONSERWA%/

CzYSZCZENIE JEST ZWYKLE JEDYNA WYMAGANA CZyNNOS$Cig
konserwacyjna.

KUCHENKE NALEZY UTRZYMYWAC W CZYysto$ci, aby nie nisz-
czy¢ jej powierzchni, co ma negatywny wptyw na
trwato$¢ urzadzenia oraz moze prowadzi¢ do ewen-
tualnych niebezpiecznych sytuadji.

NIE UZYWAC DRUCIAKOW METALOWYCH
PREPARATOW CZyszczqcych za- - 4
wierajgcych substancje
Scierne, zmywakow z wet-
ny stalowej, ostrych zmy-
wakdw itp., mogqcych uszkodzic¢ panel sterujq-
cy oraz powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne
kuchenki.. Nalezy uzywac gqbkii delikatne-
go detergentu lub recznika papierowego oraz
srodka do mycia okien w rozpylaczu. Srodek
do mycia okien nalezy rozpyli¢ na recznik pa-
pierowy.

KucHENKI NIE NALEZY spryskiwac
bezposrednio.
REGULARNIE, A W SZCZEGOLNOSCI PO WYla-
niu sie ptynéw, nalezy wyjmowac ta-
lerz obrotowy oraz jego podstawe i wyciera¢ dno ku-
chenki do czysta.

KucHENKE zAPROJEKTOWANO dO pracy z talerzem obroto-
Wym, umieszczonym w przeznaczonym nan miejscu.

Nie NALEZY uruchamiaé kuchenki mikrofa-
lowej- gdy talerz obrotowy zostat wyjety
np-w celu oczyszczenia

Do czyYszCZENIA POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH, Zewnetrznej
i wewnetrznej powierzchni drzwi oraz otworu drzwi
nalezy stosowac delikatne detergenty, wode i miek-

ka szmatke.

@ NIE NALEZY DOPUSZCZAC DO ZBIERANIA SIE RESZ-
TEK TeUszczu lub zywnosci wokét drzwi-
czek

28

W PRZYPADKU TRUDNYCH DO USUNIECIA plam nalezy przez
2 lub 3 minuty gotowac w kuchence filizanke wody.
Para spowoduje zmiekczenie brudu.

NIEPRZYJEMNE ZAPACHY WEWNATRZ KUCHENKI MOZNA Wyelimi-
nowac poprzez wstawienie do kuchenki filizanki wy-
petnionej woda z dodatkiem soku z cytryny i gotowa-
nie jej przez kilka minut.
NIE UZYWAC PAROWYCH URZADZEN CZYSZCZA-
‘ cvcH do czyszczenia kuchenki mikrofa-
lowej

GRZALKA GRILLA Nie wymaga czyszczenia, gdyz wyso-
ka temperatura powoduje spalanie wszelkich zachla-
pan, ale sufit ponad nim moze wymagac¢ regularnego
czyszczenia. Do czyszczenia nalezy uzyc gabki, cie-
ptej wody i detergentu. Jesli grill nie jest uzywany re-
gularnie, nalezy go wiaczac raz w miesigcu na 10 mi-
nut, aby wypali¢ wszelkie zabrudzenia.



CZYSZCZENIE| KONSERWACJL’)

W ZMYWARCE MOZNA MYC

PODSTAWKE POD TALERZ
OBROTOWY.

UcHwyT DO TALERZA CRIsP.

S\

TACKA DO PIECZENIA

PoDsTAWKA
DRUCIANA.

OSTROZNE CZYSZCZENIE:

TaLerz Crisp nalezy my¢ w wodzie, z ta-

godnym detergentem. Mocno

zabrudzone miejsca mozna wy-

czysci¢ za pomoca gabki do szo-

rowania i tagodnego $rodka czysz-

€z3cego.

Zawsze przed myciem nalezy odczekac az talerz Crisp

wystygnie.
Nie zanurzac ani nie ptukac talerza Crisp
w wodzie' gdy jest on goracy- Szybkie

\,’7@ schtodzenie moze go uszkodzi¢
NIE UZYWAC ZMYWAKOW Z WELNY STALOWEJ.

Spowoduje to porysowanie powierzchni-

INSTRUKCJA USUWANIA USTEREK

JESLI KUCHENKA NIE DZIALA, Przed skontaktowaniem sie z

Serwisem, nalezy sprawdzic:

! Czy podstawka pod talerz obrotowy oraz
talerz obrotowy sg wtozone na swoje miej-
sce.

! Czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do
gniazda sieciowego.

! Czy drzwiczki sa dobrze zamkniete.

! Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie,
czy nie nastapifa przerwa w doptywie pra-
du.

«~: Sprawdzi¢, czy kuchenka ma zapewniong
swobodna wentylacje.

! Nalezy odczekac 10 minut, a nastepnie po-
nowic prébe uzycia kuchenki.

<! Przed ponownga préba nalezy otworzy¢ i
zamknac¢ drzwi.

Powyzsze czynnosal majg na celu zapobieganie niepo-

trzebnym wezwaniom serwisu, za ktére uzytkownik

zostanie obciazony.

Kontaktujac sie z serwisem, nalezy zawsze podawac

numer seryjny i model kuchenki (patrz tabliczka ser-

wisowa). Dalsze informacje podano w ksigzce gwa-
rancyjnej.

JEZELI KABEL ZASILANIA WYMAGA WYMIANY, Na’
lezy go wymienic¢ na nowy -
oryginalny: dostepny w na-
szych punktach serwiso
wych- Wymiana kabla zasi-
lajacego moze by¢ wykonana \
tylko przez wykwalifikowane" |
go technika serwisu-

& NAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC WY-
KONYWANE WYLACZNIE PRZEZ PRZE-
SZKOLONEGO TECHNIKA SERWISU.
Wykonywanie przez osobe nieprze- _
szkolong jakichkolwiek napraw
bqdz czynnosci serwisowych wiq- —
zqcych sie ze zdejmowaniem wszel-  kich
oston zabezpieczajqcych przed dziataniem mi-
krofal jest niebezpieczne.

ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA WSZYSTKICH OSEON.
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DANE DO PROB PARAMETROW PODGRZEWANIA

Zacopnie zNormA IEC 60705.
Migpzynaropowa Komisia ELektroTECHNIKI (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny wynikéw pod-
grzewania wszystkich kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

Préba | llos¢ | Szacowany czas Poziom mocy Pojemnik
12.3.1 | 10009 12-13 min 650 W Pyreks 3.227
123.2 | 475¢ 5% min 650 W Pyreks 3.827
1233 | 9009 13- 14 min 750 W Pyreks 3.838
1234 | 11009 28 -30 min Termoobieg 190 °C + 350 W | Pyreks 3.827
1235 | 7009 28 -30 min Termoobieg 175°C+90W | Pyreks 3.827
123.6 | 1000g 30-32min Termoobieg 210°C + 350 W | Pyreks 3.827
133 5009 10 min. 160 W

Migpzynaropowa Komisia ELekTroTECHNIKI (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny wynikéw pod-

Zacopnie zNormA IEC 60350.

grzewania réznych kuchenek. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

Szacowany Kuchenka wstepnie

Préba czas Temperatura podgrzana Akcesoria

84.1 | 30-35min. 150 °C Nie Tacke do pieczenia mozna
stosowac tylko

842 | 18-20 min. 170°C Tak Tacke do pieczenia mozna
stosowac tylko

8.5.1 | 33-35min. 160 °C Nie Podstawka druciana

8.5.2 | 65-70min. 160-170°C Tak Podstawka druciana
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< DANETECHNICZNE >

NAPIECIE ZASILANIA 230V/50 Hz
ZNAMIONOWY POBOR MOCY 2800 W
BezpiECZNIK 16A

Moc wys$ciowa 200 W

GRILL 1600 W
TERMOOBIEG 1200 W
WYMIARY ZEWNETRZNE (WYS. X SZER. X Gt.) | 455 x 595 x 560
WYMIARY WEWNETRZNE (WYS. X SZER. X Gt.) | 210x 450 x 420







\OCHRONA S'RODOWISKA‘/

PuDELKO OPAKOWANIA Nadaje sie w pet-
ni do ponownego przetworzenia,
co potwierdza symbol recyklin-

gu. Utylizacje nalezy przeprowa-

dzac zgodnie z lokalnymi przepi-

sami. Materiaty z opakowania, ktére

stanowig potencjalne zagrozenie (worki

plastikowe, styropian, itp.), nalezy przechowywac w
miejscach niedostepnych dla dzieci.

NINIEJSZE URZADZENIE JEST OZNACZONE ZGODNIE Z Dyrektywa
Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawg o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym. Za-
pewniajac prawidtowe zZtomowanie niniejszego urza-
dzenia, przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzy-
ka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
$rodowisko i zdrowie ludzi, spowodowanego nieod-
powiednia utylizacja produktu.

N/
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© Whirlpool Sweden AB 2012. All rights reserved. Made in Sweden.

9-321-01847

SymBoL umieszczony na pro- dukcie lub na dota-
czonych do niego dokumen-
tach oznacza, ze niniejszy pro-
dukt nie moze by¢ traktowany jak
odpad z gospodarstwa domowe-
go. Nalezy oddac go do wiasciwe-
go punktu zbiérki surowcow wtor-
nych zajmujacego sie recyklin-
giem sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

UrzapzeNie nalezy usuwac
zgodnie z lokalnymi przepisa- _
mi dot. usuwania odpaddw i

ochrony $rodowiska.

SZCZEGOLOWE INFORMACJE NA TEMAT UTYLIZACJI, Ztomowa-
nia i recyklingu opisywanego urzadzenia mozna uzy-
ska¢ w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przed-
siebiorstwie utylizacji odpaddéw lub w sklepie, w kt6-
rym produkt zostat zakupiony.

Przep zeomowaniem nalezy odcigc kabel zasilajacy, aby
uniemozliwi¢ ponowne podtaczenie urzadzenia do
siei.

Rev/B

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



