SEASE

INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGCAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CIMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

ﬁl)hirl ool

SENSING THE DIFFERENCE



R o INSTALACIA R

MONTAZ URZADZENIA

PoDCzAS INSTALACJI NALEZY PRZESTRZEGAC ZALACZO-
NYcH oddzielnie instrukcji montazu.

PRZED PODLACZENIEM

SPRAWDZIC, CZY NAPIECIE PODANE Na tabliczce znamionowej
jestzgodne z tym, jakie jest w Pafistwa mieszkaniu.

ZABRANIA SIE WYJMOWANIA PLYTEK OCHRONNYCH WLOTOW MI-
KROFAL znajdujacych sie z boku
$cianki komory. Zapobiegaja

one przedostawaniu sie ttusz-

czu i czastek zywnosci do kana- /V

téw wlotowych mikrofalowki.

PRZED MONTAZEM SPRAWDZIC, CZY
komora jest pusta.
SPRAWDZIC, CZY URZADZENIE NIE JEST USZKODZONE. Sprawdzic,
czy drzwi kuchenki dokfadnie przylegaja do urzadzenia
po zamknieciu oraz czy wewnetrzna uszczelka drzwi nie
jest uszkodzona. Opréznic¢ kuchenke i oczyscic jej wne-
trze przy pomocy miekkiej, wilgotnej $ciereczki.

NIE NALEZY URUCHAMIAC URZADZENIA, jesli kabel zasilajacy
lub wtyczka sg uszkodzone, jesli nie dziata ono prawi-
dtowo lub, gdy zostato uszkodzone, badz spadto. Nie
zanurzac przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie.
Przewdd zasilajacy nalezy utrzymywac z dala od go-
racych powierzchni. Kontakt z takimi powierzchniami
moze spowodowac porazenie pragdem, pozar i inne za-
grozenia.

N
é\\i JEZELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST ZBYT KROTKI, Nalezy
"{'\/\A&/ Zleci¢ zainstalowanie gniazda w poblizu urza-
\'/iﬂ dzenia wykwalifikowanemu elektrykowi lub

Q> technikowi serwisu.

PO PODtACZENIU

KUCHENKE MOZNA UZYWAC TYLKO przy prawidtowo za-
mknietych drzwiczkach.

ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI URZADZENIE MUSi ZO-
sta¢ uziemione. Producent nie ponosi zadnej odpo-
wiedzialnosci za obrazenia ciata u 0sob lub zwierzat,
ani za szkody materialne wynikte z niespetnienia tego
wymogu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakie-
kolwiek problemy spowodowane niezastosowa-
niem sie uzytkownika do niniejszych instrukcji.

PRzY PIERWSZYM WEACZENIU KUCHENKI UZytkownik zostanie
poproszony o ustawienie jezyka i aktualnego czasu.
Nalezy zastosowac sie do polecen w rozdziale,Zmia-
na ustawien”w niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest go-
towe do pracy po wykonaniu dwdch opisanych czyn-
nosci.
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< WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA R

PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE NA PRZYSZ£OSC

NIE NALEZY PODGRZEWAC ANI STOSOWAC PALNYCH MATERIALOW
wewnatrz lub w poblizu kuchenki. Opary moga
spowodowac zagrozenie pozarem lub wybuch.

Nie NALEZY uzYwA¢ kucHENKI mikrofalowej do suszenia tka-
nin, papieru, przypraw, ziét, drewna, kwiatéw lub in-
nych palnych materiatéw. Moze to spowodowac pozar.

JESLI MATERIAL ZNAJDUJACY SIE WEWNATRZ LUB NA ZEWNATRZ
KUCHENKI ZAPALI SIE, nalezy trzymac drzwiczki zamkniete
i wylaczy¢ kuchenke. Odfaczy¢ kabel zasilajacy lub
wyfaczy¢ zasilanie na tablicy bezpiecznikowej lub
wyfacznikowe;.

NIE NALEZY GOTOWAC ZYWNOSCI ZBYT DLUGO. MozZe to
spowodowac pozar.

NiE POZOSTAWIAC KUCHENKI BEZ NADZORU ZW1aszcza

wtedy, gdy do gotowania uzywa sie pojemnikéw
papierowych lub wykonanych z tworzyw sztucznych

i innych fatwopalnych materiatéw. Papier moze sie
zwegli¢ lub zapali¢, zas niektére rodzaje plastiku moga
sie stopi¢ podczas podgrzewania zywnosci.

Nie NALEZY sTosowA¢ Srodkéw chemicznych lub oparéw
powodujacych korozje. Zakupiona kuchenka zostata
zaprojektowana specjalnie do podgrzewania i
gotowania zywnosci. Nie jest ona przeznaczona do
zastosowan przemystowych ani laboratoryjnych.

W TRAKCIE UZYTKOWANIA URZADZENIE ORAZ JEGO DOSTEPNE
CZESCI MOGA ULEC SILNEMU NAGRZANIU.

NaLEzy uwazac, aby nie dotykac grzatek.

Dzieci w wiELu PoNIZE) 8 LAT nie przebywac w poblizu
urzadzenia, chyba ze znajduja sie pod cigglym
nadzorem osoby dorostej.

NIE NALEZY UZYWAC KUCHENKI MIKROFALOWEJ

do podgrzewania potraw w szczelnie
zamknietych pojemnikach. Wzrost @@
cisnienia moze spowodowac
uszkodzenie podczas ich otwierania, a nawet
wybuch.

OSTRZEZENIE!

JAJKA
NIE UZYWAC KUCHENKI MIKROFALOWEJ do\?\CJtowanla
lub podgrzewania catych jaj w skorupce

lub bez, gdyz moga eksplodowac Q
nawet po zakorczeniu gotowania. /® ~
URZADZENIE MOZE BYC OBSLUGIWANE przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz 0soby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby
bez do$wiadczenia lub odpowiedniej wiedzy, jedynie
pod nadzorem lub po odpowiednim przeszkoleniu

na temat bezpiecznej eksploatadji i potencjalnych
zagrozen.

Dzieci NIE MOGA BAWIC Sie urzadzeniem.

NIE ZLECAC CZYSZCZENIA ANI KONSERWAC)I Urzadzenia
dzieciom, chyba Ze ukoriczyty co najmniej 8 lat i sa
nadzorowane przez osoby doroste.

JEZELI KABEL ZASILANIA WYMAGA WYMIANY, Nalezy go
wymieni¢ na nowy - oryginalny, dostepny w naszych
punktach serwisowych. Wymiana kabla
zasilajagcego moze by¢ wykonana tylko przez
wykwalifikowanego technika serwisu.

NAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC WYKONYWANE
WYELACZNIE PRZEZ PRZESZKOLONEGO TECHNIKA SERWISU.
Wykonywanie przez osobe nieprzeszkolona
jakichkolwiek napraw badz czynnosci
serwisowych wiazacych sie ze zdejmowaniem
wszelkich oston zabezpieczajacych przed dziataniem
mikrofal jest niebezpieczne.

ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA WSZYSTKICH OSEON.

INALEZY OKRESOWO SPRAWDZAC, CZY NIE SA USZKODZONE
USZCZELKI DRZWICZEK Oraz miejsca W ich poblizu. W
przypadku stwierdzenia uszkodzen nalezy zaprzestac
korzystania z kuchenki, az do czasu naprawy przez
wykwalifikowanego technika serwisu.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI e

UWAGI OGOLNE

NiniEsszE URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO!

NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE jest do zabudowy. Nie
nalezy go uzywac jako wolnostojacego.

URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST DO podgrzewania potraw
i napojéw. Suszenie produktéw spozywczych

lub tkanin oraz podgrzewanie podktadek
rozgrzewajacych, pantofli, gabek, wilgotnych tkanin
i podobnych produktéw moze grozi¢ obrazeniami,
zaptonem lub pozarem.

NIE NALEZY WEACZAC KUCHENKI bez potraw w srodku,
jesli wybrano funkcje mikrofal. Taka eksploatacja

urzqdzenia moze spowodowac jego uszkodzenie.

Pobczas proy ostual kuchenki nalezy umiescic¢ w niej
szklanke z woda. Woda pochtania energie mikrofal i
kuchenka nie ulegnie uszkodzeniu.

Komory KucHENKI nie nalezy wykorzystywac jako szafki.

NALEZY USUNAC METALOWE WIAZANIA tore-
bek papierowych lub plastikowych,
zanim zostanq wtozone do kuchenki.

SMAZENIE NA GtEBOKIM OLEJU
Kucrenii mikrofalowej nie nalezy uzywac do smazenia
na oleju, poniewaz nie jest mozliwe kontrolo- J
wanie jego temperatury. 5

NAaLezy uzvwac Rekawic lub ochraniaczy, aby zapobiec
poparzeniom podczas dotykania pojemnikéw, czesci
kuchenki i naczyn.

PEYNY
Np. NAPOJE LUB WODA. Przegrzanie ptynu ponad punkt
wrzenia moze nastapi¢ bez oznak
wrzenia. W rezultacie goracy ptyn \-
moze nagle wykipiec. “
Aby do tego nie dopusci¢, nalezy: &—) &
1. Unikac¢ uzywania pojemni-
kéw o prostych $cianach i waskich szyjkach.
2. Wymieszac ptyn przed wstawieniem naczy-
nia do kuchenki i pozostawi¢ w naczyniu ty-
zeczke.
3. Po podgrzaniu nalezy odczekac chwile, po-

nownie zamieszac, a nastepnie ostroznie
wyjac naczynie z kuchenki.

OSTRZEZENIE

DODATKOWYCH INFORMACJI NALEZY SZUKAC W ksigzkach ku-
charskich podajacych przepisy na gotowanie w ku-
chenkach mikrofalowych. Szczegdlnie w przypadku
gotowania i podgrzewania potraw zawierajacych al-
kohol.

Po PODGRZANIU POTRAW DLA DZIECI W Stoicz-

ku lub ptyndw w butelce dla .

niemowlqt nalezy zawsze wy-

mieszac zawartos¢ i sprawdzic¢

temperature przed podaniem. Zapewni to réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta i pozwoli unikngc
ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdjqc pokrywke i
smoczek!

POKRETLA WCISKOWE
POKRETLA W KUCHENCE 53 ZrOwnane z przy-
ciskami na panelu w momencie
dostawy.

Po naci$nieciu pokretto wysunie siei |~
uzyskuje sie dostep do réznych funk- /
Gji. W czasie pracy pokretta nie musza byc
wysuniete.

Mozna je po prostu wcisna¢ z powro-
tem po dokonaniu ustawienia i pozwoli¢
kuchence na kontynuowanie pracy.

¥

1
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< AKCESORIA

UWAGI OGOLNE

NA RYNKU DOSTEPNYCH JEST Wiele réznorodnych akceso-
ridw. Przed ich zakupem nalezy upewnic sig, czy nada-
ja sie do kuchenek mikrofalowych.

Przep uzvciem naczyn/przybordw nalezy upewnic sig,

czy s3 one odporne na dziatanie _
wysokich temperatur i prze- \ %

puszczajg mikrofale.

Po weozeniu zvwnoscl 1 Akcesoriow do kuchenki mikrofa-
lowej, nalezy sprawdzi¢ czy nie stykaja sie z powierzch-
niami wewnetrznymi kuchenki.

Jest to szczeg6lnie wazne w przypadku sprzetéw
wykonanych z metalu lub zawierajacych elemen-
ty metalowe.

W PRZYPADKU ZETKNIECIA SIE METALOWYCH ELEMENTOW Z WNeE-
trzem pracujacej kuchenki moze dojé¢ do powsta-
nia iskier, ktére moga spowodowac uszkodzenie ku-
chenki.

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI Nalezy zawsze sprawdzi¢,
czy talerz obrotowy moze sie swobodnie obracac.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

SZKLANY TALERZ OBROTOWY halezy stawiac R

na podstawce obrotowej. Na podstawce . =0

talerza obrotowego nie nalezy ktas¢ zad- DV

nych innych naczyn.

«~: Zainstalowa¢ podstawke pod talerz obrotowy
wewnatrz kuchenki.

SZKLANY TALERZ OBROTOWY

SZKLANY TALERZ OBROTOWY halezy stosowac zawsze, nieza-
leznie od sposobu gotowania. Stuzy

on do zbierania kapigcego sosu oraz
czastek zywnosci, ktére mogtyby za-
brudzi¢ i zaplami¢ wnetrze kuchenki.
=2 Szklany talerz obrotowy nalezy umiescic¢ na jego

podstawce.

PODSTAWKA DRUCIANA
ZasTosowAC RuszT W celu przyrzadza-
nia potraw z wykorzystaniem funk-
¢ji Grill.

UCHWYT DO TALERZA DO ZARUMIENIANIA
Do WYJMOWANIA GORACEGO TALERZA CRIsP

KUCHENKI nalezy uzywac specjalnego,
dostarczonego uchwytu.

\\,’1\

TALERZ DO ZARUMIENIANIA (CRISP)
ZYWNOSC NALEZY KLASC BEZPOSREDNIO NA TALERZU CRISP.
Zawsze uzywac szklanego tale-
rza obrotowego jako podstawy &
podczas uzywania talerza Crisp.
NIE NALEZY KLASC ZADNYCH NACZYN/PRZYBOROW
na talerzu Crisp, gdyz nagrzewa sie on bar- 4
dzo szybko i moze spowodowac uszkodze-
nia tych przedmiotow.

Tacerz Crisp mozna wstepnie rozgrzac przed uzyciem
(maks. 3 min.). Zawsze nalezy uzywac funkgji,Crisp”w
przypadku wstepnego nagrzewania talerza Crisp.

NACZYNIE DO GOTOWANIA
NA PARZE

NALEZY STOSOWAC NACZYNIE DO GOTO-
WANIA NA PARZEWTaZ Z zatozonym
filtrem siatkowym do gotowa-
nia potraw takich jak ryby, wa-
rzywa i ziemniaki.

NAczyNIE PAROWE NALEZY UzYwACbez cedzidta dla takich
potraw jak ryz, makaron i biafa fasola.

NAczyNIE PAROWE NALEZY ZAWSZE kias¢ na talerzu obroto-

wym.

POKRYWKA

Pokrywka jest przeznaczona do przykry-
wania potraw podczas gotowania i od-
grzewania tylko za pomocg mikrofal.
Umotzliwia ona ograniczenie pryskania, \k_ __)/
zachowanie soczystosci potrawy, jak réw-

niez skrécenie czasu gotowania. =
Pokrywkg nalezy stosowac do dwupozio-

mowego odgrzewania.

4
&5
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E}"j ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM E}"j

ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM AKTYWUJE SIE AUTOMA- NALEZY OTWORZYC | ZAMKNAC DRZWI, Np. W celu whozenia
TYCZNIE PO UPLYWEE jednej minuty od chwili, gdy 8 potrawy do $rodka, zanim nastgpi zwolnienie blokady.
kuchenka znajdzie sie w,trybie czuwania” 5

Safety Lock is activated
close door and press ®

% BLOKADAKLAWISZY > 1

0
® « e -
O O 18:30 O O
® ® +
@ Naasnac sepnoczesni przvaisk BACK (WSTECZ) 1 OK i przytrzymad je do ustyszenia dwoch sygnatow
dzwiekowych (3 sekundy).

Funkcia TA pozwaLa zablokowac urzadzenie przed obstuga przez
dzieci.
Po weAczeniu BLokADY nie dziatajg zadne przyciski.

Uwaca: Przyciski te dziatajg wyfacznie w potaczeniu, gdy ku-

chenka jest wylgczona. ;
Key Lock
has been activated

PRZED POWROTEM DO POPRZEDNIEGO WIDOKU PRZEZ 3 SEKUNDY WY-

SWIETLANE JEST POTWIERDZENIE . @
BLOKADE KLAWISZY WYLACZA SIE W ten sam sposob, jak przy wig- Key Lock
czaniu has been deactivated

5 O
O
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STOPIEN DOGOTOWANIA JEST DOSTEPNY W Wigkszosci funk-

¢ji automatycznych. Istnieje mozliwo$¢ kontrolowania
wyniku koncowego poprzez regulowanie stopnia do-
gotowania. Funkcja ta umozliwia osiggniecie wyzszej
lub nizszej temperatury koricowej w poréwnaniu z do-

STOPIEN DOGOTOWANIA (ko runkcee  AUTOMATYCZNE)

myslnym ustawieniem standardowym.

W przyPaDKU UZycia jednej z tych funkgji kuchenka wy-
bierze domyslne ustawienie standardowe. To ustawie-
nie zazwyczaj pozwala uzyskac najlepsze rezultaty.

POZIOM DOGOTOWANIA

Poziom

Erexr

Wys.

DAJE NAJWYZSZA TEMPERATURE KONCOWA

NORMALNY

DOMYSLNE USTAWIENIE STANDARDOWE

OSWIETLENIE

DAJE NAINIZSZA TEMPERATURE KONCOWA

Lecz, jesli podgrzana potrawa jest zbyt goraca do na-

tychmiastowego spozycia, mozna tatwo dostosowac

to przed kolejnym uzyciem tej funkdj.

DOKONUJE SIE TEGO PRZEZ WYBRANIE STOPNIA DOGOTOWANIA Za
pomoca pokretta regulacyjnego przed nacisnieciem

przycisku Start.

&a
Pobczas uzYWANIA NIEKTORYCH FUNKCI kuchenka moze za-

trzymac sie i wyswietli¢ polecenie wykonania czyn-
nosci lub porade dotyczaca akcesoridw, ktdre nale-

zy uzyc.

400g
WEIGHT

Light

300g
WEIGHT

DONENESS

8
AMOUNT

Extra
DONENESS

KOMUNIKATY

i

o~
o~

o~

l

PO POJAWIENIU SIE KOMUNIKATU:

Otworzy¢ drzwiczki (jesli to wymagane).
Wykonac okreslong czynnos¢ (jesli to wymagane).
Zamkna¢ drzwiczki i ponownie uruchomic urza-

dzenie, naciskajac przycisk Start.

£

Please use
high wire rack

=7

-
=

Insert food in steamer
Press ® when done

Cooking nearly finished

4
Sy

Please stir food

¢ e

Please check on food

l

Please add milk
Press ® when done

<

s

Please turn food

l

&2

Temperature reached
Insert food and press ®




ﬁ < SCHADZANIE L ﬂ

Po zakonczenu Funkaa kuchenka przeprowadza procedu-  PROCEDURE cHEoDZENIA mozna przerwac bez zadnego
re schfadzania. Jest to zjawisko normalne. uszczerbku dla kuchenki, otwierajac drzwi.
Po tej procedurze kuchenka automatycznie sie wytaczy.

7 C—s O I 77

Asy utATwIC 0BstUGE, kuchenka automatycznie przygo-

towuje liste ulubionych skrétéw uzytkownika. Shortcut
Na poczatku uzytkowania kuchenki, lista ta sktada sie ( Shoteut )

Shortcut

210 pustych pozycji oznaczonych,shortcut” (skrét).

Your most used cooking functions

Wraz z uptywem czasu, urzadzenie automatycznie wy-

petnia liste skrétami najczesciej wykorzystywanych

funkgji. ﬁ ([ Frenchfies ]
Po WPROWADZENIU MENU SKRGTOW Wybrana zostanie naj- Shortcut

Your most used cooking functions

czesciej wykorzystywana funkgja i zostanie ona zapisa-

na jako skrétnr 1.

French Fries

Uwaca: kolejnosc funkgji wyswietlanych w menu skro- ( PanPazza )
tow bedzie sie automatycznie zmieniata zgodnie ze Lasagna

Your most used cooking functions

zwyczajami kulinarnymi uzytkownika.

Your most used cooking functions

: ® « French Fries v ®
@ ® O %

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac ulubiony skrot. Najczesciej stosowane funkcje s wstepnie
wybrane.

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ Wyswietlony zostanie Skrét,

Nacisna¢ przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM / NACISNAC PRzYCIsk OK, aby dokona¢ wymaganych zmian.

0O ©0

NACISNAC PRZYCISK START.



WLACZANIENVYLACZANE/)

URZADZENIE WEACZA | WYLACZA SIE Z2 POMOC] @ Po wyrACZENIU URZADZENIA Nie dziatajg zadne przyciski ani
przycisku On/Off (Wt/Wyt) lub obracajac pokretto regulacyjne. Wyswietlany bedzie zegar 24-go-
pokretto wielofunkcyjne. dzinny.

Uwaca: Zachowanie kuchenki moze sie rézni¢ od tego
opisanego powyzej. Zalezy to od tego, czy zostata wia-
czona funkcja EKO (patrz odpowiedni rozdziat, aby
uzyskac wiecej informacgji).

OPISY W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI 0BstUGl zaktadaja, ze kuchen-
ka jest WLACZONA.

oFF < ZMANAUSTAWEN >

; ® « v ® -
Qoo 2 166D
® ® @ *

@  OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, a2 Wy$wietlone zostang Ustawienia.

Po wrACZENIU URZADZENIA WSzZystkie przy-
ciski i pokretta beda dziataty normalnie,
a zegar 24-godzinny nie bedzie wyswie-
tlany.

@  OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby Wybrac ustawienie do regulacji.

€ Naasnac przvaisk Back (WsTecz), Ay wwis¢ z funkeji ustawiania po zakorczeniu.

Po PIERWSZYM WEACZENIU URZADZENIA DO ZASILANIA UZytkownik zostanie poproszony
o0 ustawienie jezyka i zegara 24-godzinnego.

Po PRZERWIE W DOPLYWIE PRADU Zegar bedzie migati wymagane bedzie jego po-
nowne ustawienie.

KucHenka posiapa wiele funkgji, ktore moga zostac ustawione zgodnie z indywi-
dualnymi preferencjami uzytkownika.

T2, —-

0
« —_
@ Eco Mode ‘/ @
Time
Appliance and display settings
o @Q— +
@ Naasnac przvask OK.
s . ) Fi i
@  OBRracaC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac jeden z dostep- e
nych jezykdw.
0 Ponownie NACISNAC PRzYcisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane. f
Language
has been set
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< ZMANAUSTAWIEN >

(VY < USTAWIANIEZEGARA > (™)

()83

0 OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, 8z wy$wietlony zostanie Czas.

Time
ey

Brightness

Appliance and display settings

0 Naaisna¢ przyaisk OK. (Cyfry migaja).

9 OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic zegar 24-godzinny.

0 PoNowNiE NACISNAC PRzycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane.

ZEGAR JEST NASTAWIONY | URUCHOMIONY.

@ +

N7
00:00
/HH)' (M@

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

® <«
O O

$nosci.

NAcisNAC Przycisk OK.

© o0 ©

Time
)

Brightness

Appliance and display settings

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, 3Z wWyswietlony zostanie Poziom gfo-

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ poziom gtosnosci (wysoki,
$redni, niski lub wyciszenie).

PoNowNiE NACISNAC Przycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane.

<____USTAWIANIE DZWIEKU >

80,

High

&)Y

For normal living conditions

)

Volume
has been set




< IMIANAUSTAWEN >

3& T2 e 5&

0
® K v ®
| Volume
Q Q &
' Eco Mode
Appliance and display settings
26 ®

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, 3z Wyswietlona zostanie Jasnos¢.
NacisNA¢ Przycisk OK.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic preferowany poziom jasnosci.

(-~ -~

Ponownie NACisNAC PRzycisk OK, aby potwierdzi¢ wybdr.

. High
&

' Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

e\ EKO )e

0
® <« ) v ®
Brightness
Q O e
Language
Appliance and display settings
@@ @ +

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aZ wyswietlony zostanie Tryb Eko.
NAcisNAC Przycisk OK.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wiaczy¢ lub wytaczyc tryb EKO.

(-~

PonowNiE NAcIsNAC PRzycisk OK, aby potwierdzi¢ zmiane.

e

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Gy FUNKCIA,,ECO" JEST WeACZONA, Wyswietlacz Sciemnia sie automatycznie po
pewnym czasie, aby oszczedzac energie. Wiacza sie on ponownie po wcisnie-

ciu przycisku lub otwarciu drzwiczek.

Jeze ustawiono opcsi OFF (WYL.), to wyswietlacz nie wytacza sig, a 24-godzinny

zegar jest zawsze widoczny.

11
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<

< ZMANAUSTAWIEN >

(\_/_ : <___WCZASIEGOTOWANIA > (\.{ E

Po ROZPOCZECIU PROCESU GOTOWANIA (PIECZENIA):

Czas gotowania mozna fatwo przediuzy¢ o kolejne 30-sekundowe okresy, naci-
skajac przycisk Start. Kazdorazowe nacisniecie przycisku wydtuza czas gotowa-
nia 0 30 sekund. Obracajac pokrettem regulacyjnym mozna réwniez wydtuzy¢

OBRACAJAC POKRETLEM REGULACYINYM Mozna przetaczac pa-
rametry, aby wybrac ten, ktéry ma zosta¢ zmieniony.

lub skroci¢ czas.
07:00 |
GRILL POWER COO0K
N s
2009 \
LGRS

Naaisniecie przycisku OK umozliwia wybranie i zmiang danego parametru (przy-
cisk miga). Obracac pokrettem regulacyjnym, aby zmienic ustawienie.

Nacisna¢ przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybdr. Kuchenka automatycz-
nie kontynuuje prace z nowym ustawieniem.

<K

Nacaisnigcie przvcisku Back (Wstecz) pozwala wrdci¢ bezposrednio do ostatniego
zmienionego parametru.



< MINUTNIK (TIMER) KUCHENNY >

0
Q ® « v ® B
OO = 190
Press < to set Timer, V/ to Start
Dy +

WyeAczv¢ KUCHENKE, obracajac w tym celu pokretto wielofunkcyjne w potozenie Zero lub naciskajac przy-
cisk On / Off (Wt./Wyt.).

NAcisNAC Przycisk OK.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ odpowiedni czas na minutniku.

L~ -~ )

Nacisna¢ przyaisk OK, aby uruchomic odliczanie czasu przez minutnik

Z FUNKCJI TEJ MOZNA KORZYSTAC, gdy nalezy zmierzy¢ doktadny czas,
np. podczas gotowania jajek lub wyrastania ciasta przed jego 00:59:59
pieczeniem itd.
FUNKCJA TA JEST DOSTEPNA TYLKO WTEDY, gdy kuchenka jest wylaczona Tmer
lub znajduije sie w trybie czuwania. 00:00: 00
—————— >
N o .
’ig I GDY MINUTNIK ZAKONCZY ODLICZANIE, rozlegnie sie sygnat akustyczny. Press ~ 10 pralong, V 10 switch off

®

Q Nacisniecie przycisku ON/OFF (We./Whe.) przed uptywem czasu ustawionego na

minutniku spowoduje wytaczenie minutnika.

+ 5
ﬁ ME | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFAL %i’”:\v

~ ® o« v ® -
o= 1330
® ® © N

)

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ WysSwietlone zostanie Mikrofale.
750w B 0005
POWER COOK TIME

OBROCIC POKRETEO REGULACYINE, aby ustawic zadany czas gotowania. Mioronave

19:00
Nacisnac¢ przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. END TIVE

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic¢ zagdany poziom mocy mikrofal.

000 0C

NACISNAC PRZYCISK START.

FuNKcJA TA JEST PRZEZNACZONA dO normalnego gotowania i odgrzewania potraw
takich jak warzywa, ryby, ziemniaki i mieso.

13



7 0
wﬁ’ﬂ\g GOTOWANIE | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFAL %‘(&&’

<___POZIOMMOCY -

TYLKO MIKROFALE

Moc SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:
900W PobarzewaNiE NAPoJOW, wodly, rzadkich zup, kawy, herbaty lub innych produktéw o duzej zawartosci
wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybra¢ mniejsza moc.
750W | GOTOWANIE WARZYW, Migsa itp.
650W | GoTowANiE ryb.
500W GOTOWANIE WYMAGAJACE DUZEJ DOKEADNOSCI, Np. SOSOW z duzg zawartoscia biatka, potraw, ktdrych gtéwny-
mi sktadnikami sg jaja i ser oraz do dogotowywania potraw duszonych.
350W | GOTOWANIE GULASZU, roztapianie masta i czekoladly.
160W | Rozmrazanie. Zmiekczanie masta, serow.
90W | Zmiekczanie lodow
OW | Tviko PoDCzAs sTosowANIA minutnika (timera).

14




» < SZYBKISTART »

0
® <K v ® -
P B T
O O
19:03
©) +

0 NACISNAC PRZYCISK START, ABY AUTOMATYCZNIE URUCHOMIC gotowanie mikrofalowe z petng moca
przez 30 sekund. Kazde dodatkowe nacisniecie zwieksza czas o kolejne 30 sekund.

Funkcia 1A stuzy do szybkiego podgrzewania potraw zawierajacych duzo wody,
np. klarowne zupy, kawa lub herbata.

Funkca TA JEST DOSTEPNA TYLKO, gdy kuchenka jest wytgczono lub jest w trybie
czuwania, a pokretto wielofunkcyjne jest ustawione w potozeniu Mikrofale.




FUNKCJA PIECZENIA NA CHRUPKO

o 0« v e -
DL0LF 02D,

@  OBRacAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, a2 WySwietlona zostanie funkcja, Crisp” BAnd o
(Pieczenie na chrupko). Edlh cook v

Crisp
OBROCIC POKRETLO REGULACYINE, aby ustawi¢ zadany czas gotowania. o T

9 NACISNAC PRZYCISK START.
FunkcA JEST PRZEZNACZONA dO odgrzewania i pieczenia pizzy oraz innych potraw
na bazie ciasta. Jest ona takze przydatna do smazenia jajek na bekonie, kietba-
sek, hamburgerdw, itp.

KucHENKA weAcza AuTomATYcznie mikrofale i grill w celu podgrzania talerza
Crisp. Dzieki temu talerz Crisp szybko osiggnie swoja temperature robo-
€z i zacznie zarumienia¢ potrawe, tworzac chrupiacg powierzchnie.

UpEwNIC s, Ze talerz do zarumieniania jest poprawnie usta- ’\
. . o

wiony na srodku szklanego talerz obrotowego. %

KucHENKA orAZ TALERZ CRISP Nagrzewaja sie bardzo mocno podczas stoso-

wania tej funkgiji.

NiE uMIESZCZAC GORACEGO TALERZA CRISP na zadnej powierzchni wrazliwej na

ciepto.

NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC I NIE DOTYKAC elementu grilla.

Pobczas wyIMOWANIA GORACEGO TALERZA Crisp uzywac rekawic kuchen-
nych lub specjalnej, dostarczonej raczki Crisp.

Do TEJ FUNKCJI NALEZY UZYWAC TYLKO dostarczonego talerza Crisp. Inne do-

stepne na rynku talerze Crisp nie dadza prawidtowych wyni-
kow podczas uzywania tej funkgji. @

16
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0 ® « ARC)
®,550 = 134

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ WySwietlony zostanie Grill.
OBROCIC POKRETEO REGULACYINE, aby ustawic zadany czas gotowania.

Nacisnac¢ przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

0000

NACISNAC PRZYCISK START.

NaLezy sTosowac T4 FUNKCE dla szybkiego przyrumienienia powierzchni potrawy.
POTRAWY TAKIE JAK SER, TOSTY, STEKI ORAZ KIELBASKI NaleZy umieszczac na ruszcie dru-

cianym.

PRZED UZYCIEM JAKICHKOLWIEK NACZYN/PRZYBOROW naleZy upewnic sie, czy sq

one odporne na temperature powstajgcq w kuchence.

Pobczas sTosowaniA FUNkcal ,,GRILL” nie wolno uzywac plastikowych na-
czyn/przyboréw. Ulegng one stopieniu. Naczynia z drewna lub papieru

takze nie sq odpowiednie.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ zagdany poziom mocy grilla.

20

High
GRILL POWER

07:00
COOK TIME
Grill

19:07
END TIME

WYBIERANIE POZIOMU MOCY
PopGRzAC WSTEPNIE GRILL Ustawiajqc poziom mocy High (Wysoki) na 3 -5
minut.
GRILL
SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: Moc
Tosty z serem, filety rybne i hamburgery | Wys.
Kietsaski i potrawy z rozna Srep.

LEKKIE PRZYRUMIENIANIE powierzchni potraw

Nis.

17
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R

Grill + MW

30
Gy @

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, az WysSwietlony zostanie Grill + MW.

OBROCIC POKRETEO REGULACYINE, aby ustawic¢ zadany czas gotowania.

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawi¢ zagdany poziom mocy grilla.

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

@q,

Low
GRILL POWER

650 w
POWER

bihiid
# %

Grill + MW

07:00
COOK TIME

19:07
END TIME

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic zadany poziom mocy mikrofal.

NACISNAC PRZYCISK START.

FuNkcA TA stuzy Do gotowania takich potraw jak lazanie, ryby oraz zapiekanki

ziemniaczane.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

MaksymALNY, MozLwY poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji Grill
Combi jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.
Umiesci¢ poTRAWE Na podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.

GRILL COMBI
SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: | MOC GRILLA | IMlOC KUCHENKI MIKROFALOWE)
Lazania SReD. 350-500W
Znp. ZIEMN. Srep. 500-650 W
ZAPIEKANKA RYBNA Whs. 350-500W
JABLKA PIECZONE Srep. 160-350 W
ZAPIEKANKA MROZONA Whs. 160-350 W




WSENSE REHEAT" (NTELIGENTNE PODGRZEWANIE) >

0

Q : i : @ Q _
@ ® © +

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ WySwietlone zostanie 6th Sense. 6t Sonsa Crisp

NS
F’/ E 6th Sense Reheat

Nl 6th Sense Steam

SERSE
6th Sense

®

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aZ wWyswietlona zostanie funkgja 6th Sen-
se Reheat.

For heating frozen, readymade food

Nacisnac¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Automatic (B34
CONTROL

00 ©0

NACISNAC PRZYCISK START. 6th Sense Reheat

NALEzy uzv¢ TE) FuNKaa w przypadku odgrzewania gotowych potraw za-
mrozonych, schtodzonych lub o temperaturze pokojowe;j.
Umiesci¢ poTRAWE na talerzu lub w naczyniu nadajacym sie do uzycia w kuchence mikrofalowej.

PROGRAMU NIE NALEZY przerywac.

KorzystaJAc z TEJ FuNKka) nalezy pamietad, ze waga netto musi by¢ w granicach od 250 - 600 g.
W innym przypadku nalezy skorzystac z funkcji w trybie recznym, aby uzyskac najlepszy wy-
nik.

W CELU UZYSKANIA NAJLEPSZYCH REZULTATOW, PRZED UZYCIEM TEJ FUNKCJI Upewnic sig, ze kuchenka ma

temperature pokojowa.

Jestiwkeapamy potrawe do lodéwki lub umieszczamy

na talerzu w celu odgrzania, kawatki o wiekszej grubo-
$ci lub gestosci nalezy uktadac bli-

E5m . zej krawedzi talerza zas )

ciensze i mniej geste -
na jego $rodku.

CIENKIE PLASTRY MIESA Nalezy utozyc jeden na dru-

gim lub czesciowo natozy¢ na siebie.

GRUBSZE PLASTRY, takie jak pieczen i kietbaski musza by¢
utozone blisko siebie.

P0ZOSTAWIENIE POTRAWY NA 1 -2 MINUTY DO-
CHODZENIA Zawsze poprawia rezul-
tat koricowy, szczegdlnie w przy-
padku potraw mrozonych.

W czASIE KORZYSTANIA Z TEJ FUNKCII Nalezy zawsze przykry¢
potrawe.

) JESLI ZYWNOSC JEST PAKOWANA W SPOSOb, ktory uniemoz-

liwia wykorzystanie pokrywki, nalezy wyko-
nac na opakowaniu 2-3 naciecia, w celu reduk-
qji cisnienia wytwarzajacego sie podczas pod-
grzewania.

PLAsTIKOWA FOLIA powinna zo-
stac nacieta lub nakiuta wi-
delcem, aby uwolni¢ cisnienie i
zapobiec peknieciu z powodu
gromadzenia sie pary podczas
gotowania.

19
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ROZMRAZANIE W TRYBIE RECZNYM

)

RECZNE ROZMRAZANIE NALEZY WYKONAC WEDLUG PROCEDURY DO-
danej w punkcie,Gotowanie i odgrzewanie za pomo-
ca mikrofal’, nastawiajagc moc na 160 W.

NALEZY REGULARNIE SPRAWDZAC POTRAWE. Ustalenie prawi-
dtowego czasu gotowania (pieczenia) dla réznych ilo-
$ci potraw wymaga pewnego do$wiadczenia.

ZAMROZONE POTRAWY, UMIESZCZONE W OPAKOWANIACH Z FOLII
pLAsTIKOWES lub kartonowych mozna umieszczac bez-
posrednio w kuchence, o ile opakowania nie

majg metalowych czesci (np. metalowe zszyw-
ki).
=~

KszTaer oPAKOWANIA Wplywa na czas rozmraza-
nia. Opakowania ptytkie rozmrazajq sie szyb-
ciej niz opakowania gtebokie.

NALEZY ODDZIELAC POSZCZEGOLNE KAWALKI , gdy Zaczynaja sie
rozmrazac.

Oddzielne kawatki szybciej sie roz-
mrazaja.

ZABEZPIECZYC NIEKTORE CZESCI PRO-
pukTu hiewielkimi kawatkami fo-
lii aluminiowej, jezeli zaczynaja sie
rozgrzewac (np. n6zki kurczaka lub skrzy-
detka).

20

v/

Duze kawatki nalezy odwracac w potowie procesu roz-
mrazania.

POTRAWY GOTOWANE, WYWARY | SOSY MIESNE FOZMra-
( Zaja sie lepiej, gdy je zamieszamy.
v ZALECA SIE NIE ROZMRAZAC catkowicie produktu i
pozwoli¢ na dokoriczenie procesu w czasie do-
chodzenia.

CZAS DOCHODZENIA, PO ROZMRAZANIU, ZA-
WSZE POLEPSZA rezultaty, poniewaz
nastepuje wyréwnanie tempe-
ratury wewnatrz potrawy.



K

*

[4)
Jet Defrost

€ Xeke

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic rodzaj potrawy.
Nacisnac¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic¢ wage.

0000

NACISNAC PRZYCISK START.

O O
@ O®

¥SZYBKIE ROZM RAZANIE‘/ aoé’

0O

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ WySwietlone zostanie Szybkie rozmrazanie.

15:00
COOK TIME

200g %

AMOUNT (o)

Defrosting
19:15
END TIME

Funkca TA stuzy do rozmrazania miesa, drobiu, ryb, warzyw i chleba.
Te funkcje nalezy stosowac tylko do rozmrazania produktéw o wadze netto od

100 g do 3,0 kg.

ZywNos¢ NALEZY zawsze potozy¢ na szklanym talerzu obrotowym.

21



790<°' \SZYBKIE ROZMRAZANIE‘/ 7>><><"

WAGA: -

FuNKkcJA TA wYMAGA podania wagi netto potrawy. Kuchenka automa- / &
tycznie obliczy czas potrzebny na zakoriczenie procedury.

JESLI WAGA POTRAWY JEST MNIEJSZA LUB WIEKSZA OD ZALECANEJ: Nalezy postepowac zgod-

nie z instrukcjg podang w punkcie,Gotowanie i podgrzewanie za pomoca mi-
krofal', nastawiajac przy rozmrazaniu moc na 160 W.

POTRAWY MROZONE: ﬁ
JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST WyzszA od gleboko zamrozonej (-18 °C), % ?
nalezy wybra¢ mniejsza wage zywnosci.

JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST NiZszA od gteboko zamrozonej (-18 °C),,

nalezy wybrac wieksza wage zywnosci. & { S
<
PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY
Migso (100 g - 2.0 Kg) Mieso mieLoNE, kotlety, steki lub pieczenie.
DroB (100 g - 3,0 kg) Kurczak w carosal, w kawatkach lub filety.
Ryey (100 g - 2,0 kg) W carosa, steki lub filety.
Jarzyny (100g-2,0kg) WaRrzywa MIESZANE, groszek, brokuty itp.
:- CHLes (100 g - 2,0 kg) BocHenek, butki lub buteczki.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w niniejszej tabeli oraz jesli waga jest mniej-

sza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja, Gotowania i podgrzewania za pomoca mi-
krofal’; a do rozmrazania ustawi¢ moc 160 W.
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SERSE
6th Sense

O O
@@@

FUNKCJA,6™ SENSE CR|SP"(INTELIGENTNEPIECZENW 7‘5?*’; N

€ Xeke

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ WySwietlona zostanie funkcja 6th
Sense.

6th Sense Reheat

>

6th Sense Steam

< 6th Sense Crisp

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aZ Wyswietlona zostanie funkcja 6th

For heating frozen, readymade food

Sense Crisp.

Nacisnac¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic rodzaj potrawy.

Nacisnac¢ przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

NACISNAC PRZYCISK START.

e French Fries
S
s Pan Pizza
Please select food
) hAnd
Automatic Wk
CONTROL RIS COOK TIME

Thi.r.1 “P“i.zza

END TIME

Funkcia 1A stuzy do szybkiego odgrzewania potraw mrozonych do temperatu-

ry podawania.

Funkaa,,Auto Crisp” jest przeznaczona tylko do mrozonych dan gotowych.

Do tej funkcji nalezy uzywac¢ wylgcznie dostarczonego talerza
Crisp. Inne dostepne na rynku talerze Crisp nie dadza poprawnych

wynikéw podczas uzywania tej funkcji.

Nie wolno umieszcza¢ zadnych pojemnikdéw ani opakowari na

talerzu Crisp!
Na talerzu Crisp mozna umieszczac wytqcznie potrawy.



PRODUKT ZYWNOSCIOWY

PORADY

WK K

/

%

S

Frytki (300 g - 600 g)

Rozxozv¢ FRYTKI rOwnomiernie na talerzu Crisp. Posoli¢ wedtug
smaku.

Zamiesza¢ poTRAWE, gdy kuchenka wyswietli odpowiedni ko-
munikat.

Pizza, cienkie ciasto (250 g - 500 g)

Pizza na cienkim ciescie.

ES
ES
F

)

Pizza NA GRuBYM ciEScIE (300 g - 800 g)

Pizza na grubym ciescie.

*

o

ES
ES

SKRZYDELKA KURCZAKA (300 g - 600 g)

Kawatxi Kurczaka, posmarowac talerz Crisp olejem i gotowac
przy niskim ustawieniu dogotowania (Light).

OpwRrocic PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosowny komu-
nikat.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przypad ku, gdy waga
jest mnigjsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura recznej funkgji "Crisp".
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SEMSE
6th Sense

@QQ

OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ wySwietlona zostanie funkcja 6th
Sense.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aZ wySwietlona zostanie funkcja 6th Sen-
se Steam.

Naaisna¢ przycaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby ustawic zadany czas gotowania.

©o00® © ©

NACISNAC PRZYCISK START.
FuNkaI TEJ NALEZY uzywac Do potraw takich, jak warzywa, ryby, ryz
i makaron.

FUNKCJA DZIALA W 2 ETAPACH.

FUNKCJA, 6™ SENSE STEAM” (INTELIGENTNE GOTOW %@%ﬁ

d 0
® G

@

6th Sense Reheat

(& [ wsmmsen ]

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic

CONTROL COOK TIME

e 00:05
& |
6th Sense Steam
19:00
END TIME

S
==

Please use
steamer bottom and lid

2 Pierwszy tryb szybko nagrzewa potrawe do temperatury wrzenia.

=~ Drugi tryb automatycznie dostosowuje temperature do temperatury

,wolnego ognia’, aby zapobiec wygotowaniu.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE ZOSTALO Zaprojektowane wytacznie do uzytku z

mikrofalami!
ZABRANIA SIE UZYWANIA GO Z JAKAKOLWIEK INNA FUNKCJA.

UZYCIE NACZYNIA DO GOTOWANIA NA PARZE Z innq funkcjq moze spowodowac jego

uszkodzenie.

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI naleZy zawsze sprawdzic, czy talerz obrotowy moze

sie swobodnie obracac.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE NALEZY ZAWSZE Umieszczac na szklanym talerzu ob-

rotowym.
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POKRYWKA GOTOWANIE WARZYW

ZAWSZE NALEZY PRZYKRYC ZYWNOSC POKRYWA. Przed uzyciem Umiescic warzywa w filtrze siatkowym.

upewnic sig, ze naczynie i pokrywa nadaja sie do uzyt- WIla¢ 100 ml wody do dolnej czesci.

ku w kuchence mikrofalowej. Jesli dla wybra- \/ Przykry¢ pokrywa i ustawic czas.

nego naczynia nie ma pokrywy, mozna zasto- Miekie warzywa takie, jak brokuly i kalafior po-
sowac talerz. Powinien by¢ umieszczony tak, ( trzebuja 2-3 minutowego czasu gotowania.
aby spodnia strona byta skierowana do we- TwarDsze warzYWA takie, jak marchewki i ziem-
wnatrz naczynia. 7 v niaki potrzebuja 4-5 minutowego czasu go-
ZABRANIA SIE Uzywania plastikowych lub alumi- = towania.

niowych folii do przykrywania potraw.

NACZYNIA GOTOWANIE RYZU

UzywaNE NACZYNIA NIE O3 by¢ napetnione wiecej niz UzywAC ZALECEN PODANYCH NA OPAKOWANIU dotyczacych
do pofowy. Jedli beda gotowane duze ilosci, nalezy wy-  czasu gotowania, ilosci wody i ryzu.

bra¢ wigksze naczynie, aby zapewnic, Ze nie jest ono UMIESCIC SKLADNIKI W DOLNEJ cZEScl, przykry¢ pokrywa i

napetnione powyzej pofowy swojej objetosci. Pozwala ustawic czas.
to unikna¢ wygotowania sie potrawy.
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OBRACAC POKRETLEM WIELOFUNKCYINYM, aZ Wyswietlone zostang Przepisy.
OBRACAC POKRETLEM REGULACYINYM, aby wybrac jeden z przepiséw.
Nacisnac¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Za pomoch PRzycisku OK / POKRETLA REGULACYINEGO MoOzna poruszac sie po
ustawieniach.

NACISNAC PRZYCISK START.

Uzv¢ Tes Funka, aby szybko dotrze¢ do ulubionej receptury.

D,

Pizza/Pie
o2,

Snacks

Press V/ to view recipes

Scones

C@ Canned Rolls

Please select food

4 CE% 09:00
Pieces COOK TIME

Baking
Normal 11:18
DONENESS END TIME
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
DoLnA czes¢ 1 pokrYwkA | Umiescic w dolnej czesci naczynia do
GOTOWANE 300G-1KG | NACZYNIA DO GOTOWANIA | gotowania na parze i dodac 100ml
NA PARZE wody. Przykryc¢ pokrywka.
NACZYNIE PRZEZNACZONE
DO PIEKARNIKOW 1 KUCHE- | Umy¢ i naktu¢. Obrdci¢, gdy kuchenka
PiEczoNE 200G-1kG A Lo )
NEK MIKROFALOWYCH NA | wyswietli odpowiedni komunikat.
TALERZU OBROTOWYM.
ZIEMNIAKI NAczYNIE PRZEZNACZONE | POKROIC W PLASTRY surowe ziemniaki
ZAPIEKANKA 4-10r00cn | PIEKARNIKOW | KUCHE- | i prze%ozyc cebulq.. Prz.ypravfn’c sglq,
NEK MIKROFALOWYCH NA | pieprzem, czosnkiem i zala¢ Smieta-
TALERZU OBROTOWYM. na. Posypac serem.
(zamrozona) | Frytki | 300 G- 600G Posypac sola.
OBRAC i pocigc w trojkaciki. Przypra-
TaLerz CRisp wi¢, lekko posmarowac olejem talerz
TROJKACKI 300G-800G Crisp i pokropi¢ potrawe olejem. Za-

mieszac potrawe, gdy kuchenka wy-
Swietli odpowiedni komunikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mnigjsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
ZEBERKA 700G-1,2kG | TALErz CRisP PRZYPBAWIC U< S TENE]E
rzu Crisp.
ANTRYKOT 2-6szT. Dobac miEso po wstepnym nagrza-
Wysoki Ruszr LUB TA-| hiu grilla. Obrdci¢, gdy kuchenka
LERZ OBROTOWY wyswietli odpowiedni komunikat.
KOTLETY Z JAGNIECINY 2-8szT. .,
Przyprawic.
Lexko Natrusci¢ talerz Crisp. Dodac
KiELBASA BRATWURST 200G-800G | TaLerz Crisp i odwrdci¢ potrawe, gdy kuchen-
ka wyswietli stosowny komunikat
Umiescic w dolnej czesci naczynia
DoLNA czes¢ NAczY- . . ,
do gotowania na parze i dodac
W (Gotowanie) | Hor poal 4-8szT. NIA DO GOTOWANIANA | .. >, .
o ilos¢ wody wystarczajaca do przy-
PARZE BEZ PRZYKRYCIA .
krycia potrawy.

MIESO ) .
Lexko NaTrusci¢ talerz Crisp. Dodac
migso po wstepnym nagrzaniu

(ZAmrozone) | HAmBuRGERY | 100 G- 500 G talerza Crisp. Odwrocic potrawe,
gdy kuchenka wyswietli stosow-
TaLerz CRisp ny komunikat.
Dobac POTRAWE pO Wstepnym na-
BEKoN 506-1506 grzaniu talerza Cn:sp i oc.iwroqc,
gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat
NACZYNIE PRZEZNA-
CZONEDOPIEKARN | g o7 apzic ulubiong mieszanke na
PIECZEN RZYMSKA 4 - 8 PoRCII KOW | KUCHENEK MI- . RZA, . A e
pieczen rzymska i uformowac ja
KROFALOWYCH NA TA-
LERZU OBROTOWYM

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktOre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg,,Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY

ILOSC

AKCESORIA

PORADY

DROB

Kurczak

FiLETY (PARA)

3006-800G

NAczYNIE DO GoTO-
WANIA NA PARZE

PrzyprAWIC | umiescic w siatce do
gotowania na parze. Dodac 100ml
wody do dolnej czesci i przykryc¢
pokrywka

FILETY (SMAZENIE)

300G-1ke

KAwALki

400G-1,2kG

TaLerz Crisp

Lexko NaTeuscic talerz Crisp. Przypra-
wic i dodac filety po wstepnym na-
grzaniu talerza Crisp. Odwroci¢ po-
trawe, gdy kuchenka wyswietli sto-
sowny komunikat

Przyprawi¢ kawatki i utozy¢ na tale-
rzu Crisp skorka do gory

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
NACZYNIE PRZEZNACZONE
PIECZONE 600-1,2kg | 2° PEKARNKOW | KUCHE- PrzypRAWIC | posmarowac ma-
NEK MIKROFALOWYCHNA | stem
TALERZU OBROTOWYM
RvBaw ca-
tosal NACZYNIE DO KUCHENEK
MIKROFALOWYCHZ PO- | PRzyprAWIC | dodac 100ml bulio-
GotowANE | 600G-1,2KG | KRYWKA LUBUZYCFO- | nu rybnego. Gotowac pod przy-
LIl PLASTIKOWE) ZAMIAST | kryciem
POKRYWKI
PrzyPrAWIC | umiesci¢ w siatce
FuLEry (PAA) 3006-800c NAczyNiE Do GoTowANIA| do gotowania na parze. Do’d.a.c
NA PARZE 100ml wody do dolnej czesci i
przykry¢ pokrywka
Lexko Nateuscic talerz Crisp. Przy-
i prawic i dodac potrawe po
. ) wstepnym nagrzaniu talerza
RYBY SMAZENIE 300G-800G | TALerz CRisP Crisp. Odwréci¢ potrawe, gdy
kuchenka wyswietli stosowny
KorLery komunikat
PrzyprAWIC | umiesci¢ w siatce
Para 3006-8006 NAczyniE Do GoTowANIA| do gotowania na parze. Do’d.a.c
NA PARZE 100ml wody do dolnej czesci i
przykry¢ pokrywka
NACZYNIE PRZEZNACZONE
Zapiekanka | 6006-1,2ka | *° PIEKARNIKOW | KUCHE-
NEK MIKROFALOWYCH NA
TALERZU OBROTOWYM
(Zawrozone) Lexko nateuscic talerz Crisp. Do-
dac potrawe po wstepnym na-
FLETy PANiE 200G-600G | TALerz Crisp grzaniu talerza Crisp. Odwroé-
ROWANE ..
ci¢ potrawe, gdy kuchenka wy-
Swietli stosowny komunikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura, Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
(Zamrozo-
Warzyvwa | 300G-800¢ UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
NE) NaczmiDo Goro- | e bodac 100mi wody do dol-
WANIA NA PARZE P .
MARCHEW 2006-500G nej czesci i przykry¢ pokrywka.
m&fﬁﬁg Umiesci¢ w dolnej czesci naczynia
(GrocH) | FasoLa 200G-500G do gotowania na parze i dodac¢
DO GOTOWANIA NA 100ml wody. Przykry¢ pokrywka.
PARZE ' '
Brokuty 2006-5006 | Naczvnie Do GoTo- Umiescic w SIATCE DO GOTOWANIA NA
pARzE. Dodac 100ml wody do dol-
WANIA NA PARZE S .
KaLAFIOR 2006-500G nej czesci i przykry¢ pokrywka.
(Zamrozo- ZapiEkanka | 400 G- 800 G NACZYNIE PRZEZNACZONE DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK MIKRO-
NE) FALOWYCH NA TALERZU OBROTOWYM
NACZYNEE DO GOTo- UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
PARA 200G-5006 pARzE. Dodac 100ml wody do dol-
WANIA NA PARZE q Z o .
nej czesci i przykry¢ pokrywka.
Lexko NaoLwi¢ talerz Crisp. Do-
PAPRYKA dac potrawe pocieta na kawat-
WARZYWA ki po wstepnym nagrzaniu ta-
SMAZENIE 2006-500G lerza Crisp. Przyprawic i skropic¢
olejem. Zamiesza¢ potrawe, gdy
kuchenka wyswietli odpowiedni
komunikat.
TALerz CRisp
PRzECIAC NA POE, posoli¢ i odstawic
na chwile. Lekko posmarowac
olejem talerz Crisp i dodac potra-
BAakeazAN 300G-800G Wwe po wstepnym nagrzaniu ta-
lerza Crisp. Obrdci¢, gdy kuchen-
ka wyswietli odpowiedni komu-
nikat.
Dynia Para 200G-5006 UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
NAczyNIE DO GoTo- ,
WANIA NA PARZE pARzE. Dodac 100ml wody do dol-
KukuryDzA, KOLBA 300G-1ke nej czesci i przykry¢ pokrywka.
NACZYNIE PRZEZNA-
CZONE DO PIEKARNI- PRZECIAC NA PO, przyprawic i po-
Pomipory 300G-800G | KOW I KUCHENEK MI- ,A Prayp P
sypac serem.
KROFALOWYCH NA
RUSZCIE

wanie za pomoca mikrofal”

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktOre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrze-
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
UsTawic¢ zALECANY Czas gotowa-
nia dla makaronu. Nala¢ wody
DOLNA CZESC 1 POKRYW- do dolpej czesci naczynia fio go-
towania na parze. Przykryc po-
Makaron 1-4porai KA NACZYNIA DO GOTO- a
krywka. Doda¢ makaron, gdy
WANIA NA PARZE Pt
kuchenka wyswietli stosow-
W ny monit i gotowac pod przy-
kryciem.
MAKARON i
NACZYNIE PRZEZNACZONE ) .
Przycotowa¢ ulubiong recepture
DO PIEKARNIKOW | KUCHE- . )
Domowa | 4-10 porail lub postepowac zgodnie z prze-
NEK MIKROFALOWYCHNA | . . -
pisem na opakowaniu lazanii.
LazaniA TALERZU OBROTOWYM
. INACZYNIE PRZEZNACZONE DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK MIKROFA-
Meozone | 400G- 1 kG
LOWYCH NA TALERZU OBROTOWYM
UsTawic¢ zALECANY CZas gotowania
Gotowane | Rvz 100MmL - 400MmL dla ryzu. Doda¢ wode iryzdo
dolnej czesci i przykry¢ pokrywk
DOLNA CZESC | POKRYW-
KA NACZYNIA Do GoTo- | DODAC Rz 1 wopk do dolnej czesci
WANIA NA PARZE naczynia do gotowania na pa-
RYZ Rvz 2- 4 porca rze. Przykry¢ pokrywka. D’o<:?ac'
mleko, gdy kuchenka wyswietli
stosowny monit i kontynuowac
Owslanka gotowanie
TALERZ PRZEZNACZONY
Pratki DO UZYTKU W KUCHEN- | ZMIESZAC PLATKI OWSIANE, SOI i
1-2pora
OWSIANE CE MIKROFALOWEJ ZPO- | wode
KRYWKA

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mnigjsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
PRZYGOTOWAC ULUBIONA recep-
Domowa 1 wyPIEK Taerz Crisp | ture (ciasto ze 150 ml wody)
i umiescic na talerzu Crisp
Pizza

Cienka (MRozoNA) | 250 6-500 G

WhviA¢ z opakowania
GruBa (MRozoNA) | 300 G-800 G

m SCHLODZONE 2006-5006 Dooat pzze po wstgpnym

= nagrzaniu talerza Crisp

PrzyGotowac ciasto (250 g
PIZZA / PLACEK maki, 150 g masta + 2 tyz-

ki stotowe wody) i pokry¢
ciastem talerz Crisp. Na-
ktu¢. Wstepnie podpiec cia-
sto. Gdy kuchenka wyswie-
tli monit o dodanie farszu,
umiesci¢ 200 g szynki, 1759
sera i zala¢ mieszaning 3 jaj
300 ml smietany. Umiescic
w kuchence i kontynuowac
gotowanie

TAaLerz CRrisp

LORRAINE T wyPIEK
QuicHE

(ZAmROZONE) 200:G-8006G Wvia¢ z opakowania

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomocg mikrofal”

C— PRZEPISY I—

PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC | AKCESORIA PORADY
Butk Pusziowane | 4- 6 sz, Wvia¢ z opakowania. Df)dac potrayve
po wstepnym nagrzaniu kuchenki
CHLEB /CIASTA TaLerz Crisp
Ukszraerowac w tréjkaty lub mate kawat-
Bageczki 1 wypPIEK

ki na nattuszczonym talerzu Crisp

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA ‘ PORADY
PRAZONA KUKURYDZA 90-1006 UMIE§.CIC' TOREBKE ha talerzu obrotowym. Przygotowywac
tylko jedna torebke na raz
& Dobac ORZECHY PO Wstepnym nagrza-
5% PIECZONE ORZECHY 50G6-200G niu talerza Crisp. Z,a rr.ues.zac potr.awet
gdy kuchenka wyswietli odpowiedni
PRZEKASKI komunikat
SKRZIDELKA | 300 ;600
KURCZAKA
Kurczak DoDAC KAWALKI PO WStepnym nagrzaniu
Kawatki . -
. 250G-6006 talerza Crisp. Obréci¢, gdy kuchenka
(MROZONE) Taverz Crisp R o .
wyswietli odpowiedni komunikat
ZrosIC ciasTo ze 180g maki, 125 g ma-
stai 1 jajka. (Mozna réwniez uzy¢ cia-
sta gotowego). Pokryc talerz Crisp cia-
Ciasto Domowe | 1 wrpik stem i napeni¢ 700-800 gramami po-
OWOCOWE krojonych w plastry jabtek zmieszany-
mi z cukrem i cynamonem
Mrozone | 300G-800a WhviA¢ z opakowania
NAczYNIE PRZE-
ZNACZONE DO PIE-
KARNIKOW | KUCHE- | USUNAC $RoDKI | wypetni¢ marcepanem
JABLKA PIECZONE 4-8sz1. .
NEK MIKROFALOWYCH| |ub cynamonem, cukrem i mastem
NA TALERZU OBRO-
TOWYM
Na 4 porcE wymieszac 4 z6ttka jaj-
ka, 75ml cukru i 1 yzke stotowa wa-
nilii. Podgrza¢ 200 ml $mietany +150
NAczynie PRzEZNA- | mI mleka przez 3-3'2 min ustawiajac
CZONE DO PIEKARNI- | moc Jet i dodac jajka. Wlac przygoto-
CRrEME CARAMEL 2-6PORCJI | KOW | KUCHENEK MI- | wang mieszanke do naczyn. Wla¢ 500
KROFALOWYCH ORAZ | ml wody do talerza Crisp i whozy¢ na-
TALERZ CRISP czynia do wody, gdy rozlegnie sie sy-
gnat dzwiekowy. Po ochtodzeniu po-
sypac z gory cukrem i stopi¢ palnikiem
gazowym.
NACZYNIE DO GOTO- UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA PARZE.
Komport z owocow 3006-800aG Dodac 100ml wody do dolnej czesci i
WANIA NA PARZE .
przykry¢ pokrywka

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura, Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomocg mikrofal”
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CZYSZCZENIE| KONSERWAEA/)

CZYSZCZENIE JEST ZWYKLE JEDYNA WYMAGANA CZynnoscig kon-
serwacyjna.

IKUCHENKE NALEZY UTRZYMYWAC W CZystosci, aby nie nisz-
czy¢ jej powierzchni, co ma negatywny wptyw na
trwatos¢ urzadzenia oraz moze prowadzi¢ do ewentu-
alnych niebezpiecznych sytuacji.

NIE UZYWAC DRUCIAKOW METALO-
WYCH, PREPARATOW CZYSZ-
CZACYCH ZAWIERAJACYCH
SUBSTANCJE SCIERNE, CZ)/SZ-
czqcych zawierajqcych
substancje scierne, zmywakow z wetny sta-
lowej, ostrych zmywakdw itp., mogqcych
uszkodzi¢ panel sterujqcy oraz powierzch-
nie wewnetrzne i zewnetrzne kuchenki.
Nalezy uzywac gqbki i delikatnego deter-
gentu lub recznika papierowego oraz srod-
ka do mycia okien w rozpylaczu. Srodek do
mycia okien nalezy rozpyli¢ na recznik pa-
pierowy.
KucHEenki NIE NALEZY spryskiwac bezposred-
nio.

REGULARNIE, A W SZCZEGOLNOSCI PO WYLANIU
SIE PLYNOW, nalezy wyjmowac talerz ob-
rotowy oraz jego podstawe i wyciera¢
dno kuchenki do czysta.

KUCHENKE ZAPROJEKTOWANO DO PRACY Z talerzem obroto-
wym, umieszczonym w przeznaczonym nan miejscu.

Nie NALEZY uruchamiac kuchenki mikrofalowe;j,
gdy talerz obrotowy zostat wyjety, np. w celu
oczyszczenia.
Do czvszczenia PowierzcHNI wewnetrznych, zewnetrz-
nej i wewnetrznej powierzchni drzwiczek oraz otwo-

ru drzwiczek nalezy stosowac delikatne detergenty,
wode i miekka szmatke.

36

NIE NALEZY DOPUSZCZAC DO ZBIERANIA SIE RESZTEK
Truszezu lub zywnosci wokot drzwiczek.

W PRZYPADKU TRUDNYCH DO USUNIECIA plam nalezy przez 2
lub 3 minuty gotowac w kuchence filizanke wody. Para
spowoduje zmiekczenie brudu.

@ NIE UZYWAC PAROWYCH URZADZEN CZYszcZACYCH dO
czyszczenia kuchenki mikrofalowej.
NIEPRZYJEMNE ZAPACHY WEWNATRZ KUCHENKI MOZNA WYELIMI-
NOWAC POPRZEZ WSTAWIENIE DO KUCHENKI FILIZANKI WYPEENIONEJ

WODA Z DODATKIEM SOKU Z CYTRYNY | gotowanie jej przez kil-
ka minut.

GRZALKA GRILLA hie wymaga czyszczenia, gdyz wyso-

ka temperatura powoduje spalanie wszelkich zachla-
pan, ale sufit ponad nim moze wymagac regularnego
czyszczenia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ gabki, cieptej
wody i detergentu. Jedli grill nie jest uzywany regular-
nie, nalezy go wigczac raz w miesigcu na 10 minut, aby
wypali¢ wszelkie zabrudzenia.



CZYSZCZENIE | KONSERWA%/W

W ZMYWARCE MOZNA MYC NASTEPUJACE AK-
CESORIA:

PODSTAWKE POD TALERZ OBROTOWY.

SZKLANY TALERZ OBROTOWY. @
UcHwyT Do TALERZA CRISP.

\9 S
PODSTAWKA DRUCIANA.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE

=

LX)

PokrYwWKA

‘

OSTROZNE CZYSZCZENIE:

Tarerz Crisp nalezy my¢ w wodzie, ztagodnym deter-

gentem. Mocno zabrudzone miej-

sca mozna wyczysci¢ za pomoca \

gabki do szorowania i fagodnego

srodka czyszczacego.

Zawsze przeb Myciem nalezy odczekad, az

talerz Crisp wystygnie.
Nie zanurzac ani nie ptukac talerza Crisp w wo-

@ dzie, gdy jest on goracy. Szybkie schtodzenie
moze go uszkodzic.

@ NIE UZYWAC ZMYWAKOW Z WEENY STALOWEJ. SPOWO-
duje to porysowanie powierzchni.

INSTRUKCJA USUWANIA USTEREK

JESLI KUCHENKA NIE DZIALA, przed skontaktowaniem sie z

Serwisem, nalezy sprawdzi¢:

= Czy podstawka pod talerz obrotowy oraz talerz
obrotowy s wtozone na swoje miejsce.

= Czy wtyczka jest prawidtowo witozona do gniaz-
da sieciowego.

e Czy drzwiczki s dobrze zamkniete.

= Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie, czy nie
nastgpita przerwa w doptywie pradu.

= Sprawdzi¢, czy kuchenka ma zapewniong swo-
bodna wentylacje.

= Nalezy odczekac 10 minut, a nastepnie ponowic¢
probe uzycia kuchenki.

= Przed ponowna préba nalezy otworzy¢ i za-
mkna¢ drzwiczki.

Powyzsze czvnnoscl majg na celu zapobieganie niepo-

trzebnym wezwaniom serwisu, za ktdre uzytkownik

zostanie obcigzony. Kontaktujac sie z serwisem, nale-

zy zawsze podawac numer seryjny i model kuchenki

(patrz tabliczka serwisowa). Dalsze informacje podano

w ksigzce gwarancyjnej.

JEZELI KABEL ZASILANIA WYMAGA WYMIANY, nalezy
go wymienic na nowy - oryginal-
ny, dostepny w naszych punktach A&
serwisowych. Wymiana kabla
zasilajgcego moze byc¢ wykona-
na tylko przez wykwalifikowane-
go technika serwisu.

& NAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC WY-
KONYWANE WYLACZNIE PRZEZ PRZE-
SZKOLONEGO TECHNIKA SERWISU.
Wykonywanie przez osobe nie-
przeszkolong jakichkolwiek
napraw bqdz czynnosci serwi- —
sowych wigzqcych sie ze zdejmo-  wa-
niem wszelkich oston zabezpieczajqcych
przed dziataniem mikrofal jest niebezpiecz-
ne.

ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA WSZYSTKICH OSEON.
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Miepzynaropowa Komisia ELektroTecHNIK (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny wynikéw podgrze-
wania wszystkich kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

DANE DO PROB PARAMETROW PODGRZEWANIA

ZacopNie z NormA IEC 60705.

Szacowany
Proba | llos¢ czas Poziom mocy Pojemnik
12.3.1 | 10009 12-13 min 650 W Pyreks 3.227
1232 | 475¢g 5% min 650 W Pyreks 3.827
1233 | 9009 13 - 14 min 750 W Pyreks 3.838
13.3 5009 10 min. 160 W
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NAPIECIE ZASILANIA 230V/50 Hz
ZNAMIONOWY POBOR MOCY 2800W
BezpiEcznik 16A

Moc wyssciowa 200W

GRILL 1600 W
WYMIARY ZEWNETRZNE (WYS. X SZER. X Gt.) | 455 x 595 x 560
WYMIARY WEWNETRZNE (WYS. X SZER. X Gt.) | 210x 450 x 420

RO — DANETECHNICZNE I—







\OCHRONA S'RODOWISKA‘/)

PubEtko opAkowANIA nadaje sie w pet-

ni do ponownego przetworzenia, co @
potwierdza symbol recyklingu.

Utylizacje nalezy przeprowadzac

zgodnie z lokalnymi przepisami.

Materiaty z opakowania, ktore sta-

nowig potencjalne zagrozenie (worki pla-

stikowe, styropian, itp.), nalezy przechowywac w miej-
scach niedostepnych dla dzieci.

NINIEJSZE URZADZENE jest oznaczone zgodnie z Dyrekty-
wa Europejskg 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawg
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym. Za-
pewniajac prawidtowe Ztomowanie niniejszego urza-
dzenia, przyczynia sie Panstwo do ograniczenia ryzyka
wystagpienia negatywnego wptywu produktu na sro-
dowisko i zdrowie ludzi, spowodowanego nieodpo-
wiednig utylizacja produktu.
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© Whirlpool Sweden AB 2013. Wszelkie prawa zastrzezone. Wyprodukowano w Szwecji.

SYMBOL umieszczony na pro-
dukcie lub na dotaczonych do
niego dokumentach oznacza,

Ze niniejszy produkt nie moze by¢
traktowany jak odpad z gospodar-
stwa domowego. Nalezy oddac¢ go

do whasciwego punktu zbiorki su-

rowcéw wtdrnych zajmujacego

sie recyklingiem sprzetu elek-

trycznego i elektronicznego.

UrzapzeNE nalezy usuwad _
zgodnie z lokalnymi przepisa-

mi dot. usuwania odpadéw i ochrony srodowiska.
SzCZEGOLOWE INFORMACJE Na temat utylizacji, zomowania
i recyklingu opisywanego urzadzenia mozna uzyskac
w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przedsiebior-
stwie utylizacji odpaddw lub w sklepie, w ktérym pro-
dukt zostat zakupiony.

Przep zeomowaNIEM nalezy odcigc kabel zasilajacy, aby
uniemozliwi¢ ponowne podtgczenie urzadzenia do
sieci.

Whirlpool jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Whirlpool, USA.



