INSTALLATION, QUICK START

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION

INSTALACAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START
INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

SENSING THE DIFFERENCE
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< INSTALACIA R

MONTAZ URZADZENIA
(___ MONTAZURZADZENIA >

INSTALUJAC URZADZENIE NALEZY PRZESTRZEGAC
ZALACzoNYcH oddzielnie instrukcji montazu.

<___PRZEDPODLACZENIEM ___>

SPRAWDZIC, CZY NAPIECIE PODANE Na tabliczce zna-
mionowej jest zgodne z napieciem w Panstwa
mieszkaniu.

ZABRANIA SIE WYJMOWANIA
PLYTEK OCHRONNYCH WLOTOW MI-
KROFAL znajdujacych sie z
boku $cianki komory. Za-
pobiegaja one przedosta-
waniu sie ttuszczu i czastek
zywnosci do kanatéw wlotowych mikrofal.

PRzED MONTAZEM SPRAWDZIC, czy komora jest pu-
sta.

SPRAWDZIC, CZY URZADZENIE NIE JEST USZKODZONE.
Sprawdzi¢, czy drzwi kuchenki doktadnie przy-
legaja do urzadzenia po zamknieciu oraz czy
wewnetrzna uszczelka drzwi nie jest uszkodzo-
na. Oprozni¢ kuchenke i oczyscic jej wnetrze
przy pomocy miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

NIE NALEZY URUCHAMIAC URZADZENIA jesli kabel za-
silajacy lub wtyczka sg uszkodzone, jesli nie
dziata ono prawidtowo lub, gdy zostato uszko-
dzone, badz spadto. Nie zanurza¢ przewodu
zasilajacego ani wtyczki w wodzie. Przewod
zasilajacy nalezy trzymywac z dala od gora-
cych powierzchni. Kontakt z takimi powierzch-
niami moze spowodowac porazenie pragdem,
pozar i inne zagrozenia.

NIE UZYWAC PRZEDLU-
ZACZA:

ﬁ,
o . )
JEZELI PRZEWOD ZASILAJACY JEST ZBYT KROTKI,

4

nalezy zleci¢ zainstalowanie gniazdka w
R
o

poblizu urzadzenia wykwalifikowanemu
elektrykowi lub technikowi serwisu.

<____POPODLACZENIU o>

KUCHENKE MOZNA UZYWAC TYLKO przy prawidtowo
zamknietych drzwiczkach.

UziEMIENIE URZADZENIA jest obowigzkowe. Pro-
ducent nie ponosi zadnej odpowiedzialno-

$ci za obrazenia ciata u 0séb lub zwierzat, ani
za uszkodzenia mienia wynikte z niespetnienia
tego wymogu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakie-

kolwiek problemy spowodowane niezastosowa-
Wnika do niniejszych instrukgji.

Po PIERWSZYM WLACZENIU KUCHENKI, nalezy usta-
wic jezyk i aktualng godzine. Nalezy postepo-
wac zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci
»Zmienianie ustawien” w niniejszej instrukgji.
Urzadzenie jest gotowe do uzycia po wykona-
niu tych dwéch czynnosci.
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PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE NA PRZYSZtOSC

NIE NALEZY PODGRZEWAC ANI STOSOWAC PALNYCH
MATERIALOW Wewnatrz lub w poblizu kuchen-

ki. Opary moga spowodowac zagrozenie poza-
rem lub wybuch.

NIE UZYWAC KUCHENKI MIKROFALOWEJ dO suszenia
tkanin, papieru, przypraw, ziét, drewna, kwia-
téw lub innych palnych materiatéw. Moze to
spowodowac pozar.

JESLI MATERIAL ZNAJDUJACY SIE WEWNATRZ LUB NA
ZEWNATRZ KUCHENKI ZAPALI SIE, Nalezy trzymad
drzwiczki zamkniete i wytaczy¢ kuchenke.
Odtaczyc kabel zasilajacy lub wytaczy¢ zasila-
nie na tablicy bezpiecznikowej lub wytaczni-
kowej.

NIE NALEZY GOTOWAC ZYWNOSCI ZBYT DtUGO. Moze to
spowodowac pozar.

NiE POZOSTAWIAC KUCHENKI BEZ NADZORU ZWtaszcza
wtedy, gdy do gotowania uzywa sie pojemni-
kéw papierowych lub wykonanych z tworzyw
sztucznych i innych tatwopalnych materiatéw.
Papier moze sie zwegli¢ lub zapali¢, zas nie-
ktdre rodzaje plastiku moga sie topi¢ podczas
podgrzewania zywnosci.

Nie uzywac zracych srodkéw i oparéw chemicz-
nych w urzadzeniu. Zakupiona kuchenka zo-
stata zaprojektowana specjalnie do podgrze-
wania i gotowania zywnosci. Nie jest ona prze-
znaczona do celéw przemystowych ani labora-
toryjnych.

Dzieci mogq obstugiwac urzqdzenie bez nadzoru
050b dorostych jedynie wowczas, gdy zostaty
odpowiednio poinstruowane, jak nalezy
bezpiecznie obchodzic sie z urzqdzeniem,

i rozumiejq zagrozenia wynikajqce z
niewtasciwego uzycia urzqdzenia.

NINIEJSZE URZADZENIE NIE MOZE BYC OBSEUGIWANE

PRZEZ 0soby (w tym dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
mentalnych bez nadzoru osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczeristwo.

OsTRZEZENIE!

DOSTEPNE ELEMENTY MOCNO SIE NAGRZEWAJA

podczas pracy urzqdzenia. Mate dzieci nie
powinny przebywac w jego poblizu.

NiE NALEZY uzYWAC KucHENKI mikrofalowej do pod-
grzewania czegokolwiek w szczel-
nie zamknietych pojemnikach. % =
Wzrost cisnienia moze spowo- 7
dowac uszkodzenie podczas @@
ich otwierania, a nawet wy-

buch.

NALEZY OKRESOWO SPRAWDZAC, CZY nie sq uszkodzo-
ne uszczelki drzwiczek oraz miejsca w ich pobli-
zu. W przypadku stwierdzenia uszkodzen nale-
zy zaprzestac korzystania z kuchenki, az do czasu
naprawy przez wykwalifikowanego technika ser-
wisu.

JAJKA

NIE UZYWAC KUCHENKI MIKROFALOWEJ dO gotowania
lub podgrzewania catych jaj w sko-

rupce lub bez, gdyz moga eks- \ @/
plodowac nawet po zakon-
czeniu gotowania. ~
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI e

UWAGI OGOLNE

NiniEsszE URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE DO
UZYTKU DOMOWEGO!

Nie NALEZY WeACZAC KUCHENKI bez potraw w Srodku,
jesliwybrano funkcje mikrofal. Taka eksploatacja
urzqdzenia moze spowodowac jej uszkodzenie.

Pobpczas ¢wiczen osstual kuchenki nalezy umie-
$ci¢ w niej szklanke z woda. Woda pochtania
energie mikrofal i kuchenka nie ulegnie uszko-
dzeniu.

KOMORY KUCHENKI NIE NALEZY WYKORZYSTYWAC jako
szafki.

NALEZY USUNAC METALOWE WIAZANIA torebek
papierowych lub plastikowych, zanim
zostanq wtozone do kuchenki.

SMAZENIE NA OLEJU

NIE UZYWAC KUCHENKI MIKROFALOWEJ dO smaze- &
nia na oleju, poniewaz nie
jest mozliwe kontrolowanie
jego temperatury. =

NALEZY UZYWAC REKAWIC LUB OCHRANIACZY, aby unik-
nac¢ oparzen podczas dotykania pojemnikéw,
czesci kuchenki i naczyn.

PLYNY

NPp. NAPOJE LUB WODA. Przegrzanie ptynu ponad
punkt wrzenia moze nastagpic

bez oznak wrzenia. W rezulta-

=
cie goracy ptyn moze sie nagle “
wykipied. )

Aby do tego nie dopusci¢, na-
lezy:

1. Unika¢ uzywania pojemnikéw o prostych
$cianach i waskich szyjkach.

2. Wymieszac ptyn przed wstawieniem na-
czynia do kuchenki i pozostawi¢ w na-
czyniu tyzeczke.

3. Po podgrzaniu nalezy odczeka¢ chwile,
ponownie zamiesza¢, a nastepnie ostroz-
nie wyjac naczynie z kuchenki.

OSTRZEZENIE

SZCZEGOLOWYCH INFORMACJI NALEZY SZUKAC W ksigz-
kach kucharskich podajacych przepisy na go-
towanie w kuchenkach mikrofalowych. Szcze-
golnie w przypadku gotowania i podgrzewa-
nia potraw zawierajacych alkohol.

Po PODGRZANIU POTRAW LUB PEYNOW DLA DZIECI W SfO-
iczku lub butelce dla niemowlqt, nalezy zawsze
wymieszac zawartos¢ i sprawdzic¢ temperatu-
re przed podaniem. Zapewni to réwno-

mierne rozprowadzenie ciepta -

i unikniecie ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy

zdjqé pokrywke i smoczek!
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< AKCESORIA

B R

INFORMACJE OGOLNE

NA RYNKU DOSTEPNYCH jest wiele réznorodnych
akcesoriow. Przed ich zakupem nalezy upew-
nic sie, czy nadaja sie do kuchenek mikrofalo-
wych.

PRZED UZYCIEM NACZYN , NALEZY UPEWNIC SIE, CZY $S3

one odporne na dziatanie \f w\/\\?\hl’ p—

wysokich temperatur i
przepuszczajg mikrofale. ng Q’%

Po wrozeniu zywNosci 1 Akcesoriow do kuchen-
ki, nalezy sprawdzi¢ czy nie stykaja sie z po-
wierzchniami wewnetrznymi kuchenki.

Jest to szczeg6lnie wazne w przypadku
sprzetéw wykonanych z metalu lub zawie-
rajacych elementy metalowe.

W PRZYPADKU ZETKNIECIA SIE METALOWYCH PRZED-
mIoTOW Z wnetrzem pracujgcej kuchenki moze
dojs¢ do powstania iskier, ktére moga spowo-
dowac uszkodzenie kuchenki.

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI, Nalezy zawsze
sprawdzi¢, czy talerz obrotowy moze sie swo-
bodnie obraca¢.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

SZKLANY TALERZ 0BROTOWY Nalezy stawia¢ na pod-

stawce obrotowej. Na podstawce talerza ob-

rotowego nie nalezy ktas¢ zadnych

innych naczyn.

~. Zainstalowa¢ podstawke pod
talerz obrotowy wewnatrz ku-
chenki.

SZKLANY TALERZ OBROTOWY

SZKLANY TALERZ OBROTOWY NALEZY STOSOWAC Za-

wsze, niezaleznie od sposobu gotowania. Stu-

zy on do zbierania kapigcego sosu oraz czastek

zywnosci, ktére mogtyby zabrudzi¢ i

zaplamic¢ wnetrze kuchenki.

¢ Szklany talerz obrotowy na- ]
lezy umiesci¢ na jego podstaw-
ce.

TACKA DO PIECZENIA

Pobczas PIECZENIA Z termoobiegiem nalezy sto-
sowac tacke do pieczenia. Nigdy

nie wolno jej uzywac w pofta-

czeniu z mikrofalami.

PODSTAWKA DRUCIANA
UMIESCIC RUSZT W GORNYM
POLOZENIU, aby przyrzadzac po-
trawy, podczas korzystania z funkgji Gr|II
PoDCzAS STOSOWANIA FUNKCJI WY~
MUSZONEGO OBIEGU, ZAWSZE NALEZY
UZYWAC NISKIEGO POLOZENIA
RuszTy, aby umozliwi¢ pra-
widtowa cyrkulacje powie-
trza wokot potrawy.
RACZKA DO TALERZA CRISP
Do WYJMOWANIA GORACEGO TALERZA
CRISP z KUCHENKI halezy uzywac specjal-
nej, dostarczonej raczki.

TALERZ CRISP

ZYWNOSC NALEZY KEASC BEZPOSREDNIO NA TALERZU
CRrisP.

Zawsze uzywac szklane-
go talerza obrotowego jako
podstawe podczas uzywania tale-
rza Crisp.
NIE NALEZY KLASC ZADNYCH SZTUCCOW Na talerzu
Crisp, gdyz nagrzewa sie on bardzo szybko i
moze spowodowac uszkodzenia potozonych
przedmiotow.

TaLerz Crisp mozna wstepnie rozgrzac przed
uzyciem (maks. 3 min.). Zawsze nalezy uzywac
funkgji ,Crisp” w przypadku wstepnego na-
grzewania talerza Crisp.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE
NALEZY STOSOWAC NACZYNIE DO
GOTOWANIA NA PARZE Wraz Z za-
tozonym filtrem siatkowym
do gotowania potraw takich
jak ryby, warzywa i ziem-
niaki.

NACZYNIE PAROWE NALEZY UZYWAC

bez cedzidta dla takich potraw jak ryz, maka-
ron i biata fasola.

NACzYNIE PAROWE NALEZY ZAWSZE ktas¢ na talerzu

obrotowym.

POKRYWKA BN
PoKRYWKA jest przeznaczona do =
przykrywania potraw podczas go- | £

.®o \
towania i podgrzewania tylko za gg
pomoca mikrofal. Umozliwia ona
ograniczenie pryskania, zachowa- ==
nie soczystosci potrawy, jak réwniez skrécenie
czasu gotowania.

POKRYWE NALEZY sTosowA¢ do dwupoziomowego
podgrzewania
5



Ef) ABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIE Ef)

FUNKCJA ZABEZPIECZENIA PRZED URUCHOMIENIEM AK-
TYWUJE SIE AUTOMATYCZNIE PO UPLYWIE JEDNEJ MINU-
Ty ob cHwi, kiedy kuchenka znajdzie sie w "try-

é\ 7\
D

bie czuwania".

)

BRE (=D

®

A\

<_____ BLOKADAKLAWISZY > 1

Asy zwoLNi¢ BLOKADE, KONIECZNE JEST OTWORZENIE |

ZAMKNIECIE DRZWICZEK, Np. W celu wiozenia potra-
wy do srodka.

=°
Safety Lock is activated
close door and press ®

19:30

(2]
& ®

®

Funkcia 1A utrudnia dzieciom uzy-
cie kuchenki bez nadzoru.

GDY BLOKADA JEST AKTYWNA, Zaden
przycisk nie dziata.

@ Naasnac przvaski BACK 1 OK jednoczes$nie i przytrzymaé do chwili wyemitowania dwéch
sygnatow akustycznych (3 sekundy).

Uwaaa: Przyciski te dziatajg tacznie tylko wtedy, gdy -
T

kuchenka jest WYLACZONA.

KoMuNIKAT PoTWIERDZAJACY bedzie wyswietlany przez 3
sekundy, a nastepni pojawi sie poprzedni widok.
BLOKADA KLAWISZY JEST WYLACZANA W taki sam sposdb, w

jaki jest uaktywniana.

<K

@

Key Lock
has been activated

&
Key Lock
has been deactivated

v
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STOPI EN DOGOTOWANIA (TYLKO FUNKCJE AUW

STOPIEN DOGOTOWANIA JEST DOSTEPNY W Wiekszo-
$ci funkgji automatycznych. Istnieje mozliwos¢
kontrolowania wyniku koncowego poprzez re-
gulowanie stopnia dogotowania. Funkgcja ta
umozliwia osiggniecie wyzszej lub nizszej tem-
peratury koncowej w poréwnaniu z domysl-
nym ustawieniem standardowym.

W przyPADKU UZYCIA jednej z tych funkgji, ku-
chenka wybierze domyslne ustawienie stan-
dardowe. To ustawienie zazwyczaj daje najlep-
szy efekt. Lecz, jesli podgrzana potrawa jest
zbyt goraca do natychmiastowego spozycia,
mozna tatwo dostosowac to przed kolejnym
uzyciem tej funkgji.

DOKONUJE SIE TEGO PRZEZ WYBRANIE STOPNIA DO-
GOTOWANIA za pomocg przyciskéw Up (Gora) i

Down (Dé1) przed nacisnieciem przycisku Start.

[

\

KOMUNIKATY

POZIOM DOGOTOWANIA
Poziom EFekT
Wysoka (HigH) DA,JE NAJWYZSZA TEMPERATURE
KONCOWA
DOMYSLNE USTAWIENIE STAN-
NORMALNY
DARDOWE
OSWIETLENIE DA,JE NAJNIZSZA TEMPERATURE
KONCOWA
4009
WEIGHT

Light
300g DONENESS 3
WEIGHT
AMOUNT
Normal Extra
DONENESS

L

PoDczAs UZYWANIA NIEKTORYCH FUNKCJI kuchenka
moze zatrzymac sie i wyswietli¢ polecenie wy-
konania czynnosci lub porade dotyczaca akce-
soriéw, ktére nalezy uzyc.

GDY POJAWI SIE KOMUNIKAT:

=~ Otworzy¢ drzwi (jesli to konieczne).
Wykonac czynnos¢ (jesli to konieczne).
Zamkna¢ drzwi i ponownie wigczy¢ ku-
chenke naciskajac przycisk ,Start.

o~

o~

hig

Please use

i =k

wire rack

B
=

Insert food in steamer
Press ® when done

a£

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

I

Please add milk
Press ® when done

l

¥

W r

Please turn food

@2

Temperature reached
Insert food and press ®




ﬁ < SCHLADZANIEL L ﬂ

Vv

Po zAkoNczeNIu FUNKcl, piekarnik przeprowadza
procedure schfadzania. Jest to zjawisko nor- T & w0
malne. Oven is Hot!
Po tej procedurze kuchenka automatycznie sie
wytaczy.
JEZELI TEMPERATURA PRZEKRACZA 100°C, to wyswie- 168°C

tlana jest biezaca temperatura w komorze. Na- C—
lezy zachowac¢ ostroznos¢ i nie dotyka¢ wne-
trza kuchenki podczas wyjmowania potrawy.

END TIME

Residual Heat

Nalezy uzywac¢ rekawic kuchennych.
JEZELI TEMPERATURA JEST NiZszA ob 50°C, to wy-
Swietlany jest zegar 24-godzinny.

168°C

C—

NAacisnA¢ Przvaisk Back (WsTecz), aby na chwile « Aetve Coolng
wyswietli¢ zegar 24-godzinny w trakcie pro-

cedury schfadzania.

PROCEDURA SCHEADZANIA moze zostac przerwana
bez zadnej szkody dla kuchenki przez otwar-
cie drzwi.

T — SKROTY T

ABY ULATWIC EKSPLOATACJE, kuchenka automa-
tycznie kompiluje liste ulubionych skrétow, z

ktérych mozna skorzystac. Shortout
Na poczatku uzytkowania kuchenki, lista ta ( Shoout ]

Shortcut

sktada sie z 10 pustych pozycji oznaczonych

Your most used cooking functions

»shortcut”. W miare korzystania z kuchenki, li-

sta ta bedzie automatycznie zapetniana skro-

tami do najczesciej uzywanych funkgji. ﬁ (_Froncnfries )
Po PRzEJSCIU DO MENU SKROTOW, Najczesciej uzy- Shortcut
wana funkcja bedzie wybrana i umieszczona Yourmostused cooking unctions
na pozycji nr 1 skrotow.

.y L French Fri
Uwaaa: Kolejnos¢ funkeji widocznych w menu %
skrotow zmienia sie automatycznie zaleznie od Lasagna
zwyczaj(')w podczas gotowania. Your most used cooking functions

@ French Fries % @

O @ g = ®

- Your most used cooking functions @

NACISNAC PRZYCISK SHORTCUT (SKROT).

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GORA/Dot), aby wybrac ulubiony skrét. Wstepnie wybierana jest
najczesciej uzywana funkgja.

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
Uzv¢ przyciskow Up/Down/OK (Gora/Dor/OK), aby dokonac koniecznych regulacji.

NALEzY ZAMKNAC DRzwWI | JEDEN RAZ NACISNAC PRZYCISK START.

0900 ©0



przy uzyciu przycisku ON/OFF.

WLACZANIE/ WYLACZAEIE/)

dwa przyciski. Sa to: przycisk Start (patrz: Szyb-
ki start) oraz przycisk OK (patrz: Minutnik ku-

URZADZENIE JEST WEACZANE | WYLACZANE @ Gpy urzADzeNIE JEsT WYLACZONE, dziatajg tylko

chenny). Wyswietlany jest zegar 24-godzinny.

Gpy urzADZENIE JEST WLACZONE, wszystkie
przyciski dziataja normalnie, a zegar Uwaca: Zachowanie kuchenki moze rézni¢ sie
24-godzinny nie jest wyswietlany. od wyzej opisanego, zaleznie od wigczenia lub

®00® ©0 o

©Qe

wytaczenia funkgji ECO (wiecej informacji za-
wiera opis funkgji ECO).

OPIsY W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI 0BstUGI zaktadajg, ze
kuchenka jest WLACZONA.

{OFF < ZMIANAUSTAWEN > ol

Po PODLACZENIU URZADZENIA DO SIECI
PO RAZ PIERWSZY Nalezy ustawic je-

(o) @ o Cleaning %@ zyk i zegar 24-godzinny.
(¥] (@ PoPprzerwiE w sTAWIE PRADU Zegar
e bedzie migac i nalezy ustawi¢ go
ppliance and display settings v .
ponownie.
NACISNAC PRZYCISK MENU. % KucHENKA posiaDA liczne funkgje,

o ktére mozna dostosowac do wta-
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ Set- snych potrzeb.

tings (Ustawienia).
NAcisNAC PRzyCIsKk OK

Uzv¢ przvaskow Up/Down (GORA/Dot), aby wybrac ustawienie do zmiany.

NacisNAC Przycisk Back (WsTEcz), ABY wYJ$C z FUNKCJI ustawiania po «
zakonczeniu.

=7 27—

@I Guides @lz]
= ®

Time

Appliance and display settings

NacisNAC przycisk OK.
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/D6t), aby wybrac jeden - l:fa“:nz
z dostepnych jezykow.
NAcisNA¢ Przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢
. L
zmiane. has beon set
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Nacisnac przycisk OK. (cyfry z lewej strony (godziny) migaja).

< ZMIANAUSTAWIEN >

(v < USTAWIANIE ZEGARA > (™)

- Language

&) tme

Volume

Appliance and display settings

@l
& ®
o)

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrRA/Dot) , aby ustawi¢ zegar

24-godzinny.

NAacisnac przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

& [ 8

EGAR JEST NASTAWIONY | URUCHOMIONY.

N7

o

Press< to settime, V' to confirm

Time
has been set

Time

b

Brightness

Appliance and display settings

NAcisNAC Przycisk OK.

@ (2]
& ®
)

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby ustawic gtosnosé

wysoka, srednig, niska lub wyciszenie.

NAacisnAc przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

< USTAWIANIE DZWIEKU >

High

by

For normal living conditions

D)

Volume
has been set




(3]

~

< ZMIANAUSTAWIEN > &

O mnose >

@I , Volume @
il ®

Appliance and display settings

NAcisNAC Przycisk OK.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/D6t), aby ustawi¢ poziom
jasnosci zgodny z wiasnymi preferencjami.

NAacisnAc przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybor.

o High
@

Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

e\ EKO /)e

@I Contrast @
e CGc'uid:jse ®

Appliance and display settings

NAcisNAC Przycisk OK.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/Dot), aby wiaczy¢ (ON) lub
wytaczyc¢ (OFF) funkcje ECO.

Nacisngc¢ przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

off

e "« )

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Gpy FUNKCJA ECO JEST weACZONA, wyswietlacz wytacza sie automa-
tycznie po pewnym czasie, aby oszczedzac energie. Wigcza sie on

ponownie po wcisnieciu przycisku lub otwarciu drzwi.

JezeLI ustAwiono opcsE OFF (WYL.), to wyswietlacz nie wytaczy sie, a

24-godzinny zegar bedzie zawsze widoczny.
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-\ZMIANA USTAWIEN/

(\_/_ E <__W CZASIE GOTOWANIA (\.{ :

P0 ROZPOCZECIU PROCESU GOTOWANIA:

Mozna fatwo zwieksza¢ czas gotowania o kolejne 30-sekundowe
okresy naciskajac przycisk ,Start”. Kazde nacisniecie zwieksza czas
gotowania o 30 sekund.

NACISKAJAC PRZYCISKI GORA/DOL MoOZna przetgczac po-

miedzy wybieranymi parametrami do zmiany. NIV

200g \

0Z:00
00K

Nacisnigcie przvcisku OK wybiera i umozliwia jego zmiane (miganie).
Uzy¢ przyciskéw Up/Down (Goéra/Dét), aby zmienié ustawienie.
Nacisnac przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybdr. Kuchenka
kontynuuje prace automatycznie z nowym ustawieniem.

NAciskaJac przycisk Back (WsTecz) mozna powrdci¢ bezposrednio do
ostatnio zmienionego parametru.




<___MINUTNIK (TIMER) KUCHENNY >

00:00:00

(HH)  (MM)  (SS)

Press ¢ to set Timer, V/ to Start

o
8] o) (8]

o Nacisnac¢ przycisk OK.

@ Uzve przvaskow Up/Down (Gora/Dot), aby ustawic zadany

czas minutnika. %
© Naasnac przvask OK, aby uruchomic odliczanie minutnika Time
wstecz,
00:00: 00
——————— >
- . Press ~ to prolong, V/ to switch off

(oM GDY MINUTNIK ZAKONCZY ODLICZANIE, ROZLEGNIE SIE SYGNAL
(/2 akustyczny.

@ (2]
& ®
@

Z FUNKCJI TEJ MOZNA KORZYSTAC, gdy
nalezy zmierzy¢ dokfadny czas,
np. podczas gotowania jajek lub
wyrastania ciasta przed jego pie-
czeniem itd.

FUNKCJA TA JEST DOSTEPNA TYLKO WT-
ey, gdy kuchenka jest wytaczo-
na lub znajduje sie w trybie czu-
wania.

@ Nacisniecie Przycisku STop przed zakoriczeniem odliczania minutnika

spowoduje jego wytaczenie.

o er
Mé OTOWANIE | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFA %z%

S)

Automatic

o —T—

6th Sense

Traditional cooking functions

8] (2] (@

NACISNAC PRZYCISK MENU.

gotowania.

mikrofal.

© 60 0000 o

NACISNAC PRZYCISK START.

@

e

& ®

B2 ?

NacisnA¢ przycisk OK po wys$wietleniu Manual (Reczne).

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORrRA/Dot), aby ustawic czas

Nacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

FUNKCJA TA JEST PRZEZNACZONA dO
normalnego gotowania i odgrze-
wania potraw takich jak warzywa,
ryby, ziemniaki i mieso.

NAacisnac przycisk OK po wyswietleniu Microwave (Mikrofale). . Quick Heat

A R
Z [ Wioowae ]

Grill

For cooking and reheating

Uzvc przvciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby ustawi¢ poziom mocy | 70w s 00:05

POWER COOK TIME

Microwave
19:00
END TIME

13
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ﬁ OTOWANIE | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFA %

<___POZIOM MOCY. o>

TYLKO MIKROFALE

Moc SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:
PobpaGrzewaNie NAPOJOW, Wody, rzadkich zup, kawy, herbaty lub innych produktéw o duzej
900 W | zawartosci wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybra¢ mniejsza
moc.
750 W | GOTOWANIE WARZYW, mi€sa, itp.
650 W | GoTowANIE ryb.
GoTowANIE wymagajace duzej doktadnosci, np. soséw z duza zawartoscia biatka, potraw,
500 W . , . - A .
ktérych gtéwnymi sktadnikami sg jaja i ser oraz do dogotowywania potraw duszonych.
350 W | GoTOWANIE GULASzU, roztapianie masta i czekolady.
160 W | RozmrAZANIE. Zmiekczanie masta, sera.
90 W | ZmiekczaNie lodow
O W | TyLko PoDCzAS UZYWANIA minutnika (timera).

14




» < JETSTART(SZYBKISTART) > »

Funkcia 1A stuzy do szybkiego

fes) S00w Sa08 (=] podgrzewania potraw o wysokiej
©) Cooking ®  zawartosci wody, np; klarowne
s © zupy, kawa lub herbata.

FUNKCJA TA JEST DOSTEPNA TYLKO WT-
ey, gdy kuchenka jest wytaczo-
na lub znajduje sie w trybie czu-
wania.

@ Naasnac przycisk START aby automatycznie uruchomic¢ gotowanie mikrofalowe
z petng moca przez 30 sekund. Kazde dodatkowe nacisniecie zwieksza czas o
kolejne 30 sekund.

15



< FUNKCJACRISP >

@ @ Automatic @
o) %@ ®

Traditional cooking functions % @

NACISNAC PRZYCISK MENU.

NAacisnAc przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

NAacisnac przycisk OK , aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Dot), aby ustawié czas
gotowania.

@ 9000O

NACISNAC PRZYCISK START.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ Crisp.

FUNKCJA JEST PRZEZNACZONA dO 0d-
grzewania i pieczenia pizzy oraz
innych potraw na bazie ciasta.
Jest ona takze przydatna do sma-
zenia jajek na bekonie, kietbasek,
hamburgeréw, itp.

PR Turbo Grill + MW
i
i Forced Air
To reheat, cook, crisp and fry various foods
Bk Ll
A0S 0005
i ! COOKTIME
Crisp

19:00
END TIME

KucHENKA AuTomATYCZNIE uZywa mikrofal i grilla w celu nagrzania ta-
lerza do zarumieniania. Dzieki temu talerz Crisp szybko osiaggnie
swoja temperature roboczg i zacznie zarumieniac potrawe.
NALEZY UPEWNIC SIE, czy talerz Crisp zostat umiesz-

czony doktadnie na $rodku szklanego talerza ob-

rotowego.

KucHENKA oRAZ TALERZ CRISP Nagrzewajg sie bardzo

mocno podczas stosowania tej funkg;ji.

Nie keAS¢ TALERZA CRisP na zadnej powierzchni wraz-

liwej na ciepto.

NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC I NIE DOTYKAC elementu grilla.
PoDCZAS WYJMOWANIA GORACEGO TALERZA CRISP UZYWAC REKAWIC

KUCHENNYCH
lub specjalnej, dostarczonej raczki Crisp.

Do TEJ FUNKCJI NALEZY UzYWAC tylko dostarczonego talerza
Crisp. Inne dostepne na rynku talerze Crisp nie dadza
poprawnych wynikéw podczas uzywania tej funkgji.




©

© 00 ©000C0C

< GRILLOWANIE

J——

===

Traditional cooking functions .
o0 O
®

[vew)

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Nacisnac przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ Grill.
NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby ustawié czas
gotowania.

Nacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby ustawic¢ poziom
grilla.

NACISNAC PRZYCISK START.

Umiesci¢ POTRAWE Na podstawce druciane;j.

NALEZY STOSOWAC TA FUNKCJE dla
szybkiego przyrumienienia po-
wierzchni potrawy.

POTRAWY TAKIE JAK:SER, TOSTY, STE-

KI 1 KIELBASKI Nalezy umieszczac na
wysokim na drucianym ruszcie.

- Microwave
Turbo Grill
To quickly give food a brown surface
Medium T 00:05
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:.00
END TIME
mocy
High e 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

PRzED UZYCIEM JAKICHKOLWIEK NACZYN, nalezy upewnic sie, czy sq one odporne na

temperature powstajqcq w kuchence.

Pobczas stosowania funkdji ,Grill” nie wolno uzywac plastikowych przybordw.
Ulegngq one stopieniu. Kawatki drewna lub papieru takze nie sq odpowiednie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

PopGRzAC WSTEPNIE GRILL Ustawiajqc poziom mocy High

(Wysoki) na 3 - 5 minut.

GRILLOWANIE

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:

Moc

Tosty z serem, filety rybne i hamburgery | Wysoka (HiGH)

KiEtBAsKI | potrawy z rozna SRepNIA (MEDIUM)

LEKKIE ZARUMIENIANIE powierzchni potraw | NiskA (Low)

17



# % < FUNKCJAKOMBINOWANAGRILLA > % =

©

©@ 00 00 00000

=g ®

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Automatic %

6th Sense

Traditional cooking functions

ﬁ@@

Nacisnac¢ Przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/Dot), aby wyswietli¢ Grill + MW.
Nacisnac¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby ustawic czas
gotowania.

Nacisnac¢ Przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby ustawi¢ poziom mocy
grilla.

Nacisnac¢ Przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GORA/D6t), aby ustawi¢ poziom mocy
mikrofal.

NACISNAC PRZYCISK START.

FuNKcJA TA stuzy bo gotowania ta-
kich potraw jak lazanie, ryby oraz
zapiekanki ziemniaczane.

e Grill
E Grill-MW
Crisp
For food such as poultry, stuffed vegetables and...
T L
High 7% 0005
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
350 w 19:00
POWER END TIME
T
Low E Y 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW

650 w 19:07
POWER END TIME

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

MAkKsYMALNY, MozLiwy poziom mocy mikrofal podczas uzywania
funkgji Grill jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.
Umiesci¢ poTRAWE Na podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.

FUNKCJA KOMBINOWANA GRILLA
SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: | Poziom MocCY GRILLA|  MoOC MIKROFAL
LazaniA Mip (SREDNIA) 350-500W
ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA Mip (SrReDNIA) 500-650W
ZAPIEKANKA RYBNA Wysoka (HiGH) 350-500W
JABLKA PIECZONE Mip (SrRepniA) 160 - 350 W
ZAPIEKANKA MROZONA Wysoka (HiGH) 160 - 350 W




©

©00 000 0C0Q

NACISNAC PRZYCISK MENU.

NAacisnac przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ Turbo Grill.
NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby ustawic czas
gotowania.

NAacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

@ 9@ FuNkcJA TA stuzy po gotowania ta-
C Automatic AN A ] kich potraw, jak filtety z kurczaka,
(¥) ® zapiekane warzywaiowoce.

th Sense
Traditional cooking functions

Grill

g
%Q Turbo Grill

Turbo Grill + MW

For food such as vegetables and fruit crumbles

Medium 00:05
GRILL POWER %3 COOK TIME
Turbo Grill

19:00
END TIME

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby ustawi¢ poziom mocy grilla.

NACISNAC PRZYCISK START.

Umiesci¢ POoTRAWE na podstawce druciane;.

PRZED UZYCIEM JAKICHKOLWIEK NACZYN, haleZy upewnic sie, czy sq one odporne na

temperature powstajgcq w kuchence.

Pobczas stosowania funkcji ,Grill” nie wolno uzywac plastikowych przybordw.
Ulegnq one stopieniu. Kawatki drewna lub papieru takze nie sq odpowiednie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

TURBO GRILL

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:

Moc

FILETY Z KURCZAKA, zapiekanie ziemniakéw ttuczonych. | Wysoka (HiGH)

ZAPIEKANIE pomidoréw SRepNIA (MEDIUM)

ZAPIEKANKA OWOCOWA, przyrumienianie powierzchni
potraw

Niska (Low)
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“~—__ TURBOGRILL COMBI

3 F ; i
@ UNKCJA TA StUZY DO gotowania ta-
Automatic 2

' kich potraw, jak faszerowane wa-
M 3

fth Sense rzywa i porcje kurczaka.

Traditional cooking functions
= : @p
&)
®

©
) B [@
©

@ Naasnac PrzycIsK MENU.
@ Naasnac przyvaisk OK po wyéwietleniu Manual (Reczne). :
B o Turbo Grill
Jve ; ; ; swietlic ; Pt
© Uzv¢ przvaskow Up/Down (GGra/Dox), aby wyswietli¢ Turbo Grill + | % S
MW. For food such as poultry, stuffed vegetables and...
@ Naasnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
, e —
© Uzvc przvaiskow Up/Down (GOra/Dor), aby ustawic czas O oo
gotowania. 0 Turbo Grill + MW
w .
. ., . . POWER ENJ?\&E
© Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.
@ Uzv¢ przvaskow Up/Down (Gora/Dox), aby ustawi¢ poziom mocy ——
. L EN 07:00
grllla. a:ﬂmww 'y COOK TIME
Turbo Grill + MW
© Naasnac przvaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. s sy
©) Uzv¢ przvaskow Up/Down (Gora/Dox), aby ustawi¢ poziom mocy

mikrofal.

@ Nacisnac PRZYCISK START.

MAKsYMALNY, mozLiwy poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji Turbo Grill Combi jest ogra-
niczony do wartos$ci ustawionej fabrycznie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

Umiesci¢ POTRAWE na podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.

TURBO GRILL COMBI

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: | POZIOM MOCY GRILLA| Moc MIKROFAL

PoLOWKI KURCZAKA SrepniA (Mepium) | 350 - 500 W
WARZYWA NADZIEWANE SrepniA (Mepium) | 500 - 650 W
UDKA KURCZECE WysokA (HiGH) 350-500 W
JABLKA PIECZONE SReDNIA (MEDIUM) 160-350 W

RYB PIECZONYCH Wysoka (HigH) 160 - 350 W
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Heat.

@00 ©000

SZYBKIE PODGRZEWANIE > :Z’ff

Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

NACISNAC PRZYCISK MENU.

NACISNAC PRZYCISK START.

(a]
<%DIE](D
M ®

@

NAacisna¢ przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ Quick

NAacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc przvciskow Up/Down (GORA/Dor), aby ustawic temperature.

NALEZY UZYC TEJ FUNKCJI DO WSTEPNEGO
NAGRZANIA pustej kuchenki.
WSTEPNE NAGRZANIE jest zawsze
przeprowadzane przy pustej ku-
chence tak samo, jak w przypadku
tradycyjnego piekarnika przed go-
towaniem lub pieczeniem.

Forced Air + MW

9=

Microwave

For preheating the empty oven

180°¢ =i
TEMPERATURE

Quick Heat

180°¢c =
TEMPERATURE

Preheating
(—

NIE WOLNO UMIESZCZAC POTRAW W KUCHENCE PRZED LUB PODCZAS WStepnego
nagrzewania. Zostanie ono spalone z powodu wysokiej temperatu-
ry. Po rozpoczeciu procesu podgrzewania temperature mozna fa-
two zmienic¢ przy uzyciu przyciskéw Up/Down (Géra/Dof).

GDY USTAWIONA TEMPERATURA ZOSTANIE OSIAGNIETA, kuchenka utrzyma
ustawiona temperature przez 10 minut przed wytaczeniem sie. W
tym czasie kuchenka czeka na wiozenie potrawy i wybranie funkgji
,Termoobieg”, aby rozpocza¢ gotowanie.
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions

NACISNAC PRZYCISK MENU.

NAacisnac przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ Forced Air.

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/Dot), aby ustawic czas
gotowania.

NAacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/Dot), aby ustawié temperature.

NACISNAC PRZYCISK START.

NALEZY uZY¢ TEJ FUNKCJI DO Przyrza-
dzania bez, kruchego ciasta, bisz-
koptéw, sufletéw, drobiu oraz
pieczeni migsnych.

&

Crisp

Forced Air + MW

To cook pastry, cakes, poultry and roast meats

180°c
TEMPERATURE

%Q 00:05
COOK TIME
Forced Air

19:00
END TIME

180°

TEMPERATURE

%Q 00:05
COOK TIME
Forced Air

19:00
END TIME

180°c
TEMPERATURE

%Q 39:59
: COOK TIME
Cooking

20:00
END TIME




ZAwSZE UMIESZCZAC POTRAWE NANiskiej podstawce drucianej, aby
umozliwi¢ prawidtowa cyrkulacje powietrza wokét potrawy.
Do PIECZENIA MALYCH PRODUKTOW, np. ciasteczek lub butek, nalezy

‘\TERMOOBIEG i

uzywac blachy do pieczenia.

TEMPERATURA
POTRAWA AKCESORIA KUCHENKI °C CZAS GOTOWANIA
PIECZEN WOLOWA, SREDNIO NACZ'YNIE na ruszcie 170 - 180 °C 40 - 60 MINUT
wYPIECZONA (1,3 - 1,5 kg) drucianym
Pieczen wieprzowa (1,3 - 1,5 kg) NACZ.YNIE naruszcie 160-170°C 70 - 80 miNnUT
drucianym
Kurczak w catoscl (1,0 - 1,2 kg) NACZ.YNIE naruszcie 210-220°C 50 - 60 mINUT
drucianym
BiszkorT (heavy) NACZYNIE DO CIAST Na 160-170°C 50 - 60 mINUT
ruszcie drucianym
BiszkopT (lekki) NACZYNIE DO CIAST Na 170 - 180 °C 30 - 40 MINUT
ruszcie drucianym
170-180 °C,
CIASTECZKA TACKA DO PIECZENIA WSTEPNIE PODGRZANA 10 - 12 MINUT
KUCHENKA
180 - 200 °C,
NACZzYNIE DO PIECZENIA Na
BOCHENEK CHLEBA . . WSTEPNIE PODGRZANA 30 - 35 mINUT
ruszcie drucianym
KUCHENKA
210-220°C,
Butki, bomowe TACKE DO PIECZENIA WSTEPNIE PODGRZANA 10 - 12 MmINUT
KUCHENKA
100 - 120 °C,
Bezy TACKA DO PIECZENIA WSTEPNIE PODGRZANA | 40 - 50 mMINUT
KUCHENKA
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NALEZY UZYC€ TEJ FUNKCJI DO PrZyrzg-
dzania pieczeni miesnych, dro-
biu, ziemniakdw w mundurkach,
zamrozonych potraw, biszkop-
tow, kruchego ciasta, ryb i pud-

@6 dingéw.

Automatic

< ®

6th Sense

©

Traditional cooking functions

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Forced Air

2 Y
/%Q\ Forced Air + MW

Quick Heat

To bake, roast and cook fresh and frozen...

NacisnAc przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GOra/Dor), aby wyswietli¢ Forced Air +

MW.
NacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
180°¢ E 00:05
- .z TEMPERATURE paz COOK TIME
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Dét), aby ustawic czas w Forced Air + MW
w 19:00

gotowania.

POWER END TIME

Nacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Uzv¢ przvciskow Up/Down (GOra/Dor), aby ustawié temperature.
Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/D6t), aby ustawié poziom mocy mikrofal.

000060 ©0 ©00O

NACISNAC PRZYCISK START.

ZAwWSZE UMIESZCZAC POTRAWE NANiskiej podstawce drucianej, aby umozliwic
prawidtowa cyrkulacje powietrza wokét potrawy.

MAKSYMALNY, MOZLIWY POZIOM MOCY MIKROFAL podczas uzywania funkcji
,Forced Air Combi” jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.

TERMOOBIEG COMBI

Moc SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:

350 W GotowaNie drobiu, ryb i zapiekanek

160 W GOTOWANIE pieczeni

920 W Pieczenie chleba i ciast

ow PrzyrumieNIANIE tylko w czasie gotowania
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FUNKCJA ,6" SENSE REHEAT”

NTELIGENTNE PODGRZEWANI

() @ N NALEZY uzY¢ TEJ FUNKCJI W przypad-
h Manual % k d . t h
(D 6 E] ® uo grzew.anla gotowych po-
Settings traw zamrozonych, schtodzonych
Sensor assisted cooking @ (6) lubotemperaturze pokojowej.
Umiesci¢ POTRAWE Na talerzu lub w
NACISNAC PRZYCISK MENU. @ naczyniu nadajacym sie do uzycia

w mikrofaléwce.
Uzv¢ przvciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby wyswietli¢

(1]
(2]
6" Sense.
6th Sense Steam
© Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ wybér. LSE_SJ
6th Sense Crisp
@ Uzvcprzvaskow Up/Down (GOra/Dot), aby wyswietli¢ 6" Sense Re- For reheating readymade food
heat.
Automatic SS 4
© Naasnac rrzyask OK, aby potwierdzi¢ wybér. conTRoL
6th Sense Reheat
0 NACISNAC PRZYCISK START.

PROGRAMU NIE NALEZY przerywac.

WAGA NETTO musi miescic sie pomiedzy 250 - 600 g w przypadku korzy-
stania z tej funkgji. W innym przypadku nalezy skorzysta¢ z funkgji w try-
bie recznym, aby uzyskac najlepszy wynik.

Uprewnic sig, czy kuchenka ma temperature pokojowa przed uzyciem tej
funkgji, aby uzyskac najlepszy wynik.

_—  JesuwkeApamy potrawe do lo- ZAWSZE PRZYKRYWAC POTRAWY podczas stosowa-
7 }TF Y _dowki lub umieszcza- nia tej funkgji.
i =, My natalerzuw celu JESLI ZYWNOSC JEST PAKOWANA W SPOsOb, kto-
‘ iw % odgrzania, kawatki ry uniemozliwia wykorzystanie pokryw-
\; & &\i@ /o wiekszej grubosci ki, nalezy wykona¢ na opakowaniu 2-3
~T " lub gestosci nalezy naciecia, w celu redukgiji cisnienia wy-
uktadac blizej krawedzi tale- = twarzajacego sie podczas podgrzewania.

rza za$ ciensze i mniej geste - na jego srodku.
CIENKIE PLASTRY MIESA nalezy utozy¢ jeden na

drugim lub czesciowo natozy¢ na siebie. ) ]
GRUBSZE PLASTRY, takie jak pieczen i kietbaski PLASTIKOWA FoLIA powinna zostac
musza by¢ utozone blisko siebie. nacieta lub naktuta widel-
cem, aby uwolni¢ cisnienie
i zapobiec peknieciu z po-

wodu gromadzenia sie pary
podczas gotowania.

P0zOSTAWIENIE POTRAWY NA 1 -2 MINUTY DOCHODZE-
NIA Zawsze poprawia rezultat

koncowy, szczegdlnie w przy-
padku potraw mrozonych.
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)

ROZMRAZANIE W TRYBIE RECZNYM

)

RECZNE ROZMRAZANIE NALEZY WYKONAC WEDLUG PRO-
CEDURY podanej w punkcie "Gotowanie i pod-
grzewanie za pomocg mikrofal", nastawiajac
moc na 160 W

NALEZY REGULARNIE SPRAWDZAC POTRAWE. Ustale-
nie prawidtowego czasu dla matych ilosci ulu-
bionych potraw jest mozliwe po zdobyciu do-
Swiadczenia.

ZAMROZONE POTRAWY UMIESZCZONE W OPAKOWANIACH
z FoLll PLASTIKOWES lub kartonowych, mozna
umieszczac bezposrednio w kuchence, o

ile nie maja one metalowych czesci (np.
metalowe zszywki).

KszTtaLT oPAKOWANIA Wptywa na czas roz-
mrazania. Opakowania ptytkie rozmra- 7

Zaja sie szybciej niz opakowania gtebo- =
kie.

NALEZY ODDZIELAC POSZCZEGOLNE KAWALKI, kiedy za-
Czynaja sie rozmrazac.

Oddzielne plastry szybciej sie rozmrazaja.

ZABEZPIECZYC NIEKTORE CZESCI PRODUKTU
niewielkimi kawatkami folii alu-
miniowej, jezeli zaczynaja sie
rozgrzewac (np. nézki kur-
czaka lub skrzydetka).

26
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DuzE KAWALKI NALEZY ODWRACAC W potowie proce-
su rozmrazania.

POTRAWY GOTOWANE, WYWARY | SOSY MIESNE
rozmrazajg sie lepiej, gdy sa mieszane w
trakcie rozmrazania.

v ZALECA SIE NIE ROZMRAZAC catkowicie pro-
duktu i pozwoli¢ na dokonczenie proce-
su w czasie dochodzenia.

CzAs DOCHODZENIA, PO ROZMRAZANIU,
ZAWSZE POLEPSZA rezultaty, ponie-
waz nastepuje wyréwnanie
temperatury wewnatrz po-
trawy.




Ko <___ROZMRAZANIE (JET DEFROST) > K

@ Settings
AUTO

Manual

Funkcia TA stuzy do rozmrazania
® miesa, drobiu, ryb, jarzyn i chleba.
Rozmrazanie ,Jet Defrost” nalezy
@ stosowac tylko wtedy, gdy waga
netto wynosi od 100 g do 0,3 kg.
ZywNo$¢ NALEZY ZAWSZE potozy¢ na
szklanym talerzu obrotowym.

0%
8

&

Automatic functions and recipes

©
8] o] (&

Y

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GOra/Dét), aby wyswietli¢ Automatic. Velt

S i T

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. 8 Mieat

For defrosting 5 types of food

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby wyswietli¢ Jet Defrost.

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. —
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/D6t), aby wybraé potrawe. %

B Bread

Please select food

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby ustawic¢ wage.

200g 15:00
NACISNAC PRZYCISK START. AMOUNT %;% COOKTIME
Defrosting

00000 OOO

19:15
END TIME
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Ho <___ROZMRAZANIE (JET DEFROST) > Ho

WAGA:

procedury.

-
FUNKCJA TA WYMAGA PODANIA Wagi netto potrawy. Kuchen- /&
ka automatycznie obliczy czas potrzebny na zakonczenie

JESLI WAGA POTRAWY JEST MNIEJSZA LUB WIEKSZA OD ZALECANEJ: Rozmraza-
nie nalezy wykonac¢ wg procedury podanej w punkcie ,Gotowanie i
podgrzewanie za pomocg mikrofal”, nastawiajagc moc na 160 W.

POTRAWY MROZONE:

)

JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST Wy2szA od gteboko zamrozo- ?
nej (-18 °C), nalezy wybra¢ mniejsza wage zywnosci.
JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST NIZszA od gteboko zamrozo-

nej (-18°C), nalezy wybrac wieksza wage zywnosci. { }
<
POTRAWA PORADY

Migso (100 g - 2.0 kg)

MiEgso miELONE, kotlety, steki lub pieczenie.
OpbwRroci¢ POTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat.

DroB (100 g - 3,0 kg)

Kurczak w catoscl, w kawatkach lub filety.
OpwRroci¢ POoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat.

Rysy (100 g - 2.0 kg)

W catosal, steki lub filety.
Opwroci¢ PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat.

Jarzyny (100 g - 2,0 kg)

WaRrzywA mIESZANE, groszek, brokuty, itp.
Obwroci¢ PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat.

CHLes (100 g - 2,0 kg)

BocHENEK, butka lub buteczki.
ObwRroci¢ PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w tabeli, oraz jesli waga
jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg "Gotowania i
podgrzewania za pomoca mikrofal", a do rozmrazania ustawi¢ moc 160 W.
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@000 0000

@ @ 6“ Manual

ﬁ})gﬁ@
NEE
® @

Sensor assisted cooking

towych.
NACISNAC PRZYCISK MENU. y

Uzvc przvciskow Up/Down (GORA/Dot), aby wyswietli¢ 6" Sense.

FUNKCJA ,6" SENSE CRISP”
(INTELIGENTNE PODPIEKANIE)
Funkcia stuzy do szybkiego pod-
grzewania potraw mrozonych do
temperatury podawania.

FunkcJa "AuTto CRISP' JEST PRZEZNAC-
ZoNA TyLko do mrozonych dan go-

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc przvciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby wyswietli¢ 6™ Sense

6th Sense Reheat

g Ly 6th Sense Crisp

6th Sense Steam

For heating frozen, readymade food

Crisp.

NacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc przvciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby wybrac potrawe.

French Fries

T
F’.J b Thin Pizza
S

Pan Pizza

Please select food

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

NACISNAC PRZYCISK START.

Do tej funkcji nalezy uzywac tylko dostarczonego
talerza Crisp. Inne dostepne na rynku talerze Crisp nie

. hand
Automatic R
CONTROL R COOKTIME
Thin Pizza
2009
WEIGHT END TIME
\lﬁ’

Insert food on crisp plate
Press ® when done

dadza poprawnych wynikéw podczas uzywania tej funkgji.

Nie wolno umieszczaé zadnych pojemnikéw ani opakowar na tale-

rzu Crisp!

Na talerzu Crisp mozna umieszczac wytqcznie potrawy.
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FUNKCJA ,6" SENSE C

RISP” DADS
INTELIGENTNE PODPIEKANIE

POTRAWA

PORADY

]7/' Favria (300 g - 600 g)

@J

Rozrozy¢ FRYTKI rOWnomiernie na talerzu
Crisp. Posoli¢ wedtug smaku.

% Pizza, cienkie ciasto (250 g - 500 g)

Pizza na cienkim ciescie.

“‘ P1zzA NA GRuUBYM clIEScIE (300 g - 800 g)

Pizza na grubym ciescie.

& SKRZYDELKA KURCZAKA (300 g - 600 g)

KAwALKI KURCZAKA, posmarowac talerz Crisp
olejem i gotowac przy niskim ustawieniu
dogotowania (Light).

ra recznej funkgji "Crisp".

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-




é;g«g FUNKCJA 6" SENSE STEAM”

> INTELIGENTNE GOTOWANIE NA PAR

sense Settings

6" Sense.

6" Sense Steam.

Q0O® 00 00 o

NACISNAC PRZYCISK START.

NACzYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE zOstato zaprojektowane wyfacznie

do uzytku z mikrofalami!

ZABRANIA SIE UZYWANIA GO Z JAKAKOLWIEK INNA FUNKCJA.

ETNO, - Vool NS
& ®

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/D6t), aby wyswietli¢

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

FUNKCJI TEJ NALEZY UZYWAC DO potraw
takich, jak warzywa, ryby, ryz i ma-
karon.

FUNKCJA DZIALA W 2 ETAPACH.

Sensor assisted cookin,
oo % (@ = Pierwszy tryb szybko nagrze-
NACISNAC PRZYCISK MENU. wa poFrawe do temperatury
wrzenia.
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GORA/D6t), aby wyswietli¢ = Drugi tryb automatycznie do-

stosowuje temperature do
temperatury ,wolnego ognia”,
aby zapobiec wygotowaniu.

6th Sense Crisp

& [ ahsosesean

6th Sense Reheat

For vegetables, fish, rice and pasta

. ., . Automati &7 00:05
Uzve przvciskow Up/Down (Gora/Dot), aby ustawic czas gotowania.| om &3 o0k T

6th Sense Steam
19:00
END TIME

BT
==

Please use
steamer bottom and lid

UzYCIE NACZYNIA DO GOTOWANIA NA PARZE Z jakgkolwiek innq funkcjq

moze spowodowac uszkodzenia.

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI, nalezy zawsze sprawdzic, czy talerz obrotowy moze sie swobod-

nie obracac.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE NALEZY ZAWSZE Umieszczac na szklanym talerzu obrotowym.

POKRYWKA
ZAWSZE NALEZY PRZYKRYC ZYWNOSC POKRYWA. Przed
uzyciem upewnic sie, ze naczynie i pokrywa
nadajga sie do uzytku w kuchence mikrofalo-
wej. Jesli dla wybranego naczynia nie ma po-
krywy, mozna zastosowac talerz. Powinien by¢
umieszczony tak, aby spodnia strona byta skie-
rowana do wewnatrz naczynia.

ZABRANIA SIE uzywania plastikowych lub alumi-
niowych folii do przykrywania potraw.
NACZYNIA

UzywWANE NACZYNIA NIE m0g3 by¢ napetnio-

ne wiecej niz do potowy. Jesli beda gotowa-
ne duze ilosci, nalezy wybra¢ wieksze naczy-
nie, aby zapewni¢, ze nie jest ono napetnione
powyzej potowy swojej objetosci. Pozwala to
unikna¢ wygotowania sie potrawy.

GOTOWANIE WARZYW

Umiesci¢ warzywa w filtrze siatkowym.

Wla¢ 100 ml wody do dolnej czesci.

Przykry¢ pokrywka i ustawic czas.

Miekkie wARzYWA takie, jak brokuty i kalafior po-
trzebuja 2-3 minutowego czasu gotowania.
Twarpsze wAarzYWA takie, jak marchewki i ziem-
niaki potrzebuja 4-5 minutowego czasu goto-
wania.

GOTOWANIE RYZU

UZYWAC ZALECEN PODANYCH NA OPAKOWANIU doty-
czacych czasu gotowania, ilosci wody i ryzu.
UMIESCIC SKEADNIKI W DOLNEJ cZEScl, przykry¢ po-
krywa i ustawic czas.




©

< IMIEKCZANEE >

®

Settings

AUTO

Manual

&)

&
]

FuNKcJA TA stuzy po zmiekcza-
nia zywnosci, aby utatwi¢ jej ob-
robke.

& [ [

(=3~~~

Automatic functions and recipes

AUTOMATYCZNE ZMIEKCZANIE JEST STO-

NACISNAC PRZYCISK MENU.

NAacisNA¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORrRA/Dot), aby wybrac potrawe.

NACISNAC PRZYCISK START.

®
@ sowaNE dla potraw wyszczegdl-
nionych w ponizszej tabeli.

Yo

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORrRA/Dot), aby wyswietli¢ Automatic.

NAacisNA¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby wyswietli¢ Soften. Dessert

Melt

For softening ice cream, margarine or butter

NAacisNA¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Butter

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GORra/Dot), aby ustawi¢ wage/ilosc. Margarine

Please select food

2009 02:30

AMOUNT COOK TIME
Softening

19:02
END TIME

POTRAWA

PORADY

A
2N

v

Masto (50 g - 250 g)

ObwRoci¢ POTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosowny komu-
nikat.
ZAMIESZAC ROWNIEZ PO zmiekczaniu.

MaRrGARYNA (50 g - 250 g)

OpwRroci¢ PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosowny komu-
nikat.
ZamIESZAC ROWNIEZ PO zmiekczaniu.

OO

Looy (0,51 - 2,01)

ObwRraci¢ POTRAWE, gdy kuchenka wyswietli stosowny komu-
nikat.
Pobawac natychmiast przed dalszym stopieniem.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz w przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-
ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomocg mikrofal”

32




o/ e TOPIENIE o/
@ FunkcJA TA stuzy po wygodnego
= © AUTO Ao é’@u topienia zywnosci bez rozpryski-
;
O, T k2| wania.
) ToPIENIE JEST sTosOWANE dla potraw

- Automatic functions and recipes
%D @ wyszczegolnionych w ponizszej
tabeli

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/Dot), aby wyswietli¢ Automatic.

Nacisnac¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Soften
e
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Dot), aby wyswietlic Melt. Jet Defrost

For melting chocolate, margarine or butter

Nacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

00000 OOO

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/Dot), aby wybraé potrawe. Butter
o]
NacisnA¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér. Margarine
A ! Yy P y ‘ Please select food

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GORA/Do6t), aby ustawié wage/ilosc.

. 200g 02:30
NACISNAC PRZYCISK START. Avout Yz COOKTIME

Melting

19:02
END TIME

POTRAWA PORADY

Zamieszac¢ POTRAWE, gdy kuchenka wyswietli odpowiedni
Masto (50 g - 250 g) komunikat.
ZAMIESZAC ROWNIEZ PO topieniu.

Zamieszac¢ PoTRAWE, gdy kuchenka wyswietli odpowiedni
MARGARYNA (50 g - 250 g) | komunikat.
ZAMIESZAC ROWNIEZ PO topieniu.

PotAmAc¢ na mniejsze kawatki.

ZamiEszA¢ POTRAWE, gdy kuchenka wyswietli odpowiedni
komunikat.

ZAMIESZAC ROWNIEZ PO topieniu.

UwagA: Czekolada z wysoka zawartoscia kakao moze wy-
magac wysokiego poziomu dogotowania (High).

CzekoLADA (50 g - 250 g)

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-
ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomocg mikrofal”
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Settings

AUTO

Manual

ceptury.

Automatic functions and recipes

NACISNAC PRZYCISK MENU.
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby wyswietli¢ Automatic.

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

I—

Funkcia 1A stuzy do szybkiego
przechodzenia do ulubionej re-

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrA/Dot), aby wyswietli¢ Recipes.

Melt

Jet Defrost

AUTO

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

Press / to view recipes

Uzv¢ przvciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby wybrac jedna z recep-

tur.

NAacisnAc przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

Pizza/Pie

@ Bread/Cakes

Snacks

Press V/ to view recipes

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOrRA/Dot), aby wybrac jedna z potraw.

NAacisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybér.

Uzv¢ przyciskow Up/Down/OK (Groa/Dor/OK), aby przechodzi¢

Bread Loaf

o

Frozen Rolls

pomiedzy ustawieniami i wykonac zgdane ustawienie.

See cookbook for description

NACISNAC PRZYCISK START

8 ) 40:00
AMOUNT “ﬁ% COOK TIME

Rolls
Normal

19:40
DONENESS END TIME




o PRZEPISY

i

POTRAWA ILOSC AKCESORIA PORADY
DoLNA czes¢
NACZYNIA DO Umiesci¢ w dolnej czesci naczynia do
GOTOWANE 300G-1KG |GOTOWANIANA |gotowania na parzeidodac¢ 100 ml
PARZE + POKRY- | wody. Przykry¢ pokrywka.
WKA.
Naczynie
PRZEZNACZONE
DO PIEKARNIKOW | Umy¢ i naktué. Odwroci¢, gdy ku-
PiEczoNE 200G-1kG |1KUCHENEK MIK- | chenka wyswietli stosowny komu-
ROFALOWYCH NA | nikat.
TALERZU OBRO-
TOWYM.
ZIEMNIAKI Naczynie
PRZEZNACZONE | POKROIC W PLASTRY surowe ziemniaki
Z APIEKANKA 4-10porcy | PO PIEKARNIKOW | i przeiozyc cebulq. Prz.yprav’w,c splq,
| KUCHENEK MIK- | pieprzem, czosnkiem i zala¢ Smieta-
ROFALOWYCH NA | N3. Posypac serem.
DOLNYM RUSZCIE.
(MRrozonE) | FryTki| 300 G - 600 G Posypac sola.
OBRAC i pocig¢ w trojkaciki. Przypra-
T c wi¢, lekko posmarowac olejem ta-
ALERZ CRISP P i B
T 3006-800¢ lerz Crisp i pokropic potrawe ole

jem. Zamieszac potrawe, gdy ku-
chenka wyswietli odpowiedni ko-
munikat.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-

ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomoca mikrofa

|u
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— PRZEPISY

I—

POTRAWA ILOSC AKCESORIA PORADY
PrzYPRAWIC pieczen i umiesci¢
WotowiNA | 800G - 1,5KG | NaczyniE w kuchence po wstepnym na-
PRzEZNACZONE | 9FZaniu
BErszrYx WieprzowINA| 800 G - 1,5 kG :):ul’cl:I::::IKOW PrzyPRAWIC pieczen | umiesci¢
JAGNIECINA | 1KG—-1,5KG | mikrorarow- |V 2'MN€J kuchence
YCH NA DOLNYM | przyprAWIC pieczen i umiescic
CIELECINA 800 G - 1,5 kg | RUSZCIE. w kuchence po wstepnym na-
grzaniu
ZEBERKA 700G - 1.2 kG | TALERZ CRISP PRZYPRA‘.NIC Fumiescic w na ta-
lerzu Crisp.
ANTRYKOT 2-6szT. Wysoki RuszT DODA':. MIESO PO Wstepqym na-
grzaniu grilla. Odwrdci¢, gdy
tUB TALERZ kuchenka wyswietli stosown
KOTLETY Z JAGNIECINY 2-8szt OBROTOWY . Y L. Y
komunikat. Przyprawic.
Lekko NATrUScIC talerz Crisp.
KAszANKA 200 G - 800 G | TALERZ CRISP Dodaci odwrdcic ’po'trayve,
gdy kuchenka wyswietli sto-
'\'1 sowny komunikat
MIESO ND:cLzh\‘(l:quZEs: Umiesci¢ w dolnej czesci na-
(Gotowanie)| Hot DoG 4-8sz1 GOTOWANIA czymia ,d.o ge)towama ha parze
NAPARZEBEZ || dodac ilos¢ wody wystarcza-
PRZYKRYCIA jaca do przykrycia potrawy.
Lekko NATrUSCIC talerz Crisp.
Doda¢ mieso po wstepnym
(MRrozoNe) | HAMBURGERY | 100 G — 500 hagrzaniu talerza Crisp. Od-
wréci¢ potrawe, gdy kuchen-
ka wyswietli stosowny komu-
Taterz CRISP | pikat.
DobA¢ POTRAWE PO Wstepnym
BEKON 506 - 150 G nagrzaniu talerza Crisp i od-
wréci¢, gdy kuchenka wy-
Swietli stosowny komunikat.
NaczyNnIE
PRZEZNACZONE
DO PIEKARNIKOW, SPORZADZIC Ulubiong mieszan-
PIECZEN RZYMSKA 4 - 8 PORCJI I KUCHENEK MIK-| ke na pieczen rzymska i ufor-

ROFALOWYCH NA
TALERZU OBRO-

TOWYM

mowac ja

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-
ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomocg mikrofal”
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POTRAWA ILOSC AKCESORIA PORADY
NAczyNIE
PRZEZNACZONE
PIECZENIE 800G - 1,5 ke DO PIEKARNIKOW PRFYPRAWIC i umiesci¢ w zim-
1 KUCHENEK MIK- | nej kuchence
ROFALOWYCH NA
DOLNYM RUSZCIE
PRrzyprAWIC i umiesci¢ w siatce
NaczvNIEDO | ) ot owania na parze. Do-
: FiLETY (PARA) 300 G - 800 G| GOTOWANIA NA g P _
" da¢ 100ml wody do dolnej
PARZE o 4
i czesci i przykry¢ pokrywka
DROB | Kurczak
Lekko NATrUSCIC talerz Crisp.
Przyprawic i dodac filety po
. _ wstepnym nagrzaniu talerza
FiLeTy (smAZeNIE) | 300 G - 1 kG Crisp. Odwrécic potrawe, gdy
kuchenka wyswietli stosow-
TALERZ CRISP R
ny komunikat
Przyprawi¢ kawatki i utozy¢
KAwALki 500G-1,2kG na talerzu Crisp skérka do

gory

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-
ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomoca mikrofa

|u
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I—

POTRAWA ILOSC AKCESORIA PORADY
NAaczynie
PRZEZNACZONE
PiECZONE | 600 G- 1,2 Ka DO PIEKARNIKOW | PRzYPRAWIC | posmarowac ma-
1 KUCHENEK MIK- | stem
ROFALOWYCH NA
DOLNYM RUSZCIE
RyBA W
CALOSCI NAczyNIE DO
KUCHENEK MIK-
ROFALOWYCHZ | PrzvprAWIC i dodac 100ml bu-
GoTtowANE | 600G - 1,2 kG | POKRYWKA LUB | lionu rybnego. Gotowac pod
uzy¢ FoLll PLAS- | przykryciem
TIKOWEJ ZAMIAST
POKRYWKI
PrzypPrRAWIC | umiesci¢ w siatce
FILETY (PARA) 3006800 NAczyNIE DO Go- | do gotowania na parze. Do,dta.c
TOWANIA NA PARZE, 100m| wody do dolnej czesci i
przykry¢ pokrywka
LEKkko NATLUSCIC talerz Crisp.
s Przyprawic¢ i dodac potrawe po
RYBY SmAZENIE | 300 G - 800 G| TaLerz CRisp Ws.tepnym nagrzaniu talerza
Crisp. Odwrdci¢ potrawe, gdy
kuchenka wyswietli stosowny
KotLeTY komunikat
PrzypPrRAWIC | umiesci¢ w siatce
PARA 3006-8006 NAczyNIE DO Go- | do gotowania na parze. D()ldfa.c
TOWANIA NA PARZE, 100m| wody do dolnej czesci i
przykry¢ pokrywka
Naczynie
PRZEZNACZONE
DO PIEKARNIKOW
ZAPIEKANKA| 600 G - 1,2 KG | | KUCHENEK MIK-
ROFALOWYCH NA
TALERZU OBRO-
(MRoZONE) TOWYM
Lekko NATrUScIC talerz Crisp. Do-
dac potrawe po wstepnym na-
:::;IZ::N' 200G - 600 G| TaLerz CRiSP grzaniu talerza Crisp. Odwro-

ci¢ potrawe, gdy kuchenka wy-
Swietli stosowny komunikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-
ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomocg mikrofal”
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i

I KUCHENEK MIK-
ROFALOWYCH NA
DOLNYM RUSZCIE

POTRAWA ILOSC AKCESORIA PORADY
(MRrozoNe) |WaRzywa |300 G — 800 6 INACZYNIEDO ~ |UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
GOTOWANIA NA |PARZE. Doda¢ 100ml wody do dol-
MARCHEW 200G - 500 G |PARZE nej czesci i przykry¢ pokrywka.
DoOLNA czes¢
Groc NAczYNIADO  (Umiesci¢ w dolnej czesci naczynia
(ZiELoNE) 200G - 500 G |coTowANIA NA |do gotowania na parze i dodac
ZIELONY .
PARZE + POKRY- |100ml wody. Przykry¢ pokrywka.
WKA
BROKULY 200 G - 500 g [NACZYNIEDO  |UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
GOTOWANIA NA |PARZE. Dodac¢ 100ml wody do dol-
KALAFIOR 200G - 500 G |pARzZE nej czesci i przykry¢ pokrywka.
(ZAMROZONE) ZAPIEKA- 400G -800c NACZYNIE PRZEZNACZONE DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK
NKA MIKROFALOWYCH NA TALERZU OBROTOWYM
NAczyniEDO  |UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
PARA 200G - 500 G |coTowANIA NA |PARZE. Doda¢ 100ml wody do dol-
PARZE nej czesci i przykry¢ pokrywka.
Lekko NAoLiwi¢ talerz Crisp. Do-
. PAPRYKA dac potrawe pocietg na kawat-
e ki po wstepnym nagrzaniu tale-
WARZYWA SmAZENIE 200 6 - 500 G rza Crisp. Przyprawic i skropic ole-
jem. Zamieszac potrawe, gdy ku-
chenka wyswietli odpowiedni ko-
munikat.
TaLerz CRrispP
PRZECIAC NA POL, posolic i odsta-
wi¢ na chwile. Lekko posmarowac
olejem talerz Crisp i dodac¢ potra-
BAkrAZAN 3006-800a we po wstepnym nagrzaniu tale-
rza Crisp. Odwréci¢, gdy kuchen-
ka wyswietli stosowny komuni-
kat.
Dynia PARA 200G -500G NaczynIEDO  |UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
GOTOWANIA NA |PARZE. Doda¢ 100ml wody do dol-
KukuRYDZA, KOLBA 300G-1KG |paRzE nej czesci i przykry¢ pokrywka.
Naczynie
PRZEZNACZONE
PoOMIDORY 3006 -800|°° PIEKARNIKOW |PRZECIAC NA PO, przyprawic i posy-

pac serem.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura
,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomoca mikrofal”
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POTRAWA ILOSC AKCESORIA PORADY
UsTAWIC ZALECANY CZzas gotowa-
DoLna czes¢i |nia dla makaronu. Nala¢ wody
POKRYWKA NAC- |do dolnej czesci naczynia do go-
MakARON 1-4 Porail ZYNIADO GO-  |towania na parze. Przykry¢ po-
TOWANIA NA krywka. Doda¢ makaron, gdy ku-
PARZE chenka wyswietli stosowny mo-
W nit i gotowac pod przykryciem.
MAKARON Naczynie
PRZEZNACZONE ) .
PrzyGoTowac ulubiona recepture
DO PIEKARNIKOW ) )
Domowe |4 - 10 PoRCJI lub postepowac zgodnie z prze-
P KUCHENEK MIK™ i om na opakowaniu lazanii
LAazaniA ROFALOWYCH NA |° P ’
DOLNYM RUSZCIE
MroZONE 500 G - 1,2 K& NACZYNIE PRZEZNACZONE DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK
MIKROFALOWYCH NA TALERZU OBROTOWYM
UsTAWIC ZALECANY Czas gotowa-
GoTowany |Ryz 100mL - 400mL nia dla ryzd. D’oqac WOde! ryz
do dolnej czesci i przykry¢ po-
Downa czesct |krywka
POKRYWKA NAC- ' .
ZYNIADO Go- | DODAC RvZ 1 wobk do dolnej czesci
TOWANIANA  |Naczynia do gotowania na parze.
Ryz 2 - 4 PORC PARZE Przykry¢ pokrywka. D'oc'iac‘mle—
o ko, gdy kuchenka wyswietli sto-
RYZ . ,
sowny monit i kontynuowac go-
towanie
OWSIANKA
TALERZ
PRZEZNACZONY
PrATKI DO UZYTKU W . .
1-2Porail ZMIESZAC PLATKI OWSIANE, SOl i wode
OWSIANE KUCHENCE MIK-

ROFALOWEJ Z
POKRYWKA

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI OrazZ W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura
,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomocg mikrofal”
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POTRAWA

ILOSC

AKCESORIA

PORADY

@

PIZZA/
PLACEK

Pizza

Domowe

2 - 6 PORCJI

TACKA DO
PIECZENIA

PRZYGOTOWAC ULUBIONA receptu-
re i umiesci¢ na blasze do pie-
czenia. Umiesci¢ w kuchen-
ce po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania

CIENKIE (MROZONE)

2506-5006

GRUBE (MROZONE)

300G6-800c

SCHLODZONE

2006-500a

QuICHE

LORRAINE

1 wyPIEK

(MRrozoNE)

2006-800a

TALERZ CRISP

WviAc z opakowania

Dobac¢ pizzg po wstepnym na-
grzaniu talerza Crisp

PrzvGoTowac¢ ciasTo (250 g
maki, 150 g masta + 2 tyzki sto-
towe wody) i pokry¢ ciastem
talerz Crisp. Naktu¢. Wstepnie
podpiec ciasto. Gdy kuchen-
ka wyswietli monit o dodanie
farszu, umiescic¢ 200 g szynki,
175¢g sera i zala¢ mieszaning 3
jaj i 300 ml Smietany. Umiescic¢
w kuchence i kontynuowac
gotowanie

WviAc z opakowania

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-

ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomoca mikrofa

|n
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POTRAWA

ILOSC

AKCESORIA

PORADY

CHLEB/
CIASTO

BOCHENEK CHLEBA

1-2szt

Butki, DOMOWE

MRozoNE

Butki,
DOMOWE

WSTEPNIE UPIEC-
ZONE

PuszkowANE

BABECZKI

BiszkopT

MuFFINY

CIASTECZKA

Bezy

1 wyPIEK

TACKA DO PIECZENIA

PRrzvGoTowac¢ ciasto wedtug ulu-
bionej receptury na pieczywo
lekkie. Umiesci¢ w blasze do
pieczenia do wyrosniecia. Do-
dac po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

Doba¢ po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

DLA BULEK PAKOWANYCH PROZNIOWO.
Dodac po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

WviA¢ z opakowania. Dodac po
wstepnym nagrzaniu kuchenki

TALERZ CRISP

UkszTtatTowac w trdjkaty lub
mate kawatki na nattuszczo-
nym talerzu Crisp

NACzYNIE PRZEZNAC-
ZONE DO PIEKA-
RNIKOW | KUCHENEK
MIKROFALOWYCH NA
DOLNYM RUSZCIE

WYMIESZAC RECEPTURE O catkowitej
wadze 700 - 800 g. Dodac cia-
sto po wstepnym nagrzaniu ku-
chenki

TACKA DO PIECZENIA

ZROBIC RZADKIE CIASTO Na 16 - 18
kawatkéw i wypetni¢ formy pa-
pierowe. Dodac potrawe po
wstepnym nagrzaniu kuchenki

ULozy¢ NA PAPIERZE DO PIECZENIA i
dodacd po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

ZrosI¢ MAsE z 2 biatek jajek, 80 g
cukru i 100 g suszonego kokosu.
Przyprawi¢ wanilia i esencja mig-
datowa. Uksztattowac w 20-24 ka-
watki na nattuszczonej blasze do
pieczenia lub papierze do piecze-
nia. Dodac potrawe po wstepnym
nagrzaniu kuchenki

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedu-
ra ,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomoca mikrofal”
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POTRAWA ILOSC AKCESORIA ‘ PORADY
PRAZONA KUKURYDZA |90 - 100 G Umiesci¢ TOREBKE Na talerzu obrotowym. Przygo-
towywac tylko jedna torebke na raz
%;{% DobA¢ ORZECHY PO Wstepnym na-
PIECZONE ORZECHY 50G6-200G grzaniu talerza Crisp. Zamle’szgc .
potrawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat.
PRZEKASKI
SKRZYDELKA 3006-600 G
KURCZECE
KuRrczak DobAc¢ KAWAEKI PO Wstepnym na-
KAWA't.KI 250 ¢ - 600 G grzaniu talerza ersp. deroac
(MROZONE) potrawe, gdy pojawi sie stosowny
TALerz CRISP || o unikat.
ZRoBIC cIAsTO ze 180 g maki, 125
g masta i 1 jajka. (Mozna réwniez
uzy¢ ciasta gotowego). Pokry¢ ta-
Ciasto  |DOMOWE |1 WYPIEK lerz Crisp ciastem i napetni¢ 700-
TEET 800 gramami pokrojonych w pla-
stry jabtek zmieszanymi z cukrem
i cynamonem.
Mrozone |300G6-800a WviAc z opakowania
NAczyNIE
PRZEZNACZONE
Do PIEKARNIKOW | USUNAC $RODKI i wypetni¢ marce-
JABEKA PIECZONE 4 -8 szt | KUCHENEK MIK- |panem lub cynamonem, cukrem
DESER ROFALOWYCH NA |i mastem
TALERZU OBRO-
TOWYM
NAczyniEDO  |UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
KompoTy owocowe 300 G - 800ML|GOTOWANIA NA  |PARZE. Dodac 100ml wody do dol-
PARZE nej czesci i przykry¢ pokrywka
PRZYGOTOWAC MIESZANKE SUFLETOWA Z
NAczyNIE A
cytryna, czekolada lub owocami i
PRZEZNACZONE 7 a G
_|wla¢ do zaroodpornego naczynia
SUFLET 2 - 6 PORCJI DO PIEKARNIKOW R ,
z krawedzia. Dodac potrawe, gdy
NA DOLNYM ;. q
RUSZCIE kuchenka wyswietli stosowny ko-

munikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZEJ TABELI Oraz W przy-
padku, gdy waga jest mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura
+,Gotowanie oraz podgrzewanie za pomocg mikrofal”
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

MYCIE JEST JEDYNA, NORMALNIE WYMAGANA CZYNNO-
$cig konserwacyjna.

KUCHENKE NALEZY UTRZYMYWAC W CZYSTOSCI, aby nie

niszczy¢ jej powierzchni, co ma negatywny

wptyw na trwato$¢ urzadzenia oraz moze pro-

wadzi¢ do ewentualnych niebezpiecznych sy-

tuacji.

@ NIE uZYWAC DRUCIAKOW METALOWYCH, PRE-
PARATOW CZYSZCZACYCH
ZAWIERAJACYCH SUBSTANCJE
SCIERNE, zmywakdw z
weftny stalowej, ostrych
zmywakdw itp., mogq-
cych uszkodzi¢ panel sterujqcy oraz po-
wierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne ku-
chenki. Nalezy uzywac gqbki i delikatnego
detergentu lub recznika papierowego
oraz srodka do mycia okien w rozpylaczu.
Srodek do mycia okien nalezy rozpyli¢ na
recznik papierowy.
KUCHENKI NIE NALEZY SPRYSKIWAC bezposred-
nio.

REGULARNIE, a W szczegdlnosci po wyla-
niu sie ptynéw, nalezy wyjmowac
talerz obrotowy oraz jego pod-

stawe i wyciera¢ dno kuchenki

do czysta.

KucHENKE zAPROJEKTOWANO dO pracy z talerzem
obrotowym, umieszczonym w przeznaczonym
nan miejscu.

@ Nie NALEZY uruchamiad kuchenki, gdy ta-
lerz obrotowy zostat wyjety w celu oc-
zyszczenia.

Do czYszCZENIA POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH,
ZEWNETRZNEJ | WEWNETRZNEJ POWIERZCHNI DRZWICZEK
ORAZ OTWORU DRzwI nalezy stosowac delikatne
detergenty, wode i miekka szmatke.
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NIE NALEZY DOPUSZCZAC DO ZBIERANIA SIE RESZ-
@ TEK TeUszczu lub zywnosci wokét drzwic-
zek.
W PRZYPADKU TRUDNYCH DO USUNIECIA PLAM, halezy
przez 2-3 minuty gotowa¢ w kuchence filizan-
ke wody. Para spowoduje zmigkczenie brudu.

@ NIE UZYWAC PAROWYCH URZADZEN
czyszczAcycH do czyszczenia kuchenki
mikrofalowe;j.

NIEPRZYJEMNE ZAPACHY WEWNATRZ KUCHENKI MOZNA
WYELIMINOWAC, POPRZEZ WSTAWIENIE DO KUCHENKI
FILIZANKI WYPELNIONEJ WODA Z DODATKIEM SOKU Z CY-
TRYNY i gotowanie jej przez kilka minut.

GRZALKA GRILLA Nie wymaga czyszczenia, gdyz
wysoka temperatura powoduje spalanie wszel-
kich zabrudzen, ale sufit ponad nig moze wy-
magac regularnego czyszczenia. Nalezy to ro-
bi¢ ciepta wodg, detergentem oraz gabka. Jesli
grill nie jest uzywany regularnie, nale-
zy go wtaczac raz w mie- sigcu
na 10 minut, aby wypali¢
wszelkie zabrudzenia. @
=~ Popchna¢ delikat- (
nie sworzen mo-
cujacy w kierunku
tylnej czesci sufitu,
a nastepnie obnizy¢
go, aby uwolni¢ grzat-

ke grilla.
. Po zakonczeniu
czyszczenia usta-
wic sworzen mocu- >
jacy z powrotem w pierwot-

nym pofozeniu.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

W ZMYWARCE MOZNA MYC:

PoDSTAWKE
DRUCIANA.

NACzYNIE DO GOTOWANIA NA
PARZE

TAckA Do PiEczZENIA

POKRYWKA

OSTROZNE CZYSZCZENIE:
TALERZ DO ZARUMIENIANIA Na-
lezy czysci¢ woda z dodat-
kiem fagodnego detergentu.
Mocno zabrudzone miejsca mozna wyczyscic¢
za pomoca gabki do szorowania i tagodnego
srodka czyszczacego.

Zawsze przed myciem nalezy odczekac az
talerz Crisp wystygnie.

Nie zanurzac ani nie ptukac talerza Crisp

w wodzie, gdy jest on goracy. Szybkie

schtodzenie moze go uszkodzic.

6 NIE UZYWAC ZMYWAKOW Z WEENY STALOWEJ.
Spowoduje to porysowanie powierzchni.

<__INSTRUKCJA USUWANIA USTEREK >

JESLI KUCHENKA NIE DZIALA, przed skontaktowa-

niem sie z Serwisem, nalezy sprawdzic:

! Czy podstawka pod talerz obrotowy oraz
talerz obrotowy sg wtozone na swoje miej-
sce.

! Czy wtyczka jest prawidtowo wtozona do
gniazda sieciowego.

! Czy drzwiczki sa dobrze zamkniete.

«~: Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie,
czy nie nastapita przerwa w doptywie pra-
du.

«~: Sprawdzi¢, czy kuchenka ma zapewniong
swobodna wentylacje.

! Nalezy odczekac 10 minut, a nastepnie po-
nowic prébe uzycia kuchenki.

! Przed ponowna prébga nalezy otworzy¢ i
zamkna¢ drzwiczki.

PowyzszE cZYNNOSCI MAJA NA CELU ZAPOBIEGANIE

niepotrzebnym wezwaniom serwisu, za ktére

uzytkownik zostanie obcigzony.

Kontaktujac sie z Serwisem nalezy zawsze po-

dawac numer seryjny i model kuchenki (patrz

tabliczka serwisowa). Dalsze informacje poda-
no w ksigzce gwarancyjnej.

JEZELI KABEL ZASILANIA WYMAGA WYMIA-
NY, nalezy go wymienic
na nowy - oryginalny,
dostepny w naszych punk- -
tach serwisowych. Wymi-
ana kabla zasilajacego
moze by¢ wykonana tylko
przez wykwalifikowanego
technika serwisu.

NAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC
WYKONYWANE WYEACZNIE PRZEZ
PRZESZKOLONEGO TECHNIKA SER-
wisanTA. Wykonywanie przez
osobe nieprzeszkolong ja-
kichkolwiek napraw bqdz czynnosci serwi-
sowych wiqgzqcych sie ze zdejmowaniem
wszelkich oston zabezpieczajqcych przed
dziataniem mikrofal jest niebezpieczne.
ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA JAKICHKOLWIEK
OSLON.
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DANE DO PROB PARAMETROW PODGRZEWANIA

ZacopNIE z NorMA IEC 60705.
MiebzynaropowA Komisia ELekTroTECHNIKI, IEC, ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny
wynikéw podgrzewania wszystkich kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy poniz-
sze wartosci:

ProBa | ILosc PRrzyBL. czAs Poziom mocy PoJEMNIK

12.3.1| 1000G | 12- 13 mINuT 650 W PyReks 3.227
12.3.2| 475a 5% min 650 W PYReks 3.827
12.3.3| 900G | 13-14 miNnuT 750 W PYReks 3.838
12.3.4| 11006 | 28-30minuT | TermoosieG 190 °C + 350 W PYReks 3.827
12.3.5| 700G | 28-30 miNuT TermooBIEG 90 °C + 175 W Pyreks 3.827
12.3.6 | 10006 | 30-32 miNuT TermooBIEG 210 °C + 350 W PYReks 3.827

13.3 5006 10 miNnuT 160 W

ZcopNIE z NorMA IEC 60350.
MiebzynaropowA Komisia ELektroTECHNIKI (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny
wynikéw podgrzewania réznych kuchenek. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

PrOBA | PRzYBL.czAs | TEMPERATURA KUCHENKA WSTEPNIE PODGRZANA AKCESORIA
8.4.1 | 30-35 miNnuT 150 °C Nie TACKA DO PIECZENIA
8.4.2 | 18-20 minuT 170 °C Tak TACKA DO PIECZENIA
8.5.1 | 33-35minut 160 °C Nie PODSTAWKA DRUCIANA
8.5.2 | 65-70 minuT | 160- 170 °C Tak PODSTAWKA DRUCIANA

\DANE TECHNICZNE‘/

NAPIECIE ZASILANIA 230V /50Hz
ZNAMIONOWY POBOR MOCY 2800 W
BezPIECZNIK 16 A

WY1$clowA MOC MIKROFAL 900 W
GRILLOWANIE 1600 W
TERMOOBIEG 1200 W
Wymiary zEwNETRZNE (Wys. x Szer. x Gt.) | 455 x 595 x 560
WymiARY WEWNETRZNE (WYs. x Szer. x Gt.) | 210 x 450 x 420
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< OCHRONASRODOWISKA >

PupELKO OPAKOWANIA Nadaje sie w SymBoLumieszczony na
petni do ponownego przetwo- @ produkcie lub na dota-

rzenia, co potwierdza sym- czonych do niego doku-

bol recyklingu. Utylizacje mentach oznacza, ze niniej-
produktu nalezy przepro- szy produkt nie moze by¢
wadzac zgodnie z lokalny- traktowany jak odpad z go-
mi przepisami. Materiaty z opa- spodarstwa domowego. W
kowania, ktdre stanowig potencjalne za-gro- celu zZtomowania urzadze-
zenie (worki plastikowe, styropian, itp.), nale- nie nalezy zda¢ w odpo-

zy przechowywaé w miejscach niedostepnych wiednim punkcie utyliza- ¢ji

dla dzieci. odpadow zajmujacym sie
NINIEJSZE URZADZENIE posiada oznaczenia zgod- recyklingiem komponen- _

nie z Dyrektywa Europejska 2002/96/EC w tow elektrycznych i elek-

sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i tronicznych.

elektronicznego (WEEE). Wtasciwa utylizacja i URZzADZENIE NALEZY ZtoMOWAC zgodnie z lokalny-
zlomowanie pomaga w eliminacji niekorzyst- mi przepisami dot. utylizacji odpadoéw.

nego wptywu ztomowanych produktéw na BARDZIE) SZCZEGOLOWE INFORMACJE Na temat uty-
Srodowisko naturalne oraz zdrowie cztowieka. lizacji, ztomowania i recyklingu opisywanego

urzadzenia mozna uzyska¢ w lokalnym urze-
dzie miasta, w miejskim przedsiebiorstwie uty-
lizacji odpadéw lub w sklepie, w ktérym pro-
dukt zostat zakupiony.

Przep zromowANIEM nalezy odcigc kabel zasila-
jacy, aby uniemozliwi¢ ponowne podtaczenie
urzadzenia do sieci.

4619-694-71161 .
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