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SKROCONA INSTRUKCJA INSTALACJI

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG

INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION
INSTALAGAO, GUIA DE INICIACAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

[T

INSTALLATION, HURTIG START

INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBSLUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

Whirlpbol

SENSING THE DIFFERENCE



R T INSTALACIA > e

MONTAZ URZADZENIA

PoDCZAS INSTALACJI NALEZY PRZESTRZEGAC ZALACZONYCH
oddzielnie instrukgcji montazu.

PRZED PODLACZENIEM

SPRAWDZIC, CZY NAPIECIE PODANE Na tabliczce znamionowej
jest zgodne z tym, jakie jest w Parstwa mieszkaniu.

ZABRANIA SIE WYJMOWANIA PEYTEK OCHRONNYCH WLOTOW Mi-
KROFAL znajdujacych sie z boku
$cianki komory. Zapobiegaja
one przedostawaniu sie ttusz-
czu i czastek zywnosci do kana-
téw wlotowych mikrofalowki.

PRZED MONTAZEM SPRAWDZIC, czy
komora jest pusta.
SPRAWDZIC, CZY URZADZENIE NIE JEST USZKODZONE. Sprawdzi¢,
czy drzwi kuchenki doktadnie przylegaja do urzadzenia
po zamknieciu oraz czy wewnetrzna uszczelka drzwi nie
jest uszkodzona. Opréznic kuchenke i oczyscic jej wne-
trze przy pomocy miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

NIE NALEZY URUCHAMIAC URZADZENIA, jesli kabel zasilajacy
lub wtyczka sg uszkodzone, jedli nie dziata ono prawi-
dtowo lub, gdy zostato uszkodzone, badz spadfo. Nie
zanurza¢ przewodu zasilajacego ani wtyczki w wodzie.
Przewdd zasilajacy nalezy utrzymywac z dala od go-
racych powierzchni. Kontakt z takimi powierzchniami
moze spowodowac porazenie pragdem, pozar i inne za-
grozenia.

NIE UZYWAC PRZEDLUZACZA:

JEzELl PRZEWOD ZASILAJACY JEST ZBYT KROTKI, Nalezy
L“"' Zleci¢ zainstalowanie gniazda w poblizu urza-
Ry manieg pOBIZU Urq
\\\\‘:/ dzenia wykwalifikowanemu elektrykowi lub

./ technikowi serwisu.

PO PODLACZENIU

KUCHENKE MOZNA UZYWAC TYLKO przy prawidtowo za-
mknietych drzwiczkach.

ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI URZADZENIE MUSi ZO-
sta¢ uziemione. Producent nie ponosi zadnej odpo-
wiedzialnosci za obrazenia ciata u 0séb lub zwierzat,
ani za szkody materialne wynikfe z niespetnienia tego

wymogu.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakie-
kolwiek problemy spowodowane niezastosowa-
niem si¢ uzytkownika do niniejszych instrukgji.

PRzy PIERWSZYM WLACZENIU KUCHENKI UZytkownik zostanie
poproszony o ustawienie jezyka i aktualnego czasu.
Nalezy zastosowac sie do poleceri w rozdziale,Zmia-
na ustawien”w niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest go-
towe do pracy po wykonaniu dwéch opisanych czyn-
nosci.
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PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE NA PRZYSZ£OSC

INIE NALEZY PODGRZEWAC ANI STOSOWAC PALNYCH MATERIALOW
wewnatrz lub w poblizu kuchenki. Opary moga
spowodowac zagrozenie pozarem lub wybuch.

Nie NALEZY uzvwac¢ KucHENKI mikrofalowej do suszenia
tkanin, papieru, przypraw, ziét, drewna, kwiatéw lub
innych palnych materiatéw. Moze to spowodowac
pozar.

JESLI MATERIAL ZNAJDUJACY SIE WEWNATRZ LUB NA ZEWNATRZ
KUCHENKI ZAPALI SIE, nalezy trzymac drzwiczki zamkniete
i wylaczyc kuchenke. Odfaczy¢ kabel zasilajacy lub
wylaczy¢ zasilanie na tablicy bezpiecznikowej lub
wyfacznikowe;j.

NIE NALEZY GOTOWAC ZYWNOSCI ZBYT DLUGO. Moze to
spowodowac pozar.

NiE POZOSTAWIAC KUCHENKI BEZ NADZORU ZW1aszcza

wtedy, gdy do gotowania uzywa sie pojemnikéw
papierowych lub wykonanych z tworzyw sztucznych

i innych tatwopalnych materiatéw. Papier moze sie
zwegli¢ lub zapali¢, zas niektdre rodzaje plastiku moga
sie stopic¢ podczas podgrzewania zywnosci.

Nie NALEZY sTosowA¢ Srodkdw chemicznych lub opardw
powodujacych korozje. Zakupiona kuchenka zostata
zaprojektowana specjalnie do podgrzewania i
gotowania zywnosci. Nie jest ona przeznaczona do
zastosowan przemystowych ani laboratoryjnych.

JAJKA
NiE uzYWAC KUCHENKI MIKROFALOWEJ dO gotowania lub
podgrzewania catych jaj w skorupce lub \ V4
bez, gdyz moga eksplodowac nawet @

po zakoriczeniu gotowania.

~

URzADZENIE MOZE BYC OBSLUGIWANE przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby
bez doswiadczenia lub odpowiedniej wiedzy, jedynie
pod nadzorem lub po odpowiednim przeszkoleniu
na temat bezpiecznej eksploatacji i potencjalnych
zagrozen.

DziEci NIE MOGA BAWIC SIE Urzadzeniem.
NIE ZLECAC CZYSZCZENIA ANI KONSERWACJI Urzgdzenia

dzieciom, chyba Ze ukoficzyty co najmniej 8 lati sa
nadzorowane przez osoby doroste.
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OSTRZEZENIE!

W TRAKCIE UZYTKOWANIA URZADZENIE ORAZ
JEGO DOSTEPNE CZESCI MOGA ULEC SILNEMU
NAGRZANIU.

NALEzy uwazac, aby nie dotykac
grzatek.

Dzieci w wiELU PONIZE) 8 LAT nie
przebywac w poblizu urzadzenia,
chyba ze znajduja sie pod ciggtym
nadzorem osoby dorostej.

NIE NALEZY UZYWAC

KUCHENKI MIKROFALOWE) %
do podgrzewania @@
potraw w szczelnie

zamknietych pojemnikach. Wzrost
ci$nienia moze spowodowac
uszkodzenie podczas ich otwierania,
a nawet wybuch.

JEZELI KABEL ZASILAJACY WYMAGA
WYMIANY, halezy go wymieni¢
na nowy - oryginalny, dostepny
w naszych punktach
serwisowych. Wymiana
kabla zasilajacego moze
by¢ wykonana tylko przez
wykwalifikowanego
technika serwisu.

NAPRAWY SERWISOWE MOGA

BYC WYKONYWANE WYLACZNIE
PRZEZ PRZESZKOLONEGO TECHNIKA
serwisu. Wykonywanie przez osobe
nieprzeszkolong jakichkolwiek
napraw badz czynnosci serwisowych
wigzacych sie ze zdejmowaniem
wszelkich oston zabezpieczajacych
przed dziataniem mikrofal jest
niebezpieczne.

ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA WSZYSTKICH
OSLON.

NALEZY OKRESOWO SPRAWDZAC, CZY NIE
SA USZKODZONE USZCZELKI DRZWICZEK
oraz miejsca w ich poblizu. W
przypadku stwierdzenia uszkodzen
nalezy zaprzestac korzystania z
kuchenki, az do czasu naprawy
przez wykwalifikowanego technika
serwisu.
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w\IE SRODKI OSTROZNOSCI

UWAGI OGOLNE

ININIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO!

NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE jest do zabudowy. Nie
nalezy go uzywac jako wolnostojacego.

URZADZENIE PRZEZNACZONE JEST DO podgrzewania potraw
i napojow. Suszenie produktdw spozywczych

lub tkanin oraz podgrzewanie podktadek
rozgrzewajacych, pantofli, gabek, wilgotnych tkanin
i podobnych produktéw moze grozi¢ obrazeniami,
zaptonem lub pozarem.

NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZNACZONE jest do zabudowy. Nie
nalezy go uzywac jako wolnostojacego.

URzADZENIE PRZEZNACZONE JEST DO podgrzewania potraw
i napojéw. Suszenie produktow spozywczych lub tka-
nin oraz podgrzewanie podktadek rozgrzewajacych,
pantofli, gabek, wilgotnych tkanin i podobnych pro-
duktéw moze grozi¢ obrazeniami, zaptonem lub po-
zarem.

NIE NALEZY WEACZAC KUCHENKI bez potraw w srodku, jesli
wybrano funkcje mikrofal. Taka eksploatacja urzadze-
nia moze spowodowac jego uszkodzenie.

Pobczas ¢wiczen osstual kuchenki nalezy umiescic w
niej szklanke z woda. Woda pochtania energie mikrofal
i kuchenka nie ulegnie uszkodzeniu.

Komory KucHENKI nie nalezy wykorzystywac jako szafki.

INALEZY USUNAC METALOWE WIAZANIA torebek pa-
pierowych lub plastikowych, zanim zosta-
ng wiozone do kuchenki.

SMAZENIE NA GLEBOKIM OLEJU
Kucrenki mikrofalowej nie nalezy uzywac do smazenia
na oleju, poniewaz nie jest mozliwe kontrolo- I
wanie jego temperatury. 5

S

NAaLezy uzvwac Rekawic lub ochraniaczy, aby zapobiec
poparzeniom podczas dotykania pojemnikéw, czesci
kuchenki i naczyn.

R
PEYNY
Np. NAPOJE LUB WODA. Przegrzanie ptynu ponad punkt
wrzenia moze nastapic bez oznak
wrzenia. W rezultacie goracy ptyn \-
moze nagle wykipiec. W @
Aby do tego nie dopusci¢, nalezy: &= @&
1. Unikac uzywania pojemni-
kéw o prostych $cianach i waskich szyjkach.
2. Wymiesza¢ ptyn przed wstawieniem naczynia
do kuchenki i pozostawi¢ w naczyniu tyzeczke.
3. Po podgrzaniu nalezy odczekac chwile, ponow-
nie zamiesza¢, a nastepnie ostroznie wyjac na-
czynie z kuchenki.

OSTRZEZENIE

DODATKOWYCH INFORMACJI NALEZY SZUKAC W ksigzkach ku-
charskich podajacych przepisy na gotowanie w ku-
chenkach mikrofalowych. Szczegdlnie w przypadku
gotowania i podgrzewania potraw zawierajacych al-
kohol.

Po PODGRZANIU POTRAW DLA DZIECI W Stoiczku lub

plynéw w butelce dla niemowlqt _

nalezy zawsze wymieszac zawar-

tos¢ i sprawdzic¢ temperature przed

podaniem. Zapewni to réwnomierne rozprowadzenie
ciepta i pozwoli unikng¢ ryzyka poparzen.

Przed podgrzaniem nalezy zdjq¢ pokrywke i smo-
czek!
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\DODATKOWE AKCESORIA/

UWAGI OGOLNE

NA RYNKU DOSTEPNYCH JEST Wiele réznorodnych akceso-
ridw. Przed ich zakupem nalezy upewnic sig, czy nada-
ja sie do kuchenek mikrofalowych.

Przep uzyciem naczyn/przyboréw nalezy upewnic sie,
czy sg one odporne na dziatanie
wysokich temperatur i prze-
puszczajg mikrofale.

Po weozeniu zvwnosci 1 Akcesoriow do kuchenki mikrofa-
lowej, nalezy sprawdzi¢ czy nie stykaja sie z powierzch-
niami wewnetrznymi kuchenki.

Jest to szczegdlnie wazne w przypadku sprzetéow
wykonanych z metalu lub zawierajacych elemen-
ty metalowe.

W PRZYPADKU ZETKNIECIA SIE METALOWYCH ELEMENTOW Z WNe-
trzem pracujacej kuchenki moze dojs¢ do powsta-
nia iskier, ktére moga spowodowac uszkodzenie ku-
chenki.

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI Nalezy zawsze sprawdzi¢,
czy talerz obrotowy moze sie swobodnie obracac.

PODSTAWKA POD TALERZ OBROTOWY

SZKLANY TALERZ OBROTOWY Nalezy stawiad

na podstawce obrotowej. Na podstawce

talerza obrotowego nie nalezy kfas¢ zad- |2

nych innych naczyr.

e Zainstalowac podstawke pod talerz obrotowy
wewnatrz kuchenki.

SZKLANY TALERZ OBROTOWY

SZKLANY TALERZ OBROTOWY halezy stosowac zawsze, nieza-
leznie od sposobu gotowania. Stuzy

on do zbierania kapigcego sosu oraz
czastek zywnosci, ktére mogtyby za-
brudzi¢ i zaplami¢ wnetrze kuchenki.
2 Szklany talerz obrotowy nalezy umiesci¢ na jego

podstawce.

TACKA DO PIECZENIA

PODCZAS PIECZENIA Z TERMOOBIEGIEM
NALEZY STOSOWAC TACKE DO PIECZENIA.
Nigdy nie wolno jej uzywac w
potaczeniu z mikrofalami.

PODSTAWKA DRUCIANA
UMIESCIC RUSZT W GORNYM POLOZENIU W
celu przyrzadzania potraw z wykorzy-
staniem funkgji Grill.

PODCZAS STOSOWANIA FUNKCJI WYMU-
SZONEGO OBIEGU, ZAWSZE NALEZY UZY-
WAC NISKIEGO POLOZENIA RUSZTU, aby
umozliwi¢ prawidtowa cyrkula-

cje powietrza wokdt potrawy.

UCHWYT DO TALERZA DO ZARUMIENIANIA
Do WYJMOWANIA GORACEGO TALERZA CRISP Z
KUCHENKI nalezy uzywac specjalnego,
dostarczonego uchwytu.

TALERZ DO ZARUMIENIANIA (CRISP)

ZYWNOSC NALEZY KEASC BEZPOSREDNIO NA TALERZU CRISP.
Zawsze uzywac szklanego tale-
rza obrotowego jako podstawy o
podczas uzywania talerza Crisp.
NIE NALEZY KLASC ZADNYCH NACZYN/PRZYBOROW
na talerzu Crisp, gdyz nagrzewa sie on bar- &~
dzo szybko i moze spowodowac uszkodze-

nia tych przedmiotéw.

Tacerz Crisp mozna wstepnie rozgrzac przed uzyciem
(maks. 3 min.). Zawsze nalezy uzywac funkgji,Crisp”w
przypadku wstepnego nagrzewania talerza Crisp.

PAROWNIK

NALEZY STOSOWAC NACZYNIE DO GOTO-
WANIA NA PARZEWIaZ z zatozonym
filtrem siatkowym do gotowa-
nia potraw takich jak ryby, wa-
rzywa i ziemniaki.

NAczyNIE PAROWE NALEZY UzYWAChez cedzidfa dla takich
potraw jak ryz, makaron i biata fasola.

NAczyNIE PAROWE NALEZY ZAWSZE ktas¢ na talerzu obroto-
wym.

POKRYWKA

Pokrywka jest przeznaczona do przy-
krywania potraw podczas gotowania i ¢ $ {
odgrzewania tylko za pomoca mikro- @
fal. Umozliwia ona ograniczenie pryska- .e©o )
nia, zachowanie soczystosci potrawy, jak \&___)/
réwniez skrécenie czasu gotowania.

PokrywkE nalezy stosowac do dwupozio-

mowego odgrzewania.




Ey‘) &PIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM E’;}

ZABEZPIECZENIE PRZED URUCHOMIENIEM AKTYWUJE SIE; AUTOMA- NALEZY OTWORZYC | ZAMKNAC DRZWI, Np. W celu whozenia
TYCZNIE PO UPLYWEE jednej minuty od chwili, gdy > potrawy do $rodka, zanim nastgpi zwolnienie blokady.
kuchenka znajdzie sie w, trybie czuwania” l‘a’ ’
&7 =
A
‘:‘ 4 Safety Lock is activated

close door and press ®

< BLOKADAKLAWISZY > 1

BRE (=D

(2) FunkcA TA PozwALA zablokowad urza-
dzenie przed obstuga przez dzieci.
O] 19:30 ] ® Po weACZENIU BLOKADY hie dziataja Zad-
ne przyciski.

® ®

0 NacisNA¢ JepNoczesie Przvciski BACK (WSTECZ) 1 OK i przytrzymac je do ustyszenia dwéch sygnatéw dzwie-

kowych (3 sekundy).
Uwaaa: Przyciski te dziataja wytacznie w potaczeniu, gdy ku- Q
. t

chenka jest wyfaczona. -

Key Lock

has been activated

PRZED POWROTEM DO POPRZEDNIEGO WIDOKU PRZEZ 3 SEKUNDY WYSWIETLA-
NE JEST POTWIERDZENIE . &)
BLOKADE KLAWISZY WYLACZA SIE W ten sam sposob, jak przy wiacza- Key Lock
niu has been deactivated

<K 4
®
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STOPIEN DOGOTOWANIA JEST DOSTEPNY W Wiekszosci funk-

Gji automatycznych. Istnieje mozliwos¢ kontrolowania
wyniku koricowego poprzez regulowanie stopnia do-
gotowania. Funkcja ta umozliwia osiggniecie wyzszej
lub nizszej temperatury koricowej w poréwnaniu z do-
myslnym ustawieniem standardowym.

W przypADKU UZYycia jednej z tych funkgji kuchenka wy-
bierze domyslne ustawienie standardowe. To ustawie-
nie zazwyczaj pozwala uzyskac najlepsze rezultaty.
Lecz, jesli podgrzana potrawa jest zbyt goraca do na-
tychmiastowego spozycia, mozna fatwo dostosowac
to przed kolejnym uzyciem tej funkgji.

DOKONUJE SIE TEGO PRZEZ WYBRANIE STOPNIA DOGOTOWANIA Za
pomoca przyciskéw Up (Gdra) i Down (D&f) przed na-
cisnieciem przycisku Start.

e KOMUNIKATY

\P)
&

STOPIEN DOGOTOWANIA POTRAWY

Poziom ErekT

Wys. DAJE NAJWYZSZA TEMPERATURE KONCOWA

NORMALNY DOMYSLNE USTAWIENIE STANDARDOWE

OS$WIETLENIE DAJE NAINIZSZA TEMPERATURE KONCOWA

400g
WEIGHT

300g Light

DONENESS
WEIGHT

amed Fil
Normal

DQNENESS

8
AMOUNT

Extra
DONENESS

——

Popczas uzywANIA NIEKTORYCH FUNKCII kuchenka moze za-
trzymac sie i wyswietli¢ polecenie wykonania czyn-
nosci lub porade dotyczaca akcesoridw, ktére nale-

2y uzyc.

PO POJAWIENIU SIE KOMUNIKATU:

2 Otworzy¢ drzwiczki (jesli to wymagane).
Wykonac okreslong czynnos¢ (jesli to wymagane).
Zamkna¢ drzwiczki i ponownie uruchomic urza-
dzenie, naciskajac przycisk Start.

e~

e~

hig

Please use

i =7

wire rack

Z 885 2
=

Insert food in steamer
Press ® when done

Z
et

Plea

e stir food

Cooking nearly finished
Please check on food

'

Please add milk
Press ® when done

l

<

i

Please turn food

&2

Temperature reached
Insert food and press ®
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Po zakonczeniu Funkai kuchenka przeprowadza procedu-

re schtadzania. Jest to zjawisko normalne. e
Po tej procedurze kuchenka automatycznie sie wytaczy.
JEZELI TEMPERATURA PRZEKRACZA 100°C, to wyswietlana jest

%.':, 35:00
<k COOK TIME
Oven is Hot!
—
END TIME

biezaca temperatura w komorze. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i nie dotykac wnetrza kuchenki podczas wyj-
mowania potrawy. Nalezy uzywac rekawic kuchennych.
JEZELI TEMPERATURA JEST NizszA ob 50°C, wys$wietlany jest ze-
gar 24-godzinny.

NAacisNAc¢ przycisk Back (Wstecz), aby na chwile wyswietli¢
zegar 24-godzinny w trakcie procedury schtadzania.

168°C

—— )

Residual Heat

PROCEDURE CHLODZENIA mozna przerwac bez zadnego
uszczerbku dla kuchenki, otwierajac drzwi. «

—

Active Cooling

168°C

i} s GE

I——

Asy utaTwic oBstuGg, kuchenka automatycznie przygo-
towuje liste ulubionych skrétéw uzytkownika.

Na poczaTku uzytkowania kuchenki, lista ta sktada sie
210 pustych pozycji oznaczonych,shortcut” (skrét).
Wraz z uptywem czasu, urzadzenie automatycznie wy-
petnia liste skrétami najczesciej wykorzystywanych
funkdji.

Po WPROWADZENIU MENU SKROTOW Wybrana zostanie naj-
czesciej wykorzystywana funkcja i zostanie ona zapisa-
na jako skrétnr 1.

Uwaga: kolejnos¢ funkgji wyswietlanych w menu skrd-
tow bedzie sie automatycznie zmieniata zgodnie ze
zwyczajami kulinarnymi uzytkownika.

@ French Fries % @

i

Shortcut

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Shortcut

Your most used cooking functions

French Fries

Lasagna

Your most used cooking functions

DA — = ®
® @ Lasagna
Your most used cooking functions @

®

NACISNAC PRZYCISK SHORTCUT (SKROT).

funkcja.

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

00 ©0O

NACISNAC PRZYCISK START.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down/OK (Gora/Dot/OK), aby dokonac koniecznych regulacji.

Uzv¢ przvciskow Up/Down (Gora/Da6t), aby wybrac ulubiony skrot. Wstepnie wybrana jest najczesciej uzywana



URZADZENIE JEST WEACZANE | WYLACZANE PIZY UZY-
ciu przycisku ON/OFF.

Swietlany.

0000

©

® ©0

(=g D

\W’LACZANIE/WY LACZANIE)’/"

®

Po wrAczENIU URZADZENIA Wszystkie przyciski beda dzia-
taty normalnie, a zegar 24-godzinny nie bedzie wy-

Goy urzapzenie JesT WYLACZONE, dziafaja tylko dwa
przyciski. Sa to: Przycisk Start (patrz: Szybki start) oraz
przycisk OK (patrz: Minutnik kuchenny). Wyswietlany

bedzie zegar 24-godzinny.

Uwaga: Zachowanie kuchenki moze sie réznic od tego
opisanego powyzej. Zalezy to od tego, czy zostata wia-
czona funkcja EKO (patrz odpowiedni rozdziat, aby
uzyskac wiecej informacdji).

OPIsY W NINIEJSZEJ INSTRUKCJI 0BstUGI zaktadaja, ze kuchen-
ka jest WLACZONA.

. IMANAUSTAWEN > <

@ Cleaning
Manual
Appliance and display settings
NACISNAC PRZYCISK MENU.

(a]
%@(9

&

Po PIERWSZYM WLACZENIU URZADZENIA DO ZASI-
LANIA uzytkownik zostanie poproszony o
ustawienie jezyka i zegara 24-godzinnego.
Po PRZERWIE W DOPEYWIE PRADU Zegar bedzie
migati wymagane bedzie jego ponowne
ustawienie.

KucHenka posiapa wiele funkgji, ktore moga
zostac ustawione zgodnie z indywidualny-
mi preferencjami uzytkownika.

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/DG), aby wyswietlic Settings (Ustawienia).

NAcisNA¢ Przvcisk OK.

Uzvc przvaiskow Up/Down (GORA/D6L), aby wybrac ustawienie do zmiany. «

Nacisnac przycisk Back (Wstecz), ABY wyis¢ z funkgji ustawiania po zakoriczeniu.

L — | =7 G——
@I Guides @
: Tigmeg E @
Appliance and display settings
NacisNA¢ Przycisk OK. Frangais

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dor), aby wybrac jeden z do-
stepnych jezykéw.

Naaisna¢ przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

Italiano

Please select language

Language
has been set




Ly < IMANAUSTAWEN >

< USTAWIANIEZEGARA >

@ - Language @ Izl
0 3 @ ®
Appliance and display settings

g

@  Naasnac rrzvask OK. (cyfry z lewej strony (godziny) migaja).
©  Uzvepravaskow Up/Down (Gora/Dot), aby ustawic zegar 24-godzinny.

©  Naasnac przvask OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.
ZEGAR JEST NASTAWIONY | URUCHOMIONY.

N T/

/291:‘(”)'%

Press¢ to settime, V/ to confirm

Time
has been set

‘@ < USTAWIANIEDZWIEKU >

(= T @&
0) D) = ®

Appliance and display settings

NAacisNA¢ Przycisk OK.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (G6ra/D6), aby ustawic gtosnosc wysoka, sred-
nig, niska lub wyciszenie.

(~ )

O Naaisna¢ przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

High
BB

For normal living conditions

D)

Volume
has been set
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, Volume ® @
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Contrast

Appliance and display settings

8] o] (8

NacisNA¢ Przycisk OK.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Do6), aby ustawic¢ poziom jasnosci zgodny z
wiasnymi preferencjami.

Nacisna¢ przyaisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybor.
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L High
-@-

Low

For normal living conditions

Brightness
has been set

e\ ECO 4_)6

@I Contrast @ @

i @ ®

Appliance and display settings
NAacisNA¢ Przycisk OK.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dor), aby wiaczy¢ (ON) lub wytaczy¢ (OFF)
funkcje ECO.

Naaisna¢ przvaisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ zmiane.

off

e w7

Minimal power consumption

e

Eco Mode
has been set

Gy FUNKCIA,,ECO” JEST WeACZONA, Wyswietlacz Sciemnia sie automatycznie po
pewnym czasie, aby oszczedzac energie. Wiacza sie on ponownie po wcishie-

ciu przycisku lub otwarciu drzwiczek.

Jezeu ustawiono opcsi OFF (WYL.), to wyswietlacz nie wytacza sig, a 24-godzinny

zegar jest zawsze widoczny.




£

\ZMIANA USTAWIEN /

(V E <___WCZASIEGOTOWANIA > (V E

Po0 ROZPOCZECIU PROCESU GOTOWANIA (PIECZENIA):

Czas gotowania mozna fatwo przediuzy¢ o kolejne 30-sekundowe okresy, naci-
skajac przycisk Start. Kazdorazowe nacisniecie przycisku wydtuza czas gotowa-
nia 0 30 sekund.

f@

NAcIsKAJAC PRZYCISKI GORA/DOL MoOZna przetaczac pomiedzy
wybieranymi parametrami do zmiany.

GRILL POWER
N/

200g \

07:00
CO0K

Nacisniecie przycisku OK umozliwia wybranie i zmiang danego parametru (przy-
cisk miga). Aby zmienic ustawienia, nacisna¢ przycisk Up/Down (Gora/D6t).
Nacisna¢ przycisk OK ponownie, aby potwierdzi¢ wybdr. Kuchenka automatycz-
nie kontynuuje prace z nowym ustawieniem.

NaaisniEcie przycisku Back (WsTecz) pozwala wrdci¢ bezposrednio do ostatniego
zmienionego parametru.

13



o Nacisnac przycisk OK.
@  Uzve przvaskow Up/Down (Gora/Do), aby ustawic zadany czas minutnika. 00:59:59
(— )
0 Nacisnac przyaisk OK, aby uruchomic odliczanie czasu przez minutnik Timer
00:00: 00
6 GDY MINUTNIK ZAKONCZY ODLICZANIE, rozlegnie sie sygnat akustycz- —
L«/"’ ny. Press ~ to prolong, V' to switch off

€

MINUTNIK (TIMER) KUCHENNY)/*'

00:00:00

(HH) (MM)  (SS)

Press ¢ to set Timer, V/ to Start

8] o] 8

®

@ (2]
K2
%

®

Z FUNKCJI TEJ MOZNA KORZYSTAC , gdy nale-
zy zmierzy¢ dokfadny czas, np. podczas
gotowania jajek lub wyrastania ciasta
przed jego pieczeniem itd.

FUNKCJA TA JEST DOSTEPNA TYLKO WTEDY, gdy
kuchenka jest wylaczona lub znajduje
sie w trybie czuwania.

NacisniEcie przycisku Stop przed uptywem czasu ustawionego na minutniku spo-
woduje wytgczenie minutnika.

ot Lk 5
ﬁ MNIE | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFAL %

O]

-~~~
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6th Sense

Traditional cooking functions

Automatic

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Naasnac przyask OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Naasnac przycisk OK po wyswietleniu Microwave (Mikrofale).

Uzvc¢ przyaiskow Up/Down (GORA/DG), aby ustawic czas gotowania.

Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GORA/DG), aby ustawic poziom mocy mikrofal.

NACISNAC PRZYCISK START.

FUNKCJA TA JEST PRZEZNACZONA dO normal-
nego gotowania i odgrzewania po-
traw takich jak warzywa, ryby, ziemnia-
ki i mieso.

Quick Heat

A AN
FW [ Wiorowae ]

Grill

For cooking and reheating

70w o 0005
POWER COOK TIME
Microwave

19:00
END TIME
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s
ME | PODGRZEWANIE ZA POMOCA MIKROFAL %

<____POZIOMMOCY >

TYLKO MIKROFALE
Moc SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:
900W PODGRZEWI-\.NIE NAPOJOW, W.odyt r?ad kich zup, kawy, herbaty. lubinnych prpQuktéw o duzej zawartosci
wody. Jesli produkt zawiera jaja lub masy kremowe, nalezy wybra¢ mniejsza moc.
750W | GoTOwANIE WARZYW, migsa itp.
650W | GotowaNiE ryb.
500W G(.)TOWANIE' WYMAGAJACE I?UiE.I DOKLADNOSCI, N. soséw.z duzg zawartoscig biatka, potraw, ktérych gtéwny-
mi sktadnikami s3 jaja i ser oraz do dogotowywania potraw duszonych.
350W | GoTowANIE GULASZU, roztapianie masta i czekolady.
160W | RozmRrAzaNiE. Zmiekczanie masta, serow.
90W | Zmiekczanie loddw
OW | Tviko PoDczAS sTOSOWANIA minutnika (timera).

15




@ — SZYBKI START / @

Funkca 1A stuzy do szybkiego pod-

] 800w 4300 (2] grzewania potraw zawierajacych duzo
©) Cooking . ] ® wody, np. klarowne zupy, kawa lub her-
o i @® b

FUNKCJA TA JEST DOSTEPNA TYLKO WTEDY, gdy
kuchenka jest wylaczona lub znajduje
sie w trybie czuwania.

o NACISNAC PRZYCISK START, ABY AUTOMATYCZNIE URUCHOMIC gotowanie mikrofalowe z petng mocg
przez 30 sekund. Kazde dodatkowe nacisniecie zwieksza czas o kolejne 30 sekund.

16
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FUNKCJA PIECZENIA NA CHRUU

[veng) @) FuNKCIA JEST PRZEZNACZONA dO 0dgrzewa-
Automatic nia i pieczenia pizzy oraz innych potraw
¢ 6th Sense =& ® na bazie ciasta. Jest ona takze przydat-
Traditional cooking functions @ na dO smazenia jajek na bekonie’ k|e,|_
% basek, hamburgerdw, itp.
NACISNAC PRZYCISK MENU.
Nacisna¢ przycisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).
e Turbo Grill + MW
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Do), aby wyswietli¢ Crisp. e
NAClSNAC PRZYCISK OK,, aby pOtWierdZié Wybér. To reheat, cook, crisp and fry various foods
Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Do6), aby ustawic czas gotowania. = o
AR 0005
1 r COOK TIME
NACISNAC PRZYCISK START. Crisp
B e

KucHENKA weAcza AuTomATYczhiE mikrofale i grill w celu podgrzania talerza
Crisp. Dzieki temu talerz Crisp szybko osiagnie swoja temperature robo-
cza i zacznie zarumienia¢ potrawe, tworzac chrupigcg powierzchnie.
UpEwNIC sig, Ze talerz do zarumieniania jest poprawnie

ustawiony na $rodku szklanego talerz obrotowego.
KucHENKA 0RrAZ TALERZ CRISP Nagrzewajg sie bardzo moc- & NS \
no podczas stosowania tej funkgji. %

NiE umiEszczA¢ GORACEGO TALERZA CRIsP na zadnej po-

wierzchni wrazliwej na ciepto.

NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC I NIE DOTYKAC elementu grilla.

Pobczas wYIMOWANIA GORACEGO TALERZA Crisp uzywac rekawic ku-

chennych lub specjalnej, dostarczonej raczki Crisp. ’ )
Do TEJ FUNKCJI NALEZY UZYWAC TYLKO dostarczonego talerza \Q

Crisp. Inne dostepne na rynku talerze Crisp nie dadzg prawi- 2= \
dtowych wynikéw podczas uzywania tej funkji.
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Traditional cooking functions

NACISNAC PRZYCISK MENU.
Nacisna¢ przyaisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).
J— Microwave
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dot), aby wyswietlic Grill.
Grill + MW
Naaisnac przyaisk OK,, aby potwierdzi¢ wybdr. To quickly give food a brown surface
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Dot), aby ustawic czas gotowania.
High T 0005
Naaisnac przycisk OK; aby potwierdzi¢ ustawienie. ORI POWER sl cooKTvE
il
19:00
Uzv¢ przyciskow Up/Down (Gora/Dot), aby ustawic¢ poziom mocy grilla. END TIVE
NACISNAC PRZYCISK START. - —
Medium 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill
19:07
END TIME

Umiesci¢ poTRAWE Na podstawce drucianej.

NaLezy stosowac TA FUNKCE dla szybkiego
przyrumienienia powierzchni potrawy.
POTRAWY TAKIE JAK:SER, TOSTY, STEKI | KIELBA-
ski nalezy umieszczac na wysokim na
drucianym ruszcie.

PRZED UZYCIEM JAKICHKOLWIEK NACZYN/PRZYBOROW NaleZy upewnic sie, czy sq one odpor-

ne na temperature powstajgcq w kuchence.

Pobczas stosowania Funkci ,GRiLL” nie wolno uzywac plastikowych naczyri/przy-
boréw. Ulegng one stopieniu. Naczynia z drewna lub papieru takze nie sq odpo-

wiednie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

PobGrzac wsTEPNIE GRILL Ustawiajgc poziom mocy High (Wysoki) na 3 - 5 minut.

GRILL

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:

Moc

Tosty z serem, filety rybne i hamburgery

Wys.

KiexBaski i potrawy z rozna

SRED.

LEKKIE PRZYRUMIENIANIE powierzchni potraw

Nis.
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RILL COMBI
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SRR
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@] @ @ Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions
NACISNAC PRZYCISK MENU.

S,
S,
@Q

Naaisnac przyaisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOrA/Do), aby wyswietli¢ Grill + MW.

Naasnac przyaisk OK;, aby potwierdzi¢ wybor.

I <

FuNkQA TA stuzy o gotowania takich
potraw jak lazanie, ryby oraz zapiekan-
ki ziemniaczane.

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GORA/Do), aby ustawic czas gotowania.

Naasnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOrA/Do), aby ustawic poziom mocy grilla.

Naasnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Dor), aby ustawic poziom mocy mikrofal.

NACISNAC PRZYCISK START.

— Grill

ES Grill+MW

TurboGrill

For food such as poultry, stuffed vegetables and...

. e e
High B2 00:05
GRILL POWER COOK TIME

Grill + MW
350 w 19:00
POWER END TIME
Low 2N 07:00
GRILL POWER COOK TIME
Grill + MW
650 w 19:07
POWER END TIME

WYBIERANIE POZIOMU MOCY

MaxksYMALNY, MozLiwy poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji Grill
Combi jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.
Umiesci¢ poTRAWE na podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.

GRILL COMBI

SUGEROWANE Moc GRiLLA Moc KUCHENKI

ZASTOSOWANIE: MIKROFALOWE)
LazaniA SReD. 350-500W
ZAP. ZIEMN. SRED. 500-650W
ZnPiEKANKARYBNA | Wys. 350-500W
JABLKA PIECZONE SRED. 160-350W
ZnPIEKANKA MROZONA| Ws. 160-350W
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< TURBOGRLL

Traditional cooking functions

@
%

NACISNAC PRZYCISK MENU.
Naasnac przycaisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dor), aby wyswietlic Turbo Grill.

Naaisnac przyaisk OK,, aby potwierdzi¢ wybdr.

6th Sense Iz] @

FuNkca TA stuzy po gotowania takich
potraw, jak filety z kurczaka, zapiekane
warzywa i owoce.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Dot), aby ustawic czas gotowania.

Naaisnac przycisk OK; aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (Gora/Dot), aby ustawic¢ poziom mocy grilla.

NACISNAC PRZYCISK START.

Umiesci¢ PoTRAWE Na podstawce drucianej.

N Grill + MW
%Q Turbo Grill
) Turbo Grill + MW
For food such as vegetables and fruit crumbles
Medium s 00:05
GRILL POWER %Q COOK TIME

Turbo Grill
19:00
END TIME

PRZED UZYCIEM JAKICHKOLWIEK NACZYN/PRZYBOROW NaleZy upewnic sie, czy sq one odpor-

ne na temperature powstajgcq w kuchence.

Ponczas stosowania Funkcil ,GriL” nie wolno uzywac plastikowych naczyri/przy-
borow. Ulegng one stopieniu. Naczynia z drewna lub papieru takze nie sq odpo-

wiednie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY
TURBOGRILL

SUGEROWANE ZASTOSOWANIE: Moc

FILETY Z KURCZAKA, Zapiekanie ziemnia-
a Wys.

kéw ttuczonych.
ZAPIEKANIE pomidordw SRED.
ZAPIEKANKA OWOCOWA, Przyrumienianie Nis.

powierzchni potraw




~\TURBO GRILL COMBI /

RO 3 G FuNKCQA TA stuzy po gotowania takich
@ g potraw, jak faszerowane warzywa i por-
ONNE fth Sense & ® cje kurczaka.
Traditional cooking functions @0
%
4
©  Naasnac Przvask menu.
©  Naasnac przvask OK po wyswietleniu Manual (Reczne). ;
J— Turbo Grill
©  Uzvcpravaskow Up/Down (Gora/Dor), aby wyswietlic Turbo Grill + MW, & S
For food such as poultry, stuffed vegetables and...
@ Naasnac przvask OK,, aby potwierdzi¢ wybor.
O Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dor), aby ustawic czas gotowania.
High PARS 00:05
< 4 A ;i H GRILL POWER P COOK TIME
O Naasnac przvask OK, aby potwierdzi¢ ustawienie. oo G W
400w 1900
0 Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOrA/Do), aby ustawic poziom mocy grilla. POWER EnoTIvE
©  Naasnac przvaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.
e
., . . Low E 07:00
0 Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Dor), aby ustawic poziom mocy mikrofal. GRILLPOWER CoOKTIVE
650 Turbo Grill + MW
£ w :
@ NACISNAC PRZYCISK START. PowER o

MaksYMALNY, MozLwy poziom mocy mikrofal podczas uzywania funkgji Turbo Grill
Combi jest ograniczony do wartosci ustawionej fabrycznie.

WYBIERANIE POZIOMU MOCY
Umiesci¢ poTRAWE Na podstawce drucianej lub na talerzu obrotowym.
TURBO GRILL COMBI
SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:|  MoC GRILLA Moc KUCHENKI
MIKROFALOWE
Kurczak (Porowki) Srep. 350-500W
WARZYWA NADZIEWANE SRED. 500-650W
UDKA KURCZAKA Wys. 350-500W
JABLKA PIECZONE SRED. 160-350W
RYBY PIECZONE Whs. 160-350W
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NALEZY uzYC TEJ FUNKCJI DO WSTEPNEGO NAGRZA-

b= @ Automatio % (2] nIA pustej kuchenki.
(D @ @ WSTEPNE NAGRZANIE jest zawsze przepro-
Traditional cooking functons (6)  wadzane przy pustej kuchence tak samo,
% jak w przypadku tradycyjnego piekarnika
przed gotowaniem lub pieczeniem.
NACISNAC PRZYCISK MENU. _ Forced Air + MW
==
Naasnac przycaisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne). Microwave

For preheating the empty oven

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/Dor), aby wyswietli¢ Quick Heat.

Naaisnac przyaisk OK,, aby potwierdzi¢ wybor. e ::Jf
TEMPERATURE

Uzv¢ przyaiskow Up/Down (Gora/Dot), aby ustawic temperature. Quick Heat

(N~ I~ )

NACISNAC PRZYCISK START.

180°c =
TEMPERATURE

Preheating
(— )

NI WOLNO UMIESZCZAC POTRAW W KUCHENCE przed lub podczas wstepnego nagrze-
wania. Spali sie ona z powodu wysokiej temperatury. Po rozpoczeciu procesu
podgrzewania temperature mozna fatwo zmienic przy uzyciu przyciskow Up/
Down (Gora/Dot).

Po osiaGNIECIU TEMPERATURY kuchenka utrzymuje ustawiong temperature przez 10
minut przed wytgczeniem. W tym czasie kuchenka czeka na wiozenie potrawy i
wybranie funkcji Termoobieg, aby rozpocza¢ gotowanie.
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< TERMOOBIEG

3
k=g © Automatic 5 5 (&] NaLezy uzv¢ Tes Funka do przyrzadzania
@ (¥] ® bez kruchego ciasta, biszkoptéw, sufle-
Traditonal cooking functions téw, drobiu oraz pieczeni miesnych.
d P esny

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Naasnac przyaisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Uzv¢ przyaiskow Up/Down (Gora/Da), aby wyswietli¢ funkcje Termoobieg.

Naasnac przycisk OK;, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Do), aby ustawic czas gotowania.
Naaisnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzv¢ przyaiskow Up/Down (Gora/Do), aby ustawic temperature.

NACISNAC PRZYCISK START.

Crisp
i
Forced Air + MW
To cook pastry, cakes, poultry and roast meats
175% N 00:05
TEMPERATURE %Q COOK TIME
Forced Air
19:00
END TIME
175% s 00:05
TEMPERATURE %‘Q COOK TIME
Forced Air
19:00
END TIME
180°c i 39:59
TEMPERATURE %Q COOK TIME
Cooking
20:00
END TIME
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ZawszE UMIESZCZAC POTRAWE NANiskiej podstawce drucianej, aby umozliwi¢

< TERMOOBIEG

——

prawidtowg cyrkulacje powietrza wokét potrawy.

Do PIECZENIA MAEYCH PRODUKTOW, Np. Ciasteczek lub butek, nalezy uzywac bla-

chy do pieczenia.
. . TEMPERATURA CZAS GOTOWANIA
PRODUKT ZYWNOSCIOWY AKCESORIA KUCHENKI °C (PIECZENIA)
PIECZEN WOLOWA, SREDNIO WYPIECZONA NACZ.YNIE pa podstawce 170-180°C 40-60 MU
(1,3-1,5kg) drucianej
Pieczen wieprzowa (1,3 - 1,5 kg) NACZ.YNIE na podstawce 160-170°C 70 - 80 minuT
drucianej
Kurczak w catosal (1,0- 1,2 kg) Nacze na podstawce |51 5o 50- 60 MNUT
drucianej
Biszkorr (ciezki) Naczvie bo C.IAST .”a pod- 160-170°C 50 - 60 MINUT
stawce drucianej
BiszkoT (lekki) Naczmeepo casTnapod- | 10 a0 30-40 MUt
stawce drucianej
CIASTECZKA TACKA DO PIECZENIA 170-180°C, 10- 12 MiNUT
ROZGRZANA KUCHENKA
NACZYNIE DO PIECZENIA Na 180-200°C,
BOCHENEK CHLEBA o 30-35mIN
podstawce drucianej ROZGRZANA KUCHENKA
Butxi TACKA DO PIECZENIA 210-220°C, 10-12 MmN
ROZGRZANA KUCHENKA
Bezy TACKA DO PIECZENIA LB~ T2UE 40-50 MmN
ROZGRZANA KUCHENKA
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Automatic

6th Sense

Traditional cooking functions
%

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Naaisnac przyaisk OK po wyswietleniu Manual (Reczne).

Naasnac przycisk OK;, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GOrA/Do), aby ustawic czas gotowania.
Naaisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ ustawienie.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Dox), aby ustawic temperature.

Naasnac przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

00000 OOOOO

NACISNAC PRZYCISK START.

Uzvc¢ przvaiskow Up/Down (GOra/Do), aby wyswietli¢ Termoobieg + MW.

NALEzy uzv¢ TEJ Funkaa do przyrzadza-
nia pieczeni migsnych, drobiu, ziemnia-
kéw w mundurkach, zamrozonych po-
traw, biszkoptéw, kruchego ciasta, ryb

i puddingdw.

Forced Air

= 3
/%\\ Forced Air + MW

Quick Heat

To bake, roast and cook fresh and frozen...

175% s 00:05
TEMPERATURE k: COOK TIME
Forced Air + MW
Nw 19:00

POWER END TIME

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GOrA/Dor), aby ustawic poziom mocy mikrofal.

Zawsze UMIESZCZAC POTRAWE NANiskiej podstawce drucianej, aby umoz-
liwi¢ prawidtowa cyrkulacje powietrza wokét potrawy.

IMAKSYMALNY, MOZLIWY POZIOM MOCY MIKROFAL podczas uzywania funk-
dji,Forced Air Combi” jest ograniczony do wartosci ustawionej fa-
brycznie.

TERMOOBIEG COMBI

Moc SUGEROWANE ZASTOSOWANIE:

350 W GotowaNE drobiu, ryb i zapiekanek

160W GOTOWANIE pieczeni

20W Pieczenie chlebai ciast

ow .
wania

PrzvrumieniANEE tylko w czasie goto-
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FUNKCJA,6™ SENSE REHEAT” (INTELIGENTNE PODGRZEWANIE).

@ @ Manual @ NALEZY uilvc TEJ FUNKal W przypadku qd—
& grzewania gotowych potraw zamrozo-
(D sense Keep Warm @ ® nych, sch{odzonych lubo temperatu-

Sensor assisted cooking % @ rze pokojowej.

Umiescic PoTRAWE na talerzu lub w naczy-
niu nadajacym sie do uzycia w kuchen-

@  Naasnac PRzvcisk MENU. ce mikrofalowej.
@  Uzveprzvaskow Up/Down (Gora/Dot), aby wyswietlic 6th Sense.
; 6th Sense Crisp
€  Naasnac przvaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor. S
6th Sense Steam
@  Uzveprzvaskow Up/Down (Gora/Dot), aby wyswietlic 6th Sense Reheat. For ehaatig eadymado food
© Naasnac rzvask OK, aby potwierdzi¢ wybor. Automatic 554
CONTROL k: o
o NACISNAC PRZYCISK START. Normal 6th Sense Reheat
DONENESS

PROGRAMU NIE NALEZY przerywac.

KorzysTaJac z TEJ Funkal nalezy pamietad, ze waga netto musi by¢ w granicach
od 250 - 600 g. W innym przypadku nalezy skorzystac z funkgji w trybie recz-
nym, aby uzyskac najlepszy wynik.

W CELU UZYSKANIA NAJLEPSZYCH REZULTATOW, PRZED UZYCIEM TEJ FUNKCJI UpeWnNIC sie, ze
kuchenka ma temperature pokojowa.

Jesu wkeADAMY potrawe do lodéwki lub umieszczamy W czASIE KORZYSTANIA Z TEJ FUNKCII Nalezy zawsze przykryc
na talerzu w celu odgrzania, kawatki o wiekszej grubo- potrawe.

= $ci lub gestosci nalezy ukta- JESLI ZYWNOSC JEST PAKOWANA W Sposdb, ktory uniemoz-
AT B dac blizej krawedyzi tale- \/ liwia wykorzystanie pokrywki, nalezy wyko-

rza za$ ciefisze i mniej ) (nac’ na opakowaniu 2-3 naciecia, w celu reduk-
geste - na jego srodku. qji ci$nienia wytwarzajacego sie podczas pod-

grzewania.

CIENKIE PLASTRY MIESA Nalezy utozy¢ jeden na dru- =
gim lub czesciowo natozy¢ na siebie.

GRUBSZE PLASTRY, takie jak pieczen i kietbaski musza by¢
utozone blisko siebie.

PLasTIKOWA FOLIA powinna zostac na-
cieta lub naktuta widelcem, aby
uwolnic cisnienie i zapobiec pek-
nieciu z powodu gromadzenia
sie pary podczas gotowania.

PozoSTAWIENIE POTRAWY NA 1 -2 MINU-
TY DOCHODZENIA ZaWsze poprawia re-
zultat koricowy, szczegdlnie w
przypadku potraw mrozonych.




906 wAZANIEWTRYBIE RECZﬂ/‘v 906

RECZNE ROZMRAZANIE NALEZY WYKONAC WEDEUG PROCEDURY PO~ INALEZY REGULARNIE SPRAWDZAC POTRAWE. Ustalenie prawi-
danej w punkcie,Gotowanie i odgrzewanie za pomo- dtowego czasu gotowania (pieczenia) dla réznych ilo-
ca mikrofal’, nastawiajac moc na 160 W. 4ci potraw wymaga pewnego do$wiadczenia.
ZAMROZONE POTRAWY, UMIESZCZONE W OPAKOWANIACH Z FOLII Duze kawatki nalezy odwracac w potowie procesu roz-
pLAsTIKOWE! lub kartonowych mozna umieszczac bez- mrazania.

posrednio w kuchence, o ile opakowania nie \/

majg metalowych czesci (np. metalowe zszyw- PO,TRA,WY GO,TQWA"E’ WY WARY IS0SY MIESNE rozmra-
ki) ) (zajq sie lepiej, gdy je zamieszamy.

Kszratr oPAKowANIA Wptywa na czas rozmraza- 7 v ZALECA SIE NIE RoZMRAZAC Catkowicie produktu i
nia. Opakowania pytkie rozmrazaja sig szyb- pozwoli¢ na dokoriczenie procesu w czasie do-
ciej niz opakowania gtebokie. q chodzenia.

NALEZY ODDZIELAC POSZCZEGOLNE KAWALKI , gdy Zaczynaja sie

rozmrazac. CzAs DOCHODZENIA, PO ROZMRAZANIU, ZAWSZE POLEPSZA rezul-
0Oddzielne kawatki szybciej sie rozmrazaja. taty, poniewaz nastepuje wyréwnanie

temperatury wewnatrz potrawy.

ZABEZPIECZYC NIEKTORE CZESCI PRODUKTU
niewielkimi kawatkami folii alum-
iniowej, jezeli zaczynaja sie roz-
grzewac (np. nézki kurczaka lub
skrzydetka).
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ROZMRAZANIE CHRUPKIEGO PIECZYWA i

Normal 13:18
DONENESS END TIME

Uzv¢ przyciskow Up/Down (Gora/Dé), aby ustawic¢ wage.

=) @ po- %@ FuNKcJI TEJ NALEZY UZYWAC DO SZybkiego
ettings e .
AUTO rozmrazania i podgrzewania gotowych
0] Manual = ® butek, bagietek i rogalikow. Kuchen-
Automatic functions and recipes @ ka aUtOmatyCZnie Wybierze pOtrZebnq
% metode gotowania, czas i moc.
@  Naasnac Przvcisk MENU.
0 Uzv¢ przvciskow Up/Down (Gora/Do), aby wyswietli¢ Automatic. Recipes
ok,
©  Naasnac przvask OK, aby potwierdzic wybor. Jet Defrost
For reheating frozen bread
@ Uz przvaskow Up/Down (Gora/Dot), aby wyswietlié funkcje Rozmrazanie
chrupkiego pieczywa. 0 0500
. ., , WEIGHT Qé% 3 COOK TIME
©  Naasnac przvask OK, aby potwierdzi¢ wybor. Crispy Bread Defrost

NACISNAC PRZYCISK START.

KucHeNKA weAcza auTomaTycznie mikrofale i grill w celu podgrzania talerza Crisp.
Dzieki temu talerz Crisp szybko osiggnie odpowiednig temperature. Po uzy-
skaniu odpowiedniej temperatury kuchenka poprosi o

umieszczenie potrawy. Otworzy¢ drzwi, wiozy¢ potrawe i
ponownie nacisnac przycisk Start. é\& N Z \
UPEWNIC sig, Ze talerz do zarumieniania jest poprawnie usta- %

wiony na srodku szklanego talerz obrotowego.

KucHENKA orAz TALERZ CRISP Nagrzewaja sie bardzo mocno

podczas stosowania tej funkgji.

Nie umiEszczA¢ GORACEGO TALERZA CRIsP na zadnej powierzchni wrazliwej

na ciepto. ?\
NALEZY ZACHOWAC OSTROZNOSC I NIE DOTYKAC elementu grilla. \a N

Pobczas wyiMOwWANIA GORACEGO TALERZA Crisp uzywac rekawic ku- ‘\

chennych lub specjalnej, dostarczonej raczki Crisp.

Do TEJ FUNKQJI NALEZY UZYWAC TYLKO dostarczonego talerza Crisp.
Inne dostepne na rynku talerze Crisp nie dadzg prawidfowych
wynikéw podczas uzywania tej funkgji.




*

©
& [ [

©O00OOO0OOO

'\SZYBKIE ROZMRAZANIE / -&(&
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Manual

Automatic functions and recipes

®
®

S

INACISNAC PRZYCISK MENU.

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/Dor), aby wyswietli¢ Automatic.
Naasnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/DG), aby wyswietlic Jet Defrost.
Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (GOrA/DG6), aby wybrac potrawe.
Naasnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/Dor), aby ustawic wage.

NACISNAC PRZYCISK START.

FuNkaa TA stuzy do rozmrazania miesa,
drobiu, ryb, warzyw i chleba.

Te funkcje nalezy stosowac tylko do roz-
mrazania produktéw o wadze netto od
100 g do 3,0 kg.

Zywnos¢ NALEZY zawsze potozy¢ na szkla-
nym talerzu obrotowym.

Crispy Bread Defrost

S
&

Recipes

For defrosting 5 types of food

Bread

Y — —

6 Poultry

Please select food

100g % 01:33
AMOUNT ) COOK TIME
Defrosting

10:42
END TIME
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@«(‘“’ \SZYBKIE ROZMRAZANIE / @(‘*

WAGA: -

Funkaa TA wymaGa podania wagi netto potrawy. Kuchenka automa- / &
tycznie obliczy czas potrzebny na zakorczenie procedury.

JESLI WAGA POTRAWY JEST MNIEJSZA LUB WIEKSZA OD ZALECANES: Nalezy postepowac

zgodnie zinstrukcja podana w punkcie,Gotowanie i podgrzewanie za pomoca
mikrofal’; nastawiajac przy rozmrazaniu moc na 160 W.

POTRAWY MROZONE:

JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST Wy2szA od gteboko zamrozonej (-18 °C),
nalezy wybra¢ mniejsza wage zywnosci.

JESLI TEMPERATURA ZYWNOSCI JEST NizszA od gteboko zamrozonej (-18°C),,
nalezy wybrac wieksza wage zywnosci.

PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY
K
Migso (100 g - 2,0 Kg) Mieso mieLone, kotlety, steki lub pieczenie.

KK

DroB (100 g - 3,0 kg) Kurczak w carosal, w kawatkach lub filety.

Rvey (100 g-2,0 kg) W catosa, stexi lub filety.

Jarzyny (100 g - 2,0 kg) Warzywa MIESZANE, groszek, brokuty itp.

CHLes (100 g - 2,0 kg) BocHenek, butki lub buteczki.

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW sPozYWczycH, ktdre nie zostaty wymienione w niniejszej tabeli oraz jesli waga jest mniej-
sza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z instrukcja, Gotowania i podgrzewania za pomoca mi-
krofal’,a do rozmrazania ustawi¢ moc 160 W.
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PODTRZYMYWANIE CIEPL‘A/

FuNKaA stuzy Do utrzymywania tempe-
@ Sensor Cooking ymy p

f=s) 559 ratury spozycia potraw (~60°C) przez
® bt Settings ®  dowolnyczas.

Use to maintain serving temperature @

NACISNAC PRZYCISK MENU.
Uzv¢ przyciskow Up/Down (Gora/D6t), aby wyswietli¢ Podtrzymywanie cie- 65 01:30
s COOK TIME
p+a' Keep Warm
11:37
Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybdr. END TIVE

Uzv¢ przvciskow Up/Down (G6ra/D6), aby ustawic czas podtrzymywania ciepfa.

Nacisna¢ przycisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

QOO0 O ©0

NACISNAC PRZYCISK START.

FuNKCIE PODTRZYMYWANIE CIEPEA MOZNA W dowolnym momencie przerwad, otwie-
rajac w tym celu drzwi. Funkcja zostanie zatrzymana na czas kontroli potrawy.

S

Asy koNTYNUOWAC, nalezy zamknac drzwi i ponownie nacisnac przycisk Start. Pause
KorzvsTaJAC Z TEJ FUNKCI nalezy pamietac, ze waga netto musi by¢ w granicach
od 250-600g.
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%R FUNKCJA, 6™ SENSE CRISP” (INTELIGENTNE PIECZENIE NA CHRUPKO %R

0000 O®Oe o
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Manual
th
6 6th Sense
sense Keep Warm
Sensor assisted cooking

NACISNAC' PRZYCISK MENU.

é‘%%"@
KO

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/Dor), aby wyswietli¢ 6th Sense.

Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc¢ przyaiskow Up/Down (GOrA/DG), aby wyswietlic 6th Sense Crisp.

Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzvc¢ przyaiskow Up/Down (GOrA/D6), aby wybrac potrawe.

Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ wybor.

NACISNAC PRZYCISK START.

Do tej funkcji nalezy uzywac wytacznie

dostarczonego talerza Crisp. Inne dostepne na rynku

Funkca 1A stuzy do szybkiego odgrze-
wania potraw mrozonych do tempera-
tury podawania.

Funkaa,,Auto Crisp” jest przeznaczona
tylko do mrozonych dan gotowych.

6th Sense Steam

BN
ol 6th Sense Crisp

Tzl 6th Sense Reheat

For heating frozen, readymade food

g French Fries
P - —
P S
— Pan Pizza
Please select food
Automatic 4
CONTROL Vsl COOK TIME
Thin Pizza
Normal
DONENESS END TIME
P

Insert food on crisp plate
Press ® when done

talerze Crisp nie dadza poprawnych wynikéw podczas uzywania tej

funkgji.

Nie wolno umieszczaé zadnych pojemnikéw ani opakowar na

talerzu Crisp!

Na talerzu Crisp mozna umieszczac wytqcznie potrawy.



¥ %% < FUNKCJA,6™ SENSE CRISP” (INTELIGENTNE PIECZENIE NA CHRUPKO) > % °

PRODUKT ZYWNOSCIOWY PORADY
KKK Rozrozv¢ FryTki rOwnomiernie na talerzu Crisp. Po-
(‘7/7/. Frytki (300 g - 600 g) soli¢ wedtug smaku.
KK

Pizza, cienkie ciasto (250 g - 500 g)

Pizza na cienkim ciescie.

Pizza NA GRuBYM ciESciE (300 g - 800 g)

Pizza na grubym ciescie.

jA SKRZYDELKA KURCZAKA (300 G - 600 g)

Kawatki Kurczaka, posmarowac talerz Crisp ole-
jem i gotowac przy niskim ustawieniu dogotowa-
nia (Light).

W ODNIESIENIU DO ARTYKULGW SPOZYWCZYCH, KTORE NIE ZOSTALY WYMIENIONE W PONIZSZE) TABELI Oraz W przypadku, gdy waga
jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura recznej funkji, Crisp’”
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%;% FUNKCJA,6™ SENSE STEAM” (INTELIGENTNE GOTOWANIE NA PARZE). %;%f

Sensor assisted cooking

@ @ o Manual
CD sense K(:Zps\le\;]as:}m

NACISNAC PRZYCISK MENU.

Naasnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Naasnac przyask OK, aby potwierdzi¢ wybor.

N~ I~

NACISNAC PRZYCISK START.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE ZOSTALO zaprojektowane wytacz-

nie do uzytku z mikrofalami!

ZABRANIA SIE UZYWANIA GO Z JAKAKOLWIEK INNA FUNKCJA.
UzYCIE NACZYNIA DO GOTOWANIA NA PARZE Z inng funkcjq moze spowo-

dowac jego uszkodzenie.

&

Uzvc przyciskow Up/Down (GOra/Dot), aby ustawic czas gotowania.

FUNKCJI TEJ NALEZY UZYWAC DO potraw ta-
kich, jak warzywa, ryby, ryz i makaron.
® FUNKCIA DZIALA W 2 ETAPACH.
=2 Pierwszy tryb szybko nagrzewa
v @ potrawe do temperatury wrzenia.
<2 Drugi tryb automatycznie dosto-
sowuje temperature do tempe-
ratury,wolnego ognia’; aby zapo-
biec wygotowaniu.

& [ B

Uzvc przvaiskow Up/Down (GOrA/DL), aby wyswietli¢ 6th Sense.

6th Sense Reheat

Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dor), aby wyéwietlic 6th Sense Steam. g;gz

6th Sense Crisp

For vegetables, fish, rice and pasta

Automatic
CONTROL

it e 00,05
%gs;" COOK TIME

6th Sense Steam
19:00
END TIME

BRI
el

Please use
steamer bottom and lid

PRZED URUCHOMIENIEM KUCHENKI naleZy zawsze sprawdzic, czy talerz obrotowy moze

sie swobodnie obracac.

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE NALEZY ZAWSZE Umieszczac na szklanym talerzu ob-

rotowym.

POKRYWKA

ZAWSZE NALEZY PRZYKRYC ZYWNOSC POKRYWKA. Przed uzy-
ciem upewnic sie, ze naczynie i pokrywa nadaja sie do
uzytku w kuchence mikrofalowej. Jesli dla wybrane-
go naczynia nie ma pokrywy, mozna zastosowac ta-
lerz. Powinien by¢ umieszczony tak, aby spodnia stro-
na byfa skierowana do wewnatrz naczynia.

ZaBRANIA SIE Uzywania plastikowych lub aluminiowych
folii do przykrywania potraw.

NACZYNIA
UzywaNE NACZYNIA NIE MOg3 by¢ napetnione wiecej niz
do potowy. Jesli beda gotowane duze ilosci, nalezy wy-
bra¢ wieksze naczynie, aby zapewnic, Ze nie jest ono
napetnione powyzej potowy swojej objetosci. Pozwala
to unikna¢ wygotowania sie potrawy.

GOTOWANIE WARZYW

Umiesci¢ warzywa w filtrze siatkowym.

Wia¢ 100 ml wody do dolnej czedci.

Przykry¢ pokrywa i ustawic czas.

Miexkie warzywa takie, jak brokuty i kalafior potrzebuja
2-3 minutowego czasu gotowania.

Twarpsze warzywA takie, jak marchewki i ziemniaki po-
trzebujg 4-5 minutowego czasu gotowania.

GOTOWANIE RYZU

UzywAc ZALECEN PODANYCH NA OPAKOWANIU dotyczacych
czasu gotowania, ilosci wody i ryzu.

UMIESCIC SKEADNIKI W DOLNEJ cZeScl, przykry¢ pokrywa i
ustawic czas.
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PRZEPISY
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@ 2] Uzve¢ teJ Funka, aby szybko dotrzec do
MEN @ AUTO Asl;:r.::tsm g@ ulubionej receptury.
Manual 'D @
Automatic functions and recipes

NACISNAC PRZYCISK MENU.
Uzv¢ przvaiskow Up/Down (Gora/Dor), aby wyswietli¢ Automatic.
Nacisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (GOra/Dé), aby wyswietli¢ Recipes.
Nacaisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (Gora/Dor), aby wybrac jedna z receptur.
Nacisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przyciskow Up/Down (Gora/Dé), aby wybrac jedna z potraw.
Nacaisnac przyaisk OK, aby potwierdzi¢ wybor.

Uzv¢ przvaiskow Up/Down/OK (Gora/Do6t/OK), aby przechodzi¢ pomiedzy
ustawieniami i wykonac zadane ustawienie.

NACISNAC PRZYCISK START.

Jet Defrost

uro

Crispy Bread Defrost

Press V/ to view recipes

Dessert
Meat

Press V to view recipes

Potato Wedges

Boiled Potatoes

Baked Potatoes

Please select food

Automatic %
CONTROL

Boiled Potatoes

COOK TIME

Normal

DONENESS END TIME
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
Umiesai¢ w dolnej czesci naczy-
GOTOWANE 3006-1 k6 DOLNA CZESC | POKRYWKA NACZY- | Nia do, gotowania na parze i ,
NIA DO GOTOWANIA NA PARZE. dodac 100ml wody. Przykry¢
pokrywka.
NAaczyNiE PRZEZNACZONE DO PIE- | Umy¢ i naktuc. Obrdcic, gdy ku-
PiEczonE 200G-TKG | KARNIKOW | KUCHENEK MIKROFALO-| Chenka wysSwietli odpowiedni
WYCH NA TALERZU OBROTOWYM. | komunikat.
PoKROIC W PLASTRY SUrowe ziem-
NAczyNIE PRZEZNACZONE DO PIE- | iaki i przetozy¢ cebula. Przy-
ZIEMNIAKI | 7 piex anca 4-10PORUI | KARNIKOW | KUCHENEK MIKROFALO-| prawic solg, pieprzem, czosn-
WYCH NA DOLNYM RUSZCIE. kiem i zalac¢ Smietana. Posy-
pac serem.
(zamrozona) | Frytki | 300 G- 600G Posypac sola.
OBRAC i pocigc w trojkaciki.
I c Przyprawi¢, lekko posmarowac
ALerz CRISP ; iepy i i
TRoKACK: 3006-8006 olejem taler.z Crispi pf)kroplc
potrawe olejem. Zamieszac po-
trawe, gdy kuchenka wyswietli
odpowiedni komunikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,,Gotowanie oraz odgrze-

|n

wanie za pomocg mikrofa
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C— PRZEPISY
PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
PrzyPRAWIC pieczer i umiescic
WotowiNa | 800G - 1,5kG w kuchence po wstepnym na-
grzaniu
NACZYNIE PRZEZNACZONE
PiECZEN WieprzowiNA | 800G~ 1,5KG | DO PIEKARNIKOW | KUCHE- | Przyprawic pieczert i umiesci¢ w
JAGNIECINA kG- 1,5KG NEK MIKROFALOWYCH NA zimnej kuchence
DOLNYM RUSZCIE.
PrzyprAWIC pieczen i umiesci¢
CIELECINA 800c - 1,5kc w kuchence po wstepnym na-
grzaniu
ZEBERKA 700G- 1,2 kG | TALErz CRisp PRZYPBAWIC e e i
rzu Crisp.
ANTRYKOT 2-6szT Dobac miEso po wstepnym na-
Wysoki RuszT LUB TALERZ| grzaniu grilla. Obréci¢, gdy ku-
OBROTOWY chenka wyswietli odpowiedni
KOTLETY Z JAGNIECINY 2-8szr . L,
komunikat. Przyprawic.
- Lexko NArusci¢ talerz Crisp. Do-
KiELBASA BRATWURST 200:G-800G | TaLerz Crisp daci OdwrchIF p9traw¢, gdly ku-
chenka wyswietli stosowny ko-
MIESO munikat
> Umiescic w dolnej czesci naczy-
DOLNA CZESC NACZYNIA | . ; .
nia do gotowania na parze i do-
(Gorowanie) | Hot poal 4-8szr DO GOTOWANIA NA PARZE ety .
dac ilos¢ wody wystarczajacg do|
BEZ PRZYKRYCIA .
przykrycia potrawy.
Lexko NATeuscic talerz Crisp. Do-
dac¢ mieso po wstepnym na-
(Zamrozone) | HamBurGERY | 100 G- 500 G grzaniu talerza Crisp. Odwrdci¢
potrawe, gdy kuchenka wyswie-
TaLerz CRisp tli stosowny komunikat.
Dobac POTRAWE PO Wstepnym na-
Beron 506-1506 grzaniu talerza CI’IISp'I o<;iwroac,
gdy kuchenka wyswietli stosow-
ny komunikat
NACZYNIE PRZEZNACZONE ) .
. SporzApzI¢ ulubiong mieszan-
) DO PIEKARNIKOW | KUCHE- L -
PiECZEN RZYMSKA 4 - 8 PORCI ke na pieczen rzymska i ufor-
NEK MIKROFALOWYCH NA .
mowac ja
TALERZU OBROTOWYM

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wigksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
NACZYNIE PRZEZNACZONE
PlECZER 8006 - 1,5kG DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK PR?YPRAWIC lumiescic w zim-
MIKROFALOWYCH NA DOL- | nej kuchence
NYM RUSZCIE
PrzyprAWIC | umiesci¢ w siatce
NAczyniE Do GoTowANIA | do gotowania na parze. Do-
Fugry (Para) | 3006-8006 NA PARZE dac¢ 100ml wody do dolnej
r czesci i przykry¢ pokrywka
DROB | Kurczak Lexko NATL.UIS.CIC tale’rz Crisp.
Przyprawic i dodac filety po
FILETY (sma- 3006-1k6 ws.tepnym n’agrzanlu talerza
ZENIE) Crisp. Odwrdcic potrawe, gdy|
kuchenka wyswietli stosow-
Tacerz Crisp ny komunikat
Kawacki 5006- 1,2k Przvprawic kawatki i ufozy¢ na

talerzu Crisp skérka do goéry

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,,Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomocg mikrofal”
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C— PRZEPISY
PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
NACZYNIE PRZEZNACZONE DO
PIEKARNIKOW | KUCHENEK Mi-| PRzYPRAWIC | posmarowac ma-
= wLE 1’2 K6 KROFALOWYCH NA DOLNYM | stem
RYBA W CA- RUSZCIE
rosal -
I':;ii:’:;:;‘:’::i:::’w Przyprawic i dodac 100ml bu-
GoTowaANE | 600G-1,2KG . “A | lionu rybnego. Gotowac pod
LUB UZYC FOLII PLASTIKOWEJ i
przykryciem
ZAMIAST POKRYWKI
PrzyprRAWIC i umiesci¢ w siatce
NaczyniE Do GoTowaNIA | do gotowania na parze. Do-
Ltz 3006-8006 | | oo dac 100ml wody do dolnej
czesci i przykry¢ pokrywka
Lekko NATrusci¢ talerz Crisp.
Przyprawic i doda¢ potrawe
SmAzENIE | 300G-800G | TALerz Crisp po W%tepnym n,a gl:zanlu tale-
RYBY rza Crisp. Odwrdécic potrawe,
gdy kuchenka wyswietli sto-
Koriery sowny komunikat
PrzyPrAWIC | umiesci¢ w siatce
Para 3006-8006 NaczyniE Do GotowaNIA | do gotowania na parze. Do-
NA PARZE dac 100ml wody do dolnej
czesci i przykryc pokrywka
NACZYNIE PRZEZNACZONE DO
Zavkanka | 600 6-1.2 ke PIEKARNIKOW | KUCHENEK M-
! KROFALOWYCH NA TALERZU
OBROTOWYM
(ZAMROZONE) Lekko NATtusci¢ talerz Crisp.
Doda¢ potrawe po wstepnym
FILETY PANIE- 2006-600c | TaLerz Crisp nagrzaniu talerza Crisp. Od-
ROWANE wroci¢ potrawe, gdy kuchen-
ka wyswietli stosowny ko-
munikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktOre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
(Zamro-
Warzywa | 3006-800¢G | UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
20n) NACZINE DO GOTOWA) . oiac: 100ml wody do dol-
NIA NA PARZE P i
MARCHEW 2006-5006 nej czesci i przykry¢ pokrywka.
Downaczeséipo- | Umiescic w dolnej czesci naczynia
(GrocH) | FasoLa 200G-500G | KRywkA NACZYNIADO | do gotowania na parze i dodac
GOTOWANIA NA PARZE | 100m| wody. Przykry¢ pokrywka.
BROKULY 200G-500G NACZYNIE DO GOTOWA- UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
pARzE. Dodac 100ml wody do dol-
NIA NA PARZE P .
KALAFIOR 2006-5006 nej czesci i przykry¢ pokrywka.
(ZAMRO— ZavEKANKA | 400 G- 800 NACZYNIE PRZEZNACZONE DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK MIKROFA-
7ONE) LOWYCH NA TALERZU OBROTOWYM
NACZYNIE DO GOTOWA- UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
PArA 200G-500G pARzE. Dodac 100ml wody do dol-
NIA NA PARZE P ;
nej czesci i przykry¢ pokrywka.
Lexko NAoLwi¢ talerz Crisp. Do-
PAPRYKA dac potrawe pocietg na kawat-
ki po wstepnym nagrzaniu tale-
WARZYWA
Swmazene | 200G-5006 rza Crisp. Przyprawic i skropic ole-
jem. Zamiesza¢ potrawe, gdy ku-
chenka wyswietli odpowiedni ko-
munikat.
TaLerz Crisp
PrzECIAC NA POL, posolic i odsta-
wic na chwile. Lekko posmaro-
wac olejem talerz Crisp i dodac
BakrAzan 300G-800G potrawe po wstepnym nagrza-
niu talerza Crisp. Obrdcic, gdy ku-
chenka wyswietli odpowiedni ko-
munikat.
Dynia PAra 200G-500G UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA NA
NACzYNIE DO GOTOWA- .
NIA NA PARZE pARze. Dodac 100ml wody do dol-
Kukurvpza, koLeA 300G-1Tke nej czesci i przykry¢ pokrywka.
NACzYNIE PRZEZNA-
CZONE DO PIEKARNKOW PRzECIAC NA POL, przyprawic i posy-
Pomipory 300G-800G |1 KUCHENEK MIKROFA- , A - Preyp posy
pac serem.
LOWYCH NA DOLNYM
RUSZCIE

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura, Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomocg mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA PORADY
UsTAwIC ZALECANY CZas gotowa-
nia dla makaronu. Nala¢ wody
> do dolnej czesci naczynia do
DOLNA CZESC | POKRYW- . ,
gotowania na parze. Przykry¢
Makaron 1-4Porai KA NACZYNIA DO GOTO- .
pokrywka. Doda¢ makaron,
WANIA NA PARZE I
W gdy kuchenka wyswietli sto-
sowny monit i gotowac pod
MAKARON przykryciem.
Naczynie PrzezNACZO- | PRzYGoTOWAC Ulubiong recep-
Dowowa | 4-10 Porcu NE DO PIEKARNIKOW | KU~ tL.Jre; lub po.st(-;-powac zgod-
CHENEK MIKROFALOWYCH| hie Z przepisem na opakowa-
LAZANIA NA DOLNYM RUSZCIE niu lazanii.
Mrozone | 5006- 12K INACZYNIE PRZEZNACZONE DO PIEKARNIKOW | KUCHENEK MIKRO-
FALOWYCH NA TALERZU OBROTOWYM
UsTawic ZALECANY czas gotowa-
Gotowane | Rvz 100mL - 400ML nia dla vz D'oqac WOde,l vz
do dolnej czesci i przykryc po-
krywka
DOLNA CZESC 1 POKRYW-
KA NACZYNIA DO GOTO- DoDAC¢RYZI WODE do dolnej cze-
WANIA NA PARZE $ci naczynia do gotowania na
RY7 Rvz 2-4 porca parze. Przykryc¢ pokrywka. Do-
dac mleko, gdy kuchenka wy-
Swietli stosowny monit i kon-
Owsianka tynuowac gotowanie
TALERZ PRZEZNACZONY
Pratki DO UZYTKU W KUCHEN- | ZMIESZAC PLATKI OWSIANE, SOl i
1-2Pora
OWSIANE CE MIKROFALOWEJ Z PO- | wode
KRYWKA

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, kidre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura,Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY

ILOSC

AKCESORIA

PORADY

Pizza

Domowa

2-6PORUI

BLAcHA DO Pie-
CZENIA

PRZYGOTOWAC ULUBIONA recep-
ture i umiescic na blasze do
pieczenia. Umiesci¢ w ku-
chence po zakoniczeniu
wstepnego nagrzewania

CIENKA (MROZONA)

250G6-500¢G

GRUBA (MROZONA)

300:6-800G

SCHLODZONE

200G6-500G

PIZZA / PLACEK

QuicHE

LORRAINE

1 wypIEK

(ZAMROZONE)

200:6-800G

TALerz Crisp

WhsAc z opakowania

Dopac pizze po wstepnym
nagrzaniu talerza Crisp

PRzyGoTowAc ciAsTo (250 g
maki, 150 g masta + 2 yz-
ki stofowe wody) i pokry¢
ciastem talerz Crisp. Na-
ktuc. Wstepnie podpiec cia-
sto. Gdy kuchenka wyswie-
tli monit o dodanie farszu,
umiesci¢ 200 g szynki, 1759
sera i zala¢ mieszaning 3 jaj
1300 ml $mietany. Umiescic
w kuchence i kontynuowac
gotowanie

WhsAc z opakowania

wanie za pomocg mikrofal”

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedura, Gotowanie oraz odgrze-
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY

ILOSC

AKCESORIA

PORADY

CHLEB/CIASTA

BOCHENEK CHLEBA

1-2szr

Butki

Butki

MRozoNE

WsTEPNIE
UPIECZONE

PuszkowANE

Baseczki

Biszkopt

MurFINy

CIASTECZKA

Bezy

BLACHA DO Pie-
CZENIA

PrzvGoTowa¢ ciasto wedtug ulu-
bionej receptury na pieczywo
lekkie. Umiesci¢ w blasze do pie-
czenia do wyros$niecia. Dodac
potrawe po wstepnym nagrza-
niu kuchenki

Dobac po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

W PRZYPADKU BULEK PAKOWANYCH
prozNIowo. Dodad potrawe po
wstepnym nagrzaniu kuchenki

Whia¢ z opakowania. Dodac po-
trawe po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

TaLerz Crisp

Uxkszratrowac w tréjkaty lub
mate kawatki na nattuszczonym
talerzu Crisp

1 wyPIEK

NACZYNIE PRZEZNA-
CZONE DO PIEKARNI-
KOW | KUCHENEK Mi-
KROFALOWYCH NA
DOLNYM RUSZCIE

WyMIESZAC RECEPTURE O Catkowi-
tej wadze 700 - 800g. Dodac cia-
sto po wstepnym nagrzaniu ku-
chenki

BLAcHA DO Pie-
CZENIA

ZROBIC RZADKIE CIASTO Na 16 - 18
kawatkow i wypetni¢ formy pa-
pierowe. Dodac potrawe po
wstepnym nagrzaniu kuchenki

ULozY¢ NA PAPIERZE DO PIECZENIA i
dodac po wstepnym nagrzaniu
kuchenki

ZroBIC MASE z 2 biatek jajek, 80g
cukru i 100g suszonego koko-
su. Przyprawic¢ wanilia i esen-
cjg migdatowa. Uksztatto-
wac w 20-24 kawatki na na-
thuszczonej blasze do piecze-
nia lub papierze do pieczenia.
Dodac potrawe po wstepnym
nagrzaniu kuchenki

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktOre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrze-
wanie za pomoca mikrofal”
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PRODUKT ZYWNOSCIOWY ILOSC AKCESORIA ‘ PORADY
PRAZONA KUKURYDZA 90-100c Umiescic ToreKE na talerzu obrotowym. Przygo-
towywac tylko jedna torebke na raz
% & Dobac orzecHY po wstepnym na-
i grzaniu talerza Crisp. Zamiesza¢
5% PIECZONE ORZECHY 506-200G potrawe, gdy kuchenka wy-
PRZEKASK' Swietli OdeWiedni komunikat
SKRzYDELKA KURCZAKA | 300 G - 600 G
DODAC KAWALKI PO WStepnym na-
Kurczak Kawatia (mrozone) | 250 6- 600 grzaniu talerza Crisp. Obroci¢,
gdy kuchenka wyswietli odpo-
Tawerz Crisp | Wiedni komunikat
ZRoBi¢ cIasTo ze 180g maki, 125
gmastai 1 jajka. (Mozna réw-
niez uzy¢ ciasta gotowego). Po-
Gram Domowe 1 wyPIEK kry¢ talerz Crisp ciastem i napel-
G ni¢ 700-800 gramami pokrojo-
nych w plastry jabtek zmiesza-
nymi z cukrem i cynamonem
MRozoNE 300:6-800cG WhviA¢ z opakowania
NAczYNIE PRZE-
ZNAQO,NE POPIEY Usunac sropki i wypetni¢ mar-
: KARNIKOW | KU-
JABLKA PIECZONE 4-8szr CHENEK Mikropa.| CEP2NEM lub cynamonem, cu-
krem i mastem
LOWYCH NA TALE-
RZU OBROTOWYM
N UMIESCIC W SIATCE DO GOTOWANIA
) ACZYNIEDO 11 barze. Dodac 100ml wody
Kompor z owocow 300G-800 G | GOTOWANIA NA S ,
oARZE do dolnej czesci i przykryc po-
krywka
PRZYGOTOWAC MIESZANKE SUFLETOWA
NaczyniE PRZE- | Z Cytryng, czekolada lub owoca-
SuRLET 2-Groncy | ZNACZONE DOPIE- mi i wla¢ do zaroodpornego na-
KARNIKOWNA | czynia z krawedzia. Dodac po-
DOLNYM RuszciE | trawe, gdy kuchenka wyswietli
stosowny komunikat

W ODNIESIENIU DO ARTYKULOW SPOZYWCZYCH, ktdre nie zostaty wymienione w ponizszej tabeli oraz w przypadku, gdy
waga jest mniejsza lub wieksza niz zalecana, nalezy postepowac zgodnie z procedurg, Gotowanie oraz odgrze-

wanie za pomocg

mikrofal”
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\CZYSZCZENIE I KONSERWACJA/)

CZYSZCZENIE JEST ZWYKLE JEDYNA WYMAGANA CZyNnnoscig kon-
serwacyjna.

KUCHENKE NALEZY UTRZYMYWAC W CZystosci, aby nie nisz-
czy¢ jej powierzchni, co ma negatywny wptyw na
trwatos¢ urzadzenia oraz moze prowadzi¢ do ewentu-
alnych niebezpiecznych sytuadji.

NIE UZYWAC DRUCIAKOW METALOWYCH PRE-
PARATOW cZyszczqcych zawie- - 4e
rajgcych substancje scierne,
zmywakow z wefny stalo-
wej, ostrych zmywakdw itp.,
mogqcych uszkodzi¢ panel sterujqcy oraz po-
wierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne kuchen-
ki. Nalezy uzywac gqbkii delikatnego detergentu
lub recznika papierowego oraz srodka do mycia
okien w rozpylaczu. Srodek do mycia okien nale-
2y rozpyli¢ na recznik papierowy.
KucHenki NIE NALEZY spryskiwac bezposrednio.

REGULARNIE, A W SZCZEGOLNOSCI PO WYLANIU SIE
PEYNOW, nalezy wyjmowac talerz obro-
towy oraz jego podstawe i wyciera¢
dno kuchenki do czysta.

KUCHENKE ZAPROJEKTOWANO DO PRACY Z talerzem obroto-
Wwym, umieszczonym w przeznaczonym nan miejscu.

@ Nie NALEZY uruchamiad kuchenki mikrofa-
lowej, gdy talerz obrotowy zostat wyjety,
np. w celu oczyszczenia.

Do czvszczenia PowiErzcHNI wewnetrznych, zewnetrz-
nej i wewnetrznej powierzchni drzwiczek oraz otwo-
ru drzwiczek nalezy stosowac delikatne detergenty,
wode i miekka szmatke.

NIE NALEZY DOPUSZCZAC DO ZBIERANIA SIE RESZ-
TEK Truszczu lub Zywnosci wokot drzwi-
czek.

W PRZYPADKU TRUDNYCH DO USUNIECIA plam nalezy przez 2
lub 3 minuty gotowac w kuchence filizanke wody. Para
spowoduje zmiekczenie brudu.

NIE UZYWAC PAROWYCH URZADZEN CZYSZCZACYCH
do czyszczenia kuchenki mikrofalowej.

NIEPRZYJEMNE ZAPACHY WEWNATRZ KUCHENKI MOZNA WYELIMI-
NOWAC POPRZEZ WSTAWIENIE DO KUCHENKI FILIZANKI WYPELNIONEJ
WODA Z DODATKIEM SOKU Z CYTRYNY | gotowanie jej przez kil-
ka minut.

GRZALKA GRILLA hie wymaga czyszczenia, gdyz wyso-

ka temperatura powoduje spalanie wszelkich zachla-
pan, ale sufit ponad nim moze wymagac regularnego
czyszczenia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ gabki, cieptej
wody i detergentu. Jesli grill nie jest uzywany regular-
nie, nalezy go wiaczac raz w miesigcu na 10 minut, aby
wypali¢ wszelkie zabrudzenia.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA))

W ZMYWARCE MOZNA MYC NASTEPUJACE AKCE-
7

Q

NACZYNIE DO GOTOWANIA NA PARZE
SORIA:

=

LD

POKRYWKA

BLACHA DO PIECZENIA
OSTROZNE CZYSZCZENIE: \
Tacerz Crisp nalezy my¢ w wo-

dzie, ztagodnym detergentem.

Mocno zabrudzone miejsca mozna wyczyscic za po-
moca gabki do szorowania i tagodnego srodka czysz-
czacego.

Zawsze PRZED MYcIEM Nalezy odczekad, az talerz Crisp wy-
stygnie.

Nie zanurzac ani nie ptukac talerza Crisp
PODSTAWKA DRUCIANA. . . .
@ w wodzie, gdy jest on goracy. Szybkie
schtodzenie moze go uszkodzi¢.
@ NIE UZYWAC ZMYWAKOW Z WEENY STALOWEJ.
Spowoduje to porysowanie powierzchni.
\INSTRU KCJA USUWANIA USTEREK/)
JESLI KUCHENKA NIE DZIALA, przed skontaktowaniem sie z JEZELI KABEL ZASILAJACY WYMAGA WYMIANY, Na-
Serwisem, nalezy sprawdzi¢: lezy go wymieni¢ na nowy -
=2 Czy podstawka pod talerz obrotowy oraz talerz ob- oryginalny, dostepny w na-
rotowy s wlozone na swoje miejsce. szych punktach serwiso-
~: Czy wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazda wych. Wymiana kabla zasi-
sieciowego. lajagcego moze by¢ wykonana
2 Czy drzwiczki s dobrze zamkniete. tylko przez wykwalifikowane- |
= Sprawdzi¢ bezpieczniki oraz upewnic sie, czy nie go technika serwisu.

nastapita przerwa w doptywie pradu.
2 Sprawdzi¢, czy kuchenka ma zapewniona swobod- & INAPRAWY SERWISOWE MOGA BYC WYKONY-
na wentylacje. WANE WYLACZNIE PRZEZ PRZESZKOLONEGO
=2 Nalezy odczekac 10 minut, a nastepnie ponowic¢ TECHNIKA SErwisu. Wykonywanie przez

probe uzycia kuchenki. osobe nieprzeszkolonq jakichkol-
=2 Przed ponowng préba nalezy otworzy¢ i zamkna¢ wiek napraw bqdZ czynnosci ser-

drzwiczki. wisowych wigzqcych sie ze zdej-
Powyzsze czvnnoscl majg na celu zapobieganie niepo- mowaniem wszelkich oston zabezpieczajqcych
trzebnym wezwaniom serwisu, za ktére uzytkownik zo- przed dziataniem mikrofal jest niebezpieczne.
stanie obciazony. ZABRANIA SIE ZDEJMOWANIA WSZYSTKICH OSEON.

Kontaktujac sie z serwisem, nalezy zawsze podawac nu-
mer seryjny i model kuchenki (patrz tabliczka serwiso-
wa). Dalsze informacje podano w ksigzce gwarancyjne;j.
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DANE DO PROB PARAMETROW PODGRZEWANIA

ZcopNie z NormA IEC 60705.

Miepzynaropowa Komisa ELektroTecHNik (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny wynikéw podgrze-
wania wszystkich kuchenek mikrofalowych. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

Préba | llos¢ | Szacowany czas Poziom mocy Pojemnik
12.3.1 | 10009 12-13 min 650 W Pyreks 3.227
1232 | 4759 5% min 650 W Pyreks 3.827
1233 | 900¢g 13- 14 min 750 W Pyreks 3.838
1234 | 11009 28 -30 min Termoobieg 190 °C + 350 W | Pyreks 3.827
1235 | 7009 28 -30 min Termoobieg 175°C+90W | Pyreks 3.827
1236 | 1000g 30-32min Termoobieg 210°C + 350 W | Pyreks 3.827
133 | 5009 10 min. 160 W

ZcopNie z NormA IEC 60350.
Miepzynaropowa Komisia ELektroTecHNIK (IEC) ustalita wzorzec podgrzewania, stuzacy do oceny wynikéw podgrze-
wania réznych kuchenek. Dla tej kuchenki zalecamy ponizsze wartosci:

Szacowany Kuchenka wstepnie

Proba czas Temperatura podgrzana Akcesoria

84.1 | 30-35min 150°C Nie Tacke do pieczenia mozna
stosowac tylko

842 | 18-20min 170°C Tak Tacke do pieczenia mozna
stosowac tylko

8.5.1 33-35min 160 °C Nie Podstawka druciana

852 | 65-70min 160-170°C Tak Podstawka druciana

s DANE TECHNICZNE /

NAPIECIE ZASILANIA 230V/50 Hz
ZNAMIONOWY POBOR MOCY 2800W
BezpiEcznik 16A

Moc wyssciowa 900 W

GRILL 1600 W
TERMOOBIEG 1200W
WYMIARY ZEWNETRZNE 455 x595 x 560
(wys. X SZER. X Gt.)

WYMIARY WEWNETRZNE 210x450x 420
(wys. X SZER. X Gt.)
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\OCHRONA SRODOWISKA /

PuDELKo OPAKOWANIA Nadaje sie w pet-

ni do ponownego przetworzenia, co @
potwierdza symbol recyklingu.

Utylizacje nalezy przeprowadzac¢

zgodnie z lokalnymi przepisami.

Materiaty z opakowania, ktére sta-

nowia potencjalne zagrozenie (worki pla-

stikowe, styropian, itp.), nalezy przechowywac w miej-
scach niedostepnych dla dzieci.

NINIEJSZE URZADZENIE jest oznaczone zgodnie z Dyrekty-
wa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawa
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym. Za-
pewniajac prawidtowe ztomowanie niniejszego urza-
dzenia, przyczynia sie Parstwo do ograniczenia ryzyka
wystapienia negatywnego wptywu produktu na sro-
dowisko i zdrowie ludzi, spowodowanego nieodpo-
wiednia utylizacja produktu.

Y,

&

4000 -

1

05-6906 8

© Whirlpool Sweden AB 2014. Wszelkie prawa zastrzezone. Wyprodukowano w Szwecji.

SyMBoL umieszczony na pro-
dukcie lub na dofaczonych do
niego dokumentach oznacza,

Ze niniejszy produkt nie moze by¢
traktowany jak odpad z gospodar-
stwa domowego. Nalezy oddac go

do wiasciwego punktu zbiorki su-

rowcédw wtérnych zajmujacego

sie recyklingiem sprzetu elek-

trycznego i elektronicznego.

UrzADzENIE nalezy usuwac _
zgodnie z lokalnymi przepisa-

mi dot. usuwania odpaddw i ochrony srodowiska.
SzczEGOLOWE INFORMACJE Na temat utylizacji, zlomowania
i recyklingu opisywanego urzadzenia mozna uzyskac
w lokalnym urzedzie miasta, w miejskim przedsiebior-
stwie utylizacji odpaddéw lub w sklepie, w ktérym pro-
dukt zostat zakupiony.

Przep zzomowaniem nalezy odcig¢ kabel zasilajacy, aby
uniemozliwi¢ ponowne podigczenie urzadzenia do
sieci.

Whirlpool jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy Whirlpool, USA.



